VAKUOVACI SADA @
MAXI FRESH 13 ks

navod k pouziti
Vazeny zdkazniku,
dékujeme Vam za dlivéru, kterou jste nam projevil ndkupem tohoto vyrobku. Véfime, Zze s nim
budete plné spokojen. Tento navod slouZi pro efektivni pouzivani vyrobku. Uchovejte jej pro
jeho pripadné dalsi pouziti.
Pouziti
Vakuovaci sacky jsou vyborny pomocnik zejména pro uskladnéni potravin do ledni¢ky, mra-
zaku ¢&i spize. Dozy jsou vhodné pouze pro uskladnéni potravin v lednici, do mrazdku je ne-
vkladejte. Potraviny neztraci aroma a vydrzi déle Cerstvé. Staci jen potraviny vlozit do sacki
nebo déz a vakuovaci pumpou vysat vzduch. V sacku nebo déze tak vznikne vakuum a potra-
viny vydrzi déle svézi, protoZe se k nim nedostane Zadny vzduch. Sa¢ky i dézy jsou omyvatelné
a lze je pouzivat opakované.

Vakuovaci sacky Ize pouzit pro metodu vaFeni sous-vide

Pomalé vareni se stalo oblibenym trendem a francouzska metoda sous-vide ho jesté zdoko-
nalila. Princip spociva nejen v tom, Ze se pokrm pfipravuje po dlouhou dobu ve vodni lazni pfi
teplotach nizsich, nez je bod varu (57 - 85 °C), ale zaroven ve vakuu, tedy bez pfistupu vzduchu.
Diky témto dvéma faktorlim vznikaji pokrmy, které jsou v mnoha ohledech vyjimec¢né - prede-
vsim skvéle chutnaji a pfitom si zachovavaji svoji pfirozenou chut, stavu, barvu, vini, texturu i
obsah Zivin. Sous-vide ma Sirokou skalu uplatnéni, protoze timto zpisobem miizete pfipravo-
vat maso, ryby, zeleninu, lusténiny, ale tfeba i ovoce nebo dezerty. Nezanedbatelna je i Uspora
surovin a energie, kupfikladu maso pfi Upravé sous-vide téméf neméni svoji hmotnost, docha-
zi jen k minimalnimu vahovému ubytku a minimalnim energetickym nakladlm na pfipravu.
TIP: pro vaieni metodou sous-vide miiZete pouZit jeden z nasich vyrobkii (Hrnec pro pomalé vaieni).

Upozornéni

Vakuovou pumpu udrzujte mimo dosah tepelnych zdrojli v suchém prostfedi mimo dosah déti.
Pokud pumpu delsi dobu nepouzivate, vyjméte baterie. Nezasahujte nijak do elektroinstalace
vyrobku. Pokud vyrobek nefunguje spravné, kontaktujte servisni oddéleni. Nepokladejte na vy-
robek zadné tézké predméty a nevystavujte jej vibracim.

Udrzba

K ¢isténi povrchu vakuové pumpy pouzivejte mékky navlhéeny hadfik. Nepouzivejte Zzadné
chemické nebo abrasivni Cistici prostifedky

Vlozeni a vyména baterie

Krok 1: Pootocenim uvolnéte kryt
schranky na baterie

Krok 2: Vlozte 4 ks baterii 1,5V
AA (dbejte na spravnou
polaritu)

Krok 3: Kryt schranky nasadte zpét
a pootocenim zajistéte.
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Slozeni sady

Vakuova pumpa 1 ks
Déza na vakuovani 700 ml 1 ks
Déza na vakuovani 1400 ml 1 ks

Sacek na vakuovani 30 x 34 cm 3 ks
Sacek na vakuovani 26 x 34 cm 2 ks
Sacek na vakuovani 26 x 28 cm 2 ks
Sacek na vakuovani 22 x 21 cm 3 ks

Pouziti
Potraviny vlozte do dozy nebo sacku @1
a dobre uzavrete. Sacky uzavrete i ote-
viete pomoci suchého zipu (viz. Obr.).
Pred otevienim zavakuované dozy je
treba uvolnit podtlak vychylenim odsa-
vaciho ventilu do strany.

Nasadte saci otvor vakuové pumpy na
odsavaci ventil sdcku nebo dozy

a dotykovym tlac¢itkem v horni ¢asti
spustte odsavani. Kontrolka se rozsviti
zelené. Pumpa zac¢ne odsavat vzduch.
Po dosazeni potifebného vakua se
automaticky vypne.

A - odsavaci ventil

Pro lepsi organizaci a kontrolu si mGzete u déz na vicku
nastavit datum, kdy jste potraviny vakuovali.

Na saccich Ize datum napsat pomoci lihového fixu na k tomu ur¢eném misté.

Potraviny v sa¢ku mlzete ohfivat v mikrovinné troubé, ale je nutné otevtit zip. Dézy pro ohtfev
potravin v mikrovinné troubé nejsou vhodné.

Udrzba

Plastovy sacek Ize myt v ruce, nedoporucujeme myt v mycce. Horni ¢ast déz umyvejte také

v ruce, spodni ¢ast mizete myt v mycce nadobi.

Technické parametry pumpy:

Nap@jeni. . reereeerreenes 4x1,5VA (nejsou soucasti baleni)
VYKON <ooieeeceeceecnnne 4,6 I/min. Pracovni teplota .......coeereeen 5-45°C
Nastaveni vykonu a doba pfipravy pfi aplikaci metody sous-vide v pomalém hrnci
Druh potraviny nastaveni vykonu (pomaly hrnec) doba pripravy
Svickova WARM 2 -4 hodiny
Kotlety WARM 3-6hodin
Pecené Low 12-30 hodin
Vepiova panenka WARM 3-5hodin
Kureci prso s kosti LOW 2 -5 hodin
Kureci prso bez kosti LOW 1,5 -4 hodiny
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Kachni prso bez kosti LOwW 2 -4 hodiny

Tunak, halibut, moisky jazyk WARM 30 minut
Losos, pstruh, makrela WARM 40 minut
Brambory, mrkev, tufin HIGH 1,5 - 4 hodiny
Celer, fepa HIGH 2,5 -4 hodiny
C'hrest, brokolice, kvétak, lilek, HIGH 30-90 minut
cibule, fazolky

Jablko, hruska HIGH 1 -2 hodiny
Merunka, broskev, Svestka, mango, HIGH 30- 60 minut

lesni plody

Pozn.: doba pripravy je orientacni, zdleZi na velikosti potravin a Vasich zvyklostech

Ochrana zivotniho prostiedi

Informace k likvidaci elektrickych a elektronickych zafizeni. Po uplynuti doby Zivotnosti pro-
duktu nebo v okamziku, kdy by oprava byla neekonomicka, produkt nevhazujte do domovniho
odpadu. Za ucelem spravné likvidace vyrobku jej odevzdejte na urcenych sbérnych mistech,
kde budou pfijata zdarma. Spravnou likvidaci pomUZzete zachovat cenné pfirodni zdroje a na-
pomahate prevenci potencidlnich negativnich dopadu na Zivotni prostfedi a lidské zdravi, coz
by mohly byt disledky nespravné likvidace odpadu. Dalsi podrobnosti si vyzadejte od mistni-
ho ufadu nebo nejblizsiho sbérného mista. Pfi nespravné likvidaci tohoto druhu odpadu mo-
hou byt v souladu s ndrodnimi pfedpisy udéleny pokuty.

Baterie nevhazujte do bézného odpadu, ale odevzdejte na mista zajistujici recyklaci baterii.

Servis

V pfipadé, Ze po zakoupeni vyrobku zjistite jakoukoli zavadu, kontaktujte servisni oddéleni.
Pfi pouziti vyrobku se fidte pokyny uvedenymi v pfilozeném ndvodu k pouziti. Na reklamaci
nebude bran zfetel, pokud jste vyrobek pozménili ¢i jste se nefidili pokyny uvedenymi v névo-
du k pouZiti.

Zaruka se nevztahuje

- na pfirozené opotiebeni funk¢nich ¢asti vyrobku v dlisledku jeho bézného uzivani

- na servisni zésahy souvisejici se standardni udrzbou vyrobku (napf. ¢isténi, vyména dilt pod-
[éhajicich béznému opotiebeni)

- na zavady zpUsobené vnéjsimi vlivy (napf. klimatickymi podminkami, prasnosti, nevhodnym
pouzitim apod.)

- na mechanickd poskozeni v dusledku padu vyrobku, narazu, deru do néj apod.

- na Skody vzniklé neodbornym zachazenim nebo pouzitim vyrobku v rozporu s ndvodem
k obsluze, pretizenim, pouzitim nespravnych nebo neoriginélnich dild, pfi pouziti nevhodné-
ho nebo neorigindlniho prislusenstvi ¢i nevhodnych nastroji apod.

- na skody vzniklé pouzitim neoriginalnich adaptérd nebo na pouziti origindlniho adaptéru
k jinému vyrobku. Je vzdy nutné dodrzet vzadjemnou kompatibilitu v ramci jednoho vyrobku.

U reklamovanych vyrobkd, které nebyly fadné zabezpeceny proti mechanickému

poskozeni pfi prepravé nese riziko pfipadné skody vyhradné majitel. Dodavatel si vyhrazuje

pravo na pfipadne zmény v ndvodu k pouziti a neruci za mozné tiskové chyby. Vyobrazeni

a popis se mohou lisit od skutecnosti v zavislosti na modelu.
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