Strojek na nudle s nastavci
Model ¢c.: QZ-T1
Navod k pouziti

Vazeny zékazniku, dékujeme Vam za dlvéru, kterou jste nam projevil ndkupem tohoto
vyrobku. Véfime, ze s nim budete plné spokojen. Tento navod slouzi pro spravné pou-
zivani vyrobku. Uchovejte jej pro jeho pripadné dalsi pouziti. Pokud vyrobek nékomu
predate k uzivani, pfedejte mu spolu s nim i tento navod k pouzivani. Pfed pouzitim si,
prosim, prectéte vsechny instrukce a rady tykajici se pouzivani tohoto vyrobku.

Priprava strojku pred pouzitim
1) Strojek na stole upevnéte pomoci svorky a nasadte klicku
(viz obrazek 1).
2) Pred prvnim pouzitim je tfeba odstranit prebytecny olej
ze strojku:
A) Nejdrive vycistéte strojek suchym hadiikem.
B) Pfed prvnim pouzitim dejte do strojku cca 0,5 kg tésta
a zpracujte jej, aniz byste tésto pouzili. Strojek tak vycis-
tite od pripadnych necistot, které se pfi prvnim pouziti
mohou uvolnit i pfipadnych zbytkd oleje.

Upevnéni fezacich valca

(nastavcii na zpracovani tésta)

Na spodni strané nastavce s fezacimi valci se nachézeji po stranach uchyty. Nasadte je
zhora na zajistovaci Uchyty strojku. Sundejte opa¢nym pohybem.

Priprava tésta (pro cca 6 osob)

Ingredience:

4 vejce, 3 hrnecky hrubé mouky, Spetku soli, pfipadné vodu, budete-li chtit tésto
vlacnégjsi.

1) Do misy nasypte 3 hrnec¢ky hrubé mouky, pfidejte Spetku soli. Uprostfed mouky
udélejte dulek.

2) Doprostied rozklepnéte 4 vejce (obréazek 2) a vidli¢ckou pomalu rozmichavejte mou-
ku s vejci, dokud se dobfe nespoji (obrazek 3).

3) Pokud se vam zda tésto piilis vla¢né, pridejte trochu mouky.

4) Pokud se vam zd4 tésto naopak pfilis suché, pfidejte trochu vody.

5) Lehce posypte pracovni plochu trochou mouky, rukama uvalejte z tésta bochanek
(obrazek 4).

6) Vytvofeny bochének zabalte do utérky a nechte na nékolik minut tésto odpocinout.

7) Tésto nakrajejte na platy silné asi pll centimetru (obrazek 5).

8) Zbylé tésto zabalte do utérky, aby zbytecné nevysychalo.

Jak udélat z tésta téstoviny

1) Kolecko pro nastaveni tloustky tésta (levd strana strojku, naproti drzadlu) otocte do polohy 7.
(obrazek 6).

2) Otacenim klicky rozvalejte tésto pres valce strojku (obrazek 7).

3) Rozvélené tésto prelozte napll a vnitini stranu posypte moukou. Pokud je tésto vihké, znovu je
lehce posypte moukou.

4) Kolecko otocte do polohy 6 a znovu tésto rozvalejte (obrazek 8).
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5) Pokud si piejete mit tésto tenci, kolecko postupné nastavujte na mensi hodnoty. Vzdy tésto rozvalejte, az budete s tloustkou
tésta spokojenin.

Priprava téstovin

Pro piipravu téstovin zvolte dle potieby jeden za tfi nize uvedenych nastavca:

- dvojity nastavec na vyrobu klasickych ¢eskych polévkovych nudli (cca T mm) a na vyrobu Sirokych nudli (cca 6 mm)
- dvojity nastavec na vyrobu Spaget (3 mm) a na vyrobu SirSich nudli tzv. fetucin (45 mm)

- néastavec na vyrobu plnénych raviol

Nozem nakrajete rozvéalené platy tésta na pozadovanou délku téstovin. Pomoci radelka (je soucasti baleni), popf. pomoci noze
upravte i $ifi rozvaleného tésta tak, aby se veslo do pfislusného nastavce. Tésto, se kterym nebudete nyni pracovat, zabalte do
utérky, abyste zabranili jeho vysuseni. Klicku vytahnéte ze strojku a nasadte do otvoru ve zvoleném vélci na nastavci. Tésto projedte
zvolenym valcem, otacejte pomalu drzadlem (obréazek 9). Pro pfipravu plnénych raviol si pfipravte strojek a rozvalené tésto dle
vyobrazeni (viz obrazek 10 a 11). Do prostoru mezi platy tésta dejte napln (viz obrazek 12), kterou chcete mit ravioly naplnéné (Spe-
nat, mleté maso...). Pomalu otacejte klickou (viz obrazek 13) a pokud je to nutné doplrite napln. Po pfipravu raviol doporucujeme
zpracovat tésto na mensi tloustku. Po naplnéni od sebe jednotlivé ravioly oddélte.
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Cisténi a udrzba strojku
« Cistéte pouze suchym hadfikem.

+ Nikdy nemyjte vodou.

+ Nikdy nemyjte v mycce na nadobi.

+ Nikdy nevkladejte noze mezi vélce strojku.

Ochrana zivotniho prostredi

Po uplynuti doby Zivotnosti produktu nebo v okamziku, kdy by oprava byla neekonomickd, produkt nevhazujte do domovniho
odpadu. Za Gc¢elem spravné likvidace vyrobku jej odevzdejte na urc¢enych sbérnych mistech, kde budou pfijata zdarma.

Spravnou likvidaci pomUzete zachovat cenné pfirodni zdroje a napomahate prevenci potencialnich negativnich dopadi na Zivotni
prostiedi a lidské zdravi, coz by mohly byt dusledky nespravné likvidace odpadi. Dal3i podrobnosti si vyzadejte od mistniho Gfadu
nebo nejblizsiho sbérného mista. Pfi nespravné likvidaci tohoto druhu odpadu mohou byt v souladu s ndrodnimi predpisy udéleny
pokuty.

Servis

V pfipadé, Ze po zakoupeni vyrobku zjistite jakoukoli zdvadu, kontaktujte servisni oddéleni. Pfi pouziti vyrobku se fidte pokyny
uvedenymi v pfilozeném navodu k pouziti. Na reklamaci nebude bran zfetel, pokud jste vyrobek pozménili ¢i jste se nefidili pokyny
uvedenymi v ndvodu k pouZziti.

Zaruka se nevztahuje

« na pfirozené opotrebeni funkcnich ¢asti vyrobku v disledku jeho pouzivani

+ na servisni zasahy souvisejici se standardni udrzbou vyrobku (napf. ¢isténi, vyména dilG podléhajicich béznému opotiebeni...)

+ na zavady zpUsobené vnéjsimi vlivy (napf. klimatickymi podminkami, prasnosti, nevhodnym pouzitim apod.)

+ na mechanicka poskozeni v dlsledku padu vyrobku, narazu, uderu do néj apod.

+ na $kody vzniklé neodbornym zachazenim, pretizenim, pouzitim nespravnych dild, nevhodného pfislusenstvi ¢i nevhodnych
nastrojl apod.

U reklamovanych vyrobk, které nebyly fddné zabezpeceny proti mechanickému poskozeni pii prepravé nese riziko piipadné

Skody vyhradné majitel.

Dodavatel si vyhrazuje pravo na pfipadné zmény v ndvodu k pouZziti a neru¢i za mozné tiskové chyby.
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