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BRUGERVEJLEDNING

OVERSIGT

N =

®

©

®Now

Betjeningspanel

Ventilator
Ringvarmelegeme

(ikke synligt)

Skinner

(niveauet vises pa ovnens forside)
Lage

@verste varmelegeme/grill
Ovnlys

Identifikationsskilt

(ma ikke fjernes)

Nedre varmelegeme

(ikke synligt)

BETJENINGSPANEL

1. VALGEKNAP

Bruges til at teende og slukke for
ovnen, ved at vaelge en funktion.
Sluk for ovnen, ved at dreje
knappen over pa 0.

2. TILBAGE
Bruges til at vende tilbage til den
forrige indstillingsmenu.

2 3 4
3. DISPLAY
4. TRYKKNAP TIL BEKR/EFTELSE

Bruges til at bekreefte en markeret
funktion eller indstille en veerdi.

5

5. JUSTERINGSKNAP

Bruges til at gennemse menuerne
og til at anvende eller aendre
indstillingerne.

Bemzerk: Alle knapperne aktiveres ved at trykke herpd. Tryk pd midten af knappen, for at udlgse den fra saedet.




TILBEHOR

RIST DRYPBAKKE

y
Ul

. BAGEPLADE

. GLIDESKINNER

Antallet af tilbehar kan variere afhaengigt af, hvilken model der er kabt.

Yderligere tilbehgr kan kabes separat hos Kundeservice.

INDSAT RIST OG ANDET TILBEH@R

Indsaet risten vandret ved at lade den glide langs
skinnerne og serg for, at siden med den ophgjede
kant vender opad.

Andet tilbehgr sésom drypbakken og bagepladen
isaettes vandret pd samme made som risten.

MONTERING AF GLIDESKINNER

Tag skinnerne ud af ovnen og fjern den beskyttende
plast fra glideskinnerne.

Fastgar glideskinnens
gverste klips til skinnen, og
= skub den sa langt, den kan
~ komme. Seenk den anden

Y klemme, og skub den pa

. plads.

Tryk det nedre afsnit af -

klipsen hardt mod skinnen, N—u
for at sikre den. Sgrg for, at
glideskinnerne kan bevaeges —=

frit. Gentag disse trin pa den
anden skinne pa det samme
niveau.

Bemaerk: Glideskinnerne kan iseettes pa et hvilket som helst
niveau.

AFTAGNING OG GENMONTERING AF SKINNERNE

+ Loft op i skinnerne og traek de nedre afsnit ud af
deres saeder, for at tage skinnerne ud: Nu kan du tage
skinnerne ud.

« For at isaette skinnerne igen, skal man farst saette
dem i det gverste leje. Skub dem ind i ovnhrummet,
mens du holder dem oppe, seenk dem, og skub dem
derefter pa plads i det nederste leje.

it




FUNKTIONER

OFF
Til at slukke for ovnen.

OVER-/UNDERVARME*
Til tilberedning af enhver ret pa en enkelt

ribbe.

VARMLUFTSBAGNING

Til tilberedning af ked eller til at bage teerter
med fyld pa én ribbe.

/\)\ VARMLUFT

—~ Til tilberedning af forskellige retter, der kraever
samme tilberedningstemperatur, samtidigt pa
flere (maks. tre) niveauer. Funktionen ger samtidig
tilberedning mulig, uden at smagen blandes.

YWV GRILL

Til grillstegning af beffer, grillspyd og palser,
gratinering af grentsager eller brgdristning. Nar du
griller ked, anbefaler vi at anvende en drypbakke til
at opsamle saften fra kadet: Stil bakken hvor som
helst under risten, og tilseet 500 ml drikkevand.

o TURBO GRILL

Til stegning af store kgdstykker (kgller,
oksesteg, kylling). Vi anbefaler at anvende en
dryppebakke til at opsamle saften fra kedet: Stil
bakken hvor som helst under risten, og tilseet 500
ml drikkevand. Drejespiddet (hvis det findes) kan
anvendes til denne funktion.

xS0 MAXI TILBEREDNING

Til tilberedning af store kadstykker (mere end
2,5 kg). Brug 1. eller 2. ribbe afhaengigt af stegens
starrelse. Det er ikke ngdvendigt at forvarme ovnen.
Vi anbefaler, at kodet vendes under tilberedning,
for at opna en jeevn bruning pa begge sider. Det
anbefales, at dryppe stegen af og til, sa den ikke
bliver for tor.

4~ HURTIG FORVARME
Til hurtig forvarmning af ovnen.

ge @KO-VARMLUFT*

Til tilberedning af farserede stege og fileter
af ked pa én ribbe. Overdreven udterring af maden
forebygges af en let, intermitterende luftcirkulation.
Nar denne funktion er i brug, er @KO-lampen
slukket under hele tilberedningen, men kan teendes
midlertidigt igen ved at trykke pa oK.

Ved brug af @KO cyklussen, og med henblik pa at
optimere effektforbruget, bar ovnens lage ikke
abnes for maden er feerdig.

® 2 °PYROLYTISK RENG@RING

* ° °Til eliminering af rester fra tilberedningen

med en ekstra-hgj temperaturcyklus. Der star to
selvrensningscyklusser til rddighed: En komplet
cyklus og en hurtig cyklus (ECO/@KO). Det anbefales
at den komplette cyklus kun anvendes, hvis ovnen
er meget snavser, og at anvende den kortere cyklus,
hvis funktionen anvendes jaevnligt.

{3} INDSTILLINGER
Bruges til at eendre ovnens indstillinger

(klokkeslaet, sprog, harbart signals lydstyrke,
lysstyrke, eko-funktion, maleenhed, effekt).

Bemeerk: Nar @ko-funktionen er aktiv, reduceres
displayets lysstyrke og lyset slukkes, for at spare energi.
De genaktiveres midlertidigt hvis der trykkes pa en af
knapperne.

Q COOKASSIST

I_ l KOD K@D
Denne funktion vaelger automatisk

den bedste temperatur og tilberedningsmetode til
kad. Denne funktion aktiverer jeevnligt blaeseren ved
lav hastighed, for at undga at kedet bliver for tort.

l. l FJERK »~ FJERKRA

Denne funktion vaelger automatisk
den bedste temperatur og tilberedningsmetode til
fierkrae. Denne funktion aktiverer jaevnligt blaeseren
ved lav hastighed, for at undga at kedet bliver for
tort.

I' 'IGRYD «. GRYDERET

Denne funktion vaelger automatisk
den bedste temperatur og tilberedningsmetode til
pastaretter.

I IBRQD . BROD

] Denne funktion vaelger automatisk
den bedste temperatur og tilberedningsmetode til
alle typer brgd.

l_ .lp|ZZA wo PIZZA

Denne funktion vaelger automatisk
den bedste temperatur og tilberedningsmetode til
alle typer pizza.

l. l BAGV «~ BAGVARK

Denne funktion valger automatisk
den bedste temperatur og tilberedningsmetode til
alle slags kager (surdejskager, fyldte kager, teerter,
etc.).

* Funktion, der anvendes som reference for
energieffektivitetserklzeringen i overensstemmelse med
forordning (EU) nr. 65/2014
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I IDE:TH,CE o DEJHAVNING

L Til optimal haevning af bred- og
kagedej. Undlad at aktivere funktionen, hvis ovnen
stadig er varm efter en tilberedningscyklus, for at
bevare havningens kvalitet.

I} -V‘/L‘A\RM w. HOLD VARM
Til at holde netop tilberedt mad varm

og crisp.

FORSTEGANGSBRUG

l, l LANGT ~~ LANGTIDSSTEGNING

Til at tilberede kad og fisk skansomt
og samtidigt bevare dem meore og saftige. Vi
anbefaler at svitse stege i en gryde forst, for at brune
kadet og hjeelpe med at lukke dets porer, sd det
beholder den naturlige saft. Tilberedningstiderne
svinger fra to timer for fisk, der vejer 300 g, til fem
timer for fisk pa 3 kg og fra fire timer for kedstykker,
der vejer 1 kg til seks eller syv timer for ked pa 3 kg.
Tilberedningstiden for kad varierer fra 4 timer for
stege pa 1 kg til 6-7 timer for stege pa 3 kg.

1. VALG SPROG

Du skal indstille sproget og klokkeslaettet forste gang,
du teender for apparatet: “ENGLISH” vises pa displayet.

Drej pa justeringsknappen, for at gennemse listen over
disponible sprog, og veelg det gnskede.
Tryk pad OK for at bekraefte din markering.

Bemaerk: Sproget kan efterfglgende aendres fra menuen
"Settings".

2.INDSTILLING AF KLOKKESLATTET
Nar du har valgt sproget, skal du indstille det

nuvaerende klokkeslaet: De to timetal pa displayet vil
blinke.

Drej pa justeringsknappen, for at indstille det korrekte
timetal, og tryk pa OK: De to minuttal pa displayet vil
blinke.

Drej pa justeringsknappen, for at indstille det korrekte
minuttal, og tryk pa OK, for at bekrzefte.

Bemaerk: Du skal muligvis indstille klokkeslzettet igen efter
laengerevarende strgmafbrydelser.

3. INDSTIL EFFEKTFORBRUGET

Ovnen er programmeret til at bruge et elektrisk
effektniveau, som er kompatibelt med en husstands
forsyningsnet pa over 3 kW: Hvis din husstand bruger
mindre effekt, skal du reducere denne vaerdi.

Drej pa veaelgeknappen indtil “SETTINGS (indstillinger)”
vises pa displayet, og tryk sa pa OK, for at bekraefte.
Drej pa justeringsknappen, for at vaelge emnet “Power
(effekt)” i menuen, og tryk pa OK, for at bekraefte.

EFFEKT

Drej pa justeringsknappen, for at veelge “Low (lav)” og
tryk sa pa OK, for at bekraefte.

LAVT

4.VARM OVNEN

En ny ovn kan udsende lugte, som er blevet tilovers
fra fremstillingen: Det er helt normalt.

Det anbefales derfor at varme ovnen tom for at fjerne
eventuelle lugte, for du begynder at tilberede maden.

Fjern eventuelt beskyttende pap eller transparent film
fra ovnen, og tag alt tilbehgret ud.

Varm ovnen op til 200 °Ci cirka en time. Det er ideelt
at anvende en funktion med luftcirkulation (f.eks.
“Varmluft” eller “Varmluftsbagning”).

Falg anvisningerne for at indstille funktionen korrekt.

Bemaerk: Det anbefales at udlufte rummet, efter du bruger
apparatet for farste gang.




DAGLIG BRUG

1. VALG EN FUNKTION

Drej pa vaelgeknappen, for at taende for ovnen og vise
den gnskede funktion pa displayet: Displayet vil vise
funktionens ikon og de grundlaeggende indstillinger.

3MM°C
Cuy
O/U-VARME

Man velger et emne i menuen (displayet vil
vise det fgrste disponible emne), ved at dreje pa
justeringsknappen, indtil det gnskede emne vises.

Tryk pa OK for at bekraefte markeringen: Displayet
viser de grundlaeeggende indstillinger.

2. INDSTIL FUNKTIONEN

Man kan andre funktionens indstillinger efter at have
markeret den. Displayet vil vise de indstillinger, som
kan andres, i reekkefglge.

TEMPERATUR/GRILLNIVEAU

Nar veerdien blinker pa displayet.

skal man dreje pa justeringsknappen, for at a&endre
den, hvorefter man trykker pa OK, for at bekraefte og
fortsette med at eendre den efterfelgende indstilling
(hvis dette er muligt).

Bemaerk: Efter funktionens aktivering kan man andre
temperaturen ved hjeelp af justeringsknappen.

VARIGHED

Nar ikonet ¢ blinker pa displayet, anvendes
justeringsknappen til at indstille tilberedningens
varighed, og tryk sa pa OK for at bekraefte.

Det er ikke ngdvendigt, AT indstille tilberedningens
varighed, hvis du vil administrere tilberedningen
manuelt: Tryk pa OK, for at bekraefte og starte
funktionen.

| dette tilfeelde kan man ikke indstille tilberedningens
afslutningstidspunkt ved at programmere en udskudt
start.

Bemaerk: Man kan justere den indstillede
tilberedningsvarighed under tilberedningen, ved at trykke
pd <5 : Anvend justeringsknappen til at 2endre den, og tryk
herefter pa QK for at bekreefte.

INDSTILLING AF TILBEREDNINGENS SLUTTID
(UDSKUDT START)

I mange funktioner kan funktionens start udskydes,

efter at have indstillet en tilberedningsvarighed, ved

at programmere dens sluttid.

Elé dlisplayet vises sluttidspunktet mens ikonet (%)
inker.

Drej pa justeringsknappen, for at indstille
tilberedningens gnskede afslutningstidspunkt, og tryk
herefter pa OK, for at bekraefte og starte funktionen.
Anbring retten i ovnen og luk l[dgen: Funktionen
starter automatisk efter den beregnede periode for
at(;cilbﬁredningen slutter pa det tidspunkt, du har
indstillet.

25
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Bemaerk: Programmering af et udskudt starttidspunkt vil
inaktivere ovnens forvarmningsfase: Ovnen vil gradvist
oparbejde den pakraevede temperatur, hvilket medfarer, at
tilberedningens varighed vil vaere en smule laengere, end
den anforte i tilberedningstabellen.

Under ventetiden kan man anvende justeringsknappen til at
@ndre den programmerede sluttid, eller trykke pd <5 , for at
aendre indstillingerne. Bemaerk: Funktionen Udskudt start star
ikke til radighed for Grill og Turbo Grill funktionerne.

3. AKTIVER FUNKTIONEN

Nar du har anvendt de indstillinger, du har brug for,
trykker du pa QK for at bekraefte tilberedningens
afslutningstidspunkt og aktivere funktionen.

Bemaerk: Nar tilberedningen er startet vil displayet foresla det
bedst egnede niveau til hver enkelt funktion.

—
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Du kan til enhver tid dreje vaelgeknappen over pa 0,
for at afbryde den aktiverede funktion.

4. FORVARME

Visse funktioner har en forvarmningsfase: Nar
funktionen er startet angiver displayet den
forvarmningsfase, som er blevet aktiveret.

2 nec
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Nar denne fase er afsluttet, lyder der et harbart signal,
og displayet angiver, at ovnen har ndet den indstillede
temperatur:




Abn herefter Idgen, stil retten i ovnen, luk Idgen og
start tilberedningen.

Bemaerk: Hvis du saetter retten i ovnen, inden forvarmningen
er afsluttet, kan det endelige resultat blive pdvirket negativt.
Abning af ldgen under forvarmningsfasen vil stoppe den.
Tilberedningens varighed inkluderer ikke en
forvarmningsfase.

Man kan altid eendre ovnens temperaturindstilling ved hjzelp
af justeringsknappen.

5.ENDT TILBEREDNING

Der lyder et herbart signal og displayet vil angive, at
tilberedningen er fuldfert.

9
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SLUT

Tryk pa OK, for at fortsaette tilberedningen manuelt
(uden en programmeret tilberedningstid) eller drej pa
justeringsknappen, for at forlaenge tilberedningstiden
ved at indstille en ny varighed.

| begge tilfaelde bibeholdes temperaturens eller
grillniveauets indstillinger.

BRUNING

Med visse ovnfunktioner kan du brune madens
overflade ved at aktivere grillen, nar tilberedningen er
feerdig.

TRYK
<

Nar displayet viser den relevante meddelelse, kan
man, om ngdvendigt, trykke pa OK, for at starte en
bruningscyklus pa fem minutter.

< 2anc
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Du kan nar som helst stoppe funktionen, ved at dreje
veelgeknappen over pa 0, for at slukke for ovnen.

. TIMER

Nar ovnen er slukket, kan displayet bruges som
minutur. Serg for, at ovnen er slukket for at aktivere
denne funktion, og drej herefter pa justeringsknappen:
Ikonet .bllnker pa displayet.
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Drej pa justeringsknappen, for at indstille den gnskede
varighed, og tryk herefter igen pa OK, for at aktivere
minuturet.

DA

Der lyder et hgrbart signal og displayet vil angive at
minuturet er feerdig med nedtzllingen af det valgte
tidsrum.

Bemeaerk: Minuturet aktiverer ikke nogen af
tilberedningscyklusserne.

Brug justeringsknappen til at aendre den indstillede tid pa
minuturet; Tryk pa < for til enhver tid at stoppe minuturet.

Nar minuturet er aktiveret kan man ogsa markere og
aktivere en funktion.

Drej pa veelgeknappen for at taende for ovnen, og vealg
herefter den gnskede funktion.

Nar funktionen er startet vil minuturet fortszette
nedtallingen, uden at pavirke selve funktionen.

ann°c
cuuy
O/U-VARME
Minuturet slukkes ved at dreje veelgeknappen over
pa U ,for at stoppe den aktive funktion, og herefter

trykke pa ©.
. TASTBLOKERING

Tryk pd OK og < samtidigt, og hold dem nede i
mindst fem sekunder, for at lase tastaturet.

L LJ

Gentag proceduren for at oplds tastaturet.

Bemaerk: Funktionen kan ogsa aktiveres under
tilberedningen. Af sikkerhedsmaessige drsager kan ovnen til
enhver tid slas fra ved at dreje vaelgeknappen over pa

.AUTOMATISK RENG@RING - PYROLYSE

Serg for, at alt tilbehgret er blevet taget ud af ovnen,
heriblandt skinnerne, far funktionen aktiveres.

Drej pa veelgeknappen for at veelge den automatiske
renggringsfunktion.

Bemaeerk: Fjern overdrevne rester inde i ovnrummet
og renger ldgens indvendige glasrude, for du bruger
pyrolysefunktionen.

“ACArA
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S5 3‘ ==
der star to selvrensningscyklusser til radighed: En
komplet cyklus og en hurtig cyklus (ECO/@KO).

|: I__
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Drej pa justeringsknappen, for at veelge den gnskede
cyklus og tryk sa pa OK, for at bekraefte.




Ovnen starter selvrensningscyklussen og lagen
blokeres automatisk: Der vises en advarsel pa
displayet samt en nedteelling, der viser statussen for
den igangvaerende cyklus.

ML
W 8
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Nar cyklussen er fuldfert, forbliver lagen blokeret

indtil temperaturen inde i ovnen er faldet til et sikkert
niveau.

KaL )

Displayet viser derefter det aktuelle klokkeslzet.

Bemaerk: Som for de andre manuelle funktioner, er det ogsa
muligt at indstille afslutningstidspunktet for den automatiske
rensningscyklus.

NYTTIGE TIPS

SADAN LASES TILBEREDNINGSTABELLEN

Tabellen angiver den bedste funktion, det bedste
tilbehgr og niveau til tilberedningen af flere
forskellige typer mad. Tilberedningstiderne

geelder fra det tidspunkt, retten saettes i ovnen,
bortset fra tilberedninger, der kraever forvarmning.
Tilberedningstemperaturerne og -tiderne er
vejledende og afhaenger af mangden af madvarer

og den anvendte type tilbehgr. Start med de

laveste, anbefalede indstillinger, og skift til hgjere
indstillinger, hvis retten ikke er tilberedt tilstraekkeligt.
Brug det medfglgende tilbehar, og anvend om muligt
teerteforme og bageplader af markt metal. Pyrex- eller
stentejs-gryder og -tilbehgr kan ogsa anvendes, men
dette forleenger tilberedningstiderne lidt.

SAMTIDIG TILBEREDNING AF FORSKELLIGE
MADVARER

Nar funktionen “Varmluft” anvendes, kan der
tilberedes forskellige madvarer, der kraever samme
temperatur, samtidigt (f.eks.: fisk og grensager)

pa forskellige ribber. Tag de madvarer, der kraever
kortere tilberedningstid, ud af ovnen, og fortsaet
tilberedningen af de madvarer, der kraever laengere
tilberedningstid.

10
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TILBEREDNINGSTABEL
OPSKRIFT FUNKTION FORVARME. TEMP(ESATUR T'LBER:E,\',T::'.;\'GST'D 0G TILEHBR
) N | Jpagv- - 160-180 3000 23
ager me cevemi e :
’ & 160-180 3000 4 1
Fyldte tasrter b ojeaoy= - 160-200 30-85 3,
(ostekage, strudel, frugtteerte) @ Ja 160-200 35-90 .\é,. -\%,-
I Aoy - 170 - 180 15-45 3
Smakager/portionsteerter E % ; Ja 160-170 20-45 ql;m ;,
R Ja 160-170 20-45%xx > 3 1T
B Ja 180-200 30-40 3
Vandbakkelser % Ja 180-190 35-45 “_;ﬁ ;,
AN Ja 180-190 354500 > 3 1
B Ja 90 10150 3
Marengs % Ja 90 130 - 150 “_;ﬁ ;,
o a9 1a0ae0% 2 3 T
| Jpzza- - 220-250 2040 %
Pizza (Tynd, tyk, focaccia) o Ja 220 - 240 2040 4 1
o Ja. 220-240 250w > 3 T
Formbrad 1 kg | JroD- - 180-220  50-70 2
Smabrad | lBRoD~ - 180-220  30-50 %
Brad o Ja 180200  30-60 4 1
. | pza=~ Ja 250 10-15 3
Frossen pizza % : I S50 020 ,\_;, ;,
Ky Ja 180-190 4055 273
omcstmree aciche) K 18010 4560
8 Ja 180-190 asgowe o 3 1
- Ja 190-200 2030 3
Voulevant/butterdejssnitter ’é_@ Ja 180-190 20-40 -\...i—...,- ;,
o Ja 180-190  20-40% 2> 3 1
Lasagne/soufflé | JeRD= - 190-200 40-65 3

1



; ' TEMPERATUR | TILBEREDNINGSTID NIVEAU
OPSKRIFT - FUNKTION .FORVARME | C) (Min) 0G TILBEH@R

Pastaretter/Cannelloni I ‘lGRYD - 190-200 25-45 3
Lammekod/kalvekod/oksekad/ ] - ) ) ) 3
i | {kep 190200 60 - 90

: : z 3
Kylling/kanin/and 1 k | |rueRk - 200-230 50 - 80
Kalkun / gas 3 kg | JRERK= - 190-200 90 - 150 2
Fiskifad - i 3
Fyldte grgnsager o ) ) 2
(tomater, courgetter, auberginer) é Ja : 180-200 50-60 —J
Ristet brod o - 3 (Hgj) 3-6 -\..?...,-

. . . . : ww : . ‘ 4 3
Fish fillets/slices (Fiskefileter/skiver) | - - 2 (Middel) 20-30 * —m o]
Egllzkeg{ag;;"spyd/ spareribs/ 3 (medium - 15-30 * _\.”5".’ \Viwf

~_hej)
Stegt kylling 1-1,3 k iy 2 (Middel)  55-70 ** 2
eg y Ing B 13 g o - ( I e) - Acveenn r o]
Oksesteg, rod 1 kg "o - 2 (Middel) 35-50 ** _\3:.,__,
Lammekgalle/skank 5 - 2 (Middel) 60-90 ** . 3 |
e : . : s 3
Steg kartofler o - 2 (Middel) 35-55 I |
] wawv ; . 3
Grgnsagsgratin - - 3(Hgj) 10-25 —r
4 1
Lasagne og kod % Ja 200 50-100 *** :
: 4 1
Kod og kartofler o Ja 200 45100+ 4

. 7O\ : 4 1
Fisk og grgntsager & Ja 180 30-50 *** n—r
Komplet maltid: Frugttaerte (niveau JA'A) ) 5 3 1
5)/ lasagne (niveau 3) / ked (niveau 1) & Ja : 190 40-120 ™ e A

e i 3
Farserede stege & - 200 80-120 ***
Udskaret ked € i 3
(kanin, kylling, lam) & i D 501007~

*Vend maden, nar halvdelen af t||beredmngst|den er gaet
**Vend maden nar to tredjedele af tilberedningstiden er gdet (om n@dvendigt).
*** Forventet varighed: Retterne kan tages ud af ovnen pa forskellige tidspunkter afthaengigt af personlig praeference.

—_— wWw wWw —_—
TA'A) €
MANUELLE o & &% &
FUNKTIONER -
Over-/undervarme Grill Turbo Grill Varmluft Varmluftsbagning @ko-varmluft
l, l K@D - l l FJERK = l 'IGRYD l .IBRQD I ‘IP|ZZA;W I l BAGY *
COOKASSIST
Kad Fjerkrae Gryderet Brod Pizza Bagning
[ VI Vol A= J l J M “
TILBEH@R
B lade ell Drypbakke / kagefad D bakk d 500
Rist agepia ie, er rypbakke / aoge. ad/ Drypbakke ryppebaiie me Bradepande
kageform pa risten bageplade pa rist ml vand
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RENGORING OG VEDLIGEHOLDELSE

Sorg for, at ovnen er kold, inden
du foretager vedligeholdelse
eller rengoring.

Brug ikke damprensere. overflader.

UDVENDIGE OVERFLADER

« Renggr overfladerne med en fugtig klud

af mikrofibre. Tilfgj et par draber neutralt
rengeringsmiddel, hvis de er meget snavsede. Tar
efter med en ter klud.

+ Brug aldrig aetsende renggringsmidler eller
slibemidler. Hvis et af ovennavnte produkter
uforvarende kommer i kontakt med apparatet, skal
det straks rengeres med en fugtig klud af mikrofibre.

INDVENDIGE OVERFLADER

- Efter hver brug, skal ovnen afkgle og sa renggares,
fortrinsvist, nar den stadig er lun for at fjerne
eventuelle aflejringer eller pletter, der skyldes
madrester. For at torre eventuel kondens, der har
dannet sig som falge af tilberedning af mad med et
hejt vandindhold, skal du lade ovnen kgle helt af og
derefter torre den af med en klud eller svamp.

Ror ikke ved ovnen under pyrolysecyklussen.
Hold bgrn og dyr pa afstand af ovnen under og

Med denne funktion kan du fjerne staenk fra
stegningen ved hjzelp af en hgj temperatur, sa
madrester bliver til aflejringer, der nemt kan terres af
med en fugtig svamp, nadr ovnen er kglet af.

Hvis ovnen er installeret under en kogesektion, skal
man kontrollere, at alle blussene eller kogepladerne
er slukkede under selvrensningscyklussen.

Fjern alt tilbehar fra ovnen, far du karer
pyrolysefunktionen (ogsa skinnerne).

For at opna optimale renggringsresultater, bar

du eliminere overdrevne rester i ovhrummet og
rengere lagens interne glasrude, for du bruger
pyrolysefunktionen.

Brug ikke metalsvampe,
skuremidler eller slibende/
2tsende renggringsmidler, da
disse kan beskadige apparatets

Brug beskyttelseshandsker.

Ovnens stremforsyning skal
afbrydes for enhver form for
vedligeholdelse.

«Renger glasset i Iagen med et egnet pudsemiddel.
- Ovnens lage kan tages af haengslerne, sa
renggringen lettes.

TILBEH@R

Vask altid tilbehgret i en opvaskemiddelopl@sning
efter brug. Brug ovnhandsker, hvis tilbehgret stadig
er varmt. Madrester fjernes let med en opvaskebgrste
eller en svamp.

RENGO@RING AF OVNRUMMET MED PYROLYSECYKLUS

efter Pyrolysecyklussen (indtil rummet er blevet
udluftet).

Ovnen har to forskellige
pyrolyserenggringsfunktioner: Den komplette cyklus
giver en grundig renggring, hvis ovnen er meget
snavset, mens den hurtige cyklus (ECO/@KO) er
kortere og bruger mindre energi, hvilket ger den
velegnet til regelmaessig brug.

Kor kun pyrolysefunktionen, vis apparatet er meget
snavset eller udsender ubehagelige lugte under
tilberedning.

Bemaerk: Ovnens ldge kan ikke dbnes, nar
pyrolyserengaringen er i gang. Den forbliver I3st, indtil
temperaturen har ndet et acceptabelt niveau.

Ventilér rummet under og efter den pyrolytiske
renggringscyklus (indtil rummet er helt udluftet).
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UDSKIFTNING AF PAREN
1. Tag stikket ud af stikkontakten.

2..Tag lampeglasset af lampen, udskift paeren, og
st lampeglasset pa igen.

3. Seet stikket i stikkontakten igen.

Bemaerk: Brug kun 25-40 W/230V gladepzerer af typen
E-14,T300°C, eller halogenpaerer 20-40 W/230V af typen

(9, T300°C. Paeren i produktet er specielt designet til
husholdningsapparater og er ikke egnet til almindelig
belysning i hjemmet (Radets forordning EF 244/2009).
Paererne kan kabes hos serviceafdelingen.

Ror ikke ved paererne med bare hander, hvis du

bruger halogenpaerer, da dine fingeraftryk kan medfere
beskadigelse. Ovnen ma ikke tages i brug, fer lampeglasset er
blevet genmonteret.

FJERN OG ISAT LAGEN

1. For at fjerne 13gen skal du dbne den helt, og saenke
spaerhagerne, indtil de er i uldst position.

2. Luk I3gen s& meget som muligt.

Tag ordentligt fat om ldgen med begge haender - tag
ikke fat i handtaget.

Fjern 1agen ved blot at fortsaette lukkebevaegelsen og
samtidig treekke den opad til den frigeres fra seedet.
Laeg ldgen pd den ene side pad en bled overflade.

3. Genmonter lagen ved at flytte den hen imod
ovnen og lade hangslernes kroge flugte med deres
lejer og fastgere den gverste del pa lejet.

4. Skub ldgen nedad og &bn den herefter helt op.
Skub faesteelementerne tilbage i deres oprindelige
position: Sgrg for at de trykkes helt i bund.

Pafar et let tryk for at tjekke, at spaerhagerne er i den
rigtige position.

5. Prov at lukke I&gen og kontrollér at den star pa
linje med betjeningspanelet. Gentag i modsat fald de
ovenstdende trin: Ldgen kan tage skade, hvis den ikke
virker som den skal.
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FEJLFINDING

Problem

Ovnen fungerer ikke.

Lagen er blokeret.

. Displayet viser bogstavet "F",
- efterfulgt af et nummer.

. Mulig arsag
Ingen strgm.

Afbrydelse fra lysnettet.

Renggringscyklus i gang.
Fejl i darlasen.

Softwareproblem.

Lasning

. Kontrollér, om der er stramafbrydelse, og om
- stikket sidder i stikkontakten.

' Sluk og teend igen for ovnen, for at kontrollere,
- om fejlen er afhjulpet.

- Vent p4, at cyklussen er faerdig og p4, at ovnen
- koler af.

Sluk og taend igen for ovnen, for at kontrollere,
- om fejlen er afhjulpet.

- Kontakt din neermeste kundeserviceafdeling og
- angiv nummeret, der star efter bogstavet "F".

WWW.FRANKE.COM

© Franke Technology and Trademark Ltd, Switzerland

ASSISTANCE

| tilfselde af driftsproblemer skal du kontakte et af Frankes

tekniske servicecentre.

Brug aldrig uautoriserede teknikere.

Angiv:
- fejltypen

- apparatets model (art./kode)

Nar du kontakter vores
servicecenter, bedes du %
angive koderne pa dit e
produkts typeskilt. [ O |

§

- serienummeret (S.N.) pa typeskiltet, som sidder pa
hgjre side af ovnrummet (synligt, ndr ovnladgen er

aben).

CEHCOIG@

PLEAT
NS0/

22 s (LT ORIV
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KAYTTAJAN OPAS

YLEISKATSAUS

: . ; 1. Kayttopaneeli
‘ Puhallin
Pyorea lammitysvastus
(ei ndkyvissa)
4. Kannattimet
(taso kuvataan uunin edessa)
5. Luukku
6. Ylempilampovastus/grilli
7. Lamppu
8. Arvokilpi
(ald poista)
9. Alavastus
(ei nakyvissa)
KAYTTOPANEELI
. - +
O e
1 2 3 4 5
1. VALINTANUPPI 3.NAYTTO 5. SAATONUPPI
Kytkee uunin paalle valitsemalla Nupilla selataan valikoita ja
toiminnon. O -asentoon 4. VAHVISTUSPAINIKE tehdaan seka muutetaan asetuksia.
kaantaminen laittaa uunin pois Vahvistaa valitun asetuksen tai
paalta. asetetun arvon.
2. TAKAISIN
Palaa edelliseen asetusvalikkoon.

Huomaa: Kaikki nupit ovat painamalla kayttoonotettavia nuppeja. Nuppi vapautetaan paikaltaan painamalla sitéd sen
keskiosasta.
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VARUSTEET

RITILA . UUNIPANNU

. LEIVINPELTI | LIUKUKISKOT

Varusteiden maara vaihtelee ostetun mallin mukaan.
Muut tarvikkeet voidaan ostaa erikseen asiakaspalvelusta.

RITILAN JA MUIDEN VARUSTEIDEN ASETTAMINEN

Aseta ritila vaakatasossa liu'uttamalla sitd kannattimia
pitkin. Varmista, etta korotettu reuna osoittaa
ylospain.

Muut varusteet, kuten uunipannu ja leivinpelti,
asetetaan paikalleen samoin kuin ritilakin.

LIUKUKISKOJEN KIINNITYS

Irrota kannattimet uunista ja irrota liukukappaleiden
suojamuovi.

Kiinnita liukukappaleen

ylempi pidike kannattimeen

— ja liu'uta liukukappaletta niin
- pitkalle kuin se menee. Laske

Y toinen pidike paikoilleen.

Kiinnita kannatin paikoilleen
painamalla pidikkeen
alaosaa tukevasti kannatinta
vasten. Varmista, etta
liukukappaleet liikkuvat
vapaasti. Toista nama
vaiheet toiselle samalla tasolla olevalle kannattimelle.

gl

Huomaa: Liukukappaleet voidaan asettaa mille tahansa
tasolle.

HYLLYKKOOHJAIMIEN IRROTTAMINEN JA
KIINNITTAMINEN

« Hyllykkdohjaimet voidaan irrottaa nostamalla niita
ylospdin ja vetamalla alaosat pois paikoiltaan: Nyt
kannattimet ovat poistettavissa.

- Voit kiinnittaa kannattimet takaisin asettamalla ne
ensin takaisin ylempaan kiinnikkeeseen. Pida niita
ylhaalla ja liu'uta ne uunin sisalle. Laske ne taman
jalkeen paikoilleen alempaan kiinnikkeeseen.
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TOIMINNOT

POIS PAALTA
Sammuttaa uunin.

PERINTEINEN*

Kaikenlaisten ruokien kypsentaminen yhdella
tasolla.

KONVEKTIOUUNI

Kypsenna lihaa tai kakkuja nestemaisella
sisdosalla yhdella tasolla.

/\)\KIERTOILMA

—~ Kypsentaa eri ruokia, jotka vaativat saman
kypsymislampdétilan eri tasoilla (enintaan kolmella)
samanaikaisesti. Tata toimintoa voidaan kayttaa eri
ruokien valmistukseen ilman, etta tuoksut siirtyvat
ruokalajista toiseen.

VWMV GRILLI

Pihvien, kebabin ja makkaroiden grillaus,
gratiinivihannesten paistaminen tai leivan
paahtaminen. Kun grillaat lihaa, suosittelemme
keraamaan kypsennysnesteet uunipannulle: Aseta
uunipannu mille tahansa tasolle ritilan alle ja lisaa
500 ml juomavetta.

"‘a"’ TURBOGRILLI

Suurikokoisten lihapalojen grillaaminen
(koivet, paahtopaisti, broileri). Suosittelemme
keraamaan kypsennysnesteet uunipannulle: Aseta
uunipannu mille tahansa tasolle ritilan alle ja lisaa
500 ml juomavetta. Paistinvarrasta (jos varusteena)
voidaan kdyttaa taman toiminnon kanssa.

ISOT LIHAPALAT

Suurille lihanpaloille (yli 2,5 kg). Kayta
ensimmadista tai toista kannatintasoa lihapalan
koon mukaan. Uunia ei tarvitse esilammittaa. Lihaa
kannattaa kaantaa kypsennyksen aikana, jotta se
ruskistuu tasaisesti. Lihaa on hyva kostuttaa silloin
talloin, jotta se ei kuivu liikaa.

XLEP

gﬁ NOPEA ESIKUUMENNUS
Esikuumentaa uunin nopeasti.

ge SAASTO KIERTOILMA¥*

Taytettyjen paahtopaistien ja lihafileiden
kypsentamiseen yhdella tasolla. Ruoan liiallinen
kuivuminen estetdan hellavaraisella ja ajoittaisella
ilman kierrolla. Kun kdytetdan tata toimintoa,
SAASTON merkkivalo pysyy sammutettuna
kypsennyksen ajan, mutta se voidaan kytkea takaisin
paalle painamalla QK.

Jotta voit kayttaa ECO-jaksoa ja optimoida
virrankulutuksen, uunin luukkua ei tule avata ennen
kuin ruoka on taysin kypsaa.

% ¢ SPYROLYYTTINEN PUHDISTUS

° * *Ruonlaitosta jaaneiden jatteiden poistaminen
jaksolla, joka kayttaa erittdin korkeaa lampétilaa.

On mahdollista valita kaksi eri itsepuhdistusjaksoa:
kokonainen jakso ja pikajakso (ECO). On suositeltavaa
kayttaa kokonaista jaksoa ainoastaan uunin ollessa
erittdin likainen, seka lyhempaa jaksoa silloin, kun
toimintoa kaytetdaan saannollisesti.

{3} ASETUKSET
Muuttaa uunin asetukset (aika, kieli,

aanenvoimakkuus, kirkkaus, ECO -tila, mittayksikko,
teho).

Huomaa: Kun sdastotila on aktiivinen, ndytdn kirkkautta
vdhennetdan ja valo sammuu energian saastamiseksi. Ne
kdynnistyvat uudelleen valiaikaisesti aina kun mita tahansa
painiketta painetaan.

Q COOKASSIST

L |uiHA wLIHA
Tama toiminto valitsee

automaattisesti lihalle parhaiten sopivan lampdtilan
ja kypsennystavan. Tama toiminto kdynnistaa
ajoittain tuulettimen alhaisella nopeudella;
tarkoituksena on estaa ruoan liiallista kuivumista.

l, ‘IUNNU LINNUT

Tama toiminto valitsee
automaattisesti linnunlihalle parhaiten sopivan
lampatilan ja kypsennystavan. Tama toiminto
kdynnistaa ajoittain tuulettimen alhaisella
nopeudella; tarkoituksena on estaa ruoan liiallista
kuivumista.

l’ l PATA .-PATARUOAT

Tama toiminto valitsee
automaattisesti pastaruoille parhaiten sopivan
[ampatilan ja kypsennystavan.

| |LEPA . LEIPA

] Tama toiminto valitsee
automaattisesti kaikentyyppisille leiville parhaiten
sopivan lampdtilan ja kypsennystavan.

l} ilPIZZA wo PIZZA

Tama toiminto valitsee
automaattisesti kaikentyyppisille pizzoille parhaiten
sopivan lampdtilan ja kypsennystavan.

*Toimintoa kdytetddn viitteend energiatehokkuutta
koskevassa ilmoituksessa asetuksen (EU) N:o 65/2014
mukaisesti
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l. l KAKUT o KAKUT
Tama toiminto valitsee

automaattisesti kaikentyyppisille leivonnaisille
(kohoavat kakut, taytetyt kakut, tortut, jne.)
parhaiten sopivan lampétilan ja kypsennystavan.

| JkoFor .-KOHOTUS

Makeiden ja suolaisten taikinoiden
optimaalinen kohottaminen. Kohotustuloksen
takaamiseksi ei toimintoa saa kdynnistaa uunin
ollessa viela kuuma edellisen kypsennysjakson
jaljilta.

ENSIMMAINEN KAYTTOKERTA

| JUAPI - LAMPIMANAPITO

Vastavalmistetun ruoan pitamiseen
kuumana ja rapeana.

I_ .IH|DASWH|DAS KYPSENNYS

Kypsenna lihaa ja kalaa hellavaraisesti
sdilyttden ne mureina ja mehevina. Suosittelemme
ruskistamaan paistettavat lihat ensin pannulla,
jotta ne sailyttavat mehukkuutensa. Kypsennysajat
vaihtelevat noin kahdesta tunnista, 300 g:lle
kalaa, neljaan tai viiteen tuntiin 3 kg:lle kalaa,
tai noin neljasta tunnista, 1 kg:lle lihaa, kuuteen
tai seitsemaan tuntiin 3 kg:lle lihaa. Lihan osalta
kypsennysaika vaihtelee 4 tunnista 1 kg:n painoisille
paisteille, 6-7 tuntiin 3 kg:n paisteille.

1. VALITSE KIELI

Kun laite kytketaan paalle ensimmaisen kerran,
on asetettava kieli ja kellonaika: Naytolla lukee
“ENGLISH".

Selaa kielivalintoja sddtonuppia kdantamalla ja valitse
haluamasi.
Vahvista valinta painamalla QK.

Huomaa: Kieli voidaan muuttaa myos mydhemmin “Settings’-
valikosta.

2. ASETA AIKA

Kielen valinnan jalkeen on asetettava tamanhetkinen
aika: Naytossa vilkkuu kaksi tunteja tarkoittavaa
numeroa.

Aseta tunnit sddtonuppia kaantamalla ja paina OK
: Naytossa vilkkuu kaksi minuutteja tarkoittavaa
numeroa.

Aseta minuutit sddtonuppia kaantamalla ja vahvista
painamalla OK .

Huomaa: Sinun on ehka asetettava aika uudelleen pitkan
sahkokatkon jalkeen.

3. ASETA VIRRANKULUTUS

Uuni on ohjelmoitu kdayttamaan sahkoévirtaa tasolla,
joka on sopii kodin sahkoverkkoon, jonka luokitus on
enemman kuin 3 kW: Jos kodin sahkoverkon teho on
alhaisempi, sinun on laskettava kyseista arvoa.
Kaanna valintanuppia kunnes ndytolla nakyy
“SETTINGS”, vahvista sitten painamalla OK .

Kaanna sddtonuppia ja valitse valikkokohta “POWER”,
vahvista sitten painamalla QK .

TEHO

Kaanna sddtonuppia ja valitse “Low”, vahvista
painamalla OK .

MATALA

4. LAMMITA UUNI

Uusi uuni saattaa tuoksua voimakkaalle, mutta: Tama
on tdysin normaalia.

Taman vuoksi ennen ruokien kypsennysta
suosittelemme lammittdmadan uunia tyhjana, jotta
poistetaan mahdolliset hajut.

Poista uunista suojapahvit tai lapinakyvat kalvot seka
sisalla olevat varusteet.

Lammita uunia 200 °C:ssa noin tunnin ajan ja kayta
mieluiten kiertoilmatoimintoa (esim. "Kiertoilma" tai
"Konvektiouuni”).

Aseta toiminto oikein ohjeita noudattamalla.

Huomaa: Laitteen ensimmaisen kayton jalkeen on
suositeltavaa tuulettaa huone.
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PAIVITTAINEN KAYTTO

1. VALITSE TOIMINTO

Laita uuni paalle kaantamalla valintanuppia ja
etsi ndytolle haluamasi toiminto: Naytolla nakyy
toiminnon kuvake ja sen perusasetukset.

mmec
U R

Valitse valikosta haluamasi kohta (ndytolla nakyy
ensimmainen valittavissa oleva kohta) kaantamalla
sddtonuppia kunnes haluamasi kohta tulee esiin.

Vahvista valinta painamalla OK : ndytolla nakyvat
perusasetukset.

2. TEE TOIMINNON ASETUKSET

Kun olet valinnut haluamasi toiminnon, voit muuttaa
sen asetuksia.

Naytolla nakyvat jarjestyksessa asetukset, joita voit
muuttaa.

LAMPOTILA/GRILLIN TASO

Kun arvo vilkkuu naytolla,

vaihda se sddténuppia kaantamalla, vahvista sitten
painamalla OK , minka jalkeen voit jatkaa vaihtamalla
seuraavaksi ehdotetut asetukset (jos mahdollista).

Huomaa: Kun toiminto on aktivoitu, voidaan ldmpdtilaa
vaihtaa kdyttamalla sddténuppia.

KESTO
210
CACACT)
Ly,
46-/":\\ - 9

Kun kuvake ¢ vilkkuu naytolla, aseta haluamasi
kypsennysaika sddténupista ja vahvista sitten
painamalla OK .

Kypsennysaikaa ei OLE pakollista asettaa, jos
haluat seurata kypsennysta manuaalisesti: Vahvista
painamalla OKja kdynnista toiminto.

Tassa tapauksessa et voi asettaa kypsennyksen
loppumisaikaa ohjelmoimalla viivastetyn
kaynnistyksen (ajastus).

Huomaa: Voit saataa kypsennyksen aikana asetettua
kypsennysaikaa painamalla <5  : korjaa sitd sddtonupista ja
vahvista sitten painamalla QK.

KYPSENNYKSEN PAATTYMISAJAN ASETTAMINEN
(VIIVASTETTY KAYNNISTYS)

Monissa toiminnoissa on kypsennysajan

asettamisen jalkeen mahdollista viivastaa toiminnon
kdaynnistymista ohjelmoimalla sen paattymisaika.
Néijlzll;cbllé nakyy paattymisaika samalla kun kuvake ()
vilkkuu.

Aseta haluamasi kypsymisen paattymisaika
kaantamalla sddténuppia, paina sitten OK toiminnon
vahvistamista ja kdynnistamista varten.

Aseta ruoka uuniin ja sulje ovi: Toiminto kdaynnistyy
automaattisesti sen jalkeen, kun on kulunut laskettu
aika, joka tarvitaan siihen, etta kypsennys paattyy
asetettuna ajankohtana.

) : L’PC
b |y e |
(g S [T

¢

Huomautuksia: Viivastetyn kdynnistysajan ohjelmointi
poistaa uunin esikuumennusajan: Uuni saavuttaa haluamasi
lampotilan asteittain, joka tarkoittaa, etté kypsennysaika on
hieman pidempi kuin kypsennystaulukossa kuvattu.
Odotusaikana voit korjata ohjelmoitua paattymisaikaa
sddténupista tai muuttaa asetuksia painamalla <5 .

Huom: Toiminnon alkamisviive ei ole kdytettavissa grilli- ja
turbogrillitoiminnoissa.

3. AKTIVOI TOIMINTO

Kun olet tehnyt haluamasi asetukset, vahvista
kypsennyksen paattymisaika ja aktivoi toiminto
painamalla oK .

Huomaa: Kun kypsennys on alkanut, naytolla nakyy
suositelluin taso kutakin toimintoa varten.
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Voit laittaa aktivoidun toiminnon taukotilaan milloin
tahansa kaantamalla valintanupin kohtaan

4. ESILAMMITYS

Joihinkin toimintoihin kuuluu uunin
esikuumennusvaihe: Kun toiminto on kdynnistynyt,
naytto ilmoittaa, etta esikuumennusvaihe on
aktivoitu.
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Kun tama vaihe on pdattynyt, voidaan kuulla
aanimerkki ja ndytto osoittaa, etta uuni on
saavuttanut asetetun l[ampatilan:
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Avaa nyt luukku, laita ruoka uuniin, sulje luukku ja
aloita kypsennys.

Huomaa: Jos ruoka asetetaan uuniin ennen
esikuumennuksen paattymistd, se saattaa vaikuttaa
haitallisesti lopulliseen kypsennystulokseen. Luukun
avaaminen esikuumennusvaiheen aikana aiheuttaa sen
keskeytymisen.

Kypsennysaika ei sisdlld esikuumennusaikaa.

Voit aina muuttaa lampotilaa, jonka haluat uunin
saavuttavan, kdyttamalla sddténuppia.

5. KYPSENNYKSEN PAATTYMINEN

Laite toistaa daanimerkin ja ndytolla nakyy, etta
kypsennys on suoritettu.
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LOPPU

Jos haluat jatkaa kypsennysta manuaalisesti (ilman
ohjelmoitua kypsennysaikaa), paina OK tai jos haluat
jatkaa kypsennysaikaa asettamalla uuden kestoajan,
kaanna sddtoénuppia .

Kummassakin tapauksessa lampétilan tai grillin tason
asetukset pysyvat samoina.

RUSKISTUS

Joidenkin toimintojen avulla voit ruskistaa ruoan
pinnan aktivoimalla grillin kypsennyksen paattymisen
jalkeen.

PAINA

Kun naytolla nakyy kyseinen viesti, tarpeen vaatiessa
kaynnista viiden minuutin ruskistusjakso painamalla
oK.
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Voit pysdyttaa toiminnon milloin tahansa kaantamalla
valintanupin kohtaan 0, jolloin uuni sammuu.

. AIKA
Kun uuni kytketdan pois paalta, ndyttoa voidaan
kayttaa ajastimena. Toiminnon aktivoimiseksi

varmista, ettd uuni on kytketty pois paalta ja kdanna
sitten sddtonuppia: Naytolla vilkkuu kuvake &).

Aseta haluamasi aika kdantamalla sddtonuppia ja
aktivoi sitten ajastin painamalla OK uudelleen.

Laite toistaa danimerkin ja naytolla nakyy, etta ajastin
on lopettanut valitun ajan laskemisen.
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Huomaa: Ajastin ei kytke paalle itse kypsennysjaksoja.
Muuta ajastimeen asetettua aikaa kayttamalla sddténuppia;

painikkeen <5 painaminen sammuttaa ajastimen milloin
tahansa.
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Kun ajastin on aktivoitu, voit myds valita ja aktivoida
toiminnon.

Laita uuni paalle kaantamalla valintanuppia ja valitse
sitten haluamasi toiminto.

Kun toiminto on kdynnistynyt, ajastin jatkaa
lahtolaskentaa itsendisesti, puuttumatta itse
toimintoon.
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Ajastin sammutetaan kaantamalla valintanuppi

kohtaan O, jolloin parhaillaan aktiivisena oleva
toiminto pysahtyy, ja painamalla sitten .

. PAINIKELUKITUS

Jos haluat lukita nappdimiston, paina jatkuvasti kohtia
OK ja % samanaikaisesti vahintaan viisi sekuntia.

Nappadimistolukko avataan suorittamalla toimenpide
uudelleen.

Huomaa: Toiminto voidaan aktivoida myds kypsennyksen
aikana. Turvallisuussyista uuni voidaan kytked pois kdytosta
milloin tahansa kadantamalla valintanuppi kohtaan

.AUTOMAATTINEN PUHDISTUS -
PYROLYYSIPUHD

Ennen taman toiminnon kaynnistamista on
varmistettava, etta uunista on otettu pois kaikki
lisdvarusteet, mukaan lukien hyllykkdohjaimet.
Valitse automaattinen puhdistustoiminto
valintanuppia kaantamalla.

Huom: Poista liiallinen lika uunitilasta ja puhdista luukun
sisdlasi ennen pyrolyysitoiminnon kadyttamista.

Kaytettavissa on kaksi itsepuhdistusjaksoa:
kokonainen jakso ja pikajakso (ECO).
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Valitse haluttu jakso sddténuppia kaantamalla ja
vahvista painamalla OK .

Uuni aloittaa itsepuhdistusjakson ja luukku lukkiutuu
automaattisesti: ndytolle tulee varoitusviesti seka
Iélhtélaskenta,joka ilmoittaa kdynnissa olevan jakson
tilasta.
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Kun jakso on paattynyt, luukku pysyy lukittuna

kunnes uunin sisalampétila on palannut turvalliselle
tasolle.

JAAHD B

Nayttoon ilmestyy sitten nykyinen aika.

Huomaa: kuten muissa manuaalisissa toiminnoissa, on
myds mahdollista asettaa padttymisaika automaattiselle
puhdistusjaksolle.

HYODYLLISIA OHJEITA

KYPSENNYSTAULUKON LUKEMINEN

Taulukossa luetellaan paras toiminto, varusteet ja
taso, joita voidaan kayttaa erityyppisille ruoille.
Kypsennysaika alkaa hetkesta, jolloin ruoka asetetaan
uuniin, pois lukien esikuumennus (jos vaaditaan).
Kypsennyslampaotilat ovat arvioita ja riippuvat ruuan
madrasta ja kdytetyista varusteista. Kdyta ensin
alhaisimpia suositeltuja asetuksia ja jos lopputulos ei
vastaa odotuksia, siirry korkeampiin asetuksiin. Kdyta
toimitettuja varusteita ja mieluiten tummia metallisia
vuokia ja leivinpelteja. Voit kdayttaa myos pyrex- tai
keramiikkavuokia ja -varusteita, mutta muista, etta
talldin paistoajat ovat hieman pidempia.

ERI RUOKIEN KYPSENNYS SAMANAIKAISESTI

Toiminnolla “Kiertoilma” on mahdollista kypsentaa
samanaikaisesti saman kypsennyslampétilan vaativia
ruokia (esimerkiksi kalaa ja vihanneksia), eri tasoilla.
Ota lyhyemman paistoajan vaativat ruoat pois uunista
ensin ja jatka pidemman ajan vaativien ruokien
kypsentamista.
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KYPSENNYSTAULUKKO

: : LAMPOTILA | KYPSENNYSAIKA TASO
RESEPTI TOIMINTO iESIKUUMENNUS§ ©c) ; (Min) JAVARUSTEET

2/3

| Jwor= - 1e0-180  30-90
Nostatetut kakut : : : : P 1

AlFr AR

G5 Kylla 160-180  30-90

[ ‘]KAKUTw% - 160-200 30-85

Téytetty kakku . o f f f —J
(Juustokakku,struudell,hedelmapnrakka)g % : Kyl 160-200 35-90 A1

[ ]KAKUT - 170 - 180 15 - 45 3

Pikkuleivat/tortut 88 wklla 160170 20-45

G5 Klla 160170 20-45% 5 3

kylli ~ 180-200 30-40

Choux buns (Tuulihatut) % Kylla 180190 35-45

A\ ; ; ; a1 L—J

G5 Kylld 180-190 | 35-45 %k

ki 90 110-150

Marengit 88 kllE 90 130-150

G5 Klla 90 140-160 ***

| ]PIZZA - 220 - 250 20-40

LY =] i S—

Pizza (ohut, paksu, focaccia) % Kylla §220—240§ 20-40

G5 Kylla 220-240 2550

Leipa, limppu 1 kg | JEwh - - 1 180-220  50-70

Sampylit | Jeph - - 180-220  30-50

Leipd 88 klla 180200 30-60

| lpzza= ks 250 1015 3

Pakastepitsa

4 ke 20  10-20 4 T

& Kylla 180190  40-55

(kasvispiirakka, quiche)y 1 ¢ o WHEE o IEETIFR 0 TP PY aEe AR

Suolaiset leivonnaiset g_e Kylla 180-190 45-60 A A

G5 Kylla 180-190  4sgoxs S 3

kylli 190200 20-30

Tuulihatut/voitaikinapasteijat % Kylla 180-190 20-40 —

85 Kkylla 180190 20-40%x 2, 3

Lasagne/kohokas I ] PATA »- - 190-200 40 - 65
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; ; { LAMPOTILA | KYPSENNYSAIKA TASO
RESEPTI TOIMINTO ;ESIKUUMENNUSi Q) : (Min) JAVARUSTEET
Uunipasta/cannelloni I I PATA »- - 190-200 25-45 3
Lammas / vasikka / nauta / porsas 1 3
. | LA - 190-200 60 - 90
Kana / kani / ankka 1 kg LNy - 200-230 50 - 80 3
Kalkkuna/hanhi 3 kg . - 190-200 90 - 150 2
Uunissa/foliossa paistettu kala - " 3
(filee, kokonainen) o Kylla 180-200 40-60 L
Taytetyt vihannekset o " ) B 2
(tomaatit, zucchinit, munakoisot) é Kylla 180-200 50-60 —
wWwWwW
Paahdettu leipa - 3 (korkea) 3-6 _\_E.’
. ww 2 4 3
Kalafileet/viipaleet - (Keskitaso) 20-30* 7 s
. — . : 2-3 :
Makkarat/lihavartaat/grillikylki/ v . } 5 4
jauhelihapihvit - (kigﬂfg;)o_ 15-30% Ty
. ww 2 2 1
Paistettu kana 1 - 1,3 kg o - (Keskitaso) 55-70** T s
. Y 2 3
Raaka paahtopaisti 1 kg o - (Keskitaso) 35-50 ** n—r
Lampaanviulu/potka 5 - (Keskzitaso) 60-90 ** \ 3 |
. ww 2 3
Paistetut perunat o - (Keskitaso) 35-55 ** \ :

. I s 3
Vihannesgratiini o - 3 (korkea) 10-25 n—
Lasagne ja liha % Kylla 200 50-100 *** ,\é, : ! :
Liha ja perunat o Kyl 200 45100 % 4 1
Kala ja vihannekset 9_% Kylla 180 30-50 *** _\f;,, !
Kokonainen ateria: Hedelmatorttu JA'A) . 5 3 1
(taso 5) / lasagne (taso 3) / liha (taso 1) & Kylla 190 40120 e e
Tiytetty paahdettu liha E - 200 80-120 *** 3
Leikattu liha € 3
(kani, kana, lammas) & - 200 501007 7 |

* Kddnna ruokaa kypsennyksen puolivdlissa.
**Kaanna ruokaa, kun kypsennysajasta on kulunut 2/3

(jos tarpeen).

*** Arvioitu aika: ruoat voidaan ottaa uunista eri aikoina henkilokohtaisista mieltymyksista riippuen.

—_— wWaw wWaw —_—
PA'A) €
MANUAAL. o & &% &
TOIMINNOT -
Perinteinen Grilli Turbogrilli Kiertoilma Perinteinen leivonta  Saasto kiertoilma
|ouHA= b iy f PaTA= | JtEPA- | JPizzA= } JkakuT e
COOKASSIST
Liha Broileri Pastaruoka Leipa Pizza Leivonnaiset
Aeeenr AF=n J | | ) ~
Uuni
VARUSTEET Leivinpelti tai _ Uunipannu/ , Uunipannu ja 500 ml -
Ritila N jalkiruokapelti / Uunipannu A Leivinpelti
kakkuvuoka ritilalla o T vetta
leivinpelti ritilalla
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PUHDISTUS JA KUNNOSSAPITO

Varmista, ettd uuni on jaahtynyt
ennen kuin suoritat mitdan
puhdistusta tai kunnossapitoa.

Ala kidytéa hoyrypuhdistimia.
pintaa.

ULKOPINNAT

« Puhdista pinnat kostealla mikrokuituliinalla. Jos
pinta on kovin likainen, voit kdyttaa vetta, johon on
lisatty muutama pisara pesuainetta, jonka pH-arvo on
neutraali. Kuivaa pinnat lopuksi kuivalla liinalla.

- Ala kayta syovyttavia tai hankaavia puhdistusaineita.
Jos tallaista ainetta paasee vahingossa kosketukseen
laitteen pintojen kanssa, pyyhi se heti pois kostealla
mikrokuituliinalla.

SISAPINNAT

- Jokaisen kayton jalkeen anna uunin jadhtya ja
puhdista se sitten, mieluiten sen ollessa vield hieman
[dmmin, jotta poistetaan kaikki ruoantdahteiden
muodostamat kerrostumat ja tahrat. Runsaasti
kosteutta sisaltavien ruokien kypsennyksen aikana
muodostunut tiivistynyt vesi kuivataan antamalla
uunin jadhtya kokonaan ja kuivaamalla se sitten
liinalla tai sienella.

[ 2 N J

Al3 kayta terdsvillaa,
hankaussienia tai
hankausaineita/syovyttavia
puhdistusaineita, koska ne
saattavat vaurioittaa laitteen

Kayta suojakasineita.

Uuni on irrotettava
verkkovirrasta ennen minkaan
tyyppisen kunnossapitotyon
suorittamista.

« Puhdista luukun lasi sopivalla nestemadisella
pesuaineella.

« Uunin luukku voidaan irrottaa puhdistamisen
helpottamiseksi.

VARUSTEET

Upota varusteet kdyton jalkeen
puhdistusaineliuokseen ja kasittele varusteita
uunikintailla, jos ne ovat viela kuumia. Ruoka-aineiden
jaamat voidaan poistaa pesuharjalla tai -sienella.

o o « KYPSENNYSOSASTON PUHDISTUS PYROLYYSIPUHDISTUSJAKSOLLA

Al3 koske uuniin Pyro-jakson aikana.
Pida lapset ja elaimet poissa uunin luota Pyro-

Talla toiminnolla pystytaan ruoan roiskeet poistamaan
korkean lampétilan avulla, joka muuttaa ruoan jaamat
saostumiksi, jotka on helppo pyyhia pois kostealla
sienellda kun uuni on jaahtynyt.

Jos uuni on asennettu keittotason alle, on
varmistettava, etta kaikki polttimet tai sahkolevyt on
sammutettu, kun itsepuhdistustoiminto on kdynnissa.
Poista kaikki varusteet uunista ennen
pyrolyysipuhdistustoiminnon kaynnistamista
(mukaan lukien hyllykkoohjaimet).

Optimaalisten puhdistustulosten saamiseksi on
liiallinen lika poistettava uunitilasta ja luukun sisalasi
puhdistettava ennen pyrolyysitoiminnon kdyttamista.

jakson aikana ja sen jilkeen (kunnes huone on
tuuletettu).

Uunissa on kaksi erilaista pyrolyysipuhdistustoimintoa:
kokonainen jakso puhdistaa uunin perusteellisesti,
vaikka se olisi kovin likainenkin, kun taas pikajakso
(ECO) on lyhyempi ja sadstaa energiaa, minka ansiosta
se soveltuu saannollisesti kaytettavaksi.

Kdyta pyrolyysipuhdistustoimintoa ainoastaan, jos
laite on erittain likainen tai tunnet ikavaa hajua
kypsennyksen aikana.

Huomaa: Uunia ei voida avata pyrolyysipuhdistuksen ollessa
kdynnissa. Se pysyy lukittuna, kunnes lampaétila palautuu
hyvaksyttavalle tasolle.

Tuuleta huone pyrolyysijakson aikana ja sen jalkeen
(kunnes huone on taysin tuulettunut).
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LAMPUN VAIHTAMINEN
1. Kytke uuni irti séhkdverkosta.

2..Irrota valon suojus ja vaihda lamppu seké laita
suojus takaisin kiinni valoon.

3. Kytke uuni sédhkéverkkoon.

|

- FIl
Huomaa: Kdyta vain hehkulamppuja 25-40W/230V tyyppi
E-14,T300°C tai halogeenilamppuja 20-40W/230V tyyppi
G9, T300°C. Tuotteen lamppu on suunniteltu kodinkoneisiin,
eika se sovellu kaytettavaksi kodin yleisessa valaisimissa (EY:n
asetus 244/2009). Lamppuja on saatavissa huoltopalvelusta.
Jos kdytetadn halogeenilamppuja, ala kasittele niita paljain
kadsin, koska sormenjaljet voivat vahingoittaa niita. Ald

kdyta uunia ennen kuin valon suojus on asetettu takaisin
paikalleen.

LUUKUN IRROTTAMINEN JA ASENTAMINEN TAKAI

1. Poista luukku avaamalla se kokonaan ja laskemalla
varmistimia, kunnes niiden lukitus vapautuu.

2. Sulje luukkua niin paljon kuin mahdollista.
Tartu luukkuun tukevasti kummallakin kadella — ala
pida sita kahvasta.

Yksinkertaisesti irrota luukku jatkamalla sen
sulkemista samalla vetden sita ylospadin kunnes se
irtoaa paikaltaan. Aseta luukku sivuun pehmeaille
pinnalle.

3. Aseta luukku takaisin liikkuttamalla sit3 uunia
kohden ja linjaamalla saranoiden koukut niiden
paikalleen ja varmistamalla ylempi osa paikalleen.

SIN

4. Laske luukkua alaspéin ja avaa se sitten kokonaan.
Laske salvat alkuperdiseen asentoon: Varmista, etta
lasket ne kokonaan alas.

Paina hieman tarkistaaksesi, etta varmistimet ovat
oikeassa asennossa.

5. Yrita sulkea luukku ja varmista, etté se on tasassa
kayttopaneelin kanssa. Jos ndin ei ole, toista ylla
olevat vaiheet: Jos luukku ei toimi oikein, se saattaa
vahingoittua.
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VIANMAARITYS

Ongelma Mahdollinen syy Ratkaisu

Uuni ei toimi. Virtakatko. Tarkista verkkovirta ja ettd uuni on liitetty

Laite on irrotettu | sahkonsydttoon.

- verkkovirrasta. - Sammuta uuni ja kaynnista se uudelleen, jotta
% . naet, poistuuko vika.

Luukku ei avaudu. Puhdistusjakso kaynnissa.  Odota, etta toimintojakso paattyy ja uuni jaahtyy.

. Vika luukun lukossa. - Sammuta uuni ja kdynnista se uudelleen, jotta
f ndet, poistuuko vika.

- Naytélle ilmestyy “F”-kirjain ja | Ohjelmistossa on ongelma.  Ota yhteytté ldhimpéén asiakaspalvelukeskukseen
- numero. - ja ilmoita F-kirjaimen perdssa oleva numero. :

WWW.FRANKE.COM

© Franke Technology and Trademark Ltd, Switzerland

TUKI

Jos toiminnassa ilmenee ongelmia, ota yhteytta Franken  Kun otat yhteytta

tekniseen tukeen. huoltokeskukseemme,

Ala koskaan kdyta valtuuttamattomien teknikkojen ilmoitz_a tuotteesi N—— 7
palveluja. tyyppikilvessa olevat | i
llmoita koodit. 1] ©

- vian tyyppi
- laitteen malli (art./Code)

- sarjanumero (S.N.) tyyppikilvessd, joka sijaitsee T oo ] s oo
uunitilan oikeassa kulmassa (ndkyvissa, kun uunin o

luukku on auki).

CEHcoiGE
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BRUKERVEILEDNING

OVERSIKT

r : ] 1. Kontrollpanel
2. Vifte
3. Rundt varmeelement
(ikke synlig)
4. Glideskinner
(nivdet er angitt pa ovnens
forside)
5. Der
6. @vre varmeelement/grill
7. Lampe
8. Identifikasjonsplate
(ma ikke fjernes)
9. Nedre varmeelement
(not-visible)
KONTROLLPANEL
. - +
O o ()
1 2 3 4 5
1.BRYTER FOR VALG 3. DISPLAY 5. REGULERINGSKNOTT
For a sld pa ovnen ved a velge en For & bla gjennom menyene og
funksjon. Vri til O posisjonen fora | 4. KNAPP FOR BEKREFTELSE bruke eller endre innstillinger.
sld av ovnen. For a bekrefte en valgt funksjon
eller en fastsatt verdi.
2. TILBAKE
Far a ga tilbake til forrige meny
med innstillinger.

Vennligst merk deg: Alle bryterne aktiveres ved & trykke de inn. Trykk ned sentralt pa bryteren for a frigjere den.
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TILBEHOR

RIST

y
/

. LANGPANNE

!

. BAKEBRETT

. GLIDESKINNER

Antall tilbehgr kan variere avhengig av hvilken modell som du kjgpt.

Annet tilbehar kan kjgpes separat fra ettersalgsservice.

SETTE INN RISTEN OG ANNET TILBEH@R

Innfar risten horisontalt ved a skyve den over ristens
glideskinnene og pass pa at siden med den opphgyde
kanten er vendt oppover.

Annet tilbehgr, som langpannen og bakebrettet,
settes inn horisontalt pa samme maten som risten.

INSTALLASJON AV GLIDESPOR

Fjern ristenes spor fra ovnen og fjern plastvernet fra
de glidende sporene.

Fest den gvre klipsen til
foringen til rillene og gli den
sa langt den gar. Senk den
andre klipsen i posisjon.

FOr —x©w——=
. , =
a feste rillen presses nedre  »
del av klipsen hardt mot
rillen. Pass pa at skinnene
kan bevege seg fritt. Gjenta
disse stegene pa den andre
rillen pa samme hgyde.

Vennligst merk deg: Glideskinner kan monteres pa alle nivaer.

DEMONTERING OG INSTALLASJON AV HYLLENES
SPOR

« For & fjerne rillenes spor, laft de opp og trekk de
nedre delene ut av eget feste: Glideskinnene kan na
fjernes.

« For d installere glideskinnene igjen, ma de forst
settes tilbake i det gvre festet. Hold de oppe, skyv de
inn i ovnsrommet, senk de deretter pa plass i det
nedre festet.

it
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FUNKSJONER

For a sla av ovnen.

TRADISJONELL STEKING*

For a tilberede en hvilken som helst matrett pa
kun én rille.

& OVER/UNDERV.

For steking av kjott eller baking av kaker med
flytende innhold pa en enkelt hylle.

/\)\ VARMLUFT

—~ For a steke ulike typer mat som krever samme
steketemperatur pa flere hyller (maksimalt tre) pa
samme tidspunkt. Denne funksjonen kan brukes til a
tilberede forskjellige retter uten at rettene tar smak
av hverandre.

YWV GRILL

Til grilling av steker, kebab og palser, tilberede
gratinerte grennsaker eller riste brad. Ved grilling av
kjott, anbefaler vi a8 bruke en langpanne for d samle
opp stekesjyen: Plasser pannen pa et av nivdene
under risten og ha i 500 ml drikkevann.

o TURBOGRILL

For a steke store kjottstykker (lammelar,
roastbiff, kylling). Vi anbefaler a8 bruke en langpanne
for a samle inn stekesjyen: Plasser pannen pa et av
nivaene under risten og ha i 500 ml drikkevann. Det
roterende spydet (hvis tilgjengelig) kan brukes med
denne funksjonen.

X@OMAXI TILBEREDNING

For a tilberede store kjgttstykker (mer enn
2,5 kg). Bruk 1. eller 2. rille, avhengig av hvor store
kjottstykkene er. Ovnen trenger ikke & forvarmes. Vi
foreslar & snur kjettet under stekingen for a fa jevn
bruning pa begge sider. Du bar gses sjy/kraft over
kjottet med jevne mellomrom slik at det ikke blir for
tort.

4~ HURTIG FORVARMING
For hurtig forvarming av ovnen.

;gee)Ko VARMLUFT*

For tilberedning av ovnsstekte steker og
fileter av kjott pa ett enkelt niva. En hindrer at maten
blir tarr ved mild, intermitterende luftsirkulasjon.
Nar denne funksjonen er i bruk, vil ECO lyset forbli
avslatt under hele tilberedningen, men kan slds pa
igjen midlertidig ved a trykke pa oK.

For a benytte ECO-syklusen og dermed optimere
effekt forbruket, ma ovnsdaren ikke apnes far maten
er helt stekt.

® ® *RENGJBRING

° ° “For a eliminere matrester med en syklus med
ekstra hgy temperatur. To selvrensende sykluser
er tilgjengelige: en fullstendig syklus og en hurtig
syklus (ECO). Vi anbefaler at den fullstendige
syklusen benyttes ved sveert skitten ovn, og den
kortere syklusen dersom funksjonen benyttes med
jevne mellomrom.

{3} INNSTILLINGER
For @ endre ovnsinnstillingene (tid, sprak,

lydsignalets volum, lysstyrken, ECO-modus,
maleenhet, styrke).

Vennligst merk deg: Nar @ko-modus er aktiv, vil lysstyrken
pa skjermen reduseres og lyset slukkes for & spare energi.
De slas midlertidig pa igjen nar det trykkes pa en hvilken

som helst knapp.

Q COOKASSIST

|. ] KJQTT woKIBTT
Denne funksjonen velger automatisk

den beste temperaturen og stekemetoden for
kjottet. Denne funksjonen aktiverer periodevis viften
med lav hastighet for 8 unnga at maten terker ut for
mye.

|» ‘IFJ/ERKRE «FJAERKRE

Denne funksjonen velger automatisk
den beste temperaturen og stekemetoden for
fjeerkre. Denne funksjonen aktiverer periodevis
viften med lav hastighet for & unnga at maten torker
ut for mye.

l' ‘IGRYTEWGRYTERETT

Denne funksjonen velger automatisk
den beste temperaturen og stekemetoden for
pastaretter.

| ]BR@DWBR‘”D
] Denne funksjonen velger automatisk

den beste temperaturen og stekemetoden for alle
typer brad.

l} ‘lp|ZZA wo PIZZA

Denne funksjonen velger automatisk
den beste temperaturen og stekemetoden for alle
typer pizza.

I' l KAKE s SOTE KAKER

Denne funksjonen velger automatisk
den beste temperaturen og stekemetoden for alle
typer kaker (gjeerbakst, fylte kaker, terter, osv.).

* Funksjon som brukes som referanse for erklzaeringen for
energieffektivitet i samsvar med forordning (EF) nr. 65/2014
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' NO

[. _]HE\"/lNGAUTOHEV|NG

For @ oppna en optimal heving
av deig. For @ oppna et godt resultat, ma ikke
funksjonen brukes dersom ovnen fortsatt er varm
etter en stekesyklus.

|. J\VARM »= HOLD VARM

For a holde ferdiglaget mat varm og
spro.

FORSTE GANGS BRUK

l, ‘ILANGSOM ..LANGSOM STEKING

For a steke kjott og fisk forsiktig
mens du holder dem mgre og saftige. Vi anbefaler
deg a tilberede steker i en panne forst for & brune
kjottet og hjelpe a segl dens naturlige juicer.
Steketiden varierer fra to timer for fisk som veier
300 g til fire eller fem timer for fisk som veier 3 kg,
og fra fire timer for steker som veier 1 kg til seks
eller sju timer for steker som veier 3 kg. for kjatt vil
tilberedningstiden varierer fra 4 timer for steker pa 1
kg til 6-7 timer for steker pa 3 kg.

1. VELG SPRAK

Du ma stille inn spraket og tiden nar du slar pa
apparatet for fgrste gang: “ENGLISH” vil rulle over
display.

Vri pa bryteren for regulering for a rulle igjennom listen
over tilgjengelige sprak og velg spraket du ensker.
Trykk OKfor & bekrefte ditt valg.

Vennligst merk deg: Spréket kan ogsa endres senere fra
menyalternativet "Settings".

2.STILL INN TIDEN

Nar du har valgt sprak, ma du stille inn den aktuelle
tiden: De to sifrene for timer vil blinke pa displayet.

Vri pa bryteren for regulering for a stille inn riktig time
og trykk OK: De to sifrene for minutter vil blinke pa
display.

Vri pa bryteren for regulering for a stille inn minuttene
og trykk OKfor & bekrefte.

Vennligst merk deg: Du ma kanskje stille klokken pé nytt etter
langvarige strembrudd.

3.SETT STROMFORBRUKET

Ovnen er programmert for @ konsumere et niva

av elektrisk energi som er kompatibel med et
hjemmenettverk som har en nominell verdi pa mer
enn 3 kW: Hvis din husstand bruker en lavere effekt,
ma du redusere denne verdien.

Vri bryteren for valg helt til “SETTINGS” vises pa
display, trykk deretter OK for 8 bekrefte.

Vri pa bryteren for regulering for a stille inn
menyposten “Power” og trykk OKfor & bekrefte.

EFFEKT

Vri pd bryteren for regulering for a velge “Low” og trykk
OK for a bekrefte.

LAV

4.VARM OVNEN

En ny ovn vil kanskje avgi lukt som har blitt etterlatt i
lgpet av produksjonen: Dette er helt normalt.

For du begynner a lage maten, anbefaler vi at

du varmer opp ovnen nar den er tom for a fjerne
eventuell lukt.

Fjern eventuell beskyttelsespapp eller transparent
film fra ovnen og ta ut eventuelt tilbehegr inni den.
Varm ovnen til 200 °Ci rundt en time, helst ved hjelp
av en funksjon med luftsirkulasjon (f. eks “Forced Air”
(Varmluft) eller “Convection Bake” (Over/Underv.).
Folg instruksjonene for & stille inn funksjonen pa
riktig mate.

Vennligst merk deg: Det anbefales & lufte rommet etter d ha
brukt apparatet farste gang.
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DAGLIG BRUK

1. VELG EN FUNKSJON

Vri bryteren for valg for a sld pa ovnen og vis
funksjonen du @nsker pa display: display vil vise
ikonet for funksjonen og dens grunnleggende
innstillinger.

For a velge et element fra menyen (display vil vise det
forste elementet som er tilgjengelig), vri bryteren for
regulering helt til elementet du gnsker vises.

Trykk OKfor & bekrefte valget: display vil vise de
grunnleggende innstillingene.

2. STILL INN FUNKSJONEN

Etter & ha valgt funksjonen du @nsker, kan du endre
innstillingene.

Displayet vil vise innstillingene som kan endres i
sekvens.

o

TEMPERATUR/GRILLNIV.

Nar verdien blinker pa display.

vri pa bryteren for regulering for & endre denne, trykk
deretter OK for & bekrefte for du begynner a endre
innstillingene som folger (hvis dette er mulig).

Vennligst merk deg: Nar funksjonen er aktivert, kan
temperaturen endres ved & benytte bryteren for regulering.

VARIGHET

¢ 10"
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Nar ¢ ikonet blinker p& display, bruk knotten for
regulering for a stille inn steketiden du ensker og trykk
deretter OKfor & bekrefte.

Du trenger ikke Astille inn steketiden dersom du
gnsker a styre stekingen manuelt: Trykk OKfor a
bekrefte og starte funksjonen.

| dette tilfellet, kan du ikke stille inn tidspunktet for
slutt ved & programmere en utsatt start.

Vennligst merk deg: Du kan regulere steketiden som er stilt
inn mens stekingen pdgar ved & trykke <5 : bruk bryteren
for regulering for a oppdatere den og trykk deretterQK for a
bekrefte.

INNSTILLING AV TIDSPUNKTET FOR AVSLUTTET
TILBEREDNING (UTSATT START)

For mange funksjoner, nar du ferst har stilt inn
steketiden kan du utsette start av funksjonen ved a
programmere sluttiden.

Display viser sluttidspunktet mens (%) ikonet blinker.

Vri bryteren for regulering for a stille inn gnsket sluttid,
trykk deretter OK for & bekrefte og start funksjonen.
Plasser maten i ovnen og lukk dgren: Funksjonen

vil starte automatisk etter den tidsperioden som er
beregnet for at tilberedningen skal vaere ferdig pa det
tidspunktet du har angitt.

210
TAWCACICA
Cll 2
¢:®

Anmerkninger: Programmering av utsatt start av
tilberedningen vil deaktivere ovnens forvarmingsfase:
Ovnen vil gradvis nd gnsket temperatur, som betyr at
matlagingstidene vil veere litt lengre enn de som er oppgitt i
matlagingstabellen.

Mens du venter, kan du bruke bryteren for regulering for a
oppdatere tidspunkt for avsluttet tilberedning og trykke <h
for & endre innstillingene.

Merk: Funksjonen utsatt start er ikke tilgjengelig for
funksjonene Grill og Turbogrill.

3. AKTIVERE FUNKSJONEN

Nar du har fastsatt alle innstillingene du trenger,
trykk ok for a bekrefte tidspunktet for avsluttet
tilberedning og aktivere funksjonen.

Vennligst merk deg: Nar stekingen har begynt, vil display
anbefale det best egnede nivaet for hver funksjon.

'
- [

rmec
o

Du kan vri pa bryteren for valg for & O sette
funksjonen pa pause nar som helst.

4. FORVARMING

Noen funksjoner har en fase for forvarming av ovnen:
Nar funksjonen starter, indikerer display at fasen for
forvarming er aktivert.
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Nar denne fasen er avsluttet, vil et lydsignal hares
og displayet vil indikere at ovnen har nadd innstilt
temperatur:
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Pa dette punktet apner du dgren, sett maten inn i
ovnen, lukk dgren og start stekingen.

Vennligst merk deg: Hvis maten settes i ovnen far
forvarmingen er ferdig, kan det ha negativ innvirkning pa
sluttresultatet. Ved & dpne deren mens fasen for forvarming
pagar, vil fasen settes pa pause.

Tilberedningstiden inkluderer ikke en forvarmingsfase.

Du kan alltid endre temperaturen du vil ovnen skal na ved a
benytte bryteren for regulering.

5. ENDT STEKING

Et lydsignal hgres, og displayet vil indikere at
matlagingen er ferdig.

3 1nec
oo

SLUTT

Trykk OKfor a fortsette tilberedningen i manuell
modus (uten en programmert steketid) eller vri pa
bryteren for regulering for a forlenge steketiden ved a
stille inn en ny varighet.

| begge tilfellene, beholdes innstillingene for
temperaturen eller grillniva.

BRUNING

Enkelte funksjoner av ovnen gjor det mulig a brune
overflaten av maten ved a aktivere grillen nar
matlagingen er avsluttet.

TRYKK

Nar display viser den aktuelle meldingen, dersom
det er ngdvendig, trykk OK for a starte en syklus for
bruning pa fem minutter.

o

=
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Du kan stanse funksjonen nar som helst ved a vri pa
knotten for valg til 0 for a sl av ovnen.

. KJOKKENTIMER

Nar ovnen er slatt av, kan displayet brukes som en
timer. For 4 aktivere denne funksjonen, pdse for at
ovnen er slatt av vri pa bryteren for regulering:
ikonet vil blinke pa display.

1nec
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Vri pa knotten for regulering for a stille inn hvor lang
tid du trenger og trykk deretter OK igjen for a aktivere
timer.

=
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' NO
En lyd vil lyde og displayet vil indikere at timeren er
ferdig med a telle ned valgt tid.

Vennligst merk: Timeren aktiverer ikke noen av
kokesyklusene.

Bruk bryteren for regulering for & endre tiden stilt inn pa
timeren; trykk <b for & stoppe timeren nar som helst.

Nar timeren har blitt aktivert, kan du ogsa velge og
aktivere en funksjon.

Vri bryteren for valg for a sla pa ovnen og velg
funksjonen du @nsker.

Nar funksjoner er startet, vil timeren fortsette
nedtellingen uavhengig uten a forstyrre selve
funksjonen.

L
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KONVE

For & sla av timeren, vri bryteren for valg til O for &

stanse funksjonen som for gyeblikket er aktiv og trykk
deretterpa ©.

.TASTELAS

For a lase tastaturet, trykk og hold OK og < inne
samtidig i minst fem sekunder.

1 IJ

Gjor dette pa nytt for & lase opp tastaturet.

Vennligst merk deg: Denne funksjonen kan ogsa velges
under tilberedning. Av sikkerhetsmessige grunner, kan ovnen
slds av ndr som helst ved d vri bryteren for valg til

. AUTOMATISK RENGJ@RING - PYRO

For du aktiverer denne funksjonen, pase at du har
fiernet alt tilbehgr fra ovnen, inkludert ristenes spor.
Vri pd bryteren for valg for & velge funksjonen
automatisk rengjering.

Merk: Fjern overflgdige rester inne i ovnsrommet og rengjar
det indre darglasset far du bruker pyrolysefunksjonen.

o
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Det finnes to tilgjengelige selv-rensende sykluser: en
fullstendig syklus og en hurtig syklus (ECO).

G £Co
Vri pad bryteren for regulering for a velge @nsket syklus

og trykk pa OK for a bekrefte.
ovnen begynner den selv-rensende syklusen, og
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deren laser seg automatisk: en advarsel kommer til
syne pa display, sammen med en nedtelling som
indikerer tilstanden til syklusen under utfering.

I
L5120 ®
%

Nar syklusen er fullfort, vil deren vaere last helt til

temperaturen inne i ovnen er redusert til et sikkert
niva.

KJQaL B

Displayet viser siden aktuelt klokkeslett.

Vennligst merk deg: som for de andre manuelle funksjonene,
er det ogsd mulig 4 stille inn sluttiden for den automatiske
rengjeringssyklusen.

NYTTIGE RAD

SLIKLESER DU TILBEREDNINGSTABELLEN

Tabellen viser den beste funksjonen, tilbehgrene

og niva som skal brukes for a lage forskjellige typer
mat. Tilberedningstiden begynner fra maten settes

i ovnen, eksklusive forvarming (der ngdvendig).
Tilberedningstemperaturene og tidene er
omtrentlige, og avhenger av mengden mat og typen
utstyr som brukes. Bruk til 8 begynne med de laveste
innstillingene som anbefales, og hvis resultatet ikke
er slik du @nsker, velger du hgyere innstillinger. Det
anbefales 8 benytte tilbehgret som medfalger, og
kakeformer eller bakebrett fortrinnsvis av megrkt
metall. Det er ogsa mulig a benytte gryter og tilbehgr
i pyrex eller keramikk, men da vil steketiden forlenges
noe.

SAMTIDIG TILBEREDNING AV FORSKJELLIGE
MATVARER

Ved & benytte funksjonen “Forced Air” (Varmluft) er
det mulig a tilberede forskjellige mat samtidig (for
eksempel: fisk og grennsaker) pa forskjellige nivaer.
Ta ut matvarene som trenger kortere steketid og la de
som skal ha lengre fortsette a steke i ovnen.
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TILBEREDNINGSTABELL
OPPSKRIFT FUNKSJON CORVARM. TEMF;IOE;ATUR gTILBERI(E'\?IIi\:‘I)NGSTID o T'.“L“éém
. [ |KAKE ~ 160-180 30-90 2B
Gleerkaker ' I 160-180 3000 4 1
Kaker med fyll l I KAKE . 160-200 30-8 ;’
(ostekaker, strudel, fruktterter) % Ja 160-200 35-90 .\,é.,. M%’_
| Jkake= - 170 - 180 15-45 3
Kjeks/smakaker | % | Ja 160-170 20-45 R,;F ;,
o Ja 160-170 20-45%x% > 3 1
- Ja 180-200 30-40 3
Choux buns (Vannbakkels) % Ja 180-190 35-45 _\;ﬁ ;ﬂ
AN Ja 180-190 354500 > - 3 T
- Ja 90 10150 | 3|
Marengs % Ja 20 130 -150 _\;ﬁ ;ﬂ
AN Ja 90 1404160 % > - 3 1
| pzza- - 220 - 250 20-40 2,
Pizza (Tykk, tynn, focaccia) o Ja 220 - 240 2040 4 1
AN Ja 220 - 240 2550w > 3 1
Helt brad 1 kg | JroD- - 180 - 220 50-70 %,
Rundstykker | JBRoD~ - 180 - 220 30-50 2,
Brod AN Ja 180-200 30-6¢0 4 T
. | Jpizza- a 250 10-15 3
Frossen pizza % Is 550 10 - 20 .\.;,. ;ﬂ
Ky Ja 180-190 40-55 2/3
p Kl w00 8560 e
AN Ja 180-190 asgoxe S 3 1
- Ja 190-200 2030 3
gﬂgg:g::gsskaII/smékaker av /é_e Ja 180-190 50-40 _\“.4;!’- ;}
AN Ja 180-190 20-40% 2 3 T
Lasagne/soufflé | JeRE- - 190-200 40-65 3
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; ; { TEMPERATUR : TILBEREDNINGSTID NIVA
OPPSKRIFT - FUNKSJON  FORVARM. . “0) : (Min) 0G TILBEH@R
. ' 3
Innbakt pasta /Cannelloni I ‘lGRYTE § - 190-200 25-45
Lammekjott/kalvekjott/storfekjott/ | | ) } ) 3
Suinekiote | ks b jrgrr - 190-200 60 - 90

. . z 3
Kylling / kanin / and 1 kg b jpeee - - 200-230 50 - 80
Kalkun / gas 3 kg b jumee- - 190-200 90 - 150 2
Bakt fisk/en papillote T ) ) 3
(fllet, hel) o Ja 180-200 40-60 L
Fylte gronnsaker o ) . 2
(tomater, squash, auberginer) é 5 Ja 180-200 50-60 (I

. VAN ; 5
Ristet brod - 3 (hay) 3-6 N
. . ww : . : 4 3
Fiskefileter/-skiver - 2(Medium) 20-30* " . ot
Polser/kebab/ svineribbe/ ww - 2- 3 (Middels-: 15 - 30 * 5 4
hamburgere 2 Hay) 2 T U
Grillet kylling 1-1,3 k o  2(Medium) 5570 ** 2
rillet kylling 1-1,5 kg o - - 2 (Medium) - STIP SUUY,
] ww : . ; 3
Roastbiff rad 1 kg o - - 2 (Medium) | 35-50 ** i
o www . X% 3
Lammelar/skanker n] - 2 (Medium) 60-90 u |
ww z . z vs 3
Stekte poteter o - 2 (Medium) 35-55 . ,

. N2 24 : : 3
Gratinerte gronnsaker o - 3 (hoy) 10-25 a—r
Lasagne og kjott é_e Ja 200 50-100 *** qéﬁ : ! :
Kjott og poteter &K 200 45100 =+ 4 ]
Fisk og grennsaker 3 % Ja 180 30-50 *** -\...i—...,- : ! ;
Komplett maltid: Fruktterte (niva5)/ @ /Q\ . 5 3 1
lasagne (niva 3)/kjott (niva 1) 5 é_% Ja 190 40-1207 e e L

. e 3
Fylt stekt kjott 5 - 200 80-120 ***
Kjottstykker e ) ) 3
(kanin, kylling, lam) & : 200 50-100 = | S
* Snu maten halvveis under stekingen.
**Snu maten nar 2/3 av tiden er gatt (hvis nadvendig).
*** Beregnet tidsperiode: Du kan ta retten ut av ovnen nar den er stekt slik du vil ha den.
MANUELLE o - ‘g % I o@
FUNKSJONER __ . , . -
Tradisjonell steking Grill Turbogrill Varmluft Over/Underv. @ko varmluft
| ket~ | e~ | JeRviE=~ | [BRaD=~ | JPizzA~ | |KAKE~
COOKASSIST
Kjott Fjaerkre Gryterett Breod Pizza Bakverk
[ VP ~ A= L J l J M “
TILBEH@R Langpanne/
Rist Stekeplateo e!ler Dessertbrett/ Langpanne Langpanne med 500 Bakebrett
bakeform pa risten L ml vann
Kakeform pa rist
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RENHOLD OG VEDLIKEHOLD

Pase at ovnen har kjglt seg ned
for du utforer vedlikehold eller
rengjgring.

Bruk ikke
damprengjgringsutstyr.

UTVENDIGE OVERFLATER

- Rengjor overflatene med en fuktig mikrofiberklut.
Hvis de er sveert tilsmussede, tilsettes noen draper
ngytralt rengjeringsmiddel. Tark med en torr klut.

« Bruk ikke korrosive eller slipende rengjgringsmidler.
Dersom et slikt produkt ved en feiltakelse skulle
komme i kontakt med apparat overflater, ma

man umiddelbart tgrke det av med en fuktig
mikrofiberklut.

INNVENDIGE OVERFLATER

- Etter hvert bruk, la ovnen avkjoles og gjer den
deretter ren, helst mens den fortsatt er varm, for a
fjerne eventuelle avleiringer eller flekker forarsaket
av matrester. For a terke kondens som har dannet
seg som fglge av matlaging med hgyt vanninnhold,
la ovnen kjgle seg helt ned og terk med en klut eller
svamp.

Ta ikke pa ovnen mens Pyro-syklusen pagar.
Hold barn og dyr pa sikker avstand fra ovnen under

Med denne funksjonen kan du fjerne stekesprut

ved hjelp av hgy temperatur, slik at matrester blir til
avleiringer som enkelt kan terkes bort med en fuktig
svamp nar ovnen er avkjolt.

Hvis ovnen er installert under en platetopp, ma du
under selvrenrengjgring syklusen forsikre deg om at
brennerne eller kokeplatene er slatt av.

Fjern alt tilbehor fra ovnen for du kjerer Pyro-
funksjon (inkludert glideskinnene).

For optimale rengjgringsresultat, bar en fjerne rester
fra innsiden av ovnsrommet og deretter gjore rent
derglasset for en benytter den pyrolytiske funksjonen.

Bruk ikke stalull, skuresvamper
eller slipende/etsende
rengjoringsmidler, da disse kan
skade apparatets overflate.

Bruk vernehansker.

Ovnen ma kobles fra streammen
for du utferer noen form for
vedlikeholdsarbeid.

+ Gjor rent glasset i deren med et passende flytende
rengjgringsmiddel.
+ Ovnsdgren kan fjernes for a forenkle rengjeringen.

TILBEH@R

Sett tilbehoret til blgt i vann tilsatt oppvaskmiddel
hver gang det har veert i bruk. Bruk ovnsvotter hvis
det fortsatt er varmt. Matrester kan fjernes med en
vaskebgrste eller svamp.

RENGJ@RING AV OVNSROMMET MED PYRO-SYKLUSEN

og etter Pyro-syklusen pagar (helt til rommet er
fullstendig utluftet).

Ovnen har to forskjellige typer funksjoner for
pyrolytisk rengjering: hele syklusen gjar en grundig
rengjoring dersom ovnen er sveaert skitten, mens den
raske syklusen (ECO) er kortere og bruker mindre
energi, derfor er den egnet for a bli brukt med jevne
mellomrom.

Bare kjor Pyro-funksjonen hvis apparatet har kraftige
tilsmussinger eller avgir vond lukt under stekingen.

Vennligst merk deg: Ovnsdgren kan ikke dpnes mens den
pyrolytiske rengjeringen pagar. Den vil fortsatt veere Ist til
temperaturen har gatt tilbake til et akseptabelt niva.

Luft ut i rommet under og etter den pyrolytiske
rengjoringssyklusen (inntil rommet er helt utluftet).
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SKIFTE LYSPARE
1. Koble ovnen fra effekt.

2. Fjern dekselet fra lyset, skift ut paeren og skru
dekselet tilbake pa lyset.

3. Koble ovnen til stremnettet igjen.

Vennligst merk deg: Bruk kun glgdelamper pa 25-40W/230V
av typen E-14,T300°C, eller halogenlamper pa 20-40W/230
Vav typen G9, T300°C. Pzeren som er brukt i produktet er
spesielt fremstilt for bruk i husholdningsapparater, og skal
ikke brukes til vanlig innendars opplysning (Kommisjonens
forordning (EF) nr. 244/2009). Lysepaerene er tilgjengelige fra
var Ettersalgsservice.

Hvis du bruker halogenpaerer, skal du ikke handtere dem
med bare hendene fordi fingeravtrykkene kan skade dem.
Bruk ikke ovnen far lysdekslet er montert tilbake pa plass.

FJERNING OG MONTERING AV D@REN

1. For & fjerne dgren, 3pne den helt opp og senk
sperrene til de er i dpen stilling.

2. Lukk deren sé& godt du kan.

Ta godt tak i deren med begge hendene - du ma ikke
holde den i handtaket.

Fjern ganske enkelt dgren ved a fortsette a lukke den
mens du drar den oppover samtidig til den frigjeres
fra sin plass. Sette deren til den ene siden, la den hvile
pa et bletkokt underlag.

3. Sett tilbake dgren ved & flytte den mot ovnen,
rette inn krokene pa hengslene med festene og sikre
den gvre delen pa festet

4. Senk dgren og dpne den helt.
Senk sperrene slik at det ndr den opprinnelige
posisjonen: Pase at de senkes helt.

Pafar lett trykk for & sjekke at sperrene er i riktig
posisjon.

5. Forsok 3 lukke daren for pa pase at den stér pa
linje med kontrollpanelet. Dersom den ikke gjar det,
ma trinnene ovenfor gjentas: Dgren kan skades
dersom den ikke lukker seg pa riktig mate.
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FEILSOKING

Problem

Ovnen virker ikke.

Dgaren vil ikke kan apnes.

- Displayet viser bokstaven “F”

- etterfulgt av et nummer.

. Mulig arsak

Strembrudd.
Koblet fra stikkontakten.

Rengjgringssyklus pagar.
Feil med dgrlasen.

. Programvareproblem.

Le@sning

Sjekk at det er strgm og om ovnen er koblet til
- stramnettet.

- Skru ovnen av 0g pa igjen for & se om feilen
 fortsatt er der.

- Vent til funksjonens syklus er avsluttet og ovnen
- er avkjolt.

- Skru ovnen av og pé igjen for & se om feilen
- fortsatt er der.

- Kontakt ditt neermeste servicesenter for Ettersalg
- 0g oppgi nummeret etterfulgt av bokstaven “F"

WWW.FRANKE.COM

© Franke Technology and Trademark Ltd, Switzerland

STOTTE

Kontakt et teknisk servicesenter for Franke hvis det

oppstar driftsproblemer.

Bruk aldri tjenester fra uautoriserte teknikere.

Spesifiser:
- type feil

- apparatets modell (art./kode)

vart servicesenter,
vennligst oppgi N
kodene pa produktets €
identifikasjonsskilt. O |

§

- serienummeret (S.N.) pa typeskiltet som er plassert
pa hgyre side av ovnsrommet (synlig ndr ovnsdgren er

apen).

CEHCOIG@

Nar du kontakter

PLEAT
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ANVANDARGUIDE

OVERSIKT

N =

»

©

© N W

Kontrollpanel
Flakt

Runt varmeelement
(dolt)

Ugnsstegar
(nivan anges pa ugnens framsida)

Lucka

Ovre varmeelement/grill
Lampa
Identifieringsskylt

(ska inte tas bort)

Undre varmeelement
(dolt)

KONTROLLPANEL

1. FUNKTIONSRATT

For att satta pa ugnen genom att
valja en funktion. Vrid till laget O
for att stanga av ugnen.

2. TILLBAKA
For att ga tillbaka till foregaende
installningsmeny.

2 3 4
3. DISPLAY
4. BEKRAFTA-KNAPP

For att bekrafta en vald funktion
eller ett installt varde.

.
.
.

5. Justeringsratt
For att bladdra i menyerna och
tillampa eller andra installningarna.

Observera: Alla rattar aktiveras genom tryck. Tryck i mitten pa ratten for att frigora den fran fastet.
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TILLBEHOR

GALLER . LANGPANNA

BAKPLAT TELESKOPSKENOR

Antalet tillbehor kan variera beroende pd modellen du kopt.
Andra tillbehor kan kodpas separat fran eftermarknadstjansten.

SATTA IN GALLRET OCH ANDRA TILLBEHOR

Satt in gallret vagratt genom att skjuta det 6ver
ugnsstegarna och sdakerstall att sidan med den
upphdjda kanten ar vand uppat.

Ovriga tillbehér, sdsom ldngpannan och bakplaten,
satts in horisontellt pa samma satt som gallret.

MONTERING AV UTDRAGBARA SKENOR

Ta bort ugnsstegarna ur ugnen och ta bort
skyddsplasten fran de rérliga skenorna.

Fast den utdragbara skenans
ovre kldamma pa sidostegen
och Iat den glida sa langt
som mojligt. Sank ner den

v andra klamman pa plats.

For att sakra sidostegen, ———
tryck den nedre delen 2

av klamman stadigt mot

sidostegen. Sakerstall att de

rorliga skenorna kan réra sig —

fritt. Upprepa dessa steg pa

den andra ugnsstegen pa samma niva.

Observera: De rorliga skenorna kan monteras pa alla nivaer.

TA BORT OCH MONTERA UGNSSTEGARNA

« For att ta bort sidostegarna, lyft dem och dra den
nedre delen ut fran dess faste: Sidostegarna kan nu
tas bort.

« For att montera tillbaka sidostegarna, passa forst in
dem i det Ovre fastet. Hall kvar dem uppe, skjut in
dem i ugnsutrymmet och sank dem sedan pa plats i
de undre fastena.

/\/1 —
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FUNKTIONER

OFF
For att stanga av ugnen.

OVER-/UNDERV.

For att laga alla slags matratter pa en enda
ugnsfals.

& OVER/UNDERV.& FLAKT

For tillagning av kott eller for att baka kakor
med flytande innehall pa en enda fals.

[ )

*For att fa bort matlagningsrester med ett
program med extra hdg temperaturcykel. Tva
automatiska rengdringsprogram finns tillgangliga:
Ett komplett program och ett snabbprogram
(EKO). Vi rader till att bara kora det kompletta
rengoringsprogrammet nar ugnen ar mycket smutsig
och det kortare programmet om funktionen anvands
regelbundet.

® % ? PYROLYSRENGORING

/\)\ VARMLUFT

—~ For tillagning av olika livsmedel som kraver
samma tillagningstemperatur pa flera falsar (hdgst
tre) samtidigt. Denna funktion kan anvandas for att
laga olika ratter utan att lukt 6verfors fran en ratt till
en annan.

VWMV GRILL

For att grilla stekar, grillspett och kory, tillaga
gronsaksgratang eller rosta brod. Nar du grillar kott
rekommenderar vi att du anvander en l[dngpanna for
att samla upp steksky: Placera langpannan pa en av
falsarna under gallret och tillsatt 500 ml kranvatten.

{3} INSTALLNINGAR
For att andra ugnens installningar (tid, sprak,

ljudsignalens volym, bakgrundsbelysning, ECO-lage,
mattenhet, effekt).

Observera: Nar Eco-laget ar aktivt kommer displayens
bakgrundsbelysning att sdnkas och lampan slackas for att
spara energi. De ateraktiveras tillfalligt nar man trycker pa
nagon av knapparna.

Q COOKASSIST

o TURBOGRILL

For att steka storre kottbitar (lammlagg,
rostbiff, kyckling). Vi rekommenderar att du
anvander en langpanna for att samla upp steksky:
Placera ldangpannan pa en av falsarna under gallret
och tillsatt 500 ml kranvatten. Det roterande
grillspettet (om sadant finns) kan anvdandas med den
har funktionen.

l. l KOTT ~-KOTT

Denna funktion valjer automatiskt
den basta temperaturen och tillagningsmetoden for
kott. Denna funktion aktiverar flakten da och da med
lag hastighet for att undvika att kottet torkar ut.

X MAXI COOKING

For att steka stora kottbitar (6ver 2,5 kg).
Anvand den 1:a eller den 2:a falsen, beroende
pa kottstyckets storlek. Ugnen behover inte vara
forvarmd. Vi rader till att vanda kottet under
tillagningen sa att det bryns jamnt pa bada sidorna.
Os kottet da och da for att undvika att det blir torrt.

l, l FAGE ~-FAGEL
Denna funktion valjer automatiskt

den basta temperaturen och tillagningsmetoden for
fagel. Denna funktion aktiverar flakten da och da
med lag hastighet for att undvika att kottet torkar ut.

l, -IGRYT ..GRYTRATTER

Denna funktion valjer automatiskt
den basta temperaturen och tillagningsmetoden for
pastaratter.

N SNABBUPPVARMNING
For snabb forvarmning av ugnen.

ge EKO VARMLUFT*

For tillagning av fyllda stekar och kottfiléer pa
en enda fals. Maten torkar inte ut alltfor mycket pa
grund av en skonsam, intermittent luftcirkulation.
Nar denna funktion anvands kommer ECO-lampan
att vara slackt under tillagningen, men kan sattas pa
tillfalligt genom att trycka pa oK.

For att anvdanda ECO-funktionen och saledes minska
effektférbrukningen ska man inte 6ppna ugnsluckan
forran maten ar fardiglagad.

| |ROD-BROD
Denna funktion valjer automatiskt

den basta temperaturen och tillagningsmetoden for
alla typer av brod.

l_ ‘|p|ZZA wo PIZZA

Denna funktion valjer automatiskt
den basta temperaturen och tillagningsmetoden for
alla typer av pizza.

l_ l BAKYV ~~ BAKVERK

Denna funktion valjer automatiskt
den basta temperaturen och tillagningsmetoden for
alla slags kakor (jast kaka, fylld kaka, tarta o.s.v.).

* Funktionen anvands som referens i forklaringen om
energieffektivitet i enlighet med férordning (EU) nr 65/2014
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I IJA-SN +.JASNING

S For optimal jasning av sota bakverk
och matbrod. For att garantera ett bra resultat far

funktionen inte aktiveras om ugnen fortfarande ar
varm efter en tillagning.

l, JVARM «= VARMHALLNING

For att halla nylagade ratter varma
och knapriga.

IBRUKTAGNING

l, l LANG ~-LANGKOK

For [dangsam tillagning av kott och fisk
som haller dem mdra och saftiga. Vi rekommenderar
att forst bryna stekarna i stekpannan for att fa en
stekyta som hjalper till att hadlla kvar de naturliga
kottsafterna. Tillagningstiden varierar fran tva
timmar for fisk som vager 300 g till fyra eller
fem timmar for fisk som vager 3 kg, och fran fyra
timmar for stekar som vager 1 kg till sex eller sju
timmar for stekar som vager 3 kg. For kott varierar
tillagningstiden fran 4 timmar for kottstycken pa 1

kg till 6-7 timmar for kottstycken pa 3 kg.

1. VALJ SPRAK

Du kommer att behova stélla in sprak och tid nar du
slar pa apparaten for forsta gangen: “ENGLISH” rullar
pa displayen.

Vrid justeringsratten for att bladdra i listan med
tillgangliga sprak och valj 6nskat sprak.
Tryck pa OK for att bekrafta valet.

Observera: Spraket kan senare dndras via menyn
“Instéllningar”.

2. STALLA KLOCKAN

Efter att du valt sprak kommer du behdva stalla in den
nuvarande tiden: Pa displayen blinkar de tva siffrorna
for timma.

Vrid justeringsratten for att stalla in ratt timme och
tryck pa OK: Pa displayen blinkar de tva siffrorna for
minuterna.

Vrid justeringsratten for att stalla in minuterna och
tryck pa OK for att bekrafta.

Observera: Du kan behova stalla in klockan igen efter Idanga
stromavbrott.

3. STALL IN STROMFORBRUKNINGEN

Ugnen ar programmerad for att forbruka en niva

av elektrisk strom som ar kompatibel med ett
hemmanatverk vars nominella varde ar éver 3 kW: Om
ditt hushall anvander en lagre effekt maste du minska
detta varde.

Vrid vdljarratten tills “SETTING” visas pa displayen och
tryck sedan pd OK for att bekrafta.

Vrid justeringsratten for att vdlja menyalternativet
"Power" (Effekt) och tryck pa OK for att bekrafta.

EFFEKT

Vrid justeringsratten for att valja "Low" (Lag) och tryck
pa OK for att bekrafta.

LAG

4.VARM UGNEN

En ny ugn kan frigora lukter som har lamnats kvar
under tillverkningen: Detta ar helt normalt.

Innan du borjar laga mat rekommenderar vi darfor att
varma ugnen utan innehall for att avlagsna eventuella
lukter.

Ta bort eventuell skyddskartong eller transparent film
fran ugnen och ta bort eventuella tillbehor inuti den.
Varm ugnen till 200 °C i cirka en timme, helst med
hjalp av en funktion med luftcirkulation (t.ex.
“Varmluft" eller “Over/underv.& Flakt").

Folj instruktionerna for att stélla in funktionen pa ratt
satt.

Observera: Vi rekommenderar att vadra rummet efter att ha
anvant apparaten den forsta gangen.
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DAGLIG ANVANDNING

1. VALJ ONSKAD FUNKTION

Vrid vdljarratten for att satta pa ugnen och visa
onskad funktion pa displayen. Pa displayen visas
funktionens ikon och dess basinstallningar.
SMn°C
5 cuuy
OVER/UNDERV.

For att valja ett objekt fran menyn (displayen visar det
forsta tillgangliga objektet), vrid justeringsratten tills
Onskat objekt visas.

Tryck pa OK for att bekrdfta valet. Displayen visar
basinstallningarna.

2. STALLA IN FUNKTIONEN

Efter att ha valt 6nskad funktion kan du @ndra dess
installningar.

Displayen visar instdllningarna som kan andras i
sekvens.

TEMPERATUR/GRILLNIVA

Nar vardet blinkar pa displayen,

vrid justeringsratten for att andra det. Tryck sedan pa
OK for att bekrafta och fortsatt for att andra nasta
installning (om majligt).

Observera: Nar funktionen har aktiverats gar det att dndra
temperaturen med hjalp av justeringsratten.

TIDSLANGD
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Nar ikonen ¢ blinkar pa displayen, anvand eller
justeringsratten for att stdlla in dnskad tillagningstid
och tryck sedan pd OK for att bekrafta.

Du behover inte stalla IN tillagningstiden om du vill
hantera tillagningen manuellt: Tryck pa OKfor att
bekrafta och starta funktionen.

| sa fall kan du inte stdlla in sluttiden genom att
programmera en fordrojd start.

Observera: Du kan justera den installda tillagningstiden
under tillagningen genom att trycka pd <5 :anvand
justeringsratten for att andra den och tryck sedan pa QK for
att bekrdfta.

INSTALLNING AV TILLAGNINGENS SLUTTID
(FORDROJD START)

| manga av funktionerna kan du fordrdja starten

efter att ha stallt in tillagningstiden genom att

programmera dess avslutningstid.

Elispklayen visar avslutningstiden och ikonen )
inkar.

Vrid justeringsratten for att stalla in tiden du vill att
tillagningen ska vara klar pa och tryck sedan pa OK for
att bekrafta och starta funktionen.

Satt in maten i ugnen och stang luckan: Funktionen
startar automatiskt efter den tid som har berdknats
for att tillagningen ska vara klar vid installd tid.

20°
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Anmadrkningar: Ndr en fordrojd start programmeras
avaktiveras ugnens forvarmningsfas: Ugnen kommer

att uppna 6nskad temperatur gradvis, vilket betyder

att tillagningstiderna dr ndgot langre an de som listas i
tillagningstabellen.

Under vantetiden kan du anvanda justeringsratten for att
dndra den programmerade sluttiden eller trycka pa <5 for
att dndra installningarna.

Notera: Funktionen fordrojd start &r inte tillganglig for
funktionerna Grill och Turbogrill.

3. AKTIVERA FUNKTIONEN

Nar du har angivit alla installningar som behovs, tryck
pa knappen QK for att bekrafta tillagningens sluttid
och aktivera funktionen.

Observera: Ndr tillagningen har startat kommer displayen att
rekommendera den mest [dampliga nivan for varje funktion.
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Du kan vrida vdljarratten till O for att nar som helst
pausa den aktiverade funktionen.

4. FORVARMNING

Vissa funktioner inbegriper en férvarmningsfas:
Nar funktionen har startat anger displayen att
forvarmningsfasen har aktiverats.
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Nar denna fas ar klar avges en ljudsignal och displayen
anger att ugnen har natt installd temperatur:
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- u

Oppna da luckan, ldgg in maten i ugnen, stang luckan
och starta tillagningen.

Observera: Att placera maten i ugnen innan forvarmningen
ar klar kan ha en negativ inverkan pa slutresultatet. Om
luckan 6ppnas under férvarmningsfasen kommer den att
avbrytas tillfalligt.

Tillagningstiden inbegriper inte en férvarmningsfas.

Du kan alltid andra temperaturen som du vill att ugnen ska
uppnad med justeringsratten.

5. TILLAGNINGENS SLUT

En ljudsignal avges och displayen talar om att
tillagningen ar klar.

1nec
"

(N

SLUT

Tryck pa OK for att fortsatta tillagningen i manuellt
lage (utan en programmerad tillagningstid)

eller anvand justeringsratten for att forlanga
tillagningstiden genom att stdlla in en ny tid.

| bada fallen bibehalls temperaturen eller grillnivan.

BRYNING

Vissa funktioner i ugnen gor att du kan bryna matens
yta genom att aktivera grillen nar tillagningen ar klar.

Nar displayen visar det avsedda meddelandet,
tryck pd OK om du 6nskar starta en femminuters
bryningscykel.
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Du kan stoppa funktionen nar som helst genom att vrida
vdljarratten till O for att stanga av ugnen.

. TIMER

Nar ugnen ar avstangd kan displayen anvandas som
timer. For att aktivera denna funktion, se till att ugnen
ar avstangd och vrid sedanjusterlngsratten lkonen ©
blinkar pa displayen.
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Vrid justeringsratten for att stalla in 6nskad tidslangd
och tryck sedan pa OK igen for att aktivera timern.

En ljudsignal avges och displayen visar nar timern har
slutat rakna ner fran den valda tiden.

4

SCACACA”
AR
4\\

Observera: Timern aktiverar inte ndgon av tillagningscyklerna.
Anvand justeringsratten for att andra timerns installda tid.
Tryck pd < for att stdnga av timern nar som helst.

Nar timern har aktiverats kan du fortfarande valja och
aktivera en funktion.

Vrid vdljarratten for att satta pa ugnen och valj sedan
onskad funktion.

Nar funktionen har startat fortsatter timern att rakna
ner tiden utan nagon inverkan pa sjalva funktionen.

Jminec
cuy

OVER/UNDERV.

For att stanga av timern, vrid véljarratten till O for
att stoppa funktionen som ar aktiv for tillfallet och
tryck sedan pd ©.

.TANGENTLAS

For att Idsa knappsatsen, tryck samtidigt pa OK och
< hall dem nedtryckta i minst fem sekunder.

r
I LJ

Gor det igen for att [dsa upp knappsatsen.

Observera: Denna funktion kan dven aktiveras under
tillagning. Av sakerhetsskal kan ugnen stdngas av nar som
helst genom att vrida vdljarratten till

. AUTOMATISK RENGORING - PYROLYS

Innan denna funktion aktiveras ska man sakerstalla
att alla tillbehor har tagits bort fran ugnen, dven
sidostegarna.

Vrid vdljarratten for att vadlja den automatiska
rengoringsfunktionen.

Notera: Torka bort den véarsta smutsen fran ugnsutrymmet
och rengor luckans inre glas innan pyrolysfunktionen
aktiveras.

Tvd automatiska rengdringsprogram finns tillgangliga:
Ett komplett program och ett snabbprogram (EKO).

Vrid pa justeringsratten for att valja dnskat program
och tryck pa OK for att bekrafta.

Ugnen kommer att starta sjalvrengéringscykeln och
luckan Iases automatiskt: Ett varningsmeddelande
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visas pa displayen tillsammans med en nedrakning
som anger status for det pagaende programmet.

B
CLL
I b ®

¢
Nar programmet ar klart forblir luckan Iast tills
temperaturen i ugnen har sjunkit till en saker niva.

KYLER B

Displayen kommer da att visa aktuell tid.

Observera: Liksom fér andra manuella funktioner kan man
aven stalla in sjdlvrengdringsprogrammets sluttid.

GODA RAD

HUR DU SKA LASA TILLAGNINGSTABELLEN

Tabellen listar den bdsta funktionen, tillbehéren och
nivan som ska anvandas for att laga olika typer av
mat. Tillagningstiderna borjar fran det 6gonblick som
ratten placeras i ugnen, exklusive forvarmning (vid
behov). Temperaturer och tider ar ungefarliga och
beror pa mangden mat och pa vilka tillbeh6r som
anvands. Anvand i borjan de lagsta instadllningarna
som rekommenderas och om tillagningen inte

blir som du ténkt dig kan du 6verga till de hogre
installningarna. Anvand de medfoljande tillbehoren
och helst tartformar och ugnsfasta platar i moérk
metall. Det gar aven att anvanda formar och tillbehor
i pyrex-glas eller stengods, men tillagningstiderna blir
en aning langre.

TILLAGNING AV OLIKA SORTERS MAT
SAMTIDIGT

Med funktionen Varmluft kan du tillaga olika sorters
mat samtidigt (t.ex. fisk och gronsaker) pa olika
ugnsfalsar. Ta ut den matratt som kraver kortare
tillagningstid och 13t tillagningen fortsatta for
matratter som kraver langre tid.
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TILLAGNINGSTABELL

RECEPT %FUNKTIONER%F(“)RVI‘-‘\RMNING.% TEMP(EE)ATUR T""'A(:n':i'::GST'D ocH T':'II_Y{:EHbR
e |oleakv- - 160-180 30-90 23
asta Kakor : :
7" I T 160-180 3090 4 1
Eylld thra 1ok 160-200 30-85 3
(cheesecake, dppelstrudel, fruktpaj) : % Ja 160-200 35-90 .\é,. .\%,.
| -]BAKVWE . 170 - 180 15-45 3
Smakakor 5 % : Ja 160-170 20-45 q;ﬁ ;ﬂ
o Ja 160-170 20-45%%+ > 3 1
B Ja 180-200 30-40 3
Petit-chouer % Ja 180-190 35-45 -\;,- ;ﬂ
o Ja 180-190 35450 > 3 1
B Ja 90 1mo-150 3
Marénger % Ja 20 130-150 .\.;,. ;u
X Ja 90 140-160%+ > - 3 T
| Jpizza~ - 220 - 250 20-40 %
Pizza (Tunn, tjock, focaccia) % Ja 220 - 240 20-40 “_;F ;ﬂ
oA Ja 220-240  25-50%x > 3 1
Brédlimpa 1 kg | IBROD -~ . 180 - 220 50-70 2,
Bullar | JBROD - : 180 - 220 30-50 2,
Bréd oA Ja 180-200 30-60 4 1
o | Jpizza- Ja 250 0-15 3
rys 1ZZa
P oA Ja 250 10-20 4 T
£y Ja 180-190 40-55 273
Z;?é?wrsakspaj, quiche) % Ja 180-190 45-60 -\...i—...,- -\...i—...,-
o Ja 180-190 4570w o 3 1
B Ja 190-200 20-30 3
Vol-au-vent/mérdegsbakning o Ja 180-190 20-40 2, 1
o Ja 180-190 20-40%x > 3 1
Lasagne/sufflé | JGRYT = . 190-200 40-65 3
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SV

; R  TEMPERATUR | TILLAGNINGSTID NIVA
RECEPT FUNKTIONER FORVARMNING. o (Min) OCH TILLBEHOR
Gratinerad pasta/cannelloni l ']GRYT - 190-200 25-45 3
Lammkott/kalvkott/ oxkott/ U IKATT wo | ) 3 ) 3
AGeKBLt | | JkotT 5 190200 60-90 >
i i : o i i 3
Kyckling/kanin/anka 1 kg l <]FAGE - ~200-230 50-80 , '
s 2
Kalkon/gas 3 kg | JFAGE~ - 190200 90-150
Ugnsbakad fisk/inbakad fisk (il¢ = = i i 3
Fyllda gronsaker T B B 2
(tomater, zucchini, aubergine) : é 5 Ja 5 180-200 5 50-60 L
5 oo i ; § 5
Rostat brod ; ; - . 3(Hog) 3-6 o
. . . Foww : i M 4 3
Fiskfiléer/skivor ; ; - .~ 2(Medel) =~ 20-30 o tnnd
Korv/grillspett/revbensspjalll YW ) . 2-3 (medel- 15 - 30 * 5 4
hamburgare % % % hog) % N hoeef
. . o . 2 1
Grillad kyckling 1-1,3 kg o - .~ 2(Medel) = 55-70 e g
. : ww | | 3
Rostbiff, blodig 1 kg ] - . 2(Medel) = 35-50%** =
I, e o3
Lammlagg/flaskldagg 0 - 2 (Medel) 60-90 u |
. ww z z vx 3
Ugnsstekt potatis o - 2 (Medel) 35-55 I |
.. - e f . f 3
Gronsaksgratang o - - 3(Ho6g) 10-25 —r
Lasagne och kott % Ja 200 50-100 *** q,;h, : ! :
Kott och potatis 88 sa 200 as-t00r AT
Fisk och gronsaker 9_% Ja 180 30-50 *** _\_”i_n_, !
Komplett maltid: Frukttartor /0N : 5 3 1
(nivé 5/ lasagne (niva 3)/kott (v~ Ja 190 40-120%% 2 3
) : - : i i
Fyllda ugnsstekta stekar O%e - 200 80-120 *** 3
Kottbitar i e i i 3
(kanin, kyckling, lamm) & ) 200 | 50-100 R —
*Vand maten efter halva tiden.
**Vand maten efter tva tredjedelar av tiden (vid behov).
*** Berdknad tid: Maten kan tas ut fran ugnen vid olika tidpunkter beroende pa hur du vill ha maten tillagad.
— wWwWwW wWWwW -
MANUELLA o % &% éée
FUNKTIONER ) _ _ - . .
Over-/underv. Grill Turbogrill Varmluft Over/underv. & flakt ECO VARMLUFT
| JkotT= | JFAGE=~ | |eRvT= | [BROD~ | JPzza~ | |BAKvV~
COOKASSIST
Kott Fagel Grytor Brod Pizza Bakverk
B Aneenn ~ abs - T oS —
TILLBEHOR Galler Bakplat :eller kakform Léngpan?a /oTértform Langpanna Langpanna med 500 Bakplat
pa galler / Bakplat pa galler ml vatten
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RENGORING OCH UNDERHALL

Se till att apparaten har svalnat
innan du utfor underhall eller
rengoring.

Anviand inte angtvatt.

SUPERFICIES EXTERIORES

- Rengor ytorna med en fuktig trasa av mikrofiber.
Om de ar mycket smutsiga, tillsatt nagra droppar pH-
neutralt rengéringsmedel. Torka med en torr duk.

« Anvand inte fratande eller slipande
rengéringsmedel. Om en produkt av denna typ av
misstag skulle spillas pa apparaten ska du omedelbart
rengora med en fuktig trasa av mikrofiber.

INSIDAN

- Efter varje anvandning, lat ugnen svalna och rengor
den sedan, helst medan den fortfarande ar varm, for
att ta bort eventuella avlagringar eller flackar som
orsakas av matrester. For att torka upp eventuell
kondens som bildas som ett resultat av tillagning av
mat med hdg vattenhalt ska du [dta ugnen svalna helt
och sedan torka av den med en trasa eller svamp.

Vidror inte ugnen under pyro-rengoringen.
Hall barn och djur pa avstand fran ugnen under och

Med den har funktionen kan du ta bort matstank med
hjalp av hog temperatur som forvandlar matrester till
avlagringar som enkelt kan torkas bort med en fuktig
svamp nar ugnen har svalnat.

Om ugnen ar placerad under en spishall maste du se
till att gasbrannare och elplattor ar avstangda under
sjalvrengoringsprogrammet.

Ta bort alla I6sa delar ur ugnen innan du kor
pyrolysfunktionen (inklusive sidostegarna).

For basta rengdringsresultat ska du torka bort den
vdrsta smutsen fran ugnsutrymmet och rengoéra
luckans inre glas innan pyrolysfunktionen aktiveras.

Anvand inte stalull, slipsvampar
eller slipande/fratande
rengoringsmedel, eftersom
dessa kan skada apparatens ytor.

Bar skyddshandskar.

Ugnen maste kopplas bort fran
elndtet innan du utfor nagon
form av underhallsarbete.

«Rengor luckans glas med ett lampligt flytande
rengoringsmedel.

« Det gar att ta av ugnsluckan for att underlatta
rengodring av ugnen.

TILLBEHOR

Blotlagg tillbehoren i diskmedel blandat med

vatten efter anvandning och hantera dem med
ugnshandskar om de fortfarande ar varma. Matrester
kan avlagsnas med en diskborste eller svamp.

RENGORA UGNSUTRYMMET MED PYROLYSRENGORING

efter pyro-programmet (tills rummet har vadrats
klart).

Ugnen har tva olika pyrolytiska rengoringsfunktioner:
Det kompletta programmet utfér en noggrann
rengdring om ugnen ar mycket smutsig, medan
snabbprogrammet (ECO) ar kortare och forbrukar
mindre energi, vilket gor det lampligt for regelbunden
anvandning.

Kor bara pyrolysfunktionen om apparaten ar kraftigt
nedsmutsad eller avger dalig lukt under tillagningen.

Observera: Ugnsluckan kan inte dppnas nar
pyrolysrengdringen pagar. Den kommer att forbli last tills
temperaturen har sjunkit till en acceptabel niva.

Vadra rummet under och efter pyrolysrengdringen
(tills rummet har vadrats helt).
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BYTE AV LAMPA
1. Koppla bort ugnen fran elnitet.

2..Ta bort locket fran lampan, byt ut glédlampan och
satt tillbaka locket pd lampan.

3. Anslut ugnen till elnétet igen.

I
SV
Observera: Anvand endast glédlampor 25-40 W/230V, typ
E-14,T300 °C, eller halogenlampor 20-40W/230V typ G9,
T300 °C. Glédlampan som anvands i produkten ar sarskilt
utformad for hushallsapparater och ldampar sig inte for
allman rumsbelysning i hemmet (EG-férordning 244/2009).
Lamporna finns att kdpa av var kundservice.

Om du anvander halogenlampor ska du inte hantera dem
med bara handerna eftersom dina fingeravtryck kan orsaka
skador. Anvand inte ugnen forrdn lampkapan har satts
tillbaka pa plats.

TA AV OCH SATTA PA UGNSLUCKAN

1. Fér att ta bort luckan, ppna den helt och sank
sparrarna tills de ar i olast lage.

2. Stiang luckan s3 langt det gar.

Ta ett fast tag i luckan med bada handerna - hall inte
i handtaget.

Ta helt enkelt av luckan genom att fortsatta stanga
den medan du samtidigt drar den uppat tills den
lamnar sitt sate. Lagg ned luckan pa sidan pa ett
mjukt underlag.

3. Montera tillbaka luckan genom att féra den mot
ugnen och rikta in gangjarnens krokar med deras
fasten. Sakra den 6vre delen i fastet.

4. Sink luckan och 6ppna den sedan helt.
Sank sparrarna till deras ursprungliga lage: Se till att
de har sankts helt.

Tryck forsiktigt for att kontrollera att hakarna ar i ratt
lage.

5. Forsok att stinga luckan och kontrollera att den &r
i linje med kontrollpanelen. Upprepa annars de
ovannamnda stegen: Luckan kan skadas om den inte
fungerar som den ska.
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FELSOKNING

Problem Mojlig orsak Losning

Ugnen fungerar inte. Stromavbrott. Kontrollera att spanningen kommer fram till

Inte ansluten till elnatet. - eluttaget dd ugnen dr ansluten till elnatet.

Stang av ugnen och sla pa den igen for att se om
. felet kvarstdr.

Rengdringscykel pagar. - Vanta tills funktionscykeln &r slut och 13t ugnen

- Ugnsluckan éppnas inte.
: - svalna.

. Fel pa luckans I3s. :
: . Stang av ugnen och sld pa den igen for att se om
- felet kvarstdr.

Displayen visar bokstaven "F” Programvaruproblem. Kontakta ndrmaste kundservice och ange numret
- foljt av ett nummer. . efter bokstaven "F", :

WWW.FRANKE.COM

© Franke Technology and Trademark Ltd, Switzerland

ASSISTANS

Vid eventuella driftproblem, kontakta ett av Frankes Nar du kontaktar vart

tekniska servicecenter. servicecenter, ange

Anvand aldrig tjanster fran obehdriga tekniker. de koder som finns ~S——
Ange: pa typskylten pa din | i
- typ av fel produkt. F O

- apparatens modell (art./kod)
- serienumret (S.N.) pa typskylten, som sitter pa hoger

sida av ugnsutrymmet (synlig nar ugnsluckan ar i Moo s oo
oppen). e o | [T T T

CEHcoiGE

54







www.franke.com

400020002299
FRANKE (RN



