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e Foryourown safety and correct
operation of the appliance, please
read this manual carefully before
installation and use. Always keep
these instructions together with the
appliance evenifitis sold or
transferred to third parties. Users must
fully know the operation and safety
features of the appliance.

e Theelectrical connections have to be
done by specialized technician.

e The manufacturerwill not be held
liable forany damages resulting from
incorrect orimproperinstallation.

e Checkthatthe mains powersupply
correspondstothe oneindicated on
the rating plate on the product.

o WARNING: Before installing the
appliance, remove the protective
films (if present).

e Donottouchtheapplianceifyour
hands or body are wet.

e Ensurethatthe deviceis notexposed
to atmospheric agents (rain, sun).

e Keepthe packagingawayfrom
childrenand animals.

e Donotuseadapters, multiple sockets
or extension cables to connect the
device.

e Donotstandontheappliance, as this
may damage it.

e Thisappliance canbe used by
children aged from 8 years and above
and persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack
of experience and knowledge if they
have been given supervision or
instruction concerning use of the
appliancein asafe way and
understand the hazards involved.

e Thisapplianceisnotintended foruse
by persons (including children) with
reduced physical, Sensory or mental
capabilities, or lack of experience and
knowledge, unless they have been
given supervision orinstruction
concerning use of the appliance by a
person responsible for their safety.

e Childrenshould be supervised to
ensure thatthey do not play with the
appliance.

e Cleaning and user maintenance shall
not be made by children without
supervision.

e Connectthe plugtoasocket
complying with current regulation,
located inanaccessible place.



Means for disconnection must be
incorporated in the fixed wiring in
accordance with the wiring rules.

If the supply cord isdamaged, it must
be replaced by the manufacturer orits
service agent or similarly qualified
personsinorderto avoid a hazard.
For Class | appliances, check that the
domestic power supply guarantees
adequate earthing.

Do not flambé (Fire hazard).

WARNING: Failure toinstall the
screws or fixing devicein
accordance with these
instructions may resultin electrical
hazards.

Use only screws and small partsin
support of the appliance.

Ensure thatthe deviceisinstalledina
way that allows to disconnectitfrom
the power supply, with a contact
opening distance (3mm) that ensures
complete disconnectionin category lll
overvoltage conditions.

Connectthe extractor to the exhaust
flue through a pipe of minimum
diameter120 mm. The route of the flue
must be as short as possible.

With regards to the technical and
safety measures to be adopted for
fume dischargingitisimportantto
closely follow the regulations provided
by the local authorities.

There shall be adequate ventilation of
the room when this applianceis used at
the sametime as appliances burning
gasorotherfuels (notapplicable to
appliancesthat only discharge the air
backintothe room), in orderto prevent
the backflow of exhaust gas.

Cleanthe appliance and the filters and
replace them after the specified time
period (Fire hazard). See paragraph
Cleaning and Maintenance.
Regulations concerning the discharge
of air have to be fulfilled.

The airmustnot be dischargedintoa
flue thatis used for exhausting fumes
from appliances burning gas or other
fuels (notapplicable to appliances that
only discharge the air backinto the
room).

When the cooking appliance and
appliances supplied with energy other
than electricity are simultaneously in
operation, the negative pressureinthe
room must notexceed 4 Pa (4 x10-5
bar), to prevent fumes being sucked
backinto the room by the cooking
appliance.

Range hoods and other cooking fume
extractors may adversely affect the
safe operation of appliances burning
gas or other fuel (including those in
other rooms) due to back flow of
combustion gases. These gases can
potentially resultin carbon monoxide
poisoning. Afterinstallation ofarange
hood or other cooking fume extractor,
the operation of flued gas appliances
should be tested by acompetent
personto ensure that back flow of
combustion gases does not occur.
Induction systems of these hobs meet
the requirements of EMC standards as
well as the EMF Directive and should
not interfere with other electronic
devices. Heart pacemakers users or
other electronicimplants users should
clarify with their medical doctor or with
the manufacturer of the implants
whether these devices are sufficiently
interference resistant.

Before proceeding with electrical
connection please refer to chapter
ELECTRICAL CONNECTION.

e Deep fryers must be continuously

monitored during use: overheated oil
could catchfire.

e Donotresthotpotsand pansonthe

edge, as this may damage the silicon
seals.



CAUTION: the appliance and its
accessible parts become hot
during use. Care should be taken
to avoid touching heating
elements. Childrenlessthan 8
years of age shall be kept away
unless continuously supervised.

WARNING: If the surface s
cracked, switch off the appliance
and do not switchontoavoidthe
possibility of electric shock.

e Donotusesteamappliancestoclean
the product.

e Donotrest metal objectssuchas
knives, forks, spoons and panlidson
the surface of the hob, as they might
overheat.

o Afteruse, switch off the hob element
by its controland do notrely on the pan
detector.

e Theapplianceis notintendedto be
operated by means of an external timer
or separated remote-control system.

WARNING: Danger of fire:do not
store items on the cooking
surfaces.

CAUTION: The cooking process
hasto be supervised. Ashortterm
cooking process hasto be
supervised continuously.

USE

WARNING: Unattended cooking
on ahob with fatoroilcan be
dangerous and may resultin afire.
NEVER try to extinguish a fire with
water, but switch off the appliance
andthen coverflame e.g. withalid
orafire blanket.

e Theappliance must never be installed
behind a decorative door, to prevent it
from over-heating.

e Thesymbol E onthe productoronits
packagingindicates that the product
must not be disposed of with the
normal domestic waste. The product
must be disposed of at a specialist re-
cycling centre for electrical and
electronic components. By making
sure that this productis disposed of
properly, you will help prevent possible
negative consequences forthe
environment and for health that might
result fromitsimproper disposal. For
more detailed information on how to
re-cycle this product, please contact
your local municipal offices, local
waste disposal service orthe shopin
which the product was purchased.

e Thesuctionhood hasbeen designed solely
to eliminate cooking fumes during domestic
use.

e Neverusethe appliance for purposes other
thanthose for which it has been designed.

e Deep fryers must be continuously
monitored during use: overheated oil could
catchfire.

e Donotoperate the appliance usingan
externaltimer or separate remote-
controlled system.

L]

The appliance must never be installed

behind a decorative door, to preventitfrom

overheating.

¢ Neverstandontheappliance, as this may
damageit.

e Donotresthotpotsandpansonthe frame,
as thismay damage the silicone seals.

o Donotcutorprepare foodstuffsonthe

surface and do notdrop hard objects ontoit.

Do notdrag pans or plates over the surface.



CLEANING AND MAINTENANCE

e Switchthe appliance off ordisconnectit
fromthe electricity supply before any
maintenance work.

e Thegreasefilters mustbe cleaned every 2
months of use, or more frequently inthe
case of particularly intensive use. They can

be washed in adishwasher. Do not wash the

grillesinthe dishwasher. (Z).

Generalrecommendations

¢ Neveruseabrasive sponges, wire wool,
hydrochloric acid or other products that
might scratch or mark the surface.

e Foodsthataccidentally fall or settle onthe
surface, on the functional or aesthetic

elements of the hob must not be consumed.

Cleaning the device

e Cleanthehob aftereach useto preventany
food residues from carbonising. Itis much

L]

harder work toremove encrusted and
burnt-ondirt.

For day-to-day dirt, use a soft cloth

or sponge and a suitable detergent. Follow
the manufacturer’'srecommmendations
regarding detergentsto be used. The use of
protective detergentsisrecommended.

Remove encrusted dirt, forexample milk
that has overflowed during boiling, using a
scraper pad suitable for vitreous ceramic,
while the hobis still hot. Follow the
manufacturer'srecommendations
regarding scraper pads to be used.

Remove food containing sugar, forexample
jamthat has spilt during cooking, using a
scraper pad suitable for vitreous ceramic,
while the hob is still hot. If you do not, the
residue may damage the vitreous ceramic
surface.

Remove any melted plastic using a scraper
pad suitable for vitreous ceramic, while the
cookerhobisstill hot. If you do not, the
residue may damage the vitreous ceramic
surface.

Remove limescale using a small amount of
limescale remover solution, forexample
vinegarorlemon juice, once the cooker hob
has cooled down. Then, clean again with a
damp cloth.

INSTALLATION REQUIREMENTS

Theinstallation process must comply with the
laws, ordinances, directives and standards
(electrical safety rules and regulations, proper
recycling in accordance with the regulations,
etc.)inforceinthe country of use!

o Donotusesiliconsealantbetweenthe
appliance and the worktop. The cooker hob

is designed to be fitted flush with the kitchen

worktop, on a kitchen unit with a width of
600 mm ormore.

e Iftheapplianceisinstalled onflammable
materials, the guidelines and regulations
relating to low voltage installations and fire
prevention must be followed strictly.

e Forbuilt-in units, the components (plastic
materials and veneered wood) must be
mounted with heat-resistant adhesives
(min.100°C): the use of unsuitable materials
and adhesives can cause deformation and
detachment.

The kitchen unit must have sufficient space
to allow for electrical connection of the
device. Wall-mounted units above the
device must beinstalled at a sufficient
distance toleave the space required to work
incomfort.

The use of decorative hardwood borders
around the worktop behind the deviceis
allowed, provided the minimum distance
always complies with the indications
provided intheinstallation drawings.

The minimum distance between the fitted
deviceandtherearwallisindicated inthe
installation drawing for the flush-fitted
device (150 mm for the side wall, 40 mm for
the rear walland 500 mm for any wall-
mounted units above it. Forergonomic
reasons a minimum distance of 1000 mm s
recommended).

To preventinfiltration of liquids between the
edge of the cooker hob and the worktop, fit



the adhesive seal supplied along the whole

outer edge of the cooker hob prior to
installation.

ELECTRICAL CONNECTIONS

WARNING: All electrical connections
must be carried out by an authorised
installer.

e Followthe connectiondiagram (underneath

the product).

e Thisappliance hasaY-type connection. We

recommend using an HO5V2V2-F power

cable measuring 5x 2.5 mm? SINGLE AND

TOW-PHASE connection: minimum wire

section: 2.5 mm?. External cable diameter:
min 8 mm - max12 mm.

The connection terminals can be accessed
by removing the junction box cover.

Check thatthe domestic power supply
characteristics (voltage, maximum power
and current) are compatible with those of
the appliance.

Connectthe appliance asoutlinedinthe
installation manual (in compliance with the
standard supply voltagesin force under
national law).

é Attention! Do not weld any of the cables!

ENVIRONMENTAL ASPECTS

Disposal of household appliances

Disposal of packaging materials

VA
Materials with the symbol T are recyclable.
Dispose of the packaging in special recycling
collection bins.

The symbol mmonthe productoronits
packaging indicates that the product must not
be disposed of with normal household waste.

The product must be disposed of at a specialist Energy saving

recycling centre for electrical and electronic
components. By ensuring that this productis
disposed of correctly, you will help prevent
possible negative consequences for the

environment and health that might result from

itsimproper disposal. For more detailed
information on how to recycle this product,
please contact yourlocal municipal offices,
local waste disposal service orthe shop from
which the product was purchased.

The appliance complies with directive
2012/19/EUrelating to reductionin the use of
dangerous substancesin electrical and
electronic appliances and waste disposal.

You can save energy during cooking every day
by following the suggestions below.

When you heat water, only use the quantity
you require.

Ifitis possible, always putthe lids onthe
cookware.

Place the pan onthe hob before you switch
iton.

Put smaller pans on the smaller cooking
areas.

Putthe pansdirectly inthe centre of the
cooking area.

Useresidual heatto keep the food warm or
meltit.



PRODUCT DESCRIPTION

Single cooking zone (210x190 mm) 2100 W,
with 3000 W Booster function
Single cooking zone (210x190 mm) 2100 W,
with 3000 W Booster function

Single cooking zone (210x190 mm) 2100 W,
with 3000 W Booster function

Single cooking zone (210x190 mm) 2100 W,
with 3000 W Booster function

5 Control panel

6 Extractor

Bridge cooking area (210 x 380 mm) 3000 W,
with 3700 W Booster function.

3+ Bridge cooking area (210 x 380 mm) 3000 W,
4 with 3700 W Booster function.

1+2

CONTROL PANEL

INDICATORS
Pandetection

Each cooking zone is equipped with a system
that detects the presence of a pan onthe hob.

The detection systemis able torecognise pans
with amagnetisable bottom of a type suitable
foruse oninduction hobs.

Ifthe panisremoved during operationoran

unsuitable panis used, the symbol ':’appears
onthedisplay.

Residual heatindicator

Theresidual heatindicator is a safety feature,
indicating that the surface of the cooking area
is stillat atemperature of 50°C or above, which
may cause burns if touched with bare hands.
Thedigit forthe corresponding cooking area

indicates! I.

On/Off

Pause key

Timer control and cooking time indicator

“Bridge"” symbol

Timer symbol

Power level indicator

Defrost symbol

Melting

Scroll keypad

olo|o|~No|a|lbw(n=

Timer function key

The cooking zones can be activated by

[N}
pressing the reference digit . The digit lights
up more brightly to confirm the operation.

When a potis placed on one of the 4 cooking
zones, the hob automatically detectsits
presence and lights up the corresponding digit
toactivateit.



Ifthere are no pots or other objects onthe hob,
the digitsare notvisible.

are always visible but are only dimly lit. Select
the functions by touching the corresponding

Onthe control panel, the selectable functions

POWER LIMITATION

When connecting to the household power .
supply forthe first time, the installer must set

the power of the cooking zones based on the

actual capacity of the household power supply.

symbol.

Pressand hold both swipe keyboards on the
leftfor 4 seconds until the 3 control digits
indicate "CF6".

Press | until "PHA" appears.

Pressthelastkeyboard on the left to select
the correct setting.

Ifthisis not necessary, the hob can be turned .

|
ondirectly using Q otherwise, follow the

operations below to access the menu. See the following table for the specifications:

e Connectthe hobtothe domestic mains

power (this operation must be performed syv?",‘éek‘;’;_ KW Notes
eachtimethe menuisaccessed). board
e Allthedigitslightup forafew seconds. o 7.4 Standard initial setting
¢ Assoonasthedigits gooutagain, pressand 1 4.5
O anal | 2 35
hold O and |l for 4 seconds until the left 3 o8

swipe keyboards light up.
Oncethe correctvalue has been entered,

N
confirm by pressing and holding ©andll.

HOB FUNCTIONS

Hno

o

-+
RS P 1 ] | .
0: CEOR
La
Itis possible to lock the hob functions during use, e.g. to clean the hob.
Lock -+
To enable/disable: press + .
This function prevents accidental use of the appliance. This cannot be used during a
cooking operation
| N N
To enable: press Q simultaneously press and release @ + ” and then again @
Child lock All the digits that indicateL.

The operations described must be completed within 10 seconds.

catiroress . © -
To disable: press , simultaneously press and release + ” and then again ”

All the digits that indicate L disappear.

The operations described must be completed within 10 seconds.

Every cooking area can be set to an additional power level for a maximum of 10
minutes.

To enable: select one of the 4 cooking areas and select “Boost” on the swipe keyboard.

Boost function
The corresponding digit indicates I .
To disable: select one of the other possible values on the swipe keyboard.




Cooking area timer

The timer allows a specific cooking area to be switched off when the set time expires.

The cooking areas can be programmed individually because each one has its own
timer.

To enable: turn on the hob and select one of the 4 cooking areas, then press “+” and "-"

to set the timer. The symbol @ of the cooking area lights up. Press “+" and “-"
separately to set the countdown. The increase and decrease of the value during the
setting varies according to the time to be set. The display in the time management
controls area shows the countdown.

To confirm the set time, do not touch anything for 5 seconds.

To disable: wait until the end of the countdown or reset the time values (press “+" and
"-"and reset with "-").

Timer (generic)

Timer with alarm for generic use.

To enable: turn on the hob, then press “+” and "-" to set the timer. Press "+" and “-"
separately to set the countdown. The increase and decrease of the value during the
setting varies according to the time to be set. The display in the time management
controls area shows the countdown.

To confirm the set time, do not touch anything for 5 seconds.

To disable: wait until the end of the countdown or reset the time values (press “+" and

Melting

"-"and reset with "-").
§

To enable: select one of the 4 cooking zones and press .

The digit of the selected zone shows U.

I
To disable: press Iil or press U

Pause function

This function allows you to pause/restart any active function on the hob, by reducing
the power available in the cooking zone and resetting all the functions.

11
During the pause, all the digits indicate I I to inform the user that:
- No energy is produced in any of the cooking areas.

- All functions and the timer are disabled.

To enable: with the hob on, press and hold ” for at least 1second.

To disable: press and hold ” for at least 1second and slide your finger from minimum to
maximum along the swipe keyboard which shows an animation.

Recall function

This function is used to recall the function settings of the hob if it is switched off by

I
mistake using Q

I
With the hob off, to recover the settings press Q within 6 seconds, then press ” within
6 seconds. A beep is emitted to confirm the operation.

When the hob is off, if it is not turned back on within 6 seconds, the settings of the
previous functions are lost.

10



This function is used to heat a pan to the maximum power before continuing to cook at
a selected level. The time interval for which the cooking zone is held at maximum
power depends on the final cooking level that has been set. See the table:

Power level Timer (seconds)
1 40

72

120

176

256

432

120

192

Not available
Boost Not available

Select one of the 4 cooking areas and press and hold the selected value (from 1to 8) on
the swipe keyboard for 3 seconds. The hob will have a maximum power peak for a
period of time that varies according to the previously set cooking power, then it will go
back to the value set at the beginning.

This function allows 2 cooking areas to be combined to use and control them as if they
were one and have a bigger cooking area at your disposal. This function allows you to
use pans with a wider base.

Heating function

OO |N|O|O1~|W|N

Only the cooking areas on the left and on the right can be selected for use with this
function.

n
To enable: simultaneously press both keyboards on the left until a digit indicates ! I and
Combo mode the symbol | llights up.
("bridge” function) To set the power of the area that can be used in combo mode, use the last swipe
keyboard on the left.

In both cooking areas, the symbol ﬂ lights up.

To disable: simultaneously press the keys used to enable the “bridge” function until the
symbols disappear.

Important! The hob automatically recognises the presence of a larger pan that
occupies two cooking areas, but it will manage the areas separately unless the “bridge”
function is enabled.

COOKING TABLE

Power level Cooking method To be used for
1 Melting, heating gently Butter, chocolate, gelatine, sauces
2 Melting, heating gently Butter, chocolate, gelatine, sauces
3 Warming up Rice
4 Prolonged cooking, thickening, stewing Vegetables, potatoes, sauces, fruit, fish
5 Prolonged cooking, thickening, stewing Vegetables, potatoes, sauces, fruit, fish
6 Prolonged cooking, braising Pasta, soups, braised meat
. . ROsti tato fry- melett r n
7 Lamiyng o ootato o) omelettes, ez and
8 Frying, deep fat frying Meat, chips
9 Quick frying at high temperature Steak
P Quick heating Boiling water

N



SUCTION HOOD FUNCTIONS

D

auto

Ao

1234567 8=~>2

sLlliiIiiIIiiIiiIiiiiiTiiiiiiiiinip

The controls for the cooking areas, suction hood and timer can be activated by pressing on the reference

Digit.

0 P

Suction power selection.

Increase/decrease of suction speed (power).

Activation/deactivation of an automatic function (by default the
automatic mode is activated).

By tapping (pressing) the hood selection bar, the automatic mode is
deactivated and the extractor fan can be used in manual mode.

To re-enable the automatic mode, press the key @ :the LED aufo
will light up to indicate that the hood is active in that mode.

The hood is set by default to ducting mode.

Charcoal filter activation

|
- When the hood Q is being turned on for the first time, press the key

A for 5 seconds.
After activation, the icon will light up to indicate that maintenance must

ofo
o

be carried out on the charcoal (odour) filter = .

The grease filter cleaning signals, displayed with the LED A ,are
always enabled.
Resetting and reactivation of the charcoal filter

After having carried out maintenance on the filter:

- press the key " for5seconds - The grease filter LED will turn off
and the countdown will restart.

- press the key + for 5 seconds - The odour filter LED will turn off and
the countdown will restart.

25
=

Setting the INTENSIVE speed

This setting is timed to activate for 5 minutes. Once this time has
passed, the system will automatically return to the speed set
previously.

POWER MANAGEMENT FUNCTION

This product has an electronically controlled Todothis, the total power is monitored

power management function.

continuously, and reduced when necessary. If
itisnot possible to supply the total power

This function controls the delivery ofthe required’ acontrolelementreduces by a
maximum power of 3700 W betweenthe predefined amount the powerin another
combined cooking areas (left side and right cooking element sothatitis atalevel

side), optimising the power distribution and immediately below its respective power

avoiding system overload situations.

12



curve.This ensures that the current absorption
of16 Ais not exceeded.

Inthis case the generator detects the last
command with the highest priority sent by the
userinterface and, if necessary, reduces the
previous settings activated for another cooking
element.

GUIDE TO PAN USE

The Power management functionis first
activated when the presence ofapanis
detected on the cooking element.

Example:

Ifboostlevel (P)is selected forhob1,hob 2
cannotexceed level 9 atthe same time and will
be automatically limited.”

Which panstouse

Only use pots and pans with the bottom made
from ferromagnetic material which are suitable
foruse with inductions hobs:

e castiron

e enamelled steel

e carbonsteel

e stainlesssteel (including partial)

e aluminium with ferromagnetic coating or
ferromagnetic plate

Todetermineifapotorpanissuitable, check
=

forthe 200 symbol (usually stamped on the
bottom). You canalso hold amagnetto the
bottom. Ifitclings to the underside, the pan can
be used onaninduction hob.

Toensure optimum efficiency, always use pots
and pans with a flat bottom that distributes the
heatevenly. If the bottomis not perfectly flat,
this will affect power and heat conduction.

How to use the pans

Minimum diameter of the pot/pan for the
various cooking zones. To ensure that the hob
functions properly, the pan must cover one or
more of the reference pointsindicated onthe
surface of the hob, and must be of a suitable
minimum diameter.

Always use the hob that best corresponds to
the diameter of the bottom of the pan.

Cooking areas Pan base diameter

@ min.(recom- @ max (recom-

mended) mended)
Comtr’i'gﬁtd left/ 190 mm 230 mm
Single left/right 110 mm 190 mm

Empty or thin-bottomed pots/pans

Do notuse empty or thin-bottomed pots/pans
onthehob asthiswould prevent controlling of
the temperature or would automatically switch
off the cooking zone if the temperature istoo
high, with the risk of damaging the pan or the
surface of the hob. If thisoccurs, do not touch

anything and wait for all components to cool
down.Ifan error message appears, refer to
“Troubleshooting”.

Normal hob operating noises
Inductiontechnology is based on the creation
of electromagnetic fields. These
electromagnetic fields generate heat directly
onthe bottom of the pan. Pots and pans may
produce avariety of noises or vibrations,
according totheir construction.

These types of noise can be described as
follows:

Slight hum (similar to the noise of a
transformer)

This noiseis produced when cooking with a
high heatlevel and is caused by the quantity of
energy being transferred fromthe hob to the
pans. The noise will stop or decrease when the
heatlevelisreduced.

Slight hissing

This noiseis produced when the cooking
containeris empty and stops once the
container is filled with water or food.

Crackling

This noise occurs with pans made from layers
of numerous different materials, and is caused
by vibration of the surfaces where the different
materials meet. The noise comes fromthe
pans, and may vary according to the quantity of
food and preparation method being used.

Loud hissing

This noise occurs with pans made of different
materials layered on top of each otherand,
furthermore, when these are being used at
maximum speed and also on two cooking
zones. The noise will stop or decrease when
the heatlevelisreduced

Fannoises

Forcorrectoperation of the electronic system,
itisnecessary to adjust the temperature of the
hob. Todothis, the hobis equipped witha
cooling fanthatisactivated toreduce and



regulate the temperature in the electronic
system. The fan may continue to operate after
the appliance has been turned off, if the

temperature of the cooker hob is still detected

tobetoohighand displayH.

This noise only occurs when at least three
cooking zones are in operation and disappears
ordecreases when any of them are turned off.

The noises described are anormal feature of
inductiontechnology and are notto be
considered as defects.

Rhythmic sounds similar to the tickingof a

clock

TROUBLESHOOTING

Error code

Description

Possible causes of the error

Solution

“Acoustic signal
upon ignition.

The hood
command does not

LIN cable damaged or badly
connected to the hood

Please check the connection. If the
error persists, please contact After

Ngig:)rlgry:gge work electronic board Sales Service
Continuous key activation R ‘ h
ERO3 Hob switches off detected. emove vxllater or;)an ror(;\ the |
fter 10 sec ceramic glass surface and contro
a : Water or pan placedonthe  papel.
control panel.
Let the hob cool down.
The internal temperature of Please check if the hob has sufficient
ER21 Hob switches off. ] P ] ventilation.
electronic parts is too high.
If the error persists, please contact the
After-Sales Service.
Empty or unsuitable pan.
) ) Let the hob cool down.
Corresponding Pan or ceramic glass surface
E2 cooking area temperature too high. Use a suitable pan.
switches off. Electronic component Do not heat empty pans.
temperature too high.
Use a suitable pan.
The error is automatically cancelled
) Unsuitable pan. after 8 seconds and the cooking area
Corresponding . L . can be used again.
E3 cooking area The pan is losing its magnetic
switches off. properties and may damage If any other errors occur, the pan must
the induction hob. be changed.
If the error persists, please contact the
After-Sales Service.
Check mains voltage and/or
E6 Hob does not Power supply voltage and/or frequency.
switch on. frequency is out of range. If necessary, contact the After-Sales
Service.
Clean and remove foreign bodies from
ES Cooking areas are Fan fault. the fan.
turned off. Fan blocked by dust or fibres. If the error persists, please contact the
After-Sales Service.
Disconnect the hob from the power supply.
E4-E5-E7-E9-
ER20-ER22- Wait a few seconds, then reconnect the hob to the power supply.
ER31-ER36- ) ) )
ER47-EA-EH [fthe problem persists, call the After Sales Service and specify the error code that appears

on the display.

14



MAINTENANCE - REPAIR AND CONFORMITY

Make sure that maintenance on electrical
componentsisonly carried out by the
manufacturer or by the service technicians.
Make sure thatdamaged cables are only
replaced by the manufacturer or by the
service technicians.

When contacting the service department,
please provide the following information:
e Typeoffault

Device model (Art./Cod.)

Serialnumber (S.N.)

Thisinformation can be found onthe
identification plate. The identification plate is
affixed to the bottom of the device.

TECHNICAL DATA

Information on the product pursuant to EU
regulationno.66/2014

Reference standards:
EN/IEC 60350-2
EN/IEC 50564

C€

Thisappliance has been designed,
manufactured and sold in compliance with the
EEC directives.

Productidentification

Type: 4300

Model: FMY 8391HI

Please referto the identification plate applied
onthe bottom of the product.

The manufactureris continuously improving its
products. Forthisreason, the textand
illustrationsin these instructions for use may
change without warning.

Furtherinformation on the technical datais
available on the website: www.franke.com

MODEL FMY 8391HI

Total maximum power

(hob and hood) 7.62 Kw (basic setting)

Total maximum power

(hob and hood) 472 Kw
Total maximum power

(hob and hood) 3.72 Kw
Total maximum power

(hob and hood) 3.02 Kw

Parameter Value

220-240V, 50 Hz; 220 V,

Power supply voltage/ 60 Hz 2N~ 380—415 V, 50
z;

frequency

2N~ 380V, 60 Hz
Weight of the device 21kg
Number of cooking areas 4
Heat source induction
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SICHERHEITSINFORMATIONEN

e Firdieeigene Sicherheitunddie e Das Geratdarfkeinen
korrekte Funktion des Gerats diese Witterungseinflissen (Regen, Sonne)
Betriebsanleitung bitte sorgfaltig ausgesetzt werden.
durchlesen, bevoresinstalliertundin e VerpackungenauBerhalb der
Betrieb genommen wird. Die Reichweite von Kindern und
Bedienungsanleitung stets Haustieren aufbewahren.
zusammen mit dem Geratverwahren, o Keine Adapter, Mehrfachsteckdosen
auch wenn es an Dritte weitergeben oder Verldngerungskabel verwenden,
oder Uibertragen wird. Benutzer um das Gerat anzuschlieBen.

missen die Betriebs- und
Sicherheitsfunktionen des Gerats
vollstandig beherrschen.

e Die Kabelmiissenvoneinem
zustandigen Fachmann
angeschlossen werden.

e Nichtaufdas Geratstellen, daes
beschadigt werden kdnnte.

e Dieses GeratkannvonKindernab 8
Jahren und von Personen mit
eingeschrankten korperlichen,
sensorischen oder geistigen

e DerHersteller haftet nicht fur etwaige Fahigkeiten oder ohne Erfahrung und
Schaden, die durch die fehlerhafte Kenntnisse verwendet werden, sofern
Installation oder falschen Gebrauch sie beider sicheren Verwendung des
entstehen kénnten. Gerits beaufsichtigt oder

e Sicherstellen, dass die Netzspannung unterwiesen werden und die damit
deraufdem Typenschildim Innern verbundenen Risiken verstehen.
des Produkts angegebenen o Dieses Geratist nicht fiir Leute
Spannung entspricht. (einschlieBlich Kinder) mit

o WARNHINWEIS: Vor der Installation eingeschrankten korperlichen,
des Gerats die Schutzfolie entfernen sensorischen oder geistigen
(falls vorhanden). Fahigkeiten oder ohne Erfahrung und

e Das Geratnicht mit nassen Handen Kenntnisse gedacht, es seidenn, sie
oder Korperteilen bertihren. werden beaufsichtigt oder haben von

einer flrihre Sicherheit
verantwortlichen Person
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Anweisungen zur Verwendung des
Geréats erhalten.

Kinder missen beaufsichtigt werden,
damit sichergestellt wird, dass sie
nichtam Gerat spielen.

Die Reinigung und Wartung des Gerats
darf nicht von Kindern ohne Aufsicht
durchgeflihrt werden.

Den Steckerin eine den einschlagigen
Vorschriften entsprechende
zugangliche Steckdose stecken.

Die Vorrichtungen Trennen vom
Stromnetz missen gemaB den
einschlagigen Vorschriftenin die feste
Verkabelungintegriert sein.

Wenn das Netzkabel beschadigtist,
muss es vom Hersteller oder seinem
Kundendienst oder von jemandem mit
ahnlichen Qualifikationen ersetzt
werden, um Gefahren zu vermeiden.
Bei GeratenderKlasse Il muss
sichergestelltwerden, dass die
Stromversorgung im Haushalteine
ordnungsgemafe Erdung
gewabhrleistet.

Keine offenen Flammen verwenden
(Brandgefahr).

WARNHINWEIS: Die mangelnde

Verwendung von Schrauben und
Befestigungselementen geman

dervorliegenden Anleitung kann
zu Stromschlaggefahr fiihren.

e Verwenden Sie nur Schrauben und

Kleinteile, die fiir die Befestigung des
Gerats geeignet sind.

Stellen Sie sicher, dass das Gerat so
installiertist, dass esvon der
Stromversorgung getrennt werden
kann, wobeider
Kontaktoffnungsabstand (3 mm) bei
Uberspannung, eine vollstandige
Trennung der Kategoriellll
gewahrleisten muss.

SchlieBen Sie den Abzug liber ein Rohr
mit einem Mindestdurchmesservon
120 mm an den Rauchabzug an. Der
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Rauchabzug sollte so kurz wie moglich
sein.

Was die technischen und
sicherheitstechnischen MaBBnahmen
flirden Rauchabzug anbelangt, soist
es wichtig, dass Sie sich streng an die
vonden ortlichen Behdrden
erlassenen Vorschriften halten.

Wenn dieses Gerat gleichzeitig mit
Geraten betrieben wird, die mit Gas
oder anderen Brennstoffen betrieben
werden (gilt nicht flr Gerate, die die
Luft nurinden Raum abgeben), muss
der Raum ausreichend belliftet sein,
um einen Riickstau der Abgase zu
vermeiden.

Reinigen Sie das Geratund ersetzen
Sie die Filter nach derangegebenen
Zeit (Brandgefahr). Siehe Absatz
Wartung und Reinigung.

Die Abluftvorschriften missen
eingehalten werden.

Die Luftdarf nichtin einen Rauchabzug
abgeleitet werden, der fiir die
Abgasfiihrung von Gasgeraten oder
anderen Brennstoffen verwendet wird
(gilt nicht flr Gerate, die die Luft nurin
den Raum abgeben).

Wenn das Kochgeratund Gerate, die
mit einer anderen Energiequelle als
Strom betrieben werden, gleichzeitig
in Betrieb sind, darf der Unterdruckim
Raum 4 Pa (4 x10-5 bar) nicht
uberschreiten, um zu verhindern, dass
Rauchgase ausdem Kochgeratinden
Raum gesaugt werden.
Dunstabzugshaubenund andere
Abzugsanlagen fir Kochdampfe
konnen aufgrund des Riickstroms der
Verbrennungsgase den sicheren
Betrieb von Gasgeraten oder Geraten,
die mitanderen Brennstoffen
betrieben werden (auchinanderen
Raumen), beeintrachtigen. Diese Gase
kdénnen zu einer
Kohlenmonoxidvergiftung fiihren.
Nach der Installation einer
Dunstabzugshaube oder eines



Kochfeldabzugs sollte die Funktion
von Gasgeraten von einem Fachmann
Uberprift werden, um sicherzustellen,
dass kein Rlickstrom von
Verbrennungsgasen auftritt.

Die Induktionssysteme dieser
Kochfelder erflillen die Anforderungen
der EMV-Normen und der EMF-
Richtlinie und sollten andere
elektronische Gerate nicht storen.
Tragervon Herzschrittmachern oder
anderen elektronischen Implantaten
sollten sich beiihrem Arzt oder dem
Hersteller der Implantate erkundigen,
ob diese Gerate ausreichend
storungsunempfindlich sind.

Lesen Sie vor dem elektrischen
Anschluss das Kapitel ELEKTRISCHER
ANSCHLUSS.

Die Fritteusen miissen wahrend des
Gebrauchs stetig beaufsichtigt
werden: Das iiberhitzte Ol kdnnte sich
entzinden.

Topfe und Pfannen nicht auf den Rand
stellen, da dies die Silikonfugen
beschadigen kdnnte.

Das Geratund seine zuganglichen
Teile werden wahrend des
Betriebs sehr hei3. Auf keinen Fall
die Heizwiderstande beriihren.
Kinder unter 8 Jahren miissen
ferngehalten werden, sofern sie
nicht standig beaufsichtigt
werden.

WARNHINWEIS: Wenn die
Oberflache beschadigtist,
schalten Sie das Geratausund
schalten Sie es nicht wieder ein,
um die Gefahr eines Stromschlags
zuvermeiden.

e ZurReinigung des Produkts keine
Dampfgerate verwenden.

e Keine Metallgegenstande wie Messer,
Gabeln, Loffel und Deckel auf die
Kochfeldoberflache legen, dadiese
Uberhitzen kdnnen.
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e Mittels des entsprechenden Befehls
das Kochfeld nach Gebrauch
ausschalten; nicht auf die Sensoren
der Topfe verlassen.

Das Geratist nicht flir den Betrieb
durch einen externen Timer oder ein
separates Fernsteuerungssystem
vorgesehen.

WARNHINWEIS: Brandgefahr:
Keine Gegenstande aufdie
Kochflachen stellen.

ACHTUNG: Der Garvorgang muss
iberwachtwerden. Ein kurzer
Garprozess muss standig
uberwachtwerden.

WARNHINWEIS: Es ist gefahrlich,
das Kochfeld unbeaufsichtigt zu
lassen, wenn Ol oder Fett
verwendet wird, daeine
gefahrliche Situation entstehen
und ein Feuer ausbrechen kdnnte.
Versuchen Sie NIEMALS, einen
Brand mit Wasser zu l6schen,
sondern schalten Sie das Gerat
aus und decken Sie die Flamme
ab, zum Beispiel mit einem Deckel
oder einer Loschdecke.

Das Geréat darf niemals hinter einer
deko.r.ativen Tdrinstalliert werden, um
eine Uberhitzung zu vermeiden.

Das Symbol E aufdem Produkt oder
der Verpackung weist darauf hin, dass
das Produkt nichtim Hausmdill
entsorgtwerden darf. Das zu
entsorgende Produkt muss einer
geeigneten Sammelstelle fiir das
Recycling von elektrischen und
elektronischen Bauteilen zugefuhrt
werden. Mit der vorschriftsmaBigen
Entsorgung des Produkts tragtder
Benutzerdazu bei, schadliche
Auswirkungen auf Umweltund
Gesundheit aufgrund der nicht
angemessenen Entsorgung zu
vermeiden. Nahere Informationen zum
Recycling dieses Produkts erhalten Sie



beider Stadtverwaltung, dem drtlichen
Abfallentsorgungsdienst oderdem

GEBRAUCH

Geschaft, in dem das Produkt gekauft
wurde.

Die Abzugshaube ist ausschlieBlich zur
Beseitigung von Kochgeriichenim Haushalt
bestimmt.

Verwenden Sie das Gerat niemals fiir
andere als die vorgesehenen Zwecke.
Fritteusen sind wahrend des Betriebs
standig zu tiberwachen, da tiberhitztes Ol
kann Feuerfangenkann.

Betreiben Sie das Gerat nicht miteinem
externen Timer oder einem separaten
Fernbedienungssystem.

Das Geratdarf nicht hinter einer dekorativen
Tdrinstalliert werden, um eine Uberhitzung
zuvermeiden.

Stellen Sie sich nicht auf das Gerat, um
Schadenam Gerat zu vermeiden.

Stellen Sie keine hei3en Garbehalter auf
den Rahmen, um eine Beschadigung der
Silikonfugen zu vermeiden.

Schneiden oder bereiten Sie keine
Lebensmittel auf der Oberflache zu und
lassen Sie keine harten Gegenstande
darauffallen. Keine Topfe oder Geschirr
Uberdie Oberflache ziehen.

REINIGUNG UND WARTUNG

Schalten Sie das Geratab oder nehmen Sie
esvom Stromnetz, bevor Sie
Wartungsarbeiten daran vornehmen.

Die Fettauffandfilter sind alle 2 Monate zu
reinigen, bei besondersintensiver
Benutzung haufiger, und kdnnenin die
Spllmaschine gewaschen werden. Geben
Sie die Grills nichtin die Spilmaschine. (2).

Wichtige allgemeine Hinweise

Verwenden Sie niemals
Scheuerschwdamme, Stahlwolle, Salzsaure
oderandere Produkte, die Kratzer oder
Flecken auf der Oberflache hinterlassen
konnten.

Lebensmittel, die versehentlich auf die
Oberflache fallen oder sich aufden
funktionalen oder dsthetischen Elementen
des Kochfelds befinden, diirfen nicht
verzehrt werden.

Reinigung des Geriats

Reinigen Sie das Gerat nach jedem
Gebrauch, damitkeine Speiserlickstande
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einbrennen. Das Entfernen von verkrusteten
und verkohlten Verschmutzungen erfordert
mehr Aufwand.

Verwenden Sie zum Reinigen des taglichen
Schmutzes ein weiches Tuch oder einen
Schwamm und ein geeignetes
Reinigungsmittel. Befolgen Sie die
Empfehlungen des Herstellers hinsichtlich
derzuverwendenden Reinigungsmittel. Wir
empfehlen die Verwendungvon
schitzenden Reinigungsmitteln.
Verkrusteten Schmutz, zum Beispiel
wahrend des Kochens Uibergelaufene Milch,
miteinem heiBem Glaskeramikschaber bei
noch heiBem Kochfeld entfernen. Befolgen
Sie die Empfehlungen des Herstellers
hinsichtlich des zu verwendenden
Schabers.

Zuckerhaltige Lebensmittel, zum Beispiel
wahrend des Kochens libergelaufene
Marmelade, miteinem heiBem
Glaskeramikschaber beinoch heiBem
Kochfeld entfernen. Andernfalls konnten
Rickstande die Glaskeramikoberflache
beschadigen.

Entfernen Sie geschmolzenen Kunststoff
mit einem Glaskeramikschaber, solange
das Kochfeld noch heiB3ist. Andernfalls
konnten Riickstande die
Glaskeramikoberflache beschadigen.
Entfernen Sie die Kalkflecken miteiner
kleinen Menge Entkalkerldsung, zum
Beispiel mit Essig oder Zitronensaft, sobald
das Kochfeld abgekihltist. AnschlieBend
erneut miteinem feuchten Tuch abwischen.



ANFORDERUNGEN AN DIE MOBEL

BeiderInstallation sind dieim
Verwendungsland geltenden Gesetze,
Verordnungen, Richtlinienund Normen
(Vorschriften fiir die Sicherheit elektrischer
Anlagen, ordnungsgemafe Wiederverwertung
von Bauteilen usw.) einzuhalten!

e Zwischendem Geratund der Arbeitsplatte
keine Silikondichtungsmasse verwenden.
Das Kochfeld ist fiir die Montage in der
Kiichenarbeitsplatte oberhalb eines
Klichenschranks mit einer Breite von 600
mm oder mehrvorgesehen.

e Wenndas Gerataufbrennbaren Materialien
montiert wird, sind die Richtlinien und
Normen flr Niederspannungsinstallationen
und den Brandschutz unbedingt
einzuhalten.

e BeiEinbaugeraten sind die Komponenten
(Kunststoffe und furniertes Holz) mit
hitzebestandigen Klebstoffen (min.100 °C)
zumontieren. Die Verwendung
ungeeigneter Materialien und Klebstoffe
kann zu Verformungen und Abldsen fihren.

e DerKichenschrank mussausreichend Platz
fur die elektrischen Anschliisse des Gerats
haben. Die Hdangeschrankelemente tber
dem Gerét sind in einem Abstand zu
installieren, der ausreichend Platz flr
bequemes Arbeiten lasst.

e DieVerwendungvondekorativen
Hartholzumrandungen um die Arbeitsplatte
hinterdem Geratist zulassig, solange der
Mindestabstand immer so bleibt, wie esin
den Einbauzeichnungen angegebenist.

o DerMindestabstand zwischendem
montierten Geratund der Rlckwandistin
der Einbaufigur des Einbaugerates
angegeben (mindestens 150 mm fiir die
Seitenwand, 40 mm fiir die Riickwand und
500 mm fiir dariiberliegende Mobel. Aus
ergonomischen Griinden wird ein
Mindestabstand von 1000 mm empfohlen).

¢ UmdasEindringen von FlUssigkeiten
zwischen der Kochfeldkante und der
Arbeitsplatte zu verhindern, bringen Sie vor
dem Einbau die mitgelieferte
Klebedichtung an dergesamten
AuBenkante des Kochfelds an.

ELEKTRISCHER ANSCHLUSS

WARNHINWEIS: Alle elektrischen
Anschliisse miissen von einem
autorisierten Installateur ausgefihrt
werden.

e Halten Sie sich an den Schaltplan (ander
unteren Seite des Produkts).

e DiesesGerathateinen,Y”-Anschluss, wir
empfehlen ein Netzkabel HO5V2V2-Fvon 5
x 2,5 mm? EINPHASEN- und ZWEIPHASEN-
Anschluss: Mindestquerschnitt der Leiter:
2,5 mm? AuBendurchmesser des

UMWELTASPEKTE

Versorgungskabels: Min. 8 mm - max.12
mm.

e DieAnschlussklemmen sind durch
Entfernendes Anschlusskastendeckels
zuganglich.

o Stellen Sie sicher, dass die Eigenschaften
der Hauselektrik (Spannung, maximale
Leistung und Stromstarke) mitdenen des
Gerats libereinstimmen.

e SchlieBen Sie das Gerat, wieinder
Montageanleitung gezeigt(gemaB denim
Land geltenden Bezugsvorschriften fiir die
Netzspannung).

Achtung! Keine SchweiBarbeiten an
Kabeln ausfihren!

Entsorgung von Haushaltsgeraten

Das Symbol ==aufdem Produkt oder seiner
Verpackung weist darauf hin, dass das Produkt
nicht zusammen mitdem normalen Hausmliill
entsorgtwerden darf. Das ausrangierte
Produkt muss vielmehr bei einer speziellen

Sammelstelle fir elektrische und
elektronische Gerate abgegeben werden. Mit
dervorschriftsmaBigen Entsorgung des
Produkts tragt der Benutzer dazu bei,
schadliche Auswirkungen auf Umweltund
Gesundheit aufgrund der nichtangemessenen
Entsorgung zu vermeiden. Fir weitere
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Informationen liber das Recycling dieses
Produktes an die Gemeinde, den &rtlichen
Abfallentsorgungsdienst oder den Handler, bei
dem das Gerat gekauft wurde, wenden.

Das Gerat entspricht der Richtlinie 2012/19/EU
zur Reduzierung gefahrlicher Stoffe in Elektro-
und Elektronikgeraten und zur
Abfallentsorgung.

Entsorgung von Verpackungsmaterial

Die Materialien mit dem Symbol C/:)sind
recyclingfahig. Das Verpackungsmaterial in
dendaflir vorgesehenen Containern fiir
Recyclingmaterial entsorgen.

Energieeinsparung

Sie kdnnentédglich beim Kochen Energie
sparen, indem Sie die folgenden Tipps
befolgen.

e Nurdieerforderliche Menge an Wasser
erwarmen.

o Wennmoglich, die Topfeimmer mitdem
Deckel abdecken.

e DenTopfaufdie Kochzone stellen, bevor
diese aktiviert wird.

e Diekleineren Topfe aufdie kleineren
Kochzonen stellen.

e DieTopfedirektinder Mitte der Kochzone
platzieren.

e Die Restwarme nutzen, um Lebensmittel
warm zu halten oder zu schmelzen.

PRODUKTBESCHREIBUNG

B 3 - | g
ffffffffffffffffffffff o
l |
T
1 Einzelne Kochzone (210x190 mm) 2100 W, mit
3000 W Boosterfunktion

2 Einzelne Kochzone (210x190 mm) 2100 W, mit
3000 W Boosterfunktion

3 Einzelne Kochzone (210x190 mm) 2100 W, mit
3000 W Boosterfunktion

4 Einzelne Kochzone (210x190 mm) 2100 W, mit
3000 W Boosterfunktion

5 Bedienfeld

6 Ansauggitter

1+2 Kombinierbare Kochzone (210 x 380 mm)

3000 W, mit Booster-Funktion 3700 W.

3+ Kombinierbare Kochzone (210 x 380 mm)
4 3000 W, mit Booster-Funktion 3700 W.

ANZEIGEN

Erfassung des Vorhandenseins eines
Topfes

Jede Kochzone ist mit einem System
ausgestattet, welches das Vorhandensein
eines Topfes auf dem Kochfeld erkennt.

Das Topf-Erkennungssystem erkennt Topfe
mit einem magnetisierbaren Boden, der flir
Induktionskochfelder geeignetist.

Wenn der Topfwahrend des Betriebs entfernt
oder einungeeigneter Topfverwendet wird,

erscheintdas Symbol ':’ aufdem Display.

Restwdrmeanzeige

Die Restwarmeanzeigeisteine
Sicherheitsfunktion und signalisiert, dass die
Oberflache der Kochzone noch eine
Temperaturvon 50 °C oder mehrhatund
daher beiBerlihrung mit bloBen Handen
Verbrennungen verursachen konnte. Die Digit-

Taste derentsprechenden Kochzone gibt H
an.



BEDIENFELD

Ein/Aus

Pausenfunktionstaste

Timersteuerung und Kochzeitanzeige

Symbol der ,Briickenfunktion”

Timer-Symbol

Anzeige der Leistungsstufe

Symbol der Schmelzfunktion

Schmelzfunktionstaste

Scrolltastenfeld

olo|oNo|a|lsw(n=

Timerfunktionstaste

Die Kochzonen kénnen durch Driicken des

9
jeweiligen Digits aktiviert werden IL_’ Das Digit
leuchtet starker auf,umdenVorgang zu
bestatigen.

Wennein Topfin einerder 4 Kochzonen
positioniert wird, erfasst die Kochzone
automatisch sein Vorhandensein und sein
entsprechendes Digit leuchtet auf, um sie zu

aktivieren.

Wennssich keine Topfe oderandere
Gegenstande am Kochfeld befinden, sind die
Digits nicht sichtbar.

Am Bedienfeld sind die auswahlbaren
Funktionenimmer jene, die sichtbar sind,
allerdings miteiner geringeren Leuchtstarke.
Wahlen Sie die durch Bertihren des
entsprechenden Symbols die Funktionen aus.

LEISTUNGSBEGRENZUNG

Wenn das Gerat zum ersten Mal andie
hausliche Stromversorgung angeschlossen
wird, muss der Installateur die Leistung der
Kochzonen entsprechend dertatsachlichen
Kapazitaten der hduslichen elektrischen
Anlage einstellen.

Wenndies nicht erforderlichist, kann das

I
Kochfeld direkt mit U eingeschaltet oder
alternativdas unten beschriebene Verfahren
befolgt werden, um auf das Menu zuzugreifen.

DasDas Kochfeld an die hausliche
Stromversorgung anschlieBen (dieser
Vorgang muss beijedem Zugriff auf das
Menu ausgeflihrt werden).

Alle Digit-Tasten leuchten fir einige
Sekunden auf.

N
Sobald sich die Digits erneut abschalten, €)

und Il driicken und 4 Sekunden gedriickt
halten, bis sich das linke Scrolltastenfeld
einschaltet.
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Die beiden linken Scrolltastenfelder
gleichzeitig driicken und 4 Sekunden
gedriickt halten, bis die 3 Steuerdigits
,CF6"anzeigen.

Driicken I, bis, PHA" erscheint.
Aufdas letzte Tastenfeld driicken, um die
richtige Einstellung auszuwahlen.

Schauen Siein die folgende Tabelle fiir die
Angaben:

Wert auf
dem Scroll- kW Hinweise
tastenfeld
0 7.4 Anfangs-Standardeinstellung
1 4,5
2 3,5
3 2,8

Nachdemderrichtige Wert eingegeben wurde,

) ege I
auf © und ll zur Bestatigung driicken und
gedrlickt halten.



FUNKTIONEN DES KOCHFELDES

]

In} no min
I ———— T

L]
P /QDQ) n

L5l

Sperren

Man kann die Funktionen des Kochfelds wahrend des Gebrauchs sperren, um zum
Beispiel das Kochfeld zu putzen.

Zum Aktivieren/deaktivieren: — + + driicken.

Kindersicherung

Diese Funktion verhindert die versehentliche Bedienung des Gerats

O ©

Zum Aktivieren: driicken Sie , driicken und lassen Sie gleichzeitig @ + ” und dann
~N

@ wieder los.

Alle Digits zeigen L .

Die beschriebenen Vorgange missen innerhalb von 10 Sekunden abgeschlossen sein.

O €)
Zum Deaktivieren: driicken Sie \/, drlicken und lassen Sie gleichzeitig @ + ” und
dann ” wieder los.

]
Alle Digits, die L anzeigen, verschwinden.

Die beschriebenen Vorgdnge missen innerhalb von 10 Sekunden abgeschlossen sein.

Boost-Funktion

Jede Kochzone kann fiir maximal 10 Minuten auf eine zusatzliche Leistungsstufe
eingestellt werden.

Um sie zu aktivieren: Eine der 4 Kochzonen auswahlen und dann den Wert ,Boost” auf

dem Scrolltastenfeld auswahlen. Das entsprechende Digit zeigt P

Um sie zu deaktivieren: Einen der anderen Werte auf dem Scrolltastenfeld auswahlen.

Timer der Kochbe-
reiche

Der Timer ermdglicht das Abschalten einer bestimmten Kochzone nach Ablauf der
eingestellten Zeit.

Die Kochzonen kdnnen einzeln programmiert werden, da jede ihren eigenen Timer hat.

Um ihn zu aktivieren: Das Kochfeld einschalten und eine der 4 Kochzonen auswahlen,

dann auf ,+"und ,-" driicken, um den Timer einzustellen. Das Symbole @ der
Kochzone leuchtet auf. Einzeln auf ,+” und ,,-" driicken, um den Countdown zu
aktivieren. Das Erhdhen und Verringern des Werts wahrend der Einstellung héangt von
der einzustellenden Zeit ab. Das Display im Bereich der Timereinstellung zeigt den
Countdown an.

Fir 5 Sekunden nichts beriihren, damit die eingestellte Zeit bestatigt wird.

Um ihn zu aktivieren: Das Ende des Countdowns abwarten oder den Timer auf Null
stellen (auf ,+” und ,-" drlicken, und mit ,,-" nullsetzen).

Timer (allgemein)

Alarm-Timer fiir den allgemeinen Gebrauch.

Um ihn zu aktivieren: Das Kochfeld einschalten und dann auf ,,+” und ,,-" driicken, um
den Timer einzustellen. Einzeln auf ,,+" und ,-" driicken, um den Countdown zu
aktivieren. Das Erhhen und Verringern des Werts wahrend der Einstellung hangt von
der einzustellenden Zeit ab. Das Display im Bereich der Timereinstellung zeigt den
Countdown an.

Fiir 5 Sekunden nichts berlihren, damit die eingestellte Zeit bestéatigt wird.

Um ihn zu aktivieren: Das Ende des Countdowns abwarten oder den Timer auf Null
stellen (auf ,+"” und ,-" drlicken, und mit ,-" nullsetzen).
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Schmelzfunktion

Um sie zu aktivieren: Eine der 4 Kochzonen auswahlen und Iil driicken.

Das Digit der ausgewsahliten Zone zeigt LJ.

|
Zum Deaktivieren Iil oder U driicken.

Pausenfunktion

Diese Funktion erlaubt jede auf dem Kochfeld aktivierte Funktion in Pause zusetzen /
neu zu starten, indem die fiir das Kochfeld zur Verfligung stehende Leistung reduziert
wird und alle Funktionen auf Null gestellt werden.

Wahrend der Pause zeigen alle Digitsl / an um folgendes zu signalisieren:
- Es wird keine Warme in keiner der Kochzonen abgegeben.

- Alle Funktionen und der Timer sind deaktiviert.

Um sie zu aktivieren: Bei eingeschaltetem Kochfeld auf ” driicken und min. 1 Sekunde
lang gedriickt halten.

Um sie zu deaktivieren: ” driicken und min. 1 Sekunde lang gedrtickt halten sowie mit
dem Finger von Min. auf Max. auf dem Scrolltastenfeld gleiten, das eine Animation
zeigt.

Abruffunktion

Diese Funktion wird verwendet, um die Betriebseinstellungen des Kochfelds bei einem

I
unbeabsichtigten Halt abzurufen, indem auf Q gedrickt wird.

Um die Betriebseinstellungen bei ausgeschaltetem Kochfeld abzurufen, 6 Sekunden

|
auf U und dann 6 Sekunden auf ” driicken. Ein Piepton bestétigt den Vorgang.

Wird bei ausgeschaltetem Kochfeld diese nicht innerhalb von 6 Sekunden wieder
eingeschaltet, gehen die Einstellungen der vorhergehenden Funktionen verloren.

Aufwarmfunktion

Diese Funktion dient zum Aufwarmen eines Kochtopfes auf der hochsten Stufe, bevor
man mit dem Kochen auf einer ausgewahlten Stufe fortfahrt. Die Dauer, fir welche die
Kochzone auf der hdchsten Leistungsstufe gehalten wird, hangt von der eingestellten
Endgarstufe ab. Siehe die Tabelle:

Leistungsstufe Timer (Sekunden)

40

72

120

176

256

432

120

192

OO NoO O~

Nicht verfiigbar

Boost Nicht verfigbar

Eine der 4 Kochzonen auswahlen und den ausgewahlten Wert (von 1bis 8) 3 Sekunden
auf dem Scrolltastenfeld gedrickt halten. Das Kochfeld hat fiir einen Zeitraum, der je
nach zuvor eingestellter Kochleistung variiert, eine maximale Leistung und kehrt dann
zu dem zu Beginn eingestellten Wert zuriick.
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Kombifunktion
(.,Briickenfunkti-
on”)

Diese Funktion erlaubt, 2 Kochzonen zu koppeln, um sie wie eine einzige, groBere
Kochzone zu verwenden und zu kontrollieren. Das bietet die Méglichkeit, Topfe mit

breiteren Boden zu benutzen.

Es konnen fir die Funktion ausschlieBlich die linken oder rechten Kochzonen

ausgewahlt werden.

Um sie zu aktivieren: Gleichzeitig beide linken Tasten driicken, bis das Digit n anzeigt

und das Symbol n aufleuchtet.

Um die Leistung der mit dem kombinierten Modus verwendbaren Zone einzustellen,
das letzte Scrolltastenfeld auf der linken Seite verwenden.

In beiden Kochzonen leuchtet das Symbol ﬂ auf.

Um sie zu deaktivieren: Gleichzeitig die Tasten, die fiir die ,Brickenfunktion”
verwendet wurden, driicken, bis die Symbole verschwinden.

Wichtig! Das Kochfeld erkennt automatisch das Vorhandensein eines groBBeren Topfes,
der zwei Kochzonen belegt, verwaltet die Zonen jedoch unabhéngig voneinander,
sofern die ,Briickenfunktion” nicht aktiviert ist.

GARTABELLE

Leistungsstufe

Garmethode

Zu verwenden zum

Schmelzen, leichtes Erhitzen

Butter, Schokolade, Gelatine, Saucen

Schmelzen, leichtes Erhitzen

Butter, Schokolade, Gelatine, Saucen

Auf Temperatur bringen

Reis

Lange Garzeiten, reduzieren, diinsten

Gemiise, Kartoffeln, Saucen, Obst, Fisch

Lange Garzeiten, reduzieren, diinsten

Gemiise, Kartoffeln, Saucen, Obst, Fisch

Lange Garzeiten, Schmoren

Nudeln, Suppe, Schmorfleisch

Leichtes Frittieren

Rosti (Kartoffelpuffer), Omeletts, panierte und
gebratene Gerichte, Bratwurst

Ausbacken, Frittieren

Fleisch, Pommes Frites

Schnelles Braten bei hohen
Temperaturen

Schnelles Erhitzen

FUNKTIONEN DES ABZUGS

Steaks

T © 0 N (O0|bhON=

Wasser kochen

o

auto

12345678=2

Die Bedienungselemente der Kochbereiche, der Abzugshaube und des Timers kdnnen durch Driicken der
Referenz-Digit-Taste aktiviert werden .
Auswahl der Saugleistung.

0

Erhohen/Verringern der Sauggeschwindigkeit (Leistung).
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Aktivieren/Deaktivieren einer Automatikfunktion (der Automatikmodus
ist standardmaBig aktiviert).

Durch Bertihren (Driicken) der Auswahlleiste der Abzugshaube wird
der Automatikmodus deaktiviert und der Dunstabzug kann im
manuellen Modus verwendet werden.

Um den Automatikmodus wieder zu aktivieren, driicken Sie die Taste

@: Die LED @UL0 jeuchtet auf, um anzuzeigen, dass die
Abzugshaube in diesem Modus aktiv ist.

StandardmaBig befindet sich die Abzugshaube im Saugmodus.

Aktivierung des Kohlefilters

|
- Beim ersten Einschalten der Abzugshaube Q driicken Sie die Taste

@ @ 5 Sekunden lang.

Nach der Aktivierung zeigt das Aufleuchten des Symbols an, dass die

Wartung des Kohlefilters = (Geruchsschutz) erforderlich ist.

Die Signale fiir die Fettfilterreinigung, die durch die LED A angezeigt
werden, sind immer aktiviert.

Zuriicksetzen und Wiederaktivieren des Kohlefilters

Nach der Filterwartung:

- driicken Sie die Taste ~ 5 Sekunden lang - die Fettfilter-LED
schaltet sich aus und der Countdown wird neu gestartet.

- dricken Sie die Taste + 5 Sekunden lang - die Geruchsschutzfilter-
LED schaltet sich aus und der Countdown wird neu gestartet.

Geschwindigkeitseinstellung INTENSIVE

L_:) Diese Einstellung ist zeitgesteuert und wird 5 Minuten lang aktiviert.
Nach Ablauf dieser Zeit kehrt das System automatisch zur zuvor
eingestellten Geschwindigkeit zuriick.

LEISTUNGSMANAGEMENT-FUNKTION

Dieses Produktist mit einer elektronisch
gesteuerten Leistungsmanagement-Funktion
ausgestattet.

Diese Funktion steuert die Abgabe der
maximalen Leistung von 3700 W zwischen den
kombinierten Kochzonen (linke und rechte
Seite), wobeidie Leistungsverteilung optimiert
wird und die Systemiberlastung vermieden
wird.

Zudiesem Zweck wird die Gesamtleistung
kontinuierlich iberwacht und gegebenenfalls
reduziert. Steht die benotigte Gesamtleistung
nicht zur Verfligung, reduziertein
Steuerelement standardmaBig die Leistung
eines anderen Kochelements aufdas Niveau
unmittelbar unter derjeweiligen
Leistungskurve, um die Stromaufnahme von16
Anichtzu Uberschreiten.

Indiesem Fall erkennt der Generatorden
letzten von der Benutzeroberflache
Ubermittelten Befehl mit der hochsten Prioritat
undreduziert gegebenenfalls die zuvor fiir ein
anderes Kochelement aktivierten
Einstellungen.

Die Leistungsmanagement-Funktion wird
zunachstauch beim Erkennen eines Topfes auf
derKochstelle aktiviert.

Beispiel:

Wenn die zusatzliche Leistungsstufe (Boost) (P)
fir Kochzone 1gewahlt wird, kann Kochzone 2
die Leistungsstufe 9 nicht gleichzeitig
Uberschreiten und wird automatisch
begrenzt.”
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LEITFADEN ZUR VERWENDUNG DER TOPFE

Welche Topfe zu verwenden sind

Nur Topfe mitferromagnetischem Boden
verwenden, die fir die Verwendung auf
Induktionskochfeldern geeignet sind:

o Gusseisen

e Emaillierter Stahl

e Karbonstahl

e Rostfreier Stahl (auch nichtvollstandig)

e Aluminium mit ferromagnetischer
Beschichtung oder Boden mit
ferromagnetischer Platte

Umdie Eignung eines Topfes zu bestimmen,

=
iberpriifen, ob das Symbol 88 (normalerweise
aufdem Boden gestempelt) vorhandenist. Es
kannauch ein Magnetin die Nahe des Topfes
gebrachtwerden. Bleibt er anhaftend,
bedeutetdies, dass der Topfaufeinem
Induktionskochfeld verwendet werden kann.

Immer Topfe mit einem flachen Boden
verwenden, welche die Warme gleichmaBig
verteilen, umdie Effizienzzu gewahrleisten.
WennderBoden nicht vollkommen ebenist,
kann dies die Strom- und Warmeleitung
beeintrachtigen.

Verwendung von Topfen
Mindestdurchmesser des Topfes/der Pfanne
flrverschiedene Kochzonen.Umdie
einwandfreie Funktion des Kochfeldes zu
gewahrleisten, muss der Topf einen oder
mehrere der auf der Oberflache des
Kochfeldes angegebenen Referenzpunkte
abdeckenund einen geeigneten
Mindestdurchmesser aufweisen.

Immer jene Kochzone verwenden, die sicham
besten fiirden Durchmesser des Topfbodens
eignet.

Kochzone Durchmesser des Topfbodens
@ min (empfoh- @ max. (emp-
len) fohlen)
Kombinierte
Kochzone links/ 190 mm 230 mm
rechts
Feekoctiors  womm  190mm

Leere Topfe/Pfannen oder mitdiinnem
Boden

Verwenden Sie keine leeren Topfe/Pfannen
mitdinnem Boden aufdem Kochfeld, da
dadurch die Temperatur nicht kontrolliert oder
die Kochzone beizu hoher Temperatur nicht
automatisch ausgeschaltet werden kann, Es

besteht die Gefahr, dass der Topfoder die
Oberflache des Kochfeldes beschadigt
werden. Sollte dies eintreten, nichts beriihren
und abwarten, bis alle Komponenten
abgekihltsind. Sollte eine Fehlermeldung
auftreten siehe Abschnitt,,ProblemlIdsung”.

Normale Kochfeldgerausche

Die Induktionstechnologie basiert auf der
Erzeugung elektromagnetischer Felder. Diese
elektromagnetischen Felder erzeugen Warme
direktam Boden des Topfes. Topfe und
Pfannen konnen je nach Bauart eine Vielzahl
von Gerauschen oder Vibrationen erzeugen.

Diese Arten von Gerauschen werden wie folgt
beschrieben:

Leichtes Summen (wie das Gerausch eines
Transformators)

Dieses Gerausch entsteht beim Kochen mit
hoher Hitze und wird durch die Energiemenge
bestimmt, die vom Kochfeld auf die Topfe
Ubertragen wird. Das Gerausch hort auf oder
nimmt ab, wennder Warmepegel reduziert
wird.

Leichtes Zischen

Dieses Gerausch entsteht, wenndas
KochgefaB leerist und aufhort, sobald das
GefaB mit Wasser oder Essen gefillt wird.

Knistern

Dieses Gerausch tritt bei Topfen aus
zahlreichen Materialien auf, die ibereinander
geschichtetsind, und wird durch die
Vibrationen der Oberflachen verursacht, an
denendie verschiedenen Materialien
aufeinanderstoBen. Das Gerdusch kommtvon
den Topfenund kann je nach Menge und Art
der Zubereitung variieren.

Lautes Zischen

Dieses Gerausch tritt bei Topfen auf, die aus
verschiedenen Materialien bestehen, die
Ubereinander geschichtet sind, und dariiber
hinaus, wenn sie mit maximaler Drehzahl und
sogar aufzwei Kochzonen verwendet werden.
Das Gerausch hortauf oder nimmt ab, wenn
der Warmepegel reduziert wird

Liiftergerausche

Damit das elektronische System
ordnungsgeman funktioniert, muss die
Temperatur des Kochfelds eingestellt werden.
Zudiesem Zweck ist das Kochfeld mit einem
Kihlventilator ausgestattet, der aktiviert wird,
umdie Temperatur der Elektronik zu
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reduzieren und zu regeln. Es kann vorkommen,
dassder Ventilator nach dem Ausschalten des
Gerats weiter lauft, wenn die
Kochfeldtemperatur als noch zu hoch erkannt

wird und das DisplayHanzeigt.

Rhythmische und tickende Tone einer Uhr
Dieses Gerausch tritt nur auf, wenn

mindestens drei Kochzonenin Betrieb sind und
verschwindet oder sinkt, wenn eine Kochzone
ausgeschaltet wird.

Die beschriebenen Gerausche sind ein
normales Merkmal der Induktionstechnik und
konnen daher nichtals Fehler betrachtet
werden.

PROBLEMLOSUNG

Fehlercode

Beschreibung

Maogliche Fehlerursache

Abhilfe

"Akustische
Warnung beim
Start. Es wird
kein Fehlerco-
de angezeigt"

Die Bedienung
der
Abzugshaube
funktioniert
nicht

Beschadigung oder fehlerhafte
Verbindung des Kabels LIN auf
der Elektronikkarte der
Abzugshaube.

Uberpriifung des Anschlusses/
Auswechselung des Kabels LIN

Das Kochfeld
schaltet sich

Es wurde ein stetige Aktivierung
der Tasten festgestellt.

Das Wasser bzw. den Topf von der

ERO3 nach 10 . . ~ Glaskeramikoberflache und dem
Sekund b Es befindet sich Wasser oder ein  Bedienfeld entfernen.
exundenab.  Topf auf dem Bedienfeld.
Das Kochfeld abkiihlen lassen.
Das Kochfeld Die Innentemperatur der Uberpriifen, ob das Kochfeld tiber eine
schaltet sic elektronischen Komponenten ist ausreichende Beliiftung verfiigt.
ER21 hal ich lek ischen K i ichende Belif fii
aus. zu hoch. Sollte der Fehler weiterhin bestehen,
den Kundendienst kontaktieren.
Der Kochtopf ist leer oder nicht
geeignet.
Die Die Temperatur des Kochtopfes Das Kochfeld abkiihlen lassen.
E2 ngﬁ;gﬁgm?j ic;?;rjie;rcﬁlaskeram|koberf|ache Einen geeigneten Topf verwenden.
abgeschaltet. Die Temperatur der Keine leeren Topfe erhitzen.
elektronischen Komponenten ist
zu hoch.
Einen geeigneten Topf verwenden.
Der Fehler wird nach 8 s automatisch
. Topf nicht geeignet. behoben und die Kochzone kann
Die Der Kochtonf verli . erneut verwendet werden.
E3 entsprechende DerKocl top ver iert seine ) i
Kochzone wird mMagnetischen Eigenschaften Sollte es zu weiteren Stérungen
abgeschaltet.  und kann das Induktionskochfeld kommen, muss der Kochtopf
beschadigen. ausgetauscht werden.
Sollte der Fehler weiterhin bestehen,
den Kundendienst kontaktieren.
. Die Netzspannung und/oder -Frequenz
Die Kochzone  Versorgungsspannung und/oder kontrollieren.
E6 lasst sich nicht  -Frequenz auBerhalb des .
einschalten. zulassigen Bereichs. Im Bedarfsfall den Kundendienst
kontaktieren.
. Liifterstérun Lifter reinigen und eventuelle
Es D'i KI?ChZ.O”he” 9 Fremdkd&rper entfernen.
schalten sic i 5
ab. \I;gitsigd?trch Staub oder Faden Sollte der Fehler weiterhin bestehen,
pIt. den Kundendienst kontaktieren.
Das Kochfeld von der Stromversorgung trennen.
EE“FEES-EE-ZEZQ- Einige Sekunden abwarten und dann das Kochfeld wieder an die Stromversorgung
ER31:ER36: anschlieBen.
ER47-EA-EH

Sollte das Problem weiterhin bestehen, den Kundendienst kontaktieren und den am Display
angezeigten Fehlercode angeben.
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WARTUNG - REPARATUR UND KONFORMITAT

e StellenSiesicher, dass die Wartung der Produktinformation gemaB Verordnung Nr.
elektrischen Komponenten nurvom 66/2014
Hersteller oder vom Kundendienst
durchgefiihrt wird. Bezugsnormen:

o StellenSiesicher, dass beschadigte Kabel EN/IEC 60350-2
nurvom Hersteller oder der

Serviceabteilung ausgetauscht werden. EN/IEC 50564

Wenn Sie sich an den Kundendienst wenden,

geben Sie bitte die folgenden Informationen

an: < €

e Storungstyp

o Geratemodell (Art./Cod.) Dieses Geratwurde gemaB den EWG-

e Seriennummer (S.N.) Richtlinien entworfen, hergestellt und
o vermarktet.

Diese Informationen sind auf dem Typenschild
angegeben. Das Typenschild befindet sich
untenam Geréat.

TECHNISCHE DATEN

Produktidentifizierung
Typ:4300 Parameter Wert
Modell: FMY 8391HI

Siehe Typenschild auf der Unterseite des
Produkts.

DerHersteller verbessert stetig seine
Produkte. Aus diesem Grund kénnen sich die
Texte und Abbildungen in diesem Handbuch
ohne vorherige Anklindigung andern.

Warmequelle Induktion

Weitere Informationen zu den technischen
Daten finden Sie unter: www.franke.com

MODELL FMY 8391 HI

Maximale Gesamtleistung 7,62 kW (Grundeinstel-

(Kochfeld + Abzug) lung)
Maximale Gesamtleistung 472 KW

(Kochfeld + Abzug) '
Maximale Gesamtleistung

(Kochfeld + Abzug) 372kW
Maximale Gesamtleistung 3.02 kW

(Kochfeld + Abzug)

Parameter Wert

220-240V, 50 Hz; 2200V,
Versorgungsspannung/- 60 Hz 2N~ 380-415V, 50

frequenz Hz;

2N~ 380V, 60 Hz
Gewicht des Gerétes 21kg
Anzahl Kochbereiche 4
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CONSIGNES DE SECURITE

e Pourlasécurité personnelle etpourle
fonctionnement correctde I'appareil,
nous vous prions de lire attentivement
ce manuel avantl'installation et la
mise en marche. Gardez toujours ces
instructions avec l'appareil, méme en
casde cessionoudetransfertades
tiers. Les utilisateurs doivent connaitre
pleinementle fonctionnement et les
caractéristiques de sécurité de
I'appareil.

e Laconnexiondescablesdoit étre
effectuée paruntechnicien
compétent.

e Lefabricantne pourraétretenu
responsable desdommages
découlantd'une mauvaise installation
oud'un mauvais usage.

e Controéler que l'alimentation secteur
correspond acelleindiquéesurla
plaque signalétique al'intérieur du
produit.

e AVERTISSEMENT :Avantd’installer
I'appareil, retirer les films de
protection (si présents).

e Nepastoucherl'appareilavecles
mains ou des parties du corps
mouillées.

e Nejamaisexposer|'appareil aux
agents atmosphériques (pluie, soleil).

e Rangerlesemballages hors de portée
des enfants et des animaux
domestiques.

¢ Nejamais utiliserd’adaptateurs, de
multiprises ou de rallonges pour
raccorder l'appareil.

e Ne passetenirdeboutsurl’appareil,
sous risque de I'endommager.

o Cetappareil peutétre utilisé pardes
enfants agés de 8 ans et plus et par
des personnes ayantdes capacités
physiques, sensorielles ou mentales
réduites ou sans expérience et
connaissances a condition qu'ils
soient surveillés ou instruits surune
utilisation sGre de l'appareil et qu'ils
comprennentlesrisques encourus.

o Cetappareiln'est pasdestiné a étre
utilisé par des personnes (enfants
compris) ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales
réduites, ou manquant d‘expérience
etde connaissances, amoins qu'elles
ne soient surveillées ou qu’'elles
n‘aient recu desinstructions sur
I'utilisation de I'appareil par une
personne responsable de leur
sécurité.

e Surveillezles enfants, en vérifiant
qu'ils ne jouent pas avec 'appareil.
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Le nettoyage etl’'entretien prévus pour
étre effectués parl'utilisateur ne
doivent pas étre effectués par des
enfants sans surveillance.

Branchezla fiche a une prise conforme
auxnormes envigueuretdansune
position accessible.

Les dispositifs destinés ala
déconnexion doivent étre intégrés
dansle cablage fixe, conformément
auxnormesen lamatiere.

Sile cable d'alimentation est
endommagé, il doit étre remplacé par
le fabricant, par son agentde service
ou pardes personnes ayantune
qualification similaire afin d'éviter tout
danger.

Pour les appareils de Classe |, contrbler
que l'alimentation électrique du
domicile garantitune mise alaterre
correcte.

Ne pas utiliser de flammes nues
(dangerd'incendie).

AVERTISSEMENT : Le défaut
d'installation desvisoudes
dispositifs de fixation
conformément a ces instructions
peut entrainer unrisque de chocs
électriques.

Uniguement utiliserdes visetdes
petites pieces adaptées pour fixer
l'appareil.

S'assurer que le dispositif est installé
de maniére a pouvoir étre déconnecté
del'alimentation électrique, avec une
distance d'ouverture des contacts (3
mm) qui garantisse une déconnexion
compléete dans des conditions de
surtension de catégoriellll.

Raccorder I'extracteur au conduitde
fumée atraversuntube d'undiameétre
minimal de 120 mm. Le parcours du
conduit de fumée doit étre le plus court
possible.

Ence quiconcerne les mesures
techniques et de sécurité a prendre
pour I'évacuation des fumées, il est
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important de suivre strictement les
réglementations établies par les
autoritéslocales.

Lorsque cetappareil est utilisé en
méme temps que des appareils qui
brilentdugazoud’autres
combustibles (ne s'applique pas aux
appareils qui évacuent uniquement
Iair dans la piéce), la piece doit étre
correctement ventilée pour éviter le
refluxdes gaz d’échappement.
Nettoyer|'appareil etremplacerles
filtres apres la période de temps
spécifiée (danger d’incendie). Voir le
paragraphe Nettoyage et entretien.
Lesréglementationsrelatives a
|'évacuation de |'air doivent étre
respectées.

L'air ne doit pas étre expulsé dans un
conduit utilisé pour I'évacuation des
fumées d'appareils a gazou autres
combustibles (ne s'applique pas aux
appareils quin’expulsent que de l'air
danslapiéce).

Lorsque I'appareil de cuisson et des
appareils alimentés par une énergie
autre que de I'électricité fonctionnent
en méme temps, la pression négative
dansla piéce ne doit pas dépasserles
4 Pa (4 x10-5 bar), pour éviter que des
fumées ne soient aspiréesdansla
piece par I'appareil de cuisson.

Les hottes e cuisine etles autres
systemes d'extraction des fuméesde
cuisson peuventavoirunimpact
négatif sur le fonctionnement strdes
appareils électroménagers a gazou
autres combustibles (y compris ceux
présents dans d'autres piéces) en
raisondurefluxdesgazde
combustion. Ces gaz peuvent
potentiellement provoquer une
intoxication au monoxyde de carbone.
Apres l'installation d'une hotte
aspirante ou d’un extracteur de fumées
de cuisson, le fonctionnement des
appareils a gaz fluide devrait étre testé
par un expert pour garantir qu’aucun



refluxde gazde combustion ne se
produit.

Lessystemesainductionde ces
plagues de cuisson répondent aux
exigencesdesnormes EMCetdela
directive EMF et ne doivent pas
interférer avec d'autres dispositifs
électroniques. Les porteurs de
stimulateur cardiaque ou d'autres
implants électroniques doivent vérifier
aupres de leur médecin ou du fabricant
desimplants si ces dispositifs sont
suffisamment résistants aux
interférences.

Avantd’effectuer le raccordement
électrique, lire le chapitre
RACCORDEMENT ELECTRIQUE.

Les friteuses doivent étre
constamment surveillées durant
I'utilisation : I'huile surchauffée pourrait
prendre feu.

Ne pas poser de casseroles oude
poéles surle bord, sousrisque
d’endommager lesjoints en silicone.

L'appareil et ses parties
accessibles peuvent atteindre de
trés hautes températures durant
I'utilisation. Prendre garde de ne
pastoucherlesrésistances. Les
enfants agésde moinsde 8 ans
doivent étre tenus a l'écart, sauf
s'ils sont constamment surveillés.

AVERTISSEMENT : Sila surface est
fissurée, éteindre l'appareil et ne
pas lerallumer pour éviter tout
risque de choc électrique.

Ne pas utiliser des appareils a vapeur
pour nettoyer le produit.

Ne pas poser d‘objets métalliques tels
que couteaux, fourchettes, cuilléres, et
couvercles surlasurface delaplaque
de cuisson, carils pourraient atteindre
destempératurestres élevées.
Utiliser lacommande prévue pour
éteindre la plaque de cuisson apres
son utilisation, ne pas s’enremettre aux
capteurs des casseroles.

Cetappareil n'a pas été concu pour
étre misen marche viaun
temporisateur externe ou un systeme
de télécommande séparé.

AVERTISSEMENT : Danger
d’incendie : ne pas mettre d'objets
surles surfaces de cuisson.

ATTENTION : Surveillerle
processus de cuisson.Un
processus de cuisson court doit
étre surveillé constamment.

Q AVERTISSEMENT : Il est

dangereuxde laisser la plaque de
cuisson sans surveillance lorsque
vous utilisezde I'huile ou des
graisses. Cela pourrait provoquer
une situation de dangeretun
risque d'incendie. Ne JAMAIS
tenterd’éteindre unincendie avec
del'eau, mais éteindre I'appareil
puis couvrir laflamme, par
exemple avec un couvercle ouune
couverture anti-feu.

Nejamaisinstaller 'appareil derriere
une porte décorative afin d'éviter toute
surchauffe.

Le symbole g surle produit ou surson
emballage indique que le produit ne
peut pas étre éliminé comme un
déchetdomestique normal. Le produit
aéliminerdoit étre déposé aupresd’un
centre de collecte pourlerecyclage
des composants électriques et
électroniques. Vérifiez que cet appareil
a été éliminé correctement, vous
participerez ainsi a prévenirles
conséquences potentiellement
négatives pourl'environnement et
pour la santé pouvantdécoulerd'une
d’éliminationinappropriée. Pour des
informations plus détaillées surle
recyclage de ce produit, contactezla
Municipalité, le service local
d’élimination desdéchetsoule
magasin ou le produit a été acheté.



UTILISATION

e |'appareild’aspirationaété concu
exclusivement pourl'élimination des
odeursde cuisine lors d’'une utilisation
domestique.

e N'utiliserenaucun casl’appareiladesfins
autres que celles pourlesquellesil a été
congu.

o Lesfriteusesdoiventétre surveilléesen
permanence pendant leur utilisation : I'huile
surchauffée peut prendre feu.

o Nepasactionnerl'appareilavecun
temporisateur externe ou une
télécommande séparée.

Ne pasinstaller I'appareil derriere une porte
décorative afin d'éviter toute surchauffe.
Ne pas monter debout surl'appareil, sous
risque de 'endommager.

Pour éviterd'endommager lesjoints en
silicone, ne pas poser de récipients de
cuisson chauds surle chassis.

Ne pas couper ou préparer des aliments sur
lasurface et ne pasy faire tomber d'objets
durs. Ne pas faire glisser des casseroles ou
desplatssurlasurface.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

e Avanttouteintervention de maintenance,
éteindre ou débrancher 'appareil du réseau
électrique.

o Nettoyerlesfiltres a graisse tousles 2 mois
d'utilisation, ou plus fréquemment en cas
d’utilisation particulierementintense. Les
filtres a graisse peuvent étre lavés au lave-
vaisselle.Ne paslaverles grilles au lave-
vaisselle. (Z).

—— —
=y

=

Recommandations générales

¢ Nejamais utiliserdetamponsarécurer,
laine d'acier, acide muriatique ou autres
produits qui pourraient rayer ou marquerla
surface.

e Nepasconsommerlesaliments qui
seraienttombés ou se seraient
accidentellement déposés surlasurface ou
surles éléments fonctionnels ou
esthétiques de la plaque de cuisson.

Nettoyage de laplaque de cuisson

o Nettoyerlaplague de cuisson aprés chaque
utilisation, afin d’empécher tout résidu
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alimentaire de se carboniser. Nettoyer la
saletéincrustée et carbonisée requiertun
plus grand effort.

Pour le nettoyage quotidien, utiliserun
chiffon doux ou une éponge moelleuse etun
produit nettoyantadapté. Suivre les
conseilsdufabricanten ce quiconcerneles
produits nettoyants a utiliser. Nous vous
conseillons d'utiliser des produits
nettoyants de protection.

Quand laplaque de cuisson estencore
chaude, retirerla saletéincrustée, comme
lelaitayantdébordé durant|'ébullition, &
I'aide d’un racloir pour vitrocéramique.
Suivre les conseils du fabricant en ce qui
concerne le racloir a utiliser.

Quand le plande cuisson est encore chaud,
retirerles traces d'aliments sucrés, comme
parexemple la confiture ayantdébordé
pendantla cuisson, avec un racloir pour
vitrocéramique. Sans cela, les résidus
pourraientendommager lasurface en
vitrocéramique.

Quand le plan de cuisson estencore chaud,
enlevertoute trace de matiere plastique
fondue avec unracloir pour vitrocéramique.
Sanscela, lesrésidus pourraient
endommager la surface envitrocéramique.
Une fois que le plan de cuisson arefroidi,
éliminer les traces de calcaire en utilisant
une petite quantité de solution anticalcaire,
parexemple duvinaigre ou dujus de citron.
Ensuite, nettoyerde nouveau avec un
chiffon humide.



EXIGENCES DES MEUBLES

Le technicien chargé de l'installation est tenu .

de se conformer alalégislation, aux
réglementations, aux directives etaux normes
(réglements surlasécurité des installations
électriques, lerecyclage correctdes
composants, etc.) envigueur dans le pays
d’utilisation !

Ne pas utiliser de colle silicone entre
'appareil et la plaque de travail. La plaque
de cuisson est prévue pour étre encastrée
dans le plan de travail de la cuisine, surun
module de cuisine ayantune largeur de 600
mmou plus.

Sil'appareil est monté surdes matériaux
inflammables, respecter scrupuleusement
leslignes guides et les normes relatives aux
installations abasse tensionetala
protection anti-incendie.

Pourlesunités a encaissement, les
composants (matériaux plastiques et bois
plaqué)doivent étre montés avec des colles
résistantes ala chaleur (min.100°C):I'usage
de matériaux et de colles non adéquats peut
causerdesdéformationsetdes
détachements.

Le module de la cuisine doitdisposerd’un
espace suffisant pour permettre les
connexions électriques de |'appareil. Les
placards suspendus au-dessus de I'appareil
doivent étre installés & une distance laissant
suffisammentd’espace pour travailler
confortablement.

L'utilisation de bords décoratifs en bois dur
autourduplandetravail etderriere
l'appareil est autorisée, déslors quela
distance minimum indiquée dansles
croquisd'installation est respectée.
Ladistance minimum entre I'appareil montée
etlaparoiarriére estindiquée dansle
schémad'installation de I'appareil a
encastrer (150 mm pour la paroi latérale, 40
mm pour la paroi arriére et 500 mm pour les
éventuels placards au-dessus. Une
distance minimum de 1000 mm est
recommandée pour des raisons
ergonomiques).

Afind'éviter toute infiltration de liquides
entrelebord delaplaque de cuissonetle
plan de travail, appliquer le joint adhésif
fournitoutle long du bord externe de la
plague de cuisson avantinstallation.

BRANCHEMENT ELECTRIQUE

AVERTISSEMENT :Tous les
raccordements électriques doivent étre
effectués paruninstallateur agréé.

Suivre le schémade cablage ((placé surle
cotéinférieur du produit).

Cetappareil présente un branchementdu
type « Y »,ilestconseillé d'utiliserun cable
d'alimentation HO5V2V2-Fde 5x 2,5 mm?,
connexion MONOPHASEE et BIPHASEE :

mm?Z. Diamétre extérieur du cable
d’alimentation: min 8 mm - max12 mm.
Les bornes de connexion sontaccessibles
enretirantle couvercle de la boite de
jonction.

S'assurer que les caractéristiques de
I'installation électrique domestique
(tension, puissance maximale et courant)
correspondenta cellesde l'appareil.
Brancherl'appareilcommeindiqué dansle
manuel d'installation (conformément aux
normes de référence pourlatensionde
réseau en vigueur dans le pays d’utilisation).

section minimum des conducteurs: 2,5

A Attention INe pas souderlescébles!

NOTIONS ENVIRONNEMENTALES

Mise aurebut des appareils ménagers

Le symbole ==figurant surl’appareil ou son
emballage indique que I'appareil ne doit pas
étre misaurebutavecles déchets ménagers
normaux. Cet appareil doit étre remisaune

déchetterie spécialisée dansle recyclage des

composants électriques et électroniques.
Assurez-vous que cet appareil a été éliminé
correctement, vous participerez ainsia
prévenirles conséquences potentiellement
négatives pourl'environnement et pourla
santé pouvant découlerd’une d'élimination
inappropriée. Pourdesinformations plus
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détaillées surla maniere de recycler ce produit,
veuillez contacter votre municipalité, votre
déchetterie locale ou le magasin ou vous avez
acheté ce produit.

Cetappareil est conforme ala directive
2012/19/UE concernantlaréduction des
substances dangereuses utilisées dansles
appareils électriques et électroniques et
I'élimination des déchets.

Elimination des matériaux d'emballage

N\
Les matériaux portant le symbole LI sont
recyclables. Jeter'emballage dansles
conteneurs a déchets spécialement prévus
pour leurrecyclage.

Economie d'énergie

Vous pouvez économiser del'énergie au
quotidien pendant la cuisson en suivantles
conseils ci-dessous.

e Lorsduchauffagedel'eauy, utiliser
uniguement la quantité nécessaire.

e Sipossible, toujours couvrirles casseroles
avec leur couvercle.

e Bienmettre enplacelacasserole avant
d'activerlazone de cuisson.

o Utiliserleszonesde cuisson plus petites
pour les petites casseroles.

e Placerlescasserolesdirectementaucentre
delazonede cuisson.

e Utiliserlachaleurrésiduelle pour garder
chauds les aliments ou pourles faire fondre.

DESCRIPTION DU PRODUIT

1 Zone de cuisson simple (210x190 mm) 2 100
W, avec fonction Booster de 3 000 W

2 Zone de cuisson simple (210x190 mm) 2 100
W, avec fonction Booster de 3 000 W

Zone de cuisson simple (210x190 mm) 2 100
W, avec fonction Booster de 3 000 W

w

Zone de cuisson simple (210x190 mm) 2 100
W, avec fonction Booster de 3 000 W

Bandeau de commande

Grille d’aspiration

Zone de cuisson modulable (210 x 380 mm)
3 000 W, avec fonction Booster de 3700 W.

+ o0 b
N

1

3+ Zone de cuisson modulable (210 x 380 mm)
4 3 000W, avec fonction Booster de 3 700 W.

INDICATEURS
Détectionde présence d’'une casserole

Chaque zone de cuisson posséde un systeme
de détection de la présence de casserole surla
plague de cuisson.

Le systeme de détection de présence de
casserole reconnait les casseroles a fond
aimantable adaptées aux plaques ainduction.

Sionretire lacasserole pendantle
fonctionnement ou sion utilise une casserole

inadaptée, I'affichage visualise le symbole ':’

Indicateur de chaleurrésiduelle

L'indicateur de chaleurrésiduelle estun
dispositif de sécurité indiquant que la surface
delazonede cuisson atoujours une
température de 50 °C ou plus, ce quirisque de
provoquerdes brllures sionlatouche avecles
mains nues. La touche sensitive de lazone de

cuisson correspondante affiche H



BANDEAU DE COMMANDE

Branché/Débranché

Touche de la fonction Pause

Controéle du temporisateur et indicateur du temps de cuisson

Symbole de la fonction « pont »

Symbole du temporisateur

Indicateur de niveau de puissance

Symbole de la fonction « Fonte »

Touche de la fonction Fonte

Zone de réglage

olo|o|~No|a|lbw(n=

Touche de la fonction Temporisateur

Lesfoyers peuvent étre activés en appuyant

surlatouche sensitive de référence /b .La
touche sensitive s’illumine plusintensément
pour confirmer I'opération.

En positionnant une casserole surl'une des 4
zones de cuisson, latable de cuisson détecte
automatiquementsa présence etlatouche
sensitive correspondant s'illumine pour

I'activer.

S'iln'y apas de casseroles ou autres objets sur
latable de cuisson, lestouches sensitives ne
sont pas visibles.

Surle bandeau de commande, les fonctions
sélectionnables sonttoujours celles quisont
visibles maisilluminées avec une faible
intensité. Sélectionnerles fonctionsen
touchantle symbole correspondant.

LIMITATION DE PUISSANCE

Lors du premier branchement de l'appareil au

secteur, I'installateur doit régler la puissance
deszonesde cuissonenfonctiondela
capacitéréelle del'installation électrique
domestique.

Sicelan’est pas nécessaire, la plaque de
cuisson peut étre activée directementen

intervenant SUI’Q ou, autrement, suivre la
marche ci- apres pour accéderaumenu.

e Brancherlaplaque de cuisson ausecteur

électrique (cette opération doit étre réalisée

achaqueaccésau menu).

e Touslesdigitss'illuminent pendant
quelques secondes.

e Desquelesdigitss'éteignentde nouveau,

N
appuyer et maintenirenfoncés € etll
pendant4 secondesjusqu’ace queles
zonesde réglage agauche s'allument.

e Appuyeret maintenir simultanément
enfoncées pendant 4 secondes les deux

zonesderéglage surlagauche, jusqu’ace
que les 3digits de commande indiquent
« CF6 ».

. Appuyersur||jusqu’é|’apparitionde
« PHA ».

e Appuyersurladernierezonederéglagea
gauche pour sélectionnerla configuration
correcte.

Voirle tableau suivant pour les spécifications :

Valeur sur
lazonede KW Notes
réglage
0 7.4 Réglage initial standard
1 4,5
2 3,5
3 2,8

Aprés avoirentré la valeur correcte, confirmer
)
enappuyant et en maintenant enfoncés €) et
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FONCTIONS DE LA PLAQUE DE CUISSON

[ ]
(CEON

L5

Il est possible de verrouiller les fonctions de la plaque de cuisson durant I'utilisation, par

Verrouillage exemple pour nettoyer la plaque.

Pour activer/désactiver : appuyersur __ + +

Cette fonction empéche I'actionnement accidentel de I'appareil

| N
Pour activer : appuyer sur U appuyer et relacher simultanément @ + ” puis encore
©
sur .

[}
Dispositif de sécu- Toutes les touches sensitives indiquent L.

rité enfants Les opérations décrites doivent étre complétées dans les 10 secondes.

ssact O scher simutanément O + Il pui
Pour désactiver : appuyer sur , appuyer et relacher simultanément + 1l puis
encoresur |l .

Tous les digits qui indiquent L disparaissent.

Les opérations décrites doivent étre complétées dans les 10 secondes.

Chaque zone de cuisson peut étre réglée a un niveau de puissance supérieure pendant
un maximum de 10 minutes.

Fonction Boost  our activer : sélectionner I'une des 4 zones de cuisson et sélectionner la valeur

« Boost » sur la zone de réglage. La touche sensitive correspondante indique P

Pour désactiver : sélectionner I'une des autres valeurs possibles sur la zone de réglage.

Le minuteur permet d'éteindre une zone spécifique de cuisson a la fin du temps défini.

Les zones de cuisson peuvent étre programmeées individuellement, car chacune
dispose de son propre minuteur.

Pour activer : allumer la plague de cuisson et sélectionner I'une des 4 zones de cuisson,

Temporisateur des puis appuyer sur « + » et sur « - » pour régler le temporisateur. Le symbole @ dela
zones de cuisson zone de cuisson s'allume. Appuyer individuellement sur « + » et sur « - » pour régler le
compte a rebours. L'augmentation et la diminution de la valeur durant le réglage varie
en fonction du temps a définir. L'écran de la zone des commandes de gestion du
temporisateur affiche le compte a rebours.

Ne rien toucher pendant 5 secondes pour confirmer le temps défini.

Pour désactiver : attendre la fin du compte a rebours ou remettre a zéro les valeurs du
temporisateur (appuyer sur « + » et sur « - » et remettre a zéro avec « - »).

Temporisateur avec alarme a usage générique.

Pour activer : allumer la plague de cuisson puis appuyer sur « + » et sur « - » pour régler
le temporisateur. Appuyer individuellement sur « + » et sur « - » pour régler le compte a
rebours. L'augmentation et la diminution de la valeur durant le réglage varie en fonction
Temporisateur (9é- du temps a définir. L'écran de la zone des commandes de gestion du temporisateur
nérique) affiche le compte a rebours.

Ne rien toucher pendant 5 secondes pour confirmer le temps défini.

Pour désactiver : attendre la fin du compte a rebours ou remettre a zéro les valeurs du
temporisateur (appuyer sur « + » et sur « - » et remettre a zéro avec « - »).
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Fonction Fonte

Pour activer : sélectionner I'une des 4 zones de cuisson et appuyer sur Iil .

La touche sensitive de la zone sélectionnée indique UJ.

ot $1opour ()
Pour désactiver : appuyer sur L1 ou sur \_/,

Fonction Pause

Cette fonction permet de mettre en pause/redémarrer n'importe quelle fonction active
sur la plaque de cuisson, en réduisant la puissance disponible dans la zone de cuisson
et en remettant a zéro toutes les fonctions.

Durant la pause, tous les digits indiquent, /pour signaler que :
- Aucune énergie n'est produite dans les zones de cuisson.

- Toutes les fonctions et le temporisateur sont désactivés.

Pour activer : avec la plaque de cuisson en marche, appuyer et maintenir enfoncé ”
pendant au moins 1seconde.

Pour désactiver : appuyer et maintenir enfoncé ” pendant au moins 1seconde et faire
glisser son doigt du minimum au maximum sur la zone de réglage qui montre une
animation.

Fonction de Rappel

Cette fonction est utilisée pour recharger les réglages de fonctionnement de la plaque

de cuisson en cas d'arrét involontaire en utilisant Q

|
Avec la plaque de cuisson éteinte, pour récupérer les réglages, appuyer sur U dans

les 6 secondes, puis appuyer sur ” dans les 6 secondes. Un bip est émis pour
confirmer l'opération.

Quand la plague de cuisson est éteinte, et qu’elle n‘est pas rallumée dans les 6
secondes, les réglages des fonctions précédentes seront perdus.

Fonction Chauf-
fage

Cette fonction sert a chauffer une casserole a la puissance maximale avant de
continuer la cuisson a un niveau sélectionné. La durée pendant laquelle la zone de
cuisson est maintenue a la puissance maximale dépend du niveau de cuisson final
défini. Voir le tableau :

Niveau de puissance Temporisateur (secondes)

40

72

120

176

256

432

120

192

O | NO|o|~lwIN—

Non disponible

Boost Non disponible

Sélectionner I'une des 4 zones de cuisson et appuyer et maintenir enfoncé pendant 3
secondes la valeur sélectionnée (de 1a 8) sur la zone de réglage. La plaque de cuisson
aura un pic de puissance maximale pendant une période de temps qui varie en
fonction de la puissance de cuisson précédemment définie, puis se remettra a la valeur
définie au départ.
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Cette fonction permet de connecter 2 zones de cuisson pour les utiliser et les contrdler
comme une zone de cuisson individuelle et plus grande. Cela donne la possibilité
d’utiliser des casseroles ayant un plus grand fond.

Les zones de cuisson sélectionnables pour cette fonction sont exclusivement celles de
gauche et celles de droite.

Pour activer : appuyer simultanément sur les deux zones de réglage a gauche jusqu’a

ce qu'un digitindique ! I et que le symbole n s'allume.

Mode combiné . . i, o i
(fonction « pont ») Pour définirla puissance de la zone utilisable en mode combinég, utiliser la derniére

zone de réglage a gauche.

Le symbole ﬂ s'allume dans les deux zones de cuisson.

Pour désactiver : appuyer simultanément sur les touches utilisées pour activer la
fonction « pont », jusqu’a ce que les symboles disparaissent.

Important ! La plaque de cuisson reconnait automatiquement la présence d'une
casserole plus grande qui occupe deux zones de cuisson mais gerera les zones de
maniére indépendante, a moins que la fonction « pont » ne soit activée”.

TABLEAU DE CUISSON

yﬁ‘i'::;niz Mode de cuisson A utiliser pour
1 Fondre, chauffer Iégérement Beurre, chocolat, gélatine, sauces
2 Fondre, chauffer Iégérement Beurre, chocolat, gélatine, sauces
3 Réchauffer Riz
4 Cuisson prolongée, épaissir, braiser Légumes, pommes de terre, sauces, fruits, poisson
5 Cuisson prolongée, épaissir, braiser Légumes, pommes de terre, sauces, fruits, poisson
6 Cuisson prolongée, braiser Pates, soupes, viande braisée
7 Friture Iégére ROsti (beignets (?Ie pommes de terre), omelettes,
plats panés et frits, saucisses
8 Friture, friture dans I'huile abondante Viande, frites
9 Friture rapide a haute température Steaks
P Chauffage rapide Eau bouillante

FONCTIONS ASPIRATEUR

w4
o x4
auto 1234567 8~>=

@ Q oosssooToosiiniiiiiiiiiiiiiiiip

Pour activer les commandes des foyers, de I'aspirateur et du temporisateur, appuyer sur la touche sensitive
correspondante.

Sélection de la puissance d'aspiration.

0

Augmentation/réduction de la vitesse (puissance) d'aspiration.
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Activation/désactivation d'une fonction automatique (avec le réglage
prédéfini, le mode automatique est activé).

En touchant (appuyant sur) la barre de sélection de la hotte, le mode
automatique se désactive et il est possible d'utiliser le ventilateur de
I'extracteur en mode manuel.

Pour réactiver le mode automatique, appuyer sur la touche @ :laLED
auto sallumera pour indiquer que la hotte est active dans ce mode.

Avec le réglage prédéfini, la hotte est en mode aspirant.

Activation du filtre a charbon

- Au premier allumage de la hotte @ appuyer pendant 5 secondes
sur la touche @

Apres I'activation, I'allumage de I'icdne signalera qu'il est nécessaire
d'effectuer I'entretien du filtre (anti-odeurs) au charbon .'L'. .

Les signalisations relatives au nettoyage du filtre a graisse, indiquées
parla LED s , sont toujours activées.

Restauration et réactivation du filtre a charbon

Apres avoir effectué I'entretien du filtre :

- appuyer pendant 5 secondes sur la touche T -LaLEDdufiltre a
graisse s'éteindra et le compte a rebours démarrera.

- appuyer pendant 5 secondes sur la touche + - La LED du filtre anti-
odeurs s'éteindra et le compte a rebours démarrera.

Sélection de la vitesse INTENSIVE

% Ce réglage est configuré pour une activation de 5 minutes. Aprés ce
délai, le systéme retourne automatiquement a la vitesse
précédemment programmeée.

FONCTION DE GESTION DE LA PUISSANCE

Ce produitinteégre une fonction de gestionde
lapuissance a contréle électronique.

Cette fonction contrdle ladistributionde la
puissance maximum de 3700 W entre les
zones de cuisson combinées (c6té gauche et
cotédroit), en optimisant la répartition de
puissance et en évitant les situations de
surcharge du systeme.

Acet effet, la puissance totale est surveillée en
continu, etdiminuée s'ily alieu. Sila puissance
totale requise ne peut étre fournie, un élément
de controle réduit par défaut la puissance d’'un
autre élément de cuisson au niveau
immédiatementinférieur de sa courbe de
puissance correspondante, de maniéreane

pas dépasser une absorption de courantde
16 A

Dansce cas, le générateur détecte laderniére
commande la plus prioritaire envoyée par
I'interface utilisateuret, s'ily alieu, diminue les
programmations précédemment activées
pour un autre élémentde cuisson.

Lafonction de Gestion de puissance s'active
d’'abord aussi aladétectiondela présence
d’'une casserole surI'élément de cuisson.

Exemple:

Sile niveau boost (P) est sélectionné pourla
zone de cuisson1,lazone de cuisson 2 ne
pourra pas dépasser le niveau 9 enméme
temps et seraautomatiquementlimitée. »
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GUIDE D'UTILISATION DES CASSEROLES

Quelles casseroles utiliser

Utiliser exclusivement des casseroles avec un
fond en matériau ferromagnétique, elles sont
adaptéesaune utilisation surles plaques a
induction:

o fonte

e acierémaillé

e acieraucarbone

e acierinoxydable (mémesinon
compléetement)

e aluminiumavec revétement
ferromagnétique ou unfond avecune
plaque ferromagnétique

Pour déterminer siune casserole ou une poéle
estappropriée, contréler la présence du
=

symbole 20 (généralement estampillé surle
fond). Vous pouvez également approcherun
aimant au fond du récipient. S'il reste accroché
aufond, lacasserole peut étre utilisée surune
plague ainduction.

Pour assurer une efficacité optimale, toujours
utiliser des casseroles etdes poéles a fond plat,
quirépartissentlachaleurde maniere
uniforme. Sile fond n’est pas parfaitement plat,
cela affecteralapuissance etla conductionde
lachaleur.

Comment utiliserles casseroles

Diameétre minimum de la casserole pour les
différentes zones de cuisson. Pour assurerle
bon fonctionnementde la plaque de cuisson, la
casserole doit couvrirun ou plusieurs des
points deréférence indiqués surlasurface de
laplague de cuisson etavoirun diameétre
minimum approprié.

Toujours utiliser lazone de cuisson
correspondant le mieux au diamétre du fond de
lacasserole.

Zones de cuis- Diamétre du fond de la casse-

son role
@ min. @ max
(conseillé) (conseillé)
Combiné
gauche/droite 190 mm 230 mm
Simples 110 mm 190 mm

gauche/droite

C oles/poélesvides ou afond fin
N'utilisez pas de casseroles/poéles videsou a
fond fin surla plaque de cuisson, carcelane
vous permettrait pas de contréler la
température ou d'éteindre automatiquement
lazone de cuisson silatempérature esttrop

élevée, ce quipourraitendommagerla
casserole oulasurface de la plaque de cuisson.
Sicelase produit, netoucherarien etattendre
que tous les éléments refroidissent. Siun
message d’erreur s'affiche, consulter la section
« Résolutiondes problemes ».

Bruit de fonctionnement normal de laplaque
de cuisson

Latechnologie del'induction estbasée surla
création de champs électromagnétiques. Ces
champs électromagnétiques génerentde la
chaleurdirectement surle fond de la casserole.
Les casseroles etles poéles peuventgénérer
toute une variété de bruits ou de vibrations
selonlafacondontelles ont été fabriquées.

Cestypesde bruits sont décrits ci-apres:

Légerbourdonnement(comme le bruitd'un
transformateur)

Ce bruit se produit lors de la cuissonaun
niveau de chaleur élevé etest di ala quantité
d'énergie transférée de la plaque de cuisson
aux casseroles. Le bruit cesse oudiminue en
baissantle niveau de chaleur.

Légersifflement

Ce bruitse produitlorsque le récipientde
cuisson estvide etcesse lorsque le récipient
estremplid'eauoud'aliments.

Cliquetis

Ce bruit se vérifie avec des casseroles
composées de plusieurs matériaux stratifiés et
il est produit par les vibrations des surfaces de
rencontre des différents matériaux. Le bruit
vientdes casseroles et peut varier selon la
quantité etle mode de préparationde la
nourriture.

Sifflementfort

Ce bruitse produitlorsque des casseroles
faites de différents matériaux sont
superposées et lorsque celles-cisont utilisées
apleine puissance et surdeuxzonesde
cuisson. Le bruit cesse ou diminue en baissant
le niveaude chaleur

Bruits de ventilateur

Pourle bon fonctionnement du systéeme
électronique, latempérature de laplaque de
cuisson doit étre réglée. A cet effet, la plaque
de cuisson est équipée d’un ventilateur de
refroidissement qui est activé pour réduire et
réglerlatempérature du systeme électronique.
Ilpeut arriver que le ventilateur continue de
fonctionner méme lorsqu’on éteint I'appareil, si



latempérature de laplague de cuisson est
détectée comme étantencore trop élevée, et

|'écran affiche H

Sonsrythmés semblables au tic-

horloge

Ce bruitne se produit que lorsqu'au moins trois

éteinte.

zones de cuisson sont en service et disparait
ous'atténuedesquel'uned'entre elles est

Les bruits décritsreprésententune

tacd'une

caractéristique normale de latechnologie a

induction, par conséquentils ne peuvent étre

RESOLUTION DES PROBLEMES

considérés comme des défauts.

Code d’erreur Description

Cause possible de I'erreur

Solution

« Signalisation
sonore al'allu- Lacommande de
mage. Aucun |a hotte ne
code d’erreur ne fonctionne pas
s'affiche »

Endommagement ou
mauvaise liaison du cable LIN
sur la carte électronique de la
hotte

Vérification liaison/remplacement du
céable LIN

Détection d'une activation

Lalplaquel de continue des touches. EnleverI'eau ou la casserole de la
ERO3 cuisson s'éteint 3 surface en vitrocéramique ou du
aprés 10 secondes. Eau ou casserole présente sur  pandeau de commande.
le bandeau de commande.
Laisser refroidir la plaque de cuisson.
La température interne des S'assurer que la plague de cuisson
La plaque de . ) ) T2
ER21 h P composants électroniques est est suffisamment ventilée.
cuisson s'éteint. - p
trop élevée. . )
Si lI'erreur persiste, contacter le
service apres-vente.
Casserole vide ou non
appropriée. . - )
pprop Laisser refroidir la plaque de cuisson.
La zone de cuisson Latempérature de la casserole Utiliser une casserole appropriée
E2 correspondante ou de la surface en pproprice.
s'éteint. vitrocéramique est trop élevée. Ne pas réchauffer des casseroles
. vides.
Température des composants
électroniques trop élevée.
Utiliser une casserole appropriée.
Casserole non appropriée. L'erreur s'efface automatiquement
. La casserole est en train de aprés 8 s et la zone de cuisson peut
La zone de cuisson A de nouveau étre utilisée.
E3 correspondante  Perdre ses propriétés . )
s'éteint. magnétiques et risque En présence d'autres erreurs, il est
d’endommager la plaque a utile de changer de casserole.
induction. . :
Si l'erreur persiste, contacter le
service aprés-vente.
Contrdler la tension et/ou la
E6 La zone de cuisson Tension et/ou fréquence fréquence du secteur.
ne s'active pas. d'alimentation hors plage. S'ily a lieu, contacter le service
apreés-vente.
Ventilateur en panne Nettoyer le ventilateur et enlever les
Es Les zones de P ) corps étrangers s'il y a lieu.
cuisson Ventilateur bloqué par de la
‘Stei o f Sil'erreur persiste, contacter le
s'eteignent. poussiére ou des tissus. i pe
service apres-vente.
Débrancher la plaque de cuisson de |'alimentation électrique.
E4-E5-E7-E9- ) )
ER20-ER22- Attendre quelques secondes, puis rebrancher la plaque de cuisson.
ER31-ER36- ) N . . N - .
ER47-EA-EH Sile probléme persiste, contacter le service aprés-vente en indiquant le code d'erreur

inscrit a l'afficheur.
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MAINTENANCE - REPARATION ET CONFORMITE

e S'assurerquel'entretien des composants
électriques est exclusivement effectué par
le fabricant ou parle service aprés-vente.

e S'assurerque lescablesendommagés sont
remplacés exclusivement par le fabricant
ou parle service aprés-vente agréé.

Lorsque vous contactez le service apres-
vente, veuillez fournirles informations
suivantes:

e Typedepanne

e Modéledel'appareil (Art./Code)

e Numérodesérie(S.N.)
Cesinformations figurent surla plaque

d’identification. La plaque d’'identification est
fixée aufond de l'appareil.

DONNEES TECHNIQUES

Informations surle produit conformément
auréglementn®°66/2014

Normes deréférence:
EN/IEC 60350-2
EN/IEC 50564

C€

Cetappareilaété concgu, fabriqué et
commercialisé conformément aux directives
CEE.

Identification du produit

Type:4300

Modele :FMY 8391HI

Consulter la plaque signalétique appliquée sur
le fond du produit.

Le fabricant apporte des améliorations
continues aux produits. Pour cette raison, le
texte etlesillustrations contenus dansce
manuel peuvent subir des modifications sans
préavis.

Desinformations supplémentaires sur les
donnéestechniques sontdisponibles surle
site : www.franke.com

MODELE FMY 8391HI

Puissance maximum to- 7,62 Kw (programmation

tale (plague + hotte) de base)
Puissance maximum to-
tale (plague + hotte) 472 kW
Puissance maximum to-
tale (plague + hotte) 3,72 kW
Puissance maximum to-
tale (plague + hotte) 3,02 kw
Paramétre Valeur

220-240V, 50 Hz; 220V,
Tension/fréquence 60 Hz 2N~ 380-415V, 50
d'alimentation Hz;
2N~ 380V, 60 Hz

Poids de I'appareil 21kg

Parameétre Valeur
Nombre de zones de 4
cuisson
Source de chaleur induction
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VEILIGHEIDSINFORMATIE

Lees voor uw eigen veiligheid en voor
een correcte werking van het
apparaat eerstdeze handleiding
aandachtig door, alvorens het
apparaatteinstallerenente
gebruiken. Bewaar deze instructies
altijd bij het apparaat, ook wanneeru
het verplaatst of verkoopt. De
gebruikers moeten volledig op de
hoogte zijn van de werkingenvande
veiligheidskenmerken van het
apparaat.

De aansluiting van de kabels moet
worden verrichtdooreen
vakbekwame technicus.

De fabrikantis niet aansprakelijk voor
eventuele schade als gevolgvaneen
onjuiste installatie of een oneigenlijk
gebruik.

Controleer of de netvoeding
overeenstemt met de netvoeding die
op hettypeplaatje aan de binnenkant
van het product staat vermeld.
WAARSCHUWING: Alvorens het
apparaatte installeren, moetde
beschermfolie (indien aanwezig)
verwijderd worden.

Raak het apparaat niet aan met natte
handen of lichaamsdelen.

e Hetapparaatmagnooitaan
weersinvloeden worden blootgesteld
(regen, zon).

e Houd de verpakking buiten het bereik
van kinderen en huisdieren.

e Gebruik geen adapters, stekkerdozen

of verlengsnoeren om het apparaat

aan te sluiten.

Ganietop hetapparaat staan, omdat

het beschadigd kan raken.

e Ditapparaat mag gebruikt worden
doorkinderen ouderdan 8 jaaren
door personen met verminderde
fysieke, zintuiglijke of mentale
bekwaamheden, of gebrek aan
ervaring en kennis, mits zijonder
toezicht staan of zijn opgeleid
betreffende het veilige gebruik van
het apparaat en zich bewust zijn van
derisico’s.

e Ditapparaatisniet bestemd voor
gebruik door personen (inclusief
kinderen) met verminderde fysieke,
zintuiglijke of mentale
bekwaamheden, of gebrek aan
ervaring en kennis, tenzij ze worden
begeleid of instructies hebben
ontvangen betreffende het gebruik
van hetapparaat door een persoondie
verantwoordelijk is voor hun
veiligheid.
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Kinderen moeten onder toezicht staan
om ervoor te zorgen dat ze niet met het
apparaatspelen.

Hetis niet toegestaan de reiniging en
het onderhoud van de gebruiker uitte
laten voeren door kinderen zonder
toezicht.

Steek de stekkerin een stopcontact
datvoldoet aan de geldende normen
endatzich op eengoed bereikbare
plek bevindt.

De middelen voor ontkoppeling
moeten worden opgenomeninde
vaste bekabeling in overeenstemming
met de geldende voorschriften.

Als de voedingskabel beschadigdis,
moet deze vervangen worden door de
fabrikant of zijn dienstmedewerker of
door personen met vergelijkbare
kwalificaties om gevaar te voorkomen.
Controleer voorapparaten vanKlasse |
dathetinterne stroomnet een goede
aarding heeft.

Gebruik geen open vuur
(brandgevaar).

WAARSCHUWING: Als schroeven
of bevestigingsmiddelen nietin
overeenstemming metdeze
aanwijzingen worden
geinstalleerd, kan ditleiden toteen
risico op elektrische schokken.

e Gebruik uitsluitend schroeven en

onderdelen die geschikt zijn voor de
bevestiging van het apparaat.

Zorg ervoor dat hetapparaat zo wordt
geinstalleerd dat het ontkoppeld kan
worden van de voeding, meteen
contactopeningsafstand (3 mm) die de
volledige ontkoppeling garandeertin
omstandighedenvan
overspanningscategorie lll.

Sluit de afzuigkap aan op het
rookkanaal door middel van een buis
met een minimale diameter van 120
mm. Het traject van het rookkanaal
moet zo kort mogelijk zijn.
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Voor wat betreft de technische
voorschriftenen
veiligheidsmaatregelen moeten strikt
de door de plaatselijke autoriteiten
voorgeschreven normen worden
nageleefd.

Als dit apparaat tegelijkertijd met
apparaten die gas of andere
brandstoffen branden wordt gebruikt
(niet vantoepassing op apparaten die
alleende luchtin de ruimte afvoeren),
moet de ruimte naar behoren worden
geventileerd om de terugvloeiing van
uitlaatgassen te voorkomen.

Reinig het apparaat envervang de
filters na de aangegeventijdsperiode
(brandgevaar). Zie paragraaf Reiniging
enonderhoud.

De voorschrifteninzake luchtafvoer
moeten worden nageleefd.

De lucht mag niet worden uitgestoten
in een rookkanaal dat gebruikt wordt
voor de afvoer van dampenvan
apparaten op gas of andere
brandstoffen (niet van toepassing op
apparatendiealleendeluchtinde
ruimte uitstoten).

Als het kooktoestel en de apparaten
gevoed doorandere energie dan
elektriciteit tegelijkertijd functioneren,
mag de negatieve drukin de ruimte
niet hoger zijn dan 4 Pa (4 x 10-5 bar),
omte voorkomen datde dampen
worden teruggezogeninde ruimte
door het kooktoestel.

De afzuigkappen ende andere
installaties voor de afvoer van
kookdampen kunnen een negatief
effecthebben op de veilige werking
van de huishoudelijke toestellen die
werken op gas of andere brandstoffen
(inclusief die in andere ruimtes)
vanwege de retourstroom van de
verbrandingsgassen. Deze gassen
kunnen koolmonoxidevergiftiging
veroorzaken. Nainstallatie van een
afzuigkap of afzuiging voor
kookdampen, moetde werking van de



toestellen op vloeibaar gas getest
worden door een expertomde
retourstroomvande
verbrandingsgassen te voorkomen.
Deinductiesystemenvandeze
kookplaten voldoen aan de vereisten
van EMC-normen en de EMF-richtlijn
enzouden de andere elektronische
apparaten niet moeten hinderen.
Dragers van pacemakers of andere
elektronische systemen moeten hun
arts of de fabrikant van de installaties
raadplegen met betrekking tot de
bestendigheid van deze voorzieningen
tegen storingen.

Alvorens de elektrische aansluiting te
maken, moet het hoofdstuk
ELEKTRISCHE AANSLUITING worden
geraadpleegd.

Friteuses moeten tijdens het gebruik
voortdurend worden gecontroleerd:
oververhitte olie zou kunnen
ontbranden.

Plaats geen pannen en koekenpannen
opderand, omdatditde
siliconenvoegen kan beschadigen.

Hetapparaaten de toegankelijke
delenworden heet tijdens het
gebruik.Zorg ervoor de
verwarmingselementen niet aan
te raken.Kinderen jongerdan 8
jaar moeten uit de buurt worden
gehouden tenzij ze onder toezicht
staan.

WAARSCHUWING: Als het
opperviak gebarstenis, moet het
apparaat uitgeschakeld worden en
mag het niet meer worden

Gebruik de speciale bedieningomde
kookplaat na gebruik uit te schakelen;
vertrouw niet op de sensorenvande
pannen.

Hetapparaatis niet ontworpen om met
een externe timer of meteen apart
afstandsbedieningssysteemte
worden ingeschakeld.

WAARSCHUWING: Brandgevaar:
plaats geen voorwerpen op het
kookoppervlak.

LET OP: Hetkookproces moet
onder toezicht plaatsvinden. Een
kort kookproces moet constant
worden bewaakt.

WAARSCHUWING: Het is
gevaarlijk om de kookplaat
onbeheerd achter te laten bij
gebruik van olie of vet, omdat er
een gevaarlijke situatie kan
ontstaanenerbrandkan
uitbreken. Probeer NOOIT vuur
met water te blussen, maar
schakel hetapparaat uiten bedek
de vlam, bijvoorbeeld met een
deksel of een branddeken.

A

Hetapparaat mag nooit achter een
sierdeurtje worden geinstalleerd omte
voorkomen dat dit heet wordt.

Het op het product of op de verpakking

aangegeven symbool E wijsterop dat
het product niet met hetnormale
huishoudelijke afval mag worden
verwerkt. Het product moet worden
verwerkt bijeen speciaal
inzamelcentrum voor de recycling van
elektrische en elektronische

ingeschakeld om elektrische

onderdelen. Door te garanderen dat dit
schokken te voorkomen.

product correct wordt verwerkt, draagt
u bijaan hetvoorkomen van potentiéle
negatieve gevolgen voor het milieu en
voor de gezondheid die zich anders
kunnenvoordoeningeval vaneen
onjuiste verwijdering. Neem voor meer
informatie inzake de recycling van dit
product contact op met de gemeente,

e Gebruik geen stoomapparaten om het
producttereinigen.

e Plaats geen metalen voorwerpen zoals
messen, vorken, lepels en deksels op
het oppervlak van de kookplaat, omdat
deze oververhitkunnen raken.
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de plaatselijke
afvalverwijderingsdienst of de winkel
waar u het product heeft aangeschaft.

GEBRUIK

De afzuigkap is uitsluitend ontworpen voor
de afvoervande kookluchtjes
geproduceerd tijdens een huishoudelijk
gebruik.

Gebruik hetapparaatondergeen beding
voor andere doeleinden dan waarvoor hetis
ontworpen.

Friteuses moeten tijdens hun gebruik
voortdurend bewaakt worden: oververhitte
olie zou vlam kunnen vatten.

Activeer het apparaat nietdoor middel van
een externe timer of een afzonderlijk
systeem voor afstandsbediening.

Hetapparaat mag niet geinstalleerd worden
achter een decoratieve deur,om
oververhitting ervan te voorkomen.

Klim niet op het apparaat om beschadiging
ervan te voorkomen.

Om de beschadiging van de siliconen
verbindingselementen te voorkomen,
mogen er geen hete pannen op het frame
geplaatst worden.

Snijd of bereid geen voedsel op de
oppervlakkenenlaatergeenharde
voorwerpen op vallen. Schuif geen pannen
of vaatwerk over het oppervlak.

REINIGING EN ONDERHOUD

Schakel het apparaat uit of koppel het los
van het elektriciteitsnet alvorens enige
onderhoudswerkzaamheid uit te voeren.
Vetfilters moeten om de 2 maandenvan
gebruik gereinigd worden, of vakerin geval
van een bijzonder intensief gebruik, en

kunneninde vaatwasser gewassen worden.

Deroosters mogen nietin de vaatwasser
gewassenworden. (Z).

Algemene aanbevelingen

Gebruik nooit schuursponsjes, staalwol,
zoutzuur of andere producten die krassen of
sporen op hetoppervlak kunnen
achterlaten.

Voedsel dat perongeluk op hetoppervlak,
de functionele of esthetische elementen
van de kookplaat valt of erop blijft liggen,
mag niet worden geconsumeerd.

Reiniging van het apparaat

Reinig de kookplaat na elk gebruikomte
voorkomen dat eventuele voedselresten

verbranden. De reiniging van aangekoekt en
verbrand vuil vereist meerinspanning.
Gebruik voor de dagelijkse reiniging een
zachte doek of spons en een geschikt
schoonmaakmiddel. Volg de
aanbevelingen vande producent met
betrekking tot de te gebruiken
schoonmaakmiddelen. Wijradenaanom
beschermende schoonmaakmiddelente
gebruiken.

Verwijder aangekoekt vuil, bijv.
overgekookte melk, met een schaper voor
glaskeramische kookplaten, terwijl de
kookplaatnogwarmis.Volgde
aanbevelingen vande fabrikant met
betrekking tot de te gebruiken schraper.
Verwijder suikerhoudend voedsel, bijv.
overgekookte jam, met een schrapervoor
glaskeramische kookplaten, terwijl de
kookplaatnogwarmis. Anders zoudende
resten het glaskeramische oppervlak
kunnen beschadigen.

Verwijder eventueel gesmolten plastic met
een schrapervoor glaskeramische
kookplaten, terwijl de kookplaat nog warm
is. Anders zouden deresten het
glaskeramische oppervlak kunnen
beschadigen.

Verwijder kalkviekken met eenkleine
hoeveelheid ontkalkoplossing, bijv. azijn of
citroensap, zodra de kookplaatis afgekoeld.
Reinig de kookplaat vervolgens meteen
vochtige doek.



EISEN VAN DE KASTJES

De installatieprocedure moetin
overeenstemming zijn met de wetten,
verordeningen, richtlijnen en normen
(veiligheidsvoorschriften inzake elektrische
systemen, correcte recycling van
componenten, etc.) die vankracht zijnin het
land van gebruik!

e Gebruikgeensiliconenkit tussen het
apparaat en het werkblad. De kookplaat

moet wordeningebouwd in het keukenblad,

boven een kastje met een breedte van 600
mm of meer.

e Alshetapparaatgemonteerd wordtop
ontvlambare materialen, moetende
richtlijnen en de normeninzake
laagspanningsinstallaties en
brandbeveiliging striktin acht worden
genomen.

e Voorinbouwapparatuur moetende
onderdelen (van plastic en houtfineer)
gemonteerd worden met hittebestendige

kleefmiddelen (min.100°C): het gebruik van

ongeschikte materiaal en kleefmiddelen

kanvervorming en losraken veroorzaken.
¢ Hetkeukenkastje moetvoldoende ruimte

hebben voor de elektrische aansluitingen

van hetapparaat. De kastjes boven het
apparaat moeten op een zodanige afstand
worden gemonteerd dat er voldoende
ruimte beschikbaaris om comfortabel te
kunnenwerken.

e Hetgebruik vandecoratieve profielenvan
massief hout rond het keukenblad achter
hetapparaatistoegestaan, mitsde
minimale afstand van de installatie-
afbeeldingeninacht wordtgenomen.

e De minimale afstand tussen het
gemonteerde apparaaten de achterwand
wordtaangegeven op de installatie-
afbeelding van hetinbouwapparaat (150
mm voor zijwanden, 40 mm voor de
achterwand en 500 mm tot de eventuele
kastjes boven hetapparaat. Om
ergonomische redenen wordt een minimale
afstand van 1000 mm aanbevolen).

o Ombinnendringen van vloeistoffen tussen
derandvande kookplaaten het keukenblad
te voorkomen, moetvoorafgaand aande
installatie de bijgeleverde zelfklevende
afdichting worden aangebrachtoverde
gehele buitenste rand van de kookplaat.

ELEKTRISCHE AANSLUITING

WAARSCHUWING: Alle elektrische
aansluitingen dienen door een erkend

elektricien tot stand te worden gebracht.

e Neem hetaansluitschemainacht
(aangebracht op de onderkantvan het
product).

e Ditapparaat heefteenaansluiting van het
type "Y"; aangeraden wordtom een

voedingskabel HO5V2V2-F van 5x 2,5 mm?

te gebruiken, EENFASE en TWEEFASE
verbinding: minimale doorsnede vande

MILIEUASPECTEN

geleiders: 2,5 mm?. Buitendiameter van de
voedingskabel: min 8 mm - max 12 mm.

o Deaansluitklemmen zijn toegankelijk door
de afdekking van de aansluitkast te
verwijderen.

e Controleer of de eigenschappenvan het
elektriciteitsnet van de woning (spanning,
maximaal vermogen en stroom) compatibel
zijn metdie van hetapparaat.

e Sluithetapparaataanzoalsaangegevenin
deinstallatiehandleiding (in
overeenstemming metde
referentienormen voor netspanning van
krachtop nationaal niveau).

Opgelet! De kabels mogen niet gelast
worden!

Verwijdering van huishoudelijke apparaten

Hetsymbool == op het product of de
verpakking geeftaan dat het product niet met
het normale huishoudelijke afval mag worden
weggegooid. Het product moet worden

verwerkt bij een speciaal inzamelcentrum voor
derecycling van elektrische en elektronische
apparatuur. Als u ervoor zorgt dat dit product
op dejuiste manier wordt verwerkt, voorkomtu
mogelijk voor mens en milieu negatieve
gevolgendie zichzouden kunnen voordoenin
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gevalvan eenverkeerde afvalbehandeling.
Neem voor meer details over hetrecyclenvan
dit product contact op metuw gemeente, de
plaatselijke vuilophaaldienst of de winkel waar
u het product hebt gekocht.

Hetapparaat voldoetaanderichtlijn 2012/19/
EUinzake de vermindering van gevaarlijke
stoffenin elektrische en elektronische
apparaten en de verwerking van het afval.

Verwijdering van verpakkingsmaterialen
V"

Materialen met het symbool L zijn
recycleerbaar. Werp het verpakkingsmateriaal
inspeciale containers om hette recyclen.

Energie besparen

Hetis mogelijk om dagelijks energie te
besparentijdens het kokendoorde
onderstaande tips op te volgen.

e Gebruik bijhet verwarmen van water alleen
de benodigde hoeveelheid.

o Bedekde pannenzomogelijk altijd meteen
deksel.

e Plaatsde panvoordatudekookzone
inschakelt.

e Plaatskleinere pannenop dekleinere
kookzones.

e Plaatsde pannendirectin hetmiddenvan
de kookzone.

e Gebruikderestwarmte om hetvoedsel
warm te houden of om het te smelten.

OMSCHRIJVING VAN HET PRODUCT

—————————————————————— =
—————————————————————— o
l |
n
1 Enkele kookzone (210x190 mm) 2100 W, met
boosterfunctie van 3000 W

2 Enkele kookzone (210x190 mm) 2100 W, met
boosterfunctie van 3000 W

3 Enkele kookzone (210x190 mm) 2100 W, met
boosterfunctie van 3000 W

a Enkele kookzone (210x190 mm) 2100 W, met
boosterfunctie van 3000 W

5 Bedieningspaneel

6 Inlaatrooster

142 Gecombineerde kookzone (210 x 380 mm)

3000 W, met boosterfunctie van 3700 W.

3+ Gecombineerde kookzone (210 x 380 mm)
4 3000 W, met boosterfunctie van 3700 W.

INDICATOREN
Pandetectie

Elke kookzone is uitgerust met een systeem
dat de aanwezigheid van een panop de
kookplaat detecteert.

Het detectiesysteemisin staat om pannen met
een magnetiseerbare bodem te herkennendie
geschikt zijn voor gebruik op
inductiekookplaten.

Als de pantijdens de werking wordt
weggehaald of een ongeschikte pan wordt
gebruikt, verschijntop hetdisplay het symbool
()

Restwarmte-indicator

Derestwarmte-indicatoriseen
veiligheidsfunctie om te signaleren dat het
oppervlak van de kookzone nog een
temperatuur van 50°C of hoger heeft en bij
aanraking met blote handen dus brandwonden
kan veroorzaken. De digitvande

desbetreffende kookzone toont H
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BESTURINGSPANEEL

o

Aan/Uit

Toets functie Pauze

Regeling van de timer en indicator kooktijd

Symbool van de functie “brug”

Symbool van de timer

Indicator vermogensniveau

Symbool van de functie Smelten

Toets functie Smelten

Vermogensbalk

olo|o|~Noalbwn=

Toets voor de Timerfunctie

De kookzones kunnen geactiveerd worden

-
doortedrukkenop de referentiedigitb. De
digit wordt sterker verlicht om de handeling te
bevestigen.

Bijde plaatsing vaneen panopeenvande 4
kookzones zal de kookplaat de aanwezigheid
ervan automatisch detecteren en wordtde

kookzone inte schakelen.

Als er geen pannen of andere voorwerpen op
de kookplaat aanwezig zijn, dan zijn de digits
niet zichtbaar.

De functies die geselecteerd kunnen worden
op het bedieningspaneel zijn altijd zichtbaar,
maar worden minder sterk verlicht. Selecteer
de functies door het overeenkomstige

overeenkomstige digit verlichtomde

VERMOGENSBEPERKING

De eerste keer dat het apparaat wordt .
aangesloten op het huishoudelijke
elektriciteitsnet moet de installateur het
vermogen van de kookzones instellen op basis
van de werkelijke capaciteit van het
elektriciteitsnet. °

symbool aanteraken.

Houd de vermogensbalken links gedurende
4 seconden gelijktijdig ingedrukt, totde 3
digits "CF6"” aangeven.

e Drukop [l tot” PHA" verschijnt.
Druk op de vermogensbalk linksom de
correcte instelling te selecteren.

Als ditnietnodigis, kuntu dekookplaat direct Zie de onderstaande tabel voor de specificatie

I
inschakelen met U of, als alternatief, de

van de vermogens:
hieronder beschreven procedure volgenom
het menute openen. Waarde op
. devermo- KW Opmerkingen
e Sluitde kookplaataanop het gensbalk P 9
elektriciteitsnet (deze handeling moet voor o 7.4 Standaard startinstelling
elke opening van hetmenu worden 1 4,5
uitgevoerd). 2 35
e Alledigitslichten enkele seconden op. 3 2,8

N
e Houd, zodradedigits weer uitgaan, Oenll
gedurende 4 secondeningedrukt, totde
vermogensbalken links oplichten.

Bevestig, na hetinvoerenvan de correcte
N
waarde, door Oenll ingedruktte houden.
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FUNCTIES KOOKPLAAT

Het is mogelijk om de functies van de kookplaat tijdens het gebruik te blokkeren,
bijvoorbeeld om de kookplaat te reinigen.

Blokkering
Activeren/deactiveren: druk op T+ + .
Deze functie voorkomt de onbedoelde inschakeling van de apparatuur
O ©
Om te activeren: druk op , tegelijkertijd indrukken en loslaten van + ” endan
N
weer @
Alle digits t L .
Kinderslot e digits tonen

De beschreven handelingen moeten binnen 10 seconden voltooid worden.

. () renelitenid ®
Om te deactiveren: druk op , tegelijkertijd indrukken en loslaten van + ” endan

weer ”

|
Alle digits die L. tonen, verdwijnen.

De beschreven handelingen moeten binnen 10 seconden voltooid worden.

Functie Boost

Elke kookzone kan voor een tijd van maximaal 10 minuten worden ingesteld op een
extra vermogensniveau.

Activering: selecteer één van de 4 kookzones en selecteer dan de waarde “Boost” op

de vermogensbalk. De overeenkomstige digit toont P

Deactivering: selecteer één van de andere mogelijke waarden op de vermogensbalk.

Timer van de kook-
zones

Door middel van de timer kan een bepaalde kookzone aan het einde van de ingestelde
tijd worden uitgeschakeld.

De kookzones kunnen individueel geprogrammeerd worden omdat ze allen
beschikken over een eigen timer.

Activering: schakel de kookplaat in en selecteer één van de 4 kookzones; druk dan op

“+"en "-" om de timer in te stellen. Het symbool @ van de kookzone wordt verlicht.
Druk afzonderlijk op “+” en “-" om de countdown in te stellen. De verhoging of
vermindering van de waarde tijdens de instelling varieert afhankelijk van de in te stellen
tijd. Het display van het bedieningsgebied voor beheer van de timer toont de

countdown.

Bevestig de tijd door gedurende 5 seconden niets aan te raken.

Deactivering: wacht tot het einde van de countdown en reset de waarden van de timer
(druk op “+” en “-" en stel nul in met “-").

Timer (algemeen)

Timer met alarm voor algemeen gebruik.

w_n

Activering: schakel de kookplaat in en druk dan op “+” en "-" om de timer in te stellen.
Druk afzonderlijk op “+"” en “-" om de countdown in te stellen. De verhoging of
vermindering van de waarde tijdens de instelling varieert afhankelijk van de in te stellen
tijd. Het display van het bedieningsgebied voor beheer van de timer toont de
countdown.

Bevestig de tijd door gedurende 5 seconden niets aan te raken.

Deactivering: wacht tot het einde van de countdown en reset de waarden van de timer
(druk op “+” en “-" en stel nul in met ”-").
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Functie Smelten

§

Activering: selecteer een van de 4 kookzones en druk op .

De digit van de geselecteerde zone toont U,

|
Deactivering: druk op ILJ of op U

Functie Pauze

Door middel van deze functie kan elke op de kookplaat actieve functie gepauzeerd/
herstart worden, waarbij het beschikbare vermogen van de kookzone wordt
verminderd en alle functies worden nulgesteld.

Tijdens de pauze geven alle digits, /aan om te signaleren dat:
- Erin geen van de kookzones energie wordt geproduceerd.

- Alle functies en de timer zijn uitgeschakeld.

Activering: houd bij functionerende kookplaat ” gedurende ten minste 1seconde
ingedrukt.

Deactivering: houd ” gedurende ten minste 1seconde ingedrukt en verplaats de vinger
van minimaal naar maximaal over de vermogensbalk die een animatie toont.

Functie Oproepen

I
Deze functie wordt gebruikt om, in geval van een onbedoelde stopzetting, met U de
instellingen voor de werking van de kookplaat op te roepen.

Druk, om de instellingen te herstellen, bij uitgeschakelde kookplaat binnen 6 seconden

|
op Q en vervolgens binnen 6 seconden op ”.Ter bevestiging van de handeling klinkt
er een pieptoon.

Als de kookplaat is uitgeschakeld en niet binnen 6 seconden weer wordt ingeschakeld,
gaan de instellingen van de eerdere functies verloren.

Functie Verwar-
men

Deze functie wordt gebruikt om een pan bij maximaal vermogen te verwarmen,
alvorens het kookproces voort te zetten bij een geselecteerd vermogen. Het
tijdsinterval gedurende welke voor de kookzone het maximale vermogen wordt
gehandhaafd, is afhankelijk van het ingestelde definitieve kookvermogen. Zie de tabel:

Vermogensniveau Timer (seconden)
1 40

2 72

3 120

4 176

5 256

6 432

7 120

8 192

9 Niet beschikbaar
Boost Niet beschikbaar

Selecteer één van de 4 kookzones en houd op de vermogensbalk de geselecteerde
waarde (van 1tot 8) gedurende 3 seconden ingedrukt. De kookplaat zal een piek bij
maximaal vermogen hebben, gedurende een periode die varieert op basis van het
eerder ingestelde kookvermogen, en keert dan terug naar de aan het begin ingestelde
vermogen.
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Gecombineerde
modus (functie
“brug”)

Met deze functie kunnen 2 kookzones gecombineerd worden om ze als één enkele
grotere kookzone te gebruiken en te bedienen. Op deze manier is het mogelijk om
pannen met een grotere bodem te gebruiken.

Alleen de kookzones links en rechts kunnen voor deze functie geselecteerd worden.

Activering: druk gelijktijdig op beide toetsenborden links, tot een digit n aangeeft en
het symbool n wordt verlicht.

Gebruik voor de instelling van het vermogen van de in de gecombineerde modus
bruikbare zone de vermogensbalk links.

In beide kookzones wordt het symbool n verlicht.

Deactivering: druk gelijktijdig op de toetsen gebruikt om de functie “brug” te activeren,
tot de symbolen verdwijnen.

Belangrijk! De kookplaat herkent automatisch de aanwezigheid van een grotere pan die
twee kookzones inneemt, maar zal de zones onafhankelijk beheren, tenzij de functie
“brug” geactiveerd is.

KOOKTABEL

Vermogensstand Kookmethode Te gebruiken voor

1 Smelten, zachtjes opwarmen Boter, chocolade, gelatine, sauzen

2 Smelten, zachtjes opwarmen Boter, chocolade, gelatine, sauzen

3 Op temperatuur brengen Rijst

4 Doorkoken, inkoken, stoven Groenten, aardappels, sauzen, fruit, vis

5 Doorkoken, inkoken, stoven Groenten, aardappels, sauzen, fruit, vis

6 Doorkoken, smoren Pasta, soep, gestoofd vlees

7 Zachtjes bakken Rosti (aardappelkoekjes), omelet, gepaneerde en
gebakken gerechten, worst

8 Bakken in hete olie, frituren Vlees, patat

9 Snel bakken op hoge temperatuur Biefstuk

P Snel verwarmen Water koken

FUNCTIES AFZUIGKAP

o
auto 1234567 8~=>=

@ Q ossssseoscsaasaiiaiiiiiiiilp

De bedieningszones van de kookzones, de afzuigkap en de timer kunnen worden geactiveerd door op de
betreffende digit te drukken.

Keuze van het afzuigvermogen.

0

Verhogen/verlagen van de afzuigsnelheid (vermogen).
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Activeren/deactiveren van een automatische functie (de automatische
modus is standaard geactiveerd).

Door de selectiebalk van de kap aan te raken (drukken), wordt de
automatische modus gedeactiveerd en kan de afzuigkap in de
handmatige modus worden gebruikt.

Druk om de automatische modus weer te activeren op de toets @: de

led aULO gaat branden om aan te geven dat de kap in die modus
actief is.

Standaard staat de kap in de afzuigmodus.

Activering van het koolstoffilter

|
- Druk bij het voor de eerste keer inschakelen van de kap Q
®)

gedurende 5 seconden op de toets .

Na de activering signaleert het brandende pictogram dat het

oo
onderhoud van het koolstoffilter (geurfilter) =~ moet worden
uitgevoerd.

De signaleringen voor het reinigen van het vetfilter, weergegeven met
deled A , zijn altijd geactiveerd.

Het koolstoffilter herstellen en reactiveren

Ga na het onderhoud van het filter als volgt te werk:

—houddetoets — 5seconden ingedrukt - De led van het vetfilter
gaat uit en het aftellen begint opnieuw.

- houd de toets + 5 seconden ingedrukt - De led van het geurfilter
gaat uit en het aftellen begint opnieuw.

25
=

Instelling van de snelheid INTENSIEF

De inschakeling van deze snelheid is ingesteld op 5 minuten. Na deze
tijd keert het systeem automatisch terug naar de eerder ingestelde
snelheid.

FUNCTIES VOOR HET AANPASSEN VAN HET

VERMOGEN

Dit productis voorzien van een elektronisch Inditgeval detecteert de generator de laatste
bestuurde vermogensregelingsfunctie. bediening met de hoogste prioriteitdie doorde

gebruikersinterfaceis verzondenen

Deze functie regelt de afgifte vanhetmaximale  yermindert zo nodig de eerder geactiveerde

vermogenvan 3700 W overde

instellingen voor een ander kookelement.

gecombineerde kookzones (linkerkant en

rechterkant), optimaliseert de verdeling van De vermogensregelingsfunctie wordtin eerste
hetvermogen en voorkomt situaties voor instantie ook geactiveerd als een pan op het
overbelasting van het systeem. kookelement wordt gedetecteerd.

Daarom wordt het totale vermogen continu Bijvoorbeeld:

bewaaktenzonodig verminderd. Als het

gewenste totale vermogen niet kan worden Alsvoorkookzone 1hetextra

geleverd, vermindert een controle-element vermogensniveau (boost) (P)is geselecteerd,
standaard het vermogen van een ander kan kookzone 2 niettegelijkertijd het
kookelement naar eenstand neteronderopde ~ vermogensniveau 9 overschrijdenenwordt
desbetreffende vermogenscurve, zodat de deze automatisch beperkt.”

stroomopname van 16 A niet wordt

overschreden.
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GIDS VOOR HET GEBRUIK VAN DE PANNEN

Welke pannen zijn geschikt?

Gebruik alleen pannen meteen
ferromagnetische bodem die geschikt zijn
voor gebruik op inductiekookplaten:

e gietijzer

e geémailleerdstaal

e koolstofstaal

e roestvrijstaal (ook niet volledig roestvrij)

e aluminium met ferromagnetische coating
of bodem met ferromagnetische plaat

=
Controleer of het symbool 9 aanwezig is
(meestal op de onderkant gedrukt)omnate
gaan of de pan geschiktis. U kuntook een
magneetin de buurtvande bodemvande pan
plaatsen. Als deze blijft zitten, betekent dit dat
de pan kanworden gebruikt op een
inductiekookplaat.

Gebruik voor een optimaal rendement altijd
pannen meteen vlakke bodem die de warmte
gelijkmatig kan verdelen. Een bodem die niet
perfectvlakis, kan de geleiding van het
vermogen en de warmte beinvioeden.

Hoe de pannen te gebruiken

Minimale diameter van de panvoorde
verschillende kookzones. Vooreen goede
werking van de kookplaat moet de pan een of
meer van de op de kookplaat aangegeven
referentiepunten bedekken en een geschikte
minimale diameter hebben.

Gebruik altijd de kookzone die het beste past
bijde diametervan de bodem van de pan.

Diameter van de bodem van de

Kookzone pan
@ min. (aanbe- @ max (aanbe-
volen) volen)
Gecombineerd
links/rechts 190 mm 230 mm
Enkel links/
rechts 110 mm 190 mm

Lege pannen of pannen meteendunne
bodem

Gebruik geenlege pannen of pannen meteen
dunne bodem op de kookplaat, omdatde
temperatuur daardoor niet geregeld kan
worden of de kookzone automatisch
uitgeschakeld wordt als de temperatuurte
hoog is, waardoor de pan of het oppervlak van
de kookplaat beschadigd kan raken. Als dit
gebeurt, raak dan niets aan en wacht totalle
onderdelen zijn afgekoeld. Als een foutmelding

verschijnt, raadpleeg dan hetdeel ‘Oplossen
van problemen’.

Normale geluiden bijhet gebruik vande
kookplaat

Inductietechnologie is gebaseerd op het
creérenvan elektromagnetische velden. Deze
elektromagnetische velden genereren warmte
direct op de bodem van de pan.Pannenen
koekenpannen kunnen verschillende geluiden
of trillingen veroorzaken, afhankelijk van de
manier waarop ze vervaardigd zijn.

Deze geluiden zijn hieronder beschreven:

Licht gezoem (zoals het geluid van een
transformator)

Dit geluid treedt op bij koken met een hoge
warmte en wordt veroorzaakt doorde
hoeveelheid energie die van de kookplaat naar
de pannen wordtovergedragen. Het geluid
stopt of wordt minder als de warmtestand
wordtverlaagd.

Lichtsissend geluid

Dit geluid wordt geproduceerd wanneer de
kookpan leegisenhoudtop zodrade pan met
water of voedsel wordt gevuld.

Pruttelen

Dit geluid treedt op bij pannen die uit vele
gelaagde materialen bestaat en wordt
veroorzaaktdoorde trillingen van de
oppervlakken waar de verschillende
materialen metelkaar in aanraking komen. Het
geluidis afkomstig van de pannenenkan
variéren op basis van de hoeveelheid en het
type bereiding van hetvoedsel.

Hard sissend geluid

Dit geluid treedt op bij pannen die gemaakt zijn
van verschillende op elkaar gelaagde
materialen en ook wanneer deze op de
hoogste stand gebruikt worden en ook op twee
kookzones. Het geluid stopt of wordt minder
als de warmtestand wordt verlaagd

Ventilatorgeluiden

Voor een goede werking van het elektronische
systeem moet de temperatuurvan de
kookplaat wordeningesteld. Hiervooris de
kookplaat uitgerust met een koelventilator die
wordtingeschakeld om de temperatuur van
het elektronische systeem te verlagenente
regelen. Het kan gebeuren datde ventilator na
de uitschakeling van het apparaat nog blijft
functionerenals ereennogte hoge
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temperatuur van de kookplaat wordt
gedetecteerd; hetdisplaytoontH.

Ritmische, klokachtige geluiden
Ditgeluid treedt alleen op wanneer er minstens

drie kookzones in werking zijn en verdwijnt of
vermindert zodra er één wordt uitgeschakeld.

De beschreven geluiden zijn een normaal

beschouwd.

PROBLEEM OPLOSSEN

kenmerk van de inductietechnologie en
mogen dus niet als defecten worden

Foutcode

Beschrijving

Mogelijke oorzaak van de storing

Oplossing

“Akoestische

signalering bij De bediening Beschadiging of slechte aansluiting .
inschakeling. vande afzuigkap van de LIN-kabel op de printplaat van Controlger de aznsll_llj"\?lg/b |
Geen foutcode werkt niet de afzuigkap vervanging van de LIN-kabe
weergegeven”
De kookplaat Continue activatie van de toetsen Verwijder het water of de pan
ERO3 gaat na 10 gedetecteerd. van het glaskeramische
seconden uit. Water of pan op het oppervlak en van het
bedieningspaneel. bedieningspaneel.
Laat de kookplaat afkoelen.
Controleer of de kookplaat
ER21 De kookplaat De temperatuur in de elektronische  voldoende ventilatie heeft.
gaatuit componenten s te hoog. Als de fout blijft bestaan, neem
dan contact op met de
servicedienst.
Pan leeg of ongeschikt.
De Temperatuur van het oppervilak van  Laat de kookplaat afkoelen.
E2 ggzllzze(t);eéfgggte E(a)g;f glaskeramische plaat is te Gebruik een geschikte pan.
uit Temperatuur van de elektronische Geen lege pannen verwarmen.
componenten te hoog.
Gebruik een geschikte pan.
De fout wordt na 8 seconden
automatisch opgeheven en de
Pan niet geschikt kookzone kan opnieuw worden
De 9 ' gebruikt.
E3 gestlzetreffendte De pan verliest zijn magnetische In geval van verdere fouten
OoKzone gaa eigenschappen en kan schade aan de )
uit. inductiekookplaat veroorzaken. most het fomuis worden
vervangen.
Als de fout blijft bestaan, neem
dan contact op met de
servicedienst.
Controleer de netspanning en/
E6 De kookzone Voedingsspanning en/of frequentie  ©f de frequentie.
gaat niet aan. buiten bereik buiten bereik. Neem indien nodig contact op
met de servicedienst.
Maak de ventilator schoon en
verwijder eventuele vreemde
ES De kookzones  Ventilator kapot. voorwerpen.
gaan uit. Ventilator verstopt door stof of vuil. ~ Als de fout blijft bestaan, neem
dan contact op met de
servicedienst.
Koppel de kookplaat los van de stroomvoorziening.
E4-E5-E7-E9-
ER20-ER22- Wacht een paar seconden, sluit dan de kookplaat weer aan op de stroomvoorziening.
ER31-ER36- . .
ER47-EA-EH Neem contact op met het servicecentrum en geef de foutcode op die op het scherm

verschijnt, als het probleem aanhoudt.
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ONDERHOUD - REPARATI

ES EN CONFORMITEIT

e Zorgervoordathetonderhoudvande
elektrische componenten alleen doorde
fabrikant of door de servicedienst wordt
uitgevoerd.

Zorg ervoor dat beschadigde kabels alleen
door de fabrikant of door de servicedienst
worden vervangen.

Als u contact opneemt met de servicedienst,
geefdandevolgendeinformatie:

o Typedefect

Model van hetapparaat (Art./Cod.)

Serienummer (S.N.)

Deze informatie vindt u op hettypeplaatje. Het
typeplaatjeis op de onderkant van het
apparaataangebracht.

TECHNISCHE GEGEVENS

Informatie over het productvolgensde
verordening nr.66/2014

Referentienormen:
EN/IEC 60350-2
EN/IEC 50564

C€

Ditapparaatis ontworpen, vervaardigdeninde
handel gebracht volgens de EEG-richtlijnen.

Productidentificatie

Type: 4300

Model: FMY 8391HI

Raadpleeg hetidentificatieplaatje op de
onderkant van het product.

De fabrikant verbetert de producten
voortdurend. Om deze reden kunnen de tekst
ende afbeeldingenvan deze
gebruikshandleiding zonder voorafgaande
kennisgeving veranderen.

Meer informatie over de technische gegevens
is beschikbaar op de website: www.franke.com

MODEL FMY 8391HI

Maximaal totaal vermo-

gen (kookplaa)t + afzuig- 7,62 Kw (basisinstelling)
kap

Maximaal totaal vermo-

gen (kookplaat + afzuig- 4,72 Kw
kap)
Maximaal totaal vermo-
gen (kookplaat + afzuig- 3,72 Kw
kap)
Maximaal totaal vermo-
gen (kookplaat + afzuig- 3,02 Kw
kap)
Parameter Waarde

220-240V, 50 Hz; 220V,
Voedingsspanning/ 60 Hz 2N~ 380-415V, 50
frequentie Hz;
2N~ 380V, 60 Hz
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Parameter Waarde
Gewicht van het 21kg
apparaat
Aantal kookzones 4
Warmtebron inductie
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INFORMAZIONI SULLA SICUREZZA

e Perlapropriasicurezzae peril
corretto funzionamento
dell'apparecchio, si pregadileggere
attentamente questo manuale prima
dell'installazione e dellamessain
funzione. Tenere queste istruzioni
sempreinsieme all’apparecchio,
anchein casodicessioneo
trasferimento a terzi. Gli utenti devono
essere pienamente aconoscenzadel
funzionamento e delle caratteristiche
disicurezzadell'apparecchio.

e llcollegamentodeicavideve essere
effettuato da un tecnico competente.

e |Ifabbricante non potraritenersi
responsabile per eventuali danni
risultanti da un’installazione o
utilizzazione impropria.

e Controllare che l'alimentazione direte
corrisponda a quellaindicatasulla
targhetta datiall'interno del prodotto.

e AVVERTENZA: Primadiinstallare
I'apparecchio, rimuovere le pellicole
diprotezione (qualora siano presenti).

e Nontoccarel'apparecchio conle mani
o parti del corpo bagnate.

e |'apparecchionondeve maiessere
esposto agliagenti atmosferici
(pioggia, sole).
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Tenere gliimballaggifuoridalla
portata dei bambini e dianimali
domestici.

Non utilizzare adattatori, prese
multiple o prolunghe per collegareil
dispositivo.

Non stare in piedisull’'apparecchio,
perché si potrebbe danneggiare.
Questo apparecchio pud essere
utilizzato da bambini di eta superiore
agli 8 annie da persone con capacita
fisiche, sensoriali o mentaliridotte o
senzaesperienza e conoscenza,
purché supervisionate o istruite
riguardo |'utilizzo dell’'apparecchioin
modo sicuro e che comprendanoi
rischi coinvolti.

Questo apparecchio non & destinato
all'uso da parte di persone (bambini
inclusi) conridotte capacita fisiche,
sensorialio mentali, o con mancanza
diesperienze e conoscenze, ameno
che non siano supervisionate o
abbianoricevuto istruzionisull'uso
dell'apparecchio daunapersona
responsabile dellaloro sicurezza.
Sorvegliare i bambini, assicurandosi
che non giochino con l'apparecchio.
La pulizia e lamanutenzione
dell'utente nondevono essere



effettuate da bambinisenza
supervisione.

e Collegarelaspinaadunapresaditipo
conforme alle normative vigentiein
posizione accessibile.

e |mezziperladisconnessione devono
essere incorporati nel cablaggio fisso
in conformita con le norme in materia.

e Seilcavodialimentazione e
danneggiato, deve essere sostituito
dal produttore o dal suo agente di
servizio o da persone con qualifiche
simili per evitare pericoli.

e PergliapparecchidiClassel,
controllare che |'alimentazione
elettricadomestica garantiscauna
correttamessaaterra.

o Non utilizzare fiamme libere (pericolo
diincendio).

AVVERTENZA: Lamancata
installazione delle vitio dei
dispositividifissaggioin
conformita alle presentiistruzioni
pud comportare rischidi scosse
elettriche.

e Usare solo vitie minuteriaidonea peril
fissaggio dell'apparecchio.

e Assicurarsicheil dispositivo sia
installato in modo da poter essere
scollegato dall'alimentazione, con una
distanza di apertura dei contatti (3 mm)
che garantiscalacompleta
disconnessione in condizioni di
sovratensione di categorialll.

e Collegarel'estrattore allacanna
fumaria attraverso un tubo di diametro
minimo di120 mm. Il percorso della
cannafumariadeve essere il pit breve
possibile.

e Relativamente alle misure tecniche e
disicurezza da adottare perlo scarico
deifumieimportante attenersi
scrupolosamente ai regolamenti
stabiliti dalle autorita locali.

e Quando questo apparecchioviene
utilizzato contemporaneamente ad
apparecchiche bruciano gas o altri
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combustibili(non applicabile agli
apparecchiche scaricano 'aria solo
nella stanza), la stanza deve essere
adeguatamente ventilata per evitareiil
riflusso dei gas di scarico.

Pulire I'apparecchio e sostituire i filtri
dopoil periodo ditempo specificato
(pericolo diincendio). Vederelil
paragrafo Pulizia e manutenzione.
Devono essererispettate le normative
relative allo scarico dell'aria.

L'arianon deve essere espulsainuna
canna fumaria utilizzata perlo scarico
deifumidiapparecchiagasoaltri
combustibili (non applicabile agli
apparecchiche espellono I'aria solo
nella stanza).

Quando l'apparecchio dicottura e gli
apparecchialimentati con energia
diversadall'elettricita sonoin funzione
contemporaneamente, la pressione
negativa nella stanzanondeve
superarei4 Pa(4 x10-5 bar), per
evitare cheifumivengano risucchiati
nella stanza dall'apparecchio di
cottura.

Le cappe dacucina e glialtriimpiantidi
aspirazione dei fumidi cottura possono
influire negativamente sul
funzionamento in sicurezza degli
elettrodomesticia gas o altri
combustibili (compresi quelliin altre
stanze) a causa del flusso diritorno dei
gas dicombustione. Questigas sono
potenzialmente in grado di provocare
un avvelenamento da monossido di
carbonio. Dopo l'installazione diuna
cappaodiunaspiratore di fumidi
cottura, il funzionamento delle
apparecchiature a gas fluido dovrebbe
essere testato daun esperto per
garantire che non si verifichi un flusso
diritorno dei gas dicombustione.

| sistemidiinduzione diquesti piani
cottura soddisfanoirequisitidelle
norme EMC e della direttiva EMF e non
dovrebbero interferire con altri
dispositivi elettronici. | portatoridi



pacemaker o di altriimpianti elettronici
devono chiarire conil proprio medico o
conil produttore degliimpianti se
questidispositivisono
sufficientemente resistentialle
interferenze.

Prima di eseguire il collegamento
elettrico, leggere il capitolo
COLLEGAMENTO ELETTRICO.

Le friggitricidevono essere
costantemente sorvegliate durante
l'uso:l'olio surriscaldato potrebbe
incendiarsi.

Non appoggiare pentole e padelle sul
bordo, perché potrebbero
danneggiarsiigiuntiinsilicone.

L'apparecchio e le sue parti
accessibili diventano molto caldi
durante l'uso. Prestare grande
attenzione anontoccarele
resistenze. | bambinidieta
inferiore agli 8 annidevono essere
tenutilontani,amenodinon
essere costantemente sorvegliati.

AVVERTENZA: Se la superficie &
incrinata, spegnere |'apparecchio
e nonaccenderlo per evitare il
rischio di scosse elettriche.

Non utilizzare apparecchiavapore per
la pulizia del prodotto.

Non appoggiare sulla superficie del
piano cottura oggetti metallicicome
coltelli, forchette, cucchiai e coperchi,
perché possono surriscaldarsi.
Utilizzare I'apposito comando per
spegnere il piano cottura dopo I'uso;
non affidarsiai sensoridelle pentole.
L'apparecchio non & progettato per
essere messo in funzione per mezzo di
untimeresternoounsistemadi
telecomando separato.

USoO

AVVERTENZA: Pericolo di
incendio: non mettere oggettisulle
superficidicottura.

ATTENZIONE: Il processo di
cottura deve essere sorvegliato.
Un breve procedimento di cottura
deve essere sorvegliato
costantemente.

AVVERTENZA: E pericoloso
lasciare incustodito il piano cottura
quando si utilizzano olio o grassi,
perché potrebbe crearsiuna
situazione di pericolo e svilupparsi
unincendio. Nontentare MAl di
spegnere unincendio conl'acqua,
ma spegnere |'apparecchio e poi
coprire lafiamma, ad esempio con
un coperchio o unacoperta
antincendio.

A

e |'apparecchionondeve maiessere
installato dietro uno sportello
decorativo, per evitare che possa
surriscaldarsi.

[ simbolo g sul prodotto o sullasua
confezioneindica cheil prodotto non
puod essere smaltito come un normale
rifiuto domestico. Il prodotto da
smaltire deve essere conferito presso
un apposito centro diraccolta peril
riciclaggio dei componenti elettricied
elettronici. Assicurandosi che questo
prodotto sia smaltito correttamente, si
contribuira a prevenire potenziali
conseguenze negative perl'ambiente
e per la salute che potrebbero
altrimenti derivare dal suo smaltimento
inadeguato. Perinformazioni piu
dettagliate sulriciclaggio di questo
prodotto, contattare il Comune, il
servizio locale di smaltimento rifiuti
oppureilnegozio dove ¢ stato
acquistato il prodotto.

e L'apparecchiodiaspirazione e stato

progettato esclusivamente per
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I'eliminazione degli odoridi cottura nell'uso
domestico.



e Nonutilizzare in nessun caso l'apparecchio
perscopidiversidaquelliperiquali & stato
progettato.

e Lefriggitricidevono essere continuamente
monitorate durante I'uso: I'olio surriscaldato
potrebbe prendere fuoco.

o Nonazionarel'apparecchioconuntimer
esterno ounsistemadicomando adistanza
separato.

e L'apparecchionondeveessereinstallato
dietro una porta decorativa per evitare che
possa surriscaldarsi.

PULIZIA E MANUTENZIONE

Perevitare danniall'apparecchio, non salire
in piedisull'apparecchio.

Perevitare didanneggiare le giunzioniin
silicone, non appoggiare recipientidi
cottura caldisul telaio.

Nontagliare o preparare glialimentisulla
superficie e non farvicadere oggetti duri.
Nontrascinare pentole o stoviglie sulla
superficie.

e Spegnere oscollegarel'apparecchio dalla
rete dialimentazione elettrica prima di
qualsiasiintervento dimanutenzione.

o Ifiltriantigrasso devono essere pulitiogni 2
mesi di utilizzo, o pit frequentemente se
|'uso e particolarmente intensivo, e possono
essere lavatiin lavastoviglie.Nonlavare le
grigliein lavastoviglie. (2).

Raccomandazioni generali

¢ Nonusare maispugnette abrasive, lanadi
acciaio, acido muriatico o altri prodotti che
potrebbero graffiare olasciare segnisulla
superficie.

e Glialimentiche cadono accidentalmente o
sidepositano sulla superficie, suglielementi
funzionalio esteticidel piano cotturanon
devono essere consumati.

Pulizia del dispositivo

e Pulireil piano cottura dopo ogni utilizzo per
evitare che eventualiresidui dicibo si

REQUISITI DEI MOBILI

carbonizzino. Pulire sporcoincrostato e
carbonizzatorichiede maggiore fatica.

Per pulire lo sporco di tuttiigiorni, utilizzare
un panno o unaspugnamorbidieun
detergente adatto. Seguire le
raccomandazionidel produttore riguardo ai
detergentida utilizzare. Siconsigliadi
utilizzare prodotti detergenti protettivi.
Rimuovere lo sporcoincrostato, per es. latte
traboccato durante la bollitura, conun
raschietto per vetroceramica mentreil
piano cottura € ancora caldo. Seguire le
raccomandazionidel produttore riguardo al
raschietto da utilizzare.

Rimuovere cibi contenenti zucchero, peres.
marmellata traboccata durante la cottura,
conunraschietto pervetroceramica mentre
il piano cottura € ancora caldo. In caso
contrario, i residui potrebbero danneggiare
lasuperficie in vetroceramica.

Rimuovere I'eventuale plasticafusaconun
raschietto per vetroceramica mentreil
piano cottura € ancora caldo. In caso
contrario, i residui potrebbero danneggiare
la superficie in vetroceramica.

Rimuovere le macchie dicalcare utilizzando
una piccola quantita di soluzione
anticalcare, peres.acetoosuccodilimone,
unavoltacheilpiano cotturasié
raffreddato. Quindi pulire nuovamente con
un panno umido.

Perla proceduradiinstallazione € obbligatorio
attenersialleleggi, ordinanze, direttive e
norme (regolamenti per la sicurezza degli
impianti elettrici, il correttoriciclaggio dei
componenti, ecc.)invigore nel paese di
utilizzo!

Non utilizzare un sigillante siliconico tra
|'apparecchio eil pianodilavoro. Il piano
cottura e destinato al montaggio aincasso
nel pianodilavoro della cucina al disopradi
un modulo per cucinadilarghezza 600 mm
osuperiore.



e Sel'apparecchio & montato sumateriali
inflammabili, & necessario rispettare
scrupolosamente le linee guidaele norme
riguardantile installazioni a bassatensione
elaprotezione antincendio.

e Perleunitdaincasso,icomponenti
(materiali plastici e legno impiallacciato)
devono essere montaticon adesivi
resistential calore (min.100 °C): l'uso di
materiale e adesivinonidonei pud causare
deformazione e distacco.

e lImodulodellacucinadevedisporre di
spazio sufficiente pericollegamenti elettrici
del dispositivo. | moduli pensili al disopra
del dispositivo devono essere installatia
unadistanzatale daconsentire spazioa
sufficienza perlavorare confortevolmente.

e L'usodibordature decorativeinlegnoduro
attorno al pianodilavoro dietro al
dispositivo € consentito purché ladistanza
minima resti sempre paria quanto indicato
nelle figure diinstallazione.

e Ladistanzaminimatrail dispositivo
montato e la parete posteriore € indicata
nellafiguradiinstallazione del dispositivo a
incasso (150 mm per la parete laterale, 40
mm per la parete posteriore e 500 mm per
glieventuali pensili soprastanti. Per ragioni
ergonomiche siconsigliaunadistanza
minima di1000 mm).

e Perimpedireinfiltrazionidiliquiditrail bordo
del piano dicotturaeil pianodilavoro,
applicarelaguarnizione adesivain
dotazione sull'intero bordo esterno del
piano dicottura primadell'installazione.

COLLEGAMENTO ELETTRICO

AVVERTENZA: Tuttiicollegamenti
elettrici devono essere eseguitidaun
installatore autorizzato.

e Attenersialloschemadiallacciamento
(collocato sul latoinferiore del prodotto).

e Questoapparecchio presentaun
collegamentoditipo"Y", siconsigliadi
utilizzare un cavo alimentazione HO5V2V2-
Fda5x2,5mm? connessione MONOFASE
e BIFASE: sezione minima dei conduttori:

ASPETTI AMBIENTALI

2,5 mm?. Diametro esterno del cavo
alimentazione: min 8 mm - max 12 mm.

e | morsettidicollegamento sono accessibili
rimuovendo la coperturadellascatoladi
giunzione.

e Verificare che le caratteristiche
dell'impianto elettrico domestico (tensione,
potenza massima e corrente) siano
compatibilicon quelle dell'apparecchio.

e Collegarel'apparecchio come mostrato nel
manuale diinstallazione (in conformita alle
norme diriferimento per latensione direte
vigentialivello nazionale).

Attenzione! Non effettuare saldature sui
cavil!

Smaltimento degli elettrodomestici

Ilsimbolo =msul prodotto o sullasua
confezioneindicacheil prodotto nondeve
essere smaltito insieme ai normalirifiuti
domestici. Il prodotto deve essere smaltito
pressoun centro specializzato nelriciclaggio di
componenti elettrici ed elettronici.
Assicurandosi che questo prodotto sia smaltito
correttamente, contribuira a prevenire
potenzialiconseguenze negative per
'ambiente e perla salute che potrebbero
altrimenti derivare da uno smaltimento
inadeguato. Perinformazioni piti dettagliate su
comericiclare questo prodotto, rivolgersialle
autorita municipali, al locale servizio di
smaltimentorifiutioppure al negozio dove &
stato acquistatoil prodotto.

L'apparecchio & conforme alladirettiva
2012/19/UE riguardante lariduzione delle
sostanze pericolose usate nelle
apparecchiature elettriche ed elettroniche e lo
smaltimento deirifiuti.

Smaltimento dei materialid’ imballaggio

/a%
I materiali con il simbolo TP sonorriciclabili.
Smaltire i materiali d'imballaggio in appositi
contenitoridiraccolta peril riciclaggio.

Risparmio energetico

E possibile risparmiare quotidianamente
energiadurante la cottura, seguendoi
suggerimenti che seguono.

¢ Quandosiriscaldal’acqua, utilizzare solo la
quantita necessaria.
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Se possibile, coprire sempre le pentole con

ilcoperchio.

Prima di attivare lazona di cottura,

sistemare la pentola.

Sistemare le pentole piu piccole sulle zone

dicottura piu piccole.

DESCRIZIONE DEL PRODOTTO

e Posizionarele pentole direttamente al
centrodellazonadicottura.

e Utilizzareil calore residuo per mantenere
caldiglialimenti o perscioglierli.

Zona di cottura singola (210x190 mm) 2100 W,
con funzione Booster da 3000 W

Zona di cottura singola (210x190 mm) 2100 W,
con funzione Booster da 3000 W

w

Zona di cottura singola (210x190 mm) 2100 W,
con funzione Booster da 3000 W

Zona di cottura singola (210x190 mm) 2100 W,
con funzione Booster da 3000 W

Pannello comandi

Griglia di aspirazione

+ o0 b

1

2 Zona di cottura combinabile (210 x 380 mm)

3000 W, con funzione Booster 3700 W.

3+
4

Zona di cottura combinabile (210 x 380 mm)
3000 W, con funzione Booster 3700 W.

PANNELLO COMANDI

INDICATORI
Rilevamento di presenza pentola

Ognizonadicottura é dotatadiun sistemache
rileva la presenza di una pentola sul piano
cottura.

Il sistemadirilevamento ein gradodi
riconoscere le pentole con fondo
magnetizzabile ditipoidoneo per'uso sui piani
cotturaainduzione.

Selapentolaviene rimossa duranteil
funzionamento o si utilizza una pentolanon
idonea, sul display appareil simbolo':’.

Indicatore di calore residuo

L'indicatore dicalore residuo € una funzione di
sicurezza per segnalare che la superficie della
zonadicottura e ancoraaunatemperatura pari
osuperiore a50 °C e potrebbe quindi causare
ustionial contatto conle maninude. Il digitdella

zonadi cottura corrispondente indica H

R
? Hno

RN pp————1 0 1 ] ]

g B E é
Acceso/Spento

Tasto della funzione Pausa

Controllo del timer e indicatore del tempo di cottura

Simbolo della funzione “ponte”

Simbolo del timer

oA WN=

Indicatore del livello di potenza
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Simbolo della funzione Scioglimento

7
8 Tasto della funzione Scioglimento
9 Tastiera a scorrimento

10 Tasto della funzione Timer

Le zone di cottura possono essere attivate

premendoil digit di riferimentog. IIdigitsi
illumina pit intensamente per confermare
|'operazione.

Quando siposizionauna pentolasuunadelle 4
zone dicottura, il piano cottura nerileva
automaticamente la presenzaeilluminail digit

corrispondente per attivarlo.

Se nonvisono pentole o altrioggetti sul piano
cottura, idigitnon sonovisibili.

Sul pannello comandi, le funzioni selezionabili
sono sempre quelle visibilimailluminate a
bassaintensita. Selezionare le funzioni
toccandoil simbolo corrispondente.

LIMITAZIONE DI POTENZA

Al primo collegamento dell'apparecchio
all'alimentazione direte domestica,
I'installatore deve impostare la potenza delle
zone cotturain base alle capacita effettive
dell'impianto elettrico domestico.

Se questo non e necessario, sipud accendere

I
direttamente il piano cottura ut|I|zzandoQo,
inalternativa, seguire la procedura descritta
sotto peraccedere almenu.

e Collegareilpianocotturaallarete
domestica (questa operazione deve essere
eseguitaad ogniaccesso al menu).

e Tuttiidigitsiilluminano peralcunisecondi.

o Nonappenaidigitsispengono
nuovamente, premere e mantenere
premuti @e Il per4 secondifinchéle

tastiere ascorrimento a sinistra si
illuminano.

e Premereemantenere
contemporaneamente premute per 4
secondientrambe le tastiere a scorrimento
sullasinistra, finché i 3 digit dicomando
indicano“ CF6".

e Premere Il finché appare”PHA".
e Premerel'ultimatastieraasinistraper
selezionare I'impostazione corretta.

Vedere latabella seguente per le specifiche:

Valore sulla
tastieraa

scorrimen- KW Note
to
(0] 7,4 Impostazione iniziale standard
1 4,5
2 3.5
3 2,8

Unavoltainseritoil valore corretto, confermare
N
premendo e mantenendo premuti Oell.

FUNZIONI PIANO COTTURA

CEQNI

L5

E possibile bloccare le funzioni del piano cottura durante I'uso, ad esempio per pulire il

ian ttura.
Blocco piano cottura

Per attivare/disattivare: premere

_++.
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Questa funzione impedisce |'azionamento accidentale dell'apparecchiatura

- O Jasciaresi ®

Per attivare: premere , premere e rilasciare simultaneamente + ” e
©
successivamente ancora .

Dispositivo di sicu- Tuttiidigit indicanoL .

rezza bambini Le operazioni descritte devono essere completate entro 10 secondi.

-~ O P ©
Per disattivare: premere , premere e rilasciare simultaneamente + ” e
successivamente ancora “ .

Tutti i digit che indicano L scompaiono.

Le operazioni descritte devono essere completate entro 10 secondi.

Ogni zona di cottura pud essere impostata ad un livello di potenza supplementare per
un massimo di 10 minuti.

Per attivare: selezionare una delle 4 zone di cottura e selezionare il valore “Boost” sulla

Funzione Boost
tastiera a scorrimento. Il digit corrispondente indical .
Per disattivare: selezionare uno degli altri valori possibili sulla tastiera a scorrimento.

Il timer consente di spegnere una particolare zona di cottura al termine del tempo
impostato.

Le zone di cottura possono essere programmate singolarmente, in quanto ciascuna
dispone di un proprio timer.

Per attivare: accendere il piano cottura e selezionare una delle 4 zone di cottura, quindi

Timer delle zone di i . . ) @ . . )
cottura premere “+” e "-" per impostare il timer. Il simbolo della zona di cottura si illumina.

Premere singolarmente “+” e “-" per impostare il conto alla rovescia. L'aumento € la
diminuzione del valore durante I'impostazione varia in base al tempo da impostare. ||
display nell'area dei comandi di gestione del timer visualizza il conto alla rovescia.

Non toccare nulla per 5 secondi per confermare il tempo impostato.
Per disattivare: attendere fino al termine del conto alla rovescia o azzerare i valori del
timer (premere “+" e “-" e azzerare con "-").

Timer con allarme per uso generico.
Per attivare: accendere il piano cottura, quindi premere “+" e "-" per impostare il timer.
Premere singolarmente “+” e “-" per impostare il conto alla rovescia. L'aumento e la
. . diminuzione del valore durante I'impostazione varia in base al tempo da impostare. Il
Timer (generico) display nell'area dei comandi di gestione del timer visualizza il conto alla rovescia.

w_n

Non toccare nulla per 5 secondi per confermare il tempo impostato.

Per disattivare: attendere fino al termine del conto alla rovescia o azzerare i valori del
timer (premere “+” e “-" e azzerare con "-").

Per attivare: selezionare una delle 4 zone di cottura e premere Iil .

Funzione Sciogli-
mento Il digit della zona selezionata indica U.

|
Per disattivare: premere Iil O premere U

Questa funzione consente di mettere in pausa/riavviare qualsiasi funzione attiva sul
piano cottura, riducendo la potenza disponibile nella zona di cottura e azzerando tutte
le funzioni.

Durante la pausa, tutti i digit indicanol , per segnalare che:

Funzione Pausa - Non viene prodotta energia in nessuna delle zone di cottura.

- Tutte le funzioni e il timer sono disattivati.

Per attivare: con il piano cottura in funzione, premere e mantenere premuto ” per
almeno 1secondo.

Per disattivare: premere e mantenere premuto ” per almeno 1secondo e far scorrere il
dito dal minimo al massimo lungo la tastiera a scorrimento che mostra un‘animazione.
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Funzione di Richia-
mo

Questa funzione & utilizzata per richiamare le impostazioni di funzionamento del piano

|
cottura in caso di arresto involontario usando U

I
Con il piano cottura spento, per recuperare le impostazioni premere U entro 6

secondi, quindi premere
I'operazione.

entro 6 secondi. Viene emesso un bip per confermare

Quando il piano cottura & spento, se non viene riacceso entro 6 secondi si perdono le
impostazioni delle funzioni precedenti.

Funzione Riscalda-
mento

Questa funzione & utilizzata per riscaldare una pentola alla potenza massima prima di
continuare la cottura a un livello selezionato. L'intervallo di tempo in cui la zona di
cottura viene mantenuta alla potenza massima dipende dal livello di cottura finale
impostato. Vedere la tabella:

Livello di potenza Timer (secondi)

40

72

120

176

256

432

120

192

OO NoO O~

Non disponibile

Boost Non disponibile

Selezionare una delle 4 zone di cottura e premere e mantenere premuto per 3 secondi
il valore selezionato (da 1a 8) sulla tastiera a scorrimento. Il piano cottura avra un picco
di potenza massima per un periodo di tempo che varia in base alla potenza di cottura
impostata precedentemente, quindi tornera al valore impostato all'inizio.

Modalita combina-
ta (funzione “pon-
te”)

Questa funzione permette di collegare 2 zone di cottura per utilizzarle e controllarle
come una singola e pit ampia zona di cottura. Questo offre la possibilita di utilizzare
pentole con un fondo pitu ampio.

Le zone di cottura selezionabili per questa funzione sono esclusivamente quelle di
sinistra e quelle di destra.

Per attivare: premere simultaneamente entrambe le tastiere a sinistra finché un digit
indica 1’7 e il simbolo n siillumina.

Perimpostare la potenza della zona utilizzabile in modalita combinata, usare I'ultima
tastiera a scorrimento a sinistra.

In entrambe le zone di cottura, il simbolo n siillumina.

Per disattivare: premere simultaneamente i tasti utilizzati per attivare la funzione
“ponte”, finché i simboli e scompaiono.

Importante! Il piano cottura riconosce automaticamente la presenza di una pentola piu
grande che occupa due zone di cottura, ma gestira le zone in maniera indipendente a
meno che non sia attivata la funzione “ponte”.

TABELLA DICOTTURA

Livello di potenza

Metodo di cottura Da usare per

1 Sciogliere, riscaldare leggermente Burro, cioccolata, gelatina, salse
2 Sciogliere, riscaldare leggermente Burro, cioccolata, gelatina, salse
3 Portare a temperatura Riso
4 Cottura prolungata, addensare, stufare ~ Verdure, patate, salse, frutta, pesce
5 Cottura prolungata, addensare, stufare ~ Verdure, patate, salse, frutta, pesce
6 Cottura prolungata, brasare Pasta, minestre, carne brasata
X Rosti (frittelle) di patate, omelette, cibi
7 Frittura leggera impanati e fritti, salsiccia
8 Frittura, frittura in immersione Carne, patatine fritte
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Frittura rapida ad alta temperatura Bistecche

o

Riscaldamento veloce Bollitura acqua

FUNZIONI ASPIRATORE

O
auto 1234567 8~=>2

@o::

Le zone comandi delle zone di cottura, dell’ aspiratore € il timer possono essere attivate premendo sul Digit
di riferimento.

Selezione della potenza di aspirazione.

0 P

Aumento/diminuzione della velocita (potenza) di aspirazione.

Attivazione/disattivazione di una funzione automatica (per
impostazione predefinita viene attivata la modalita automatica).

Toccando (premendo) la barra di selezione della cappa, la modalita
automatica viene disattivata ed e possibile utilizzare la ventola
dell'aspiratore in modalita manuale.

Per riattivare la modalita automatica, premere il tasto @ HilLED

auto sjaccendera per indicare che la cappa & attiva in quella
modalita.

Per impostazione predefinita, la cappa & in modalita aspirante.

Attivazione del filtro al carbone

|
- Alla prima accensione della cappa Q premere per 5 secondi il tasto

@)
®) -
Dopo l'attivazione, I'accensione dell'icona segnalera che € necessario
ot
eseguire la manutenzione del filtro (antiodori) al carbone “* .

Le segnalazioni relative alla pulizia del filtro antigrasso, visualizzate con
il LED s , sono sempre abilitate.

Ripristino e riattivazione del filtro al carbone

Dopo avere effettuato la manutenzione del filtro:

- premere per 5 secondiiltasto ~ - Il LED del filtro antigrasso si
spegnera e sara riavviato il conto alla rovescia.

- premere per 5 secondi il tasto + - Il LED del filtro antiodori si
spegnera e sara riavviato il conto alla rovescia.

Impostazione della velocita INTENSIVA

% Questa impostazione € temporizzata per un'attivazione di 5 minuti.
Trascorso questo tempo, il sistema torna automaticamente alla
velocita impostata in precedenza.

FUNZIONE DI GESTIONE DELLA POTENZA

Questo prodotto & dotato diunafunzione di Questa funzione controllal’erogazione della
gestione della potenzaa controllo elettronico. potenza massimadi 3700 W trale zona di
cotturacombinate (lato sinistro e lato destro),
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ottimizzando la distribuzione di potenza ed

evitando situazioni di sovraccarico del sistema.

Atalfine, viene monitoratain continuola
potenzatotale, riducendolaall’'occorrenza. Se
non & possibile fornire la potenza totale
richiesta, un elemento dicontrollo riduce per
impostazione predefinitala potenzadiun altro
elemento dicottura allivelloimmediatamente
inferiore dellarispettiva curvadipotenza, in
modo da non superare I'assorbimento di
correntedi16 A.

Inquesto casoil generatorerileval'ultimo
comando con piu alta priorita inviato

dall'interfaccia utente e riduce, se necessario,
le impostazioni precedentemente attivate per
un altro elemento di cottura.

Lafunzione di Gestione potenza si attiva
dapprimaanche al rilevamento della presenza
diuna pentola sull’elemento di cottura.

Esempio:

Seperlazonadicotturalsiselezionaillivello di
potenza supplementare (boost) (P), lazona di
cottura 2 non potra contemporaneamente
superareillivellodipotenza 9 e verra
automaticamente limitata.”

GUIDA ALL'USO DELLE PENTOLE

Quali pentole utilizzare

Utilizzare esclusivamente pentole conilfondo
in materiale ferromagnetico idoneo perl'uso
suipiani cotturaainduzione:

e ghisa

e acciaiosmaltato

e acciaioal carbonio

e acciaioinossidabile (anche non
interamente)

e alluminio conrivestimento ferromagnetico
ofondo con piastra ferromagnetica

Per stabilire I'idoneita di una pentola,

controllare che sia presente il simbolo 22
(generalmente stampigliato sul fondo). Si puo
anche avvicinare unacalamita al fondo della
pentola. Se rimane attaccata, significachela
pentola & utilizzabile su un piano cotturaa
induzione.

Per garantire un'efficienza ottimale, usare
sempre pentole con fondo piattoingrado di
distribuire uniformemente il calore. Un fondo
non perfettamente piano pud influire sulla
conduzione della potenza e del calore.

Come utilizzare le pentole

Diametro minimo della pentola/padella perle
diverse zone dicottura. Pergarantire cheil
piano cottura funzioni correttamente, la
pentoladeve coprire uno o pit dei puntidi
riferimento indicati sulla superficie del piano
cottura e deve essere didiametro minimo
idoneo.

Usare sempre lazona di cottura che meglio
corrisponde al diametro del fondo della
pentola.

Zone di cottura Diametro del fondo pentola

@ min. (consi- @ max (consi-

gliato) gliato)
Combinata sini-
stra/destra 190 mm 230 mm
Singole sinistra/
destra 10 mm 190 mm

Pentole/padelle vuote o con fondo sottile
Non usare pentole/padelle vuote o con fondo
sottile sul piano cottura perché cido non
consentirebbe dicontrollare latemperaturao
spegnere automaticamente la zona di cottura
se latemperatura e troppo elevata, conil
rischiodidanneggiare la pentola o la superficie
del piano cottura. Se cio dovesse accadere,
nontoccare nullae attendere che tuttii
componentisiraffreddino. Se appare un
messaggio di errore, consultare lasezione
“Risoluzione dei problemi”.

Normali rumoridifunzionamento del piano
cottura

Latecnologiaainduzione sibasasulla
creazione dicampi elettromagnetici. Questi
campielettromagnetici generano calore
direttamente sul fondo della pentola. Pentole e
padelle possono produrre una varieta di rumori
ovibrazioniasecondadelmodoin cuisono
state costruite.

Tali tipi di rumore sono descritticome segue:

Lieveronzio(comeilrumorediun
trasformatore)

Questo rumore si produce quando sicuoce
conunlivellodicaloreelevatoed e
determinato dalla quantita di energia trasferita
dal piano cottura alle pentole. llrumore cessa o
diminuisce quandossiriduceillivello dicalore.

Leggerossibilo
Questo rumore € prodotto quandoil recipiente
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dicottura é vuoto e cessaunavoltacheil
recipiente viene riempito conacqua o cibo.

Crepitio

Questo rumore si verifica con pentole
composte da numerosi materiali stratificati
uno sull'altro ed é causato dalle vibrazionidelle
superficidoveidiversi materialisiincontrano. Il
rumore proviene dalle pentole e puo variare in
base alla quantita e alla tipologia di
preparazione del cibo.

Forte sibilo

Questo rumore siverifica con pentole
composte da materiali diversi stratificatiuno
sull'altro e, inoltre, quando queste vengono
utilizzate aregime massimo e anche sudue
zonedicottura. llrumore cessa o diminuisce
quandossiriduceillivello di calore

Rumoridellaventola
Perun corretto funzionamento del sistema
elettronico, & necessarioregolarela

temperaturadel piano cottura. Atale scopo, il

piano cottura & dotato diuna ventola di
raffreddamento che viene attivata perridurre e
regolare latemperatura del sistema
elettronico. Pud accadere che laventola
continuiafunzionare unavoltache
I'apparecchio viene spento se latemperatura
del pianodicotturavienerilevatacome ancora

troppo elevata e il display visualizza H .

Suoniritmici e similial ticchettio diun
orologio

Questo rumore si manifesta esclusivamente
quando almeno tre zone dicotturasonoin
funzione e scompare o diminuisce nel
momento in cui se ne spegne qualcuna.

I rumori descrittirappresentano una
caratteristicanormale dellatecnologiaa
induzione e pertanto non possono essere
considerati come difetti.

RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Codice di errore Descrizione

Possibile causa dell'errore

Soluzione

"Segnalazione

acustica all'ac-
cenzione. Nes-
sun codice erro-
re visualizzato"

Il comando della cappa
non funziona

Danneggiamento o mal
collegamento del cavo LIN su
scheda elettronica cappa

Verifica collegamento/
sostituzione del cavo LIN

Rilevata un‘attivazione continua

Rimuovere l'acqua o la pentola

Il piano cottura si dei tasti. o
ERO3 spegne dopo 10 dalla superf!me md | |
secondi. Acqua o pentola presente sul ~ vetroceramica e dal pannello
pannello dei comandi. dei comandi.
Lasciare raffreddare il piano
cottura.
Il piano cottura si La temperat_ura |ntern§ ge| Cpntrollarg se |_I piano cottura
ER21 componenti elettronici & troppo dispone di sufficiente
spegne. o
alta. ventilazione.
Se l'errore permane, contattare
il Servizio Assistenza.
Pentola vuota o non idonea.
Lasciare raffreddare il piano
) Temperatura della pentola o
La zona di cottura R cottura.
: . della superficie in
E2 corrispondente si . .
spegne vetroceramica troppo alta. Usare una pentola appropriata.
Temperatura dei componenti Non riscaldare pentole vuote.
elettronici troppo alta.
Usare una pentola appropriata.
L'errore si annulla
Pentola non idonea. automaticamente dopo 8 sela
La zona di cottura La pentola sta perdendo le sue 20N 9! cot:uratlyiuo ?ssere
E3 corrispondente si proprieta magnetiche e pud nuovamente utilizzata.

spegne.

causare danni al piano cottura a

induzione.

In caso di ulteriori errori €
necessario sostituire la pentola.

Se I'errore permane, contattare
il Servizio Assistenza.
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La zona di cotturanon Tensione e/o frequenza di

Controllare la tensione e/o la
frequenza di rete.

siaccende. alimentazione fuori intervallo. Se necessario, contattare il
Servizio Assistenza.
Guasto della ventola. Pulire la yentol_a e rimuovere gli
ES Le zone di cottura si eventuali corpi estranei.
spengono. \_/entola ostruita da polvere o Se I'errore permane, contattare
filamenti. ; o . !
il Servizio Assistenza.
Scollegare il piano cottura dall’alimentazione.
E4-E5-E7-E9- ) o o ) )
ER20-ER22- Attendere alcuni secondi, quindiricollegare il piano cottura all'alimentazione.
ER31-ER36- . . ) ) . . . .
ER47-EA-EH Seil problema permane, contattare il centro di assistenza e specificare il codice di errore

che appare sul display.

MANUTENZIONE - RIPARAZIONE E CONFORMITA

e Accertarsichelamanutenzionedei
componenti elettrici sia effettuata
unicamente dal costruttore o dal servizio di
assistenza.

e Assicurarsicheicavidanneggiatisiano
sostituiti unicamente dal costruttore o dal
servizio diassistenza.

Quando si contattail servizio di assistenza si
pregadifornire le seguentiinformazioni:

e Tipodiguasto

e Modellodeldispositivo (Art./Cod.)

e Numerodiserie(S.N.)

Queste informazioni sono riportate sulla
targhetta diidentificazione. Latarghettadi

DATI TECNICI

identificazione & applicata sulfondo del
dispositivo.

Informazioni sul prodotto ai sensidel
regolamenton®66/2014

Norme diriferimento:
EN/IEC60350-2
EN/IEC 50564

q3

Questo apparecchio & stato progettato,
fabbricato e commercializzato in conformita
alle Direttive CEE.

Identificazione del prodotto

Tipo: 4300

Modello: FMY 8391HI

Consultare latarghetta diidentificazione
applicata sul fondo del prodotto.

Il produttore apporta continui miglioramenti ai
prodotti. Per questo motivo, iltestoele
illustrazioni di queste istruzioni per|'uso
possono cambiare senza preavviso.

Maggioriinformazioni sui dati tecnici sono
disponibili sul sito: www.franke.com

MODELLO FMY 8391HI

Potenza massima totale 7,62 Kw (impostazione
(piano + cappa) base)

Potenza massima totale
(piano + cappa) 472Kw

MODELLO FMY 8391HI
Potenza massima totale
(piano + cappa) 3.72Kw
Potenza massima totale
(piano + cappa) 3,02 Kw
Parametro Valore

220-240V, 50 Hz; 220V,

Tensione/frequenza di 60 Hz 2N~ 380-415V, 50

alimentazione Hz;
2N~ 380V, 60 Hz
Peso del dispositivo 21kg
Numero di zone di
4
cottura

Fonte di calore induzione
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INFORMACIONES SOBRE LA SEGURIDAD

e Parasupropiaseguridady para
garantizar el correcto funcionamiento
del aparato, lea atentamente este
manual antes de lainstalaciény
puesta en marcha. Guarde siempre
estasinstrucciones con el aparato,
incluso sise cede otransfiere a
terceros. Los usuarios deben conocer
perfectamente el funcionamientoy
las caracteristicas de seguridad del
aparato.

Laconexidndelos cablesdebe ser
realizada por untécnico competente.
El fabricante no se hace responsable
delos dafios provocados poruna
instalacion o usoincorrecto.

Controle que laalimentacién de red
coincidaconlaindicadaenlaplacade
datos enelinterior del producto.
ADVERTENCIA: Antes deinstalar el
aparato, retire las peliculas de
proteccion (silas hubiera).

Notoque el aparato conlas manosu
otras partes del cuerpo himedas.

El aparato nunca debe estar expuesto
aagentes atmosféricos (lluvia, sol).
Mantenga todo el material de
embalaje fuera del alcance de los
nifos y de animales domésticos.
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e Noutilice adaptadores, tomas
multiples o prolongaciones para
conectar el aparato.

No se subaencimadel aparato ya que
se puede dafar.

Este aparato puede ser utilizado por
ninos mayores de 8 afiosy por
personas con capacidadesfisicas,
sensoriales o mentales reducidas, o
con faltade experienciay
conocimiento, siempre que estén
supervisadas o hayanrecibido
instrucciones sobre el uso seguro del
aparatoy comprendan los riesgos
involucrados.

Este aparato no esta destinado a ser
utilizado por personas (nifios
incluidos) con capacidades fisicas,
sensoriales o mentales reducidas, o
con faltade experienciay
conocimientos, amenos que estén
supervisadas o hayan recibido
instrucciones sobre el uso del aparato
por parte de una personaresponsable
de suseguridad.

Vigile alos nifios, asegurandose de
que nojueguen con el aparato.
Lalimpiezay el mantenimiento del
usuario no deben ser realizados por
nifos sin supervision.



Conecte elenchufeaunatoma
conforme con las normativas vigentes
y en posiciénaccesible.

Los medios de desconexién deben
estarincorporados en el cableado fijo
de acuerdo conlas normativas
correspondiente.

Sielcable de alimentacién esta
dafiado, debe serreemplazado por el
fabricante, suagente de servicioo
personas con cualificaciones similares
para evitar peligros.

Paralos aparatos de Clase |, asegurese
de que lainstalacién eléctrica
doméstica proporcione una correcta
conexion atierra.

No utilice llamas abiertas (peligro de
incendio).

ADVERTENCIA: La faltade
instalaciéon de lostornillos o delos
dispositivos de fijacion conformes
con estas instrucciones puede
causar riesgos de descargas
eléctricas.

Utilice Unicamente tornillos y piezas de
fijacion adecuadas paralafijacion del
aparato.

Asegurese de que el dispositivo esté
instalado de manera que pueda
desconectarse de la alimentacion, con
una separacion de los contactos (3
mm) que garantice una desconexion
completa en condiciones de
sobretensién de categoriallll.
Conecte el extractoralachimeneaa
travésde untubo conundiametro
minimo de 120 mm. El recorrido de la
chimenea debe serlo més corto
posible.

Encuanto alas medidastécnicasyde
seguridad aadoptar parala descarga
deloshumos esimportante seguir
escrupulosamente los reglamentos
establecidos porlas autoridades
locales.

Cuando este aparato se use
simultaneamente con aparatos que
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queman gas u otros combustibles (no
aplicable alos aparatos que solo
descargan el aire en la habitacion), la
habitacion debe estar adecuadamente
ventilada para evitar el reflujo de los
gases de escape.

Limpie el aparatoy sustituya losfiltros
después deltiempo especificado
(peligro de incendio). Véase el
apartado Limpiezay mantenimiento.
Deben cumplirse las normativas
relativas aladescargadel aire.

El aire nodebe serexpulsadoenuna
chimenea utilizada para la evacuacion
deloshumos de aparatos a gas u otros
combustibles (no aplicable alos
aparatos que solo expulsanelaireenla
habitacion).

Cuando el aparatode cocciény los
aparatos alimentados con energia
distinta alaeléctricaestanen
funcionamiento al mismo tiempo, la
presion negativa en la habitacion no
debe superarlos 4 Pa (4 x10-5 bar),
paraevitar que los humos sean
succionados haciala habitacién desde
elaparato de coccion.

Las campanas de cocinay otros
sistemas de extraccién de los humos
de cocina pueden afectar
negativamente el funcionamiento
seguro de los electrodomésticos agas
u otros combustibles (incluidos los de
otras habitaciones) debido al reflujo de
los gases de combustion. Estos gases
tienen el potencial de causar
envenenamiento por mondxido de
carbono. Despuésde lainstalacionde
unacampana o un extractor de humos
de cocina, el funcionamiento de los
equipos agas debe ser probado porun
experto para garantizar que no se
produzcaunreflujo de los gasesde
combustién.

Los sistemas de induccion de estas
placas de coccién cumplen conlos
requisitos de las normativas EMC y de
ladirectiva EMFy no deberianinterferir



con otros dispositivos electronicos.
Las personas con marcapasos u otros
implantes electréonicos deben
consultarcon sumédicooconel
fabricante de los dispositivos para
determinar siestossonlo
suficientemente resistentes alas
interferencias.

Antes de realizar la conexion eléctrica,
lea el capitulo CONEXION ELECTRICA.
Lasfreidoras deben ser
constantemente monitoreadas
durante su uso: el aceite
sobrecalentado podriaincendiarse.
No apoyerecipientesen el bordedela
placa de cocciéon porque se podrian
dafarlasjuntas desilicona.

El aparatoy sus partes accesibles
se calientan mucho durante el uso.
Preste mucha atenciénennotocar
las resistencias. Los nifios
menores de 8 afios deben
mantenerse alejados, amenos
que estén supervisadosde
manera constante.

ADVERTENCIA: Sila superficie
esta agrietada, apague el aparatoy
nolo encienda para evitar el riesgo
de descargas eléctricas.

No utilice limpiadores de vapor para
limpiar el aparato.

No apoye objetos metélicos, como
cuchillos, tenedores, cucharasy tapas,
sobre la superficie de laplacade
coccion, yaque pueden
sobrecalentarse.

Despuésdel uso, apague laplacade
cocciéon con el correspondiente
mando; no confie enlos sensoresde
presencia de recipiente.

Elaparato no esta disefiado para que
se ponga en marcha mediante un
temporizador externo niconun
sistema de mando adistancia
separado.

ADVERTENCIA: Peligrode
incendio: no coloque objetos
sobre las superficies de coccion.

ATENCION: El proceso de coccidn
debe vigilarse siempre. Siel
proceso de coccidén es corto, debe
vigilarse ininterrumpidamente.

ADVERTENCIA: Cuando cocine
con grasa o aceite, esté siempre
pendiente de la placade coccién
yaque estos productos se
inflaman con facilidad y pueden
ser peligrosos. Nuncaintente
apagarunincendio conagua;
apague el aparatoyluegocubrala
llama, por ejemplo, conunatapao
una manta contraincendios.

e Elaparatonodebeinstalarse nunca
detras de una puerta decorativa para

evitar que se sobrecaliente.

El simbolo E enelproductooensu
envase indica que el producto no
puede serdesechado comoun
desecho doméstico normal. El
producto aeliminardebellevarseaun
punto de recogida adecuado parael
reciclaje de componentes eléctricosy
electronicos. Alasegurarse de que
este producto se deseche
correctamente, ayudara a evitar las
posibles consecuencias negativas
paraelmedioambientey la salud que
podrian derivarse de su eliminacion
inadecuada. Para obtenerinformacion
mas detallada sobre el reciclaje de
este producto, contacte el
Ayuntamiento, el servicio local de
eliminacién deresiduos o latienda
donde compré el producto.
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USO

e Elaparatoextractorse hadisefiado
exclusivamente para uso doméstico conel
fin de eliminar los olores de cocciodn.

e Noutilice nunca el aparato parafines
distintos paralos que ha sido disefiado.

e Lasfreidorasdebenser monitoreadas
continuamente durante el uso: el aceite
recalentado podria coger fuego.

¢ Nopongaenmarchaelaparatoconun
temporizador externo nicon un sistema de
mando a distancia separado.

Elaparatonodebe instalarse detrasde una
puerta decorativa para evitar que se
sobrecaliente.

No se pongade pie encimadel aparatoya
que podria dafarse.

Paraevitar que lasjuntas de silicona se
dafien, no coloque recipientes de coccion
calientes encimadel marco.

No corte ni prepare alimentos sobre la
superficie ni deje caer objetos duros sobre
ella. No arrastre recipientes ni vajilla sobre la
superficie.

LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO

e Apagueodesconecte elaparatodelared

eléctricaantes de cualquierintervencionde

mantenimiento.

o Losfiltrosde grasadebenlimpiarse cada?2
meses de funcionamiento o con mayor
frecuenciaen casode uso muy intensivoy

se puedenlavarenellavavajillas. No lave las

rejillas en el lavavaijillas. (2).

Recomendaciones generales

¢ Nousenuncaesponjasabrasivas, lanade
acero, acido muriatico niotros productos
que puedanrayar la superficie o dejar
marcasenella.

e Noconsumalosalimentos que caigan
accidentalmente o se depositen sobrela
superficie o sobre los elementos
funcionales o estéticosdelaplacade
coccion.

Limpiezadel aparato

e Limpielaplacadecocciéndespuésde cada

uso para evitar que los residuos de comida

se carbonicen. Limpiarla suciedad
incrustaday carbonizadarequiere mas
esfuerzo.

Para limpiar la suciedad diaria, use un pafio
o unaesponjasuavesyundetergente
adecuado. Siga los consejos del fabricante
conrespecto alos detergentes que debe
utilizar. Se aconseja usar productos
detergentes protectores.

Quite la suciedad incrustada, por ejemplo, la
leche derramada durante la ebullicién, con
unrascador para vitroceramica mientrasla
placade coccién aln esta caliente. Sigalas
recomendaciones del fabricante con
respecto al rascador que debe utilizar.
Quite los alimentos que contienen azlcar,
porejemplo mermelada derramada durante
lacoccion, conunrascador para
vitrocerdmica mientrasla placa de coccién
aun esta caliente. En caso contrario, los
residuos pueden dafar la superficie de
vitroceramica.

Quite cualquier plastico fundido conun
rascador para vitroceramica mientrasla
placade coccién aln esta caliente. En caso
contrario, los residuos pueden dafiarla
superficie de vitroceramica.

Elimine las manchas de calconuna
pequefia cantidad de solucién antical, por
ejemplo, vinagre ozumo de limén, unavez
que la placa de coccién se haya enfriado.
Luego, limpie de nuevo con un pafio
hdmedo.

REQUISITOS DE LOS MUEBLES

Lainstalacion deberealizarse de acuerdo con
lasleyes, ordenanzas, directivas y normas en
vigoren el pais de uso del aparato

(reglamentos sobre seguridad de las
instalaciones eléctricas, correctorecicladode
los componentes, etc.).
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No aplique sellador de siliconaentre el
aparatoylaencimera. Laplacade coccién
se hadisefiado para montarse empotrada
enlaencimeradelacocina, sobreun
mueble para cocinaconunanchodeal
menos 600 mm.

Sielaparato se monta sobre materiales
inflamables, es necesariorespetar
escrupulosamente las directricesy las
normasrelativas alasinstalaciones de baja
tensiény la proteccién contraincendios.

Paralas unidades de empotrado, los
componentes (materiales plasticosy
madera contrachapada) deben montarse
con adhesivos resistentes al calor (min.100
°C): eluso de material y adhesivos no
adecuados puede causar deformaciony
desprendimiento.

Elmueble delacocina debe tenerespacio
suficiente paralas conexiones eléctricas del
aparato. Los muebles colgantes sobre el
aparatodebeninstalarse aunadistancia

CONEXION ELECTRICA

adecuada para que quede espacio
suficiente paratrabajarcomodamente.

Se permite usar perfiles decorativos de
maderaduraalrededordelaencimera,
detras del aparato, conla condiciéon de que
quede ladistancia minimaindicadaenlas
figuras deinstalacion.

Ladistancia minima entre el aparato
montadoy la paredtraseraseindicaenla
figuradeinstalacion del dispositivo
empotrado (150 mm para la pared lateral, 40
mm para la pared traseray 500 mm para
cualquier mueble colgante que se
encuentre encima. Porrazones
ergondmicas, se recomienda unadistancia
minimade 1000 mm).

Para evitar que penetre liquido entre el
borde delaplacade cocciénylaencimera,
aplique lajunta adhesiva suministrada de
serie atodo el borde exteriordelaplaca
antesde instalarla.

ADVERTENCIA: Todas las conexiones
eléctricas deben serrealizadas porun
instalador autorizado.

Siga el esquema de conexion (ubicado del
ladoinferior del producto).

Este aparato tiene una conexiontipo"Y", se
recomienda utilizarun cable de
alimentacion HO5V2V2-Fde 5x 2,5 mm?,
conexion MONOFASICA Yy BIFASICA:
seccion minima de los conductores: 2,5

mm?. Didmetro externo del cable de
alimentaciéon: min 8 mm - max 12 mm.
Paraaccederalosbornesde conexion, hay
que quitarlatapa dela caja de conexiones.
Compruebe que las caracteristicas de la
instalacion eléctricadoméstica (tension,
potencia maximay corriente) sean
compatibles conlasdel aparato.

Conecte el aparato como se muestraenel
manual deinstalacién (de acuerdo conlas
normas de referencia paralatensiéondered
vigentes a nivel nacional).

A

jAtencion!No efectue soldadurasenlos
cables!

ASPECTOS MEDIOAMBIENTALES

Eliminaciondelos electrodomésticos

Elsimbolo =men el producto o ensuenvase
indica que el producto nodebe ser eliminado
junto conlosresiduos normales domeésticos. El
producto se debe desecharenun puntode
recogida especializado en el reciclaje de
componentes eléctricosy electrénicos. Al
asegurarse de que este producto se deseche
correctamente, ayudara a evitar las posibles
consecuencias negativas parael
medioambiente y la salud que podrian
derivarse de su eliminacion inadecuada. Para
obtenerinformacién mas detallada sobre
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comoreciclar este producto, péngase en
contacto con elayuntamiento, el servicio local
de eliminacion de residuos o latienda donde
compré el producto.

Elaparato es conforme ala Directiva2012/19/
UE sobre lareduccion de sustancias peligrosas
utilizadas en los aparatos eléctricosy
electronicosy laeliminacion de residuos.

Eliminacion de los materiales de embalaje

VA%
Los materiales con el simbolo TP son
reciclables. Elimine los materiales de embalaje



enlos correspondientes contenedoresde
reciclaje.

Ahorro energético

Es posible ahorrar cotidianamente energia
durante lacoccion, siguiendo las sugerencias
que siguen.

e Cuando caliente agua, utilice solola
cantidad que necesite.

e Siesposible, tape siempre losrecipientes
conunatapaadecuada.

e Coloque elrecipiente enlazonade coccién
antesde encenderla.

e Coloquelosrecipientes pequefiosen las
zonas de coccion pequefias.

e Coloqueelrecipientedirectamenteenel
centrodelazonadecoccion.

o Utilice el calorresidual para mantener
calienteslos alimentos o derretirlos.

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

1 Zona de coccidn individual (210x190 mm)
2100 W, con funcién Booster de 3000 W

2 Zona de coccién individual (210x190 mm)
2100 W, con funcién Booster de 3000 W

Zona de coccién individual (210x190 mm)
2100 W, con funcién Booster de 3000 W

w

Zona de coccién individual (210x190 mm)
2100 W, con funcién Booster de 3000 W

Panel de mandos

Rejilla de aspiracion

+ o0 »

2 Zona de coccién combinable (210 x 380 mm)

1 3000 W, con funcién Booster 3700 W.

3+ Zonade coccién combinable (210 x 380 mm)
4 3000 W, con funcion Booster 3700 W.

PANEL DE MANDOS

INDICADORES
Deteccionde lapresenciadelrecipiente

Cadazonade coccion estaequipadaconun
sistema que detectala presenciadeun
recipiente en laplacade coccioén.

El sistemade detecciéonreconoce los
recipientes con una base magnetizable
adecuada para usarse en placas de coccion
porinduccion.

Sielrecipiente se quitadurante el
funcionamiento o sise usa unrecipiente no
adecuado, en la pantalla se visualiza el simbolo

Indicador de calorresidual

Laindicacion de calorresidual es unafuncion
de seguridad que sefala que la superficiedela
zonade coccién aun esta aunatemperatura
igual o superiora50 °Cy que, porlotanto,
puede causar quemaduras sise toca conlas
manos desnudas. El digitode lazonade

coccién correspondiente muestra H

1 Encendido/Apagado

2 Teclade lafuncién Pausa




Control del temporizador e indicador del tiempo de coccién

Simbolo de la funcién “puente”

Simbolo del temporizador

Indicador del nivel de potencia

Simbolo de la funcién Derretir

Tecla de la funcién Derretir

Teclado de desplazamiento

ololo|~N|o|o|sw

Tecla de la funciéon Temporizador

Las zonas de coccidon pueden ser activadas

pulsando el digito de referencia B Eldigitose
ilumina con mayorintensidad para confirmarla
operacion.

Cuandose colocaunaollaenunadelas4
zonas de coccion, laplacadetecta
automaticamente su presenciaeiluminael

digito correspondiente para activarla.

Sino hay ollas u otros objetos sobre la placade
coccioén, losdigitos no sonvisibles.
Enelpanelde mando, lasfunciones
seleccionables son siempre las visibles, pero
iluminadas con bajaintensidad. Seleccione las
funcionestocando el simbolo
correspondiente.

LIMITACION DE LA POTENCIA

Cuando el aparato se conecta por primeravez
alaredeléctricadoméstica, elinstalador debe
ajustarla potenciadelaszonasde cocciénen
funcion de lacapacidad real de lainstalacion
eléctricadelavivienda.

Siestono es necesario, se puede encender

) L !
directamente la placade coccion pulsando Q
0, enalternativa, accediendo almenusegun el
procedimiento descrito a continuacion.

e Conectelaplacadecocciénalared
doméstica (esta operaciéon debe ser
realizada en cada acceso al menu).

e Todoslosdigitos se enciendendurante
algunos segundos.

e Apenaslosdigitos se apagan nuevamente,
N
pulse y mantenga pulsado C y Il por4

segundos hasta que los teclados de
desplazamientodeiluminan.

e Pulseymantenga pulsados
contemporaneamente por4 segundos

ambosteclados de desplazamientoala
izquierda, hasta que los 3 digitos de mando
indican” CF6".

e Pulse Il hastaque aparece “"PHA".

e Pulseelultimotecladoalaizquierdapara
seleccionar el ajuste correcto.

Consulte latabla siguiente paralas
especificaciones:

Valorenel
tecladode ot
miento
0 7,4 Configuracion inicial estandar
1 4,5
2 3.5
3 2,8

Unavezintroducido el valor correcto, confirme
N
pulsandoy manteniendo pulsados ®© y II.

FUNCIONES PLACA DE COCCION

Es posible bloquear las funciones de la placa de coccién durante el uso, por ejemplo

para limpiar la placa de coccion.

Bloqueo

Para activar/desactivar presione

_++.




Dispositivo de se-
guridad para nifios

Esta funcion impide el encendido accidental del aparato

var:puise - @ +1ly acontinuaci
Para activar: pulse , pulse y suelte simultdneamente + Il y a continuacién una
N
vez mas @

]
Todos los digitos indican L .

Las operaciones descritas deben ser completadas en un tiempo de 10 segundos.

: O i (CH inusci
Para desactivar: pulse , pulse y suelte simultdaneamente + Il y a continuacién
unavez mas ” .

Todos los digitos que indican L desaparecen.

Las operaciones descritas deben ser completadas en un tiempo de 10 segundos.

Funcién Boost

Cada zona de coccién podra ser configurada a un nivel de potencia adicional por un
tiempo maximo de 10 minutos.

Para activar: seleccione una de las 4 zonas de coccién y seleccione el valor “Boost” en

el teclado de desplazamiento. El digito correspondiente indical .

Para desactivar: seleccione uno de los otros valores posibles en el teclado de
desplazamiento.

Temporizador de
las zonas de coc-
cion

El temporizador permite apagar una zona de coccion especifica una vez transcurrido el
tiempo programado.

Las zonas de coccién pueden ser programadas individualmente, puesto que cada una
dispone de un temporizador.

Para activar: encienda la placa de coccién y seleccione una de las 4 zonas de coccion,

luego pulse “+"y "-" para ajustar el temporizador. El simbolo @ delazonade
coccion se ilumina. Pulse individualmente “+"” y “-" para ajustar la cuenta regresiva. El
aumento y la disminucién del valor durante el ajuste varia en base al tiempo a
configurar. La pantalla en el area de los mandos de control del temporizador muestra la

cuenta regresiva.

No toque nada durante 5 segundos para confirmar el tiempo configurado.

Para desactivar: espere hasta el final de la cuenta regresiva o lleve a cero los valores

del temporizador (pulse “+"y “-"y lleve a cero con “-").

Temporizador (ge-
nérico)

Temporizador con alarma de uso genérico.

Para activar: encienda la placa de coccién, luego pulse “+"y "-" para ajustar el
temporizador. Pulse individualmente “+"y “-” para ajustar la cuenta regresiva. El
aumento y la disminucién del valor durante el ajuste varia en base al tiempo a
configurar. La pantalla en el érea de los mandos de control del temporizador muestra la
cuenta regresiva.

No toque nada durante 5 segundos para confirmar el tiempo configurado.

Para desactivar: espere hasta el final de la cuenta regresiva o lleve a cero los valores

Funcion Derretir

del temporizador (pulse “+"y "-" y lleve a cero con "-").

Para activar: seleccione una de las 4 zonas de coccién y pulse .

El digito de la zona seleccionada indica U.

I
Para desactivar: presione Iil o presione Q
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Esta funcion permite pausar/reactivar cualquier funcion activa en la placa de coccion,
reduciendo la potencia disponible en la zona de coccidn y poniendo a cero todas las
funciones.

11
Durante la pausa, todos los digitos indican ! I para sefialar que:

- No se produce energia en ninguna de las zonas de coccién.

Funcién Pausa ) . . .
- Todas las funciones y el temporizador estan desactivados.

Para activar: con la placa de coccion en funcionamiento, pulse y mantenga pulsado ”
por al menos 1segundo.

Para desactivar: pulse y mantenga pulsado ” por al menos 1segundo y haga recorrer el
dedo desde el minimo al maximo a lo largo del teclado de desplazamiento que
muestra una animacion.

Esta funcién se utiliza para recuperar los ajustes de funcionamiento de la placa de

I
coccién en caso de apagado accidental usando U

Funcién de Recu-

I
peracién Con la placa de coccién apagada, para recuperar los ajustes pulse Q en 6 segundos,
luego pulse ” en 6 segundos. Se emite un pitido para confirmar la operacion.

Cuando la placa de coccién estéd apagada, si no es reencendida en 6 segundos se
pierden los ajustes de las funciones anteriores.

Esta funcion se utiliza para calentar un recipiente a la potencia maxima antes de
continuar con la coccién a un nivel seleccionado. El intervalo de tiempo en el que la
zona de coccién se mantiene a la potencia maxima depende del nivel de coccién
ajustado. Consulte la tabla:

Nivel de potencia Temporizador (segundos)
40

72

120

176

256

432

120

192

No disponible
Boost No disponible

Seleccione una de las 4 zonas de coccién y pulse y mantenga pulsado por 3 segundos
el valor seleccionado (de 1a 8) en el teclado de desplazamiento. La placa de coccién
tendra un pico de potencia maxima por un periodo de tiempo que varia en base a la
potencia de coccidn ajustada antes, luego regresara al valor ajustado al inicio.

Funcion calenta-
miento

OO NoO|O |~ W~

Esta funcion permite conectar 2 zonas de coccién para usarlas y controlarlas como una
Unica'y mas amplia zona de coccion. Esto permite utilizar recipientes con un fondo mas
amplio.

Las zonas de coccién seleccionables para esta funcién son exclusivamente las de la
izquierda y las de la derecha.

Para activar: pulse simultdneamente ambos teclados a la izquierda hasta que un digito

indica ny el simbolo ﬂ se ilumina.

Modo combinado . ) - . . -~
(funcién “puente”) Para ajustar la potencia de la zona utilizable en modalidad combinada, use el ultimo

teclado de desplazamiento a la izquierda.

En ambas zonas de coccién, el simbolo ﬂ se ilumina.

Para desactivar: pulse simultdneamente las teclas utilizadas para activar la funcion
"puente”, hasta que los simbolos desaparecen.

ilmportante! La placa de coccién reconoce automaticamente la presencia de una olla
mas grande que ocupa dos zonas de coccidn, pero manejara las zonas de manera
independiente a menos que no esté activada la funcion “puente”.
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TABLA DE COCCION

Nivel de po-

tencia Método de coccion Usar para
1 Derretir, calentar ligeramente Mantequilla, chocolate, gelatina, salsas
2 Derretir, calentar ligeramente Mantequilla, chocolate, gelatina, salsas
3 Llevar a temperatura Arroz
4 Coccion larga, espesar, guisar Verduras, patatas, salsas, fruta, pescado
5 Coccidn larga, espesar, guisar Verduras, patatas, salsas, fruta, pescado
6 Coccién larga, estofar Pasta, sopas, carne estofada
7 Fritura ligera ROsti (torta de Ipatatas), tprtillas, alimentos

rebozados y fritos, salchichas

8 Fritura, fritura por inmersién Carne, patatas fritas
9 Fritura répida a temperatura alta Bistecs
P Calentamiento rapido Hervir agua

FUNCIONES EXTRACTOR

s

%
o5

)
auto 1234567 8=>%

@ Q ool p

Los mandos de las zonas de cocciodn, del extractor y del temporizador se pueden activar pulsando el digito
de referencia.

0:::

Seleccioén de la potencia de aspiracion.

Aumento/disminucion de la velocidad (potencia) de aspiracion.

Activacion/desactivacion de una funcidn automatica (de forma
predeterminada se activa el modo automatico).

Al tocar (pulsando) la barra de seleccién de la campana, el modo automatico
se desactiva y es posible utilizar el ventilador del aspirador en modo manual.

Para reactivar la modalidad automética, presionar la tecla @ rel LED @uto

se encendera para indicar que la campana esta activada en esa modalidad.

Para la configuracién predefinida, la campana estéd en modalidad aspiradora.

Activacion del filtro de carbén

|
- En el primer encendido de la campana U presione por 5 segundos la
A

tecla .

Después de la activacion, el encendido del icono indicara que es necesario
()
realizar el mantenimiento del filtro de carbdn (antiolor) =® .
Las sefalizaciones relativas a la limpieza del filtro antigrasa, visualizadas con
el LED A , estan siempre habilitadas.
Restablecimiento y reactivacion del filtro de carbén
Después de realizar el mantenimiento del filtro:

- presione por 5 segundos latecla - EI LED del filtro antigrasa se apagara
y seréa reiniciada la cuenta atras.

- presione por 5 segundos la tecla + - EI LED del filtro antiolores se apagara
y seré reiniciada la cuenta atras.
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Configuracion de la velocidad INTENSIVA

i_:) Esta configuracién esta temporizada para una activacién de 5 minutos.
Transcurrido este tiempo, el sistema vuelve automaticamente a la velocidad
seleccionada con anterioridad.

FUNCION DE GESTION DE LA POTENCIA

Este producto esté equipado con unafuncion
de gestion de la potencia con control
electrdnico.

Esta funcion controla el suministrodela
potenciamaximade 3700 W entre laszonas de
coccién combinadas (ladoizquierdoy lado
derecho), optimizando la distribuciéon de
potenciay evitando situaciones de sobrecarga
delsistema.

Conestefin, la potencia total se monitoriza
continuamenteyy, si es necesario, se reduce. Si
no es posible suministrar la potenciatotal
requerida, un dispositivo de control reduce por
defectola potenciade otroelementode
coccionalnivelinmediatamente inferiordela
curvade potenciarespectiva, parano exceder
elconsumode corriente de 16 A.

En este caso, el generador detecta el Gltimo
mando con la prioridad mas alta enviado porla
interfaz de usuarioy, si es necesario, reduce los
ajustes realizados previamente para otrazona
decoccioén.

Lafuncién de Gestién de potencia se activaen
primerlugar, incluso cuando se detectaun
recipiente enlazonade coccion.

Ejemplo:

Sise selecciona el nivel de potencia adicional
(boost) (P) paralazonade coccioni,lazonade
coccién 2 no puede superar simultdneamente
elnivel de potencia 9y selimitara
automaticamente.»

GUIA PARA EL USO DE LOS RECIPIENTES

Quérecipientes utilizar

Utilice solorecipientes cuya base seade un
material ferromagnético adecuado paralas
placas de coccién porinduccién:

e hierrofundido

e aceroesmaltado

e aceroalcarbono

e aceroinoxidable (tambiénno
completamente)

e aluminio conrevestimiento ferromagnético
o base con placaferromagnética

Para determinar siun recipiente es adecuado,

|—]
controle que lleve el simbolo 22
(generalmente grabado en la base). También
puede acercaruniman alabase del recipiente.
Sise queda pegado, significa que el recipiente
se puede utilizar en una placa de coccién por
induccion.

Para garantizar una 6ptima eficiencia, utilice
siempre recipientes conlabase lo mas plana
posibley que distribuya el calorde manera
uniforme. Una base que no sea perfectamente
plana puede afectarlaconducciondela
potenciay delcalor.

Como utilizarlasollas

Diametro minimo de laolla/sartén paralas
diferentes zonas de coccion. Para garantizar
que laplacade coccionfuncione
correctamente, el recipiente debe cubriruno o
mas puntos de referencia presentesenla
superficie de la placa de cocciony debe tener
un diametro minimo adecuado.

Utilice siempre lazona de coccion que mejor
se adapte al didametro de la base del recipiente.

Zonas de coc- Diametro de la base del reci-

cién piente
@ min. (reco- @ max. (acon-
mendado) sejado)
Combinada iz-
quierda/dere- 190 mm 230 mm
cha
Individuales iz-
110 mm 190 mm

quierda/dere-
cha

Ollas/sartenes vacias o con fondo fino

No usarollas/sartenes vacias o con fondo fino
enlaplacadecoccién porque estono
permitiria controlar latemperatura o apagar
automaticamente lazona de cocciénsila
temperatura es demasiado elevada, conel
riesgode dafarlaollaolasuperficie de laplaca
de coccidn. Siesto sucede, notoque naday



espere aque todos los componentes se
enfrien. Siaparece un mensaje de error,
consulte laseccioén “Solucién de problemas”.

Ruidos normales de funcionamientodela
placade coccion
Latecnologiadeinducciénse basaenla
creacion de campos electromagnéticos. Estos
campos electromagnéticos generan calor
directamente enlabase del recipiente. Las
ollasy sartenes pueden producirunagran
variedad de ruidos o vibraciones dependiendo
de codmo se hayan fabricado.

A continuacién, se describen estos ruidos:

Leve zumbido (como el ruidode un
transformador)

Este ruido se produce cuando se cocinaaun
nivel de calor elevadoy esta determinado por
lacantidad de energiatransferida de laplaca
de coccidénalasollas. Elruido desaparece o se
debilitacuando se disminuye el nivel de calor.

Levessilbido

Este ruido se produce cuando el recipiente de
coccidénestavacioycesaunavezqueel
recipiente se llena conagua o comida.

Crepitar

Este ruido se produce con ollas compuestasde
numerosos materiales estratificados uno
sobre otroy es causado porlas vibraciones de
las superficies donde se encuentranlos
diferentes materiales. El ruido procede de las

ollasy puede variar segln la cantidad de
comidaylamanerade cocinarlos.

Fuerte silbido

Este ruido se produce con ollas compuestasde
materiales diferentes estratificados uno sobre
otroy, ademas, cuando se utilizan a maxima
potenciay también en dos zonas de coccion. El
ruido desaparece o se debilitaen cuanto
disminuye el nivel de calor

Ruidos del ventilador

Para un funcionamiento correcto del sistema
electrénico, es necesarioregularla
temperaturade laplacade coccién. Paraeste
propdsito, la placa de coccidn esta equipada
conunventilador de refrigeracién, que se
activa parareduciry regular latemperaturadel
sistema electrénico. Puede suceder que el
ventilador siga funcionando después de que se
hayaapagadolaplacade coccidnsila
temperatura detectada estodavia demasiado

elevaday lapantalla muestraH.

Sonidosritmicosy similares al tictacde un
reloj

Este ruido se manifiesta exclusivamente
cuando al menostres zonas de coccién estan
en funcionamientoy desaparece o disminuye
enelmomento en que se apagaalguna.

Losruidos descritos son normalesenla
tecnologiadeinducciony, porlotanto, no
pueden considerarse defectos.

SOLUCION DE PROBLEMAS

Codigo de error Descripcion

Posible causa del error

Solucién

"Senalizacion
acustica duran-
te el encendido.
No se visualiza

ningun cédigo

El mando de la
campana no funciona

El cable LIN de la tarjeta
electrénica de la campana esta
dafiado o mal conectado

Comprobar la conexion del
cable LIN o sustituirlo si es
necesario

de error”
La placa de coccién se Se€ detecta una activacion Quite el recipiente o seque el
ERO3 apaga una vez continua de las teclas. agua de la superficie de
transcurridos 10 Agua u recipiente en el panel de Vitroceramicay del panel de
segundos. mandos. mandos.
Deje que la placa se enfrie.
Compruebe sila placa de
L. La temperatura interna de los coccion tiene suficiente
La placa de coccién se P DA
ER21 componentes electrénicoses  ventilacion.

apaga.

demasiado alta.

Si el error persiste,
comuniquese con el Servicio de
Asistencia.




Recipiente esta vacio o no es
adecuado.

La temperatura del recipiente o Deje que la placa se enfrie.

La zona de coccién de la superficie de
E2 correspondiente se vitroceramica es demasiado Use un recipiente apropiado.
apaga. alta.

No caliente recipientes vacios.
La temperatura de los

componentes electrénicos es

demasiado alta.

Use un recipiente apropiado.

El error se cancela
automaticamente después de 8

Recipiente inadecuado. sy lazona de cocciéon puede ser
5 . . . utilizada de nuevo.
La zona de coccion El recipiente esta perdiendo sus
E3 correspondiente se propiedades magnéticas y En caso de mas errores, el
apaga. puede causar dafios en la placa recipiente debe ser
de induccion. reemplazado.

Si el error persiste,
comuniquese con el Servicio de

Asistencia.
> . Controle la tensién y/ola
La zona de coccién no Tension y/o frecuencia de frecuencia de la red.
E6 iend alimentacion fuera del intervalo . ;
se enciende. permitido. Si es necesario, comuniquese
con el Servicio de Asistencia.
Limpie el ventilador y elimine
» Averia del ventilador. cualquier cuerpo extrafio.
E8 Las zonas de coccion . . .
se apagan. Ventilador bloqueado por polvo  Si el error persiste,
o filamentos. comuniquese con el Servicio de
Asistencia.
Desconecte la placa de coccién de la alimentacion.
E4-E5-E7-E9-

ER20-ER22- Espere unos segundosy, luego, vuelva a conectar la placa de coccién a la alimentacion.

Egﬁ‘;ZERA?Sg Si el problema persiste, contacte con el Servicio de Asistencia e indique el cédigo de error

que aparece en la pantalla.

MANTENIMIENTO - REPARACION Y
CONFORMIDAD

e Aseglrese de que el mantenimiento de los Informacion sobre el producto de acuerdo
componentes eléctricos searealizado conelReglamentoN.266/2014
Unicamente por el fabricante o por su
servicio de asistencia.

e Aseglresede queloscablesdafiados sean EN/IEC 60350-2
sustituidos solo por el fabricante o por su
servicio de asistencia. EN/IEC 50564

Cuando contacte con el servicio de asistencia,
proporcione la siguiente informacion:
e Tipodeaveria

e Modelodeaparato (art./cod.)
e Ndmerodeserie(S.N.)

Normas de referencia:

Este aparato se ha disefiado, fabricadoy
comercializado segun las directivas de la UE.
Estainformacién se encuentraenlaplacade

identificacion. La placa deidentificacion esta

colocadaen elfondo del aparato.
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DATOS TECNICOS

Identificacion del producto

Tipo: 4300

Modelo: FMY 8391HI

Consulte laplacadeidentificacion aplicadaen
la parte inferior del producto.

Elfabricante realiza mejoras continuas en los
productos. Por este motivo, el textoy las
ilustraciones de estas instrucciones de uso
pueden cambiar sin previo aviso.

Maés informacién sobre los datos técnicos
disponibles en el sitio: www.franke.com

MODELO FMY 8391 HI
Potencia méaxima total 7,62 Kw (configuracion
(placa + campana) base)
Potencia méaxima total 472 kKW

(placa + campana)

Potencia maxima total
(placa + campana) 3,72 kW

Potencia maxima total
(placa + campana) 3,02 kW

Parametro Valor

220-240V, 50 Hz; 220V,
Tensién/frecuencia de 60 Hz 2N~ 380-415V, 50

alimentacion Hz;

2N~ 380V, 60 Hz
Peso del aparato 21kg
NL’ng'ro de zonas de 4
coccion
Fuente de calor induccion
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INFORMACOES DE SEGURANCA

Para sua prépriasegurangaeo °
funcionamento correto do aparelho, é
recomendada a leitura atenta deste
manual antes dainstalacdoeda .
colocacdo em operacao. Mantenha
estasinstrucdes sempre junto ao
aparelho, mesmo no caso de cessao o
outransferénciaaterceiros. Os
utilizadores devem estar plenamente
cientes do funcionamento e das
caracteristicas de segurancado
aparelho.

Aligacdo dos cabos deve ser feita por
um técnico especializado.

O fabricante nao pode ser
considerado responsavel por
possiveis danos causados poruma
instalacdo ou utilizacdo improprias. N
Verifique se aalimentacdo de rede
corresponde aindicada naplacade
dados dentro do produto.

ADVERTENCIA: Antes de instalar o
aparelho, remova as peliculas de
protecao (se houver).

N&o toque o aparelhocomas méosou
partes do corpo molhadas.

O aparelho nunca deve serexposto .
aos agentes atmosféricos (chuva, sol).
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Mantenha as embalagens forado
alcance de criancas e animais de
estimacao.

Nao utilize adaptadores, tomadas
multiplas ou extensdes elétricas para
ligar o dispositivo.

Nao estejaem péemcimado
aparelho, pois pode-se danificar.
Este aparelho pode ser utilizado por
criancas a partirdos 8 anosdeidade e
por pessoas com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas ou
sem experiéncia e conhecimentos,
desde que elas estejam sob
supervisdo ou sejam instruidas sobre
ousosegurodoaparelhoe
compreendam os riscos envolvidos.
Este aparelho ndo se destinaao uso
por pessoas (incluindo criancas)com
capacidades fisicas, sensoriais ou
mentais reduzidas ousem
experiéncia e conhecimentos, a
menos que estejam sob a supervisao
outenhamrecebido instrugdes sobre
ousodoaparelhode uma pessoa
responsavel pela sua seguranca.
Vigie as criancas, certificando-se de
que nao brinquem com o aparelho.



Alimpeza e amanutencao pelo
utilizador ndo devem ser feitas por
criancas sem supervisao.
Ligueafichaaumatomadaem
conformidade com os regulamentos
emvigor, numa posicao acessivel.
Os meios de desconexdo devem ser
incorporados na cablagem fixaem
conformidade com as normas sobre o
tema.
Se o cabo de alimentacgéao for
danificado, ele deve ser substituido
pelo produtor, pelo seu agente de
servico ou por pessoas qualificadas
semelhantes, para evitar perigos.
Para os aparelhos de Classe |, verifique
seaalimentacao elétricadoméstica
garante umaligacao aterracorreta.
N&o utilize chamas livres (perigo de
incéndio).
ADVERTENCIA: Afalhana
instalacdo dos parafusos ou dos
dispositivos de fixacdo de acordo
com estas instrucdes pode
resultaremriscos de choque
elétrico.

Use apenas parafusos e minuteria
adequados para a fixacdo do aparelho.
Assegure-se de que o dispositivo seja
instalado de modo a poder ser
desconectado daalimentacdo, com
umadistancia de abertura dos
contatos (3 mm)que garantaa
completa desconexdo em condicdes
de sobretensao de categorialll.
Conecte o extrator a chaminé por meio
de umtubode nominimo120 mmde
didmetro. O percurso dachaminé deve
ser o mais breve possivel.
Relativamente as medidas técnicase
de segurancaaadotar para a exaustao
dos fumos, € importante respeitar
estritamente os regulamentos
estabelecidos pelas autoridades
locais.

Quando este aparelho é usado
simultaneamente com aparelhos que
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queimam gas ou outros combustiveis
(ndo aplicavel aos aparelhos que
descarregam o ar apenas no
ambiente), o ambiente deve ser
adequadamente ventilado, para evitar
orefluxo dos gases de exaustédo.
Limpe o aparelho e substitua osfiltros
aposointervalo especificado (perigo
deincéndio). Consulte o paragrafo
Limpeza e manutencéo.

Devem serrespeitadas as normativas
em matériade descargadoar.
Oarndodeve serexpulsoemuma
chaminé utilizada paraadescargade
fumos de aparelhos a gas ou outros
combustiveis (ndo aplicavel a
aparelhos que expelem arapenas no
ambiente).

Quando o aparelho de cozedurae
aparelhos alimentares com energia
diferente da eletricidade estiveremem
funcionamento simultaneo, a pressao
negativa noambiente ndo deve
superar 4 Pa (4 x10-5 bar), para evitar
que os fumos sejam reaspirados para o
ambiente pelo aparelho de cozedura.
Os exaustores de cozinha e outros
equipamentos de aspiragcao de fumos
de cozedura podem influenciar
negativamente o funcionamento
seguro dos eletrodomésticos a gas ou
com outros combustiveis (incluindo
aqueleslocalizados em outros
ambientes), devido ao fluxo de retorno
dos gases de combustao. Estes gases
podem potencialmente provocar
envenenamento por monéxido de
carbono. Apds ainstalacdodeum
exaustor oude um aspirador de fumos
de cozedura, o funcionamento dos
aparelhos a gas fluido deve ser testado
porum especialista, para garantirque
nao ocorraum fluxo de retorno dos
gases de combusto.

Ossistemas deinducdo destas placas
de cozinha atendem aos requisitos das
normas EMC e da diretiva EMF e ndo
devem interferircom outros



dispositivos eletronicos. Portadores de
pacemaker ou outrosimplantes
eletrénicos devem esclarecer com seu
meédico ou com o produtor dos
implantes se estes dispositivos sdo
suficientemente resistentes as
interferéncias.

e Antesdefazeraligacdo elétrica, leiao
capitulo LIGACAO ELETRICA.

e Asfritadeiras devem ser
constantemente vigiadas durante a
utilizacdo: o 6leo sobreaquecido pode
incendiar-se.

e Naocoloque panelas e frigideiras na
borda, pois asjuntas de silicone
podem danificar-se.

O aparelho e as suas partes
acessiveis ficam muito quentes
durante a utilizacdo. Preste muita
atencdo parandotocarnas
resisténcias. Criancas com menos
de 8 anosdeidade devem ser
mantidas a distancia, a menos que
sejam constantemente vigiadas.

ADVERTENCIA: Se a superficie
apresentarrachaduras, desligue o
aparelho e ndo o ative, para evitaro
risco de choques elétricos.

e Naouseaparelhosavaporparaa
limpeza do produto.

¢ Naoapoie objetos metéalicos como
facas, garfos, colheres e tampas sobre
asuperficie da placa de cozinha, pois
podem superaquecer.

e Useocomandoapropriado para
desligaraplaca de cozinha depois de
usar; ndo confie nos sensores do tacho.

e Oaparelhonéo foi projetado para ser
colocado em funcionamento por meio
de um temporizador externo ouum
sistema de comando remoto
separado.

UTILIZACAO

A

ADVERTENCIA: Perigo de
incéndio: ndo coloque objetos nas
superficies de cozedura.

ATENCAO: O processo de
cozeduradeve ser mantido sob
vigilancia. Um procedimento
breve de cozeduradeve ser
vigiado constantemente.

ADVERTENCIA: E perigoso deixar
aplacade cozinhasem vigilancia
ao usar 6leo ou gordura, pois isso
pode criar uma situacao de perigo
e provocarincéndio. NUNCA tente
desligarumincéndio com agua; ao
contrario, desligue o aparelhoe,
em seguida, cubraachama, por
exemplo, com uma tampa ouum
cobertor anti-incéndio.

e Oaparelhonuncadeve serinstalado

atras de uma porta decorativa, para
evitar que se sobreaqueca.

D¢

O simbolo == no produto ou nasua
embalagem indica que o produto ndo
pode sereliminado tal como residuos
domésticos normais. O produto a
eliminar deve serentregue num centro
derecolha parao efeito, paraa
reciclagem dos componentes
elétricos e eletrénicos. Assegure-se
que este produto seja eliminado
corretamente, desta forma contribuira
para evitar potenciais consequéncias
negativas paraoambientee paraa
saude decorrentes de uma eliminacao
inadequada. Parainformacdes mais
detalhadas sobre areciclagem deste
produto, contacte a Camara Municipal,
oservicolocal de eliminacdo de
residuos ou a loja onde foi adquirido o
produto.

e Oaparelhode aspiracao foiconcebido
exclusivamente paraa eliminacdo dos
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domeéstica.



o Nao utilize o aparelho parafinalidades e Oaparelhondodeveserinstalado atrasde
diferentes daquelas para as quais foi uma porta decorativa para evitar que possa
concebido, em nenhuma circunstancia. sobreaquecer.

e Asfrigideirasdevem ser constantemente e Paraevitardanosnoaparelho, ndo subano
vigiadas durante o funcionamento, porque aparelho.

o 6leo sobreaquecido é faciimente o Paraevitardanificar asjuntas de silicone,
inflamavel. n&o apoie recipientes de cozedura quentes

e N&oacioneoaparelhocomum sobre a estruturado aparelho.
temporizador exterior ou um sistemade o Na3o corte nem prepare os alimentos sobre a
controlo remoto separado. superficie e ndo deixe cair objetos duros

nela.Nao arraste tachos nemloucasobre a
superficie.

LIMPEZA E MANUTENCAO

o Desligue oudesconecte o aparelho darede remogcao de sujidade incrustadae
de alimentacéo elétrica antes de qualquer carbonizada exige mais esforco.
operac&o de manutencéo. o Pararemoverasujidade diaria, utilize um

e Osfiltrosantigorduradevemserlimposa pano ou uma esponjamaciose um
cada 2 meses de utilizagdo ou com maior detergente adequado. Siga as
frequéncia, se a utilizacao for recomendacgdes do fabricante
particularmente intensiva, e podem ser relativamente aos detergentes a utilizar.
lavados namaquinade lavarlouca. Ndo lave Aconselha-se utilizar produtos detergentes
as grelhas namaquinade lavarlouga. (2). protetores.

¢ Removaasujidadeincrustada, porex, leite

f transbordado durante afervura, comum
raspador especifico para vitroceramica
enquanto a placade cozinha ainda estiver
quente. Siga asrecomendacdes do
fabricante relativamente ao raspadora
utilizar.

e Removaosalimentos que contém acgucar,
porex., geleiatransbordada durante a
cozedura, comum raspador especifico para
vitroceramica enquanto a placa de cozinha
ainda estiver quente. Caso contrario, os

o ] ) residuos podem danificar a superficie de
e Nunca utilize esponjas abrasivas, palhade vitroceramica.

aco, acido muriatico ou outros objetos que
possam riscar ou deixar marcas na

Recomendacdes gerais

e Removao plastico se estiverderretidocom
um raspador especifico para vitrocerdmica

supe.rf|<:|e. ) enquanto a placade cozinhaainda estiver
 Osalimentos que caem acidentalmente ou quente. Caso contrario, os residuos podem
se depositam sobre a superficie e sobre os danificar a superficie de vitroceramica.

elementos funcionais ou estéticos da placa

. ~ . ¢ Removaasmanchasde calcariocomuma
de cozinhanao devem ser consumidos.

pequenaquantidade de solucéo
Limpeza do dispositivo anticalcario, por ex., vinagre ousumo de
liméo, quando a placa de cozinha estiver
arrefecida. Em seguida, limpe novamente
comum pano hdmido.

e Limpeaplacadecozinhaapdscada
utilizagéo, para evitar que os possiveis
residuos de alimentos se carbonizem. A

REQUISITOS DOS MOVEIS

Para o procedimento de instalacdo, é corretados componentes, etc.) vigentes no
obrigatério cumprir asleis, regulamentos, pais de utilizagao!

diretivase réormz_ast(regularlﬁtentos para e: e Naoutilize um selante emsilicone entre o
seguranca dos sistemas elétricos, reciclagem aparelho e a bancada de trabalho. A placa
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de cozinhadestina-se aserencastradana
bancadadetrabalho dacozinha, acimade
um moédulo paracozinhacom 600 mmde
largura ou mais.

e Seoaparelhoformontado em materiais
inflamaveis, sera necessario respeitara
risca as orientagcdes e normas referentes as
instalacdes de baixa tensao e a protecao
contraincéndios.

e Paraaunidadeencastrada, os
componentes (materiais plasticos e
madeirafolheada) devem ser montados
com adesivos resistentes ao calor (min.
100°C): o uso de material e adesivos ndo
adequados pode causardeformacéoe
descolamento.

e O moddulodecozinhadeveterespaco
suficiente para permitir asligacdes elétricas
dodispositivo. Os médulos suspensos
acimadodispositivo devem serinstalados a
umadistancia que deixe espaco suficiente
paratrabalharcom comodidade.

LIGACAO ELETRICA

e Ousodefrisosdecorativosde madeiradura
avoltadabancadadetrabalho, atras do
dispositivo, € permitidodesde que a
distanciaminima permanecaigual a
indicada nas figuras dainstalagao.

e Adistanciaminimaentre o aparelho
montado e a parede traseira estaindicada
nafiguradeinstalagcdo doaparelho
encastravel (150 mm para a parede lateral,
40 mm paraa parede traseirae 500 mm
para possiveis armarios suspensos acima
dodispositivo. Porrazées ergondmicas
aconselha-se umadistanciaminimade
1000 mm).

e Paraimpedirainfiltracdo deliquidosentrea
bordadaplacade cozinhaeabancadade
trabalho, aplique ajuntade vedacéao
adesiva fornecidaemtodaabordaexterna
daplacade cozedura, antes de proceder a
instalacéo.

ADVERTENCIA: Todas as ligacdes
elétricas devem ser efetuadas porum
instalador autorizado.

e Sigaoesquemadeligacao (localizado no
ladoinferior do produto).

e Esteaparelhoapresentaumaligacaode
tipo “Y"”;aconselha-se utilizar um cabo de
alimentacdo HO5V2V2-Fde 5x 2,5 mm?,
conexdao MONOFASICA e BIFASICA: secéo
minima dos condutores: 2,5 mm?. Diametro

QUESTOES AMBIENTAIS

externo do cabo de alimentacado: min 8 mm
-max12mm.

¢ Osterminaisdeligacao sédo acessiveis ao
remover atampa da caixa de ligagdes.

e Verifique se as caracteristicas dainstalacéo
elétricadoméstica (tensao, poténcia
maxima e corrente) sdo compativeis com
aquelasdoaparelho.

e Conecte oaparelho conforme mostrado no
manual de instalacdo (em conformidade
comas normas dereferéncia paraatensdo
de rede emvigor em nivel nacional).

Atencao! Ndo efetue soldagens nos
cabos!

Eliminacao dos eletrodomésticos

O simbolo ==no produto ou nasuaembalagem
indica que o produto ndo deve ser eliminado
juntamente com o lixo doméstico normal. O
produto deve ser eliminado junto aum centro
especializado nareciclagem de componentes
elétricos e eletrénicos. Assegure-se que este
produto seja eliminado corretamente
contribuira para evitar potenciais
consequéncias negativas paraoambiente e
paraasalde que poderaderivardeuma
eliminacdo inadequada. Parainformacdes
mais detalhadas sobre comoreciclar este

produto, entre em contato com as autoridades
municipais, o servico local de eliminacédo de
residuos ou aempresaonde o produto foi
comprado.

O aparelho cumpre o disposto nadiretiva
2012/19/UE sobre areducéao das substancias
perigosas usadas nos equipamentos elétricos
eeletronicos e aeliminagao de residuos.

Eliminacao dos materiais daembalagem

VA
Os materiais com o simbolo LI sdo reciclaveis.
Elimine os materiais daembalagemem
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recipientes de coleta apropriados paraa
reciclagem.

Poupancade energia

E possivel poupar energia diariamente durante

acozeduraseguindo as sugestdes que se
seguem.

e Quandoaqueceradgua, utilizarsomente a
quantidade necessaria.

e Sepossivel, cubrasempre ostachoscoma
tampa.

e Antesdeativarazonade cozedura, coloque
otacho.

e Coloque ostachos menoresnaszonasde
cozeduramenores.
Posicione os tachos diretamente no centro
dazonade cozedura.

o Utilize o calorresidual para manter os
alimentos quentes ou para dissolvé-los.

DESCRICAO DO PRODUTO

—————————————————————— g
B+ - o
l l
I
1 Zona de cozedura Unica (210x190 mm) 2100
W, com fung¢do Booster de 3000 W

2 Zona de cozedura Unica (210x190 mm) 2100
W, com fung¢do Booster de 3000 W

3 Zona de cozedura Gnica (210x190 mm) 2100
W, com fung¢édo Booster de 3000 W

4 Zona de cozedura Unica (210x190 mm) 2100
W, com fungéo Booster de 3000 W

5 Painel de comandos

6 Grade de aspiragédo

142 Zona de cozedura combinavel (210 x 380 mm)

3000 W, com fungéo Booster 3700 W.

3+ Zonade cozedura combinavel (210 x 380 mm)
4 3000 W, com fungéo Booster 3700 W.

PAINEL DE COMANDOS

INDICADORES
Detecaode presencade tacho

Cadazonade cozeduraé equipadacomum
sistema que detectaa presencade umtacho
na placade cozinha.

O sistema de detecao é capaz de reconhecer
os tachos com fundo magnetizado do tipo
adequado paraousoem placas de cozedura
porinducgao.

Se otacho éremovidodurante o
funcionamento ou se utilizar um tacho nao

adequado, o simbolo':’é exibidono ecra.

Indicadorde calorresidual

Oindicadorde calorresidual € uma funcédo de
seguranca parasinalizar que a superficie da
zonade cozeduraaindaestdauma
temperaturaigual ou maiordo que 50°Ce
podera causar,comisso, queimaduras em
contato com as méos desprotegidas. O digito

dazonade cozeduracorrespondenteindica H

1 Aceso/Desligado
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Botao da funcéo Pausa

Controlo do temporizador e indicador do tempo de cozedura

Simbolo da fungdo “ponte”

Simbolo do temporizador

Indicador de nivel de poténcia

Simbolo da fungdo de Descongelagao

Tecla da funcéo de Descongelacéo

Teclado deslizante

ololo|No|alsw(n

Botao da fungédo Temporizador

As zonasde cozedura podem ser ativadas ao

premer o digito de referéncia B Odigito
ilumina-se mais intensamente para confirmar
aoperacao.

Quando se posicionauma panelanumadas 4
zonas de cozedura, a placade cozinha deteta
automaticamente a presenca e acende o digito

correspondente para ativa-la.

Se ndo houver panelas ou outros objetos na
placade cozinha, os digitos ndo ficam visiveis.
No painelde comandos, as funcdes
selecionaveis sdo sempre as visiveis mas
iluminadas com baixa intensidade. Selecione
as fungdes tocando no simbolo
correspondente.

LIMITACAO DE POTENCIA

Na primeiraligagdo do aparelho na
alimentacdo de rede doméstica, oinstalador
deve definira poténcia das zonas de cozedura
com base na capacidade efetiva do sistema
elétrico doméstico.

Seissondo for necessario, pode-se ligar

I
diretamente a placade cozinha utiIizandoQ
ou, em alternativa, siga o procedimento
descrito abaixo paraaceder o menu.

e Conecteaplacadecozinhaarede
doméstica (estaoperacdodeve ser
realizada a cadaacessoaomenu).

e Illuminam-se todos osdigitos durante
alguns segundos.

e Assimqueosdigitos se apagarem
novamente, mantenha premidos@e Il

durante 4 segundos até que os teclados
deslizantes a esquerdaseiluminem.

¢ Mantenha premidos simultaneamente
ambos os teclados deslizantes a esquerda
durante 4 segundos, até que os 3 digitosde
comandoindiquem “CF6".

e Prima Il atéaparecer “PHA”".

e Primaoultimotecladoaesquerdapara
selecionar adefinicao correta.

Vejaatabelaseguinte paraas especificagdes:

Valor no te-
clado desli- KW Notas
zante
0 7,4 Definicdo inicial padrao
1 4,5
2 3.5
3 2,8

Uma vezinserido o valor correto, confirme
N
mantendo premidos ® ell

FUNCOES DA PLACA DE COZINHA

£ Ep—_——— T 1 ]

CEON!
LAl

E possivel bloquear as funcées da placa de cozinha durante o uso, por exemplo, para

. limpar a placa de cozinha.
Bloqueio p P

Para ativar/desativar: prima

_++.




Dispositivo de se-
guranca contra
criancas

Esta funcdo impede o acionamento acidental do aparelho

wvar:prima ), pr - Q -

Para ativar: prima , prima e solte simultaneamente + ” e seguidamente
©
também .

]
Todos os digitos indicam L .

As operagdes descritas devem ser concluidas dentro de 10 segundos.

O (€)
Para desativar: prima , prima e solte simultaneamente + ” e seguidamente
também ”

Todos os digitos que indicam L desaparecem.

As operagdes descritas devem ser concluidas dentro de 10 segundos.

Funcao Boost

Cada zona de cozedura pode ser definida a um nivel de poténcia suplementar por, no
maximo, 10 minutos.

Para ativar: selecione uma das 4 zonas de cozedura e selecione o valor “Boost” no

teclado deslizante. O digito correspondente indical .

Para desativar: selecione um dos outros valores possiveis no teclado deslizante.

Temporizador das
zonas de cozedura

O temporizador permite desligar uma zona de cozedura particular ao final do tempo
definido.

As zonas de cozedura podem ser programadas individualmente, pois cada uma dispde
de seu préprio temporizador.

Para ativar: acenda a placa de cozinha e selecione uma das 4 zonas de cozedura e, em

seguida, prima “+" e "-" para definir o temporizador. O simbolo @ dazonade
cozedura ilumina-se. Prima individualmente “+" e “-" para definir a contagem
decrescente. O aumento e a diminui¢cao do valor durante a definicdo varia com base no
tempo a definir. O visor na drea dos comandos de gestao do temporizador visualiza a
contagem decrescente.

Nao toque em nada por 5 segundos para confirmar o tempo definido.

Para desativar: espere até ao final da contagem decrescente ou reponha os valores do
temporizador a zero (prima “+" e “-" e reponha a zero com “-").

Temporizador (ge-
nérico)

Temporizador com alarme para uso genérico.

Para ativar: acenda a placa de cozinha, em seguida, prima "+" e para definir o
temporizador. Prima individualmente “+" e “-" para definir a contagem decrescente. O
aumento e a diminuig¢éo do valor durante a definicao varia com base no tempo a
definir. O visor na drea dos comandos de gestado do temporizador visualiza a contagem
decrescente.

N&o toque em nada por 5 segundos para confirmar o tempo definido.

Para desativar: espere até ao final da contagem decrescente ou reponha os valores do

temporizador a zero (prima “+" e “-" e reponha a zero com "-").

Funcéao de Descon-
gelacao

§

Para ativar: selecione uma das 4 zonas de cozedura e prima .

O digito da zona selecionada indicalJ.

|
Para desativar: prima Iil ou U

Funcao Pausa

Esta funcdo permite pausar/reiniciar qualquer fungéo ativa na placa de cozinha, ao
reduzir a poténcia disponivel na zona de cozedura e colocar em zero todas as fungdes.

Durante a pausa, todos os digitos indicaml / para assinalar que:
- Nao é produzida energia em nenhuma das zonas de cozedura.

- Todas as fungdes e o temporizador sdo desativados.

Para ativar: com a placa de cozinha a funcionar, mantenha premido ” durante pelo
menos 1segundo.

Para desativar: mantenha premido ” durante pelo menos 1segundo e deslize o dedo
do minimo para o maximo ao longo do teclado deslizante que mostra uma animagcéo.
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Esta funcéo é utilizada para recuperar as definicées de funcionamento da placa de

I
cozinha em caso de paragem involuntaria utilizando U

I
Funcio de Recupe- Com a placa de cozinha desligada, para recuperar as defini¢cdes, prima Q dentrode 6

ragao segundos €, em seguida, prima I dentro de 6 segundos. E emitido um bip para

confirmar a operagao.
Quando a placa de cozinha esta desligada, se néo for religada dentro de 6 segundos,
perdem-se as definicdes das fun¢des anteriores.
Esta funcéo € utilizada para aquecer um tacho na poténcia méaxima antes de continuar
com a cozedura ao nivel selecionado. O intervalo de tempo em que a zona de cozedura
€& mantida na poténcia maxima depende do nivel de cozedura final definida. Veja a
tabela:
Nivel de poténcia Temporizador (segundos)
1 40
2 72
3 120

Funcs L4 176

unga?ncéiéquem 5 256

6 432
7 120
8 192
9 N&o disponivel
Boost N&o disponivel

Selecione uma das 4 zonas de cozedura e mantenha premido por 3 segundos o valor
selecionado (de 1a 8) no teclado deslizante. A placa de cozinha terd um pico de
poténcia maxima por um periodo de tempo que varia com base na poténcia de
cozedura anteriormente configurada, e depois voltara ao valor configurado no inicio.
Esta funcdo permite ligar 2 zonas de cozedura para utiliza-las e controla-las como uma
zona de cozedura Unica e mais ampla. Isso oferece a possibilidade de utilizar tachos
com um fundo mais amplo.

As zonas de cozedura selecionaveis para esta fungao séo exclusivamente as da
esquerda e direita.

Para ativar: prima simultaneamente ambos os teclados a esquerda até que um digito

indiquene o simbolo n se ilumine.

Modo combinado - - . . . -
(funcéo “ponte”) Para definir a poténcia da zona utilizavel no modo combinado, utilize o ultimo teclado

deslizante a esquerda.

O simbolo n ilumina-se em ambas as zonas de cozedura.

Para desativar: prima simultaneamente as teclas utilizadas para ativar a funcéo
“ponte”, até que os simbolos e desaparegcam.

Importante! A placa de cozinha reconhece automaticamente a presenca de uma
panela maior que ocupa duas zonas de cozedura, mas gerira as zonas de forma
independente, a menos que a fungdo “ponte” seja ativada.

TABELA DE COZEDURA

Nivel de poténcia Método de cozedura Utilizar para

1 Derreter, aquecer ligeiramente Manteiga, chocolate, gelatina, molhos

2 Derreter, aquecer ligeiramente Manteiga, chocolate, gelatina, molhos

3 Trazer a temperatura Arroz

4 Cozedura prolongada, engrossar, Verdura, batatas, molhos, fruta, peixe
estufar

5 Cozedura prolongada, engrossar, Verdura, batatas, molhos, fruta, peixe
estufar

6 Cozedura prolongada, refogar Massa, sopas, carne refogada

Ro6sti (panquecas) de batatas, omeletes,

Fritura ligeira . .
9 empanados e fritos, salsichas

93



8 Frito, frito em imerséo Carne, batatas fritas
9 Frito répido a alta temperatura Bistecas
P Aquecimento veloz Ferver dgua

FUNCAO DO ASPIRADOR

o

auto

Ao

1234567 8==

Os comandos das zonas de cozedura, do aspirador e do temporizador podem ser ativados ao premer o
Digito de referéncia.

0

Selecdo da poténcia de aspiragéo.

Aumento/diminuicédo da velocidade (poténcia) de aspira¢ao.

Ativacdo/desativacdo de uma fungéo automatica (para configuragcéo
predefinida, é ativado o modo automatico).

Tocando-se (premindo-se) a barra de selegéo do exaustor, o modo
automatico € desativado e é possivel utilizar a ventoinha do aspirador
em modo manual.

Para reativar o modo automaético, prima a tecla @ :oLED auto se
acendera para indicar que o exaustor esté ativo nesse modo.

O exaustor é previamente regulado de fabrica para funcionamento no
modo aspirante.

Ativacao do filtro de carvao

|
- No primeiro acendimento do exaustor Q prima por 5 segundos a
tecla @

Apds a ativacdo, o acendimento do icone indicara que é necessario

ofo
efetuar a manutencao do filtro (antiodores) de carvdo == .

As sinalizacgGes relativas a limpeza do filtro de gorduras, exibidas com
oLED s , estdo sempre habilitadas.

Restauro e reativacao do filtro de carvao

Depois de efetuar a manutencéo do filtro:

- prima por 5 segundos atecla ~ - O LED do filtro de gorduras se
apagara e sera reiniciada a contagem regressiva.

- prima por 5 segundos a tecla + - O LED do filtro antiodores se
apagara e serd reiniciada a contagem regressiva.

25
)

Configuracao da velocidade INTENSIVA

Esta configuragédo é temporizada para uma ativagcédo de 5 minutos.
Uma vez decorrido este tempo, o sistema volta automaticamente a
velocidade definida anteriormente.

FUNCAO DE GESTAO DA POTENCIA

Este produto possuiuma funcdo de gestdoda Esta fungcao controla o fornecimentoda

poténcia controlada eletronicamente.

poténciamaximade 3700 W entre as zonas de
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cozeduracombinadas (lado esquerdo e
direito), ao otimizar a distribuicao de poténciae
evitar situacdes de sobrecarga do sistema.

Para esse efeito, a poténciatotal é
monitorizada constantemente, e € reduzida no
momento. Se ndo for possivel fornecer o total
de poténciasolicitada, por predefinicdoum
elemento de controlo reduzird a poténciade
um outro elemento de cozedura ao nivel
imediatamente inferior ao da respetiva curva
de poténcia, paraque aabsorgao de corrente
ndoexcedal6 A.

Neste caso, o gerador deteta o tltimo
comando com prioridade mais alta enviado

pelainterface com o utilizador e reduz, se
necessario, os ajustes ativados anteriormente
paraum outro elemento de cozedura.

Afuncao de gestao da poténciatambém se
ativainicialmente quando € detetadaa
presencade umtacho sobre o elementode
cozedura.

Exemplo:

Se, paraazonade cozedural, seleciona-se o
nivel de poténcia suplementar (boost)(P), a
zona de cozedura 2 ndo podera superar
simultaneamente o nivel de poténcia9 e seré
limitada automaticamente.

GUIA PARAUSO DO TACHO

Quais tachos utilizar

Utilize exclusivamente tachos com o fundoem
material ferromagnético adequado para o uso
em placas de cozedura porinducgao:

e ferrofundido

e acoesmaltado

e acocarbono

e acoinoxidavel (mesmo ndointeiramente)

e aluminiocomrevestimento ferromagnético
oufundo com chapaferromagnética

Para determinaraidoneidade de umtacho,
| —]

controle se esta presente o simbolo 290
(geralmente impresso no fundo). Também
pode aproximarum iman no fundo do tacho. Se
ficar preso, significa que o tacho € utilizavelem
uma placade cozinha porinducéo.

Para garantiruma eficiénciaideal, use sempre
tachos com fundo chato para conseguir
distribuir o calor uniformemente. Um fundo ndo
perfeitamente plano pode influir na condugao
dapoténciaedocalor.

Como utilizar as panelas

Diametro minimo da panela/frigideira para as
diferentes zonas de cozedura. Para garantir
que aplacade cozinhafuncione corretamente,
otacho deve cobrirum ou mais pontosde
referénciaindicados na superficie daplacade
cozinha e deve serde didmetro minimo
adequado.

Use sempre azonade cozedura que melhor
corresponda ao didmetro do fundo do tacho.

Zona de coze- Diametro do fundo do tacho

dura
@ min. (reco- @ max. (reco-
mendado) mendado)
Combinado es-
querdo/direito 190 mm 230 mm
Simples esquer- 110 mm 190 mm

do/direito

Panelas/frigideiras vazias ou com o fundo
fino

Nao utilize panelas/frigideiras vazias oucomo
fundo fino na placa de cozinha, poisisso ndo
permite controlar atemperatura ou desligar
automaticamente azonade cozedurase a
temperaturafordemasiado alta, comoriscode
danificar a panelaou asuperficie daplacade
cozinha.Seissoacontecer, ndotoque e
aguarde que todos os componentes resfriem.
Se aparecerumamensagem de erro, consulte
asecdo “Solucao dos Problemas”.

Ruidos normais de funcionamento daplaca
de cozinha

Atecnologiadeinducao baseia-se nacriacao
de campos eletromagnéticos. Esses campos
eletromagnéticos geram calor diretamente no
fundo dotacho. Tachos e panelas podem
produziruma variedade de ruidos ou vibragdes
dependendo da maneiracomo foram
fabricados.

Essestipos de ruido sdo descritos daseguinte
forma:

Ligeiro zumbido (como o ruido de um
transformador)

Este ruido produz-se quando se cozinhacom
um nivel de calor elevado e € determinado pela
quantidade de energia transferida da placa de
cozinha paraas panelas. O ruido cessaou
diminui quando o nivel de calor é reduzido.
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Ligeirosilvo

Este ruido é produzido quando orecipiente de
cozedura estévazio e cessaquando o
recipiente é enchido com dgua ou comida.

Crepitacao

Este ruido verifica-se com as panelas
compostas por varios materiais estratificados
um sobre o outro e é causado pelas vibracdes
das superficies onde os diversos materiais se
encontram. O ruido vem dos tachos e pode
variarem funcdo da quantidade e dotipode
preparacao do alimento.

Silvo forte

Este ruido verifica-se com as panelas
compostas por varios materiais estratificados
um sobre ooutro e, além disso, quando estes
sdo utilizados na poténcia maxima e também
sobre duas zonas de cozedura. O ruido cessa
oudiminuiquando o nivel de calor é reduzido

Ruidos de ventoinha
Para o funcionamento correto do sistema

eletrénico é necessario ajustaratemperatura
daplacadecozinha. Para este efeito, aplacade
cozinha estd equipada comumaventoinhade
arrefecimento que é ativada parareduzire
regularatemperatura do sistema eletrénico.
Pode acontecer que aventoinha continue a
funcionar mesmo apds o aparelho ser
desligado, se atemperatura daplacade
cozinhafor considerada ainda demasiado

elevada eovisorvisualizarH.

Sonsritmicos e semelhantes ao tiquetaque
deumrelogio

Este ruido manifesta-se exclusivamente
quando pelo menos trés zonas de cozedura
estdoem funcionamento e desaparece ou
diminuino momento em que qualqueruma
delas se desliga.

Osruidos descritos sdo uma caracteristica
normal datecnologiadeinducédo e, porisso,
ndo podem ser considerados defeitos.

SOLUCAO DOS PROBLEMAS

Cédigo de erro Descricao

Possivel causa do erro

Solugao

“Sinalizacao so-
nora naligacéo.
et comando do
Nenhum cédigo = .
exaustor ndo funciona

O cabo LIN esta danificado ou
mal ligado a placa eletrénica do

Verificagéo da ligagcdo/
substituicdo do cabo LIN

de erro visuali- exaustor
zado”
. Detetada uma ativagéo continua |
A placa de cozinha dos botdes. Remover a 4gua ou o tacho da
ERO3 desliga depois de 10 . superficie em vitroceramica e
segundos. Aglua ou tacho presente no do painel dos comandos.
painel dos comandos.
Deixe a placa de cozinha esfriar.
. A temperatura intern ntrol | zinh
A placa de cozinha emperatura e’aldos ) Cp ~oeseap'acz§deccl)l a
ER21 deslioa componentes eletrénicos estd  dispde de ventilacdo suficiente.
ga. muito alta.
Se o erro permanecer, contate o
Servigo de Assisténcia.
Tacho vazi na . . . .
acho vazio ou ndo adequado Deixe a placa de cozinha esfriar.
Temperatura do tacho ou da :
A zona de cozedur - . A Use um tacho apropriado.
ona de cozedura superficie em vitroceramica s acho apropria
E2 correspondente . | ~ )
desliga. muito alta. Né&o de_lxe aquecer
excessivamente os tachos
Temperatura dos componentes )
- ) vazios.
eletrénicos muito alta.
Use um tacho apropriado.
O erro é eliminado
Tacho n&o adequado. automaticamente depois de 8 s
. e a zona de cozedura pode
Azona de cozedura O tacho esta perdendo suas novamente ser utiIizaga
E3 correspondente propriedades magnéticas e '
desliga. pode causar danos a placade  Em caso de mais erros, é

cozinha por indugao.

necessario substituir a caldeira.

Se o erro permanecer, contate o
Servigo de Assisténcia.
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E6 A zona de cozedura

Tensao e/ou frequéncia de

Controle a tenséo e/ou a
frequéncia de rede.

ndo acende. alimentag&o fora do intervalo.  ge necessario, contate o
Servico de Assisténcia.
Falha no ventilador. Limpe o_vennlador eremova 0s
ES As zonas de cozedura eventuais corpos estranhos.
desligam. ?_/lenhlador obstruido com pé ou Se 0 efo permanecer, contate o
lamentos. Servico de Assisténcia.
Desconecte a alimentacédo da placa de cozinha.
E4-E5-E7-E9- ) )
ER20-ER22- Aguarde alguns segundos e reconecte a alimentacao da placa de cozinha.
ER31-ER36- L A s s
ER47-EA-EH Se o problema persistir, contate o centro de assisténcia e especifique o cédigo de erro

que aparece no ecra.

MANUTENCAO - REPARO E CONFORMIDADE

e Assegure-se de que amanutengaodos
componentes elétricos seja efetuada
unicamente pelo fabricante ou pelo servico
de assisténcia.

e Assegure-se de que os cabosdanificados
sejam substituidos unicamente pelo
fabricante ou pelo servigco de assisténcia.

Ao contatar o servico de assisténcia, forneca
as seguintesinformacdes:

e Tipodefalha

e Modelododispositivo (Art./Cdd.)

e Numerodesérie(S.N.)

Essasinformacdes estdo indicadas naplacade
identificacdo. A placa de identificacao é
aplicada no fundo do dispositivo.

DADOS TECNICOS

Informacoes sobre o produto conforme o
regulamenton®66/2014

Normas dereferéncia:
EN/IEC 60350-2
EN/IEC 50564

C€

Este aparelho foi projetado, fabricado e
comercializado em conformidade coma
Diretiva CEE.

Identificagdo do produto

Tipo:4300

Modelo: FMY 8391HI

Consulte a etiqueta de identificacdo afixada no
fundo do produto.

O fabricante faz melhorias continuas nos
produtos. Por este motivo, o textoe as
ilustracdes destas instrucdes de utilizacéo
podem mudar sem aviso prévio.

Mais informacgdes sobre os dados técnicos
estdo disponiveis no site: www.franke.com

MODELO FMY 8391HI

Poténcia méaxima total
(placa + exaustor)
Poténcia maxima total
(placa + exaustor)
Poténcia maxima total
(placa + exaustor)

7,62 Kw (definicédo base)

4,72 Kw

3,72 Kw

MODELO FMY 8391HI
Poténcia maxima total
(placa + exaustor) 3,02 Kw
Parametro Valor

220-240V, 50 Hz; 2200V,

Tensao/frequéncia de 60 Hz 2N~ 380-415V, 50

alimentacéao Hz;

2N~ 380V, 60 Hz
Peso do dispositivo 21kg
Numero de zonas de 4
cozedura
Fonte de calor inducéo
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MAHPO®OPIEX I'TA THN AZOAAEIA ... 98 TMINAKAY MATEIPEMATOX ...ocovvvvmerinerirnerinerenns 107
XPHEH s 101 AEITOYPIIEZ ATTOPPODHTHPA ..o 108

KAGAPIXMOZ KAI LYNTHPHIH ......
MPOAIATPA®EY EMIMAQY KOYZINAZ

HAEKTPIKH XYNAEZH ...

MEPIBAAAONTIKA ©EMATA

MEPIFPA®H TOY MPOIONTOY oovvvvrccvvvvveverrreers 103 LYNTHPHZH - EMIXKEYH KAI 2YMMOPOQ3H
MINAKAY EAETXOY o 104 e ——————— m
MEPIOPIZMOZ IZXYOX ..oovvriiriissiississsiissisnns 104 TEXNIKA ZTOIXEIA ..o m
AEITOYPTIEZ MONAAAY EXTION oo 105

MAHPO®OPIEX 'MA THN AX®DAAEIA

e A TNV ACPAAELA CAGKOALYLA TN e Houokeun TIOTE dev TIPETIEL VA
OWOTN AELTOUPYLO TNG CUCKEUNG, EKTIBETALOTOUG ATHOOPALPLKOUG
OLOBAOTE TIPOCEKTLKA TO EYXELPLDLO TIapAyovTeg (Bpoxn, NALO).

AUTO TIPLY TNV EYKATACTACH KALTN o DOUAAOOETE TLG CUCKEUOOLEG HaKPLA
Aeltoupyia. Na UAGCOETE TTAVTa aTto TIALdLA KAL OLKLOKA ZWal.
QUTECTLG OONYIEC HOGLHE TN OUCKEUN, o Mny pNGLUOTIOLELTE AVTATITOPEC,
aKopnKatLoe mepTwon TIOAUTIOLZA 1) TIPOEKTACELG LA VA
Tapaxwpenong N HETAPOPAC oe OUVOEOCETE TN CUCKEUN.

Tpltoug. OLXPNOTEG TIPETEL VA
yvwpilouv KaAd Tn Aettoupyia katta
XOPOKTNELOTIKA ACPAAELAGTNG
OUOCKEUNG.

e Houvdeon twv KOAwLwY TIPETIEL VA
EKTEAELTAL OTIO EEELOIKEUPEVO TEXVLKO.

e MnvaveBalvete TAVW OTN CUCKEUN,
ylati yrtopet va uttootet Znuia.

e AUTH N OUCKEUN PTtopEL va
XPNOooTIoNBEL aTto TTALdLA NAKLAG
Avw TwV 8 €TV KaLatd ATOUA PE
MELWHPEVEG CWUATIKES, ALOBNTNOLOKEG

e OKOTOOKEUOOTHGOEV UTTIOPEL VO A BLOVONTLKEC LKAVOTNTEG ) aTtd
Ggwpneei Unsqeuvoc yia TUYOV Z'r]pLéc ATOHA XWPLC EPTIELPLa KALYVWON,
AOYW HN CWOTAC £YKATAGTACNG OpKEel va eTUBAETIOVTAL A va £XOUV
Xenone. AGBELOBNYLEG OXETIKA PE TOV TPOTIO

e BeBalwbeite 6TLN TPOPOSOGIA TOU acPAAOUG XPFONG TNG CUCKEUAG KAl
SIKTUOU OVTLOTOLXEL OTNV TLUH| TTOU VO EXOUV KOTAVOIOEL TOUG OXETLKOUG
aAvaypAPETALOTNV TILVaKida KLVSUVOUC.

XOPOKTNPELOTIKWY TIOU BPLOKETALOTO e AUTH N GUOKEUH BEV TIPOOPLZETAL YL
E0WTEPLKO TOU TIPOLOVTOG. XPHon amnd atopa

¢ [POEIAOINOIHIH: MNpotou (cupTieEpAAUBAVOUEVWY TIALOLWYV) UE
EYKATACTY|OETE TN OUCKEUR, MELWHPEVEG CWUATIKES, ALOBNTNOLOKEG
OPALPECTE TIG TIPOOTATEUTIKEG ) SLOVONTLKEG LKAVOTNTEG ) TIO
HEHUBPAVEG (eGv UTTGPXOUV). ATOHA e ENELPN ePTIELPLAC KAL

e Mnvayyldete Tn oUCKeUN PE BPEYUEVA YVWONG, EKTOGEAV ETURAETIOVTALN
XEPLO N HEON TOU CWHOTOC. EXOUV AABELOBNYLEG OXETIKA PE TOV

TPOTIO XPrONG TNG CUCKEUNG ATIO

98



ATtopo Tou elvatl utteubuvo yLa tTnv
ACPAAELD TOUG.

Ta TaldLA TPETIEL VO ETILRAETIOVTAL
WOoTE VA €EA0PAANOTEL OTLdEV TTAL{OUV
JE TN CUOKEUN.

O kaBaplopdg KaLnouvthpnon
XPNOTN OEV TPETIEL VA EKTEAOUVTAL ATIO
TIaLdLA SiXwG eTRAEYN.

YUVOEETE TO PLG O€ LA TIpida TTou
CUUHOPPWVETAL UE TOUG LOXUOVTEG
KOVOVLIOHPOUG KAL O€ CNUELO PE EUKOAN
TpocBaon.

Ta YECO yLa TNV OTTIOCUVOECH TIPETIEL
VO EVOWHPATWYOVTALOTN O0Tabepn
KaAwdiwon cUUPWVA UE TOUG
OXETIKOUG KAVOVLIOHOUC.

AV TO KOAWJBLO TPOPOBOCLAG UTIOCTEL
PBopq, Ba TpemEL va avTikabiotatal
ATIO TOV KOTACKEUAOTH) 1) ATTIO TOV
AVTLUTPOOWTIO CEPRLG M aTtO ATOUA HE
TIOPOUOLA TIPOCOVTA TIPOKELUEVOU VA
ATIOPEUYOVTALKiVOUVOL.

‘Ocov apopd TG ouokeueg Katnyopiag
|, BEBaLWOELTE OTL N OLKLAKK) NAEKTOLKN)
TPOPOSOCLa SLOBETELKATAAANAN
yelwon.

Mn XPNOLUOTIOLELTE YUPVEG PAOYEG
(kivduvog pwTLAC).

MPOEIAOMOIHIH: H un
TOTIOBETNON TWV BLOWV ) TWV
OLATAEEWY OTEPEWONC CUHPWVA
HE TIG TTAPOUOCEG 0dNYieg TtopEl
VO CUVETTAYETAL TOV KIVOUVO
NAEKTOOTIANELOG.

e XPNOLUOTIOLELTE HOVO KATAAANNAEG

BidEG KALEEOPTAPATA YLO T OTEPEWON
TNG CUOKEUNG.

BeBalwbeite 6TLN cUoKeUN glval
EYKATEOTNPEVN UE TPOTIO WOTE VA
uTtopeil va amoouvdebel amd tnv
TPOoPOdOsCia, HE ATIOCTACN
avolypatog twy emapwy (3 mm) wote
va SLaoPAAZETALTIANPNG ATIOCUVIEDH
OE TEPLTTTWON UTIEPTAONG KATNYOoPLag
M.

YUVdEOTE TOV EEAEQLOTH PO OTNV
KATIVODOXO HECW EVOG CWANVA UE
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enaxLotn dtapetpo 120 mm. H
SLad PO TNG KATIVOSOXOU TIPETIEL VA
elvaltooo to duvato o cuvtoun.

e ‘OcoVva@opd Ta TEXVLKA HETOA KAL

METPA AOPAAELOG TIOU TIPETIEL VA
AQUBAVOVTALYLA TNV EKKEVWON TWV
amnagplwv elvalL onuavtiko va
TNEOUVTOALAUOCTNPA OLKAVOVIOUOL TIOU
opidovTtaLaTo TG TOTUKEG APXEG.

e ‘OTOV N CUOKEUN XpNnolJoTioLeltal

TAUTOXPOVA UE CUOKEUEC TTOU Kalve
QEPLO N AANEG KAUGCLUEG UAEG (Dev
LOXUEL YLA TLG CUCKEUEG TIOU
EKKEVWIVOUV TOV AEPA OVO OTO
OWUATLO), TO SWHPATLO TIPETIEL VA
aePLETALKATAANAQ WOoTE VA
QTIOPEUYETAL N ETILOTPOPN TWV
Kaucagpilwy.

KaBapiote tn cuokeur| kat
QVTIKOTOOTAOTE TA PIATPA UETA OTIO
TO XPOVLKO SLACTNUA TToU opideTal
(klvduvocg pwTLAC). BAETIE TTAPAYPAPO
KaBaplopodg katcuvthpnon.
MPETEL VO TNPOUVTAL OLKAVOVLIOHOL
OXETIKA JE TNV EKKEVWON TOU AEPQ.

O a€pag dev TIPETIEL VA OTIORAAAETAL OE
KaATtvo3OX0 TIOU XPNoLUoTIoLE(TAL YLa
TNV EKKEVWON TOU KATIVOU CUCKEUWV
agplou ) AAwWY KAUGLHWY UAWV (dev
LOXUEL YLQ TLG CUCKEUEG TIOU
aTtoBAANOUV TOV AEPA HOVO OTO
dwATLO).

‘OTAV N CUCKEUN HOYELPEPATOG KALOL
CUOKEUEG TIOU TPOPOSOTOUVTAL UE
EVEPYELA OLAPOPETLIKK ATIO TNV
NAEKTOLKI AELTOUPYOUV TAUTOXPOVA, N
QPVNTLKA Ttieon oTo dwPATLO Bev
TpEneLva uttepPBaivel ta 4 Pa (4 x10-5
bar), étoLwote o kamvol va pnv
AVOPPOPOUVTAL EK VEOU OTO DWHUATLO
aTtO TN CUCKEU) HAYELPEUATOG.
OLamoppoPpnTrPEG Koulivagkat ot
AAMEG EYKATOOTACELG ATIOPPOPNONG
TOU KATIVOU JOYELQEUATOG HTIOPOUV VA
ETINPEEACOUV APVNTIKA TNV OCPAAN
AELTOUPYLA TWV OLKLOKWY CUCKEUWY
agpiou ) AAWV KAUGCLUWY UAWV
(oupTIEPIACUBOVOUEVWYV EKELVWV TTOU



Bplokovtatoe GANa SwuATLa) AOYW TNG
avTioTpoPNG PONG TWV KAUcAgPiwv.
AUTA Ta 0€pLa UTTAPXEL TILOaVOTNTAa VO
TIPOKAAECOUV dNANTNPELOoN aTtod
HovoEeidLo Tou avBpaka. Metd tnv
€YKATAOTAON EVOG ATIOPPOPNTHEA N
€VOG OUOTAPATOG EEAYWYNG KATIVOU, N
AELTOUPYLO TWV CUCKEUWY UYypagPiou
Ba TYPETIEL VO EAEYXETAL ATIO ELOLKO
TIPOKELPEVOU VA ETULRERALWVETALOTL
eV TIPOKAAELTAL AVTIOTPOPN PO TWV
Kauoaegpiwv.

To CUCTAUOTO ETTAYWYHG AUTWY TWV
E0TLWV JAYELPEPOATOG TIANPOUV TLG
ATIALTACELG TwV TipoTuTtwy EMC kat
NG Odnylag EMF kal dev TipeTteL va
TIaPEPBANOVTAL OE AANEG
NAEKTOOVIKEG CUCKEUEG. Ta ATOUA UE
BNUOTOBOTN ) UE AANEG EPPUTEUCLPEG
NAEKTOOVIKEG CUOKEUEG TIOETIEL VA
aTIEUBUVOVTAL OTOV YLATPO TOUGH
OTOV KOTAOKEUAOTA TWV
EUPUTEUPATWY YLa VO SLEUKPLVICOUV
€8V QUTEG OL OUCKEUEG ElvaL ETIAPKWG
OVOEKTLKEG OTLG TIAPEUBOAEG.

MpOTOU TIPAYUATOTIO|OETE TN
NAEKTOLKH cuvdeon, SLaBACTE TO
ke@AAalo HAEKTPIKH XYNAEZH.
OLPPLTELEC TIPETIEL VA ETILTNOOUVTAL
SLOPKWE KATA TN SLAPKELA TNG XPHoNG:
TO KAUTO AADLEVOEXETAL VA TIAPEL
PWTLA.

MnNV AKOUUTIATE KOTOAPOAEC KAl
TNYAVLa O0TO AKPO, YLOTL UTtopei va
TIPOKANBEL {NULA OTLC CUVOETELG
OLALKOVNG.

H cuoKeUr KOLTA OKGAUTITO JEON
QTIOKTOUV TIOU UPNAEQ
BEePUOKPACILEG KATA TN XPoN.
Mpooegte va pnv ayyi&ete TIG
AVTLOTAOELG. Ta TtaLdLa NAKiag
KATW TWV 8 ETWV TIPETIEL VA
TIOPAPEVOUY O€ ATIOOTACN
QOQAAELOG, EKTOG AV ELVALUTIO
CuVveX eTRAEYN.

MPOEIAOMOIHIH: Eavn
ETILPAVELD ELVAL PAYLOPEVN,
OBNOTE TN CUCKEUN KL UNV TNV
QVABETE yLO VO OTIOPUYETE TOV
Kivduvo NAekTPOTIANELOC.

e MnvXPNOLUOTIOLELTE ATPHOKOBAPLOTEG
yLa TOV KOBaPLoPO TOU TIPOIOVTOG.

e MnNV aKOUUTIATE OTNV ETILPAVELD TNG
POVADAC ECTLWY YETAAALKA
QVTIKELPEVA OTIWG Haxaipla, Tiypouvia,
KOUTOALQ KOL KOTIAKLA, KABWG YTIopoUV
va uTtEPBEPUAVOOUV.

e XPNOLUOTIOLELTE TO OXETIKO KOUUTILYLO
VO OTIEVEPYOTIOLHOETE TN Hovada
E0TLWV HETA TN XPNOoN. MNVv
EUTILOTEVUEOTE TOUG ALCONTHPEG TWV
OKEUWV.

e Houokeur dev exeLoxedlaoTELyLa VA
TiBeTaL og AeLTOUPYLO PE EEWTEPLKO
XPOVOBLAKOTITN ) HE EEWTEPLKO
oUOTNPA TNAEXELPLOHOU.

MPOEIAOMNOIHXH: Kivduvog
PWTLAG YNV TOTIOBETELTE
QVTIKELPEVA ETIAVW OTLG
ETILPAVELEC UAYELPEPATOG.

Q MPOXOXH: H dladikacia tou
HMAVYELPEPOTOG TIPETIEL VA YivETAL
UTtO ETILTHPNON. MLla cuvTopn
SLadikacia HOYELOEUATOG TIPETTEL
VO ETILTNPELTAL DLOPKWG,.

Q MPOEIAOMOIHZH: Etvat
ETUKIVOUVO VO aPrVETE
QAVETUTAPNTN TN HOVADA ECTLWLV
OTaV YpNoLlPoTIoLeiTE AAdLA
AUTTOPEG OUCLEG, DLOTLUTIOPEL Va
TIPOKANBEL kivduvog katlva
eKONAWOBEL pwTLA. Mnv eTtELPElTE
MOTE va OBACETE YLa pWTLA UE
vePO. AVTIBETO ATIEVEPYOTIOLNOTE
TN OUCKEUN KOLETIELTA KOAUYTE TN
PAOYQ, YLO TIOPASELYUO PE EVA
KGAUPUQ ) Jla Tiuplpaxn
KoUBEpTa.
e HOUOKeEUN TTOTE OV TIPETIEL VA
geykaBiotatatl Tiiow amd SLOKOCUNTLKA
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TIOPTA, ETOL WOTE VA ATIOPEUYETAL N
uTtEPBEPPAVOH) TNG.

To cuupoio g ETIAVW OTO TIPOLOV R
OTN CUOKEUOGOLA TOU UTTOBELKVUEL OTL
TO TPOLOV BEV TIPETIEL VA ATIOPPLTITETAL
JE TA KOLVA OLKLOKG aTtoppipypata. To
TpoLOV TTou TtpoopideTaLyla
anopPWPN TIEETEL VA TIAPAdIDETAL O
€LOLKO KEVTPO OUAAOYNG YLO TNV
AVOKUKAWON TWV NAEKTOLKWY KAl
NAEKTOOVIKWY EEAPTNUATWY. Mg TN

XPH:H

owoTn anoppuPn autou Tou

TPOLOVTOG CUUBAAAETE OTNV TIPOANYN
TWV TILBAVWV APVNTIKWYV ETULTTTWOEWV
yLO TO TEPLRAANOV KaL TNV UyEia Ttou Ba
TIPOEKUTITAV OE€ TIEPLTITWON PN CWOTAG
antopPWNG. MNa TILo AETTTOPEPELG
TIANPOPOPLEC OXETLKA UE TNV
AVAKUKAWGCN AUTOU TOU TIPOIOVTOC,
ETIUKOLVWVNOTE Pe Tov AfUO 0aG, TNV
TOTIKI UTtNPECLa BLOBECNG
ATIORAATWY A TO KATACTNHA ATIO TO
OTtol0 TIPOUNBEUTHKATE TO TIPOLOV.

H ouokeun avappopnong exeL oXeSLOOTEL
OTIOKAELOTIKA YL TNV ATIAY WY TWV OCHWY
TOU HAYELPEPATOG OE OLKLAKM XPNOoN.

MnV xpNOoLUOTIOLELTE OE Kapia TiEpiTTTWwOoN
TN CUCKEUN YL OKOTIOUG SLAPOPETIKOUG
aTtd EKELVOUG YLO TOUG OTIOLOUG EXEL
oxedLOOoTEL

OLppPLTELEG TIPETIEL VA TIAPAKOAOUBOoUVTAL
OUVEXWG KATA TN SLAPKELD TNG XPHONG: TO
UTtEPBEPPACHEVO AASL UTTOPEL va TILACEL
PWTLA.

Mnv XPNOLUOTIOLELTE TN CUCKEUN UE
€EWTEPLKO XPOVODLOKOTITN 1) UE EEWTEPLKO
oUOTNUA EAEYXOU £E ATIOCTACEWG,.

H ouokeun dev pémeL va eykabiotatat
Tilow aTIO SLOKOOUNTLKY TIOPTA, £TOLWOTE
VO aTIOPEUYETAL N UTIEPOEPPAVON TNG.

a va artopUyeTe BAAREG OTN CUCKEUN, UNV
aveBaivete MAvw TNG.

'la va amtopuyete BAGBEG GTOUG APPOUG
aTd GLALKOVN, PN oTtnpidete (e0Td OKEUN
HOYELOEPOTOG OTO TIAALCLO.

Mnv KOBETE KAL PNV ETOLUAZETE TA TPOPLUT
TIAVW OTNV ETILPAVELD KAL ATIOPUYETE TLG
TITWOELG CKANOWY OVTLKELMEVWV. MNnV
OEPVETE KATOAPOAEG 1] GAND OKEUN TIAVW
OTNV ETULPAVELQ.

KAOGAPIZMOZX KAI ZYNTHPHZH

Y3)OTE N ATTOCUVOECTE T CUCKEUN) ATIO TO
NAEKTPLKO BIKTUO TPOPOSOGLag TIPLY ATIO
OoTIoLadNTIOTE EPYATia cuUVTAPNONG.

Ta @iATea yLa AlTin TtpETEL va KaBapidovTat
KABE 2 PAVEG XPHoNG ) cuxvoTEPQ OE
TEEPLTTTWON WOLATEPA EVTATIKNAG XPHOoNG, KAt
UTIOPELTE VO TA TIAEVETE OTO TIAUVTAPLO
TUWATWYV. MNV TIAEVETE TIG YPIALEG OTO
TIAUVTAPLO TULATWV. (2).

FeEVIKEGOUCTACELG

Mnv xpNnoLlUOTIOLELTE TTOTE OKANPA
O(OUYYOPAKLA, CUPHA, UDPOXAWPLKO OFU N
AAAQ TIPOLOVTA TTIOU UTTOPOUV Va XAPAEoUV 1
VO AprOOUV CNUASLA OTNV ETILPAVELD.
TaTPOPLUA TIOU TIEPTOUV KATA AdBoGH
OUCOWPEEUOVTALOTNY ETILPAVELD, OTA
AELTOUPYLKA 1 BLOKOOUNTIKA OTOLXELD TNG
HoVAdaG ECTLWY BEV TIPETIEL VA
KOTOVOAWVOVTAL.

KaBapLopoG TnG CUCKEUNG
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KaBapidete tn povada ectiwy HeTA amtd
KABE Xpr)oNn YLO VO ATIOPUYETE TV
ATIAVOPAKWON TILBAVWYV UTTIOAELUPATWY
TPOPWV. O KABAPLOPOG TNG BPWHLAG TIOU
exeLEepabel kaLamavBpakwbOel eivat o
OUCKOAOG,.

'La tov kaBapLlopd TNGKABNPEPLVAG
BPwHLAG, XPNOLLOTIOAOTE HOAOKO TTaVi N
O(POUYYOPAKLKALKATAAANAO
ATIOPPUTIAVTLKO. TNPELTE TIG 0dNYieg ToOU
KOTOOKEUAOTH 00OV a®popd Ta



ATIOPPUTIAVTIKA TIOU TIPETIEL VA
XPNOLUOTIOLELTE. TuvIoTATALN XPOoN
ATIOPPUTIAVTIKWYV UE TIOOCTATEUTIKEG
LBLOTNTEG,.

KaBapilete tn BpwuLd Ttou xeLEEPABEL, TLX.
y&Aa Ttou EexelAloe KaTd To BPACLUO, JE PLa
EUOTPO YLO KEPAULKEG EOTLEC OO0 N povada
€0TLWV ElvaL akopa Zeoth. TNPELTE TLG
0dNYLEG TOU KATAOKEUAOTH OGOV apopd TV
EUOTPA TIOU TIPETIEL VA XPNOLHOTIOLELTE.
AQalpeite TPOPEG TIOU TIEPLEXOUV LAXAPN,
TLY. HOPHEAGDA TToU EEXELALOE KATA TO
Bpdoo, ye ula EUOTEA YLA KEQAMLKEG
€0TLEGOOO N POVAdA ECTLWY ELVALaKOPa

eoTh). ALAPOPETIKA, TA UTTIOAELUPATO
MTIOPEL VA TIDOKAAECOUV POOPE OTNV
KEPAULKN ETILPAVELD.

AQALPELTE TUXOV ALWHEVA TIAACTIKA UE PLO
EUOTPA YLO KEPAULKEG ECTLEG OCO N HovAada
EO0TLWV ELVALAKOWO ZEOTH. ALOPOPETIKY, TA
UTTOAELUPOTA UTIOPEL VA TIPOKAAECOUV
POOPA OTNV KEPAULKH ETILPAVELQ.
Apatpeite TIGKNALDEG OAATWY
XPNOLHOTIOLWVTAG ULKPK) TIOCOTNTA
SLOAUPATOG yLa AAATA, TLY. EUDSLY XUUO
AEHOVLOU, APOU KPUWOEL N HOVADA ECTLWV.
3TN ouvexeLa KaBaPLoTE KALTIAAL UE EVal
uypo Ttavi.

MPOAIAIPA®EX EMIMAOY KOYZINAX

[atn dladkacia eykataotaongeivat
UTTOXPEWTLKI) N THPNON TG VOPOBESLag, Twv
SLATAEEWY, TWV OBNYLWV KAL TWV KAVOVWV
(kavoviopol yLa TNV aoPAAELd TWV
NAEKTPOAOYLKWV EYKATACTACEWY, CWOTNA
QAVOKUKAWGH TWY UALKWYV K.ATL) TTOU LOXUOUV OTN
Xwpaxerong!

MnvV XPNOLUOTIOLELTE CPPAYLOTIKO GLALKOVNG
METAEU TNG CUOKEUNG KAL TNG ETILPAVELAG
gpyaciag. H povada twyv ecTLiv
TipoopideTal yla evrolyl{OPevn
€YKATACTAGCN OTOV TIAYKO TNG KOUuivag
TIAVW aTd EVA VIOUAATILKOUZIVAG PE TIAATOG
too ) peyoAutepo amto 600 mm.

Av n ouokeun TtomtoBeTeital tdvw oe
€UPAEKTA UALKQG, Ba TIOETIEL VA TNPOUVTAL
AUOCTNPG OLOBNYLEG KAL OLKAVOVEG TTIOU
APOPOUV TLG EYKATAOTACELG PE XAUNAR
TAOoN KAL TNV TIPOCTAGLA TIUPACPANELAG.

I'a TLG XWVEUTEG HOVADEG, TA OTOLKElD
(TTAOIOTLIKA UALKG KOL KOTIAOWAG) TTOETTEL VA
CUVAPHOAOYOUVTAL UE KOAEG OVOEKTLKEG
otn BegppotnTa (eAdy. 100 °C): n xpron un
KATAAANAOU UALKOU KAL KOANOIG UTTOPEL va
TIDOKOAECEL TIAPAUOPPWOELG KAL
ATIOKOAANON.

HAEKTPIKH XYNAEXH

To €TI0 TNG KOUZIvag TIOETIEL VO SLOBETEL
ETIAPKN XWPEO YLA TLG NAEKTPLKEG CUVOETELG
TNG OUOKEUNG. TA VTOUAATILA TIAVW OTIO TN
OCUOKEUN TIPETIEL VA TOTIOOETOUVTAL OE
TETOLO OTIOCTACH WOTE VA UTTAPXEL
ETIAPKNAG XWPOG YLa AVETN EPYyACia.

H xprion dLlakoopNTKAG UTtopvToupag amnod
OKANPEO EUAO YUPW aTIO TNV ETILPAVELD
€PYO0LAG OTO TILoW PEPOG TNG OUCKEUNG
ETITPETETAL APKEL N EAAYLOTN aTtdoTACN VA
TNPEELTIAVTA TLG UTTOBELEELG OTLG ELKOVEG
€ykaTAoTAONG.

H eAdxlotn amtootacn peTagu tng
EYKATEOTNHEVNG CUOKEUNG KAL TOU TILOW
TOLXOU UTTOBELKVUETAL O TNV ELKOVA
EYKATAOTAONG TNG EVTOLXLLOUEVNG
ouokeung (150 mm yLa Tov TIAEUPLKO TolYO,
40 mm yLa Tov Tiiow toixo kat 500 mmyla
TUXOV VTOUAATILA TIOU UTIAPYOUV aTIO TIAVW.
MaAdyoug epyovouiag n erdxlotn
amnootaon ou cuviotataleivat 1000 mm).
lava eumodidetal N elcodog uypwv
AVAUECO OTO AKPO TNG HOVADAG ECTLWY KAl
OTNV ETILPAVELA EPYACLAG, TOTIOBETNOTE TO
OLOTLOEPEVO AUTOKOAANTO AACTLYO YUPW
aTtd OAN TNV EEWTEPLKA TIEPLUETPO TNG
HOVABAG ECTLWV TIPLV TNV EYKATACTACH.
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MPOEIAOMOIHZH: OAEG OLNAEKTPLKEG
OUVOECELG TIPETIEL VA TIPAYHATOTIOLOUVTAL
ATIO EYKEKPLUEVO EYKATACTATN.

AkoAouBnote To dLaypappa
ouvdeopoAoyiag (Ttou BplokeTal otnv KATW
TIAEUPA TOU TIPOLOVTOQ).

H ocuokeun autr| SLaBETELOUVDECN TUTIOU
«Y»KALOUVLOTATAL N XPNoN eVOG KaAwdiou
Tpopodociac HO5V2V2-F twv 5x 2,5 mm?,
MONOO®AZLIKH kat AIGAZIKH cuvdeon:



EAAXLOTN SLATOWI TWV Aywywv: 2,5 mm?.,
EEWTEPLKN DLAPETPOG TOU KOAWDLOU
TpoPodociag: eAdy. 8 mm - pgy. 12 mm.

e [0 VO OTIOKTHOETE TIPOCRAGCN OTOUG
AKPOJEKTEG CUVOECNG TIPETIEL VA
APALPECETE TO KAAUNHO TOU KOUTLOU
SLakAAdwaong.

o BeBalwbeite OTLTA XOPAKTNPELOTIKA TNG
OLKLAKNG NAEKTPLKAG EyKaTAOTACNG (TAON,

MEPIBAAAONTIKA ©OEMATA

HEYLOTN LoXUG KALEVTAOH) Elval CUPBATA PE
TA XOPOKTNPELOTIKA TNG CUCKEUNG.
YUVOEOTE TN CUCKEUN CUMQWVA PJE TNV
TIEQLYPOAPN OTO EYXELPLDLO EYKATACTACNG
(cUpewva pe Ta Loyuovta €BVIKA TIPOTUTIa
avapopdg yLa TV TAon SKTUOU).

Mpoocoxn! Aev eTutpEnovtal
OUYKOAANOELG O0TA KOAWSLA!

ATtOpPLYPN OLKLAOKWY CUCKEUWV

To CUUBOAO == OTO TIPOLOV 1 0TN CUCKEUAGLA
TOU UTTOOELKVUEL OTLTO TIPOLOV BEV TIPETIEL VO
amnopplirtetat yadi ye Ta ouvr BN OLKLOKG
amnoppippata. To tpoidv Tpog SLABeon TIPETTEL
VA TIOPAdIOETAL O€ EVA EEELSIKEUPEVO KEVTPO
AVAKUKAWONG TWV NAEKTPLKWV KAl
NAEKTPOVIKWY CUCKEUWYV. Ppovtidovtagylatn
owoTrh dldBec AUTOU TOU TIPOLOVTOG,
OUMBAAAETE OTNV ATIOPUYH TILOAVWV
APVNTIKWYV ETUTTTWOEWY YLa TO TIEQLRAANOV KaL
TNV UYELQ, TTOU PTTOPEL va OPeiNovVTALOE
AKATAAMNAN SLABECH. Ma AETITOUEPECTEPEG
TIANPOPOPLEG OXETIKA PE TNV AVAKUKAWGN
AUTOU TOU TIPOLOVTOG, aTteubuvBeite oTO
Ao, OTNV TOTIKN UTtNEECLA CUANOYNG
ATIOPPLUPATWY 1} OTO KATACTNHA ATIO TO
OTTIOL0 AYOPACATE TO TIPOLOV.

H cuokeun cUPHOPPUWVETAL UE TNV 0dNnyia
2012/19/EE OXETIKA PE TN HELWON TWV
ETIKIVOUVWY OUCLWV TIOU XPNOLUOTIOLOUVTAL
OTOV NAEKTPLKO KAL NAEKTPOVLKO EEOTIALOUO KL
TN JLABECN TWV ATIORANTWV.

ATtoppLPN UALKWYV CUCKEUACLAG

Ta

VA
UALKG pE To cUpBoAo LA elval

QVAKUKAWOLHA. TA UAKA CUCKEUAGLAG TIPETTEL

va

SLaTiBETAL OTOUC ELBLKOUG KABOUC

QAVOKUKAWONG,.

EEolkovounon evépyeLag

Mrtopeite va eEolkovopeite evepyeLla
KOBNPEPLVA KATA TO JAYELPENQ,
OKOAOUBWVTAG TG TIAPAKATW CUUBOUAEG.

‘Otav {eoTtalvete vePO, XPNOLUOTIOLELTE
MOVO TNV aTtapaitntn mocoTnTa.

Av €lvaL EPLKTO, VO KOAUTITETE TTAVTA TA
OKEUN YE TO KATTIAKL,

Mpw avayete TN {Wwvn HAYELPEPATOG,
TOTIOOETNOTE TO OKEVUOG,.

TOTIOBETELTE TA TILO PLIKPA OKEUN OTLG TILO
MLKOEG {IVEG JAYELOEPATOG,
ToroBeteite Ta OKEUN aTteEUBElag oTO
KEVTPO TNG {WVNG HAYELOEUATOG,.
XPNOLUOTIOLELTE TNV UTIOAELTIOMEVN
BeppoTnTayLa va dlatnpnoete (eoTd Ta
TPOPLUA 1 VA TA ALWOETE.

MEPIFPA®H TOY MPOIONTOX

Movn Zvn payetpépatog (210x190 mm) 2100
W, pe Aettoupyia Booster 3000 W

Movr) Zovn payetpépatog (210x190 mm) 2100
W, pe Aettoupyia Booster 3000 W

Mivakag eAéyxou

IpoiAla avappopnong

2 YuvduaoTikr) Zwvn Hayelpepatog (210 x 380
mm) 3000 W, pe Aettoupyia Booster 3700 W.

1 Movr) Zdovn payelpgpatog (210x190 mm) 2100
W, pe Aettoupyia Booster 3000 W

> Movr) Zaovn payelpgpatog (210x190 mm) 2100
W, pe Aettoupyia Booster 3000 W

3+ YuvdUaOoTIKA {wvn payelpepatog (210 x 380
4 mm) 3000 W, pe Aettoupyia Booster 3700 W.
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ENAEIZEIX
Avixveuon tapouciagokeloug

K&Be Zwvn payelp€uatog SLaBETELEVA
oUOTNHO TIOU AVLXVEUEL TNV TTAPOUSCLA EVOG
OKeUOUG 0T PovADA ECTLAV.

To cuotnua aviyveuong PmopeL va
AVayVWPIoEL OKEUN PE OLBNOOHAYVNTLKY BAoh
KATAANAN YLO X1 0N OE ETIAYWYLKEG HOVADEG
EOTLWV.

AV TO OKEUOG OTTIOPAKPUVOEL KOTA TN dLAPKELD
TNGAELTOUPYLAG N AV XPNOLUOTIOLACETE
QAKATAAANAO OKEUOG, OTNV 000vN eppavideTat

TooUpBoro =,

MINAKAXZ EAEMXOY

‘EVOELEN UTLOAELTTOHEVNG OEPHOTNTAG

H €vOeLEn TNG UTIOAELTTOPEVNG BEQUOTNTAG
elvalpla Aettoupyla aopaieiag ou
UTTOONAWVEL OTL N ETULPAVELD TNG LWVNG
MOYELPEPATOG BPLOKETALAKOUN OE
Beppokpactia ton f peyaAutepn amo 50 °C kat
CUVETIWG YTIOPEL VA TIDOKAAECEL EYKAUPOTA OE
TIEPLTTTWON TIOU £POEL OE ETIAPH PE TA YUUVA
x€pLa. To avtiotoo Ynelo tnglwvng

payelpepatog eppavidettny evdelgnl 1.

Avappévo/sBnotd

MAAKTPO Asttoupyiag Mauong

Y TOLXELO ENEYXOU XPOVOBLAKOTITN KAl EVOELEN TOU XPOVOU UAYELPEUOATOG

SUpBoAo TNG Asttoupylag “yepupa”

TUPPBOAO XPOVOSLOKOTITN

‘EvdelEn etuntédou Loxuog

YUpBoAo NG Aettoupylag TRENG

MAAKTEo Aettoupyiag THENG

KuALopevo TIANKTPoAOYLO

olo|o|~N|jo|a|lsw(n=

MAAKTEO AeLTOUPYLaG XpOvOSLaKOTITN

OLZWVEG HAYELPEUATOG UTTIOPOUV VA
EVEPYOTIOLNBOUV TIATWVTAG TO YNPpio

avapopac!. To ynoelo pwrtiZetat o évtova
YLa VA ETIRERALWOCEL TNV EVEPYELQ.

‘Otav ToToBETEITAL KATIOLO OKEUOC ETIAVW OE
pia amto TG 4 {WVEG HAYELPENATOG, N HOVAda
€0TLWV AVLXVEUELAUTOPATA TNV TIAPOUCLa Tou
KalpwtideL to avtiotolyo Ynelo ylava tnv

MEPIOPIZMOZX IZXYOX

EVEPYOTIOL|OETE.

Eav dev untapxouv okeln | GAAG AVTIKELUEVA
€TAVW OTN HovAda e0TLWY, Ta Pneia dev eivat
opata.

2 TOV TILVOKA EAEYXOU, OLAELTOUPYLEG TIOU
UTIOPOUV Va ETUAEYOUV €LVAL TIAVTA EKELVEG TIOU
elvalopatég, aANG PWTIOPEVEG OE XAUNAN
evtaonh. ETuAeETe TIg Aettoupyieg ayyidovtag to
avtiotolyo cUuuBoAo.

MEeTd TNV PWTN CUVOESCH TG CUCKEUNG OTO
OLKLOKO BLKTUO TPOPOSOCiag, O EYKATACTATNG
TIPETIEL VA PUBPILCEL TNV LOYU TWV VWV
HAYELPEPATOG AVAAOYD PE TLG TIPAYHUOTIKEG

SUVATOTNTEG TNG OLKLAKAG NAEKTPLKAG
€ykataoTaong.

Av auTo dev elval amapaitnto, uropei va
EVEQYOTIOLNOEL ATIEUBELQG TN HOVADA ECTLLV
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o [1OTHOTE TO TEAEUTALO TIANKTPOAOYLO OTa

TUEZOVTAG TO \ 1), SLAPOPETIKA, VO EQAPUOCEL QPLOTEPA YLa va EAEEETE T OWOTH

TN SLadLKOC(a TIOU TIEPLYPAPETAL OTN CUVEXELD

yLa tpooBacn oTo Pevou. puBuLON.

e JUVOEOTE TN HOVABA ECTLWV OTO OLKLAKO Agite Tov akohouBo mivaka ya ta
BlKTUO (N EVEPYELO QUTA TIPETIEL VA XOPOAKTNELOTIKA:
ekTeEAelTAL O€ KABE {0050 OTO PeEVOU).
O\ . . Al Twin oto

. atayneiaavapouvylailya TANKTEO- oW 5 )
OEUTEPOAETTTA. AOYLO KUAL- NHUELWOELG

e  MOAG T PNpiaEavaoBHooUY, TTATAHOTE KAl one i _—

o) 7.4 ApxLKr) EpyoOcTacLaKA puUBULoN

KpQaTrOoTE notnuevq Ta @ kaull yla 4 1 45
DEUTEPOAETITA £WG OTOU PWTLOTOUV TA 2 35

TIANKTPOAOYLO KUALONG OTA OPLOTEPAQ.
e [1OTAOTE KALKOATHOTE TAUTOXPOVA i . . ) )
TIATNUEVA YA 4 SEUTEPOAETTTA KALTA SUO A@OU €LOAYETE T OWOTH) T, ETILRERALWOTE
TIANKTPOAOYLA KUALGNG OTA APLOTEQRD, £WC o
otou ta 3 Ynola ereyxou det§ouv " CF6 ™.

3 2,8

TIOTWVTAG KALKPATWVTAG TIATNUEVA TA ®© Kat

e [latrote [ €WG OTOU EUPAVIOTEL N EVOELEN”
PHA "

AEITOYPI'IEX MONAAAX EXTIQON

l/_:ll ﬁ @ min

[ ]
0N
L g
MTmtopeite va KAELBWOETE TLG AELTOUPYLEG TNG HOVADAG ECTLWV KATA TN SLAPKELD TNG
XPNOoNG, TL.X. YLO VO KOBAPLoETE TN HOVAdA ECTLWV.

KAeidwpa

I evepyoToinon/amnevepyoroinon: mathote  + + .
H Aettoupyia autr) PTIodIdeL TNV TUXALa EVEPYOTIOINON TNG CUCKEUNG

I N
' evepyoTtoinon: matnote Q TIOTAOTE KAL ETIELTA AP OTE TAUTOXPOVA TA @ + ”
N

KaL TEAOG TTaTAOTE Eava

sUotnua acpaiei- OAa ta Pneia deixvouv L .
ag yla awdLa OLevé . . . . .
L EVEPYELEG TIOU TIEPLYPAPOVTAL TIPETIEL VO OAOKANPWOOUV evTog 10 SEUTEPOAETITWV.

I
'l aTevepyoToinon: TatnoTe Q TIOTAOTE KAL ETIELTA APOTE TAUTOXPOVA Ta @ + ”

KaL TEAOG TtaToTE §avd

|
‘OAa ta Yneola mou deiyvouv L eEagpavidovtat.

OL EVEPYELEG TIOU TIEPLYPAPOVTAL TIPETIEL VO OAOKANPWOOUV evTOG 10 SEUTEPOAETITWV.
K&Bg Zwovn HOYELOEPATOG UTIOPEL VO pUBULOTEL O€ €va TIPOoBeTo eTtimedo Loyxuog yia 10
AETTTA TO PEYLOTO.

o evepyoTtoinon: eTAEETE pla amo TG 4 {WVEG HAYELOEUATOG KL ETUAEETE TNV TLUN

Aeltoupyia Boost
“Boost” 0T0 TIANKTPOAOYLO KUALONG. TO avtioTol o Ynpilo deiyvel
o amevepyoTtoinon: ETUAEETE pla Ao TG AAAEG TILOAVEG TLHEG OTO TIANKTPOAOYLO
KUALONG.
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XpovodLakomtng
TwV {WVWV HaYEL-
PEUATOG

O XPOVOBLAKOTITNG ETILTPETIEL TNV ATIEVEQYOTIOINOHN HLAG CUYKEKOLUEVNG LWVNG
HOYELPEPATOG GTO TEAOG TOU PUBULOHPEVOU XPOVOU.

OL {WVEG HOYELPEPATOG UTIOPOUV VA TIOOYPANHOTLOTOUV HEJOVWUEVA, SLOTL N KABEULA
SLABETEL TOV BLKO TNG XPOVODLAKOTITH.

Lo evepyoTIOiNGN: EVEQYOTIOLOTE TN HOVADA E0TLWY, ETUAEETE pia aTto TG 4 {WVEG

HOYELPEPATOG KAL ETIELTA TIATACTE “+” KaL "-" yla va puBuiceTe Tov XpovodLlakoTttn. To

oupBoAo TNG VNG HAYELPEPOTOC pWTIZeTAL MNaTNOTE pEPovwPEVa “+” kat “-"

YLO VO pUBUILOETE TNV avtioTpoPn HETENCN. H augnon kat n gelwon TG TG KaTa tn
SLAPKELD TNG PUBULONG TTOKIAEL AVAAOYO UE TOV XPOVO pUBuLong. H 08dvn oto medio

TWV OTOLXELWV EAEYXOU TOU XOOVOSLOKOTITN EUPAVIZEL TNV AVTLOTPOPN HETPNON.

Mnv ayyilete kKOBOAOU yLa 5 BEUTEPOAETITA YLA VA ETUKUPWOEL O XpOVOG TTou pUBUICATE.

o aTtevepyoTioinon: TIEQLUEVETE WG TO TEAOG TNG AVTIOTOOPNG HETPNONG N pndeviote

TLG TLEG TOU XPOVOBLOKOTITN (TtaTrote “+” kat “-” Kal undevioTe pe “-").

XpovodLakomtng
(yevikog)

XpovodLakoTTng UE €L50TIOINCN YLA YEVLKH XPron.

L0 EVEPYOTIOLNON: EVEPYOTIOLOTE TN HOVADA ECTLWV KAL ETIELTA TIATAOTE “+" kAL "-" yLa
VO PUBULOETE TOV XPOVOBLAKOTITN. MNaTAOTE pEPOVWUEVA “+” KaL “-" yLa va puBpiloeTe
TNV avTioTtpopn PETpnon. H au&non kat n JElwon tng TWAG KATA TN SLAPKELD TNG
PUBULONG TTOLKIAEL avAAOYQ HE TOV XPOVO pUBULONG. H 086vn oto Tedio Twy oToLXElwvV
EAEYXOU TOU XPOVODLAKOTITN EYPAVIZEL TNV AVTIOTOOPN HETPNON.

Mnv ayyilete kKOBOAOU yLa 5 SEUTEPOAETITA VLA VO ETUKUPWOEL 0 XpdVOG Ttou pubuicate.

o aTtevepyoTioinon: TIEPLUEVETE WG TO TEAOG TNG AVTIOTPOPNG HETPNONG ) undeviote

Aertoupyia TAENG

TLG TLHEG TOU XPovodLakoTTh (atrjote “+” kat “-” kal undevioTe Pe “-").
o evepyoTtoinon: eTUAEETE Pia amd TG 4 JWVEG HAYELPEUATOG KAL TIATOTE § .

To Yneio g emheypevng Jwvng deixvet U,

|
L0 OTteEveEPyOTIOiNGN: TIATNOTE ILI 1) TTOTNOTE U

Aeiltoupyia MNavong

H AeLTtoupyla autr) 0ag ETILTPETIEL VO BECETE O€ TTAUCN/ETAVEKKLIVNON OTIOLAdATIOTE
EVEPYN AELTOUPYLO OTNV HOVADA ECTLWY, HELWVOVTAG TNV LOXU TIoU €lval dLaBEoiun otn
WV HOYELPEPATOG KAL UNJEVIZOVTAG OAEG TLG AELTOUPYIEG.

11
Katd Tn SLapkeLa Tng mavongc, dAa ta Yneia deixvouv ! I umtodetkviovtag ot
- Agv TOPAYETAL EVEQYELQ OE KAPLA aTIO TLG LWVEG HOYELPEPATOG,.

- ONEG OL AELTOUPYLEG KAL O XPOVODSLAKOTITNG £XOUV OTIEVEPYOTIOLNBEL.

o evepyoTIoinoN: HE TN HOVADA ECTLWV OE AELTOUPYLA, TIATHOTE KAl KOATAOTE
rtatnuévo to Il yia touldxlotov 1 deutepdiemto.

o aTtevepyoTioinon: TTATAOTE KAL KOATAOTE TIATNUEVO TO ” yLa TouAdytotov 1
OEUTEPOAETTTO KAl KUALOTE TO SAXTUAO ATIO TO EAAXLOTO GTO PEYLOTO KATA PAKOG TOU
TIANKTPOAOY{OU KUALONG TtoU BElXVEL JLa KLVOUPEVN EVOELEN.

Nettoupyia Ava-
KTnong

H AgLToupyla auTr) XPNOLHOTIOLELTAL IO TNV AVAKTNON TWV PUBULOEWY AELTOUPYLAG TNG
I
HovAdAG ECTLWV OE TIEPLTTTWON AKOUGCLAG TIAUCNG XPNOLHOTIOLWVTAG TO .

Mg aTmevepyoTtolnpevn tn HovAada ECTLWY, YLO VO AVAKTAOETE TLG puBuioeLg TtaTrote

I
Q €VTOG 6 DEUTEPOAETITWY KAL ETIELTA TIATAOTE ” EVTOG 6 SeUTEPOAETTTWY. EKTTEUTIETAL
€VQ UTILTT TIOU UTTOBELKVUEL TNV ETILKUPWON TNG EVEPYELAG,.

‘OTtav N HovAada 0TLWV ELVAL ATIEVEQYOTIOLNUEVH, EAV EV TNV ETIAVEVEQYOTIOLNOETE
EVTOG 6 SEUTEPOAETITWY XAVOVTAL OL PUBULOELG TWV TIPONYOUHEVWYV AELTOUPYLWV.
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H AgLTtoupyla autr) XPNOLUOTIOLELTAL YLa TN BEPUAVOH EVOG OKEUOUG OTN HEYLOTN oYU
TIPOTOU CUVEXLOETE TO HAYELPEPD OE €Va ETUAEYHEVO ETUTIEDO. TO XPOVLKO SLACTNHA
KOTA TO OTIOLO N {Wovn HAYELPEPOATOC BLATNPELTAL OTN PEYLOTN LoXU eEaptdtal amd to
TEAKO eTUTEDO PAYELPEPOATOG TIOU €xeL pUBULOTEL Agite ToV Ttivaka:

Emtinedo Loxuog

XpovodLakomtng (deutepdAenta)

1 40
2 72
3 120
4 176

Aettoupyia @¢p- 5 256

Havong 6 432

7 120
8 192
9 Mn dLaBeoipo
Boost Mn dlaB€oo
ETUAEETE pla amo TG 4 ZWVEG HAYELOEPATOG, TIATACTE KAL KOATAOTE TIATNHEVN yia 3
OEUTEPOAETITA TNV ETUAEYHEVN TLUN (aTtO TO 1 WG TO 8) GTO TIANKTPOAOYLO KUALONG. H
HovVAda ECTLWY Ba PTACEL OTN PEYLOTN LOYXU KOPUPHG YLO XPOVLKO SLACTNHA TIOU
SLAPEPEL AVAAOYQ PE TNV LOYXU HAYELOEPATOG N OTIOL ELXE PUBULOTEL TIPONYOUHEVWG,
EVW ETIELTA OO ETUOTPEWYEL OTNV APXLKA T pUBULONG.
H AgLToupyla aUTr) 0aG ETILTPETIEL VA EVWOETE 2 {WVEG HOYELPEPATOG WOTE VA TLG
XPNOLUOTIOLELTE KAl VO TLG EAEYXETE WG Pia eviaia KaL TILO HEYAAN ZWvn HAYELQEPATOG,.
AUTO 0aG TIAPEXEL TN DUVATOTNTA VA XPNOLHOTIOLELTE OKEUN HE TILO papdLd Baoh.
OL €0TiEG HAYELOEPATOG TIOU UTIOPOUV VA ETIAEYOUV YLO AUTH T AELTOUpYLa eival
QATTOKAELOTLKA EKELVEG TTOU BplokovTtal aploTepd Kat SeELA.
Lo evePyOTIOiNGN: TIATAOTE TAUTOXPOVA KAL TA SUO TIANKTPOAOYLA OTA APLOTEQRA WG
otou éva Ynoeio deigel ! I kat to cupBoro n PwTLOTEL

TUVSUAGCTLKH A€EL- r oui . , , 5 . .

Toupyia (Aettoup- [0 VO PUBHILGETE TNV LOXU TNG EGTLAE TIOU XPNOWOTIOLELTAL GE GUVBUACTIKA AeLToupyia,

yia «yépupa» XONOLUOTIOLHOTE TO TEAEUTALO TIANKTPOAOYLO KUALONG OTA aPLOTEPA.

Kat otig dUo Jveg HOYELPEPATOG, TO CUURBOAO ﬂ pwTtideTaL.

' aTtevepyoTioinon: TTATAOTE TAUTOXPOVA TA KOUNTILA TIOU XONOLUOTIOLOUVTAL YA TV
EVEPYOTIOLNGN TNG AELTOUPYIAG "YEPUPA”, EWG OTOU TA CUPBOAA EEAPAVIOTOUV.

INUavTKO! H povada 0Ty avayvwpldel autopaTa TNV TTapoucia evog HeYOAUTEPOU
OKEUOUG TIOU KOTAAAHBAVEL BUO EOTLEG HAYELPEPATOC, WOTOCO N SLAXELPLON TWV
€0TLWV Ba ylveTal e AVEEAPTNTO TPOTIO EKTOG KL AV EXEL EVEPYOTIOLNOEL N AeLToupyia

“vEpUPQ'”.

MINAKAXZ MATEIPEMATOX

Emtimedo -

oxvoC M£00d0¢ HayeLpEPaTOg Xprion ywa
1 ALWGCLUO, EAAPPU (EoTapa BouUtupo, cokoAdta, eAativn, OOATOEG
2 ALWGLO, EAAPPU ZEoTaua BoUtupo, cokoAdTa, eAaTivn, OOATOEG
3 Z¢otapa PUTL
Mayeipepa dlapkelag, cupTUKVWon, . . . . .
4 GLYOBPAEGIO AaXAVLKQ, TIATATEG, CAATOEG, ppoUTa, PaptL
Mayeipepa dLlapkelag, cUPTIUKVWON, . . . . .
5 GLyOREAGLIO AOXOVIKQ, TIATATEG, CAATOEG, pPOoUTa, YAt
6 Mayelpepa dlapkeiag, olyoProLtho ZUPOPLKA, OOUTIEG, BPAOCTO KPEAG
TnyavnTteg (tnyaviteg) MOTATEG, OPENETEG,
7 EAa@pU tnydviopa TIOVOPLOPEVA KAL TNYAVNTA GpayNnTa,
AOUKAVIKO
8 Tnyavioua, TNYAviopa Pe egRATITIoN Kp€ag, Tnyavitég atdteg
9 Ipriyopo tnydviopa og uPnAr Beppokpacia  MTpLlOAeg
P priyopn 8£ppavon BPAGLLIO VEPOU
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AEITOYPIIEX ATTOPPOOHTHPA

o

auto

12345678=~=>2

MTTIOPELTE VO EVEQYOTIOLNCETE TA CTOLYXELD EAEYXOU TWV {WVWV HAYELPENATOG, TOU ATIOPPOPNTAHPEA KAL TOU
XPOVOBLAKOTITN TILEZOVTAG TO avtioTolxo Ynepio.

0

P

ETiiAoyn tng Loxuog amoppo®nong.
AUEnon/ueiwon TG TaxuTnTag (Loxuog) armoppodpnong.

EvepyoTttolnon/amevepyotoinon PLag autopatng Aettoupyiag (wg
TIPDOETUAOYI, EVEQYOTIOLELTAL O AUTOHATOG TPOTIOG AELTOUPYLAG).

AyyiZovtag (MaTtwvTag) Tn YPApur ETAOYNG TOU atoppopnTREad, O
QAUTOHOTOC TPOTIOG AELTOUPYLAG ATIEVEQYOTIOLELTAL KAL UTIOPELTE VA
XPNOLLOTIOLNCETE TOV AVEPLOTHPA TOU ATIOPPOPNTHEA OTOV
XELOOKLVNTO TPOTIO AELTOUPYLAG.

L0 VO EVEPYOTIOLACETE €K VEOU TOV QUTOUATO TPOTIO AELTOUPYLAG,

TIOTHOTE TO TIARKTPO @ ;1o LED @UL0 ga avayet emonpaivovtac

OTL O ATIOPPOPNTHPAG AELTOUPYEL OTOV CUYKEKPLUEVO TPOTIO
AeLToupylag.

Qg TPOETIAOYH, O ATIOPPOPNTNPAG ELVAL PUBULOPEVOG OE AsLToupyia
amopPEOPNONG.
EvepyoTtoinon tou ¢piAtpou avepaka

|
- Katd tnv mpwtn EvEQYOTIOLNCN TOU ATIoPPOPNTH O U TIATAOTE
@)

yLa 5 SEUTEPOAETITA TO TIANKTPO .

MeTd TNV evepyottolnon, To elkovidlo avapel eTiionuaivovtag OtL elvat
amapaitnTn N eKTEAECH TNG CUVTHPNONG TOU GIATPOU (OCHWV)

..'
avepaka = .

OL ELOOTIOLACELG TIOU APOPOUV TOV KABAPLOUO TOU PIATPOU ALTIOUG, OL
omoteqg eppavidovtal pe To LED L] , ElvaL TIvTa EVEQYOTIOLNUEVEG.
ETtavagpopd Kat €k VEOU EVEPYOTIOLNGT TOU (PLATPOU avOpaka
MeTd TN cuvtRENOoN Tou PIATPOoU:

- TIATAOTE yla 5 SEUTEPOAETTTA TO TIARKTPO - To LED Tou pirtpou
Alrtoug Ba oBNOoEL kAL Ba EEKLVAOEL KAL TIAAL N AVTLOTPOPN HETPNON.

— TIATAOTE YLa 5 SEUTEPOAETITA TO TIANKTOO + - To LED tou piAtpou
oopwV Ba oA oeL kal Ba EEKLVACEL KAL TTAAL N avTioTpoPpn YETPNON.

25
=

PUOpLoN TNG ENTATIKHE taxutntag

AuTr N puUBULON AeLTOUpPYEL BACEL XPOVLOPOU KAL EVEQYOTIOLELTAL YLa 5
AETTTA. META TNV TIAPOJ0 TOU XPOVOU AUTOU, TO CUCTNHA ETIAVEQXETAL
QUTOPOTA OTNV TIPONYOUPEVN ETUAEYHEVN TAXUTNTA.

AEITOYPIIA AIAXEIPIXHX THX IZXYOX

H cuokeun dlabeteL Aettoupyia dLayeiplong H AeLtoupyia autr) EAeyXEL TNV TIAPOXN TNG

LOXUOG HE NAEKTPOVLKO EAEYXO.

HEYLOTNG LoXUog Ttwv 3700 W petadu Twv
OUVOUACTLKWY {WVWV HOYELOEUATOG (OPLOTEPN
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TIAEUPA KALBEELA TIAEUPA), BEATLOTOTIOLWVTAG
TNV KATAVOWT) TNG LoXUOG KAL ATIOTPETIOVTAG
KOTOOTACELG UTIEPPOPTWONG TOU CUCTHHATOG,.

'La ToV OKOTIO AUTO, TIAPAKOAOUBELTE CUVEXWG
1N CUVOALK) LOYXUG WOTE VA HELWVETALOTAV
XPeLaZetal. Av dev elval duvatr) N Ttapox tng
ATIALTOUHEVNG OALKNG LOXUOG, £VA OTOLYXELO
ENEYXOU HELWVEL UE TIOOKABOPLOUEVN pUBULON
TNV LOXU EVOG AANOU OTOLYXELOU HAYELOEUATOG
OTNV OUECWE KATWTEPN TLHI TNG AVTLOTOLKNG
KOUTIUANG LOXUOG, ETOLWOTE N HovAda va pnv
uTtepBatvel TNV amtoppodpnon peupatog 16 A.

TNV TEPLTTTWON AUTH N YEVVATOLA AVLIXVEUEL
TNV TEAEUTALO pUBULON PE UPYNAOTEPN

TIPOTEPALOTNTA ATIO TN SLETIAPH XPHOTN KAL,
av elval avaykaio, HELWVEL TIG ETUAEXBELOEG
puUBuioELg LG AAANG LWVNG HOYELOEUATOG.

HAeltoupyia dlaxeiplongLoxuog
EVEQYOTIOLELTAL EK TWV TIPOTEPWV KAL PE TNV
avixveuon tng mapousiag okeloug otn wvn
HAYELPEPOATOG,

Mapadelyua:

Av yLa TN v HAYELPEPATOG T ETUAEEETE TNV
TPOCoOEeTN LoXU (boost) (P), nZwvn
MOYELPEPATOG 2 DEV PTIOPEL VO UTTEPREL
TAUTOXPOVWG TO eTTiTted0 LoXUOG 9 Kat
TIEPLOPIZETAL AUTOPATWG.”

OAHIOX XXETIKA ME TH XPHXZH TQN XKEYQN

Mola okeln va XPNOLHUOTIOLELTE

XpnolJoToLeite pOVO OKeUN Pe BAon atd

KATAAANAO OLONPOPAYVNTIKO UALKO yLa

ETIAYWYLKEG EOTIEG:

e YUTOGI®NPOG

e ETILOPOAATWHEVOG XOAUBAG

e AvBPAKOUXOG XOAUBAG

o OVOEEDWTO XAAUBAG (AKOPN KAL PN €F
OAOKANPOU)

e OAOUMIVLO PE OLONPOPAYVNTIKA ETIEVOUCN
BdAon pe oLBNEOUAYVNTLKY TIAGKA

[0 va SLATILOTWOETE TNV KATAOAMNAOTNTA EVOG
| —

OKeUOUG, EAEVETE Qv UTTAPYEL TO GUHRoA0 200
(ouvnBw¢ TUTIWPEVO OTh Baon). MTopeite
€TILONG VA TIANCLACETE EVAV payvATn ot Baon
TOU OKEUOUG. Av TTapapEeivEL KOANNUEVOC,
ONUAiveL OTLTO OKEUOG UTtoPEL VOl
XPNOLHOTIOINBEL O€ ETIAYWYLKEG ECTLEG.

['a va dLacpaAileTe TNV LOAVLKH ATIOSO0N,
XPNOLUOTIOLELTE TTAVTO OKEUN PE ETTLTIEDN BAoN
TIOU KATAVEPELOPOLOPOPPA TN BgpudTNTa. AV
n Bdaon dev eivat amoAuTa eminedn, propei va
ETINPEACEL TNV ETIAYWYI) TNG LOXUOG KALTNG
BeppoTNTAG.

Mwg va XPNOLHOTIOLCETE TA OKEUN

EAGXLOTN SLAUETPOG OKEUOUG/TNYAVLOU YLO TLG
DLAPOPETLKEG LWVEG HAYELPENATOG. Na val
SLOCPAAIZETAL N CWOTH AELTOUPYLA TNG
HMOVADAG ECTLWY, TO OKEUOG TIPETIEL VO KOAUTITEL
€V0a ) TIEPLOCOTEPA ATIO TA CNPELD AvVAPOPAG
TIOU (VAL TUTTIWHEVA OTNV ETILPAVELD TNG
POVABAG ECTLWV KALTIPETIEL VA EXEL TNV
KATAAANAN EAGXLOTN SLAPETPO.

Xpnolyotoleite mavta tn {Wvn HOYELREPATOG
TIOU TIANCLAZELTIEPLOCOTEPO OTN SLAPETOO TNG
BAong Ttou okeUoUG.

ZWVEG HAYELPE- . . .
paToc Alapetpog BAong Tou okeUOUG
@ eAdy. (cuvi-  péy. @ (cuvt-
otatal) OTWHEVN)
YUVOUAOTLKN O-
PLOTEPG/BEELD 190 mm 230 mm
Movég aplote-
04/5eELd 110 mm 190 mm

AdeLa okeUN/TNyavia N HE AETTO MATO

Mnv xpnoluotioleite AdeLa oKeUNn/TNYAvLa 1 Ue
AETITO TMATO OTNV ECTLA HAYELPEPATOG, ETIELDN
QUTO BeV BA ETIETPETIE TOV EAEYXO TNG
Beppokpaciag ) tnv autopatn
ATIEVEPYOTIOLNON TNG TIEPLOXAG HAYELPEUATOG
€4V N Bepuokpacia elval TtoAU UPNAR, pe
Kivduvo va TipokANBEeL BAARN 0TO OKEUOG ) OTNV
ETILPAVELD TNG EOTLOG HOYELPEUATOG. 2 €
TIEPUTTTWON TIOU CUHBEL AUTO, unv ayyilete
TLTTOTA KALTIEPLUEVETE VA KPUWOOUV OAC TA
€£0PTAHUATA. AV EUPAVIOTEL EVa prvUpa
O(PAAUATOG, CUUPBOUAEUTELTE TNV EVOTNTA
“ETtiAuon tpoBAnpaTwy”.

TUuVNOEeLG B6pUBOLAELTOUPYLAGTNGECTLAG

H emaywykr texvoAoyia Bacidetatotn
SNULOUPYLA NAEKTPOUAYVNTIKWY TIESIwWV. Tal
NAEKTPOPAYVNTLIKA AUTA TIEd LA SNPLOUPYOUV
BeppoOTNTA aTteUBElag 0T BACH TOU OKEUOUG,.
OLKATOAPOAEG KALTA THYAVLA UTIOPOUV Va
TIPOKAAECOUV TTOLKIAOUG BopURoUGH
KPadaCoHOUG avVAAOYA LE TOV TPOTIO
KOTOOKEUNG TOUG,.

OLTuTIoL TWV BoPURWY AUTWY elvat:

‘Hrtio Bounto (61twg 0 86puUBOGEVOG

HETACYXNHATLOTH)
AuTOG 0 BOpUBOCTIAPAYETALOTAV TO

109



payeipeua yivetaltog uPnArn BepudTNTA KAL
kaBopideTal amo TNV mMocdTNTA EVEPYELAG TIOU
HMETAPEPETALATIO TNV ECTIA OTA OKeUN. O
BOPURBOGOTAPATA I HELWVETALOTAV HELWVETAL
KaLTO eTITIEDO BEPUOTNTAG.

EAa@pUGoupLypog

AUTOG 0 BOPUROGTIAPAYETALOTAV TO SOXELO
HOYELOEUOTOG ELVAL ABELO KOL OTAPATA HOALG
TO DOXELO YEULOEL PE VEPO N PAYNTO.

Boppog

O BOpUROCAUTOGTIAPAYETAL E OKEUN
KOTOOKEUAOWUEVA OTIO TIOLKIAG SLABOY LKA
OTPWHATIKA UALKA KOLTIOOKAAELTAL ATIO TOUG
KOABSAOHOUG TWV ETILPAVELWY ETIAPHG TWV
SLAPOP WV UALKWYV. O BOpUBOG TIOPAYETALATIO
TO OKEUN KAL UTIOPEL va SLapEpeL avaAoya UE
TNV TTIOCOTNTA KAL TOV TPOTIO TIAPACKEUNG TOU
payntou.

Auvatdg oupLyHog

AUTOG 0 BOpUBOG CUUPBALVEL UE OKEUN TIOU
ATIOTEAOUVTAL OTIO SLAPOPETIKA UAKA
OTPWHATOTIOLNHEVA TO EVA TIAVW OTO AANO KA,
ETUTIAEOV, OTAV AUTEG XPNOLHOTIOLOUVTAL OTO
MEYLOTO KALETILONG O€ dUO LWVEG
HayeLpEUaTOog. O 6OPUBOGOTANATAN

EMIAYZH NMPOBAHMATQN

UELWVETALOTAV JELWVETALKAL TO €TTiTESO
BeppoTnTag

©o6puBOGavEULOTPA

'la TN 0WOoTA AELTOUPYLO TOU NAEKTPOVIKOU
CUOCTHHOTOG, TIPETIELVA PUBUICETE TN
Beppokpacia tngeoTiag. Ma Tov OKOTO AUTO, N
HovAda e0TLWV DLAOBETELAVEULOTHPA YPUENG
TIOU EVEQYOTIOLELTAL YLO TN PHelwon kaLTn
PUBULON TNG BEPUOKPACLAG TOU NAEKTPOVIKOU
OUOTAUATOG. O aVEULOTAPAG EVOEXETALVA
OuUVeXIOEL VO AELTOUPYEL KAL UETA TO ORACLUO
TNG OUCKEUNG EAV N BEpOKPAGLA TG HOVAdAG
€0TLWV EEAKONOUBEL VA ELVALTIOAU UYNAR KOL N

oBovn eppavieLtnv evdelEnl 1.

PUBULKOLXOLKOL TTAPOHOLOL ME TOV X0 EVOG
poAoyLoU

AUTOG 0 BOPUROG EKONAWVETAL ATIOKAELGTIKA
OTAV AELTOUPYOUV TOUAAXLOTOV TPELG LWVEG
HAVYELPEUATOG KAL EEQAPAVIZETAL ) HELWVETALTN
OTLYUA TIOU GRAVELKATIOLA.

OLB6puUBoLaUTOLATIOTEAOUV VA PUCLOAOYLKO
XOPOKTNPELOTIKO TNG ETIAYWYLKAG TEXVOAOYLAG
KA, CUVETIWG, BEV PTIOPOUV va BewpnBouv
EAATTWHOTA.

Kwéﬁgggc(pa}\- Neplypagpn Mweavn actia tou cpdApatog  Avcn
«HYNTwr on- ZnuLE B AQve , NG
HAVON KATA TNV Tg ye o1oTHPLO TOU NuLa n Aaveacpevn ouvoeon .
EVEPYOTIOINON. -0~ o re o sey T KOAwdoU LIN otnv EAeyxocG/avtikatdotach Tou
Aev E}.l(.pdvi.(%tdl ASLthqu;? ne NAEKTOOVLKA TIAGKETA TOU kaAwdiou LIN
KOVEVAG KW3L- '
KOG OPAAPATOG» anoppopntnpa
H LIOVEEa EGTLGY AVLXVEUTW,KE OUVEXNG . TKOUTILOTE TO VEPO I
ERO3 GBL:'W& LETd aTtd 10 EVEPYOTIOINGN TWV TANKTOWY.  griopakpUVETE TO GKEUOC aTtd
SEUTEPOAETTTA. NEPO 1) OKEUOG TTIAVW GTOV TNV KEQOHILKN ETULPAVELD kAL ATIO
TIVaKG EAEYXOU. ToV Ttivaka EAEYXOU.
AQHOTE TNV ETULPAVELD
HAYELPEPOATOG VA KPUWOEL.
. , YTEPBOALKY) ECWTEQLKA . . ,
ER21 H p'ovoéa EOTLWV BEPHOKEAGLA TWV NAEKTPOVIKGV E?\syErs avn uoquo EOTLLV
oBrVveL . agpldeTal ETAPKWG.
€EAPTNHATWV.
Eav To o@AAQa ETUHEVEL,
ETUKOLVWVINOTE HE TO ZEPBLG.
ABELO ] uN KATAAANAO OKEVUOG,. AQHGTE TNV ETILPAVELD
YTIEPBOALKG UPNAY HOYELPEPATOG VA KOUWOEL.
. , BEPUOKPATLA TOU OKEUOUG 1) TNG . .
E2 H avtiotolkn dwvn UOAOKEPAUILKFC ETLPAVELTC. XPNOLUOTIOLNOTE KATAAANAO

UAYELOEUATOG OPMVEL.

YTiepBOAKA UPNAR
BEPPOKPATLA TWV NAEKTPOVLKWV
eEapTNUATWV.

OKeUOC,.

Mn Zeotaivete okelun Tou eivat
adela.
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E3

H avtiotown Zwvn

Mn KOTAAMNAO OKEUOG,.

To okeUoG XAVEL TLG HAYVNTLKEG

XpNOLHOTIOLOTE KATAAANAO
oKeUOoC.

To CPAAUO OKUPWVETAL
QUTOHATA PETA aTtd 8 BEUT. Kal
N 4Wwvn HOYELPEPATOG UTTOPEL
KOL TTAAL VO XPNOLUOTIOWNBEL.

PQYELOENQTOC OBrveL,  LOLOTNTEG TOU KAL PTIOPEL VO
TIDOKOAECEL {NPLA OTN HOVADa  Z€ TIEPLTITWON TIEPALTEPW
TWV ETIAYWYLKWY ECTLWV. OPOAIATWY Ba TIPETIEL VO
AVTIKATAOTHOETE TO OKEUOG,.
EGv TO OQAAUa ETUHEVEL,
ETILKOLVWVIOTE PE TO ZEPPLG.
EA&yETe TNV Tdon A/kaLtn
E6 H Zdovn payelpépatog  Tdon h/kal ouxvotnta oUXVOTNTA BIKTUOU.
Sev avaBeL. TPOPOdOCiag EKTOG oplwv. E&v eival amapaitnto,
ETUKOLVWVIOTE PE TO ZEPRLG.
. . . KaBapiote Tov aveplothpa kat
Ot Zwvs’c BAGPn otov aveptotipa. APALPECTE TUXOV EEVa GwPATA.
E8 Hayelpepatoq O avepLoTHpag eumodietal amod . 2 .
OBAVOUV. KON 1 IVEC EGv o opdAua eTupgve,
' ETILKOWVWVHOTE PE TO ZEPPLG.
ATIOCUVOEDTE TN PovAda E0TLWV OTIO TNV TPOPOoSocia.
E4-E5-E7-E9-
ER20-ER22- T[epLpEveTe Alya SEUTEPOAETTITA KAL CUVSECTE TIAAL TN HOVADA ECTLWV OTNV TPOPOSOsia.
ER31-ER36-
ER27-EA?E6H EAQV TO OQAAUO TIAPAPEVEL, ETUKOLVWVHOTE HUE TO KEVTPO UTTOOTAPLENG KAL AVAPEPETE TOV

KWOLKO OPAAUATOG TToU ePpavidetal otnv obovn.

ZYNTHPHZH - ENIZKEYH KAI X YMMOP®QZXH

H ouvthpnon Twv NAEKTPLKWY EEAPTNUATWY
TIPETIEL VO EKTEAELTAL ATTIOKAELOTLKA OTIO TOV
KATOOKEUOAOTH 1 aTtd TNV UTINPEGLA YEPBLG.
T ENATTWHATIKA KOAWSLA TIPETIEL VD
QVTIKOBLOTAVTAL ATIOKAELOTIKA ATIO TOV
KATOOKEUOAOTH N attd TNV UTINPECLa XEPPBLG.
‘OTaV ETIUKOWVWVELTE PJE TO TEPPLG Ba TIPETIEL VD
ONAWVETE TLG AKOAOUBEG TIANPOPOPLEG:

e TUTIOGBAGRNG

MovTtéNo cuoKeUNG (Mpoidv/Kwdikdg)
ApLBO oelpag(S.N.)

L]
L]
OLTIANPOPOPLEG AUTEG AVAYPAPOVTAL OTNV
TIvaKkida avayvwpLong. H avayvwpLoTikn

TiLvaKida BPLOKETALOTO KATW HEPOGTNG
OUOKEUNG,.

TEXNIKA ZTOIXEIA

MANPOPOpPLEG OXETLKA PE TO TEPOLOV BACEL
TOU Kavoviouou aplb.66/2014

Mpotumna avagopdg:
EN/IEC 60350-2
EN/IEC 50564

C€

AUTHN N CUOKEUN €XELOXEDLACTEL,
KataokeuaoTel kaldlatiBetal otnv ayopd
oUPPWVA PE TG OdNYleg EOK.

Tautomoinon poldvTog

Tumog: 4300

Movtero: FMY 8391HI

YUMBOUAEUTELTE TNV TILVOKIOA OTOLYXELWV TTOU
BplokeTal 0To KATW PEPOG TNG CUCKEUNG.

O KOTOOKEUAOTNG EKTENEL CUVEXELG BEATIWOELG
oTaTPOoldVTA ToU. la Tov AGY0 auTo, TO
KELHIEVO KAL OLELKOVEG TWV OBNYLWV XPNoNG
EVOEXETAL VA OANAEOUV Ywplg TIpoeLdoTtoinch.
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MePLOCOTEPEG TTANPOPOPLEG OXETIKA PE T
TEXVIKA OTOLXELD BlaTiBevTaL oTNV LOTOCEALDQ:
www.franke.com

MONTEAO FMY 8391HI

MéyLoTthn GUVOALKN LOYUG
(Movada sotu,hv + amop-

7,62 Kw (Baoukr) puBuL-
poPNTPac) on)



http://www.franke.com

MONTEAO FMY 8391HI
MEyLotn CUVOALKY) LOXUG
(vovada oty + atop- 4,72 Kw
popnTrPaAg)
MEyLoTN CUVOALKY) LoYXUG
(Movada eoTlwy + aTtop- 3,72 Kw
popntnpag)
MEyLotn CUVOALKY) LOXUG
(uovada oty + atop- 3,02 Kw
[elelviguglelels)
Mapduetpog Twn
220-240V,50Hz; 220V,
Tdaon/ocuxvotnta 60 Hz 2N~ 380-415V, 50
TPoPodosiag Hz

2N~ 380 V, 60 Hz

Bdpog cuokeung 21kg
APLOUOG Zwvwv 4
UaYELPEPOATOG

Mnyn Bgpudtntag ETIAYWYLKNA
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OPLYSNINGER OM SIKKERHED

e Afhensyntilegen sikkerhed og
korrekt funktion af apparatet, bedes
man omhyggeligt laese manualen,
inden installation og idriftseettelse.
Opbevar altid instruktionerne
sammen med apparatet, ogsai
tilfeelde af overdragelse eller
overflytning til tredjeparter. Brugerne
skal have fuldt kendskab til apparatets
betjening og sikkerhed.

Tilslutningen af kablerne skal udfgres
afen kompetent tekniker.
Fabrikanten kan ikke holdes ansvarlig
for skader, der skyldes forkert
installation eller brug.

Kontrollér, at stramforsyningen svarer
tilangivelsen patypeskiltet, derer
inde i produktet.

ADVARSEL: Fjern den beskyttende
folie (hvis til stede) fgr du installerer
apparatet.

Ror aldrig ved apparatet med vade
haender eller kropsdele.

Apparatet ma aldrig udssettes for
vejrliget (regn, sol).
Opbevaremballagen utilgeengeligt
for bgrn og keeledyr.

Brug ikke adaptere, stikdasereller
forleengerledninger til at tilslutte
enheden.
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o Staikke paapparatet, dadetkan blive
beskadiget.

Dette apparat ma bruges af bgrn over
8 ar og personer med nedsatte
fysiske, sensoriske eller mentale
evner ellermanglende erfaring eller
viden, forudsat at de overvages eller
vejledes om sikker brug af apparatet
og, at de forstar de forbundnerisici.
Dette apparat er ikke beregnettil at
blive brugt af personer (herunder
bgrn) med nedsatte fysiske,
sensoriske eller mentale evnereller
manglende erfaring eller viden med
mindre de erunder opsynellerer
instrueretibrugen af apparatetafen
person med ansvar for deres
sikkerhed.

Der skal holdes gje med bgrnene for at
sgrge for, at de ikke har mulighed for at
lege med apparatet.
Brugerensrenggring og
vedligeholdelse ma ikke udfgres af
bgrn uden opsyn.

Slut stikket til en lettilgaengelig
stikkontakt, der opfylder de geeldende
lovbestemmelser.

Derskalindbygges
frakoblingsanordningeriden faste



ledningsfgring i overensstemmelse
med de relevante bestemmelser.
Hvis netledningen er beskadiget, skal
den udskiftes af producenten, dennes
serviceagentellertilsvarende
kvalificerede personer foratundga
fare.

Forklasse I-udstyr skal man
kontrollere, at stramforsyningeni
hjemmet garanterer korrekt
jordforbindelse.

e Brugikke abenild (orandfare).

ADVARSEL: Manglende
installation af skruer eller
fastgerelseselementeri
overensstemmelse med denne
vejledning kan medfgre risiko for
elektrisk stgd.

Brug kun egnede skruer og
fastggrelseselementertil at fastgare
apparatet.

Serg for, atenheden erinstalleret paen
sadan made, atden kan kobles fra
stremforsyningen med en
kontaktafstand (3 mm), der garanterer
fuldsteendig frakobling under
overspaendingsforholdikategorilll.
Tilslut udsugningsapparatet til
treekkanalen gennem et rgr med en
diameter pa mindst120 mm.
Traekkanalens bane skal veere sé kort
som muligt.

Med hensyn til de tekniske og
sikkerhedsmaessige foranstaltninger,
der skal treeffesiforbindelse med
udledning af rag, er det vigtigt at fglge
delokale myndighedersregler ngje.
Nar dette apparat bruges samtidig
med apparater, der braender gas eller
andre breendbare stoffer (geelder ikke
forapparater, der kun sender luftud i
rummet), skal rummet veere
tilstreekkeligt ventileret for at forhindre
tilbagestremning af udledningsgasser.
Renggr apparatet og udskift filtrene
efter den angivne tidsperiode
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(brandfare). Se afsnittet Rengaring og
vedligeholdelse.

Bestemmelserne for luftudskiftning
skal overholdes.

Der maikke ledes luftindien
treekkanal, der brugestil atlede dampe
fra gasapparaterellerandre
breendbare materialer ud (geelder ikke
forapparater, der kun leder luftudi
rummet).

Nar kogepladen og apparater, der
drives af anden energi end elektricitet,
eridrift pd samme tid, ma undertrykket
irummet ikke overstige 4 Pa (4 x10-5
bar) for at forhindre, at regen sugesindi
rummet af kogepladen.
Kgkkenemhaetter og andre
udsugningsapparater tilmados kan
have negativ indflydelse pa sikker drift
af husholdningsapparater, der
forbraender gas eller andre former for
breendstof (herunderdem, derer
placeretiandre lokaler), pa grund af
forbreendingsgassernes
returstremning. Disse gasser kan
forarsage kulilteforgiftning. Nar man
harinstallereten emhaette eller et
andetudsugningsapparat tilmados,
bgr funktionen af apparaterne med
flydende gas testes af en ekspert for at
sikre, at der ikke er nogen
returstremning af forbraendingsgasser.
Disse kogepladers
induktionssystemer opfylder kravenei
EMC- og EMF-direktivet og bar ikke
forstyrre andre elektroniske apparater.
Personer med pacemakere ellerandre
elektroniske implantater bgr afklare
med deres laege eller producenten af
implantaterne, om disse enhederer
tilstreekkeligt modstandsdygtige over
forinterferens.

Lees kapitlet ELEKTRISK TILSLUTNING
inden de elektriske tilslutninger
udfgres.

Frituregryder skal overvages konstant
under brug: overophedetolie kan
anteende.



o Stilikke gryder og pander pa kanten, da
silikonefugerne kan blive beskadiget.

Apparatet og detstilgeengelige
dele bliver meget varme under
brug. Veer forsigtig og rar ikke
varmelegemerne. Bgrn under 8 ar
skal holdes veek, medmindre de
konstant overvages.

ADVARSEL: Hvis overfladen er
revnet, skal du slukke for apparatet
og ikke teende for detigen for at
undga risikoen for elektrisk stgd.

e Brugikke dampapparatertilrenggring
af produktet.

e Anbring ikke metalgenstande, sdsom
knive, gafler, skeer og lag pa
kogepladens overflade, da de kan blive
opvarmede.

e Brugknappentil at slukkes kogepladen
efter brug; stol ikke pa
grydesensorerne.

e Apparatet erikke designettil at blive
betjent ved hjeelp af en eksterntimer
eller et separat fijernbetjeningssystem.

ADVARSEL: Brandfare: Placér ikke
genstande pa kogepladen.

ADVARSEL:
Tilberedningsprocessen skal
overvages. Enkort
tilberedningsproces skal
overvages konstant.

ANVENDELSE

ADVARSEL: Det er farligt at lade
kogepladen vaere uden opsyn, nar
du brugerolie eller fedt, dader kan
opstéa en farlig situation, og der kan
opsta brand. Forsgg ALDRIG at
slukke en brand med vand, men
sluk apparatet, og deek derefter
flammen, for eksempel med et lag
eller et brandtaeppe.

Foratundga overophedning ma
apparatetaldriginstalleres bag en
dekorationslage.

Symbolet g pa produktet eller dets
emballage indikerer, at produktet ikke
kan bortskaffes som normalt
husholdningsaffald. Produktet, der skal
bortskaffes, skal afleveres til et specielt
indsamlingscentertil genbrug af
elektriske og elektroniske
komponenter. Ved at sikre, atdette
produkt bortskaffes korrekt, hjeelper du
med at forhindre potentielle negative
konsekvenser for miljget og
sundheden, der ellers kunne opsta
som fglge af upassende bortskaffelse.
Foryderligere oplysninger om genbrug
af dette produkt, kan du kontakte
byradet, denlokale
affaldshandteringstjeneste eller den
butik, hvor produktet blev kgbt.

e Emhaetten erudelukkende beregnettil at
fijerne lugtene framadosen.

e Brugaldrig apparatet tilandre formal end
dem, deter beregnettil.

o Friturekogere skal overvages konstant
under brug: overophedet olie kan antaende.

e Toendikke forapparatet meden ekstern
timer eller et separat fiernbetjent system.
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Apparatet mé ikke installeres bag en der for
atundgd, atdet overophedes.

Staikke pa apparatet forat undga, at det
beskadiges.

Stil ikke varmt kogegrej pa rammen for at
undga, at beskadige silikonetsetningerne.
Skeer eller tilbered ikke mad pa overfladen,
ogtabikke harde genstande den pa den.
Treek ikke gryder eller tallerkener hen over
overfladen.



RENGO@RING OG VEDLIGEHOLDELSE

Sluk apparatet og kobl det fra
strgmforsyningeninden
vedligeholdelsesarbejde.

Fedtfiltrene skal renggres hver 2. maneds
brug eller hyppigere, hvis brugen er saerlig
intensiv. De kan vaskesiopvaskemaskine.
Ristene ma ikke vaskesiopvaskemaskine.
(2).

Rengaring afenheden

Generelle anbefalinger

Brug aldrig skuresvampe, staluld, saltsyre
ellerandre produkter, der kanridse eller
efterlade maerker pa overfladen.
Madvarer, der ved uheld falder ned pa
overfladen eller pa kogepladens
funktionelle eller sestetiske elementer, ma
ikke indtages.

KRAV TIL M@BLERNE

Rengarkogepladen efter hver brug for at
forhindre fastbreendte madrester.
Genstridige og fastbreendte madresterer
sveere atfjerne.

Brug en blgd klud eller svamp og et egnet
renggringsmiddel tilrenggring i hverdagen.
Falg producentens anbefalinger
vedrgrende de renggringsmidler, der skal
bruges. Det anbefales at bruge beskyttende
renggringsmidler.

Fjern genstridige madrester, f.eks. meaelk,
dererskvulpet overunderkogning, med en
skraber til glaskeramik, mens kogepladen
stadig ervarm. Fglg producentens
anbefalinger vedrgrende den type skraber,
derskal bruges.

Fjern madrester med indhold af sukker,
f.eks.marmelade, der er skvulpet over
under kogning, med en skraber til
glaskeramik, mens kogepladen stadig er
varm. Madrester kan beskadige den
glaskeramiske overflade.

Fjern evt. smeltet plastik med en skraber til
glaskeramik, mens kogepladen stadig er
varm. Madrester kan beskadige den
glaskeramiske overflade.

Fjern kalkpletter med enlille maengde
afkalkningsmiddel, f.eks. eddike eller
citronsaft, narkogepladen erkold. Tor efter
med en fugtig klud.

Ved installation er det obligatorisk at overholde

delove, forordninger, direktiver og standarder
(forskrifter for sikkerheden ved elektriske
systemer, korrekt genbrug af komponenter
osv.), derergeeldendeibrugslandet!

Brug ikke silikoneteetningsmiddel mellem
apparatet og kekkenbordet. Kogepladen er
tilindbygning i kekkenbordet overet 600
mm bredt eller stgrre kekkenmodul.

Hvis apparatet monteres pa anteendelige
materialer, er det ngdvendigt at overholde
retningslinjerne og standarderne for
lavspeendingsinstallationer og
brandbeskyttelse ngje.

Ved enhedertilindbygning skal
komponenterne (plastmaterialer og
finerede plader) monteres med
varmebestandige klaeebemidler (mindst100
°C): brug af uegnede materialer og
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kleebemidler kan forarsage deformation og
Igsrivelse.

Kgkkenmodulet skal have tilstraekkelig
pladstilenhedens elektriske tilslutninger.
Moduler oven over enheden skalinstalleres
med en afstand, der giver plads nok til at
arbejde komfortabelt.

Brug af dekorative kanter af hardt tree rundt
om bordpladen bagved enheden ertilladt,
salsenge minimumsafstanden altid
overholder det, som erangivet pa
installationsfigurerne.
Minimumsafstanden mellem den
monterede enhed og bagvaeggen er vist pa
installationsfiguren for
indbygningskogepladen (150 mm fra
sideveeggen, 40 mm frabagveeggen og
500 mm fra eventuelle kekkenmoduler
ovenover. Af ergonomiske arsager



anbefales en minimumsafstand pa 1000
mm).

e Foratundgd, atdertraengervaeskerind
mellem kogepladen og bordpladen, skal

ELEKTRISK TILSLUTNING

kleebepakningen, der fglger med, seettes pa
langs hele kogepladens kantinden
installation.

ADVARSEL: Alle elektriske tilslutninger
skal udfgres af en autoriseretinstallatgr.

o Folgtilslutningsskemaet (placeret pa
undersiden af produktet).

e Dette apparat hartilslutning aftygen "Y", det
anbefalesatbrugeet5x2,5mm
HO5V2V2-F-strgmkabel, ENKELFASET- og
TO-FASET til tilslutning: min.tvaersnit pa

MILJOFORHOLD

lederne: 2,5 mm?. Elkablets udvendige
diameter:min 8 mm - max12 mm.

e Forbindelsesklemmerne kan nas ved at
fierne koblingsboksens deeksel.

e Kontrollér, at boligens el-anleeg (speending,
maksimal effekt og stream) er kompatibelt
med apparatets egenskaber.

e Tilslutapparatetsomvisti
installationsvejledningen (under
overholdelse af referencestandarderne for
geeldende netspaending pa nationalt
niveau).

é Vigtigt! Svejs ikke kabler!

Bortskaffelse af harde hvidevarer

Symbolet == pa produktet eller pad emballagen
angiver, at produktet ikke ma bortskaffes
sammen med normalt husholdningsaffald.
Produktet skal bortskaffes pa et center, derer
specialiseretigenbrug af elektriske og
elektroniske komponenter. Ved at sikre, at
produktet bortskaffes korrekt, hjeelper du med
at forebygge mulige negative konsekvenser
for miljget og sundheden som fglge af uegnet
bortskaffelse. For mere detaljerede
oplysninger om, hvordan produktet kan
genvindes, skal du kontakte de kommunale
myndigheder, ditlokale renovationsselskab
eller den butik, hvor du kgbte produktet.

Apparatet overholder direktivet 2012/19/EU
om reduktion af farlige stoffer, der brugesii
elektrisk og elektronisk udstyr og bortskaffelse
af affald.

Bortskaffelse af emballagemateriale

/2%
Materialer med symbolet Lo kan genbruges.
Bortskaf emballagematerialerneiegnede
indsamlingsbeholdere til genbrug.

Energibesparelse

Man kan spare energi dagligt under

madlavning ved at fglge nedenstaende tip.

e Brugkundenngdvendige maengde vand,
narduopvarmervand.

e Laegommuligtetlag pagryden.

e Placergrydenindenduteenderkogezonen.

e Placerde mindste gryder pa de mindste
kogezoner.

e Saetgrydernedirekteimidten af
kogezonen.

e Brugrestvarmetilatholde madenvarmeller
tilat smelte fgdevarer.
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PRODUKTBESKRIVELSE

Enkelt kogezone (210x190 mm) 2100 W, med
Booster-funktion pa 3000 W
Enkelt kogezone (210x190 mm) 2100 W, med
Booster-funktion pa 3000 W
Enkelt kogezone (210x190 mm) 2100 W, med
Booster-funktion pa 3000 W

Enkelt kogezone (210x190 mm) 2100 W, med
Booster-funktion pa 3000 W
Betjeningspanel

Udsugningsrist

Kombineret kogezone (210 x 380 mm) 3000
W, med Booster-funktion pa 3700 W.

3+ Kombineret kogezone (210 x 380 mm) 3000
W, med Booster-funktion p4 3700 W.

w

+ o0 h

N

BETJENINGSPANEL

INDIKATORER
Detektering af kogegrej

Hver kogezone erudstyret med et system, der
registrerertilstedevaerelsen afen gryde pa
kogepladen.

Registreringssystemet eristand til at
genkende gryder med en magnetiserbar bund
afentype, dereregnettil brug pa
induktionskogeplader.

Hvis gryden fijernes under drift, eller der
anvendes enuegnetgryde, viser displayet

felgende symbol':’.

Indikator forrestvarme

Indikator for restvarme eren
sikkerhedsfunktion, derangiver, at
kogezonens overflade stadig haren
temperatur, dererligmed eller over 50°C og
derfor kan forarsage forbreendinger, hvis man
rererden med bare haender. Talletiden

tilsvarende kogezone angiver H

Taendt/Slukket

Knap for Pausefunktion

Kontrol af timer og indikator for tilberedningstid

Symbol for "bro"-funktion

Timersymbol

Effektniveauindikator

Symbol for smeltefunktion

Knap for smeltefunktion

Rulletastatur

ololo|~Njo|a|ls w(n=

Knap for Timerfunktion

Kogezoner kan aktiveres ved at indtaste

H .
referencetalletLI. Talletlyser kraftigere for at

bekreefte funktion.
Néaren gryde placeres pa en af de 4 kogezoner,
registrerer kogepladen automatisk dens

18



tilstedeveerelse og det tilsvarende tal lyser op
forat aktivere den.

Hvis derikke er grydereller andre genstande
pakogepladen, ertallene ikke synlige.

EFFEKTBEGRANSNING

P& betjeningspanelet er de valgbare funktioner
altid synlige, men lyserved lavintensitet. Veelg
funktionerne ved at rgre det tilsvarende
symbol.

Nar apparatet tilsluttes husholdningens
netveerk for fgrste gang, skal installatgren
indstille kogezonernes effekt baseret pa den
faktiske kapacitet i husholdningens elektriske
system.

Hvis dette ikke er ngdvendigt, kan kogepladen

I

teendes direkte med U eller, alternativt skal
man fglge fremgangsmaéaden beskrevet
nedenfor for atfa adgang til menuen.

e Tilslutkogepladentilhusholdningens
netveerk (dette indgreb skal udfgres hver
gang menuen dbnes).

e Alletallenelyserinogle sekunder.

e Sasnarttalletslukkerigen, skal man trykke

N
pa €) og Il ogholde demnedei4 sekunder,
indtil rulletastaturerne til venstre lyser.

o Trykpabeggerulletastaturertil venstre og
hold dem nede samtidig i 4 sekunder, indtil
de 3taltil styring viser"CF6".

o Trykpa llindtil" PHA " vises.

o Trykpédetsidste tastaturtil venstre for at
veelge den korrekte indstilling.

Setabellen nedenfor for specifikationer:

Vzerdien pa
rulletasta- KW Bemaerkning
turet
o) 7,4 Standard startindstilling
1 4,5
2 3,5
3 2,8

Nar den korrekte veerdi er blevet indtastet, skal

o 7N
man bekreefte ved at trykke pa €) og Il holde
demnede.

KOGEPLADENS FUNKTIONER

Hno

Det er muligt at Iase kogepladens funktioner under brug, for eksempel for at rengere

Las kogepladen.
For at aktivere: tryk pa ~ + + .
Denne funktion forhindrer utilsigtet taending af apparatet
| N Y
For at aktivere: tryk pa Q tryk og slip samtidigt @ + ” og derefter @ igen.
R Alle tal angiverL .
Bornelas

De beskrevne indgreb skal veere afsluttet inden for 10 sekunder.

| ~
For at deaktivere: tryk pa U tryk og slip samtidigt @ + ” og derefter ” igen.

Alle tallene, der angiver L forsvinder.

De beskrevne indgreb skal veere afsluttet inden for 10 sekunder.

Hver kogezone kan indstilles til et ekstra effektniveau i op til 10 minutter.

For at aktivere: veelg en af de 4 kogezoner, og veelg “BOOST"-veerdien pa

Boost-funktion

rulletastaturet. Det tilsvarende tal angiver I .

For at deaktivere: veelg en af de andre mulige veerdier pa rulletastaturet.




Timer til kogezo-
nerne

Timeren giver mulighed for at slukke for en bestemt kogezone, nar den indstillede tid
udlgber.

Kogezonerne kan programmeres individuelt, da hver har sin egen timer.

For at aktivere: teend for kogepladen og veelg en af de 4 kogezoner, og tryk derefter pa

"+" og "-" for at indstille timeren. Symbolet @ for kogezonen taender. Tryk pa "+" og
"-" hver for sig for at indstille nedteellingen. @gningen eller reduceringen af veerdien
under indstillingen varierer afhaengigt af den tid, der skal indstilles. Displayet i omradet
med knapper til timerstyring viser nedteellingen.

Rer ikke ved noget i 5 sekunder for at bekraefte den indstillede tid.

For at deaktivere: Vent, indtil nedteellingen er afsluttet, eller nulstil timervaerdierne (tryk
2 n "o )

pa"+"og"-", og nulstil med "-"

Timer (generelt)

Timer med alarm til generel brug.

For at aktivere: Teend for kogepladen, og tryk derefter pa "+" og "-" for at indstille
timeren. Tryk pa "+" og "-" hver for sig for at indstille nedteellingen. @gningen eller
reduceringen af veerdien under indstillingen varierer afhaengigt af den tid, der skal

indstilles. Displayet i omradet med knapper til timerstyring viser nedtaellingen.

Rgr ikke ved noget i 5 sekunder for at bekraefte den indstillede tid.

For at deaktivere: Vent, indtil nedtzellingen er afsluttet, eller nulstil timervaerdierne (tryk

Smeltefunktion

pa"+" og"-", og nulstil med "-").
For at aktivere: veelg en af de 4 kogezoner og tryk pa § .

Den valgte zones tal angiver U.

§

|
For at deaktivere: tryk pa L eller tryk pa U

Pausefunktion

Denne funktion giver mulighed for at seette pa pause/genstarte enhver aktiv funktion
pa kogepladen, reducere den tilgaengelige effekt i kogezonen og nulstille alle
funktioner.

11
Under pausen angiver alle tallene I I for at signalere, at:
- Der ikke produceres energi i nogen af kogezonerne.

- Alle funktioner og timeren er deaktiveret.

For at aktivere: Tryk pa og hold ” nede i mindst 1sekund, mens kogepladen er i
funktion.

For at deaktivere: tryk pa og hold ” nede i mindst 1sekund, og lad fingeren glide fra
minimum til maksimum langs rulletastaturet, der viser en animering.

Tilbagekaldelses-
funktion

Denne funktion bruges til at tilbagekalde kogepladens funktionsindstillinger i tilfaelde af
I
utilsigtet nedlukning med .

|
Tryk pa Q inden for 6 sekunder og derefter ” indenfor 6 sekunder, nar kogepladen er
slukket, for at hente indstillingerne. Der udsendes et bip for at bekraefte handlingen.

Hvis kogepladen slukkes og ikke teendes igen inden for 6 sekunder, gar de tidligere
funktionsindstillinger tabt.
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Denne funktion bruges til at opvarme en gryde til maksimal effekt, fgr der fortseettes
med tilberedning ved et valgt niveau. Tidsintervallet, hvor kogezonen holdes pa
maksimal effekt, afhaenger af det indstillede endelige tilberedningsniveau. Se tabellen:
Effektniveau Timer (sekunder)

40

72

120

176

256

432

120

192

Ikke tilgeengelig

Boost Ikke tilgeengelig

Veelg en af de 4 kogezoner, og tryk pa den valgte veerdi (1 til 8) pa rulletastaturet og
hold den nede i 3 sekunder. Kogepladen vil toppe ved maksimal effekt i et stykke tid,
der varierer afheengigt af den tidligere indstillede tilberedningseffekt og derefter vende
tilbage til den veerdi, der blev indstillet i starten.

Denne funktion giver mulighed for at forbinde 2 kogezoner for at bruge og styre dem
som en enkelt og starre kogezone. Det giver mulighed for at bruge gryder med en
stgrre bund.

Opvarmningsfunk-
tion

OO NO O~

Der kan udelukkende vaelges kogezoner til venstre og til hgjre til denne funktion.

For at aktivere: Tryk pa begge venstre tastaturer samtidig, indtil et tal viser n og

symbolet!| llyser.
Kombineret til- 4 4

stand ("_bro"-funk- Brug det sidste rulletastatur til venstre til at indstille effekten pa zonen, der kan bruges i
tion) kombi-tilstand.

Symbolet ﬂ teender i begge kogezoner.

For at deaktivere: Tryk samtidig pa knapperne, der bruges til at aktivere "bro"-
funktionen, indtil symbolerne forsvinder.

Vigtigt! Kogepladen genkender automatisk tilstedevaerelsen af en stgrre gryde, der
optager to kogezoner, men styrer zonerne uafhaengigt af hinanden, medmindre "bro"-
funktionen er aktiveret.

TILBEREDNINGSTABEL

Effektniveau Tilberedning Til at
1 Smelte, varme let op Smer, chokolade, gelé, saucer
2 Smelte, varme let op Smer, chokolade, gelé, saucer
3 Brig til temperatur Ris
4 Lang tilberedning, fortykke, simre Grentsager, kartofler, saucer, frugt, fisk
5 Lang tilberedning, fortykke, simre Grgntsager, kartofler, saucer, frugt, fisk
6 Lang tilberedning, braisering Pasta, supper, braiseret kgd
. ) Kartoffelrosti, omeletter, panered
7 Let friturestegning fr?turestegte fmdeve?re?, pglseer eceod
8 Friturestegning, dybstegning Kad, pomfritter
9 Hurtig stegning ved hgj temperatur Steaks
P Hurtig opvarmning Kogende vand
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UDSUGNINGSFUNKTION

s

1234567 8=>2

slrIIIIIIIIIIitTiIIIiiiioiiiiiiiiip

Kogezonernes, udsugningsenhedens og timerens betjeningsanordninger kan aktiveres ved at trykke pa det

tilsvarende tal.

0

Valg af sugestyrke.
Forggelse/reduktion af sugehastighed (styrke).

Aktivering/deaktivering af en automatisk funktion (automatisk tilstand
er aktiveret som standard).

Bergr (tryk pd) emheettens valgbjeelke for at deaktivere den
automatiske tilstand, og emhaetten kan bruges i manuel tilstand.

Tryk pa knappen @ for at genaktivere den automatiske tilstand:

LED'en AULO yser for at indikere, at emhzetten er aktiv i denne
tilstand.

Som standard er emhaetten i udsugningstilstand.
Aktivering af kulfilter

|
- Nér man teender for emhaetten Q fgrste gang, skal man trykke pé

knappen @ i 5 sekunder.

Hvis ikonet teender efter aktiveringen, er det ngdvendigt at udfgre
ot

vedligeholdelse pé lugtfilteret med kul <~ .

Signaleringer vedrgrende rengering af fedtfilteret vises med LED'en
s , de er altid aktive.

Nulstilling og genaktivering af kulfilter

Nar vedligeholdelsen pa filteret er udfert:

- tryk pa knappen " i5sekunder - LED'en for fedftfilteret slukker, og
nedteellingen genstartes.

- tryk pa knappen + i 5 sekunder - LED'en for lugtfilteret slukker, og
nedteellingen genstartes.

25
=

Indstilling af hastigheden INTENSIV

Denne indstilling er tidsindstillet til 5 minutters aktivering. Nar denne
tid er gaet, vender systemet automatisk tilbage til den hastighed, der
tidligere blev valgt.

EFFEKTSTYRINGSFUNKTION

Produktet er udstyret med en funktion til side), hvilket optimerer stramfordelingen og
Styring af effekt med elektronisk betjening. forhindrer situationer med

systemoverbelastning.

Denne funktion styrerleveringen afden
maksimale effekt pa 3700 W mellem de Med henblik herpa overvages den samlede
kombinerede kogezoner (venstre og hgjre effekt konstant og reduceres nardeter
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ngdvendigt. Hvis det ikke er muligt at opna den
kreevede samlede effekt, reducerer et
kontrolelement som standard effekten af et
andet kogeelement til niveauet umiddelbart
underdenrespektive effektkurve for ikke at
overskride strgemforbruget pa 16 A.

| dette tilfeelde registrerer generatoren den
sidste kommando med hgjeste prioritet, derer
sendt af brugergreaensefladen, og reducererom
ngdvendigt de indstillinger, der tidligere var
aktiveret foretandet kogeelement.

Funktionentil Styring af effekt aktiveres fgrst,
selv narderregistreres etkogegrej pa
kogeelementet.

Eksempel:

Hvis det ekstra effektniveau (boost) (P) veelges
tilkogezone 1, kan kogezone 2 ikke samtidig
overstige effektniveau 9, og vil automatisk
blive begraenset.

VEJLEDNING TIL BRUG AF GRYDER

Brugdisse gryder

Brug kun gryder med en ferromagnetisk bund,
dereregnet til brug painduktionskogeplader:

e stgbejern

e emaljeret stal

o kulstofstal

o rustfrit stal (ogsa ikke fuldstaendigt)

e aluminium med ferromagnetisk belaegning
ellerbund med ferromagnetisk plade

Foratvurdere en grydes egnethed skal du
=

kontrollere, at symbolet 89 (normalt stemplet
bunden) er til stede. Du kan ogsé placere en
magnet neer bunden af gryden. Hvis den saetter
sig fast, betyder det, at gryden kan bruges pa
eninduktionskogeplade.

Forat sikre optimal effektivitet skal du altid
bruge gryder med flad bund, der kan fordele
varmen jeevnt. En ujeevn bund kan pavirke
effekt- og varmefordelingen.

Sadanbruges gryderne

Minimum diameter pa gryden/pande til de
forskellige kogeplader. For at sikre, at
kogepladen fungerer korrekt, skal gryden
daekke et eller flere af de referencepunkter, der
erangivet pa kogepladens overflade, og skal
have en passende minimumsdiameter.

Brug altid den kogezone, der bedst matcher
grydens diameter.

Kogezoner Grydebundens diameter
Min. diameter Maks. diameter
(anbefalet) (anbefalet)
Kombineret
venstre/hgjre 190 mm. 230 mm.
Enkelt venstre/ 110 mm 190 mm.

hgjre

Tomme ellertyndbundede gryder/pander
Brug ikke tomme eller tyndbundede gryder/
pander pa kogepladen, da de ikke giver

mulighed for at kontrollere temperaturen eller
automatisk slukke for kogepladen, hvis
temperaturen er for hgj med risiko for at
beskadige gryden eller kogepladen. Hvis dette
skulle ske, ma du ikke rgre ved noget og skal
vente p4, atalle komponenter afkgles. Hvis der
vises en fejlmeddelelse, henvises til afsnittet
“Afhjeelpning af problemer”.

Normale driftslyde frakogepladen
Induktionsteknologien er baseret pa
dannelsen af elektromagnetiske felter. De
elektromagnetiske felter skaber varme direkte
pabunden af gryden. Gryder og pander kan
stgje eller vibrere afthaengigt af, hvordande er
fremstillet.

De forskellige typer stgj er beskrevetidet
felgende:

Lavsummen (somlyden fraen transformer)
Denne stgj opstar, nar man laver mad ved et
hgjt varmeniveau, og bestemmes afden
meaengde energi, der overfgres frakogepladen
tilgryden. Stgjen opharer eller bliver svagere,
narvarmens niveau reduceres.

Letsusen
Denne stgj hgres, nar gryden ertom, og
ophgrer, narden fyldes med vand eller mad.

Knitrende lyd

Denne stgjhgres med gryder med
sandwichbund af forskellige materialer, og er
forarsaget af vibrationerne af overfladerne,
hvor de forskellige materialer mgdes. Stgjen
kommer fra gryderne og kan variere afheengigt
af maengden og typen af tilberedningen.

Hgjsusen

Denne stgjhgres med gryder med
sandwichbund af forskellige materialer, og
ogsanardisse bruges ved maksimal effekt og
ogsa pato kogezoner. Stgjen opharereller
bliver svagere, nar varmens niveau reduceres
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Stogj fraventilatoren

For korrekt funktion af det elektroniske system
erdet ngdvendigt at justere temperaturen pa
kogepladen. Med henblik herpéa er kogepladen
udstyret med en ventilator, der aktiveres for at
reducere og regulere temperaturen pa det
elektroniske system. Det kan ske, at
ventilatoren fortsaetter med at fungere, nar
apparatet slukkes, hvis kogepladens

temperatur registreres som stadig for hgj, og
displayetviser! I,

Rytmiske lyde og tikkende lyde som et ur
Denne stgj forekommer kun, nar mindst tre
kogepladereridrift, og forsvindereller
mindskes, sa snarten af dem slukkes.

De beskrevne stgje er normale ved

induktionsteknologi og kan derfor ikke
betragtes som defekter.

AFHJZALPNING AF PROBLEMER

Fejlkode

Beskrivelse

Mulig arsag til fejlen

Losning

"Akustisk signal
ved teending. In-
gen fejlkode vi-

Emheettens
betjeningsanordning

Beskadiget eller ikke korrekt
tilsluttet LIN-kabel til
emhaettens elektroniske kort

Kontrollér LIN-kablets
tilslutning/udskift LIN-kablet

ses” fungerer ikke
Der er registreret kontinuerlig .
Kogepladen slukker aktivering af tasterne. Fjern vandgt eller gryden fraden
ERO3 efter 10 sekunder . glaskeramiske overflade og fra
: Vand eller gryde pa betjeningspanelet.
betjeningspanelet.
Lad kogepladen kgle af.
De elektroniske komponenters  Kontrollér, om kogepladen har
ER21 Kogepladen slukker. indvendige temperatur er for tilstraekkelig ventilation.
haj. Kontakt Kundeservice, hvis
fejlen fortseetter.
Gryden er tom eller uegnet.
Temperaturen pa gryden eller  Lad kogepladen kgle af.
Den tilsvarende glaskeramikoverfladen er for
E2 kogezone slukker. hgj. Brug en egnet gryde.
De elektroniske komponenters Varm ikke tomme gryder op.
temperatur er for hgj.
Brug en egnet gryde.
Fejlen forsvinder automatisk
Gryden er uegnet. efter 8 sek., og kogezonen kan
E3 Denttilsvarende Gryden mister sine magnetiske bruges igen.
kogezone slukker. egenskaber og kan forarsage ~ Udskift gryden i tilfeelde af
skade pa induktionskogepladen. yderligere fejl.
Kontakt Kundeservice, hvis
fejlen fortseetter.
Kontroller netspaending og/eller
E6 Kogezonen taender Forsyningsspeending og/eller ~ frekvens.
ikke. -frekvens uden for omradet. Kontakt om ngdvendigt
Kundeservice.
Ventilatorfejl. Renger ventilatoren, og fiern
Es K lukk eventuelle fremmedlegemer.
ogezonerne slukker. i i
¢ ;ﬁzmi?;rrt'|5t0ppet af stav eller Kontakt Kundeservice, hvis
) fejlen fortseetter.
Kobl kogepladen fra stremforsyningen.
E4-E5-E7-E9- oep yning
ER20-ER22- Vent et par sekunder, kobl derefter kogepladen til stremforsyningen igen.
ESE;ZERA?SI:I Kontakt kundeservice, hvis problemet fortseetter, og specificér fejlkoden, der vises pa

displayet.
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VEDLIGEHOLDELSE + REPARATION OG
OVERENSSTEMMELSE

o Soprgfor, atvedligeholdelse af de elektriske Oplysninger om produktetihenhold til
komponenter kun udfgres af producenten forordning nr.66/2014
ellerservicecenteret.

e Sgrgfor, atde beskadigede kablerkun
udskiftes af producenten eller EN/IEC 60350-2
servicecenteret.

Referencestandarder:
Nar du kontakter hjselpetjenesten, skal du EN/IEC 50564

oplyse fglgende data:
o Fejltype
e Enhedensmodel(Art./Kod.)

* Serienummer(SN) Dette apparat er designet, fremstillet og

Disse data er anfgrt paidentifikationsskiltet. markedsfertioverensstemmelse med EQF-
Identifikationsskiltet sidder pa bunden af direktiverne.
enheden.

TEKNISKE SPECIFIKATIONER

Produktidentifikation

Type: 4300

Model: FMY 8391HI

Se identifikationsskiltetibunden af produktet.
Producenten foretagerlgbende forbedringer af
produkterne. Afdenne grund kan teksten og
illustrationerneidenne brugsanvisning aendres
udenvarsel.

Dukan finde flere oplysninger om tekniske
data pa webstedet: www.franke.com

MODEL FMY 8391HI

Samlet maksimal effekt L .
(kogeplade + emhzette) 7,62 Kw (basisindstilling)

Samlet maksimal effekt
(kogeplade + emhaette) 472 KW
Samlet maksimal effekt
(kogeplade + emhaette) 372KW
Samlet maksimal effekt 3.02 KW

(kogeplade + emhzette)

Parameter Veerdi

220-240V, 50 Hz; 220V,
Forsyningsspeending/- 60 Hz 2N~ 580-415 V, 50
Z,

frekvens

2N~ 380V, 60 Hz
Enhedens vaegt 21kg
Antal kogezoner 4
Varmekilde induktion
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SIKKERHETSINFORMASJON

e Foregensikkerhets skyld, og for
korrekt bruk av apparatet, bgr man
lese denne handboken naye for
installasjon og idriftsettelse.
Oppbevar alltid disse instruksjonene
sammen med apparatet, ogsa ved
salg ellerannen overhendelse til
tredjepart. Brukere mé vaere godt
kjent med apparatets funksjoner og
sikkerhetsegenskaper.

o Tilkobling avledninger méa gjeres av
enfagleerttekniker.

e Produsentenkan ikke holdes ansvarlig
for skader som skyldes feilaktig
installasjon eller bruk.

e Kontrolleratstrgmforsyningen
tilsvarer det som er angitt pa
merkeskiltet pa innsiden av produktet.

e ADVARSEL: Fjern beskyttelsesfilmen
fer duinstallerer apparatet (hvis den
finnes).

o |kke bergr apparatet med vate hender
eller delerav kroppen.

e Apparatet mé aldri utsettes for
atmosfaeriske pavirkninger (regn, sol).

e Oppbevaremballasjen utilgjengelig
forbarn og kjeeledyr.

e |kke bruk adaptere, grenuttak eller
skjoteledninger for & koble til enheten.

e Apparatet kan ta skade hvis man star
padet.

e Dette apparatet kan brukesav barn
over 8 ars alder, samt av personer
med nedsatte fysiske, sansemessige
ellermentale evner, eller med
manglende erfaring og kunnskap, sé
lenge de blir ngye overvaket eller
mottar instruksjoner om sikker bruk av
apparatet og farene dette medfgrer.

e Dette apparatet kan ikke brukes av
personer (inkludert barn) med
nedsatte fysiske, sansemessige eller
mentale evner, eller med manglende
erfaring og kunnskap, gitt atde ikke
blir ngye overvaket eller mottar
instruksjoner om sikker bruk av
apparatet fraen person med ansvar
forderes sikkerhet.

e Hold barnunderoppsyn slik at de ikke
leker med apparatet.

¢ Rengjgring og vedlikehold som
utfgres av brukeren ma ikke overlates
tilbarn utentilsyn.

e Kobletil stopsletien stikkontakt pa et
tilgjengelig sted som samsvarer med
gjeldende forskrifter.

e Utkoblingsinnretninger ma veere
integrertidetfaste ledningsnetteti
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samsvar med gjeldende relevante
forskrifter.

Hvis stremkabelen skades ma den
skiftes utav produsentenelleren
autorisert representant, elleraven
person med lignende kvalifikasjoner
foraunngafarer.

For apparater tilhgrende Klasse Iméa du
kontrollere at stremnettetiboligen er
utstyrt med en korrekt
jordingsforbindelse.

Ikke bruk dpne flammer (fare for
antennelser).

ADVARSEL: Hvis det ikke settes pa
skruer eller festemidler som er vist
idisse anvisningene, kan dette

medfgre risikoer for elektriske stgt.

Bruk kun skruer og tilbehgrsomer
egnetforapparatet.

Setilatenheten erblittinstallert pa en
mate som muliggjer frakobling av
stremforsyningen, med en
kontaktapning (3mm) som garanterer
fullstendig frakobling tilsvarende
overspenningskategorilll.

Koble sammen avtrekket og
reykkanalen ved hjelp av et rér med
diameter pa minst120 mm.
Roykkanalen maveere sa kort som
overhodet mulig.

Angaende tekniske og
sikkerhetsrelaterte foranstaltninger
som ma falges for avtrekk av reyk, er
detviktig & fglge samtlige retningslinjer
som er fastsatt av lokale myndigheter.
Nar dette apparatet brukes sammen
med etapparat som brenner gass eller
andre brennstoffer (gjelder ikke for
apparater som kun fegrer luft ut i
rommet), ma rommet veere godt
ventilert for 8 unngatilbakestremning
avavgass.

Rengjgrapparatet og bytt ut filtrene
etter angitt tid (brannfare). Se avsnittet
Rengjgring og vedlikehold.

Alle forskrifter som angér avtrekk av
luft ma etterfolges.
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Luften maikke fgresinnien rgykkanal
som brukes til avtrekk av rgyk fra
apparater som brukes gass ellerandre
brennstoffer (gjelder ikke for apparater
som kun fgrer luft uti rommet).

Nar stekeapparater og apparater som
forsynes av ikke-elektriske kildereri
funksjon samtidig, ma det negative
trykketirommetikke overskride 4 Pa
(4 x10-5bar), fora unnga at reyk suges
tilbake irommet av stekeapparatet.
Kjgkkenventilatorer og andre
roykavtrekksanlegg kan pavirke
sikkerhetsfunksjonen til gass- og
brennstoffdrevne
husholdningsapparater (inkludert
apparater segiandre rom)som fglge
avreturav forbrenningsgass. Disse
gassene kan potensielt forarsake
forgiftning med karbonmonoksid. Etter
montering av en ventilator eller et
roykavtrekk, ma funksjonen til
apparater somdrives av flytende gass
testes av en ekspert for & garantere at
detikke finnes noen form for returflyt
avforbrenningsgass.
Induksjonssystemetidisse
platetoppene tilfredsstiller kravene i
EMC-forskriften og EMF-direktivet og
skaliteorien ikke virke forstyrrende pa
andre elektroniske enheter. Brukere av
pacemaker eller andre elektroniske
apparater ma kontakte lege eller
produsenten av utstyret for & finne ut
omde ertilstrekkelig
motstandsdyktige.

For man foretar elektrisk tilkobling ma
man lese kapittelet ELEKTRISK
TILKOBLING.

Frityrkokere méa overvakes konstant
narde eribruk. Overopphetet olje kan
tafyr.

Ikke sett kjeler og stekepannerlangs
kanten, da dette kan skade
silikontetningen.



ADVARSEL: Deterfarligéla
platetoppen sta uten tilsyn nar det
brukes olje eller fett. Dette kan
skape en farlig situasjon og
forarsake brann. Man ma aldri
slukke branner med vann, mensla
av apparatet og deretter dekke til
fallem, foreksempel med et lokk
eller brannteppe.

Apparatet méaikke installeres bak en
innbyggingsder. Dette for & forhindre
atoveroppheting.

Apparatet og dets tilgjengelige
deler blir veldig varme under bruk.
Veerveldig forsiktig sa du ikke
bergrer varmeelementene. Barn
under 8 a&r méa holdes pa avstand,
gittatde ikke holdes under
konstant oppsyn.

ADVARSEL: Hvis overflaten har
skraper ma man sla av apparatet
ogikkesladetpd, foraunngarisiko ®
for elektriske stgt.

o |kke bruk damprenseretil a rengjore
produktet.

o lkke plasser metallgjenstander som
kniver, gafler, skjeer og lokk pa
platetoppen, dadisse kan bli
overopphetet.

e Brukriktigkommando for aslaav
platetoppen etter bruk. Ikke still din lit
til sensorenetil grytene.

o Apparateterikke designet for a
betjenes ved hjelp av en ekstern
Timer-enhet eller et separat
fiernkontrollsystem.

ADVARSEL: Brannfare: ikke legg
gjenstander pa stekeflaten.

e Symbolet g pa produkteteller
emballasjen betyr at produktet ikke
kan kastes som vanlig
husholdningsavfall. Produktet ma
leverestil etavfalls- eller
gjenbrukssenter som spesialiserer seg
paresirkulering av elektriske og
elektroniske komponenter. Ved & se til
at dette produktet kasseres pa korrekt
mate, vilman bidratil & forhindre
potensielle negative miljg- og
helsekonsekvensersom ellers kan
oppstéa ved feilaktig eller upassende
handtering. For mer detaljert
informasjon om hvordan man
resirkulerer dette produktet, bes man
kontakte kommunale myndigheter,
lokal avfallshandteringstjeneste, eller
butikken der produktet ble kjgpt.

OBS! Kokeprosessen ma holdes
underoppsyn. Enkort
tilberedningsprosess méa
overvakes konstant.

BRUK

e Avtrekksapparateterdesignetutelukkende o
for & eliminere lukt fra matlaging i vanlige

Apparatet mé ikke installeres bak en
innbyggingsder for a forhindre at det

husholdninger. overopphetes.
e Brukaldriapparatettilandre formalennde o |kke stig opp paapparatet. Dette kan fgre til
erutviklet for. skade.

o Frityrkokere méaovervakes kontinuerlig
under bruk. Overopphetet olje kanta fyr.

o |kke brukapparatetmed enekstern Timer-

enheteller et separat fjernkontrollsystem.

For&unngé askade silikonfugene, ma du
ikke plassere varme kokekar pa rammen.
Ikke kutt eller lag mat pa overflaten, og ikke
laharde gjenstander falle pa den. Ikke dra

grytereller servise over overflaten.

RENGJORING OG VEDLIKEHOLD

Fettfiltrene ma rengjeres annenhver maned,
eller oftere hvis de brukes spesieltintensivt.

e Slaavellerkobleapparatetfra .
stremforsyningen fgr det utfgres noen form
forvedlikeholdsinngrep.
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De kanvaskesioppvaskmaskinen. Ikke
vaskristene i oppvaskmaskinen. (Z).

Generelle anbefalinger

Bruk aldri skureputer, stalull, saltsyre eller
andre produkter som kanripe opp ellerlage
merkerioverflaten.

Matvarer som ved et uhell faller ned paeller
leggerseg péoverflaten, eller pa
funksjonelle eller estetiske elementer pa
platetoppen, mé ikke konsumeres.

Rengjgring avenheten

Rengjer platetoppen etter hver bruk for &
forhindre at matrester karboniseres.
Rengjgring av skorpedannelser og
forkullede urenheter krever mer jobb.

Forarengjere urenheterihverdagen brukes
enmykklutellersvamp og et passende
vaskemiddel. Fglg produsentens
anbefalingerangaende hvilke vaskemidler
du skal bruke. Det anbefales & bruke
beskyttende rengjgringsprodukter.

Fjern herdede urenheter, f.eks. melk som
harrent overunder koking, meden
spesialskrape for glasskeramiske
overflater, mens platetoppen fortsatter
varm. Fglg produsentens anbefalinger
angaende hvilken skrape du skal bruke.

Fjern matsom inneholder sukker, f.eks.
syltetgy som harrent overunder
tilberedningen, med en spesialskrape for
glasskeramiske overflater, mens
platetoppen fortsatt er varm. Ellers kan
restene skade den glasskeramiske
overflaten.

Fjern smeltet plast med en spesialskrape for
glasskeramiske overflater mens
platetoppen fortsatter varm. Ellers kan
restene skade den glasskeramiske
overflaten.

Fjern kalkflekker med en liten mengde
kalkopplgsningsmiddel, f.eks. eddik eller
sitronsaft, nér platetoppen er avkjolt. Terk
deretter avigjen med en fuktig klut.

KRAV TIL INNBYGGINGSM®@BEL

Forinstallasjonsprosedyren er det obligatorisk
aoverholde lover, forskrifter, direktiver og
standarder (forskrifter angadende sikkerheten til
elektriske anlegg, riktig resirkulering av
komponenterosv.)som er gjeldendei
brukslandet!

Ikke bruk silikontetning mellom apparatet
og benkeplaten. Platetoppen er beregnet
forinnfelt montering i en kjgkkenbenk over
enmodulsomer600 mm eller bredere.
Hvis apparatet er montert pa brannfarlige
materialer, maretningslinjene og
forskriftene angaende
lavspenningsinstallasjoner og
brannvernskrav fglges ngye.

Forinnbygde enheter ma komponentene
(plastmaterialer og finertre) monteres med
varmebestandig lim (min.100 ° C). Bruk av
uegnet materiale og lim kan forarsake
deformasjon ogdelersomlgsner.
Kjokkenmodulen mé hatilstrekkelig plass til
apparatets elektriske tilkoblinger.

129

Kjskkenskapene som befinner seg over
enheten mainstalleres pa en avstand som
girtilstrekkelig plass til en komfortabel
funksjon.

Bruk av dekorative pyntelisteritettfibret
treverk rundt benkeplaten bak enheten, er
tillatt sé lenge minimumsavstanden alltid er
densamme som angitti
installasjonsfigurene.
Minimumsavstanden mellom den monterte
enheten og bakveggen erangitti
monteringsfigurentilden innfelte enheten
(150 mm for sideveggen, 40 mm for
bakveggen og 500 mm for alle veggenheter
ioverkant. Av ergonomiske hensyn
anbefales en minimumsavstand p&a 1000
mm).

Foraforhindre at veeske trengerinn mellom
kanten pa platetoppen og benkeplaten, ma
dusetteinntetningslistenlangs hele den
ytre kanten av platetoppen fgrinstallasjon.



ELEKTRISK TILKOBLING

ADVARSEL: Alle elektriske tilkoblinger ma

gj@res av en autorisertinstallatar.

e Fplgkoblingsskjemaet (finnes pa
undersiden av produktet).

o Detteapparatetharen"Y"-typetilkobling.
Det anbefales & bruke en HO5V2V2-F
forsyningskabel pa 5x2,5 mm? ENFASE og
TOFASE forbindelse: minimalt

MILJOASPEKTER

ledertverrsnitt: 2,5 mm?Z Utvendig diameter
paforsyningskabel: min 8 mm - max12 mm.

e Tilkoblingspluggene ertilgjengelige ved a
fierne dekslet til koblingsboksen.

e Kontrollerategenskapenetil det elektriske
anlegget (spenning, maksimal effekt og
strem) er kompatible med apparatet.

e Kobletilapparatetsomvisti
installasjonshandboken (isamsvar med
referansestandardene for nettspenning
somgjelderilandet).

OBS! Det maikke gjores sveisearbeid pa
ledningene!

Kassering av hvitevarer

Symbolet == péa produktet eller emballasjen
betyr at produktet ikke ma kastes sammen
med vanlig husholdningsavfall. Produktet ma
leverestil et senter som spesialisererseg i
resirkulering av elektriske og elektroniske
komponenter. Ved a se til at dette produktet
kasseres pa korrekt mate, vilman bidratil &
forhindre potensielle negative miljg- og
helsekonsekvenser som ellers kan oppsta ved
feilaktig eller pd andre mater upassende
kassering. For mer detaljertinformasjon om
hvordan man resirkulerer dette produktet, bes
man kontakte de kommunale myndighetene,
din lokale avfallshandteringstjeneste, eller
butikken der produktet ble kj@pt.

Apparatet er utvikleti samsvar med direktiv
2012/19/EU omreduksjon av farlige stoffer

som brukesielektrisk og elektronisk utstyr,
samt kassering av avfall.

Kasting avemballasjemateriale

A%
Materialer med symbolet Lo kan resirkuleres.
Kastemballasjematerialetiegnede beholdere
for gjenvinning.

Energisparing
Det er mulig & spare energidaglig under
steking ved a folge anbefalingene som falger.

e Brukbare ngdvendig mengde narduvarmer
oppvann.

e Hvismuligma du alltid dekke til grytene
med et lokk.

e Forduaktiverer kokesonen madu
posisjonere gryten.

e Plasserde mindre grytene pade minste
kokesonene.

e Settgrytene heltimidten pa den aktuelle
kokesonen.

e Brukrestvarmen foraholde temperatureni
matvarene eller for 8 smelte dem.

130



BESKRIVELSE AV PRODUKTET

B =
B+ - WM o
T
1 Enkel kokesone (210x190 mm) 2100 W, med
Booster-funksjon pa 3000 W

2 Enkel kokesone (210x190 mm) 2100 W, med
Booster-funksjon pa 3000 W

3 Enkel kokesone (210x190 mm) 2100 W, med
Booster-funksjon pa 3000 W

4 Enkel kokesone (210x190 mm) 2100 W, med

Booster-funksjon pa 3000 W

5 Betjeningspanel

6 Avtrekksrist

1+2 Kombinert kokesone (210 x 380 mm) 3000 W,
med Booster-funksjon 3700 W.

3+ Kombinert kokesone (210 x 380 mm) 3000 W,
4 med Booster-funksjon 3700 W.

BETJENINGSPANEL

INDIKATORER
Gryteindikator

Hver kokesone er utstyrt med et system som
oppdagertilstedevaerelsen aven gryte pa
platetoppen.

Gryteindikatoren eristandtil & gjenkjenne
gryter med magnetbunn som eregnet for bruk
péainduksjonstopper.

Hvis gryten fjernes under bruk eller det brukes

enuegnet gryte, vises symbolet ':’ pa
skjermen.

Restvarmeindikator

Restvarmeindikatoreneren
sikkerhetsfunksjon somindikerer at overflaten
pa kokesonen fremdeles har en temperatur
somerlik eller hgyere enn 50°C, og som derfor
kan forarsake forbrenninger ved kontakt med
bare hender. Digit-tastenidentilhgrende

kokesonen indikererH.

R

I

Pa/Av

Pausefunksjonstast

Timer-kontroll og steketidsvisning

"Bro"-funksjonssymbol

Timer-symbol

Effektnivaindikator

Smeltefunksjonssymbol

Smeltefunksjonstast

Glidetaster

ololo|N|o|a|sw(nd|=

Timer-funksjonstast




Kokesonene kan aktiveres ved a trykke pa den

[
aktuelle digit-tasten 8 Digit-tastenvil lyse
sterkere for & bekrefte operasjonen.
Narengryte plasserespaenavde4
kokesonene, oppdager platetoppen
automatisk denne og lyser opp dentilsvarende
Digit-tasten for & aktivere den.

EFFEKTBEGRENSER

Hvis detikke befinner seg gryterellerandre
gjenstander pa platetoppen, er ikke Digit-
tastene synlige.
Pabetjeningspanelet er de tilgjengelige
funksjonene alltid de som er synlige, men lyser
ved lavintensitet. Velg funksjonene ved &
bergre det tilsvarende symbolet.

Nar du kobler apparatet til stremnettet for
forste gang, mainstallatgren stille inn effekten
tilkokesonene basert pa den faktiske
kapasitetentil det elektriske anlegget.

Hvis dette ikke er nedvendig, kan man sla pa

I
platetoppen direkte ved & bruke U eller
alternativt folge fremgangsmaten beskrevet
nedenfor for a fa tilgang tilmenyen.

¢ Koble platetoppen til stremnettet (dette ma
gjeres hver gang man dpner menyen).

e Alledigit-tastene viltennes noen sekunder.

o Nardigit-tastene slukker pa nytt, ma man

N
trykke og holde inne C og Ili4 sekunder
inntil glidetastene til venstre tennes.

e Trykkogholdinne begge glidetastenettil
venstrei4 sekunder, helttil de 3 digit-
kontrolltastene viser “"CF6".

o Trykkpa llinntil” PHA" vises.

e Trykk pasistetasttil venstre for a velge
korrektinnstilling.

Setabellen nedenfor for spesifikasjoner:

g\jllfc;‘g;::t KW Merknader
0 7.4 Standard startinnstilling
1 4,5
2 3,5
3 2,8

Narman har stiltinn korrekt verdi, bekreftes
Ve
valgetved atrykke og holde inne €) og Il

PLATETOPPFUNKSJONER

Hno

R BT T 1

CEQON

L&

Det er mulig a blokkere funksjonene til platetoppen under bruk, for eksempel for &

Blokkere kunne rengjgre platetoppen.

For & aktivere/deaktivere: Trykk pa

_++.

Denne funksjonen forhindrer utilsiktet aktivering av apparatet

| 7N\ 7N
For & aktivere: trykk pa Q trykk og slipp samtidig opp @ + ” og deretter @ igjen.

]
o Alle Digit-tastene viser L .
Barnesikring

Operasjonene som er beskrevet her ma fullfgres innen 10 sekunder.

| Y
For & deaktivere: trykk pa U trykk og slipp samtidig opp @ + ” og deretter ” igjen.

Alle digit-tastene som viserL forsvinner.

Operasjonene som er beskrevet her ma fullfgres innen 10 sekunder.
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Hver kokesone kan stilles inn til et ekstra effektniva i maksimalt 10 minutter.
For & aktivere: velg en av de 4 kokesonene og velg verdien “Boost” pa glidetastene.

Boost-funksjon
Den tilhgrende Digit-tasten viser .

For & deaktivere: velg en av de andre mulige verdiene pa glidetastene.

Timeren lar deg sla av en bestemt kokesone pé slutten av den innstilte tiden.

Kokesonene kan programmeres uavhengig av hverandre, siden hver sone har sin egen
timer.
For & aktivere: sla pa platetoppen, velg en av de 4 kokesonene og trykk pa “+" og “-" for

Kokesone-Timer 3 stille inn timeren. Symbolet @ i kokesonen tennes. Trykk pa “+" og “-" enkeltvis for
a stille inn nedtelling. @kning/senking av verdien under innstillingen varierer avhengig
av tiden som skal stilles inn. Displayet i timerens betjeningsomrade viser nedtellingen.
Ikke bergr noe pa 5 sekunder for & bekrefte inntastet tid.

For & deaktivere: vent til nedtellingen er ferdig eller nullstill verdiene til timeren (trykk pa
"+" 0g "-" og nullstill med “-").

Timer med alarm for generell bruk.
For & aktivere: sla pa platetoppen og trykk pa “+" og “-" for a stille inn timeren. Trykk pa

“+" 0g “-" enkeltvis for & stille inn nedtelling. @kning/senking av verdien under
innstillingen varierer avhengig av tiden som skal stilles inn. Displayet i timerens

Timer (generisk)  petjeningsomrade viser nedtellingen.

Ikke bergr noe pa 5 sekunder for & bekrefte inntastet tid.
For & deaktivere: vent til nedtellingen er ferdig eller nullstill verdiene til timeren (trykk pa

“+" 0g "-" og nullstill med “-").
For & aktivere: velg en av de 4 kokesonene og trykk pa § )

Smeltefunksjon Digit-tasten for den valgte sonen viser UJ.

|
For & deaktivere: Trykk pa il eller U

Denne funksjonen lar deg stoppe/starte en hvilken som helst aktiv funksjon pa
platetoppen, redusere effekten som er tilgjengelig i kokesonen, og tilbakestille alle
funksjoner.

11
Under pausen vil alle digit-tastene vise I I for & varsle om at:
Pause-funksjon - Det ikke produseres noen form for energi i kokesonene.

- Alle funksjoner og timeren er deaktiverte.

For & aktivere: med platetoppen i funksjon, trykk og hold inne ” i minst 1sekund.

For & deaktivere: Trykk og hold inne ” i minst 1sekund og dra fingeren over
glidetastene fra minimum til maksimum. Det vil vises en animasjon.

Denne funksjonen brukes til & hente frem driftsinnstillingene til platetoppen i tilfelle

|
utilsiktet frakobling med U

I
Tilbakekallings- Nar platetoppen er avslatt kan man hente opp innstillingene ved & trykke pa Q innen 6

funksjon sekunder og deretter trykke pa ” innen 6 sekunder. Et pip avgis for & bekrefte

operasjonen.
Nar platetoppen er avslatt og ikke slas pa igjen innen 6 sekunder, vil innstillingene til de
forrige funksjonene ga tapt.
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Oppvarmingsfunk-
sjon

Denne funksjonen brukes til & varme opp en gryte til maksimal effekt fgr man fortsetter
alage mat pa et valgt niva. Tidsintervallet hvor kokesonen holdes pa maksimal effekt
avhenger av det endelige kokenivaet som er blitt innstilt. Se tabellen:

Effektniva Timer-enhet (sekunder)
1 40

2 72

3 120

4 176

5 256

6 432

7 120

8 192

9 Ikke tilgjengelig
Boost Ikke tilgjengelig

Velg en av de 4 kokesonene, trykk og hold inne den valgte verdien (fra 1til 8) pa
glidestastene i 3 sekunder. Platetoppen vil veere gjenstand for en toppeffekt som varer
i en tidsperiode varierer i henhold til kokeeffekten som er blitt innstilt tidligere, og vil
deretter gar tilbake til verdien som innstilt pa starten.

Kombinert modus
("bro"-funksjon)

Denne funksjonen lar deg koble sammen to kokesoner for & bruke og kontrollere dem
som en enkel og starre kokesone. Dette gir muligheten til & bruke gryter med en
bredere bunn.

Kokesonene som kan velges for denne funksjonen er utelukkende de til venstre og de
til hgyre.

For & aktivere: trykk samtidig pa begge tastesonene til venstre inntil en digit-tast viser
N
I 1 og symbolet n tennes.

For a stille inn en effektverdi i sonen som kan brukes i kombinert modus, bruk
glidetastsonen lengst til venstre.

| begge kokesonene vil symbolet n tennes.

For & deaktivere: trykk samtidig pa tastene som ble brukt til & aktivere “bro”-
funksjonen, inntil symbolene forsvinner.

Viktig! Platetoppen vil automatisk gjenkjenne nar det brukes et starre kokekar som
dekker to kokesoner, men vil fortsette & styre sonene separat, gitt at ikke “bro”-
funksjonen er blitt aktivert.

TILBEREDNINGSTABELL

Effektnivd Tilberedningsmetode Brukes til
1 Smelting, lett oppvarming Smer, sjokolade, gelatin, sauser
2 Smelting, lett oppvarming Smer, sjokolade, gelatin, sauser
3 Varme opp Ris
4 Lange tilberedelser, stuing, fortykning Grgnnsaker, poteter, sauser, frukt, fisk
5 Lange tilberedelser, stuing, fortykning Grgnnsaker, poteter, sauser, frukt, fisk
6 Lange tilberedelser, braisering Pasta, supper, kjgttgryter
7 Lett frityr Ejgi?pp@oléitrer, omelett, panert og frityrstekt mat,
8 Frityrsteking i olje Kjgtt, pommes frittes
9 Hurtig frityrsteking ved hgy temperatur  Biffer
P Hurtigoppvarming Koking i vann
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AVTREKKSFUNKSJONER

e 8

1234567 8=

solrIiiiIIiiITIiiiiiiiiiiiiiiiiiip

Betjeningsfeltet til kokesonene, avtrekksviften og Timer-enheten kan aktiveres ved & trykke pa den aktuelle

Digit-tasten.

0

Valg av avtrekkseffekt.
@ke/senke avtrekkshastighet (effekt).

Aktivering/deaktivering av en automatisk funksjon (for
forhandsinnstilling vil automatisk modus aktiveres).

Ved & bergre (trykke pa) valglinjen til ventilatoren, vil automatisk
modus deaktiveres og det er mulig & bruke avtrekksviften i manuell
modus.

For & ga tilbake til automatisk modus trykker man pa tasten @ :LED-

lampen @ULO tennes for & vise at ventilatoren er aktivert i denne
modusen.

Som standard befinner ventilatoren seg i avtrekksmodus.
Aktivere karbonfilter

I
- Forste gang ventilatoren Q sla pa, ma man holde inne tasten @ i5
sekunder.

Nar ikonet lyser opp etter aktivering, vil det bety at vedlikehold av

ot
karbonfilter/luktfilter <> er ngdvendig.

Fettfilterets rengjgringsvarsel vises med en LED-lampe s som alltid
er aktivert.

Tilbakestilling og gjenaktivering av karbonfilter

Etter & ha utfert filtervedlikehold:

- trykk og hold inne tasten " i5sekunder - Fettfilterets LED-lampe
vil slukke og nedtellingen starter pa nytt.

- trykk og hold inne tasten + i 5 sekunder - Luktfilterets LED-lampe
vil slukke og nedtellingen starter pa nytt.

25
)

Innstilling av INTENSIV hastighet

Denne innstillingen er tidsbestemt og vil veere aktivert i 5 minutter.
Etter denne tiden gar systemet automatisk tilbake til den tidligere
innstilte hastigheten.

FUNKSJON FOR STYRING AV EFFEKTNIVA

Dette produktet er utstyrt med en elektronisk side), optimaliserer stremfordelingen og

stremstyringsfunksjon.

unngar situasjoner med
systemoverbelastning.

Denne funksjonen kontrollerer fordeling av
maksimal effekt pa 3700 W mellom de Til dette formal overvakes den totale effekten
kombinerte kokesonene (venstre og hayre kontinuerlig og reduseres ved behov. Hvis det
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ikke er mulig & forsyne platetoppen med den
totale ngdvendige effekten, vil et element
redusere effektentil et annet kokeelementtil et
nivarett under den respektive effektkurven, for
ikke & overskride det totale strgmforbruket pa
16 A.

| dette tilfellet registrerer generatoren den siste
kommandoen med hgyest prioritet som er blitt
sendt fra brukergrensesnittet, og redusererom
ngdvendiginnstillingene som tidligere var
aktivert foretannet kokeelement.

Effektstyringsfunksjonen aktiveres fgrst nar
den oppdagertilstedeveerelsen aven gryte pa
kokeelementet.

Eksempel:

Hvis det ekstra effektnivaet (boost) (P) er valgt
forkokesone 1, kan kokesone 2 ikke samtidig
overskride effektniva 9, og vil derfor
automatisk blibegrenset.

VEILEDNING TIL BRUK AV GRYTER

Hvilke gryter skal brukes

Bruk utelukkende gryter med ferromagnetisk
bunnsom eregnet for bruk pa
induksjonstopper:

e Stgpejern

e Laminertstal

e Karbonstal

o Rustfrittstal (ogséa delvis)

e Aluminium med ferromagnetisk dekke eller
bunn med ferromagnetisk flate

Forakontrollere hvorvidt en gryte eregnet for
=]

bruk ma man se etter symbolet 99 (vanligvis
stemplet pa bunnen). Man kan ogséa bruke en
magnet for & kontrollere dette. Hvis den forblir
festettilbunnen, betyrdetat gryten kan brukes
péeninduksjonstopp.

For & sikre optimal effektivitet, ma man alltid
bruke gryter med en flat bunn som kan fordele
varmen jevnt utover. En bunnsomikke er helt
flat, kan pavirke ledeevnen for effekt og varme.

Hvordan bruke grytene

Minimum diameter pa gryten/pannen for de
forskjellige kokesonene. For a sikre at
platetoppen fungerer som den skal, ma gryten
dekke ettellerflere avreferansepunktene som
erangitt pa platetoppens overflate, og den ma
ogsé ha en egnet minstediameter.

Bruk alltid kokesonen som passer best il
diameteren pa bunnen av gryten.

Kokesone Bunndiameter
Min. (anbefalt) Max. (anbefalt)
Kombinert ven-
stre/hoyre 190 mm 230 mm
Enkel venstre/
hayre 110 mm 190 mm

Gryter/panner som ertomme eller hartynn
bunn

Ikke bruktomme ellertynnbunnede gryter/
panner pa platetoppen, da dette ikke gjor det
mulig & kontrollere temperaturen eller
automatisk sla av kokesonen hvis
temperaturen er for hgy, med pafglgende fare
foraskade gryten eller overflatene pa
platetoppen. Hvis dette skjer, ma du ikke
bergre noe og vente til alle komponentene er
avkjglte. Hvis en feilmelding vises, se avsnittet
"Problemligsning".

Normale lyder nar platetoppen eribruk
Induksjonsteknologien baserer seg pa
dannelsen av elektromagnetiske felt. Disse
elektromagnetiske feltene genererervarme
direkte pa bunnen av gryten. Gryter og panner
kan produsere enrekke lydereller vibrasjoner
avhengig av hvordan de er blitt konstruert.

Dennetypenlydererbeskrevet herunder:

Lavsummelyd (lik stgy fra transformator)
Denne lyden produseres nar man tiloereder
mat ved sveert hgy varme og skyldes mengden
energi som overfgres fra platetoppenttil
kjelene. Stgyen stopper eller avtar nar
varmenivaet reduseres.

Lettvislelyd

Denne lyden produseres nar kokekaret er tomt
ogopphgrermed en gang kokekaret fylles med
vann eller mat.

Knitrelyd

Denne stgyen oppstar med gryter som er
sammensatt av flere materialer som er satt
oppa hverandre, og er forarsaket av
vibrasjonene pé overflatene der de forskjellige
materialene mgtes. Steyen kommer fra
grytene og kan variere avhengig av mengde og
type matlaging.
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Kraftig vislelyd

Denne lyden ervanlig nar kjelen bestar av flere
forskjellige materialer lagvis oppéa hverandre,
nardisse brukes ved maksimal effekt og pato
forskjellige kokesoner. Stgyen stoppereller
avtar narvarmenivaet reduseres

Stay fraviften

Foren korrektdriftav det elektroniske
systemet er det ngdvendig ajustere
temperaturen til platetoppen. Til dette formalet
er platetoppen utstyrt med en kjglevifte som
aktiveres for a redusere og regulere
temperaturenidet elektroniske systemet. Det

PROBLEML@SNING

kan hende at viften fortsetter & ga nar apparatet
erslattav hvis den registrerte temperaturen il
platetoppen fortsatt er for hgy og displayet

viserl 1.

Rytmisklyd somligner tikking fra en klokke
Denne lyden oppstar utelukkende nar minst tre
soner erifunksjon ogforsvinnerellerreduseres
narnoen avdemslasav.

Stgy som er beskrevet er et normalt trekk ved
induksjonsteknologien og kan derfor ikke
betraktes som mangler.

Feilkode Beskrivelse

Mulig arsak til feilen

Losning

“Lydsignal ved
oppstart. Ingen
feilkode vist”

Betjening av hetten

ikke mulig kretskort

Skade eller darlig forbindelse
mellom LIN-kabel og hettens

Kontroller forbindelse/skift ut
LIN-kabel

Kontinuerlig aktivering av

Platetoppenslarseg ~ tastene.

Fjern vann eller gryter som er
blitt stdende pa den

ERO3 avetter 10 sekunder.  vann eller gryter star pa glasskeramiske flaten eller pa
betjeningspanelet. betjeningspanelet.
La platetoppen kjgle seg ned.
Patetoppen slér se Den innvendige temperaturen til Kontroller hvorvidt platetoppen
ER21 av PP 9 de elektroniske komponentene er tilstrekkelig ventilert.
er for hay. Hvis feilen vedvarer bes man
kontakt Kundeservice.
Tom eller uegnet gryte.
Temperaturen til gryte eller La platetoppen kjgle seg ned.
E2 Den aktuelle glasskeramisk overflate er for Bruk en egnet arvte
kokesonen slar seg av. hay. gnetgryte.
Temperaturen i de elektroniske Ikke varm opp tomme gryter.
komponentene er for hgy.
Bruk en egnet gryte.
Grvte ikke egnet Feilen annulleres automatisk
Y gnet. etter 8 s og kokesonen kan igjen
E3 Den aktuelle Grytene er ferd med & miste benyttes.
kokesonen slér seg av. E!\:fr:raé?::;ésl;ga%g;r;)sékaper °9 Hvis det oppstar ytterligere feil
) h ma gryten byttes ut.
induksjonstoppen.
Hvis feilen vedvarer bes man
kontakt Kundeservice.
. Kontroller spenning og/eller
Kokesonenslarseg ~ SPenning og/eller nettfrekvens.
E6 ikke pa forsyningsfrekvens utenfor . .
Ikke pa. intervall. Kontakt Kundeservice hvis
ngdvendig.
) Feil i viften. Rengjgr viften og fiern
ES Kokesonene slar seg . ) eventuelle fremmedlegemer.
av. ;i/l';trigr']rt‘dret avstov eller Hvis feilen vedvarer bes man
' kontakt Kundeservice.
Koble platetoppen fra forsyningen.
E4-E5-E7-E9- P PP yning
ER20-ER22- Ventnoen sekunder og koble deretter platetoppen til stremforsyningen.
ER31-ER36- ) o . . .
ER47-EA-EH HvVis problemet vedvarer ma man kontakte servicesenteret og oppgi feilkoden som vises

pé skjermen.
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VEDLIKEHOLD - REPARASJON OG SAMSVAR

e Setilatvedlikeholdetavde elektriske Produktinformasjonihenhold tilregelverk
komponentene bare utfgres av nr.66/2014
produsenten eller kundeservice. .

e Setilatskadede kablerbare byttes utav Referansestandarder:
produsenten eller kundeservice. EN/IEC 60350-2

Vennligst oppgi felgende informasjon nar du
kontakter kundeservice: EN/IEC 50564

o Typefeil
e Enhetsmodell (Art./Kod.)
e Serienummer(S.N.)

Denneinformasjonen vises pa merkeskiltet. Dette apparatet er blitt utformet, tilvirket og
Merkeskiltet finnes nederst pa enheten. lansert pa markedetisamsvar med CEE-
direktivene.

TEKNISKE DATA

Identifisering av produkt

Type: 4300

Modell: FMY 8391HI

Det henvises til merkeskiltet nederst pa
produktet.

Produsenten foretar kontinuerlige forbedringer
pa sine produkter. Avdenne grunn kan tekst og
illustrasjoneridenne bruksanvisningen ha blitt
endretutenforvarsel.

Ytterligere informasjon om tekniske dataer
tilgjengelige pa siden: www.franke.com

MODELL FMY 8391HI
Total maksimal effekt 7,62 Kw (grunninnstil-
(platetopp + ventilator) ling)
Total maksimal effekt
(platetopp + ventilator) 472Kw
Total maksimal effekt
(platetopp + ventilator) 3,72 Kw
Total maksimal effekt 3.02 Kw

(platetopp + ventilator)

Parameter Verdi
220-240V, 50 Hz; 220V,
Spenning/ 60 Hz 2N~ 380-415V, 50
forsyningsfrekvens Hz;
2N~ 380V, 60 Hz

Enhetens vekt 21kg
Antall kokesoner 4
Varmekilde induksjon
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SAKERHETSINFORMATION

e FoOrdenegnasédkerhetenochfor °

korrekt funktion av apparaten, ber vi
diglasadenna manual noggrant for

installationen och idrifttagningen. Hall

alltid dessainstruktioner tillsammans

med apparaten, avenihandelse av o

forsaljning eller dverlatelse till tredje
part. Anvandarna ska ha full
kannedom om apparatens funktions-
och sakerhetsegenskaper.

e Anslutningen av kablarna ska utforas
aven kompetent tekniker.

e Tillverkaren kan inte anse sig ansvarig

foreventuella skador som har sitt .

ursprungien felaktig installation eller
anvandning.

e Kontrollera att natmatningen
Overensstammer med den som anges
pa dataskylten som ar fast pa
produktensinsida.

¢ VARNING: Innanduinstallerar
apparaten, avlagsna skyddsfilmerna

(omde fortfarande finns). .

e ROrintevid apparaten med vata

hander eller kroppsdelar. o

o Apparaten far aldrig utsattas for

atmosfarisk paverkan (regn, sol). o

e Hallforpackningsmaterialet utom
rackhall for barn och husdjur.
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Anvand inte adaptrar, multipeluttag
eller forlangningssladdar for att
ansluta enheten.

Stainte pa apparaten, eftersomden
kan skadas.
Dennaapparatkananvandasav barn
fran 8 &r och uppéat och personer med
nedsatt fysisk, sensorisk eller mental
formaga eller brist pa erfarenhet och
kunskap om de Gvervakas eller har fatt
instruktioner om hur man anvander
apparaten pa ett skert satt och
forstar riskerna.
Dennaapparatarinte avsedd att
anvandas av personer (inklusive barn)
med nedsatt fysisk, sensorisk eller
mental férmaga, eller brist pa
erfarenhet och kunskap, sdvida de inte
overvakas eller har fattinstruktioner
angéaende anvandning av apparaten
av en person som ansvarar for deras
sakerhet.

Hall barn under uppsikt sé att de inte
leker med apparaten.

Rengoring och anvandarunderhall far
inte utforas av barn utan tillsyn.
Anslut stickkontakten till ett
lattillgangligt vagguttag som ari
overensstammelse med gallande
bestammelser.



Medel for frankoppling maste inforlivas
iden fasta kabeldragningenienlighet
med relevanta foreskrifter.

Om natsladden ar skadad maste den
bytas utav tillverkaren eller dennes
servicerepresentantellerliknande
kvalificerade personer for att undvika
fara.

ForKlass |-apparater, se till att
hushallets elforsorjning &r ordentligt
jordad.

Anvand inte 6ppen laga (brandrisk).

VARNING: Omdetinte installeras
skruvar och fastelement som
overensstammer med dessa
anvisningar kan detleda till risk for
elektrisk stot.

Anvand endastlampliga skruvar och
sma delar for att fasta apparaten.
Setill att enheten &rinstallerad sa att
denkan kopplas bort fran
stromforsorjningen, med ett
kontaktoppningsavstand (3 mm)som
sakerstaller fullstandig frankoppling
under overspanningsférhallanden
kategorilll.

Anslut utsugaren till rokkanalen med
ett ror med en minsta diameter p4120
mm. Rokkanalens vag maste vara sa
kortsom mojligt.

Vad betréffar de tekniska matten och
sakerheten attiaktta for utslapp av
roken, ardet viktigt att skrupulostiaktta
foreskrifterna som faststéllts avde
lokala myndigheterna.
Nardennaapparatanvands samtidigt
med apparater som férbranner gas
ellerandrabranslen (gallerinte
apparater som endast slapperut luftini
rummet), maste rummet vara
tillrackligt ventilerat for att forhindra
aterflode av avgaser.
Reng0rapparaten och byt ut filtren
efter den angivnatidsperioden
(brandrisk). Se avsnitt Rengoring och
underhall.

Reglerna for luftutslapp maste foljas.
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o Luftfarinte slappas utienrokkanal

som anvands for utslapp av rok fran
gas-ellerandra
bransleforbranningsapparater (galler
inte apparater som endastdriver ut luft
irummet).

Nar matlagningsapparaten och
apparater somdrivs med annan energi
an el aridrift samtidigt, far
undertrycketirummetinte Overstiga 4
Pa (4 x10-5 bar), for att forhindra att
angorsugsinirummetav
matlagningsapparaten.
Koksflaktkapor och andra
utsugssystem for matlagningsrok kan
negativt paverka den sakra driften av
gas- ellerandra bransleforbrannande
apparater (inklusive deiandrarum) pa
grund av aterflodet av
forbranningsgaser. Dessa gaser kan
eventuelltorsaka
kolmonoxidforgiftning. Efter atten
flaktkapa eller flakt har installerats bor
gasolapparaternas funktion testas av
en expert for att sakerstalla att detinte
uppstar nagot aterflode av rokgaser.
Induktionssystemen for dessa héllar
uppfyller kraveni EMC-standarderna
och EMF-direktivet och borde inte
stora andra elektroniska enheter.
Personer med pacemaker eller andra
elektroniska implantat bor kontrollera
med sin lakare eller tillverkaren av
implantatet om dessa enheterar
tillrackligt resistenta mot storningar.
Innan du gorden elektriska
anslutningen, las kapitlet ELEKTRISK
ANSLUTNING.

Fritoserna ska dvervakas standigt
under anvandningen: den dverhettade
oljankanfattaeld.

Placera inte kastruller eller stekpannor
pakanten, eftersom de kan skada
silikonfogarna.



Apparaten och dess atkomliga
delar blirmycket varma under
anvandningen. Var mycket
uppmarksam attinte roravid
motstanden. Barn under 8 ar

maste hallas pa avstand omde inte

overvakas konstant.

VARNING: Omytan ar sprucken,
stang av apparaten och slainte pa
denforattundvikarisken for
elektriska stotar.

e Anvandinte apparater med anga for
rengoring av produkten.

e Placerainte foremalimetall pa
spishallens yta, sdsom knivar, gafflar,
skedar eller lock eftersom de kan
Overhettas.

e Anvanddetdarforavsedda
manoverdonet for att stdnga av
spishallen efteranvandningen; litainte
pa kastrullernas givare.

e Apparaten arinte utformad for att
sattasigadng med hjalp av en extern
timer eller ett separat
fiarrkontrollsystem.

VARNING: Brandrisk: placerainte
féremal pa kokytorna.

OBSERVERA:
Tillagningsprocessen ska
Overvakas. En kort
tillagningsprocess ska 6vervakas
standigt.

ANVANDNING

VARNING: Det ar farligt attlamna
spishallen odvervakad nardu
anvander oljor eller fetter,
eftersom en farosituation eller
brandrisk kan uppsta. Forsok
ALDRIG sldcka en eld med vatten,
utan stang av apparaten och tack
sedan dver lagan, till exempel med
ettlock eller en brandfilt.

Apparaten far aldrig installeras bakom
en dekorativlucka, for att undvika att
den Overhettas.

Symbolen E pa produkten eller dess
forpackning indikerar att produkten
inte kan bortskaffas som normalt
hushallsavfall. Produkten som ska
bortskaffas ska lamnas till sarskilt
uppsamlingscenter for atervinning av
de elektriska och elektroniska
komponenterna. Genom att
sakerstalla attdenna produkt
bortskaffas péa ratt satt bidrar du till att
forhindra potentiella negativa
konsekvenser for miljon och halsan
som annars kan uppsta vid olamplig
avfallshantering. For mer detaljerad
information om atervinning avdenna
produkt, kontakta kommunen, lokalt
avfallshanteringskontor eller affaren
dar produkteninkoptes.

o Koksflakten harkonstruerats uteslutande
for hushallsbruk for att avidgsna matos.

e Anviand aldrig apparaten forandra andamal
an forvilkaden harkonstruerats.

e Friteringsmaskinerna ska dvervakas
standigtunderanvandningen: den
Overhettade oljan kan fatta eld.

e Anvandinte apparaten med en externtimer

eller ett separat fjarrstyrningssystem.

141

Installerainte apparaten bakomen
dekordorr. Den kan da 6verhettas.

Klivinte upp paapparaten. Den kan skadas.
Placerainte varma kokkarl pa ramen.
Silikontatningen kan skadas.

Skareller forbered inte livsmedel pa ytan. Se
tillattinga harda foremal faller ned pa ytan.
Drainte kastruller eller kokkarl pa ytan.



RENGORING OCH UNDERHALL

e Slackellerkopplaurapparaten urelnatet
fére allaingrepp for underhall.

o Fettfiltren skarengéras varannan manad
eller oftare vid mycketintensivanvandning.
De kandiskasidiskmaskin. Diskainte
gallrenidiskmaskin. (2).

Allmannarekommendationer

e Anvand aldrig slipande svampar, stalull,
saltsyra ellerandra produkter somkanrepa
ellerlamnamarken paytan.

e Livsmedel som oavsiktligtfaller ned pa eller
satter sig pa spishallens yta eller pa dess
funktionella eller dekorativadelar skainte
konsumeras.

Rengoring av apparaten

e Rengorspishallen eftervarje
anvandningstillfalle for att undvika att

KRAV PA MOBLERNA

eventuella matrester forkolnas. Det kravs
storre anstrangning att ta bort
smutsbelaggningar och forkolnade
matrester.

Tabortdagligsmuts med en mjuk trasaeller
svamp och ettlampligt rengoringsmedel.
Folj tillverkarens rekommmendationer
betraffande vilkarengoringsmedel som ska
anvandas. Detrekommenderas attanvanda
skyddande rengdringsprodukter.

Tabort smutsbelaggningar, t.ex. mjolk som
har kokat dver, med hjalp aven skrapa
avsedd for glaskeramik medan spishallen
fortfarande arvarm. Folj tillverkarens
rekommendationer betraffande vilken
skrapa som skaanvandas.

Tabort matrester sominnehaller socker,
t.ex.sylt som har kokat 6ver, med hjalpaven
skrapaavsedd for glaskeramik medan
spishallen fortfarande arvarm.lannatfall
kan resterna skada glaskeramikytan.

Taborteventuellaresterav smalt plast med
en skrapa avsedd for glaskeramik medan
spishallen fortfarande arvarm.lannatfall
kanresterna skada glaskeramikytan.

Tabortkalkflackargenom att anvandaen
liten mangd kalklosningsmedel, t.ex.
vinager eller citronsaft, nar spishallen har
svalnat. Rengor sedan pa nytt med en fuktig
trasa.

Forinstallationsproceduren ardet obligatoriskt
att folja gallande lagar, forordningar, direktiv
och standarder (foreskrifter for sdkerheten for
elektriska system, korrekt atervinning av
komponenteretc.)ianvandningslandet!

e Anvandintesilikontatningsmedel mellan
apparaten och bankskivan. Spishallen ar
avsedd att byggasinibénkskivan ovanpa
en kéksmodul som &rminst 600 mm bred.

o Omapparaten monteras pabrannbara
material ska riktlinjer och foreskrifter
avseende lagspanningsinstallationeroch
brandskydd iakttas till punkt och pricka.

e FOrinbyggdaenheter maste
komponenterna (plastmaterial och fanerat
trd) monteras med varmebestandiga lim
(min.100 °C): anvandning av olampliga
material och lim kan orsaka deformation
ochlossnande.

o Detmaste finnastillrackligt med utrymmei
koksmodulen for att kunna utfora
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apparatens elanslutningar.
Vaggskapsmodulerna ovanfor apparaten
skainstalleras pa ettavstand som lamnar
tillrackligt med utrymme for att kunna
arbeta bekvamt.

Det artillatet att anvanda dekorlister av
hardatraslag runt bankskivan bakom
apparaten forutsatt att det min. avstand
somangesiinstallationsritningarna
bibehalls.

Minimiavstandet mellan den monterade
apparaten och den bakre vaggenangesi
inbyggnadsapparatens installationsritning
(150 mm for sidovaggen, 40 mm for den
bakre vaggen och 500 mm for eventuella
ovanfor placerade vaggskap. Vi
rekommenderar av ergonomiska
anledningar ett minimiavstand p41000
mm).

Foratt forhindra att vatskor trangerin mellan
spishéllens kant och bankskivan ska den
sjalvhaftande tatningen (medfoljer)



appliceraslangs hela spishéllens omkrets
innaninstallationen utfors.

ELANSLUTNING

VARNING: Alla elanslutningar ska utféras
av en auktoriserad installator.

e Sekopplingsschemat (sitter pa produktens
undersida).

e Dennaapparatharenanslutningavtyp"Y",
virekommenderar att anvanda en elkabel
HO5V2V2-Fpa5x2,5 mm?, anslutning
ENFAS och TVAFAS: minimalt tvarsnitt pa
ledarna: 2,5 mm? Extern diameter pa
elkabeln:min 8 mm -max12 mm.

MILJOASPEKTER

e Anslutningsklammorna gar att komma at
genom att kopplingsdosans hdlje tas bort.

o Kontrolleraattegenskapernahos
bostadens elsystem (spanning, max. effekt
och strom) &r kompatibla med apparatens
egenskaper.

e Anslutapparatensomyvisasi
installationsanvisningarna (i
Overensstammelse med gallande
referensstandarder for natspanning pa
nationell niva).

Observera! Utforinte svetsningar pa
kablarna!

Kassering av hushallsapparater

Symbolen ==pa produkten eller pa dess
forpackning visar att produkten inte far
hanteras som hushallsavfall. Produkten maste
kasseras vid ett specialiserat center for
atervinning av elektriska och elektroniska
komponenter. Genom att sakerstélla attdenna
produkt kasseras pa ratt satt bidrar du till att
forhindra potentiella negativa konsekvenser
for miljon och halsan som annars kan uppsta
vid olamplig avfallshantering. For mer
detaljerad information om hur du atervinner
denna produkt, kontakta dina kommunala
myndigheter, din lokala avfallshanteringstjanst
eller butiken dar du kopte produkten.

Apparaten uppfyllerkravenidirektiv2012/19/
EU omreduktion av farliga substanser som
anvandsielektrisk och elektronisk utrustning
samt bortskaffande av avfallet.

Bortskaffning av forpackningsmaterial
N\

Material med symbolen T &r
atervinningsbara. Bortskaffa
forpackningsmaterialen i sérskilda behallare
foruppsamling till atervinning.

Energibesparing
Genom att folja nedanstaende rad gar det att
spara energidagligen under matlagningen.

e Anvandendast nddvandig mangd vid
uppvarmning av vattnet.

e Ommoajligt, tack alltid kastrullerna med
locket.

e Placerakastrulleninnandu aktiverar
kokzonen.

e Placerade mindre kastrullerna pa de mindre
kokzonerna.

e Placerakastrullernadirektimittenav
kokzonen.

e Anvandrestvarmen for att halla livsmedlen
varma eller for att smalta dem.
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BESKRIVNING AV PRODUKTEN

INDIKATIONSLAMPOR

Kastrullavkanning

Varje kokzon ar utrustad med ett system som

B - @ avlaser narvaron av en kastrull pa spishallen.
Detekteringssystemet kankannaigen
B-—— (e 00000 a kastrullermed en magnetiserbar botten avden
typ som &rlamplig foranvandning pa
l l induktionshallar.
‘ Om kokkarlettas bort underanvandning eller
é om ettolampligt kokkarl anvands, visas
;Enkel kokzon (210x190 mm) 2100 W, med symbolen padisplayen <.
boosterfunktion pa 3 000 W
2 Enkel kokzon (210x190 mm) 2 100 W, med
boosterfunktion pa 3 000 W Restvirmeindikator
3 Enkel kokzon (210§1QO mm) 2100 W, med
boosterfunktion pa 3 000 W Restvarmeindikatorn dr en sakerhetsfunktion
4 Enkelkokzon (210x190 mm) 2100 W, med for attindikera att kokzonsytan fortfarande har
boosterfunktion pa 3 000 W entemperatur som ar lika med eller hdgre an
5 Mandverpanel 50°C och darfér kan orsaka brannskador vid
6 Fléktgaller kontakt med bara hander. Siffran for
1+2 Kombinerbar kokzon.(210 X 380 mm)3 000 o H
W, med boosterfunktion pad 3700 W motsvarande kokzon indikerarl 7.
3+ Kombinerbar kokzon (210 x 380 mm) 3 000
4 W, med boosterfunktion p4 3700 W

KONTROLLPANELEN

Paslagen/Avstingd

Knapp for Paus-funktion

Kontroll av timern och indikator for koktiden

Symbol for "brygg” funktionen

Symbol fér timern

Indikator for effektnivan

Symbol for Smaltfunktionen

Knapp fér Smaltfunktion

Rullknappar

olo|o|~Njo|a|lswn=

Knapp for Timer-funktionen
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Kokzonerna kan aktiveras genom att tryckain

denrelativa siffran E' Siffran lyser starkare for
att bekrafta atgarden.

Nardu placerar en kastrull pa en av de fyra
kokzonerna, detekterar spishéllen automatiskt
dess narvaro och motsvarande siffra tads for

EFFEKTBEGRANSNING

att aktivera kokzonen.

Om detinte finns nagrakastruller ellerandra
foremal pa spishallen, syns inte siffrorna.

De valbara funktionerna pa kontrollpanelen ar
alltid de som syns men lyser med ett svagt
sken. Valjfunktionernagenom attréravid den
motsvarande symbolen.

Nardu ansluter apparaten tillhemnatverket for
férsta gdngen maste installatoren stéllain
kokzonernas effekt baserat pa den faktiska
kapacitetenihushallets natverk.

Omdettainte arnodvandigt kan hallen sattas

I
padirekt med U eller, alternativt, folj
proceduren som beskrivs nedan for att komma
till menyn.

e Anslutspishéllentill hushallsnétet (denna
proceduren ska utféras vid varje dtkomst till
menyn).

¢ Allasiffrornatands ochlyserinagra
sekunder.

e Sasnartsiffrornaslacks panytt, tryckin och
hallintryckt © och |14 sekundertills
rullknapparnatill vanster tands.

e Tryckinsamtidigt och héallintrycktai4
sekunder, bada rullknapparna till vanster
tillsde 3 mandversiffrornaanger” CF6 “.

o Tryckinlltills” PHA " visas.

e Tryckindensistarullknappentill vanster for
attvalja korrektinstallning.

Setabellen nedan for specifikationer:

Virde pa
rullknap- KW Anmarkningar
parna
0 7,4 Ursprunglig standardinstéllning
1 4,5
2 3.5
3 2,8

Nar ett korrekt varde har matatsin, bekrafta
N
genom atttryckainoch héllaintryckta © och

SPISHALLENS FUNKTIONER

Hno

£ Ep————— T 1 1 ]

Det &r majligt att lasa kokzonens funktioner under anvandningen, till exempel for att rengéra

. kokzonen.
Las
For att aktivera/inaktivera: tryck in — + + .
Denna funktionen forhindrar oavsiktlig aktivering av apparaten
| N N
For att aktivera: tryck in U,tryck in och frislapp samtidigt @ + ” och dérefter pa nytt @
Barnsiker- Allasiffror indikerarL .

hetsanordning pg peskrivna atgarderna maste slutféras inom 10 sekunder.

O ©
For att inaktivera: tryck in , tryck in och frislapp samtidigt @ + ” och darefter pa nytt ” .

|
Alla siffror som anger L forsvinner.

De beskrivna dtgarderna maste slutforas inom 10 sekunder.
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Boost-funktion

Varje kokzon kan stéllas in med en extra effektniva i hogst 10 minuter.

For att aktivera: valj en av de 4 kokzonerna och valj "Boost” vardet med rullknapparna.

Motsvarande siffra anger ! .

For att inaktivera: valj ett av de mdjliga vardena med rullknapparna.

Timer for kok-
zoner

Timern tillater att stanga av en sarskild kokzon vid slutet av den instéllda tiden.

Kokzonerna kan programmeras enskilt eftersom var och en ar utrustad med en egen timer.

For att aktivera: sla pa spishallen och valj en av de 4 kokzonerna, tryck sedan in “+" och “-"

for att stélla in timern. Symbolen @ for kokzonen tands. Tryck enskilt in “+"” och “-" for att
stélla in nedrékningen. Okningen och minskningen av vardet under installningen skiftar
beroende pa tiden som ska stallas in. Displayen i omradet for stélldonen for att hantera
timern, visar nedréakningen.

Ror inte vid nagonting under 5 sekunder for att bekréfta den installda tiden.

For att inaktivera: vanta till nedrakningens slut och nollstéll timerns varden (tryck in “+” och
“-" och nollstéll med “-").

Timer (allman)

Timer med larm for allman anvandning.

For att aktivera sl& pa spishallen, tryck sedanin "+" e "-" for att stalla in timern. Tryck enskilt
in "+" och “-" for att stalla in nedrakningen. Okningen och minskningen av vardet under
instéllningen skiftar beroende pa tiden som ska stéllas in. Displayen i omradet for stalldonen
for att hantera timern, visar nedrdkningen.

Ror inte vid ndgonting under 5 sekunder for att bekrafta den installda tiden.

For att inaktivera: vanta till nedrakningens slut och nollstéll timerns varden (tryck in “+” och

Smaltnings-
funktion

“-"och nollstéll med “-").

For att aktivera: valj en av de 4 kokzonerna och tryck in .

Siffran for zonen anger U.

bt naktvera ek in O
For att inaktivera: tryck in L eller tryck in .

Paus-funktion

Denna funktionen tillater att satta i paus/ateraktivera vilken aktiverad funktion som helst pa
spishéllen och reducera den tillgangliga effekten for kokzonen och nollstélla alla
funktionerna.

11
Under pausen anger alla siffrornal I for att ange att:
- Ingen energi produceras av nagon av kokzonerna.

- Alla funktioner och timern ar inaktiverade.

For att aktivera: med spishallen i funktion, tryck in och hall intryckt ” i minst 1sekund.

For att inaktivera: tryck in och hall intryckt ” i minst 1sekund och lat fingret glida fran
minimum till maximum langs rullknapparna som visar en animering.

Aterkallnings-
funktion

Denna funktion anvands for att aterkalla spishallens funktionsinstaliningar i handelse av

|
oavsiktligt stopp, med anvandning av Q

|
Med spishallen avstangd, for att aterkalla installningarna, tryck in Q inom 6 sekunder och
tryck sedan in ” inom 6 sekunder. Ett pip hors for att bekrafta atgarden.

Nar spishallen ar avstangd, om den inte slas pa igen inom 6 sekunder forlorar du de
foregdende funktionsinstéllningarna.
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Denna funktionen anvands for att varma upp en kastrull till maximal effekt innan du
fortsétter tillagningen vid en vald niva. Tidsintervallet under vilket tillagningen bibehalls vid
maximal effekt beror pa den instéllda slutnivan. Se tabellen:

Effektniva Timer (sekunder)
40

72

120

176

256

432

120

192

Inte tillgdnglig
Boost Inte tillganglig

Vilj en av de 4 kokzonerna och tryck in och hall nedtryckt i 3 sekunder det valda vardet (fran
1till 8) med rullknapparna. Spishallen kommmer att ha en maximal effekttopp under en tid
som varierar beroende pa den tidigare installda kokeffekten och gar sedan tillbaka till vardet
som stéllts in fran borjan.

Denna funktion gor att du kan ansluta 2 kokzoner for att anvanda och styra dem som en
enda och storre kokzon. Detta ger mgjlighet att anvanda kastruller med en storre botten.

Uppvarm-
ningsfunktion

O|oN|o|o|M W[

De kokzoner som kan valjas for denna funktion ar uteslutande de till vanster och de till
hoger.

For att aktivera: tryck samtidigt in bada rullknapparna till vénster tills en siffra visarn och

Kombinerat Ia- o, holen ﬂ tands.
ge ("over-
bryggnings" For att stélla in effekten fér den anvéndbara kokzonen i kombinerat Ige, anvand den sista
-funktion)  ryliknappen till vanster.

Symbolen ﬂ téands i bada kokzonerna.

For att inaktivera: tryck samtidigt in knapparna som anvandes for att aktivera funktionen
"brygga”, tills symbolerna och férsvinner.

Viktigt! Kokzonen kdnner automatiskt igen narvaron av en stdrre kastrull, som tar upp tva
kokzoner, men hanterar zonerna oberoende om inte "brygg” funktionen &r aktiverad.

TILLAGNINGSTABELL

Effektnivd Tillagningsmetod Ska anvandas for
1 Smalta, vdrma latt Smor, choklad, gelatin, séser
2 Smalta, varma latt Smor, choklad, gelatin, sdser
3 Fora till temperatur Ris
4 Forlangd tillagning, binda, koka Gronsaker, potatis, saser, frukt, fisk
5 Forlangd tillagning, binda, koka Gronsaker, potatis, saser, frukt, fisk
6 Lang tillagning, brasera Pasta, gronsakssoppa, braserat kott
7 Latt stekning erﬁztrla(g:rﬂcl;ifgé)eela‘vkg?\tatls, omelette, panerade eller
8 Fritering, fritering med nedsénkning  Kott, pommes frites
9 Snabb stekning vid hdg temperatur  Biffar
P Snabb uppvarmning Koka upp vatten

147



FLAKTFUNKTIONER

o
auto 1234567 8==

P

@ Q lisoosassiaiiiiiiiiie

Reglagen for kokzonerna, koksflakten och timern kan aktiveras genom att motsvarande teckenruta trycks in.

Val av sugeffekt.

0 P

Okning/minskning av hastigheten (effekten) for sugning.

Aktivering/inaktivering av en automatisk funktion (for
forhandsbestamd installning aktiveras den automatiska funktionen).

Genom att rora vid(trycka in) flaktens valfilt, inaktiveras det
automatiska laget och det ar magjligt att anvanda flakten i manuellt
lage.

For att ateraktivera automatiskt lage, tryck in knappen @ . LED-
lampan @UL0 tands for att ange att flakten &r aktiverad i det laget.

Koksflakten ar standardinstalld for franluftsfunktion.

Aktivering av kolfiltret

|
- Vid den férsta paslagningen av flakten U tryck i 5 sekunder in
knappen @

Efter aktiveringen tands symbolen nar det ar dags att utfora
oo
%

underhallet av kolfiltret (luktfiltret)

Meddelandena betraffande fettfiltren, som visas med LED-lampan A )
ar alltid aktiverade.

/:\terstéllning och ateraktivering av kolfiltret

Efter att underhallet av filtret har utforts:

—tryck i 5 sekunder in knappen — - LED-lampan for fettfiltret
kommer att slackas och nedrakningen startar om.

- tryck i 5 sekunder in knappen + - LED-lampan for fettfiltret
kommer att sldckas och nedrékningen startar om.

Installning av INTENSIV hastigheten

i_;) Denna instéllning ar tidsinstalld for en aktivering pa 5 minuter. Nar
denna tid har forflutit atergar systemet automatiskt till den tidigare
instéllda hastigheten.

FUNKTION FOR HANTERING AV EFFEKTEN

Denna apparat ar utrustad med en elektroniskt ochundviker situationerav

styrd funktion for effektreglering. systemoverbelastning.

Denna funktionen styrdispenseringen avden | detta syfte Overvakas den totala effekten
maximala effekten pa 3700 W, mellan de kontinuerligt och sanks vid behov. Om detinte
kombinerade kokzonerna (vanster sida och armojligt att leverera den efterfragade totala
hoger sida), och optimerar effektfordelningen effekten sanker ett kontrollelement som

standardinstallning effekten forenannan
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kokzon till nivan strax under motsvarande
effektkurva, sa att effektforbrukningeninte
Overstiger16 A.

| detta fallkdnner generatorn av det senaste
kommandot med hdgre prioritet som har
skickats av anvandargranssnittet och sanker,
omdet behdvs, deinstdllningar somtidigare
aktiverats foren annan kokzon.

Funktionen for effektreglering aktiveras forst
aven vid avkanning av en kastrull pa kokzonen.

Exempel:

Omduforkokzonen1valjer den extra
effektnivan (boost) (P), kan kokzonen 2, inte
samtidigt 6verskrida effektniva 9 och kommer
att begransas automatiskt.”

VAGLEDNING FOR AVANDNING AV

KASTRULLERNA

Vilka kastrullerkan man anvanda

Anvéand uteslutande kastruller med botten i
jarnmagnetiskt material, lampligt for
anvandning painduktions spishall:

e gjutjarn

e emaljeratstal

e kolstal

o rostfritt stal (dveninte helt)

e aluminium medjarnmagnetisk bekladnad
eller botten med jarnmagnetisk platta

For att faststalla om kastrullen arlamplig,
=

kontrollera att symbolen 99 ar narvarande
(normalt stansad pé botten). Du kan dven
narma en magnet till kastrullens botten. Om
denfastnar, innebar det att kastrullen kan
anvandas pa eninduktionshall.

Foratt sékerstalla maximal prestanda, anvand
alltid kastruller med plan botten, i stdnd att
fordela varmen enhetligt. En perfekt plan
botten, kan paverka effekten av
varmeledningen.

Saanviander dukastrullerna

Minsta mojliga diameter pa kastrull/stekpanna
for de olika kokzonerna. For att sakerstalla att
spishallen fungerar korrekt, ska kastrullen
tackaen ellerflerareferenspunkter som
indikeras pa spishallens yta och ska vara avden
lampligaste minimum diametern.

Anvand alltid den kokzon som bast motsvarar
diametern pa kastrullens botten.

Kokzoner Diameter av kastrullens botten
@ min. (rekom- Max. @ (rekom-
menderad) menderad)
Kombinerad
vanster/hdger 190 mm 230 mm
Enskilda van-
ster/hbger 110 mm 190 mm

Kastruller/stekpannor som artommaeller
somharentunnbotten

Anvand inte kastruller/stekpannorsom ar
tomma eller som har en tunn botten pa
spishallen eftersom det da bliromdjligt att
kontrolleratemperaturen eller stanga av
kokzonen automatiskt omtemperaturen ar for
hog. Risken ar att kastrullen och/eller
spishéllens yta skadas. Om detta hander, ror
inte vid nagot och véntattills allakomponenter
har svalnat. Om ett felmeddelande visas, se
avsnittet "Felsokning".

Normala funktionsljud for spishéllen
Induktionstekniken bygger pa skapandetav
elektromagnetiska falt. Dessa
elektromagnetiska falt genererar varme direkt
péa kastrullens botten. Kastruller och
stekpannor kan ge upphov tillen mangd olika
ljud eller vibrationer beroende pa hur de ar
konstruerade.

Dessatyperav ljud beskrivs enligt féljande:

Svagtsurrande (som ljudet franen
transformator)

Dettaljud skapas nar manlagar mat med hog
varme och beror pa mangden energisom
overfors av spishallentill kastrullerna. Ljudet
upphoreller minskar nar du sanker
varmenivan.

Svagtvisslande ljud
Detta ljud skapas nar kokkarlet artomtoch
upphornarkarlet fylls med vatten eller mat.

Knappande ljud

Detta ljud skapas med kastruller som bestar av
flerapavarandra liggande skikt av olika
material och orsakas av vibrationeri
kontaktytorna mellan de olika materialen.
Ljudet kommer fran kastrullerna och kan
variera beroende péa hur stormangd och vilken
typ avmatsomtillagas.
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Starkt visslande ljud temperatur. Det kan handa att flakten fortsatter
Detta ljud skapas med kastrullersombestérav ~ attfungera nérapparaten staings avom
flerapavarandra liggande skikt av olika spishallens temperatur fortfarande ar for hég
material och nér dessa dessutom anvands pa H

hogsta effekt samt dven pé tva kokzoner. ochdisplayenvisarindikationenl /.

Ljudetupphoreller minskar nar du sanker

VArmenivan. Rytmiska ljud som liknar tickandet franen

klocka
Ljud fran flakten Detta ljud skapas endast nar minst tre kokzoner
Spishallens temperatur maste regleras for att anvénds och férsvinnereller minskar narnagon
det elektroniska systemet ska fungera pa ratt avdemsténgsav.

satt. For detta andamal ar spishallen utrustad
med en kylflakt som aktiveras for att minska
ochregleradetelektroniska systemets

De beskrivnaljuden ar ett normalt kannetecken
hosinduktionstekniken och kan darforinte
betraktas som defekter.

FELSOKNING

Felkod Beskrivning Mojlig orsak till felet Losning
“Ljudsignal 51 «f(: LIN-kabeln pa
vid pasiag- | oroNaKeNS | ysilaktens kretskort Ar
ningen. Ingen ; glage skadad eller daligt
felkod visas” fungerarinte o0
En kontinuerlig aktivering
Spishallen av knapparna har avlasts.
ERO3 stangs av efter  vatten eller kastrull
10 sekunder. narvarande pa
kontrollpanelen.

Kontrollera anslutningen/byt ut LIN-kabeln

Avlagsna vattnet eller kastrullen fran
glaskeramikhallen och fran kontrollpanelen.

L&t spishallen svalna.
De elektroniska

komponenternas interna Kontrollera om spishallen har tillracklig

ER21 Spishallen

stangs av. P ventilation.
temperatur ar for hog.
Om felet kvarstd, kontakta Teknisk Assistans.
Tom eller olamplig
kastrull.
Den Kastrullens eller Lat spishallen svalna.
motsvarande glaskeramikytans y ; )
E2 kokzonen temperatur ar for hog. Anvénd en lamplig kastrull
stangs av. De elektroniska Varm inte tomma kastruller.
komponenternas
temperatur ar for hog.
Olamplig kastrull Anvand en lamplig kastrull.
Den Kastrullen haller p4 att Felet annulleras aL_l_tomatisakt efter 8 s och
E3 motsvarande  fgrlora sina magnetiska kokzonen kan anvandas pa nytt.
kokzonen egenskaper och kan | handelse av ytterligare fel 4r det nddvandigt att
stangs av. orsaka skador pa byta ut kastrullen.
induktionshallen. Om felet kvarstar, kontakta Teknisk Assistans.
Kokzonen tinds SPanning och/eller .. Kontrollera spanningen och/eller nétfrekvensen.
E6 . matningsfrekvens utanfor L . .
inte. intervall. Om nédvandigt kontakta Teknisk Assistans.
Fel pa flakten. Rengor flakten och avlagsna eventuella
ES Kokzonerna Sl frammande partiklar.
slacks. Flaktigensatt avdamm
eller filament. Om felet kvarstér, kontakta Teknisk Assistans.
Koppla bort spishallen fran matningen.
E4-E5-E7-E9- . o ) ) A
ER20-ER22- Vanta nagra sekunder, anslut sedan spishallen till matningen pa nytt.
ER31-ER36- o . . . ) o
ER47-EA-EH Om felet kvarstar, kontakta teknisk assistans och specificera felkoden som visas pa

displayen.

150



UNDERHALL - REPARATION OCH

OVERENSSTAMMELSE

o Setillattunderhall av elektriska
komponenter enbart utfors av tillverkaren
ellerteknisk assistans.

o Setill att skadade kablar enbart byts utav
tillverkaren eller serviceverkstaden.

Ange foljande uppgifter vid kontakt med
serviceverkstaden:

e Typavfel

e Apparatens modell (artikelnummer)
e Serienummer(S.N.)

Dessa uppgifter anges pa markplaten.
Markplaten &r placerad pa apparatens botten.

TEKNISKA DATA

Informationer om produkten enligt
foreskriftnr66/2014

Referensstandarder:
EN/IEC 60350-2
EN/IEC 50564

C€

Denna apparat har utformats, tillverkats och
marknadsfortsienlighet med EEG-direktiven.

Identifiering av produkten
Typ:4300

Modell: FMY 8391HI
Seidentifieringsskylten som sitter pa
produktens undersida.

Tillverkaren forbattrar standigt sina produkter.

Textenochillustrationernaidenna
bruksanvisning kan darfor andras utan
forhandsmeddelande.

Ytterligare information om tekniska data finns
pawebbsidan: www.franke.com

MODELL FMY 8391 HI
Max totahg{(fte)kt (hall+ 7 52 Kw (basinstlining)
Max tota}lg{(f'gkt (h:é” + 4,72 kW
Max tota}lgggkt (h?” + 3,72 kW
Maxtota}lg{(fgkt (hall + 3,02 kW
Parameter Vaérde

220-240V, 50 Hz; 220V,
60 Hz 2N~ a80—415 V, 50
Z;

Matningsspanning/-

frekvens

2N~ 380V, 60 Hz
Apparatens vikt 21kg
Antal kokzoner 4
Varmekalla induktion
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e Oman turvallisuudenjalaitteen
oikeaoppisen toiminnan takaamiseksi
lue tdma opas huolellisestiennen
asennustaja kayttoonottoa. Pida
nama ohjeet aina laitteen mukana,
myoOs siind tapauksessa, etta sitd ei
enaa kayteta tai etta se luovutetaan
kolmansille osapuolille. Kayttajien on
tunnettava tdysin laitteen toimintaja
turvallisuusominaisuudet.

e Johtojenliitanndn saatehda vain
pateva teknikko.

e Valmistajaeiole vastuussa
vahingoista, joihin on syyna
virheellinen asennus tai kaytto.

e Tarkista, etta verkkojannite vastaa
tuotteen sisapuolella olevassa
kilvessa kerrottua jannitetta.

¢ VAROITUS: Poista suojakalvot ennen
laitteen asennusta (jos on).

o Al koske laitteeseen kisilla tai muilla
kehonosilla, jotka ovat markia.

o Laitettaeitule koskaan altistaa
ilmaston olosuhteille (sade, aurinko).

o Pida pakkauksetlasten jakotieldinten
ulottumattomissa.

o Aldkayta adaptereita,
monipistorasioita tai jatkojohtoja
laitteen liittamiseen.

o Al seiso laitteen paalls, koska se
saattaa vaurioitua.

e Tatalaitetta saavatkayttaayli 8-
vuotiaat lapset seka henkilot, joiden
fyysiset, aisteihin liittyvat tai henkiset
kyvytovat heikentyneet taijoillaeiole
kokemusta taijotka eivattunne
laitetta, kunhan heité valvotaan ja
ohjeistetaan laitteen turvallisesta
kaytosta ja kunhan he tiedostavat
kayttoon liittyvat riskit.

e Tatalaitettaeioletarkoitettu
sellaisten henkildiden (mukaan lukien
lasten) kayttoon, joiden fyysiset,
aisteihin liittyvat tai henkiset kyvyt
ovat heikentyneet taijoilla eiole
kokemusta taijotka eivattunne
laitetta, ellei heidan turvallisuudestaan
vastuussa oleva henkild valvo heita tai
elleivat he ole saaneet ohjeita laitteen
kayttoon.

e Valvolapsiajavarmista, etteivat he
paase leikkimaan laitteella.
vastuulla olevaa puhdistusta ja
huoltoailman valvontaa.

e Kytke pistoke voimassa olevien
maaraysten mukaiseenja
saavutettavissa olevaan pistorasiaan.
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o Irtikytkentavalineidentuleeolla e |Imaaeitule poistaa hormiin, jota
sisdanrakennettuinakiintedassa kaytetaan kaasulla tai muilla
johdotuksessavoimassa olevien polttoaineilla kayvien laitteiden
maaraysten mukaisesti. savujen poistoon (ei sovellettavissa

e Jos virtajohto on vaurioitunut, laitteisiin, jotka tyhjentavatilmanvain
valmistajan tai taman huoltoedustajan huoneeseen).
tai vastaavasti patevan henkilon tulee e Kunkypsennyslaite ja muulla kuin
vaihtaa se vaarojen valttamiseksi. sahkodenergialla syotetyt laitteet ovat

e Tarkistaluokan | laitteiden kohdalla, samanaikaisesti kdytdssa, huoneen
ettd kotitalouden virransyotto takaa negatiivisen paineen eitule ollayli 4 Pa
oikeaoppisen maadoituksen. (4 x10-5bar), jotta valtetdaan savujen

o Al kayta avoliekkeja (tulipalovaara). takaisinimu huoneeseen

kypsennnyslaitteen toimesta.

Keittion liesituulettimet ja muut
kypsennyssavujen imulaitteistot
saattavat vaikuttaa kielteisesti kaasulla
tai muilla polttoaineilla toimivien (my0os

VAROITUS: Josruuvejaja
kiinnitysosia ei asenneta naiden
ohjeiden mukaisesti, voi aiheutua
sahkdiskuvaara.

o Kayta vain laitteen kiinnitykseen muissa huoneissa olevien)
soveltuvia ruuveja ja kiinnitysosia. kodinkoneiden turvalliseen toimintaan

e Varmista, etta laite on asennettu siten, palamiskaasujen takaisinvirtauksen
etta se voidaan kytkea irti vuoksi. Ndm3 kaasut saattavat
virransyotostéa kosketinten avausvalilla aiheuttaa hakamyrkytyksen. Kun
(3mm), joka takaa taydellisen liesituuletin tai kypsennyssavujen
irrotuksen luokan Il ylijégnnitteen imulaite on asennettu, asiantuntijan
tapauksessa. tulee testata nestekaasulaitteiden

e Liita tuuletin hormiin putkella, jonka toiminta, jotta voidaan taata, etta
halkaisija on vahintdan120 mm. palamiskaasut eivat virtaa takaisin.
Hormen kanavan tulee olla o Naiiden keittotasojen
mahdollisimman lyhyt. induktiojarjestelmat vastaavat EMC-

¢ Mita savujen poistossa kaytettaviin standardien ja EMF-direktiivin
turvallisuutta koskeviin ja teknisiin vaatimuksia, eikéa niiden pitaisi hairita
menetelmiin tulee, paikallisten muita elektroniikkalaitteita.
viranomaisten maarittamia asetuksia Henkildiden, joillaon
tulee noudattaa tarkasti. sydamentahdistin tai muita

o Kuntats laitetta kdytetdan elektronisiaimplantteja, tulee kysya
samanaikaisesti kaasua tai muita laakariltaan taiimplanttien
polttoaineita polttavien laitteiden valmistajalta, kestavatko kyseiset
kanssa (ei pade laitteisiin, jotka laitteet riittavasti hairioita.
tyhjentavat ilman vain huoneeseen), e Ennensahkaliitantaa tutustu lukuun
huoneen tulee olla asianmukaisesti SAHKOLIITANTA.
tuuletettu pakokaasun o Friteerauskeittimia tulee valvoa
takaisinvirtauksen estamiseksi. jatkuvasti kayton aikana:

e Puhdista laite ja vaihda suodattimet ylikuumentunut 6ljy voi syttya
madaritetyn ajan kuluessa palamaan.
(tulipalovaara). Katso kappaletta o Al laita kattiloita tai paistinpannuja
Huoltoja puhdistus. reunalle, koska silikonitiivisteet

e |Imanpoiston maarayksia tulee saattavat vaurioitua.
noudattaa.
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Laite ja sen kosketettavissa olevat
osat kuumentuvat kayton aikana
hyvin paljon. Ole tarkkana, ettet
koske vastuksiin. Alle 8-vuotiaat
lapset tulee pitaa loitolla, ellei heita
valvotajatkuvasti.

VAROITUS: Jos pinta on sarailla,
sahkoiskujen valttamiseksi
sammuta laite 8laka kaynnista sita.

o Alzkdyta hoyrypuhdistimia laitteen
puhdistukseen.

o Alsaseta keittotason pinnalle
metalliesineita, kuten veitsia,
haarukoita, lusikoita ja kansia, silla ne
voivatylikuumentua.

e Kaytd soveltuvaaohjainta
sammuttaaksesikeittotason kayton
jalkeen: ala luota kattiloiden antureihin.

e Laitettaeiole suunniteltu kaytettavaksi
ulkoisella ajastimella tai erillisella
kauko-ohjausjarjestelmalla.

VAROITUS: Tulipalovaara: dla
aseta esineita keittopinnoille.

HUOMIO: Kypsennysprosessia
taytyy valvoa. Lyhytta
kypsennysprosessiataytyy valvoa
jatkuvasti.

KAYTTO

VAROITUS: Keittotason
vartioimattajattaminenon
vaarallista, kun kaytetaan oljya tai
rasvaa, silla tuloksena voiolla
vaaratilannejatulipalo. Ala
KOSKAAN yritd sammuttaa
tulipaloa vedella: sammuta laite ja
peita sitten liekit esimerkiksi
kannella tai sammutuspeitteella.

e Jottalaite ei paasisiylikuumenemaan,
sitd ei tule koskaan asentaa
koristeoven taakse.

o Laitteessatai pakkauksessaoleva

symboli E tarkoittaa sit, etta tuotetta
eisaapoistaa kaytosta
kotitalousjatteiden mukana.
Havitettava tuote on toimitettava
tarkoituksenmukaiseen
kerayspisteeseen sahko- ja
elektroniikkaromujen kierratysta
varten. Varmistamalla etta tama tuote
havitetaan oikein suojelet luontoaja
valtyt virheellisen taivaaran
romutuksen aiheuttamilta
mahdollisilta ymparisto- ja
terveysriskeiltd, jotka voivat syntya kun
se havitetaan vaarin. Tuotteen
kierratykseen kuuluvia
yksityiskohtaisempia tietoja varten, ota
yhteytta kuntaan, paikalliseen
jatehuoltopalveluun tai kauppaan josta
tuote hankittiin.

e Imulaite on suunniteltu ainoastaan
ruoanlaiton hajujen poistamiseen
kotitalouskaytossa.

o Aldmissisn tapauksessa kayts laitetta
muuhun tarkoitukseen.

e Friteerauskeittimia tulee valvoa koko ajan
kayton aikana, silla kuumentunut 6ljy voi
syttya palamaan.

o Alaksyti laitetta ulkopuolisella ajastimella
tai erillisella kaukosaatimella.

e Ylikuumenemisen valttamiseksilaitetta ei
saa asentaa koristeoven taakse.

o Aldnouse laitteen paille, se voi
vahingoittua.

¢ Silikoniliitosten vahingoittumisen
valttamiseksi dla aseta kehyksen paalle
kuumia keittoastioita.

o Alileikkaataivalmista ruokia pinnalla dlak&
annakovien esineiden pudota sen paalle.
Ala veda kattiloita tai astioita pinnalla.
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PUHDISTUS JA HUOLTO

Sammuta laite tai kytke se irti
sdhkovirransyotosta ennen mitaan
huoltotoimenpiteita.

Rasvasuodattimet taytyy puhdistaaaina 2
kuukauden kayton jalkeen taiuseammin, jos
laitetta kdytetaén paljon. Ne voidaan pesta
astianpesukoneessa. Ala pese ritiloita
astianpesukoneessa. (2).

Yleisia suosituksia

Ala koskaan kayta hankaussienia,
terasvillaa, suolahappoa tai muita tuotteita,
jotka saattavat naarmuttaa pintaa taijattaa
siihenjalkia.

Vahingossa keittotason pinnalle
pudonneita tai toiminnallisiin tai koristeosiin
keraantyneita elintarvikkeita ei saa kayttaa.

Laitteen puhdistaminen

Puhdista keittotaso jokaisen kayton jalkeen
mahdollisten ruoanjaanteiden palamisen
valttamiseksi. Kiinni tarttuneen ja palaneen
lian puhdistaminen on vaikeampaa.
Puhdistajokapaivainen lika pehmealla
liinalla tai sienella ja sopivalla pesuaineella.
Noudata kaytettavan pesuaineen suhteen
valmistajan suosituksia. On suositeltavaa
kayttaa suojaavia pesuaineita.

Poista kiinnitarttunut lika, esimerkiksi
ylikuohunut maito, lasikeraamiselle pinnalle
tarkoitetulla kaapimella. Noudata
kaytettavan kaapimen suhteen valmistajan
suosituksia.

Poista sokeria sisaltavat ruoat, esimerkiksi
ylikuohunut hillo, lasikeraamiselle pinnalle
tarkoitetulla kaapimella keittotason ollessa
vielda lammin. Muussa tapauksessajaanteet
voivat vahingoittaa lasikeraamista pintaa.

Poista mahdollinen sulanut muovi
lasikeraamiselle pinnalle tarkoitetulla
kaapimella. Muussa tapauksessajaanteet
voivat vahingoittaa lasikeraamista pintaa.
Poista kalkkitahrat pienelld maaralla
kalkinpoistoliuosta, esimerkiksi etikkaa tai
sitruunamehua, kun keittotaso on jaahtynyt.
Puhdista uudelleen kosteallaliinalla.

HUONEKALUJA KOSKEVAT VAATIMUKSET

Asennusmenetelmassa tulee noudattaa
kayttomaassa vallitsevia lakeja, maarayksia,
direktiiveja ja standardeja (kuten
sahkolaitteiden turvallisuuttaja osien
oikeaoppista kierratysta koskevia asetuksia)!

Ala kayta silikonitiivistysainetta laitteen ja
tyotason vélille. Keittotaso on tarkoitettu
asennettavaksikeittion tyotasoon
vahintaan 600 mm levean keittiokaapin
paalle.

Joslaite asennetaan tulenaran materiaalin
paalle, on noudatettavatarkkaan
ohjeistusta seka pienjannitetta ja
paloturvallisuutta koskevia maarayksia.
Kalusteeseen asennettavien yksikdiden
tapauksessa osat (muovimateriaalitja
vaneripuu) tulee asentaa kuumuutta
kestavilla liima-aineilla (vah.100 °C):
soveltumattomien liima-aineiden ja
materiaalin kaytto voijohtaa vaantymiseen
jairtoamiseen.
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Keittiokalusteessa taytyy ollariittavasti tilaa
laitteen sahkdaliitantoja varten. Laitteen
ylapuolella olevat kaapit on asennettava
etaisyydelle, joka sallii riittavasti tilaa
mukavaa tydskentelya varten.

Tyotason reunassaolevat kovaa puuta
olevat koristereunat laitteen takana ovat
sallittuja, kunhan minimietaisyys vastaa
ainaasennuskuvissa nakyvia arvoja.

Asennetun laitteenjatakaseinan
minimietaisyys nakyy kalusteeseen
asennettavan laitteen asennuskuvassa
(150 mm sivuseind, 40 mm takaseinaja
500 mm mahdolliset ylapuolella olevat
kalusteet. Ergonomisista syista
suosituksenaon1000 mm:n
vahimmaisetaisyys).

Nesteiden vuotamisen estamiseksi
keittotason kehyksenjatyotason valiin,
sijoita ennen asennuksen aloittamista
keittotason koko ulkoreunaan toimitettu
liimautuvatiiviste.



SAHKOLIITANTA

VAROITUS: Kaikki séhkdliitannat

edellyttavat valtuutetun asentajan toimia.

¢ Noudatakytkentdkaaviota (sijaitsee
tuotteen alapuolella).

e TassalaitteessaonY-tyyppinenliitanta.
Suosituksenaon kayttaa virtajohtoa
HO5V2V2-F, jonka koko on 5x2,5 mm?ja

YKSI-ja KAKSIVAIHEliitantaa: johdinten
vahimmaislapimitta: 2,5 mmz.Virtajohdon
ulkohalkaisija: vah. 8 mm - maks.12 mm.

o Liittimiin paastaanirrottamalla
litantakotelon kansi.

e Tarkista, etta kodin sahkgjarjestelman
ominaisuudet (jannite, maksimiteho ja virta)
ovat laitteen kanssa yhteensopivat.

o Liitalaite asennusoppaassa naytetylla
tavalla (noudata kansallisia verkkojannitetta
koskevia viitestandardeja).

A Varoitus! Al3 hitsaa johtojal

YMPARISTOA KOSKEVAT HUOMIOT

Kotitalouslaitteiden havittaminen

Tuotteen taitaman pakkauksen symboli ‘s
osoittaa, ettd tuotetta ei tule havittaa tavallisen
kotitalousjatteen mukana. Tuote tulee havittaa
sahko- ja elektroniikkalaitteiden kierratykseen
erikoistuneessa keskuksessa. Kun
varmistetaan, etta tama tuote havitetaan
oikeaoppisesti, voidaan ennaltaehkaista
mahdolliset kielteiset ymparisto- ja
terveysvaikutukset, joihin soveltumaton
havittaminen voisijohtaa. Jos tahdot tarkkoja
tietojataman tuotteen havittamisesta, kdanny
kuntasivirkailijoiden, paikallisen jatehuollon tai
tuotteen myymalan puoleen.

Laite vastaa direktiivia 2012/19/EU, joka
koskee sahko- ja elektroniikkalaitteissa
kaytettyjen vaarallisten aineiden vahentamista
jahavittamista.

TUOTTEEN KUVAUS

Pakkausmateriaalien havittaminen

ya%
Materiaalit, joissa on symboli &, voidaan
kierrattaa. Havita pakkausmateriaalit viemalla
ne asianmukaisiin kierratysastioihin.

Energiansaasto

Energiaa on mahdollista saastaa paivittain

kypsennyksen aikana noudattamalla seuraavia

vinkkeja.

o Kunvesilammitetaan, kayta vain tarvittavaa
maaraa vetta.

e Josmahdollista, peitd kattilat aina kannella.

e Ennenkeittotason aktivoimista aseta kattila
paikoilleen.

e Laitapienetkattilat pienille keittoalueille.

o Asetakattilat suoraan keittoalueen keskelle.

o Kaytajalkilampoa pitaaksesielintarvikkeet
lampimina tai sulattaaksesine.

2 Yksittdinen keittoalue (210x190 mm) 2100 W,
jossa 3000 W:n Booster-tehotoiminto

Yksittdinen keittoalue (210x190 mm) 2100 W,
jossa 3000 W:n Booster-tehotoiminto

Yksittainen keittoalue (210x190 mm) 2100 W,
jossa 3000 W:n Booster-tehotoiminto

5 Ohjauspaneeli

6 Imuritila

Yhdistettéavissa oleva keittoalue (210 x 380
1+2 mm) 3000 W, jossa 3700 W:n Booster-
tehotoiminto.

Yksittdinen keittoalue (210x190 mm) 2100 W,
jossa 3000 W:n Booster-tehotoiminto

Yhdistettéavissa oleva keittoalue (210 x 380
4 mm) 3000 W, jossa 3700 W:n Booster-
tehotoiminto.
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MERKKIVALOT
Kattilan tunnistaminen

Jokainen keittoalue on varustettu
jarjestelmalla, joka tunnistaa kattilan Iasndolon
keittotasolla.

Tunnistusjarjestelma kykenee tunnistamaan
kattilat, joiden pohja on magnetisoivaja
soveltuu induktiokeittotasoilla kaytettavaksi.

Jos kattila otetaan pois kdyton aikana tai
kaytetdaan soveltumatontakattilaa, nayttoon

ilmestyy symboli':’.

OHJAUSPANEELI

Jalkilammon osoitin

Jalkilammon osoitin on turvallisuustoiminto,
jokailmoittaa, etta keittoalueen pinnan lampo
onyhavahintaan 50 °C, joten se voijohtaa
palovammoihin paljain kasin koskettaessa.
Vastaavan keittoalueen numeronaytossa

nékyyH.

Paalla/pois paalta

Taukotoiminnon nappain

Ajastimen hallinta ja keittoajan ilmaisin

"Silta”-toiminnon symboli

Ajastimen symboli

Tehotason ilmaisin

Sulatustoiminnon symboli

Sulatustoiminnon nappain

Liukundppaimisto

ololo|No|a|lblw(n =

Ajastintoiminnon ndppé&in

Keittoalueet voidaan aktivoida painamalla

[
vastaavaa numeronayttoa L. Numeronaytto
palaakirkkaammin toimenpiteen
vahvistamiseksi.
Kun kattila asetetaan yhdelle neljasta
keittoalueesta, keittotaso tunnistaa sen
lasndolon valittomasti ja valaisee vastaavan

TEHON RAJOITUS

numeronayton aktivointia varten.
Joskeittotasolla ei ole kattiloita tai muita
esineita, numeronaytto ei nay.

Valittavissa olevat toiminnot ovat nakyvissa
ohjauspaneelissa, mutta ne ovat himmeina.
Valitse toiminnot koskettamalla vastaavaa
symbolia.

Kun laite liitetadan ensimmaista kertaa kodin
sahkoverkkoon, asentajan tulee asettaa
keittoalueiden teho kotitalouden
sahkolaitteiston todellisen kapasiteetin
perusteella.

Jostama eiole tarpeen, on mahdollistalaittaa

I
keittotaso suoraan paalle kohdasta U tai
vaihtoehtoisesti noudattaa alla kerrottua
menetelmaa valikkoon siirtymiseksi.
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o Liitakeittotaso kodin sahkoverkkoon (tama e Painaviimeistd nappaimistdéa vasemmalla
toimenpide tulee tehda aina kun valikkoon oikeaoppisen asetuksen valitsemiseksi.

siirrytaan).

Katso seuraavaa taulukkoa asetuksia varten:

o Kaikki numeronaytot syttyvat muutamaksi

sekunniksi. Liukunap-
e Hetikunnumeronaytot sammuvat paimiston KW Huomiot
N arvo
uudelleen, painaja pida painettuina ©) ja Il o 7.4 Alun vakioasetus
4 sekunnin ajan, kunnes vasemmalla olevat 1 4'5
liukunappaimistot syttyvat. > 3'5
o Painaja pida painettuina samanaikaisesti 4 3 2.8
sekunnin ajan molempia vasemmalla olevia
liukundppaimistoja, kunnes ohjaimen 3 Kun oikea arvo on annettu, vahvista painamalla

numeronaytdssa nakyy "CF6".

Van\)
ja pitamalla painettuina O ja ll.

o Painall, kunnes nakyviin tulee "PHA”".

KEITTOTASON TOIMINNOT

Voit lukita keittotason toiminnot kayton aikana esimerkiksi keittotason
puhdistamiseksi.

Lukitus

Paslle/pois kytkeminen: paina ~ + +

Tama toiminto estaa laitteiston kayton vahingossa.
| Ve 7\

Laita paalle: paina U paina ja vapauta samanaikaisesti @ + ” ja sitten viela @

]
) Kaikissa numeronaytdissa nakyy L .
Lapsilukko

Kuvaillut toimenpiteet tulee suorittaa loppuun 10 sekunnin kuluessa.

O (€)
Ota pois paalta: paina , paina ja vapauta samanaikaisesti + ” ja sitten viela ”

]
Kaikki numeronéytot, joissa nakyy L, katoavat.

Kuvaillut toimenpiteet tulee suorittaa loppuun 10 sekunnin kuluessa.

Boost-tehotoimin-
to

Jokainen keittoalue voidaan asettaa lisdtehotasolle enintdan 10 minuutin ajaksi.

Paalle kytkeminen: valitse yksi 4:sté keittoalueesta ja paina "Boost”-arvoa

liukundppaimistosta. Vastaava numeronaytto nayttaal .

Pois paalta kytkeminen: valitse yksi muista mahdollisista arvoista liukundppaimistosta.

Keittoalueiden
ajastin

Ajastimesta voidaan sammuttaa tietty keittoalue asetetun ajan paatyttya.

Keittoalueet voidaan ohjelmoida yksittain, silla kullakin niistd on oma ajastin.

Paalle kytkeminen: kaynnista keittotaso ja valitse yksi 4 keittoalueesta ja paina sitten

"+"ja "-" ajastimen asettamiseksi. Keittoalueen symboli @ syttyy. Paina yksittadin "+"
ja"-" lahtolaskennan asettamiseksi. Arvon kasvaminen ja vahentyminen asetuksen
aikana vaihtelee asetettavan ajan perusteella. Ajastimen hallinnointiohjainten alueen
naytossa nakyy lahtdlaskenta.

Ala koske mihinkdan 5 sekuntiin asetetun ajan vahvistamiseksi.

Pois paalta kytkeminen: odota, etta Iahtdlasenta loppuu tai nollaa ajastimen arvot

(paina "+" ja "-" ja nollaa kohdasta "-").
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Halytykselld varustettu ajastin yleistd kdyttoa varten.

Paalle kytkeminen: kdynnista keittotaso ja paina sitten “+" ja “-" ajastimen

asettamiseksi. Paina yksittain "+" ja "-" lahtolaskennan asettamiseksi. Arvon

kasvaminen ja véhentyminen asetuksen aikana vaihtelee asetettavan ajan perusteella.
Ajastin (yleinen)  Ajastimen hallinnointiohjainten alueen naytéss4 nikyy lahtdlaskenta.

"

Ala koske mihinkaan 5 sekuntiin asetetun ajan vahvistamiseksi.
Pois paalta kytkeminen: odota, etta l1ahtdlasenta loppuu tai nollaa ajastimen arvot

(paina "+" ja "-" ja nollaa kohdasta "~

Paalle laittaminen: valitse yksi 4:sta keittoalueesta ja paina Iil .

Sulatustoiminto Valitun alueen numeronaytossa nakyy U.

§

I
Pois paalta ottaminen: paina L tai paina U

Tasta toiminnosta voit keskeyttdd/kaynnistaa uudelleen minka tahansa keittotasolla
paalla olevan toiminnon vahentamalla keittoalueella saatavissa olevaa tehoa ja
nollaamalla kaikki toiminnot.

11
Tauon aikana kaikki numeronaytést osoittavat ! I ilmoittaakseen, etta:

Taukotoiminto - Energia ei tuoteta millaan keittoalueella.

- Kaikki toiminnot ja ajastin ovat poissa paalta.

Paalle kytkeminen: kun keittotaso on toiminnassa, paina ja pida painettuna ” vahintaan
1sekunnin ajan.

Pois paalta kytkeminen: paina ja pida painettuna ” vahintaan 1sekunnin ajan ja lid uta
sormea minimistd maksimiin liukundppaimistollg, jossa ndkyy animaatio.

Tata toimintoa kaytetdan keittotason toiminnan asetusten esiin tuomiseksi, jos on

I
tapahtunut tahaton pysaytys kayttamalla Q

I
e Kun keittotaso on sammuksissa, asetukset voidaan palauttaa painamalla Q 6
Muistitoiminto

sekunnin sisalld ja painamalla sitten ” Piippauséaani kuuluu toimenpiteen
vahvistamiseksi.

Kun keittotaso on sammunut, jos sita ei kdynnistetad uudelleen 6 sekunnin kuluessa,
edellisten toimintojen asetukset menetetaan.

Tata toimintoa kaytetdan kattilan lammittamiseksi enimmaisteholla ennen kuin
jatketaan kypsennysta valitulla tasolla. Ajanjakso, jonka verran keittoaluetta pidetaan
enimmadisteholla, riippuu lopullisesta asetetusta kypsennystasosta. Katso taulukkoa:

Tehotaso Ajastin (sekunnit)

1 40

2 72

3 120

4 176
Lammitystoiminto 5 256

6 432

7 120

8 192

9 Ei saatavilla

Boost Ei saatavilla

Valitse yksi 4 keittoalueesta ja paina ja pida painettuna 3 sekunnin ajan
liukundppaimistosta valittua arvoa (1-8). Keittotasolla on maksimitehopiikki, jonka kesto
vaihtelee aiemmin astetun keittotehon perusteella. Taman jdlkeen se palaa aluksi
asetettuun arvoon.
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Yhdistelmatila
("silta"-tila)

Tasta toiminnosta voidaan yhdistaa 2 keittoaluetta niiden kayttamiseksi ja
hallinnoimiseksi yhtena laajempana keittoalueena. Tama tarjoaa mahdollisuuden
kayttaa kattiloita, joiden pohja on suurempi.

Tasta toiminnosta valittavissa olevat keittoalueet ovat ainoastaan vasemmalla ja
oikealla olevat alueet.

Paalle kytkeminen: paina samanaikaisesti molempia vasemmanpuoleisia
In]
nappaimistoja, kunnes numeronaytdssa nakyy I I ja symbolil |syttyy.

Yhdistelmatilassa kaytettavan alueen tehon asettamiseksi kayta ulointa
vasemmanpuoleista liukundppaimistoa.

Molempien keittotasojen symboli ﬂ syttyy.

Pois paalta kytkeminen: paina samanaikaisesti nappaimis, joita kaytettiin “silta”-
toiminnon aktivointiin, kunnes symbolit ja havidvat.

Tarkeaa! Keittotaso tunnistaa automaattisesti sellaisen suuren kattilan lasndolon, joka
vie kaksi keittoaluetta, mutta se hallinnoi alueita itsenaisesti, ellei “silta”-toiminto ole
aktivoituna.

KYPSENNYSTAULUKKO

Tehotaso Kypsennystapa Kaytto

1 Sulattaminen, kevyt [ammittaminen Voi, suklaa, liivate, kastikkeet

2 Sulattaminen, kevyt lammittaminen Voi, suklaa, liivate, kastikkeet

3 Kuumenna sopivaan lampdtilaan Riisi

4 Hyvin pitka kypsennys, sakeutus, Vihannekset, perunat, kastikkeet, hedelmat,
hauduttaminen kala

5 Hyvin pitka kypsennys, sakeutus, Vihannekset, perunat, kastikkeet, hedelmat,
hauduttaminen kala

6 Hyvin pitka kypsennys, hauduttaminen Pasta, keitot, haudutettu liha

7 Kevyt paistaminen rRucz)s;L;':)rir;JQEat,rgmelet|t, leivitetyt ja paistetut

8 Paisto, uppopaisto Liha, ranskalaiset perunat

9 Nopea paistaminen korkeassa lampdtilassa  Pihvit

P Nopea lammitys Veden keittdminen

IMULAITTEEN TOIMINNOT

o
KL

o
auto 1234567 8~>=2

ONBRREE

Keittoalueiden, imulaitteen ja ajastimen ohjainten alueet voidaan aktivoida painamalla kyseessé olevaa

numeronayttoa.

Imutehon valinta.

0

Imunopeuden (tehon) lisdys/vahennys.
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Automaattisen toiminnon paalle/pois paalta kytkenta
(ennaltamaaritettya asetusta varten aktivoidaan automaattinen tila).

Kun kosketetaan (painamalla) liesituulettimen valintapalkkia,
automaattinen tila kytketaan pois paalta ja imurin tuuletinta voidaan
kayttdd manuaalisessa tilassa.

Automaattisen tilan uudelleenaktivoimiseksi paina ndppainta @:

LED-valo @UL0 syttyy osoittaen, etta liesituuletin on paalla kyseisessa
tilassa.

Esimaaritettyna asetuksena liesituuletin on imutavassa.

Hiilisuodattimen aktivoiminen

|
- Kun liesituuletin Q kaynnistetdan ensimmaista kertaa, paina 5

(A) sekunnin ajan ndppainta @
Aktivoimisen jalkeen kuvakkeen syttyminen osoittaa, etta on
ot

huollettava hiilisuodatin (hajusuodatin) == .

Rasvasuodattimen puhdistukseen liittyvat merkinannot, jotka nakyvat

LED-valolla A , ovat aina kaytossa.
Hiilisuodattimen palautus ja uudelleenaktivoiminen

Kun suodatin on huollettu:

- paina 5 sekunnin ajan nappéintd - Rasvasuodattimen LED-valo
sammuu, ja laskenta alkaa alusta.

- paina 5 sekunnin ajan ndappainta + - Hajusuodattimen LED-valo
sammuu, ja laskenta alkaa alusta.

TEHO-nopeuden asetus

29
= Tama asetus on ajastettu 5 minuutiksi. Kun tdma aika on kulunut,
jarjestelma palaa automaattisesti aikaisemmin asetettuun nopeuteen.

TEHON HALLINNAN TOIMINTO

Tassa tuotteessa on elektronisesti ohjattu Tehonhallintatoiminto aktivoituu heti kun
tehonhallintatoiminto. kypsennyselementin paalla havaitaan kattila.
Tama toiminto hallinnoi 3700 W:n Esimerkki:

enimmaistehon antoa . . -
yhdistelmakeittoalueiden (vasen puolijacikea  Joskeittoalueelle1valitaanlisdtehotaso
puoli) valills optimoimallatehon jakautumisen  (Poost) (P), keittoalue 2 eivoi samanaikaisesti

ja estden jarjestelman ylikuormitustilanteet. ylittda tehotasoa 9 ja sitd rajoitetaan
automaattisesti.”

Tata varten kokonaistehoa valvotaan jatkuvasti
jatarvittaessasita vahennetaan. Elleiole
mahdollista tuottaa vaadittua kokonaistehoa,
valvontaelementti vahentaa esimaaritetyn
asetuksen mukaisestitoisen
kypsennyselementin tehoa tehokayran
valittomasti alemmalle tasolle, jotta ei ylitetd 16
A:nottovirtaa.

Tassa tapauksessa generaattori huomioi
kayttoliittyman viimeisen ensisijaisen
komennon jatarvittaessa alentaatoisen
kypsennyselementin aikaisemmin aktivoituja
asetuksia.
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KATTILOIDEN KAYTON OPAS

Mita kattiloita voi kayttaa

Kayta ainoastaan kattiloita, joiden pohjaon
rautamagneettinenja soveltuu
induktiokeittotasoilla kaytettavaksi:

e valurauta

e emaloituteras

e hiiliteras

e ruostumaton teras (osittainenkin)

e alumiini, jossa on rautamagneettipinnoite
tai pohja, jossarautamagneettilevy

Kattilan soveltuvuuden maarittamiseksi
=

tarkista, ettd siind on symboli 20 (yleensi
painettuna pohjassa). Voit myds laittaa
magneetin kattilan pohjan lahelle. Jos se
tarttuu, kattilaa voidaan kayttaa
induktiokeittotasolla.

Optimaalisen tehokkuuden takaamiseksikayta
ainakattiloita, joiden pohja on tasainen, jolloin
|ampo jakautuu tasaisesti. Pohja, joka eiole
taysintasainen, voivaikuttaa tehonjalammon
siirtymiseen.

Kattiloiden kaytto

Kattilan/paistinpannun vahimmaishalkaisija eri
keittoalueille. Jotta voidaan taata, etta
keittotaso toimii oikeaoppisesti, kattilan tulee
peittaa yksitai useampiviitekohta, joka on
merkitty keittotason pintaan, jasen
vahimmaishalkaisijan tulee olla sopiva.

Kayta aina keittoaluetta, joka vastaa parhaiten
kattilan pohjan halkaisijaa.

Keittoalueet Kattilan pohjan halkaisija

@ min. (suosi- @ maks. (suosi-

teltu) teltu)
Vasen/oikea yh-
dessa 190 mm 230 mm
Vasen/oikea yk-
sittain 110 mm 190 mm

Tyhjat tai ohutpohjaiset kattilat/
paistinpannut

Ala kayta tyhjia tai ohutpohjaisia kattiloita/
paistinpannuja keittotasolla, silla muuten
lampdtilaa ei voida hallinnoida tai keittoaluetta
ei voida sammuttaa automaattisestiliian
korkean lampdtilan tapauksessa: tallain
vaarana on kattilan tai keittotason pinnan
vaurioituminen. Jos ndin kay, ala kosketa
mitaan ja odota, etta kaikki osat jaahtyvat. Jos
nakyviin tulee virheviesti, tutustu osioon
“Vianmaaritys”.

Keittotason normaalit toiminnan danet
Induktioteknologia perustuu
sahkdmagneettisten kenttien syntymiseen.
Nama sahkdmagneettiset kentat tuottavat
lampoa suoraan kattilan pohjaan. Kattilat ja
pannut voivat tuottaa erilaisia aania tai
varahtelya niiden valmistustavasta riippuen.

Tallaiset aanet kuvataan alla:

Kevyt hurina (kuten muuntajalla)

Tama aani kuuluu, kun kypsennetaan suurella
lammoall3, ja se syntyy keittotasosta kattiloihin
siirretyn energian maaran perusteella. Aani
lakkaa taivahenee kun lammon tasoa
alennetaan.

Kevytsihina
Tama aani kuuluu, kun keittoastiaontyhja, ja
lakkaa, kun astiaan lisataan vetta tairuokaa.

Ratina

Tama aani kuuluu, kun kaytetaan kattiloita,
joissaon monta materiaalikerrosta paallekkain
jasejohtuu pintojen varahtelysta eri
materiaalien kohdatessa. Aani tulee kattiloista
javoivaihdella elintarvikkeiden maaranja
tyypin mukaan.

Voimakas sihina

Tama aani kuuluu, kun kaytetaan kattiloita,
joissaon monta materiaalikerrosta paallekkain,
jalisdksi, kun niita kaytetaan taydella
voimakkuudella jamyds kahdella
keittoalueella. Adnilakkaa tai vahenee kun
[ammon tasoa alennetaan

Puhaltimen danet

Elektronisen jarjestelman oikeaoppista
toimintaavarten keittotason lampdtilaa tulee
s&ataa. Tata varten keittotasossa on
jaahdytyspuhallin, joka aktivoidaan
elektronisenjarjestelman lampadtilan
alentamiseksi ja saatelemiseksi. Voikayda niin,
ettd puhallin jatkaa toimintaansakun laite on
sammutettu, jos keittotason lampotilan
havaitaan viela olevan lilan korkea. TallGin

naytossa nakyy H

Rytmikkaat, kellon viisareiden aanta
muistuttavat aanet

Tama aani kuulu ainoastaan, kun kaytossa on
vahintdan kolme keittoaluetta, ja se haviaa tai
katoaa, kunjokin alueista sammutetaan.
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Kuvatut 8anet ovatinduktioteknologian
normaali ominaisuus eika niitéd voida pitaa

vikoina.

VIANMAARITYS

Vikakoodi

Kuvaus

Mahdollinen syy

Ratkaisu

"Aanimerkki
kaynnistyksen
yhteydessa. Ei
vikakoodia na-

Liesituulettimen
ohjaus ei toimi

LIN-kaapelin vika tai huono
litanta liesituulettimen
elektroniikkakortissa

LIN-kaapelin litannan tarkistus/
vaihto

kyvissa”
. Nappainten jatkuva aktivointi . o .
Keittotaso sammuu havaittu. Poista vesi tai kattila
ERO3 automaattisesti 10 ) ) .. lasikeramiikkapinnalta ja
sekunnin kuluttua. Ohjauspaneelissa onvettatai  ohjauspaneelilta.
kattila.
Anna keittotason jaghtya.
Elektronisten osien siséinen Tarkista, onko keittotason
ER21 Keittotaso sammuu. P - ilmanvaihto riittava.
lampatila on liian korkea.
Jos virhe jatkuu, ota yhteytta
huoltopalveluun.
Kattila tyhja tai ei-sopiva.
Vastaava keittoalue Kattilan tai lasikeramiikkapinnan Anna keittotason jadhtya.

E2 sammuu lampdtila on liian suuri. Kayta sopivaa kattilaa.
Elektronisten osien Iampdtila on Al 1Emmita tyhjia kattiloita.
liian korkea.

Kayta sopivaa kattilaa.
Virhe nollaantuu automaattisesti
Kattila ei-sopiva. 8 sekunnin kuluttua, jolloin
) . . keittoaluetta voidaan jélleen
3 Vastaava keittoalue ~ Kattila on menettanyt . Kayttas,
sammuu. magneettisia ominaisuuksiaan
ja voi aiheuttaa vahinkoa Jos virheita on lisaa, kattilan
induktiokeittotasolle. vaihto on tarpeen.
Jos virhe jatkuu, ota yhteytta
huoltopalveluun.
Tarkista verkkojannite ja/tai

E6 Keittoalue ei syty Sy6ttsjannite/taajuus ovat -taajuus.

' sallittujen rajojen ulkopuolella.  jog tarpeen, ota yhteytta
huoltopalveluun.
Tuuletin on rikki. PUhd'Sta tuulgtln Japoista

ES Keittoalueet mahdolliset vieraat esineet.

sammuvat. Tuuletin on polyn taikuitujen ¢ ihe jatkuu, ota yhteyttd
tukkima.
huoltopalveluun.
E4-E5-E7-E9- Irrota keittotaso verkkovirrasta.
%%%?:533262: Odota muutama sekunti ja liité keittotaso takaisin verkkovirtaan.
ER47-EA-EH

Jos ongelma jatkuu, ota yhteytta huoltopalveluun ja anna naytdlla nakyva vikakoodi.

HUOLTO - KORJAUS JA
VAATIMUSTENMUKAISUUS

e Varmista, etta sshkokomponenttien huollon
tekee vain valmistaja tai huoltopalvelu.
e Varmista, ettd vahingoittuneet johdot .

Vikatyyppi

vaihtaa vain valmistaja tai huoltopalvelu.
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o Laitteen malli(Tuote/koodi) EN/IEC 60350-2
e Sarjanumero(S.N.) EN/IEC 50564
Nama tiedot ovat arvokilvessa. Arvokilpion

laitteen pohjassa.
Tuotetiedot asetuksennro 66/2014
mukaisesti

. ) Tama laite on suunniteltu, valmistettu ja tuotu
Viitestandardit: markkinoille ETY-direktiivien mukaisesti.

TEKNISET TIEDOT

Tuotteen tunnistus

Tyyppi: 4300

Malli: FMY 8391HI

Tutustu tuotteen pohjassaolevaan
tunnistekilpeen.

Valmistaja parantaatuotteitajatkuvasti. Tasta
syystataman oppaan tekstia ja kuvia voidaan
muuttaailman ennakkoilmoitusta.

Lisatietojateknisista tiedoista on osoitteessa:
www.franke.com

MALLI FMY 8391HI

Maksimiteho yhteensa

(taso + liesituuletin) 7,62 Kw (perusasetus)

Maksimiteho yhteensa

(taso + liesituuletin) 472 Kw
Maksimiteho yhteensa

(taso + liesituuletin) 3,72 Kw
Maksimiteho yhteensa 302 Kw

(taso + liesituuletin)

Parametri Arvo

220-240V, 50 Hz; 220
V, 60 Hz 2N~ 380-415V,

Syottéjannite/taajuus 50 Hz;

2N~ 380V, 60 Hz
Laitteen paino 21kg
Keittoalueiden maara 4
Lammonlahde induktio
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IHOOPMAUIA MPO BE3MEKY ..o 165 ®OYHKUII BAPUNTBHOI MOBEPXHI ..coovvvvvvviririnens 172
BUKOPUCTAHHS ..o 168 TABINUA MPUTOTYBAHHS ..o 74
TEXHIYHE OBC/TYTOBYBAHHA TA OUNLLIEH- OYHKUII BUHTIKKM ooevririevrereeeessssniinsenneess 174
HE 168 OYHKUIA YMPABIHHA MOTYXHICTIO ... 175
BUMOTW JO MEBJIIB ...cevviriicrinnsiisiissinins 169 KEPIBHMLITBO 3 BUKOPUCTAHHSA MOCYOY 176
ENEKTPUYHE NIOKMOYEHHSA oo 169 YCYHEHHSA HECMPABHOCTEM ....oovvvvrrrrccrrnneenn 7
EKONMOTTYHI ACTIEKTU oo OBCJTYTOBYBAHHSA - PEMOHT TA BIAMO-
OTMUC TOBAPY ..vsrisvirisississsssisssissssssnins BIAHICTD ovvvrisiinsissssisssississsssssisssssssinns 178
MTAHESD YTTPABIIIHHSA .. TEXHIMHI OAHT s 178

OBMEXEHHA MOTYXHOCTI

IHOOPMALIA MNPO BE3IMNEKY

e [lng BaLloi 6e3nekun i NpaBUIbHOI
po6oTU MPUNAZY YBOAXHO
MPOoYNTANTE Lie KepiBHULTBO Nepes
YCTOHOBKOIO | eKCMyaTaLi€0. 30BXAM
36epiranTe ui iHCTPYKLii nopsaa 3
MPWIOAOM, HOBITb B PA3i MPOLOXY
060 nepenavi TpeTiM 0COBAM.
KopwucTyBayi MAOTb YBOXHO
O3HOMOMUTUCD i3 MOPSAKOM
eKCMNAyaTaALii MPUCTPO TA TEXHIKOKO
6e3neku Mif Yac KOPUCTYBAHHS HUM.

e [ligknioueHHsA kabeniB Mae
3LIMCHIOBATM KBANIDIKOBAHUM TEXHIK.

e Bunpob6HKK He Hece BifMNOBIAANBHOCTI
30 6yab-5Ki 36UTKM, LLLO BUHWUKIN B
pe3ynbTaTi HEMPABUABHOI YCTOHOBKM
060 BUKOPUCTOHHS.

o [MepekoHaNTeCs, Lo XUBEHHS
MepeXi BiNMOBiAAE TOMY, LLLO BKO3OHO
HO TO6AMYL BCepeanHi MPOAYKTY.

e 3ACTEPEXEHHS: Mepen
BCTOHOBIEHHAM NPUNAAY 3HIMITb
30XWCHY MAIBKY (KLLO BOHA €).

e HeTopkanTech Npunany MOKpUMU
pykamMu a0 YacTUHAMMK TiNa.

e [Mpunag B>XOAHOMY PO3i HE MOBUHEH
nepebyBOTY Nif BMIMBOM
ATMOChEPHUX SIBULLL (AOLLL, COHLLE).

e 36epiramTe ynakoBKy B MiCLSIX,
HEeLOCTYMHUX ANs AITEN TO LOMOLLHIX
TBOPWH.

e He BUKOPUCTOBYMTE OQANTEPY,
rnepexigHuKn abo MogoBXyBAYi Af1s
MigKIOYEeHHS MPUCTPOIO.

e HecTaBaNTe HO NPUIOA, OCKINTbKN TAK
MOro MOXHO MOLLKOAUTH.

e LIMM MPUCTPOEM MOXYTb
KOPUCTYBOTNCS LiTV BIKOM Bifi 8 pOKIB i
0Ccobu1 3 06MEXEHUMU PiISUUYHUMMU,
CEHCOPHUMU YN PO3YMOBUMM
3Li6HOCTAMM 060 3 6PAKOM JOCBIAY TA
3HOHb, IKLLLO BOHW NepebyBatoThb Mig,
HOrNa40M a60 MPOIHCTPYKTOBAHI
LWo80 6e3MneyYyHoro BUKOPUCTAHHS
npunagy Ta Po3yMitoTb MOB'A30HiI 3
LM PU3KKM.

e Llen npunog He npusHAYeHUn Ans
BMKOPUCTAHHSA 0CO60MU (BKITOYOOUN
LiTen) 3 06MexXeHNMU GisnYHUMN,
CEHCOPHMUMU YN PO3YMOBUMM
34i6HOCTAMMK, 60 3 6PAKOM [OCBIAY
TA 3HOHb, SIKLLLO BOHW He NepebyBaloTb
ni4 HArns4oM a6o He OTPUMANKU
IHCTPYKLUIT OO BUKOPUCTOHHS
npwunagy oco601o, BiAMOBIAAIbHOK 30
ix 6e3sneky.

e HarnspamTte 3a 4iTbMU, LWO6
MepeKOHATUCS, LLLO BOHW He MPatoTbCs
MPUCTPOEM.
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YMLLEHHSA TO TEXHIUHE OBCNYrOBYBAHHS
He MOBUHHI BUKOHYBATUCS AiTbMU 6e3
Harnagy.

MigKnoviTb BUNKY [0 PO3ETKM, LLLO
BiAMNOBIAAE YNHHMM HOPMOM, TA'Y
OOCTYMHOMY MOJSTIOXEHHI.

3acobu ans BigkNtoYeHHs MOBUHHI 6yTH
BO6YA,OBAHI B CTALIOHOPHY MPOBOAKY
3riAHO 3 Jil0YMMU HOPMAMU.

AKLLO LUHYP XMBNEHHS MOLLUKOAXEHO,
MOro MA€ 30MiHUTU BUPOBHMK, NOro
AreHT 306CyroByBAHHS 60 ocoba 3
aHanorivyHoto kBanidikaLieto, LWob
YHUKHYTU He6e3neku.

Onsinpunogis knacy | nepekoHanTecs,
Lo MOBYTOBE eNleKTPUYHE AXepeno
HONEXHUM YMHOM 303eMIEHO.

He B1KOpPUCTOBYWTE BIAKPUTUI BOTOHb
(HeBe3neka rnoxexi).

3ACTEPEXEHHS4: Ao He
BUKOPUCTOBYBATW MBUHTU 060
KPinneHHs Bif4NOBIAHO A0 LINX
IHCTPYKLUIN, Lie MOXe Mpn3BeCcTn 4,0
YROXXEHHS €NEKTPUUYHUM CTPYMOM.

o [IndaKpinneHHs npunagy

BMKOPWCTOBYMTE NMLLIE BifNOBIAHI
FBUHTM T APIiGHI geTani.

o [lepekoHaMTecs, WO Npunag

BCTOHOB/IEHO TAKMM YMHOM, LLO6 MOro
MOXHQ 6Y10 BIgKTIOUNTUY B AXepena
XUMBMEHHS, 3 BiACTAHHIO PO3MUKAHHS
KOHTOKTIB (3 MM), ika 3a6e3reuye
MOBHE BiAK/TIOYEHHS 30 YMOB
nepeHanpyruv kateropiilll.

MigKoYiITh BUTSXKY 4O AMMOXOoAY 3a
OOMOMOroo TPY6U 3 MiHIMONTbHUM
niomeTpom 120 mm. LLnsx pumoxopy
MOBUHEH BYTU AKOMOIa KOPOTLLNM.
LLlo cTocy€eTbCA TEXHIYHWX 3AXOAIB TA
30X0AiB 6e3mneku, aKnx Tpeba BXUTU
L0J151 BUBOLY AVMMOBWX rO3iB, BOXK/IMBO
CYBOPO AOTPUMYBOTUCH HOPM,
BCTAHOBJ/IEHMX MiCLLEBOIO BNIOAOIO.
AKLLO e Mpunag BUKOPUCTOBYETHCSA
OOHOYOCHO 3 NPUACLOMU, WO
MPALIOTb HA ra3i 60 iHWOMY NAnMBI
(He cTocyeTbCs MpPUNARIB, SKi BUBOASTH
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MOBITPSA NULLE B MPUMILLEHHS), KIMHOTO
MOE BYTU HONEXHVM YUNHOM
MPOBITPIOBAHQA, W06 30M06irTm
3BOPOTHOMY MOTOKY BUX/TOMHMX FO3iB.
OuuLomnTe Npunag isamidonTte
diNbTPK Yepes 3a03HAYEHUI Nepios
yacy (Hebesneka noxexi). AMB. po3gin
Lornsa Ta OYMLLEHHS.

Heo6xigHO LOTPUMYBATUCS HOPM, LLLO
CTOCYIOTbCS BUMYCKY MOBITPS.

MoBITPSA HE MOXHA BUBOANTU B
ANMOXifl, SKUN BUKOPWCTOBYETLCS NS
BiABEeOEeHHS OMMY Bifl ra30BUX a60
IHLIMX MPUIOAIB, LLO NPALIOOTb Ha
NManmBi (He CTOCYETbCS MPUNALIB, AKi
BWMYCKOIOTb MOBITPSA NLLE B
MPUMILLEHHS).

Konw npunap ons npuroTyBAHHS iXi T
MPWNOAMK, LLO XMBNATLCS Bif, eHeprii,
BiAMIHHOI Bify €NeKTPUKN, MPALOTb
OJHOYOCHO, Bifi' €EMHUM TUCK Y
MPVIMILLEHHI HE MOBUHEH
nepesuwyBatn 4 Ma (4 x10-5 6ap),
w06 30M06irTM BCMOKTYBOHHIO VMY B
MPVMILLEHHS MPUITOAO0M AN1s
MPUrOTYBAHHS iXi.

KYXOHHI BUTSIXXKW TO iHLLI CUCTEMMN
BiABeEeHHS A1MMY MOXYTb HEFATUBHO
BMINHYTU HO 6e3MneyYHy po6oTy
ra30BUX 060 iHLUMX NPUNAIB, WO
MPALIOI0TE HO NONKBI (B TOMY Unchi B
IHLUMX MPUMILLLEHHSIX) Yepe3
3BOPOTHWM MOTIK ra3iB, WO
YTBOPRIOOTbCS NPW 3ropsiHHI. Lii rasu
MOXYTb BUKIIMKOTU OTPYEHHS OKCULOM
Byrneuto (YaaHmM rasom). Micns
BCTOHOBJIEHHS BUTSXKN 060 Mpunagy
47151 BCMOKTYBOHHS paxiBeLb MOBUHEH
nepeBipnTV POBOTY FO30BUX MPUIOAIB,
06 NepekoHATUCS Y BiCYTHOCTI
3BOPOTHOrO MOTOKY AMMOBWX ra3iB.
IHAYKUINHI cMCTEMU LIMX BAPUABHUX
MOBEPXOHb BiAMOBIAAIOTb BUMOIraM
CTOHOAPTIB €eNeKTPOMArHiTHOI
CYMICHOCTI TQ ANPEKTMBU LLLOAO
€NeKTPOMATHITHNX HOBOHTOXEHD i HE
MOBMHHI CTBOPIOBATW NepeLLKOA A5
iHLLINX eNeKTPOHHMX NPUCTPOIB. Jlloan 3



KAPAIOCTUMYNATOPAMM A60 iHLLINMK
€NeKTPOHHUMU IMAIOHTATAMM
MOBUHHI NepPEeBIPUTU Y CBOIO NiKAPS
060 BUPOBHMKA IMMAIAHTATIB, UM iX
NPUCTPOI LOCTATHBLO CTINKI 8O
nepeLukos,.

Mepefd BUKOHOHHSAM eNeKTPUYHOro
NiAKIIOYEHHS MPOYNTANTE PO3LiN
ENEKTPUYHE NIOKITIOYEHHS.

Mif YaC BUKOPUCTOHHS GRUTIOPHML 30

Helo NOTPIGHO MOCTIMHO HATNAAATN:
nMeperpiTa onis MoXe 3aropiTUCS.

He cTaBTe KOCTPYNi T CKOBOPIAKM HO
KA, OCKiNIbKN CUNIKOHOBI 3'€4HOHHS
MOXYTb 6yTW MOLLKOAXKEHI.

Mig Yac BUKOPUCTOHHA MPUAaL i
MOro eKCrnyaTaLinHi eneMeHTn
HarpiBolOTbCA. byabTe foyxe
obepexHiiHe TopkanTecs
HOrpPiBONbHUX enemMeHTiB. [iten
BiKOM 10 8 pOKiB CNig TPMMOTH
noaani, AKL,O BOHU He
3HOXOAATbCA Nifg NOCTIMHUM
HAMS40M.

3ACTEPEXEHHS: fikLo nosepxHs
MOE TPILLWHY, BAMKHITb NPUAOL i
HE BMUKAWTE NOro, LLOG6 YHUKHYTH
PU3MKY YPOKEHHS €NEeKTPUYHUM
CTPYMOM.
He BMKOPUCTOBYIMTE NAPOOUYMCHI
NPUCTPOI AN YNLLEHHS MPUNCLY.
He knapgiTb HO MOBEPXHIO BAPUbHOI
MOBEPXHI MeTaNeBi NpeaMeTH, TOKI 9K
HOXI, BUAEKU, NOXKM TA KPULLKK,
OCKINTbK/ BOHU MOXYTb Meperpitucs.
BukopucToBymTe BiANOBIAHY KHOMKY,

106 BUMKHYTW BAPUIbHY MAHEsb Micns

BUKOPUNCTAHHA, HE MOKAO4ONTECh HO
AOATYNKK nMocyny.

Mpunog He NpPU3HAYeHnn ans Po6oTn
30 LOMOMOI OO 30BHILLHBbOIrO TANMEPa
060 OKPEeMOi CUCTEMU ANCTAHLLIMHOIO

KePYBAHHS.

3ACTEPEXEHHS4: Heb6e3neka
MoXeXi: He KNAAiTb MpegMeTu Ha
BAPWUIIbHY MOBEPXHIO.

YBAT'A: 30 NpoL,ecoM roTyBaHHS
cnig Harnagatu. KopoTkui npoLec
MPUroTyYBAHHS CNif MOCTIMHO
KOHTPOSOBATHU.

Q 3ACTEPEXEHHS: 3annwaTn
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BAPUIbHY NAHeNb 6e3 Harnsay
MW BUKOPUCTAHHI MACa a6o
XUpy Hebe3rneyHo, OCKinbkuM Le
MOXe CTBOPUTU Hebe3mneyHy
CUTYOL,iItO TA PO3MOSIUTY BOMOHb.
HIKOJIM He HoMaramnTecs
30racUTY BOrOHb BOLOIO, O
BUMKHITb Mpuiag, o noTim
HAKPUWITE BOrOHb, HAMPUKNAL,
KOULLKOK 060 MPOTUMOXEXHOO
KOBAOPOIO.

LLlo6 30no6irtm neperpiBaHHIO,
NPWNag B XXO4HOMY PA3i HE MOXHA
BCTOHOBJIIOBOTW 30 AEKOPATUBHUMM
LBEPLSATAMU.

CYIMBO/S1 == HO BUPOGI UM 1OIO
YMOKOBLL O3HOYQAE, LLLO BUPIO HE MOXHO
YTUNI3YBATU 5K 3BMUYANHI NOBYTOBI
BiAXoaw. B1pi6, wo nignarae ytmnisalii,
MOE 6YTU LOCTABNEHWIN Y BiAMOBIAHMN
LleHTp 360py AN nepepodkm
€NEKTPUYHNX TA ENEKTPOHHUX
KOMMOHeHTIB. 3a6e3neYmBLLMN
MPABUIBbHY YTUAI3ALiIO LLbOro BUPOOYy,
B/ IOMOMOXETE 3aMobirtm
MOTEHLUiMHUM HEeraTUBHUM HACHIAKAM
ON5 HOBKOSIMLLIHbOIO CepefoBULLO TA
3[0POB’SA, IKi MOXYTb BUHUKHYTU
BHOC/iIJOK HEHANEXHOro MOBOAXKEHHS
3Bigxogamu. LLLlo6 oTpnMaTy GinbLu
JeTanbHy iHhopMaLito MPo Nepepobky
LIbOro BUPOBY, 3B'AXKITbCS 3 MiCbKOIO
OO0, MiCLLEeBOIO CyXX60t0 yTuni3auii
Bigxopnis a60 MArasmHoMm, ge
npuabaHo B1pib.



BUKOPUCTAHHSA

BUTaxKa Npr3HA4YeHa BUHSATKOBO AJ1s
JOMQLLHBOrO BUKOPUCTOHHS 3 METOO
YCYHEHHS 30MaxiB HO KyXHi.

Hikonu He BUKOPUCTOBYNTE NPUNOA NS
uinen, BiAMiHHUX Bif TUX, ANs SKUX BiH 6yB
po3pob6neHnn.

Mg Yac KOPUCTYBAHHSA GPUTIOPHULSMU CNIL,
MOCTIMHO CTEXNTU 30 HUMW, LLLOG He
OOMNYCTUTU BUHUKHEHHS MOXeXi,
CNPUYMHEHOI MeperpiToo onieto.

He B1KopUCTOBYIMTE MPUIAL 3 30BHILLHIM
TarMepoM a60 OKPEMOD CUCTEMOID
OUCTAHLIMHOMO KepYyBOHHS.

He cnig BCTAHOBMIOBATY MPUNAA 30
LEeKOPOATUBHUMU ABEPUSATAMMU, LLLOG
YHUKHYTU MeperpiBaHHs.

LLo6 YHUKHYTM MOLLKOAXEHHS Npunagy, He
CTAHOBITHCS HO HBOTO.

He cTaBTe rapsumMini Nocy Ha PAMY, TOMY LLLO
Lie MOXe MOLUKOANTWN CUIKOHOBI
yLWiNbHIOBAYI.

He pixTe i He roTymnTe ixy Ho NoOBepPXHi i He
KnaanTe Ha Hei TBepai npeameTu. He
nepeTarymTe nocya no noBepxHi.

TEXHIMHE OBCJTYTOBYBAHHSA TA OYULLEHHA

Mepepn 6yab-9KNM TEXHIYHUM
06CNyroByBAHHSIM BUMKHITb 60 BifK/OUITh
NPWNOA Bif, AXePena X1BEHHS.

QinbTPU-XNPOBNOBIOBAYI HEOBXiIAHO
UNCTUTW KOXHI 2 MicsiLli a60 YacTile B pasi
0CO6NBO IHTEHCMBHOIO KOPUCTYBAHHS
npUNaLoM. Ix MoXHA MUTH B MOCYAOMUIHIN
MALLWHI. He MunTe peLuiTkmi y NoCcyLOMUIHIN
MOLLUHI. (Z).

3aranbHi pekoMeHgauii

Y 5XOJHOMY pPOi3i HEe KOPUCTYMNTECS
AB6PA3MBHUMU N'YOKOMU, CTASIEBUMU
MOYQTKAMM, COMIAHOIO KNCNOTO TA IHLLMMM
30C060MU, LLLO MOXYTb APAMNOTU MOBEPXHIO
UM NTNLLOTU HA Hi cnigu.

3060POHEHO BXMBATK XY, KA BUMOAKOBO
BMANA YW MOTPAMUIA HO MOBEPXHIO, HO
dYHKLiOHONbHI 60 eCTETUYHI KOMMOHEHTH
BOPWIbHOI MOBEPXHI.

OunLLeHHs Npunagy

A6V nonepeanTy NPUMNIKAHHSA 307ULLKIB X,
UYNCTITb BOPUIIbHY MOBEPXHIO MiC/IS KOXHOIo
BUKOPWUCTAHHS. 15 BUAONEHHS CyXMX
306pyAHEHb, LLLO MPUropinm 4O NMOBEPXHI,
MNoTpPI6HI 6inbLLi 3ycunns.
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[na ouniLeHHsa npunagy Bif LWOAEHHOro
6pYyLY BAKOPUCTOBYMTE M'KY TKOHUHY Uk
ry6Ky, 3MOYeHy BOAOIO 3 AOAABAHHAM
NnPUAATHOrO MUNHOIO 3aCo6y. Mpu
KOPWCTYBAHHI MUNHUMM 30CO60MM
LOTPUMYNTECH IHCTPYKLIM Bif IXHIX
BUPOOGHVIKIB. PekOMeHay€eTbCS
KOPUCTYBATUCSH MUHUMU 30CO60MU i3
30XUCHUMW BNOCTUBOCTSAMMU.

Brpoonitb B'ignnBi 306pyaHEHHS, HANPWKNOS,
3Q/IULLKM MOOKQ, LLLO BUTEKJIO 3 MOCYAVHM,
30 4ONOMOroto cneLianbHOro 30coby ans
3HATTA 6PYAY 3i CKIOKEPAMIYHOT BAPUIIbHOI
NOBEPXHi (MOKM BOPWUIIbHO MOBEPXHS LLie
Tenna). Mpwn KOPUCTYBAHHI 30CO6aMU ANs
3HATTA 6pyay 060B'S3KOBO LOTPUMYNTECH
IHCTPYKLM Bif, iXHiX BUPOBHMKIB.

BnooniTbh 30NMLLKM CONOAKMX CTPAB,
HOMNPWKAOA BOPEHHS, LLLO BUTIKNO 3
NOCYAMHM, 30 LOMOMOT OO CreLianbHOro
30c0oby Ans 3HATTS 6pyay 3i CKNOKePAMIYHOI
BAPWIbHOI MOBEPXHI (MOKM BAPUIbHO
NMOBEPXHS LLie Tenna). BiHWOoMyY pasi MOXHA
MOLLUKOAWUTU CKITOKEPAMiYHY MOBEPXHIO.
Bupaonitb po3nnaBneHu NNAcTmk 3a
LOMOMOrOlo CreLianbHoro 3acoby ans
3HATTA 6PYAY 3i CKIOKEPAMIYHOT BAPUIIbHOI
NOBEPXHi (MOKM BOPUIIbHO MOBEPXHS LLie
Tenna). BiHWOoMy pa3i MOXHA NOLLKOANTH
CKIIOKEPOAMIYHY MOBEPXHIO.

Buoanitb NAsMM HOKMMNY 30 LOMNOMOTOKO
HEeBEeNVKOI KiNTbKOCTI PO3UNHY A5
PO3UYNHEHHS HOKMMY, HOMPUKIOA OLTY YK
NIMMOHHOIO COKY, MOKM BAPWIIbHO MOBEPXHS
LLLe He OXOM0Ja OCTATOYHO. MOTiM 3HOBY
NPOTPRITb NPUAAL BOSIOr 00 TKAHUHOIO.



BUMOI' 0O MEBJ1IB

[na npouenypu MOHTAXY O60B’'A3KOBO
LOTPUMYBOTNCH 30KOHIB, PO3MOPSAAXKEHD,
LVPEKTMB TA CTAHAAPTIB (HOPM LLofo 6e3neku
eNeKTPUYHNX CUCTEM, MPABUIbHOI MepepobKn
KOMMOHEHTIB TOLLO), YNHHUX Y KPATHI
BUKOPUCTOHHS!

e He BNKOPUCTOBYNTE CUNIKOHOBUIN FEPMETUK
MiX MPUNOAOM Ta CTiNbHULEIO. KyXOHHA
BAPWIIbHA MOBEPXHS MPU3HAYEHA A5
BCTOHOBJIEHHS YPIBEHb B CTiNbHULL
eneMeHTA KyXOHHUX Me6NIB i3 LUMPUHO He
MeHLwe 600 MM,

e SKLLO NPUNOL PO3MILLYETLCS HO
NEerko3amMnCTMX MaTepianaX, Cifg CyBopo
LOTPVMYBOTUCS BKO3IBOK i CTOHAOPTIB
LLLOA0 BCTOHOB/IEHHS HU3bKOBOSIbTHOIO
06/1AAHOHHSA TA MPOTUMOXEXHOTO 30XUCTY.

e [1n9 NpunCTPOIB, LLO BOYLOBYOTHCS,
KOMMOHEHTM (MNOCTUKOBI MOTEPICNN TA
LLINOHOBOHY A& PEBUHY) CNifl MOHTYBATU
TepMOCTiIKUMU knesiMu (He meHLe 100°C):
BUKOPUCTOHHS HEBIAMOBIAHWX MATEPIANIB
Ta KNeiB MoXe CNpUYnHUTU edopmaLiiio Ta
BiALLOPYBOHHS.

o EnemMeHT KyXOHHUX MebniB MOBMHEH MATH
[OCTATHBO MiCLLS ANS NiAKIIOYEHHS

eneKTPUYHUX 3'€4HOHb NPUNaAY. AKLO HOL,
MPWICLOM YCTOHOBIIOIOTLCA HOBICHI
ef1eMeHTU KYXOHHMX MebniB, BUCOTA iXHbOIO
BCTOHOBJIEHHS MOBUHHA 306e3MeyyBaTn
JOCTATHBO MiCLIA 4151 3pYYHOIO
MPUrOTYBAHHS DXi.

[103BONEHO BMKOPUCTOBYBATY AEKOPATUBHI
6opalopun 3 TBEPAOI AePEBUHN, LLLO
PO3TALLOBYIOTHCA HOBKOSO CTifTbHULL
nosagy npvnagy. Mpw ubomy cnig,
LOTPUMYBATUCS BMMOT LLLOAO MiHIMONbHOI
BiACTOHI, MOKA3AHMX HO 306PCKEHHSIX
BOPIAHTIB YCTOHOBEHHS.

MiHiMONbHY BiACTAHb MiXX YMOHTOBAHVM
NPWNOLOM i 30AHBOIO CTIHOK MOKA30HO HA
306p0XEHH| BCTOHOB/IEHHS BMOHTOBOHOTO
npunagy (150 MM Bif 6iYHOT CTiHKK, 40 MM
3304y, WoHamMeHLwe 500 MM o 6y b-5KnX
LWad, PO3TALLOBAHMX BULLE. 3 MiPDKYBOHb
€ProHOMIKM MU PEKOMEHAYEMO, LLLOO
MiHiIMObHA BiACTAHb 6yna 1000 MM).

LLlo6 3ano6irTy MOTPANASHHIO PIAVHN MiX
KPOEM BAPUIbHOI MAHENI TA CTINbHULEID,
rnepef BCTOHOBMIEHHSIM PO3MICTITb
nepefnb6ayeHe KIenKe yLiNbHEHHS Mo
BCbOMY 30BHiLLHbOMY KP QO BAPWABHOI
naHeni.

ENNEKTPUYHE NIOKNIOYEHHSA

3ACTEPEXEHHS: Yci enekTpuyHi
3'€QHOHHSA MOBUHHI BUKOHYBOTUCS
YMOBHOBOXEHMM GOXiBLEM.

o [lOTpUMYyMTECH CXEMU MiAKITIOYEHHS
(P O3TALLOBAHO HO HUXHI CTOPOHI BUPOGY).
e LlennpunogMae3s'egHaHHa TUNY "Y",
pPEeKOMEHYETbCA BUKOPUCTOBYBATU KOGENb
xuBneHHs HO5V2V2-F 5x 2,5 MMZ,
OOHO®A3HE Ta JBODA3HE nigknitoveHHs:

EKONOIYHI ACINEKTU

MIHIMONBH MePEeTUH NPOBIAHWKIB: 2,5 MMZ,
30BHILLHIN AiaMeTpP cMNoBoro kabenio: He
MeHLe 8 MM - He 6inbLue 12 MM,
3'eQHYBANbHI KNEMHUKN 3HOXOAATLCS Mif,
KPULLIKOIO KNEMOBOi KOPOBKMU.
MepekoHaMTECS, LLLO XOPAKTEPUCTUKN
no6yTOBOI eNekTpoCcUcTEMU (HaNpyra,
MOKCMMQbHA MNOTYXHICTb TA CTPYM) CyMiCHi
3 XOPAKTEPUCTUKAMU MPUNCAY.

Migkno4iTh Npunag, Sk NOKA3aHO B
IHCTPYKLLT 3 MOHTOXY (BiANOBIAHO fO
CTOHACPTHUX HOPM HAMNPYrM Mepexi, Lo
LiloTb B KPAiHi).

A YBara! He 3BaptonTe kabeni!

YTunisauis no6yToBOi TEXHIKU

CYIMBOJ mm HO BUPOGI A60 MOro YNAKOBLL
BKOI3Y€ HO T, LLLIO BMPI6 HE MOXHO yTUII3yBATK
[PO30M 3i 3BUYOMHUMM MOBYTOBUMM BifXOAAMMU.
Bupi6 cnig yTnnisyBaT B LLEHTPI, LLLO

creuianisyeTbcs Ha NepepobLL eNnekTPUYHNX
TO eNeKTPOHHNX KOMMOHEHTIB. 3a6e3neyYmBLIN
NPABUAbHY YTUAI3ALIIO LIbOro BUPOOBY, BU
[OMOMOXeTe 3anobirT MOTEHLIMHUM
HEeraTMBHMM HOCNIAKAM A1 HOBKOULLHBOrO
cepenoBULLA TA 3L0POB'S, siKi B iHLLOMY
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BUMALKY MOXYTb BUHUKHYTM BHOCTILOK
HeHanexHoi ytunisauii. LLlo6 oTprmaTn 6inbLu
JeTanbHy iHGOPMALLito NPo Te, SK NepepobuTn
Lien B1pi6, 3BepPHITbCS 1O MiCLLEBUX OPraHIB
BNaAn, MicLeBoi cnyx6u yTunisauii sBigxoais
a60 MarasuHy, Ae BM npnadanm npoaykT.

MpucTpin BinnoBigae BMMoram QupekTnan
2012/19/€C cTOCOBHO 3MeHLLEHHS
BMKOPUCTAHHSA He6Ee3MeUHNX PEUOBUH,
BMKOPUCTOBYBAHMX Y €1EKTPUYHNX TA
€N1eKTPOHHMX MPUCTPOSIX, O TAKOX YTUAI3ALLT
Bigxonis.

YTunisauis nakyBasibHUX MaTepianise

MaTepionu, MO3HAYEHI CUMBOJIOM a
NigNsroloTb MOBTOPHIM Nepepobu. YTunisynte
MaKyBASIbHI MATeEpiaNny cneLianbHi
KOHTeMHepW Ans 360py ANs Nepepos6Ku.

OrNnnC TOBAPY

EHepros6epexeHHs

Bu MoxeTe LLOoHS eKOHOMUTI eHeprito Nif Yac

NPUrOTYBAHHS iXi, LOTPUMYIOUNCb HOBEAEH X

HUX4Ye nopam.

e Harpisatouun BOAy, BUKOPUCTOBYMNTE NKLLE
HeobXigHY KinbKiCTb.

e FKLLO € MOXINBICTb, 30BXAM HOKPUBAMNTE
NOCYA KPULLKOIO.

e Po3MillyMTe Nocyn Ans NPUroTyBAHHS [,O
TOrO, ik BU YBIMKHY M KOHPOPKY.

e [locyn MeHLLOro AiaMeTpy PO3MiLLyTe Ha
MEHLLNX KOHPOPKAX.

e CraBTeKaCTPyNi 6e3nocepenHbo B LIEHTP
KOHpOPKN.

e BWKOPWCTOBYITE 30/NLLIKOBE TEMNO, LLLO6
36eperTu Xy Tenno abo Po3MOPO3UTU .

1 OpnHapHa koHdopka (210x190 mm) 2100 BT 3
dyHkKLUieto Booster 3000 Bt

2 OpuHapHa koHdopka (210x190 mm) 2100 BT 3
$yHkLieto Booster 3000 Bt

OpnHapHa koHdopka (210x190 mm) 2100 BT 3

3 dyHkuUieo Booster 3000 Bt
a OpnHapHa KoHdopka (210x190 mm) 2100 BT 3
dyHkKuUieto Booster 3000 Bt
5 TMaHenb ynpasniHHS
6 BCMOKTYBQNbHA peLLiTKa
1+2 KoMm6iHoBaHa koHpopka (210 x 380 mm) 3000

BT, 3 dyHKuieto Booster 3700 Br.

3+ Kom6iHoBaHa koHpopka (210 x 380 mm) 3000
4 BT, 3 pyHKuieto Booster 3700 Br.

IHOUKATOPU
BusiBneHHs nocyny

KoXHa KOHPOPKA OCHALLEHO CUCTEMOIO, AKA
BW3HOYOE HOSIBHICTb MOCYAY HO BOPWIIbHIN
naHeni.

CuncteMa BUABAEHHSA 340THA PO3MI3HABATH
KQCTPYIi 3 HAOMArHIYYBOHUM LHOM, MPUAATHI
07151 BUKOPUCTAHHS HA IHAYKUINHUX MANTOX.

AKLWo nig yac poboTM NoCy [ 3HIMAETLCA 60
BMKOPWCTOBYETLCSA HEBIAMOBIAHWI NOCYA, HO

aucnnei3'sBnseTbCst CUMBON ':’

IHﬂVIKOTOp 3anuukoBoro tenna

IHAVKOTOP 30MLLKOBOrO TeMnNa € PyHKL €0
6e3neku, KA BKA3YE HO Te, LLLO MOBEPXHS
KOHPOPKM BCE LLie MOE TEMMEPATYPY, LLLO
nopiBHIOE a6o nepesuLLye 50°C, i, oTxe, MOxe
CNPUYMHUTI ONIKN NPU KOHTAKTI FONNMM
pykamu. CeHcop BiANOBIAHOI KOHPOPKM BKASBYE

H
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MAHEJIb YIMNPABJTIHHA

F /—/ no min
- +

1 YBIMKHEHUI/BUMKHEHWI
2  Knonka ¢yHkuii Maysa
3  KoHTponb TaMMepa Ta iHAMKATOP YACY NPUrOTYBOHHS
4  CumBon GyHKLUIT «MicT»
5 CumBon TanMepa
6  IHAWKATOP PiBHSA MOTYXXHOCTI
7  CumBon oyHKUii PO3MOPOXYBAHHSA
8  KHormka ¢yHKLii PO3MOPOXYBAHHS
9  BucyBHaO knaBiaTypa
10  KHonka ¢yHKuii Timer
KOHPOPKM MOXHO OKTVUBYBOTU HOTUCKOHHSM W06 OKTMBYBATM i,

SAKLLO HO BOPUBHIN MOBEPXHI HEMOE KACTPYb
sinnosigHoro ceHcopa L. CeHcop caitTbes A60 IHLINX NPeAMETIB, CEHCOPW He CBITATLCS.
SicKpaBiLLe, NiATBEPAXYIOUM onepaLito. Ha naHeni ynpasniHHS 30BXAM CBITATLCS
Konw Bu cTaBmTE NOCYA HO OAHY 34 KOHPOPOK,  dyHKLI, 5Ki MOXHO 06pATH, ane iX CBIYEHHS He
BAPW/IbHA NOBEPXHA ABTOMATAYHO BUABNAE T Take sckpaBe. BubepiTb GpyHKLT, TOPKHYBLLNCH
MPUNCYTHICTb 13ACBIYYE BIAMNOBIAHNM CEHCOP, BiAMOBigHOIrO CUMBOJTY.
OBMEXEHHSA MOTY>XXHOCTI
[Mpuv NnepLUoMy NigKMtoYeHHI npunagy 4o CeKyH[, oK1 3 CEHCOPW YNPABAIHHS He
[OMALLHbOI MepeXi yCTAHOBHMK MOBUHEH BiLOGPAXATUMYTb «CF6».

BCTAHOBUTU MOTYXXHICTb KOHGOPOK HO OCHOBI
GOKTNYHOT MOTYXXHOCTi ALOMALLUHBOI
enekTpomMepexi.

e HaTuckante ”,p,om He 3'aBUTbca «PHA®,

e HOTUCHITb OCTAHHIO KTABIATYPY NIBOPYY,
06 BUGPATHN NPABUITbHUNM NAPAMETP.

AKLLO B LibOMY HEMAE HEOBXIAHOCTI, MANTY

L uB. TeXHIYHI XapOKTEePUCTUKM B TAGULL
MOXHQ BK/OYNTW 6e3nocepeHbo 3a

| HUxXYe:
nonowlororooo6o, SK QNbTEPHATUBA,
BUMKOHOTU MPOLLELypY, ONUCAHY HUXYe, ANs 3HOYEHHs
Ha Knasia- .
AOCTyny B MEHLO. Typi NpoK- KBT TMpuMiTKn
o [igknoyiTb BOPUIbHY MOBEPXHIO O PYTKM
LOMALLHBOI MepeXi (Lo onepadito 0 7 4 CTOHAGPTHE NouaTKOBe
NOTPIGHO BUKOHYBATM LLLOPA3Y, KONU HONALUTYBAHHA
BiIKPNBOETE MEHIO). 1 4,5
e YCiCceHCopW CBITATbCS KiNbKA CEKYH. 2 3.5
3 2,8

o K TiNbKM CEHCOPV 3HOBY 3raCHYTb,

N .
HOTUCHITb i yTPUMyMNTE Orall npoTsrom4 Micns BBEAGHHS NPABMBHOTO 3HAYEHHS

. N
CeKyHJ, AOKV He 3aCBITATLCSA CMYTU MiATBEPAITb, HOTUCHYBLLW TA YyTPUMYIOYM O1a
NPOKPYTKM NIBOPYY.

o HOTUCHITb i yTpUMyTE O6MABI CMyTK
MPOKPYTKM NIBOPYY OAHOUYACHO NPOTArom 4
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dYHKUII BAPUJIbHOI MOBEPXHI

CEQNL
L5

BrnokyBaHHS

MoxHa 30610KyBATH GYHKLT BOPUABHOI MOBEPXHI Mif, YOC BUKOPUCTAHHS, HOMPWKAAA, 418

OUMLLIEHHS NAUTW.
Lna akTUMBALii/BUMKHEHHS: HATUCHITb o+ + .

Mpuctpin pns
6e3neku aiten

Lis pyHKUis 30n06irae BUNOAKOBOMY BKIOYEHHIO OO6NALHAHHS

| N
LLlo6 aKTMBYBOTW: HOTUCHITb Q OLHOYACHO HOTUCHITb i BIAMYCTITb @ + ” i NoTiM 3HOBY
©
Bci ceHcopu MokasyoTb ll_ .

OnucaHi onepauii cnifg BukoHaTtn npotaroM 10 cekyHA,

WO ST C B S—
U.lOﬁBI/IMKHyTV]IHOTVICHITb , OOHOYACHO HATUCHITH | BIANYCTITb + , A MOTIM 3HOBY II.

Yci ceHcopw, AKi BKO3YlOTb L , 3HUKQAKOTb.

OnwucaHi onepauii cnig BUKoHATV npoTsarom 10 cekyHA.

®yHkuia Boost

KOXHY KOHPOPKY MOXHA HOMALLUTYBATM HO [OLATKOBUI PiBEHb MOTY>XHOCTI HA Yac fo 10
XBUSIVH.

[ns BKIIOYEHHS: BU6epPiTb OAHY 3 4 KOHPOPOK i BUOEPITb 3HAUEHHS «Boost» Ha cMysi

NPOKpPYTKW. BignosigHuin ceHcop Bkasyel .

LLlo6 BUMKHYTW: BU6EPITb OAHE 3 IHLIMX MOXIIMBUX 3HAYEHb HO CMY3i MPOKPYTKM.

Tanmepu 30H
NPUroTYBAHHS

TavMep LO3BOSISIE BUMKHYTU MEBHY KOHOOPKY Mic/s 30KiHYEHHS BCTAHOBIEHOIO YaCy.

KOHPOPKM MOXHA 30MPOrpaMyBaTY IHAMBIAYANBHO, OCKINIbKM KOXHO MOE CBil TAUMEP.

Ons aKkTMBALIT: YBIMKHITb BAPWIbHY NAHENb i BU6epiTb OfHY 3 4 KOHPOPOK, MOTIM HOTUCHITb

«+» i «-», W06 BCTOHOBUTW TAMMEP. 30CBITUTLCS CUMBON KOHOOPKM. HOTUCHITb «+» i
«-» OKPEMO, 06 BCTAHOBUTY 3BOPOTHUM BifiK. 36iNbLUEHHS TO 3MEHLLEHHS 3HAYEHHS Mig
YaC HONALLUTYBAHHS 3011EXUTb Bif, YaCY, SK1 NOTPRIGHO BCTOHOBUTW. Ha ancnnei B o6nacTi
KepPYBAHHS TONMEPOM BiOGPAXAETLCSH 3BOPOTHUN BiMiK.

He TopkanTecst HiYoro NpPoTarom 5 cekyHn, LWo6 NiATBEPAUTN BCTOHOBAEHNIN YaC.

15 BAMKHEHHS!: LoYeKkanTecs 30KiHYeHHs 3BOPOTHOT O BifiNiKy 60 CKMHbTE 3HAYEHHS
TONMEPA (HATUCHITb «+» | «-» TA CKUHBbTE «-»),

Tanmep (3a-
ranbHUN)

TanMep i3 cMrHANi3aLi€l0 ANs 30rafibHOro KOPUCTYBOHHS.

[ns aKTMBALLT: yBIMKHITb BOPUAbHY NOBEPXHIO, MOTIM HOTUCHITb «+» i «-», 1LLl06 BCTAHOBUTU
TaMep. HATUCHITb «+» i «-» OKPeMo, o6 BCTOHOBUTY 3BOPOTHUI BifiK. 36inblUEHHS T
3MEeHLLUEHHS 3HOYEHHS Mif, YaC HONALUTYBAHHS 3ANEXMTb Bif, YaCy, SK1i NOTRIGHO
BCTOHOBUTU. Ha guncnnei B 061aCTi KepyBAHHS TOMMEPOM BifOBGPOXAETHCSH 3BOPOTHNUN
BifiK.

He TopkawnTecs HiYoro npoTarom 5 cekyHg, LWo6 NigTBepANUTM BCTOHOBIIEHNI YaC.

[ns BUMKHEHHS: foyeKanTecs 30KiHYeHHs 3B0POTHOTO Bialiky A60 CKMHbTE 3HAYEHHS
TONMePd (HATUCHITb «+» i «-» TA CKUHbTE «-»).

DyHKLiA po3-
MOPOXYBAHHS

[na akTneaLii: BU6epiTb 0fHY 3 4 KOHGOPOK TA HATUCHITb Iil .

CeHcop 06paHoi 30HK nokasye L,

I
o6 BigKAOUYNTU: HOTUCHITb il Q60 HATUCHITb U
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Ll dyHKLiS LO3BONSE MPU3YNUHUTY / NEepe3anycTUT 6yAb-sKy OKTUBHY GYHKLIO HO
BOPWbHIN NOBEPXHI, SMEHLLWBLLM MNOTYXHICTb KOHGOPKM | CKUHYTU BCi GyHKLT.

MMig Yac naysu BCi ceHcopw BKGByIOTb/ I LLIO OHAYQE:

- XopaHa 3 KOHPOPOK He BUPOBSE eHeprito.
®yHKuis Naysa . .
- YCi pyHKUII TO TOUMEP BUMKHEHO.

LLLo6 yBIMKHYTM: KOIM BOPWUIIbHO MOBEPXHS MPALIOE, HOTUCHITb i yTPUMYyITe ” MPUHONMHI 1
cekyHay.

LLlo6 BUMKHYTW: HOTUCHITb i yTPUMYITE ” NPUHOMMHI 1 cekyHAy TA NPoBefiTb NanbLeM Bif
MiHIMyMY O MOKCMMYMY B3[,OBX CMYT/ MPOKPYTKM, SIKA BiROOPOXAE AHIMALLIO.

L5t dyHKLUiS BUKOPUCTOBYETLCS AN BUKIMKY POOOYMX HANALUTYBAHb BAPWIbHOI MOBEPXHI Y
|

pOBi BMMALKOBOIro npunmMHeHHs 3a 4ONnoMoroto .

|
dyHKuig BUKAn- Konv BapunbHy NaHeb BUMKHEHO, o6 BiAHOBUTY HONALITYBAHHS, HOTUCHITL Q
Ky NpoTAromM 6 cekyHA, a MoTiM HOTUCHITb ” NpPOTAroM 6 cekyHA, Y SKOCTi NiATBEPAXKEHHS
onepaLii BULOETbCSA 3BYKOBUN CUTHAI.
Konu BapuibHY MOBEPXHIO BUMKHEHO, SIKLLO iT He YBIMKHYTW 3HOBY MPOTSroM 6 cekyHg,
HONALUTYBOHHSA NonepeHix GyHKLi 6yae BTpAYeHo.

s dyHKLUis BUKOPUCTOBYETHCS A5t HAMPIBAHHS KACTPYi HO MOKCUMOBbHIM MOTYXHOCTI,
nepLL HiX MPOAOBXYBATN FOTYBATU HO BUGPAHOMY PiBHI. YOCOBUI iIHTEPBA, MPOTArOM
AKOrO KOHPOPKA YTPUMYETLCS HO MAKCUMOUSTBHIN MOTYXHOCTI, 30N1EXUTb Bifl, BCTOHOBIEHOrO
OCTATOYHOIO PiBHA rOTYBAHHS. [IMB. TAGAULIO:

PiBeHb NOTY>HOCTi Tarmep (cekyHan)
40

72

120

176

256

432

120

192

He poctynHum
Boost He poctynHum

Br6epiTb 0fHY 3 4 KOHPOPOK TA HOTUCHITD | YTPUMYITE BUGPAHE 3HOYeHHS (Bif 140 8) Ha
CMy3i NPOKPYTKMN NPOTAroM 3 cekyHA. BapunbHa NaHeNb MaTUMe MOKCUMAIIbHY NIKOBY
MOTYXHICTb MPOTAroM nepiofy 4acy, Sk 3MIHIOETbCS 30N1EXHO Bif, NonepenHbo
BCTAHOBNEHOI MOTY>XHOCTi MPUrOTYBOHHS, O MOTIM BOHA MOBEPHETLCS A0 3HAYEHHS,
BCTOHOBNEHOrO HA MOYATKY.

DyHKLiA po3i-
rpiey

OO NoO|O |~

Lis dyHKuis no3Bonse 3'efHATU 2 KOHPOPKMU, LLLO6 BUKOPUCTOBYBATM iX | KEPYBOTU HUMMU SIK
€ANHOIO BENMKOIO KOHGOPKOIO. Lie AaE MOXINBICTb BUKOPUCTOBYBATU KACTPYI 3 GinbL
LLIMPOKUM LHOM.

Ons uiei dyHKLiT MOXHO BU6PATM KOHPOPKM BUKTOYHO 30HM 31iBA TA MPOBOPYY.

[ns aKTMBALi: OIHOYOCHO HOTUCHITE OBMABI CMYTW NiBOPYY A0 nosieu Ha ceHcopil I Ta

. . 30rOpPsIHHS CMMBON ﬂ

KoM6iHoBOHUM P ¥

pexuM (pyHkui- LLlo6 BCTAHOBUTY NOTYXXHICTb BUKOPWCTOBYBAHOI KOHPOPKY B KOMGIHOBAHOMY PEXMMI,
a"Mict") BMKOPWUCTOBYNTE OCTOHHIO CMYTY MPOKPYTKM 311iBA.

Ha 060x KOHGOPKAX rOPUTb CUMBOJ n

LLlo6 BUMKHYTU: OBHOYACHO HOTUCHITb KJABILLI, LLLO BUKOPUCTOBYIOTHCS 4151 AKTUBALLT
DYHKLUIT «MicT», BOKM CUMBOSM TA HE 3HUKHYTb.

Boxknmeo! BapunbHa NoBepxHsS OBTOMATUYHO PO3Mi3HAE HASIBHICTb BENWKOT KACTPYI, KA
30MAE ABi KOHPOPKM, aNe, AKLLO He AKTUBOBOHO GYHKLLIO «MiCT», KepyBATUME
KOHPOPKAMU HE3ANEXHO.
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TABJINUA NPUTOTYBAHHA

PiBeHb no-

TyXHOCT Cnoci6é NPUroTyBaHHS J[ns Yoro BUKOPUCTOBYETbCSA
1 TonneHHs, M'sike HArpPiBAHHSA Macno, WoKonag, XenaTuH, Coycm
2 TonneHHs, M'ske HarpiBaHHS Macro, LWOKONa S, XeNaTUH, Coycu
3 [ oBeaeHHs fO NOTRIBHOI TeMnepaTypu Puc
4 TpviBane BAPiHHS, 3AryLLeHHs, TYLUKYBOHHS  OBoui, kKapTonns, coycu, PpyKTu, puba
5 TpuvBONe BAPIHHSA, 30ryLLEHHS, TYLLIKYBOHHS OBoui, kapTonns, coycu, GpykTH, puba
6 HenepepBHe roTyBAHHS, TYLLKYBAHHS Micns MOKAPOHH, CYMH, TYLLKOBAHE M'FICO
O6CMAXYBOHHSA
7 M'sike 06CMAKYBAHHS KopTonnﬂHj pboLUTI (p,epwa), oMneTu,
MOHIPOBAHI T CMAXEHi CTPaBK, KOB6ACA
8 CMOXKEHHS, CMOXEHHS Yy puTiopi M'sco, kapTonnsHi 4incm
9 HeTpuBane cMaxeHHs Npu BUCOKMNX Creim
TeMNepaTypax
P LLIBnpKe HOrpiBOHHSA Knn'atiHHs Boam

OYHKUII BUHTIXKU

s

C)
auto 1234567 8~

@ Q s

NP

EnemMeHTV KepyBOHHS 30HAMU MPUFOTYBAHHS, BUTSIXKKOIO | TAMMEPOM MOXHA OKTUBYBATU HOTUCKAHHSAM
BiZNOBIHOrO CeHcopa.

Bn6ip NOTY>XHOCTi BCMOKTYBOHHS.

0:

36iNbLUEHHS/3MeHLLEHHS LUBUAKOCTI (MOTY>XHOCTI) BCMOKTYBOHHS.
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TopKaUMCb (HOTUCKAIOUM) NOHENT BUGOPY BUTSKKMN, ABTOMOTUYHNIA
PEXNM BUMUKOETLCS, | BU MOXETE BUKOPUCTOBYBATU BUTSIKKY B
PYYHOMY PEXUMI.

AKTMBOLiSI/BUMKHEHHSI QBTOMOTUYHOT GYHKLT (30 nonepenHiMn
HONALUTYBOHHSIMW OKTUBYETHCS BTOMATUYHWI PEXMM).

LLlo6 MOBTOPHO BBIMKHYTV OBTOMATUYHUIA PEXUM, HOTUCHITb KHOMKY

@ : cBiTnodion auto 30CBITUTLCS, MOKA3YIOUM, LLLO BUTSXKA OKTUBHA
B LIbOMY PEXMUMI.

30 CTAHAAPTHUMM HONALUTYBOHHSAMU BUTSXKA 3HOXOANTBCS B PEXUMI
BCMOKTYBOIHHS.

AKTUBOLSA BYriNbHOro ¢inbTpa:

| 0]
- Konu B1 BnepLue BMUKAETE BUTSIKKY U HOTUCHITb KHOMKY A
@ npoTsArom 5 cekyHa,
Micns BMUKOHHS 30ropsieTbCsl 3HAYOK, SKMIA BKO3YE HA HEOBXIAHICTb
npoBeAeHHs 06CYroBYBAHHS BYFifIbHOO GibTPA AN YCYHEHHS
3

HEMPUEMHMX 3aMaxiB — .
CUrHANW, WO CTOCYIOTHCS OUMLLIEHHS XUPOMOTIMHOIOYOro GinbTpa, fKi
BiO6PAXAIOTHCS CBITNOAIOAOM A , 30BXAM YBIMKHEHI.

BiaHOBNeHHs Ta peakTUBALig ByrinbHoro ¢pinbtpa

Micns BUKOHOHHS 06CNYyroByYBAHHS HA GiNbTI:

— HOTUCHITb KHOMKY NPOTAroM 5 cekyHa, - ceiTnogion $inbTpa
MOTMNHAHHS XWUPY BUMKHETBCS, | 3BBOPOTHWUI BiAJ1iK MOYHETbCS 3HOBY.

— HOTUCHITb KHOMKY NPOTAroM 5 cekyHp, + - cBiTNnoZion dinbTPa Ans
YCYHEHHS 30MNaXy BUMKHETbCS, | 3BOPOTHUM BiAJ1iKk NOYHETHCS 3HOBY.

BcraHoBneHHs weupkocTti IHTEHCUBHA

%) Po60oTa B LIbOMY pexunMi 06MexXyeTbCs 5 XBUANHAMMU. [1icns 3aKiHYeHHS
LIbOro YaCy CUCTEMA OBTOMATUYHO MOBEPHETbCS A0 NONepefHbo
BCTAHOBNEHOI LUBUAKOCTI.

OYHKUIA YINPABIHHA MOTYXHICTIO

B TOKOMY pai3i reHepaTop BU3HAUAE OCTAHHIO
KOMOHAY i3 HONBULLNM NPIOPUTETOM Bif,
iHTepdency KopncTyBaYa i, 30 HEOBXIAHOCTI,
3MeHLUYE NonepeAHE HOMALLTYBOHHS,

Lle npucTpin Mae enekTpoHHY GyHKLio
KepPYBAHHS MOTYXHICTO.

L5 yHKLIS KOHTPOIOE NOAAYY MOKCUMOBHOI

noTy>XHOCTi 3700 BT Mix KOMGIHOBOHMMM
KOH}OPKAMM (NiBO TA MPABA CTOPOHM),
OMNTUMI3YOUM PO3MOAIN MOTYXHOCTI TA
YHUKOIOUU CUTYOILLI MEPEBAHTOXEHHS
cucTeMM.

L5t 4bOro CyKymnHA MOTYXHICTb MOCTIMHO
BiCTEXYETbCS i 30 HEOBXIAHOCTI 3BMEHLLYETHCS.
AKLLO 306e3neUnTn MOTPIOHY CyKyMHY
MOTY>XHICTb HEMOXNBO, 65TOK KEPYBAHHS
3MeHLUYE MOTYXHICTb iHLLIOro HArPIBASIBHOrO
efleMeHTYy HO BCTOHOB/IEHE 3HOYEHHS
HANBAMXKYOT O HUXYOTO PiBHS BiANOBIAHOI
KpMBOI NOTY>XHOCTI. Lle rapaHTye, Wwo
CMOXMBOHUI CTPYM He nepeBuLLye16 A.

OKTVMBOBAHE AJ151 IHLLOro HGFpiBOJ‘IbHOI’O
eJfieMeHTy.

DYHKLIS KePYBOHHSA MOTYXXHICTIO OKTUBYETHCA Y
pO3i BUSBMIEHHS MOCYAY HO HAMPIBAIBHOMY
enemeHTi.

Mpuknag:

AKLLO Anst KOHPOPKM 1BMOBPAHO AOAATKOBUM
piBeHb MNOTYXHOCTI (boost) (P), moTyXHicTb
KOHPOPKM 2 He MOXe OfHOUYACHO
nepeBuLLYBATU PiBEHb MOTYXHOCTI 9i byne
OBTOMOTUYHO OBMeXeHa."

175



KEPIBHULTBO 3 BUKOPUCTAHH4A NMOCYAY

Slknii nocy A BUKOPUCTOBYBATH

BukopucToByIMTE NLLIE KACTPYNI 3
depOMArHiTHUM AHOM, NPUAOTHI ANS
BUKOPWUCTAHHS HO IHAYKLIMHUX NAUTOX:

e UYOBYH
e eMQfIbOBOHA CTASb

e BYrneueBdCTasb

e HEPXABIYA CTASb (TOKOX YOCTKOBO)

e QJIIOMIHIN 3 GepPOMArHITHUM NOKPUTTAM A60
LHO 3 PePOMArHITHOIO MAACTUHOIO

LLlo6 BU3HOUNTM MPUAATHICTb MOCYay,
| —

nepesipTe HassHicTb cumeony 24 (sk npasuno,
TAKMI CUMBOJ HOHECEHUIN HA AHO nocyay). Bu
TOKOX MOXeTe HO6N3UTU MATHIT 40 AHA
KACTpYNi. KO BiH MPUTANYETLCS, Lie O3HAYAE,
1110 CKOBOPOAY MOXHQO BUKOPUCTOBYBATU HO
IHOYKUIMHIN NAnTI.

LLlo6 306e3neunT oNTUMOAbHY ebeKTUBHICTb,
30BX/AMN BUKOPUCTOBYIMTE KACTPYI 3 MIIOCKUM
OHOM, IKi MOXYTb PIBHOMIPHO PO3MOAINATH
Tenno. HepiBHe AHO MOXe BMANHYTU HO
MPOBIAHICTb MOTY>XHOCTi TO TEMNA.

AKKOPUCTYBATUCS MOCYA0M

MiHIMONbHWI fiaMeTP KACTPYi/CKOBOPIAKM
Ans pisHUX KoHdopok. LLLo6 3a6e3neunTn
HaNexXHy po60oTy BAPUIbHOI MOBEPXHI, NOCYL,
CNifl PO3MILLYBOTU HO OJHI 60 AeKinbkox
OMOPHUX TOUYKAX, 303HAYEHNX HO MOBEPXHI
BAPUIbHOI NAHENI, i Mocya MOBUHEH MATU
BiANOBIAHUI MiHIMONBHUI AioMeTp.

30BXAM BUKOPUCTOBYMTE Ty KOHPOPKY, SKA
HONGiNbLUEe NiaXoauTb NI AiOMEeTP AHA nocyay.

KoHpopku OiameTp aHa nocyay

MiH. @ (peko- Makc. @ (peko-
MEHOOBAHUN)  MeHAOBOHWM)
KoM6iHoBaHO
nisa/npasa 190 Mm 230 MM
OkpeMi nigi/
npasi 110 MM 190 mm

MopoXHi a60 nocyn 3 TOHKUM IHOM

He cTaBTe HO BOPWMIIbHY MOBEPXHIO MOPOXHI
KaCTPYnNi/CKOBOPIAKM Q6O 3 TOHKUM LHOM,
OCKiNbKW Lie YHEMOXITMBUTb KOHTPOb
TemMnepaTypu a60 ABTOMATUYHE BUMKHEHHS
KOHbOPKM, AKLLLO TEMNEepATypad byae HOATO
BVICOKOIO, LLLO MOXe NMPU3BeCTN A0
MOLLKOAXEHHS MOocy Ay a60 NOBepPXHi
BAPWIbHOI MOBEPXHI. fIKLLO Lie CTaNoCs, HiYoro
He JinanTe i 304ekamnTe, MOKM BCi KOMMOHEHTH
OXONOHYTb. AKLLO 3'ABASETHCA MOBILOMNEHHS

MpPO NOMUIKY, AUBITLCSA [0 PO34iN
"BunpasneHHs Henonagok”.

3BUYCMHUMN LLUYM NifJ, 4aC PO60TU BAPUBHOI
rnoBepXHi

B OCHOBI iIHAYKLiMHOT TEXHOSOT i NeXnTb
YTBOPEHHS eNeKTPOMOATHITHUX NONiB. BOHW
MOXYTb HOrpiBATU 6e3nocepefHbo LHO
nocygy. Mig 4oc KOPUCTYBAHHS KACTPYSAMU
CKOBOPIAKAMU MOXYTb BUHUKOTW Pi3HI LLYMK
060 Bi6paL,ii 3a1eXHO Bif, TEXHONOT i
BUPOOHULITBA LibOro MOCyAy.

LLi LLyMW MOXXHO ONMCOTU TOK:

Jlerke rygiHHg (Harogye wym
TpaHcpopMaTopa)

Llen lwyMm BUHWKOE Nif, YaC NPUroTyBOHHS iXi 3
BMCOKWM PIBHEM HAMPIBOHHS | BU3HAYAETbCS
KiNbKIiCTIO eHeprii, Lo NepefaeTbCs Big,
BAPWIIbHOI MOBEPXHI Ha rocya, LLiym
MPUNNHAETLCS 6O CTUXAE B PA3i 3HUXKEHHS
PIBHSA HOTPIBAHHS.

Jlerknm cBuct

Llen LwyM BUHVKAOE, KONM MOCY L, MOPOXHIM, i
NPUMNHAETLCS, KON MOCYA HAMOBHIOETHCS
BOJOI0 ab0 ixXelo.

MoTpickyBAHHS

Llen lwym BUHUKAE, AKLLO NOCY A CKNOAOETHCS i3
LLApIB Pi3HMX MaTepianis. loro 3yMoBniooTh
BIGPALLi MOBEPXOHb Y MiCLISAX KOHTOKTY PIi3HUX
MaTepianis. Lien LyM BUHWKOE B MOCy i, BiH
MOXe 6yTU1 PI3HNUM 30N1EXHO Bif, KiNTbKOCTI
MPOAYKTIB | CMOCOBY rOTYBAHHS IXi.

F'yyYHum cBUCT

Llen lwym BUHUKAE, AKLLO NOCY A CKNOAOETHLCS i3
LIOpIB Pi3HMX MATEPIANIB, O TAKOX NpK
BMKOPUCTOHHI MOKCMMASbHOI MOTY>XHOCTI HO
[BOX KOHPOPKAX. LLIlyM npununHaeTbcs abo
CTUXOE B PA3i 3HUXKEHHS PIBHS HOrPIBOHHS

LLlyM BeHTURATOPO

LOnaHanexHoro GyHKLiOHYBAHHS eeKTPOHHOI
CUCTEMU HEOBXIAHO PErytoBATU TEMMNEPATYPY
BOPWIIbHOI MOBEPXHI. [719 LibOro BApUIbHY
NoBepXHIO 06104HAHO OXONTOAXYBOAIbHUM
BEHTUNSTOPOM, KNI OKTUBYETLCS 4115
3HUXKEHHS TA PErYIIOBOHHSA TEMMEPATY PN
€NIeKTPOHHOI CUCTEMU. BEHTUNATOP MOXe
NMpPOJOBXYBATY PO6OTY HABITL MiCNA
BUMKHEHHS Npunagy, SKLLo TeMnepaTypa
BAPUIIbHOI MOBEPXHI 30/TNLLAETLCS BUCOKOK
nicns BUMKHeHHs, a Ha gucrnei

BIJOBPAXAETLCA H
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PUTMIiUHIi 3BYKU, CXOXKi HO LLOKOHHS

roaMHHuUKaA

Llen LyM BUHWKAE fInLLE TOA|, KON MPaLooTh

HaBepfeHiBuLe LLYMU — LI? € HOPMASIbHA
CKI0A,0BA OMMCOHOT IHAYKLINHOT TeXHONOTi, i iX

MPWHAMMHI TPM KOHGOPKM, i 3HMKAE a60
3MEHLLYETHCS, KON OJHA 3 HUX BUMUKAETHCA.

YCYHEHHSA HECMPABHOCTEMW

He NOTPIGHO BBOXKATU 301 HECMPABHOCTI.

Kop noMmunku

Oonwuc

MoXxnuea NpUYnHA NOMUNKN

BupilueHHs

"3BYKOBUN CUT-
Han npu
yBiMKHeHHiI. Kop,
MOMWJIKU He Bi-

ENemMeHTV KepyBOHHS
BUTSIXKOIO He

LIN-ka6enb nowkoaxeHum abo
MOraHo Nig'€AHAHUN 0O

MepeBipTe 3'€AHAHHA/30MIHITb
LIN-ka6enb

", NpauooTb eNeKTPOHHOI MAATU BUTSXKKM
AO6paXaeTbCs
BapunbHa nosepxHs  KICBILLI NOCTIMHO OKTUBYIOTBCA.  MpuGepite Bogy a6o nocys i3
ERO3 BUMUKAETbCA YePe3 10 (g naneni ynpasniHks € Boga  CKIOKEPAMIYHOT NOBEPXHi Ta 3
CeKyHA,. a60 nocya. noHeni ynpasniHHS.
[onte BOpWbHIN naHeni
OXOJIOHYTW.
BHYTpPILLHA TeMnepaTypa MepeBipTe, Yn BAPUIbHA
BapunbHa noBepxHs YTP parypa pesip P
ER21 eneKTPOHHUX KOMIMOHEHTIB € NMOBEPXHSA LOCTATHIO
BVMMWKOETHCA.
30HALTO BUCOKOIO. BEHTUJTIOETHCS.
SIKLLO MOMUIIKA HEe 3HUKAE,
3BEPHITbCS A0 CEPBICHOT CNTYX6U.
Mocyn NopoxHin a6o
HenpPUAATHUN. LanTe BApUIbHIM NaHeni
30HOATO BUCOKA TEMMepATypa OXONOHYTU.
BinnosigHa koHdopKa . paTyp . .
E2 BAMMKQETHCS KacTpyni a6o ckNokepamiuHoi  BrKopucTOByIMTE MPUAATHUI
' naxeni. nocya,.
30HOATO BUCOKO TEMMepATypa  He HarpisanTe nycTui nocym.
e/1eKTPOHHNX KOMMOHEHTIB.
BukopucToByMTE NPUAATHNN
nocyga,.
MoMunka aBTOMATUYHO
. CyBOETbCSA Yepe3 8 ¢, i
[Mocyn He NpMAATHUA. yey o
. . KOH}OPKY MOXHO
E3 BianosiaHa KOHGOPKA  Mocyp BTPAUAE CBOT MArHITHI BMKOPWCTOBYBATH 3HOBY.
BUMMKQAETLCS. BIACTMBOCTI | MOXE MOLIKOAUTU ) )
: o Y pasi BUHUKHEHHS MOMUIIOK | B
IHAYKUIHY NanTy. )
NoAaNbLLIOMY, HEOBXIAHO
30MiHWUTW NOCYA,
AKLLO MOMUNKA HE 3HUKAE,
3BEPHITbCSA 4,0 CEPBICHOI CNYXO6U.
H /a6 MepesipTe Hanpyry Ta / a6o
anpyra Ta / a6o YacTtoTta i
KoHdopka He Py YaCTOTY Mepexi.
E6 BMUKQETBCS LIKepena XMBeHHs BUXOAATb .
' 30 Mexi Aiana3oHy. 30 noTpebu 38ePHITLCA 10
cepBiCcHOI cyx6u.
. OuUNCTITb BEHTUNATOP | BUAANITD
HecnpaBHiCcTb BEHTUNSTOPA. ; p1BNA
ES KoHdopku R p ) CTOPOHHI NpeaMeTH.
EHTUNATOP 306/10KOBAHMUI
BMMWNKAOTBCA. P AKLLO MOMUNKA He 3HUKAE,
NAOM a60 BONOKHAMM. ] A
3BEPHITbCA O CepBiCHOI CNyX6u.
Bif'enHaTe BAPUIbHY MOBEPXHIO Bif, AXeEPena X1BeHHS.
EEtEg-EE-ZEZQ- 3ayekarTe Kinbka cekyHz, a NOTIM 3HOBY MiAKMIOYITb BAPWIbHY MOBEPXHIO A0 AXepena
ER31-ER36. KVBNEHHs.
ER47-EA-EH

AKLLO NPO6IEMA He 3HUKAE, 3BEPHITbCS 4O CEPBICHOIO LIEHTPY TA BKAXITb KOL MOMUIIKY,
AKNM 3'9BUTbCS HO Ancrinei.
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OBCJTYTOBYBAHHSA - PEMOHT TA BIAMNOBIOHICTb

O6CNyroByBAHHS €NEKTPUUYHUX
KOMMOHEHTIB CNifJL AOBIPSTU NnLLE
NpPeacTOBHUKOM BUPOBHMKA a60
CepBICHOrO LIEeHTPY.

3AMIHATY NOoLKOAXEHI Kabeni LO3BONeHO
BUKJIIOYHO NPeACcTABHUKAM BUPOBHNKA A60
CEePBICHOrO LIeHTPY.

3BepTAOYMCh 4O CEPBICHOMO LEHTPY,
060B'A3KOBO HOLANTE TAKY iHGOPMALLO:

TrN HeCNPABHOCTI
Mopenb npunagy (apTukyn/kom)
CepiHuit Homep (S.N.)

Lito iHpopMaLito BKO3AHO HA MACTMOPTHIN
Ta6nnyLi. MNacnopTHA TA6AMYKA 30KPINNIeHA
HQA HUXHIN YACTUHI NPUCTPOIO.

TEXHIMHI OAHI

IHpopMaLiig npo ToBap BigNOBIAHO A0
pernamMeHTy N266/2014

JoBigKoBi cTAH[APTYU:
EN/IEC60350-2
EN/IEC 50564

C€

Llen npunog po3po6neHni, BUroToBeHWN Ta
npoaaHNIM BIANOBIAHO [0 AnpekTnB EEC.

IneHTUdIKALiS BUPOBY

Tun: 4300

Mogpenb: FMY 8391HI

Bynb nacka, AVB. ineHTUPIKALINHY Ta6anYKYy,
30KpinaeHy HO HUXHI YOCTUHI BUPOOBY.
BMPOBHMK MOCTINHO BAOCKOHOIIIOE CBOO
npoaykKLito. Yepes Lie TEKCT i 306paxXeHHs B
LibOMY MOCIGHIMKY MOXYTb 3MiHIOBATUCS 63
nonepeaxeHHs.

BinbL feTanbHa iHbopMaLis MPO TEXHIYHI AAHI
LOCTYrNHA Ha canTi: www.franke.com

MOJE/b FMY 8391HI

MaKCMMONbHA 3aranbHA

MOTYXHICTb (BApUIbHA 7,62 kBT (6a30Be Hana-

NOBEPXHS + BUTAXKA) WTYBAHHS)
MOKCMMAbHA 3ArasnbHa
MOTYXHICTb (BAPWUIbHA 4,72 kBT
NOBEPXHS + BUTSXKA)
MaKCUMAnbHA 30ranbHa
NOTYXXHICTb (BAPUSIbHO 3,72 kBT
MOBEPXHS + BUTAXKA)
MaKCUMMAnbHA 3aranbHa
MOTYXHICTb (BAPWUIbHO 3,02 kBT
NOBEPXHS + BUTSXKA)
MapameTp 3HAYEeHHs
220-240B, 50 Iy, 220 B,
Hanpyra/yacTtota 60 Ny 2N~ 380-415 B, 50
CTPYMY XVBNEHHSA Mo,

2N~ 380 B, 60 'y

MapameTtp 3HAYEeHHs
Bara npuctpoto 21«r
KinbkicTb 30H 4

NPWUroTYBAHHS

Oxepeno tenna IHaykuivHa cnipanb
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