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e Foryourown safety and correct
operation of the appliance, please
read this manual carefully before
installation and use. Always keep
these instructions together with the
appliance evenifitis sold or
transferred to third parties. Users must
fully know the operation and safety
features of the appliance.

e Theelectrical connections have to be
done by specialized technician.

e The manufacturerwill not be held
liable forany damages resulting from
incorrect orimproperinstallation.

e Checkthatthe mains powersupply
correspondstothe oneindicated on
the rating plate on the product.

o WARNING: Before installing the
appliance, remove the protective
films (if present).

e Donottouchtheapplianceifyour
hands or body are wet.

e Ensurethatthe deviceis notexposed
to atmospheric agents (rain, sun).

e Keepthe packagingawayfrom
childrenand animals.

e Donotuseadapters, multiple sockets
or extension cables to connect the
device.

e Donotstandontheappliance, as this
may damage it.

e Thisappliance canbe used by
children aged from 8 years and above
and persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack
of experience and knowledge if they
have been given supervision or
instruction concerning use of the
appliancein asafe way and
understand the hazards involved.

e Thisapplianceisnotintended foruse
by persons (including children) with
reduced physical, Sensory or mental
capabilities, or lack of experience and
knowledge, unless they have been
given supervision orinstruction
concerning use of the appliance by a
person responsible for their safety.

e Childrenshould be supervised to
ensure thatthey do not play with the
appliance.

e Cleaning and user maintenance shall
not be made by children without
supervision.

e Connectthe plugtoasocket
complying with current regulation,
located inanaccessible place.



Means for disconnection must be
incorporated in the fixed wiring in
accordance with the wiring rules.

If the supply cord isdamaged, it must
be replaced by the manufacturer orits
service agent or similarly qualified
personsinorderto avoid a hazard.
For Class | appliances, check that the
domestic power supply guarantees
adequate earthing.

Do not flambé (Fire hazard).

WARNING: Failure toinstall the
screws or fixing devicein
accordance with these
instructions may resultin electrical
hazards.

Use only screws and small partsin
support of the appliance.

Ensure thatthe deviceisinstalledina
way that allows to disconnectitfrom
the power supply, with a contact
opening distance (3mm) that ensures
complete disconnectionin category lll
overvoltage conditions.

Connectthe extractor to the exhaust
flue through a pipe of minimum
diameter120 mm. The route of the flue
must be as short as possible.

With regards to the technical and
safety measures to be adopted for
fume dischargingitisimportantto
closely follow the regulations provided
by the local authorities.

There shall be adequate ventilation of
the room when this applianceis used at
the sametime as appliances burning
gasorotherfuels (notapplicable to
appliancesthat only discharge the air
backintothe room), in orderto prevent
the backflow of exhaust gas.

Cleanthe appliance and the filters and
replace them after the specified time
period (Fire hazard). See paragraph
Cleaning and Maintenance.
Regulations concerning the discharge
of air have to be fulfilled.

The airmustnot be dischargedintoa
flue thatis used for exhausting fumes
from appliances burning gas or other
fuels (notapplicable to appliances that
only discharge the air backinto the
room).

When the cooking appliance and
appliances supplied with energy other
than electricity are simultaneously in
operation, the negative pressureinthe
room must notexceed 4 Pa (4 x10-5
bar), to prevent fumes being sucked
backinto the room by the cooking
appliance.

Range hoods and other cooking fume
extractors may adversely affect the
safe operation of appliances burning
gas or other fuel (including those in
other rooms) due to back flow of
combustion gases. These gases can
potentially resultin carbon monoxide
poisoning. Afterinstallation ofarange
hood or other cooking fume extractor,
the operation of flued gas appliances
should be tested by acompetent
personto ensure that back flow of
combustion gases does not occur.
Induction systems of these hobs meet
the requirements of EMC standards as
well as the EMF Directive and should
not interfere with other electronic
devices. Heart pacemakers users or
other electronicimplants users should
clarify with their medical doctor or with
the manufacturer of the implants
whether these devices are sufficiently
interference resistant.

Before proceeding with electrical
connection please refer to chapter
ELECTRICAL CONNECTION.

e Deep fryers must be continuously

monitored during use: overheated oil
could catchfire.

e Donotresthotpotsand pansonthe

edge, as this may damage the silicon
seals.



CAUTION: the appliance and its
accessible parts become hot
during use. Care should be taken
to avoid touching heating
elements. Childrenlessthan 8
years of age shall be kept away
unless continuously supervised.

WARNING: If the surface s
cracked, switch off the appliance
and do not switchontoavoidthe
possibility of electric shock.

e Donotusesteamappliancestoclean
the product.

e Donotrest metal objectssuchas
knives, forks, spoons and panlidson
the surface of the hob, as they might
overheat.

o Afteruse, switch off the hob element
by its controland do notrely on the pan
detector.

e Theapplianceis notintendedto be
operated by means of an external timer
or separated remote-control system.

WARNING: Danger of fire:do not
store items on the cooking
surfaces.

CAUTION: The cooking process
hasto be supervised. Ashortterm
cooking process hasto be
supervised continuously.

USE

WARNING: Unattended cooking
on ahob with fatoroilcan be
dangerous and may resultin afire.
NEVER try to extinguish a fire with
water, but switch off the appliance
andthen coverflame e.g. withalid
orafire blanket.

e Theappliance must never be installed
behind a decorative door, to prevent it
from over-heating.

e Thesymbol E onthe productoronits
packagingindicates that the product
must not be disposed of with the
normal domestic waste. The product
must be disposed of at a specialist re-
cycling centre for electrical and
electronic components. By making
sure that this productis disposed of
properly, you will help prevent possible
negative consequences forthe
environment and for health that might
result fromitsimproper disposal. For
more detailed information on how to
re-cycle this product, please contact
your local municipal offices, local
waste disposal service orthe shopin
which the product was purchased.

e Thesuctionhood hasbeen designed solely
to eliminate cooking fumes during domestic
use.

e Neverusethe appliance for purposes other
thanthose for which it has been designed.

e Deep fryers must be continuously
monitored during use: overheated oil could
catchfire.

e Donotoperate the appliance usingan
externaltimer or separate remote-
controlled system.

L]

The appliance must never be installed

behind a decorative door, to preventitfrom

overheating.

¢ Neverstandontheappliance, as this may
damageit.

e Donotresthotpotsandpansonthe frame,
as thismay damage the silicone seals.

o Donotcutorprepare foodstuffsonthe

surface and do notdrop hard objects ontoit.

Do notdrag pans or plates over the surface.



CLEANING AND MAINTENANCE

e Switchthe appliance off ordisconnectit
fromthe electricity supply before any
maintenance work.

e Ifthe Activated Charcoal odourfilteris
supplied andis of type (F) (referto the
assembly instructions), itcan be
regenerated. The Activated Charcoal odour
filter can be washed and regenerated every
3-4 months (or more frequently if the hood
is subjecttointensive use), up toa Max. of 8
regeneration cycles (in case of particularly
intensive useitisrecommended that youdo
notexceed 5 cycles). Contact the after-
sales service to orderanew filter (F).

| o o o
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Regeneration procedure:

e Washinthedishwasherata MAX
temperature of 70° or hand washin hot
water without using abrasive sponges (do
not use detergents!).

e Dryintheovenata MAXtemperature of 70°
for2 hours (itis advisable to carefully read
the user manual and the assembly
instructions of the oven you own).

e Thegreasefilters must be cleaned every 2
months of use, or more frequently in the
case of particularly intensive use. They can
be washed in adishwasher. Do notwash the
gridsin adishwasher (Z).
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Generalrecommendations

Never use abrasive sponges, wire wool,
hydrochloric acid or other products that
might scratch or mark the surface.
Foodsthataccidentally fall or settle on the
surface, onthe functional or aesthetic
elements of the hob must not be consumed.

Cleaning the device

Cleanthe hob aftereach use to preventany
food residues from carbonising. Itis much
harder work to remove encrusted and
burnt-ondirt.

Forday-to-day dirt, use a soft cloth

or sponge and a suitable detergent. Follow
the manufacturer’'srecommmendations
regarding detergentsto be used. The use of
protective detergentsis recommended.

Remove encrusted dirt, forexample milk
that has overflowed during boiling, using a
scraper pad suitable for vitreous ceramic,
while the hobis still hot. Follow the
manufacturer'srecommendations
regarding scraper pads to be used.

Remove food containing sugar, forexample
jamthat has spiltduring cooking, using a
scraper pad suitable for vitreous ceramic,
while the hob is still hot. If you do not, the
residue may damage the vitreous ceramic
surface.

Remove any melted plastic using a scraper
pad suitable for vitreous ceramic, while the
cookerhobisstill hot. If you do not, the
residue may damage the vitreous ceramic
surface.

Remove limescale using a smallamount of
limescale remover solution, forexample
vinegar orlemon juice, once the cooker hob
has cooled down. Then, clean again with a
dampcloth.

INSTALLATION REQUIREMENTS

The installation process must comply with the
laws, ordinances, directives and standards
(electrical safety rules and regulations, proper
recycling inaccordance with the regulations,
etc.)inforceinthe country of use!

e Donotusesiliconsealantbetweenthe
appliance and the worktop. The cooker hob
is designed to be fitted flush with the kitchen

worktop, on akitchen unit with a width of
600 mm or more.

Ifthe applianceisinstalled on flammable
materials, the guidelines and regulations
relating to low voltage installations and fire
prevention must be followed strictly.

For built-in units, the components (plastic
materials and veneered wood) must be
mounted with heat-resistantadhesives



(min.100°C): the use of unsuitable materials
and adhesives can cause deformation and
detachment.

e Thekitchen unit must have sufficientspace
to allow for electrical connection of the
device. Wall-mounted units above the
device must be installed at a sufficient

distancetoleave the space required to work

incomfort.

e Theuseofdecorative hardwood borders
around the worktop behind the device is
allowed, provided the minimum distance
always complies with the indications
providedintheinstallation drawings.

e Theminimumdistance between the fitted
deviceandtherearwallisindicated inthe
installation drawing for the flush-fitted
device (150 mm for the side wall, 40 mm for
the rearwalland 500 mm for any wall-
mounted units above it. For ergonomic
reasons a minimum distance of 1000 mm is
recommended).

e Topreventinfiltration of liquids between the
edge of the cooker hob and the worktop, fit
the adhesive seal supplied along the whole
outer edge of the cooker hob priorto
installation.

ELECTRICAL CONNECTIONS

WARNING: All electrical connections
must be carried out by an authorised
installer.

e Followthe connectiondiagram (underneath

the product).

e Thisappliance hasaY-type connection.We

recommend using an HO5V2V2-F power
cable measuring 5x 2.5 mm? SINGLE AND
TOW-PHASE connection: minimum wire

section: 2.5 mm?. External cable diameter:
min 8 mm - max12 mm.

e Theconnectionterminals can be accessed
by removing the junction box cover.

o Checkthatthe domestic powersupply
characteristics (voltage, maximum power
and current) are compatible with those of
the appliance.

e Connectthe appliance asoutlinedinthe
installation manual (in compliance with the
standard supply voltagesin force under
national law).

A Attention! Do not weld any of the cables!

ENVIRONMENTAL ASPECTS

Disposal of household appliances

The symbol m=onthe productoronits
packaging indicates that the product must not
be disposed of with normal household waste.

The product must be disposed of at a specialist

recycling centre for electrical and electronic
components. By ensuring that this productis
disposed of correctly, you will help prevent
possible negative consequences for the
environment and health that might result from
itsimproper disposal. For more detailed
information on how to recycle this product,
please contactyourlocal municipal offices,
local waste disposal service or the shop from
which the product was purchased.

The appliance complies with directive
2012/19/EU relating to reductionin the use of
dangerous substancesin electrical and
electronic appliances and waste disposal.

Disposal of packaging materials
Va%

Materials with the symbol &P are recyclable.
Dispose of the packaging in special recycling
collection bins.

Energy saving
You can save energy during cooking every day
by following the suggestions below.

o Whenyou heatwater, only use the quantity
you require.

e Ifitispossible, always putthelidsonthe
cookware.

e Placethe panonthe hob before youswitch
iton.

e Putsmaller pansonthe smaller cooking
areas.

e Putthepansdirectlyinthe centre ofthe
cooking area.

o Useresidual heatto keep the food warm or
meltit.



PRODUCT DESCRIPTION

Single cooking zone (210x190 mm) 2100 W,
with 3000 W Booster function

Single cooking zone (210x190 mm) 2100 W,
with 3000 W Booster function

Single cooking zone (210x190 mm) 2100 W,
with 3000 W Booster function

Single cooking zone (210x190 mm) 2100 W,
with 3000 W Booster function

5 Control panel

6 Extractor
1+2 Bridge cooking area (210 x _380 mm) 3000 W,
with 3700 W Booster function.
3+ Bridge cooking area (210 x 380 mm) 3000 W,
4 with 3700 W Booster function.

CONTROL PANEL

INDICATORS
Pandetection

Each cooking zone is equipped with a system
that detects the presence of a pan onthe hob.

The detection systemis able torecognise pans
with amagnetisable bottom of a type suitable
foruse oninduction hobs.

Ifthe panisremoved during operationoran

unsuitable panis used, the symbol ':’appears
onthedisplay.

Residual heatindicator

Theresidual heatindicator is a safety feature,
indicating that the surface of the cooking area
is stillat atemperature of 50°C or above, which
may cause burns if touched with bare hands.
Thedigit forthe corresponding cooking area

indicates! I.

On/Off

Pause key

Timer control and cooking time indicator

“Bridge"” symbol

Timer symbol

Power level indicator

Defrost symbol

Melting

Scroll keypad

olo|o|~No|a|lbw(n=

Timer function key

The cooking zones can be activated by

. =
pressing the reference digitL). The digit lights
up more brightly to confirm the operation.
When a potis placed on one of the 4 cooking
zones, the hob automatically detectsits

presence and lights up the corresponding digit
toactivateit.

Ifthere are no pots or other objects onthe hob,
the digits are not visible.

Onthe control panel, the selectable functions



are always visible but are only dimly lit. Select the functions by touching the corresponding
symbol.

POWER LIMITATION

When connecting to the household power e Pressand hold both swipe keyboards onthe
supply for the firsttime, the installer must set left for 4 seconds until the 3 control digits
the power of the cooking zones based on the indicate "CF6".

actual capacity of the household power supply. Press I until “PHA" appears

If thisis not necessary, the hob can be turned e Pressthelastkeyboard onthe leftto select

| -
ondirectly using Q otherwise, follow the the correctsetting.

operations below to access the menu. See the following table for the specifications:
e Connectthe hobtothe domestic mains

power (this operation must be performed sx?:,‘;ek‘:;_ KW Notes
eachtimethe menuisaccessed). board
e Allthedigitslightup forafew seconds. o 7.4 Standard initial setting
o Assoonasthedigits gooutagain, pressand 1 4.5
©andll | 2 s
hold O and Il for 4 seconds until the left 3 28

swipe keyboards light up.

Oncethecorrectvalue has been entered,
7N
confirm by pressing and holding €) and ”

HOB FUNCTIONS

O‘-\@II

L5l

Itis possible to lock the hob functions during use, e.g. to clean the hob.

Lock — .+
To enable/disable: press + .

This function prevents accidental use of the appliance. This cannot be used during a
cooking operation

| N N
To enable: press Q simultaneously press and release @ + ” and then again @

Child lock All the digits that indicateL.

The operations described must be completed within 10 seconds.

caviroress . © -
To disable: press , simultaneously press and release + ” and then again ”

All the digits that indicate L disappear.

The operations described must be completed within 10 seconds.

Every cooking area can be set to an additional power level for a maximum of 10
minutes.

To enable: select one of the 4 cooking areas and select “Boost” on the swipe keyboard.

Boost function
The corresponding digit indicates P
To disable: select one of the other possible values on the swipe keyboard.




Cooking area timer

The timer allows a specific cooking area to be switched off when the set time expires.

The cooking areas can be programmed individually because each one has its own
timer.

To enable: turn on the hob and select one of the 4 cooking areas, then press “+” and "-"

to set the timer. The symbol @ of the cooking area lights up. Press “+" and “-"
separately to set the countdown. The increase and decrease of the value during the
setting varies according to the time to be set. The display in the time management
controls area shows the countdown.

To confirm the set time, do not touch anything for 5 seconds.

To disable: wait until the end of the countdown or reset the time values (press “+" and
"-"and reset with "-").

Timer (generic)

Timer with alarm for generic use.

To enable: turn on the hob, then press “+” and "-" to set the timer. Press "+" and “-"
separately to set the countdown. The increase and decrease of the value during the
setting varies according to the time to be set. The display in the time management
controls area shows the countdown.

To confirm the set time, do not touch anything for 5 seconds.

To disable: wait until the end of the countdown or reset the time values (press “+" and

Melting

"-"and reset with "-").
§

To enable: select one of the 4 cooking zones and press .

The digit of the selected zone shows U.

I
To disable: press Iil or press U

Pause function

This function allows you to pause/restart any active function on the hob, by reducing
the power available in the cooking zone and resetting all the functions.

11
During the pause, all the digits indicate I I to inform the user that:
- No energy is produced in any of the cooking areas.

- All functions and the timer are disabled.

To enable: with the hob on, press and hold ” for at least 1second.

To disable: press and hold ” for at least 1second and slide your finger from minimum to
maximum along the swipe keyboard which shows an animation.

Recall function

This function is used to recall the function settings of the hob if it is switched off by

I
mistake using Q

I
With the hob off, to recover the settings press Q within 6 seconds, then press ” within
6 seconds. A beep is emitted to confirm the operation.

When the hob is off, if it is not turned back on within 6 seconds, the settings of the
previous functions are lost.

10



This function is used to heat a pan to the maximum power before continuing to cook at
a selected level. The time interval for which the cooking zone is held at maximum
power depends on the final cooking level that has been set. See the table:

Power level Timer (seconds)
1 40
2 72
3 120
4 176
Heating function 5 256
6 432
7 120
8 192
9 Not available
Boost Not available

Select one of the 4 cooking areas and press and hold the selected value (from 1to 8) on
the swipe keyboard for 3 seconds. The hob will have a maximum power peak for a
period of time that varies according to the previously set cooking power, then it will go
back to the value set at the beginning.

This function allows 2 cooking areas to be combined to use and control them as if they
were one and have a bigger cooking area at your disposal. This function allows you to

use pans with a wider base.

Only the cooking areas on the left and on the right can be selected for use with this

function.

n
To enable: simultaneously press both keyboards on the left until a digit indicates ! I and

the symbol ﬂ lights up.

Combo mode

("bridge” function) To set the power of the area that can be used in combo mode, use the last swipe

keyboard on the left.

In both cooking areas, the symbol ﬂ lights up.

To disable: simultaneously press the keys used to enable the “bridge” function until the

symbols disappear.

Important! The hob automatically recognises the presence of a larger pan that
occupies two cooking areas, but it will manage the areas separately unless the “bridge”

function is enabled.

COOKING TABLE

Power level Cooking method To be used for

1 Melting, heating gently Butter, chocolate, gelatine, sauces

2 Melting, heating gently Butter, chocolate, gelatine, sauces

3 Warming up Rice
Prolonged cooking, thickening, e

4 stewing Vegetables, potatoes, sauces, fruit, fish

5 Prolqnged cooking, thickening, Vegetables, potatoes, sauces, fruit, fish
stewing

6 Prolonged cooking, braising Pasta, soups, braised meat

7 Light frying $OStI (potato fry-ups), omelettes, breaded and fried

oods, sausages

8 Frying, deep fat frying Meat, chips

9 Quick frying at high temperature Steak

P Quick heating Boiling water

N



SUCTION HOOD FUNCTIONS

o

auto

w8

1234567 8=

The controls for the cooking areas, suction hood and timer can be activated by pressing on the reference

Digit.

0 P

Suction power selection.

Increase/decrease of suction speed (power).

Activation/deactivation of an automatic function (by default the
automatic mode is activated).

By tapping (pressing) the hood selection bar, the automatic mode is
deactivated and the extractor fan can be used in manual mode.

To re-enable the automatic mode, press the key @ :the LED aufo
will light up to indicate that the hood is active in that mode.

The hood is set by default to ducting mode.
Charcoal filter activation

|
- When the hood Q is being turned on for the first time, press the key

A for 5 seconds.
After activation, the icon will light up to indicate that maintenance must

ofe
N

be carried out on the charcoal (odour) filter = .

The grease filter cleaning signals, displayed with the LED A ,are
always enabled.
Resetting and reactivation of the charcoal filter

After having carried out maintenance on the filter:

—pressthekey ~ for 5 seconds - The grease filter LED will turn off
and the countdown will restart.

- press the key + for 5 seconds - The odour filter LED will turn off and
the countdown will restart.

25
)

Setting the INTENSIVE speed

This setting is timed to activate for 5 minutes. Once this time has
passed, the system will automatically return to the speed set
previously.

POWER MANAGEMENT FUNCTION

This product has an electronically controlled Todothis, the total power is monitored

power management function.

continuously, and reduced when necessary. If
itisnot possible to supply the total power

This function controls the delivery ofthe required’ acontrolelementreduces by a
maximum power of 3700 W betweenthe predefined amount the power in another
combined cooking areas (left side and right cooking elementsothatitisatalevel

Slde), optimising the power distribution and |mmed|ate|y below its respective power

avoiding system overload situations.

12



curve.This ensures that the current absorption
of16 Ais not exceeded.

Inthis case the generator detects the last
command with the highest priority sent by the
userinterface and, if necessary, reduces the
previous settings activated for another cooking
element.

GUIDE TO PAN USE

The Power management functionis first
activated when the presence ofapanis
detected on the cooking element.

Example:

Ifboostlevel (P)is selected forhob1,hob 2
cannotexceed level 9 atthe same time and will
be automatically limited.”

Which panstouse

Only use pots and pans with the bottom made
from ferromagnetic material which are suitable
foruse with inductions hobs:

e castiron

e enamelled steel

e carbonsteel

e stainlesssteel (including partial)

e aluminium with ferromagnetic coating or
ferromagnetic plate

Todetermineifapotorpanissuitable, check
=

forthe 200 symbol (usually stamped on the
bottom). You canalso hold amagnetto the
bottom. Ifitclings to the underside, the pan can
be used onaninduction hob.

Toensure optimum efficiency, always use pots
and pans with a flat bottom that distributes the
heatevenly. If the bottomis not perfectly flat,
this will affect power and heat conduction.

How to use the pans

Minimum diameter of the pot/pan for the
various cooking zones. To ensure that the hob
functions properly, the pan must cover one or
more of the reference pointsindicated onthe
surface of the hob, and must be of a suitable
minimum diameter.

Always use the hob that best corresponds to
the diameter of the bottom of the pan.

Cooking areas Pan base diameter

@ min.(recom- @ max (recom-

mended) mended)
Comtr’i'gﬁtd left/ 190 mm 230 mm
Single left/right 110 mm 190 mm

Empty or thin-bottomed pots/pans

Do notuse empty or thin-bottomed pots/pans
onthehob asthiswould prevent controlling of
the temperature or would automatically switch
off the cooking zone if the temperature istoo
high, with the risk of damaging the pan or the
surface of the hob. If thisoccurs, do not touch

anything and wait for all components to cool
down.Ifan error message appears, refer to
“Troubleshooting”.

Normal hob operating noises
Inductiontechnology is based on the creation
of electromagnetic fields. These
electromagnetic fields generate heat directly
onthe bottom of the pan. Pots and pans may
produce avariety of noises or vibrations,
according totheir construction.

These types of noise can be described as
follows:

Slight hum (similar to the noise of a
transformer)

This noiseis produced when cooking with a
high heatlevel and is caused by the quantity of
energy being transferred fromthe hob to the
pans. The noise will stop or decrease when the
heatlevelisreduced.

Slight hissing

This noiseis produced when the cooking
containeris empty and stops once the
container is filled with water or food.

Crackling

This noise occurs with pans made from layers
of numerous different materials, and is caused
by vibration of the surfaces where the different
materials meet. The noise comes fromthe
pans, and may vary according to the quantity of
food and preparation method being used.

Loud hissing

This noise occurs with pans made of different
materials layered on top of each otherand,
furthermore, when these are being used at
maximum speed and also on two cooking
zones. The noise will stop or decrease when
the heatlevelisreduced

Fannoises

Forcorrectoperation of the electronic system,
itisnecessary to adjust the temperature of the
hob. Todothis, the hobis equipped witha
cooling fanthatisactivated toreduce and



regulate the temperature in the electronic This noise only occurs when at least three
system. The fan may continue to operate after cooking zones are in operation and disappears
the appliance has been turned off, if the ordecreases when any of them are turned off.

temperature of the cooker hob is still detected ) )
The noises described are anormal feature of

tobetoo highand displayH. inductiontechnology and are notto be
considered as defects.

Rhythmic sounds similar to the tickingof a

clock

TROUBLESHOOTING

Error code Description Possible causes of the error Solution

“Acoustic signal ;
upon ignition. The hood command LIN cable damaged or badly Please check the connection. If

connected to the hood the error persists, please
Ngi:;rlgry:gge does not work electronic board contact After Sales Service
Continuous key activation
Hob switches off after detected. Remove water or pan from the
ERO3 10 sec ceramic glass surface and
: Water or pan placed on the control panel.
control panel.
Let the hob cool down.
The internal temperature of Please check if the hob has
ER21 Hob switches off. ; P ; sufficient ventilation.
electronic parts is too high.
If the error persists, please
contact the After-Sales Service.
Empty or unsuitable pan.
Corresponding Pan or ceramic glass surface Letthe hob cool down.
E2 cooking area switches temperature too high. Use a suitable pan.
off. Electronic component Do not heat empty pans.
temperature too high.
Use a suitable pan.
The error is automatically
. cancelled after 8 seconds and
Unsuitable pan. )
Corresponding the cooking area can be used
E3 cooking area switches The panis losing its magnetic  again.
off. ﬂgﬁftrigishi%d may damage the If any other errors occur, the pan
' must be changed.
If the error persists, please
contact the After-Sales Service.
Check mains voltage and/or
E6 Hob does not switch  Power supply voltage and/or frequency.
on. frequency is out of range. If necessary, contact the After-
Sales Service.
Clean and remove foreign
ES Cooking areas are Fan fault. bodies from the fan.
turned off. Fan blocked by dust or fibres. If the error persists, please
contact the After-Sales Service.
Disconnect the hob from the power supply.
E4-E5-E7-E9-
ER20-ER22- Wait afew seconds, then reconnect the hob to the power supply.
ER31-ER36-

ER47-EA-EH |fthe problem persists, call the After Sales Service and specify the error code that appears
on the display.
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MAINTENANCE - REPAIR AND CONFORMITY

o Make sure that maintenance on electrical
componentsisonly carried out by the
manufacturer or by the service technicians.

o Make sure thatdamaged cables are only
replaced by the manufacturer or by the
service technicians.

When contacting the service department,
please provide the following information:
e Typeoffault

e Device model(Art./Cod.)

e Serialnumber(S.N.)

Thisinformation can be found onthe

identification plate. The identification plate is
affixed to the bottom of the device.

TECHNICAL DATA

Information on the product pursuant to EU
regulationno.66/2014

Reference standards:
EN/IEC 60350-2
EN/IEC 50564

C€

Thisappliance has been designed,
manufactured and sold in compliance with the
EEC directives.

Productidentification

Type: 4300

Model: FMY 8391RHI

Please referto the identification plate applied
onthe bottom of the product.

The manufactureris continuously improving its

products. Forthisreason, the textand
illustrationsin these instructions for use may
change without warning.

Furtherinformation on the technical datais
available on the website: www.franke.com

MODEL

FMY 8391R HI

Total maximum power
(hob and hood)

7.62 Kw (basic setting)

Total maximum power

(hob and hood) 472 Kw
Total maximum power
(hob and hood) 3.72 Kw
Total maximum power
(hob and hood) 3.02 Kw
Parameter Value

220-240V, 50 Hz; 220

Power supply voltage/ V, 60 Hz 2N~ 380-415

frequency V, 50 Hz;
2N~ 380V, 60 Hz

Weight of the device 21kg

Number of cooking areas 4

Heat source induction
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SICHERHEITSINFORMATIONEN

e Firdieeigene Sicherheitunddie e Das Geratdarfkeinen
korrekte Funktion des Gerats diese Witterungseinflissen (Regen, Sonne)
Betriebsanleitung bitte sorgfaltig ausgesetzt werden.
durchlesen, bevoresinstalliertundin e VerpackungenauBerhalb der
Betrieb genommen wird. Die Reichweite von Kindern und
Bedienungsanleitung stets Haustieren aufbewahren.
zusammen mit dem Geratverwahren, o Keine Adapter, Mehrfachsteckdosen
auch wenn es an Dritte weitergeben oder Verldngerungskabel verwenden,
oder Uibertragen wird. Benutzer um das Gerat anzuschlieBen.

missen die Betriebs- und
Sicherheitsfunktionen des Gerats
vollstandig beherrschen.

e Die Kabelmiissenvoneinem
zustandigen Fachmann
angeschlossen werden.

e Nichtaufdas Geratstellen, daes
beschadigt werden kdnnte.

e Dieses GeratkannvonKindernab 8
Jahren und von Personen mit
eingeschrankten korperlichen,
sensorischen oder geistigen

e DerHersteller haftet nicht fur etwaige Fahigkeiten oder ohne Erfahrung und
Schaden, die durch die fehlerhafte Kenntnisse verwendet werden, sofern
Installation oder falschen Gebrauch sie beider sicheren Verwendung des
entstehen kénnten. Gerits beaufsichtigt oder

e Sicherstellen, dass die Netzspannung unterwiesen werden und die damit
deraufdem Typenschildim Innern verbundenen Risiken verstehen.
des Produkts angegebenen o Dieses Geratist nicht fiir Leute
Spannung entspricht. (einschlieBlich Kinder) mit

o WARNHINWEIS: Vor der Installation eingeschrankten korperlichen,
des Gerats die Schutzfolie entfernen sensorischen oder geistigen
(falls vorhanden). Fahigkeiten oder ohne Erfahrung und

e Das Geratnicht mit nassen Handen Kenntnisse gedacht, es seidenn, sie
oder Korperteilen bertihren. werden beaufsichtigt oder haben von

einer flrihre Sicherheit
verantwortlichen Person

16



Anweisungen zur Verwendung des
Geréats erhalten.

Kinder missen beaufsichtigt werden,
damit sichergestellt wird, dass sie
nichtam Gerat spielen.

Die Reinigung und Wartung des Gerats
darf nicht von Kindern ohne Aufsicht
durchgeflihrt werden.

Den Steckerin eine den einschlagigen
Vorschriften entsprechende
zugangliche Steckdose stecken.

Die Vorrichtungen Trennen vom
Stromnetz missen gemaB den
einschlagigen Vorschriftenin die feste
Verkabelungintegriert sein.

Wenn das Netzkabel beschadigtist,
muss es vom Hersteller oder seinem
Kundendienst oder von jemandem mit
ahnlichen Qualifikationen ersetzt
werden, um Gefahren zu vermeiden.
Bei GeratenderKlasse Il muss
sichergestelltwerden, dass die
Stromversorgung im Haushalteine
ordnungsgemafe Erdung
gewabhrleistet.

Keine offenen Flammen verwenden
(Brandgefahr).

WARNHINWEIS: Die mangelnde

Verwendung von Schrauben und
Befestigungselementen geman

dervorliegenden Anleitung kann
zu Stromschlaggefahr fiihren.

e Verwenden Sie nur Schrauben und

Kleinteile, die fiir die Befestigung des
Gerats geeignet sind.

Stellen Sie sicher, dass das Gerat so
installiertist, dass esvon der
Stromversorgung getrennt werden
kann, wobeider
Kontaktoffnungsabstand (3 mm) bei
Uberspannung, eine vollstandige
Trennung der Kategoriellll
gewahrleisten muss.

SchlieBen Sie den Abzug liber ein Rohr
mit einem Mindestdurchmesservon
120 mm an den Rauchabzug an. Der
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Rauchabzug sollte so kurz wie moglich
sein.

Was die technischen und
sicherheitstechnischen MaBBnahmen
flirden Rauchabzug anbelangt, soist
es wichtig, dass Sie sich streng an die
vonden ortlichen Behdrden
erlassenen Vorschriften halten.

Wenn dieses Gerat gleichzeitig mit
Geraten betrieben wird, die mit Gas
oder anderen Brennstoffen betrieben
werden (gilt nicht flr Gerate, die die
Luft nurinden Raum abgeben), muss
der Raum ausreichend belliftet sein,
um einen Riickstau der Abgase zu
vermeiden.

Reinigen Sie das Geratund ersetzen
Sie die Filter nach derangegebenen
Zeit (Brandgefahr). Siehe Absatz
Wartung und Reinigung.

Die Abluftvorschriften missen
eingehalten werden.

Die Luftdarf nichtin einen Rauchabzug
abgeleitet werden, der fiir die
Abgasfiihrung von Gasgeraten oder
anderen Brennstoffen verwendet wird
(gilt nicht flr Gerate, die die Luft nurin
den Raum abgeben).

Wenn das Kochgeratund Gerate, die
mit einer anderen Energiequelle als
Strom betrieben werden, gleichzeitig
in Betrieb sind, darf der Unterdruckim
Raum 4 Pa (4 x10-5 bar) nicht
uberschreiten, um zu verhindern, dass
Rauchgase ausdem Kochgeratinden
Raum gesaugt werden.
Dunstabzugshaubenund andere
Abzugsanlagen fir Kochdampfe
konnen aufgrund des Riickstroms der
Verbrennungsgase den sicheren
Betrieb von Gasgeraten oder Geraten,
die mitanderen Brennstoffen
betrieben werden (auchinanderen
Raumen), beeintrachtigen. Diese Gase
kdénnen zu einer
Kohlenmonoxidvergiftung fiihren.
Nach der Installation einer
Dunstabzugshaube oder eines



Kochfeldabzugs sollte die Funktion
von Gasgeraten von einem Fachmann
Uberprift werden, um sicherzustellen,
dass kein Rlickstrom von
Verbrennungsgasen auftritt.

Die Induktionssysteme dieser
Kochfelder erflillen die Anforderungen
der EMV-Normen und der EMF-
Richtlinie und sollten andere
elektronische Gerate nicht storen.
Tragervon Herzschrittmachern oder
anderen elektronischen Implantaten
sollten sich beiihrem Arzt oder dem
Hersteller der Implantate erkundigen,
ob diese Gerate ausreichend
storungsunempfindlich sind.

Lesen Sie vor dem elektrischen
Anschluss das Kapitel ELEKTRISCHER
ANSCHLUSS.

Die Fritteusen miissen wahrend des
Gebrauchs stetig beaufsichtigt
werden: Das iiberhitzte Ol kdnnte sich
entzinden.

Topfe und Pfannen nicht auf den Rand
stellen, da dies die Silikonfugen
beschadigen kdnnte.

Das Geratund seine zuganglichen
Teile werden wahrend des
Betriebs sehr hei3. Auf keinen Fall
die Heizwiderstande beriihren.
Kinder unter 8 Jahren miissen
ferngehalten werden, sofern sie
nicht standig beaufsichtigt
werden.

WARNHINWEIS: Wenn die
Oberflache beschadigtist,
schalten Sie das Geratausund
schalten Sie es nicht wieder ein,
um die Gefahr eines Stromschlags
zuvermeiden.

e ZurReinigung des Produkts keine
Dampfgerate verwenden.

e Keine Metallgegenstande wie Messer,
Gabeln, Loffel und Deckel auf die
Kochfeldoberflache legen, dadiese
Uberhitzen kdnnen.
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e Mittels des entsprechenden Befehls
das Kochfeld nach Gebrauch
ausschalten; nicht auf die Sensoren
der Topfe verlassen.

Das Geratist nicht flir den Betrieb
durch einen externen Timer oder ein
separates Fernsteuerungssystem
vorgesehen.

WARNHINWEIS: Brandgefahr:
Keine Gegenstande aufdie
Kochflachen stellen.

ACHTUNG: Der Garvorgang muss
iberwachtwerden. Ein kurzer
Garprozess muss standig
uberwachtwerden.

WARNHINWEIS: Es ist gefahrlich,
das Kochfeld unbeaufsichtigt zu
lassen, wenn Ol oder Fett
verwendet wird, daeine
gefahrliche Situation entstehen
und ein Feuer ausbrechen kdnnte.
Versuchen Sie NIEMALS, einen
Brand mit Wasser zu l6schen,
sondern schalten Sie das Gerat
aus und decken Sie die Flamme
ab, zum Beispiel mit einem Deckel
oder einer Loschdecke.

Das Geréat darf niemals hinter einer
deko.r.ativen Tdrinstalliert werden, um
eine Uberhitzung zu vermeiden.

Das Symbol E aufdem Produkt oder
der Verpackung weist darauf hin, dass
das Produkt nichtim Hausmdill
entsorgtwerden darf. Das zu
entsorgende Produkt muss einer
geeigneten Sammelstelle fiir das
Recycling von elektrischen und
elektronischen Bauteilen zugefuhrt
werden. Mit der vorschriftsmaBigen
Entsorgung des Produkts tragtder
Benutzerdazu bei, schadliche
Auswirkungen auf Umweltund
Gesundheit aufgrund der nicht
angemessenen Entsorgung zu
vermeiden. Nahere Informationen zum
Recycling dieses Produkts erhalten Sie



beider Stadtverwaltung, dem drtlichen
Abfallentsorgungsdienst oderdem

GEBRAUCH

Geschaft, in dem das Produkt gekauft
wurde.

Die Abzugshaube ist ausschlieBlich zur
Beseitigung von Kochgeriichenim Haushalt
bestimmt.

Verwenden Sie das Gerat niemals fiir
andere als die vorgesehenen Zwecke.
Fritteusen sind wahrend des Betriebs
standig zu tiberwachen, da tiberhitztes Ol
kann Feuerfangenkann.

Betreiben Sie das Gerat nicht miteinem
externen Timer oder einem separaten
Fernbedienungssystem.

Das Geratdarf nicht hinter einer dekorativen
Tdrinstalliert werden, um eine Uberhitzung
zuvermeiden.

Stellen Sie sich nicht auf das Gerat, um
Schadenam Gerat zu vermeiden.

Stellen Sie keine hei3en Garbehalter auf
den Rahmen, um eine Beschadigung der
Silikonfugen zu vermeiden.

Schneiden oder bereiten Sie keine
Lebensmittel auf der Oberflache zu und
lassen Sie keine harten Gegenstande
darauffallen. Keine Topfe oder Geschirr
Uberdie Oberflache ziehen.

REINIGUNG UND WARTUNG

Schalten Sie das Gerat ab oder nehmen Sie
esvom Stromnetz, bevor Sie
Wartungsarbeiten daran vornehmen.

Falls der Kohle-Geruchsfilter mitgeliefert
wirdundvom Typ (F)ist(siehe
Montageanleitung), kann dieser regeneriert
werden. Der Aktivkohle-Geruchsfilter kann
alle 3-4 Monate (oder haufiger bei
intensivem Gebrauch der Abzugshaube)
gewaschen und bis zu maximal 8 mal
regeneriert werden (bei besonders
intensivem Gebrauch empfehlen wir, den
Filter nicht mehrals 5 mal zu regenerieren).
Wenden Sie sich andie
Kundendienstabteilung, um einen neuen
Filter (F) zu bestellen.

Regenerierungsverfahren:

Inder Splilmaschine bei MAX.70° odervon
Hand mitwarmem Wasser waschen, ohne
scheuernde Schwamme zu benutzen (keine
Waschmittel verwenden!).

2 Stundenim Ofen beieiner Temperatur
von MAX.70°trocknen (lesen Sie bitte
aufmerksam die Gebrauchs-und
Montageanleitung lhres Ofens).

Die Fettauffandfilter sind alle 2 Monate zu
reinigen, bei besondersintensiver
Benutzung haufiger, und kdnnenin die
Splilmaschine gewaschen werden.
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Waschen Sie die Gitter nichtin einem
Geschirrspliler (Z).

Wichtige allgemeine Hinweise

Verwenden Sie niemals
Scheuerschwamme, Stahlwolle, Salzsaure
oderandere Produkte, die Kratzer oder
Flecken auf der Oberflache hinterlassen
konnten.

Lebensmittel, die versehentlich auf die
Oberflache fallen oder sich aufden
funktionalen oder asthetischen Elementen
des Kochfelds befinden, dlirfen nicht
verzehrtwerden.

Reinigung des Gerits

L]

Reinigen Sie das Geratnachjedem
Gebrauch, damit keine Speiserlickstande
einbrennen. Das Entfernen von verkrusteten
und verkohlten Verschmutzungen erfordert
mehr Aufwand.

Verwenden Sie zum Reinigen des taglichen
Schmutzes ein weiches Tuch oder einen
Schwamm und ein geeignetes
Reinigungsmittel. Befolgen Sie die
Empfehlungen des Herstellers hinsichtlich
derzuverwendenden Reinigungsmittel. Wir



empfehlen die Verwendungvon
schitzenden Reinigungsmitteln.

e Verkrusteten Schmutz, zum Beispiel

wahrend des Kochens libergelaufene Milch, e

mit einem heiBem Glaskeramikschaber bei
noch heiBem Kochfeld entfernen. Befolgen
Sie die Empfehlungen des Herstellers
hinsichtlich des zu verwendenden
Schabers.

e Zuckerhaltige Lebensmittel, zum Beispiel
wahrend des Kochens Ubergelaufene
Marmelade, miteinem heiBem
Glaskeramikschaber beinoch heiBem

Kochfeld entfernen. Andernfalls konnten
Rickstande die Glaskeramikoberflache
beschadigen.

Entfernen Sie geschmolzenen Kunststoff
mit einem Glaskeramikschaber, solange
das Kochfeld noch hei3ist. Andernfalls
konnten Rickstande die
Glaskeramikoberflache beschadigen.
Entfernen Sie die Kalkflecken miteiner
kleinen Menge Entkalkerldsung, zum
Beispiel mit Essig oder Zitronensaft, sobald
das Kochfeld abgekuhltist. AnschlieBend
erneut miteinem feuchten Tuch abwischen.

ANFORDERUNGEN AN DIE MOBEL

BeiderInstallation sind dieim
Verwendungsland geltenden Gesetze,
Verordnungen, Richtlinien und Normen
(Vorschriften fur die Sicherheit elektrischer
Anlagen, ordnungsgemafe Wiederverwertung
von Bauteilen usw.) einzuhalten!

e Zwischendem Geratund der Arbeitsplatte
keine Silikondichtungsmasse verwenden.
Das Kochfeld ist fiir die Montage in der
Kiichenarbeitsplatte oberhalb eines
Klichenschranks mit einer Breite von 600
mm oder mehrvorgesehen.

¢ Wenndas Gerataufbrennbaren Materialien
montiert wird, sind die Richtlinien und
Normen fiir Niederspannungsinstallationen
und den Brandschutz unbedingt
einzuhalten.

e BeiEinbaugeraten sind die Komponenten
(Kunststoffe und furniertes Holz) mit
hitzebestandigen Klebstoffen (min.100 °C)
zumontieren. Die Verwendung
ungeeigneter Materialien und Klebstoffe
kannzu Verformungen und Ablosen flihren.

DerKiichenschrank muss ausreichend Platz
fur die elektrischen Anschliisse des Gerats
haben. Die Hangeschrankelemente liber
dem Gerétsind in einem Abstand zu
installieren, der ausreichend Platz flr
bequemes Arbeiten [asst.

Die Verwendung von dekorativen
Hartholzumrandungen um die Arbeitsplatte
hinterdem Geratist zulassig, solange der
Mindestabstand immer so bleibt, wie esin
den Einbauzeichnungen angegebenist.
Der Mindestabstand zwischen dem
montierten Geratund der Riickwand istin
der Einbaufigur des Einbaugerates
angegeben (mindestens 150 mm fiir die
Seitenwand, 40 mm fiir die Riickwand und
500 mm fiir dartiberliegende Mobel. Aus
ergonomischen Griinden wird ein
Mindestabstand von 1000 mm empfohlen).

Umdas Eindringen von Fliissigkeiten
zwischen der Kochfeldkante und der
Arbeitsplatte zu verhindern, bringen Sie vor
dem Einbau die mitgelieferte
Klebedichtung an der gesamten
AuBenkante des Kochfelds an.

ELEKTRISCHER ANSCHLUSS

WARNHINWEIS: Alle elektrischen
Anschliisse missen von einem
autorisierten Installateur ausgefiihrt
werden.

e Halten Siesichanden Schaltplan(ander
unteren Seite des Produkts).

e DiesesGerathateinen, Y”-Anschluss, wir
empfehlen ein Netzkabel HO5V2V2-Fvon 5
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x 2,5 mm? EINPHASEN- und ZWEIPHASEN-
Anschluss: Mindestquerschnittder Leiter:
2,5 mm? AuBendurchmesser des
Versorgungskabels: Min. 8 mm - max.12
mm.

Die Anschlussklemmen sind durch
Entfernen des Anschlusskastendeckels
zuganglich.

Stellen Sie sicher, dass die Eigenschaften
der Hauselektrik (Spannung, maximale
Leistung und Stromstéarke) mitdenen des
Gerats libereinstimmen.



e SchlieBen Sie das Gerat, wieinder
Montageanleitung gezeigt (gemaB denim
Land geltenden Bezugsvorschriften flir die

Netzspannung).

UMWELTASPEKTE

Achtung! Keine SchweiBarbeiten an
Kabeln ausfihren!

Entsorgung von Haushaltsgeraten

Das Symbol ==aufdem Produkt oder seiner
Verpackung weist darauf hin, dass das Produkt
nicht zusammen mitdem normalen Hausmliill
entsorgtwerden darf. Das ausrangierte
Produkt muss vielmehr bei einer speziellen
Sammelstelle fiir elektrische und
elektronische Gerate abgegeben werden. Mit
dervorschriftsmaBigen Entsorgung des
Produkts tragt der Benutzer dazu bei,
schadliche Auswirkungen auf Umwelt und
Gesundheit aufgrund der nichtangemessenen
Entsorgung zu vermeiden. Fiir weitere
Informationen liber das Recycling dieses
Produktes an die Gemeinde, den &rtlichen
Abfallentsorgungsdienst oder den Handler, bei
dem das Gerat gekauft wurde, wenden.

Das Gerat entspricht der Richtlinie 2012/19/EU
zur Reduzierung gefahrlicher Stoffe in Elektro-
und Elektronikgeraten und zur
Abfallentsorgung.

Entsorgungvon Verpackungsmaterial

Die Materialien mitdem Symbol C/z)sind
recyclingfahig. Das Verpackungsmaterial in
dendafiir vorgesehenen Containern flir
Recyclingmaterial entsorgen.

Energieeinsparung

Sie kdnnen taglich beim Kochen Energie
sparen, indem Sie die folgenden Tipps
befolgen.

e Nurdieerforderliche Menge an Wasser

erwarmen.

Wenn moglich, die Topfeimmer mitdem
Deckel abdecken.

Den Topfaufdie Kochzone stellen, bevor
diese aktiviert wird.

Die kleineren Topfe auf die kleineren
Kochzonenstellen.

Die Topfe direktin der Mitte der Kochzone
platzieren.

Die Restwarme nutzen, um Lebensmittel
warm zu halten oder zu schmelzen.

PRODUKTBESCHREIBUNG

@
B - -
B+ - o n
5]
1 Einzelne Kochzone (210x190 mm) 2100 W, mit
3000 W Boosterfunktion
2 Einzelne Kochzone (210x190 mm) 2100 W, mit
3000 W Boosterfunktion
3 Einzelne Kochzone (210x190 mm) 2100 W, mit
3000 W Boosterfunktion
4 Einzelne Kochzone (210x190 mm) 2100 W, mit
3000 W Boosterfunktion
5 Bedienfeld
6 Ansauggitter

1+2 Kombinierbare Kochzone (210 x 380 mm)
3000 W, mit Booster-Funktion 3700 W.

3+ Kombinierbare Kochzone (210 x 380 mm)
4 3000 W, mit Booster-Funktion 3700 W.
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ANZEIGEN

Erfassung des Vorhandenseins eines
Topfes

Jede Kochzone ist mit einem System
ausgestattet, welches das Vorhandensein
eines Topfes auf dem Kochfeld erkennt.

Das Topf-Erkennungssystem erkennt Topfe
mit einem magnetisierbaren Boden, der flir
Induktionskochfelder geeignetist.

Wenn der Topf wahrend des Betriebs entfernt
oder einungeeigneter Topfverwendet wird,

erscheintdas Symbol = auf dem Display.

Restwarmeanzeige

Die Restwdrmeanzeige isteine
Sicherheitsfunktion und signalisiert, dass die
Oberflache der Kochzone noch eine



Temperaturvon 50 °C oder mehrhatund
daher beiBeriihrung mitbloBen Handen

Verbrennungen verursachen kdnnte. Die Digit-

BEDIENFELD

Taste derentsprechenden Kochzone gibt H
an.

Ein/Aus

Pausenfunktionstaste

Timersteuerung und Kochzeitanzeige

Symbol der ,Briickenfunktion”

Timer-Symbol

Anzeige der Leistungsstufe

Symbol der Schmelzfunktion

Schmelzfunktionstaste

Scrolltastenfeld

olo|lo|~N|o|a|bw(nd|=

Timerfunktionstaste

Die Kochzonen kénnen durch Driicken des

jeweiligen Digits aktiviert werden B Das Digit
leuchtet starker auf,umden Vorgang zu
bestatigen.

Wennein Topfin einer der 4 Kochzonen
positioniert wird, erfasst die Kochzone
automatisch sein Vorhandensein und sein
entsprechendes Digitleuchtet auf, um sie zu

aktivieren.

Wennssich keine Topfe oderandere
Gegenstande am Kochfeld befinden, sind die
Digits nicht sichtbar.

Am Bedienfeld sind die auswahlbaren
Funktionenimmer jene, die sichtbar sind,
allerdings mit einer geringeren Leuchtstarke.
Wahlen Sie die durch Berilihren des
entsprechenden Symbols die Funktionen aus.

LEISTUNGSBEGRENZUNG

Wenndas Gerat zum ersten Mal andie
hausliche Stromversorgung angeschlossen
wird, muss der Installateur die Leistung der
Kochzonen entsprechend dertatsachlichen
Kapazitaten der hauslichen elektrischen
Anlage einstellen.

Wenndies nicht erforderlichist, kann das

I

Kochfeld direkt mit U eingeschaltet oder
alternativ das unten beschriebene Verfahren
befolgt werden, um auf das Menu zuzugreifen.

e DasDasKochfeld andie hausliche
Stromversorgung anschlieBen (dieser
Vorgang muss beijedem Zugriff auf das
Meni ausgefiihrt werden).

e AlleDigit-Tasten leuchten fiir einige
Sekunden auf.

N
e Sobaldsichdie Digits erneut abschalten, C

und Il driicken und 4 Sekunden gedrtickt

halten, bis sich das linke Scrolltastenfeld
einschaltet.

e Diebeidenlinken Scrolltastenfelder
gleichzeitig driicken und 4 Sekunden
gedriickt halten, bis die 3 Steuerdigits
,CF6"anzeigen.

e Driicken ” bis,PHA" erscheint.
o Aufdasletzte Tastenfeld driicken, umdie
richtige Einstellung auszuwahlen.

Schauen Siein die folgende Tabelle fir die
Angaben:

Wert auf
dem Scroll- kW Hinweise
tastenfeld
0 7.4 Anfangs-Standardeinstellung
1 4,5
2 3.5
3 2,8




Nachdem der richtige Wert eingegeben wurde,

e\ . .
auf O und Il zur Bestatigung driicken und

gedrlickt halten.

FUNKTIONEN DES KOCHFELDES

Sperren

Man kann die Funktionen des Kochfelds wahrend des Gebrauchs sperren, um zum
Beispiel das Kochfeld zu putzen.

Zum Aktivieren/deaktivieren: — + + driicken.

Kindersicherung

Diese Funktion verhindert die versehentliche Bedienung des Gerats

O ©

Zum Aktivieren: driicken Sie , driicken und lassen Sie gleichzeitig + ” und dann
N

@ wieder los.

Alle Digits zeigen L .

Die beschriebenen Vorgange missen innerhalb von 10 Sekunden abgeschlossen sein.

O €)
Zum Deaktivieren: drliicken Sie , drlicken und lassen Sie gleichzeitig @ + ” und
dann “ wieder los.

[}
Alle Digits, die L anzeigen, verschwinden.

Die beschriebenen Vorgange missen innerhalb von 10 Sekunden abgeschlossen sein.

Boost-Funktion

Jede Kochzone kann fiir maximal 10 Minuten auf eine zusatzliche Leistungsstufe
eingestellt werden.

Um sie zu aktivieren: Eine der 4 Kochzonen auswahlen und dann den Wert ,Boost” auf

dem Scrolltastenfeld auswahlen. Das entsprechende Digit zeigtl .

Um sie zu deaktivieren: Einen der anderen Werte auf dem Scrolltastenfeld auswahlen.

Timer der Kochbe-
reiche

Der Timer ermdglicht das Abschalten einer bestimmten Kochzone nach Ablauf der
eingestellten Zeit.

Die Kochzonen kénnen einzeln programmiert werden, da jede ihren eigenen Timer hat.

Um ihn zu aktivieren: Das Kochfeld einschalten und eine der 4 Kochzonen auswahlen,

dann auf ,+”und ,-" driicken, um den Timer einzustellen. Das Symbole @ der
Kochzone leuchtet auf. Einzeln auf ,+” und ,-" driicken, um den Countdown zu
aktivieren. Das Erhhen und Verringern des Werts wahrend der Einstellung hangt von
der einzustellenden Zeit ab. Das Display im Bereich der Timereinstellung zeigt den
Countdown an.

Fir 5 Sekunden nichts beriihren, damit die eingestellte Zeit bestatigt wird.

Um ihn zu aktivieren: Das Ende des Countdowns abwarten oder den Timer auf Null
stellen (auf,+" und ,-" drlicken, und mit ,-" nullsetzen).

Timer (allgemein)

Alarm-Timer flir den allgemeinen Gebrauch.

Um ihn zu aktivieren: Das Kochfeld einschalten und dann auf ,+” und ,-" driicken, um
den Timer einzustellen. Einzeln auf ,+" und ,,-” driicken, um den Countdown zu
aktivieren. Das Erhdhen und Verringern des Werts wahrend der Einstellung hangt von
der einzustellenden Zeit ab. Das Display im Bereich der Timereinstellung zeigt den
Countdown an.

Fir 5 Sekunden nichts beriihren, damit die eingestellte Zeit bestatigt wird.

Um ihn zu aktivieren: Das Ende des Countdowns abwarten oder den Timer auf Null
stellen (auf ,+"” und ,-" driicken, und mit ,-" nullsetzen).
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Schmelzfunktion

Um sie zu aktivieren: Eine der 4 Kochzonen auswahlen und Iil driicken.

Das Digit der ausgewsahliten Zone zeigt LJ.

|
Zum Deaktivieren Iil oder U driicken.

Pausenfunktion

Diese Funktion erlaubt jede auf dem Kochfeld aktivierte Funktion in Pause zusetzen /
neu zu starten, indem die fiir das Kochfeld zur Verfligung stehende Leistung reduziert
wird und alle Funktionen auf Null gestellt werden.

Wahrend der Pause zeigen alle Digitsl / an um folgendes zu signalisieren:
- Es wird keine Warme in keiner der Kochzonen abgegeben.

- Alle Funktionen und der Timer sind deaktiviert.

Um sie zu aktivieren: Bei eingeschaltetem Kochfeld auf ” driicken und min. 1 Sekunde
lang gedriickt halten.

Um sie zu deaktivieren: ” driicken und min. 1 Sekunde lang gedrtickt halten sowie mit
dem Finger von Min. auf Max. auf dem Scrolltastenfeld gleiten, das eine Animation
zeigt.

Abruffunktion

Diese Funktion wird verwendet, um die Betriebseinstellungen des Kochfelds bei einem

I
unbeabsichtigten Halt abzurufen, indem auf Q gedrickt wird.

Um die Betriebseinstellungen bei ausgeschaltetem Kochfeld abzurufen, 6 Sekunden

|
auf U und dann 6 Sekunden auf ” driicken. Ein Piepton bestétigt den Vorgang.

Wird bei ausgeschaltetem Kochfeld diese nicht innerhalb von 6 Sekunden wieder
eingeschaltet, gehen die Einstellungen der vorhergehenden Funktionen verloren.

Aufwarmfunktion

Diese Funktion dient zum Aufwarmen eines Kochtopfes auf der hochsten Stufe, bevor
man mit dem Kochen auf einer ausgewahlten Stufe fortfahrt. Die Dauer, fir welche die
Kochzone auf der hdchsten Leistungsstufe gehalten wird, hangt von der eingestellten
Endgarstufe ab. Siehe die Tabelle:

Leistungsstufe Timer (Sekunden)

40

72

120

176

256

432

120

192

OO NoO O~

Nicht verfiigbar

Boost Nicht verfigbar

Eine der 4 Kochzonen auswahlen und den ausgewahlten Wert (von 1bis 8) 3 Sekunden
auf dem Scrolltastenfeld gedrickt halten. Das Kochfeld hat fiir einen Zeitraum, der je
nach zuvor eingestellter Kochleistung variiert, eine maximale Leistung und kehrt dann
zu dem zu Beginn eingestellten Wert zuriick.
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Diese Funktion erlaubt, 2 Kochzonen zu koppeln, um sie wie eine einzige, groBere
Kochzone zu verwenden und zu kontrollieren. Das bietet die Méglichkeit, Topfe mit
breiteren Boden zu benutzen.

Es konnen fir die Funktion ausschlieBlich die linken oder rechten Kochzonen
ausgewahlt werden.

Um sie zu aktivieren: Gleichzeitig beide linken Tasten driicken, bis das Digit n anzeigt

Kombifunktion und das Symbol n aufleuchtet.

(,,Brucl;ﬁ[’\)funktl- Um die Leistung der mit dem kombinierten Modus verwendbaren Zone einzustellen,

das letzte Scrolltastenfeld auf der linken Seite verwenden.

In beiden Kochzonen leuchtet das Symbol ﬂ auf.

Um sie zu deaktivieren: Gleichzeitig die Tasten, die fiir die ,Brickenfunktion”
verwendet wurden, driicken, bis die Symbole verschwinden.

Wichtig! Das Kochfeld erkennt automatisch das Vorhandensein eines groBBeren Topfes,
der zwei Kochzonen belegt, verwaltet die Zonen jedoch unabhéngig voneinander,
sofern die , Briickenfunktion” nicht aktiviert ist.

GARTABELLE

Leistungsstu-

fe Garmethode Zu verwenden zum

1 Schmelzen, leichtes Erhitzen Butter, Schokolade, Gelatine, Saucen

2 Schmelzen, leichtes Erhitzen Butter, Schokolade, Gelatine, Saucen

3 Auf Temperatur bringen Reis

4 Lange Garzeiten, reduzieren, diinsten Gemiise, Kartoffeln, Saucen, Obst, Fisch

5 Lange Garzeiten, reduzieren, diinsten Gemiise, Kartoffeln, Saucen, Obst, Fisch

6 Lange Garzeiten, Schmoren Nudeln, Suppe, Schmorfleisch

7 Leichtes Frittieren ROsti (Kartoffelpuffer), Omeletts, panierte und
gebratene Gerichte, Bratwurst

8 Ausbacken, Frittieren Fleisch, Pommes Frites

9 Schnelles Braten bei hohen Temperaturen Steaks

P Schnelles Erhitzen Wasser kochen

FUNKTIONEN DES ABZUGS

O

auto
@o:

Die Bedienungselemente der Kochbereiche, der Abzugshaube und des Timers konnen durch Driicken der
Referenz-Digit-Taste aktiviert werden .

Auswahl der Saugleistung.

0

Erhohen/Verringern der Sauggeschwindigkeit (Leistung).
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Aktivieren/Deaktivieren einer Automatikfunktion (der Automatikmodus
ist standardmaBig aktiviert).

Durch Bertihren (Driicken) der Auswahlleiste der Abzugshaube wird
der Automatikmodus deaktiviert und der Dunstabzug kann im
manuellen Modus verwendet werden.

Um den Automatikmodus wieder zu aktivieren, driicken Sie die Taste

@: Die LED @UL0 jeuchtet auf, um anzuzeigen, dass die
Abzugshaube in diesem Modus aktiv ist.

StandardmaBig befindet sich die Abzugshaube im Saugmodus.

Aktivierung des Kohlefilters

|
- Beim ersten Einschalten der Abzugshaube Q driicken Sie die Taste

@ @ 5 Sekunden lang.

Nach der Aktivierung zeigt das Aufleuchten des Symbols an, dass die

Wartung des Kohlefilters = (Geruchsschutz) erforderlich ist.

Die Signale fiir die Fettfilterreinigung, die durch die LED A angezeigt
werden, sind immer aktiviert.

Zuriicksetzen und Wiederaktivieren des Kohlefilters

Nach der Filterwartung:

- driicken Sie die Taste ~ 5 Sekunden lang - die Fettfilter-LED
schaltet sich aus und der Countdown wird neu gestartet.

- dricken Sie die Taste + 5 Sekunden lang - die Geruchsschutzfilter-
LED schaltet sich aus und der Countdown wird neu gestartet.

Geschwindigkeitseinstellung INTENSIVE

L_:) Diese Einstellung ist zeitgesteuert und wird 5 Minuten lang aktiviert.
Nach Ablauf dieser Zeit kehrt das System automatisch zur zuvor
eingestellten Geschwindigkeit zuriick.

LEISTUNGSMANAGEMENT-FUNKTION

Dieses Produktist mit einer elektronisch
gesteuerten Leistungsmanagement-Funktion
ausgestattet.

Diese Funktion steuert die Abgabe der
maximalen Leistung von 3700 W zwischen den
kombinierten Kochzonen (linke und rechte
Seite), wobeidie Leistungsverteilung optimiert
wird und die Systemiberlastung vermieden
wird.

Zudiesem Zweck wird die Gesamtleistung
kontinuierlich iberwacht und gegebenenfalls
reduziert. Steht die benotigte Gesamtleistung
nicht zur Verfligung, reduziertein
Steuerelement standardmaBig die Leistung
eines anderen Kochelements aufdas Niveau
unmittelbar unter derjeweiligen
Leistungskurve, um die Stromaufnahme von16
Anichtzu Uberschreiten.

Indiesem Fall erkennt der Generatorden
letzten von der Benutzeroberflache
Ubermittelten Befehl mit der hochsten Prioritat
undreduziert gegebenenfalls die zuvor fiir ein
anderes Kochelement aktivierten
Einstellungen.

Die Leistungsmanagement-Funktion wird
zunachstauch beim Erkennen eines Topfes auf
derKochstelle aktiviert.

Beispiel:

Wenn die zusatzliche Leistungsstufe (Boost) (P)
fir Kochzone 1gewahlt wird, kann Kochzone 2
die Leistungsstufe 9 nicht gleichzeitig
Uberschreiten und wird automatisch
begrenzt.”
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LEITFADEN ZUR VERWENDUNG DER TOPFE

Welche Topfe zu verwenden sind

Nur Topfe mitferromagnetischem Boden
verwenden, die fir die Verwendung auf
Induktionskochfeldern geeignet sind:

o Gusseisen

e Emaillierter Stahl

e Karbonstahl

e Rostfreier Stahl (auch nichtvollstandig)

e Aluminium mit ferromagnetischer
Beschichtung oder Boden mit
ferromagnetischer Platte

Umdie Eignung eines Topfes zu bestimmen,

=
iberpriifen, ob das Symbol 88 (normalerweise
aufdem Boden gestempelt) vorhandenist. Es
kannauch ein Magnetin die Nahe des Topfes
gebrachtwerden. Bleibt er anhaftend,
bedeutetdies, dass der Topfaufeinem
Induktionskochfeld verwendet werden kann.

Immer Topfe mit einem flachen Boden
verwenden, welche die Warme gleichmaBig
verteilen, umdie Effizienzzu gewahrleisten.
WennderBoden nicht vollkommen ebenist,
kann dies die Strom- und Warmeleitung
beeintrachtigen.

Verwendung von Topfen
Mindestdurchmesser des Topfes/der Pfanne
flrverschiedene Kochzonen.Umdie
einwandfreie Funktion des Kochfeldes zu
gewahrleisten, muss der Topf einen oder
mehrere der auf der Oberflache des
Kochfeldes angegebenen Referenzpunkte
abdeckenund einen geeigneten
Mindestdurchmesser aufweisen.

Immer jene Kochzone verwenden, die sicham
besten fiirden Durchmesser des Topfbodens
eignet.

Kochzone Durchmesser des Topfbodens
@ min (empfoh- @ max. (emp-
len) fohlen)
Kombinierte
Kochzone links/ 190 mm 230 mm
rechts
Feekoctiors  womm  190mm

Leere Topfe/Pfannen oder mitdiinnem
Boden

Verwenden Sie keine leeren Topfe/Pfannen
mitdinnem Boden aufdem Kochfeld, da
dadurch die Temperatur nicht kontrolliert oder
die Kochzone beizu hoher Temperatur nicht
automatisch ausgeschaltet werden kann, Es

besteht die Gefahr, dass der Topfoder die
Oberflache des Kochfeldes beschadigt
werden. Sollte dies eintreten, nichts beriihren
und abwarten, bis alle Komponenten
abgekihltsind. Sollte eine Fehlermeldung
auftreten siehe Abschnitt,,ProblemlIdsung”.

Normale Kochfeldgerausche

Die Induktionstechnologie basiert auf der
Erzeugung elektromagnetischer Felder. Diese
elektromagnetischen Felder erzeugen Warme
direktam Boden des Topfes. Topfe und
Pfannen konnen je nach Bauart eine Vielzahl
von Gerauschen oder Vibrationen erzeugen.

Diese Arten von Gerauschen werden wie folgt
beschrieben:

Leichtes Summen (wie das Gerausch eines
Transformators)

Dieses Gerausch entsteht beim Kochen mit
hoher Hitze und wird durch die Energiemenge
bestimmt, die vom Kochfeld auf die Topfe
Ubertragen wird. Das Gerausch hort auf oder
nimmt ab, wennder Warmepegel reduziert
wird.

Leichtes Zischen

Dieses Gerausch entsteht, wenndas
KochgefaB leerist und aufhort, sobald das
GefaB mit Wasser oder Essen gefillt wird.

Knistern

Dieses Gerausch tritt bei Topfen aus
zahlreichen Materialien auf, die ibereinander
geschichtetsind, und wird durch die
Vibrationen der Oberflachen verursacht, an
denendie verschiedenen Materialien
aufeinanderstoBen. Das Gerdusch kommtvon
den Topfenund kann je nach Menge und Art
der Zubereitung variieren.

Lautes Zischen

Dieses Gerausch tritt bei Topfen auf, die aus
verschiedenen Materialien bestehen, die
Ubereinander geschichtet sind, und dariiber
hinaus, wenn sie mit maximaler Drehzahl und
sogar aufzwei Kochzonen verwendet werden.
Das Gerausch hortauf oder nimmt ab, wenn
der Warmepegel reduziert wird

Liiftergerausche

Damit das elektronische System
ordnungsgeman funktioniert, muss die
Temperatur des Kochfelds eingestellt werden.
Zudiesem Zweck ist das Kochfeld mit einem
Kihlventilator ausgestattet, der aktiviert wird,
umdie Temperatur der Elektronik zu

27



reduzieren und zu regeln. Es kann vorkommen,
dassder Ventilator nach dem Ausschalten des
Gerats weiter lauft, wenn die
Kochfeldtemperatur als noch zu hoch erkannt

wird und das DisplayHanzeigt.

Rhythmische und tickende Tone einer Uhr

mindestens drei Kochzonenin Betrieb sind und
verschwindet oder sinkt, wenn eine Kochzone
ausgeschaltet wird.

Die beschriebenen Gerausche sind ein
normales Merkmal der Induktionstechnik und
konnen daher nichtals Fehler betrachtet
werden.

Dieses Gerausch tritt nur auf, wenn

PROBLEMLOSUNG

Fehlercode

Beschreibung

Mdogliche Fehlerursache

Abhilfe

"Akustische
Warnung beim
Start. Es wird
kein Fehlercode

Die Bedienung der
Abzugshaube
funktioniert nicht

Beschadigung oder fehlerhafte
Verbindung des Kabels LIN auf
der Elektronikkarte der

Uberpriifung des Anschlusses/
Auswechselung des Kabels LIN

angezeigt" Abzugshaube.
Es wurde ein stetige Aktivierung
Das Kochfeld schaltet  ger Tasten festgestellt. Das Wasser bzw. den Topf von
ERO3 sich nach 10 Sekunden der Glaskeramikoberflache und
ab. Es befindet sich Wasser oder ein dem Bedienfeld entfernen.
Topf auf dem Bedienfeld.
Das Kochfeld abkdihlen lassen.
Uberprifen, ob das Kochfeld
Das Kochfeld schaltet Die Innentemperatur der Uber eine ausreichende
ER21 sich aus elektronischen Komponenten Bellftung verfligt.
istzu hoch. Sollte der Fehler weiterhin
bestehen, den Kundendienst
kontaktieren.
Der Kochtopfist leer oder nicht
geeignet.
Die entsprechende Die Temperatur des Kochtopfes Das Kochfeld abkiihlen lassen.
: oder der Glaskeramikoberflache Einen geeigneten Topf
E2 Kochzone wird ist zu hoch verwenden
abgeschaltet. ' '
Die Temperatur der Keine leeren Topfe erhitzen.
elektronischen Komponenten
ist zu hoch.
Einen geeigneten Topf
verwenden.
Der Fehler wird nach 8 s
Topf nicht geeignet. automatisch behoben und die
. . Kochzone kann erneut
Die entsprechende Der Kochtopf verliert seine verwendet werden
E3 Kochzone wird magnetischen Eigenschaften '
abgeschaltet. und kann das Sollte es zu weiteren Stérungen
Induktionskochfeld kommen, muss der Kochtopf
beschadigen. ausgetauscht werden.
Sollte der Fehler weiterhin
bestehen, den Kundendienst
kontaktieren.
Die Netzspannung und/oder
Die Kochzone I&sst Versorgungsspannung und/ -Frequenz kontrollieren.
E6 sich nicht einschalten oder -Frequenz auBerhalb des
" zul&ssigen Bereichs. Im Bedarfsfall den
Kundendienst kontaktieren.
Lufter reinigen und eventuelle
Lufterstorung. Fremdkorper entfernen.
Die Kochzonen
E8 Lifter durch Staub oder Faden  Sollte der Fehler weiterhin

schalten sich ab.

verstopft.

bestehen, den Kundendienst
kontaktieren.
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Das Kochfeld von der Stromversorgung trennen.

E4-E5-E7-E9- ;i ; ;
ER20-ER22. Einige Sekunden abwarten und dann das Kochfeld wieder an die Stromversorgung

ER31-ER36. anschlieBen.

ER47-EA-EH  solite das Problem weiterhin bestehen, den Kundendienst kontaktieren und den am
Display angezeigten Fehlercode angeben.

WARTUNG - REPARATUR UND KONFORMITAT

e Stellen Sie sicher, dass die Wartung der Produktinformation gemaB Verordnung Nr.
elektrischen Komponenten nurvom 66/2014
Hersteller oder vom Kundendienst
durchgefiihrt wird. Bezugsnormen:

o StellenSiesicher, dass beschéadigte Kabel EN/IEC 60350-2
nurvom Hersteller oder der

Serviceabteilung ausgetauscht werden. EN/IEC 50564
Wenn Sie sich anden Kundendienst wenden,
geben Sie bitte die folgenden Informationen
an: < €
e Storungstyp
e Geratemodell (Art./Cod.) Dieses Geratwurde gemaB den EWG-
« Seriennummer (S.N.) Richtlinien entworfen, hergestelltund
vermarktet.
Diese Informationen sind auf dem Typenschild
angegeben. Das Typenschild befindet sich
untenam Gerat.
Produktidentifizierung
Typ: 4300 Parameter Wert
Modell: FMY 8391R HI . 220-240 V, 50 Hz 220
Siehe Typenschild auf der Unterseite des Versorgungsspannung/-  V, 60 Hz 2N~ 380-415
Produkts. frequenz V, 50 Hz;
Der Hersteller verbessert stetig seine 2N~ 380V, 60 Hz
Produkte. Aus diesem Grund kénnen sich die Gewicht des Gerates 21kg
Texte und Abbildungenin diesem Handbuch Anzahl Kochbereiche 4
ohnevorherige Ankiindigung &ndern. Wirmequelle Induktion

Weitere Informationen zu dentechnischen
Daten finden Sie unter: www.franke.com

MODELL FMY 8391R HI
Maximale Gesamtleistung 7,62 kW (Grundeinstel-
(Kochfeld + Abzug) lung)
Maximale Gesamtleistung 472 KW
(Kochfeld + Abzug) !
Maximale Gesamtleistung 372 kW
(Kochfeld + Abzug) '
Maximale Gesamtleistung 3,02 kW

(Kochfeld + Abzug)
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CONSIGNES DE SECURITE

e Pourlasécurité personnelle etpourle
fonctionnement correctde I'appareil,
nous vous prions de lire attentivement
ce manuel avantl'installation et la
mise en marche. Gardez toujours ces
instructions avec l'appareil, méme en
casde cessionoudetransfertades
tiers. Les utilisateurs doivent connaitre
pleinementle fonctionnement et les
caractéristiques de sécurité de
I'appareil.

e Laconnexiondescablesdoit étre
effectuée paruntechnicien
compétent.

e Lefabricantne pourraétretenu
responsable desdommages
découlantd'une mauvaise installation
oud'un mauvais usage.

e Controéler que l'alimentation secteur
correspond acelleindiquéesurla
plaque signalétique al'intérieur du
produit.

e AVERTISSEMENT :Avantd’installer
I'appareil, retirer les films de
protection (si présents).

e Nepastoucherl'appareilavecles
mains ou des parties du corps
mouillées.

e Nejamaisexposer|'appareil aux
agents atmosphériques (pluie, soleil).

e Rangerlesemballages hors de portée
des enfants et des animaux
domestiques.

¢ Nejamais utiliserd’adaptateurs, de
multiprises ou de rallonges pour
raccorder l'appareil.

e Ne passetenirdeboutsurl’appareil,
sous risque de I'endommager.

o Cetappareil peutétre utilisé pardes
enfants agés de 8 ans et plus et par
des personnes ayantdes capacités
physiques, sensorielles ou mentales
réduites ou sans expérience et
connaissances a condition qu'ils
soient surveillés ou instruits surune
utilisation sGre de l'appareil et qu'ils
comprennentlesrisques encourus.

o Cetappareiln'est pasdestiné a étre
utilisé par des personnes (enfants
compris) ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales
réduites, ou manquant d‘expérience
etde connaissances, amoins qu'elles
ne soient surveillées ou qu’'elles
n‘aient recu desinstructions sur
I'utilisation de I'appareil par une
personne responsable de leur
sécurité.

e Surveillezles enfants, en vérifiant
qu'ils ne jouent pas avec 'appareil.
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Le nettoyage etl’'entretien prévus pour
étre effectués parl'utilisateur ne
doivent pas étre effectués par des
enfants sans surveillance.

Branchezla fiche a une prise conforme
auxnormes envigueuretdansune
position accessible.

Les dispositifs destinés ala
déconnexion doivent étre intégrés
dansle cablage fixe, conformément
auxnormesen lamatiere.

Sile cable d'alimentation est
endommagé, il doit étre remplacé par
le fabricant, par son agentde service
ou pardes personnes ayantune
qualification similaire afin d'éviter tout
danger.

Pour les appareils de Classe |, contrbler
que l'alimentation électrique du
domicile garantitune mise alaterre
correcte.

Ne pas utiliser de flammes nues
(dangerd'incendie).

AVERTISSEMENT : Le défaut
d'installation desvisoudes
dispositifs de fixation
conformément a ces instructions
peut entrainer unrisque de chocs
électriques.

Uniguement utiliserdes visetdes
petites pieces adaptées pour fixer
l'appareil.

S'assurer que le dispositif est installé
de maniére a pouvoir étre déconnecté
del'alimentation électrique, avec une
distance d'ouverture des contacts (3
mm) qui garantisse une déconnexion
compléete dans des conditions de
surtension de catégoriellll.

Raccorder I'extracteur au conduitde
fumée atraversuntube d'undiameétre
minimal de 120 mm. Le parcours du
conduit de fumée doit étre le plus court
possible.

Ence quiconcerne les mesures
techniques et de sécurité a prendre
pour I'évacuation des fumées, il est
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important de suivre strictement les
réglementations établies par les
autoritéslocales.

Lorsque cetappareil est utilisé en
méme temps que des appareils qui
brilentdugazoud’autres
combustibles (ne s'applique pas aux
appareils qui évacuent uniquement
Iair dans la piéce), la piece doit étre
correctement ventilée pour éviter le
refluxdes gaz d’échappement.
Nettoyer|'appareil etremplacerles
filtres apres la période de temps
spécifiée (danger d’incendie). Voir le
paragraphe Nettoyage et entretien.
Lesréglementationsrelatives a
|'évacuation de |'air doivent étre
respectées.

L'air ne doit pas étre expulsé dans un
conduit utilisé pour I'évacuation des
fumées d'appareils a gazou autres
combustibles (ne s'applique pas aux
appareils quin’expulsent que de l'air
danslapiéce).

Lorsque I'appareil de cuisson et des
appareils alimentés par une énergie
autre que de I'électricité fonctionnent
en méme temps, la pression négative
dansla piéce ne doit pas dépasserles
4 Pa (4 x10-5 bar), pour éviter que des
fumées ne soient aspiréesdansla
piece par I'appareil de cuisson.

Les hottes e cuisine etles autres
systemes d'extraction des fuméesde
cuisson peuventavoirunimpact
négatif sur le fonctionnement strdes
appareils électroménagers a gazou
autres combustibles (y compris ceux
présents dans d'autres piéces) en
raisondurefluxdesgazde
combustion. Ces gaz peuvent
potentiellement provoquer une
intoxication au monoxyde de carbone.
Apres l'installation d'une hotte
aspirante ou d’un extracteur de fumées
de cuisson, le fonctionnement des
appareils a gaz fluide devrait étre testé
par un expert pour garantir qu’aucun



refluxde gazde combustion ne se
produit.

Lessystemesainductionde ces
plagues de cuisson répondent aux
exigencesdesnormes EMCetdela
directive EMF et ne doivent pas
interférer avec d'autres dispositifs
électroniques. Les porteurs de
stimulateur cardiaque ou d'autres
implants électroniques doivent vérifier
aupres de leur médecin ou du fabricant
desimplants si ces dispositifs sont
suffisamment résistants aux
interférences.

Avantd’effectuer le raccordement
électrique, lire le chapitre
RACCORDEMENT ELECTRIQUE.

Les friteuses doivent étre
constamment surveillées durant
I'utilisation : I'huile surchauffée pourrait
prendre feu.

Ne pas poser de casseroles oude
poéles surle bord, sousrisque
d’endommager lesjoints en silicone.

L'appareil et ses parties
accessibles peuvent atteindre de
trés hautes températures durant
I'utilisation. Prendre garde de ne
pastoucherlesrésistances. Les
enfants agésde moinsde 8 ans
doivent étre tenus a l'écart, sauf
s'ils sont constamment surveillés.

AVERTISSEMENT : Sila surface est
fissurée, éteindre l'appareil et ne
pas lerallumer pour éviter tout
risque de choc électrique.

Ne pas utiliser des appareils a vapeur
pour nettoyer le produit.

Ne pas poser d‘objets métalliques tels
que couteaux, fourchettes, cuilléres, et
couvercles surlasurface delaplaque
de cuisson, carils pourraient atteindre
destempératurestres élevées.
Utiliser lacommande prévue pour
éteindre la plaque de cuisson apres
son utilisation, ne pas s’enremettre aux
capteurs des casseroles.

Cetappareil n'a pas été concu pour
étre misen marche viaun
temporisateur externe ou un systeme
de télécommande séparé.

AVERTISSEMENT : Danger
d’incendie : ne pas mettre d'objets
surles surfaces de cuisson.

ATTENTION : Surveillerle
processus de cuisson.Un
processus de cuisson court doit
étre surveillé constamment.

Q AVERTISSEMENT : Il est

dangereuxde laisser la plaque de
cuisson sans surveillance lorsque
vous utilisezde I'huile ou des
graisses. Cela pourrait provoquer
une situation de dangeretun
risque d'incendie. Ne JAMAIS
tenterd’éteindre unincendie avec
del'eau, mais éteindre I'appareil
puis couvrir laflamme, par
exemple avec un couvercle ouune
couverture anti-feu.

Nejamaisinstaller 'appareil derriere
une porte décorative afin d'éviter toute
surchauffe.

Le symbole g surle produit ou surson
emballage indique que le produit ne
peut pas étre éliminé comme un
déchetdomestique normal. Le produit
aéliminerdoit étre déposé aupresd’un
centre de collecte pourlerecyclage
des composants électriques et
électroniques. Vérifiez que cet appareil
a été éliminé correctement, vous
participerez ainsi a prévenirles
conséquences potentiellement
négatives pourl'environnement et
pour la santé pouvantdécoulerd'une
d’éliminationinappropriée. Pour des
informations plus détaillées surle
recyclage de ce produit, contactezla
Municipalité, le service local
d’élimination desdéchetsoule
magasin ou le produit a été acheté.



UTILISATION

L'appareil d'aspiration a été congu
exclusivement pourl'élimination des
odeursde cuisine lors d’'une utilisation
domestique.

N’utiliser en aucun cas |'appareil adesfins
autres que celles pourlesquellesil a été
congu.

Les friteuses doivent étre surveillées en
permanence pendant leur utilisation : I'huile
surchauffée peut prendre feu.

Ne pas actionnerl'appareil avec un
temporisateur externe ou une
télécommande séparée.

Ne pasinstaller I'appareil derriere une porte
décorative afin d'éviter toute surchauffe.
Ne pas monter debout surl'appareil, sous
risque de 'endommager.

Pour éviterd'endommager lesjoints en
silicone, ne pas poser de récipients de
cuisson chauds surle chassis.

Ne pas couper ou préparer des aliments sur
lasurface et ne pasy faire tomber d'objets
durs. Ne pas faire glisser des casseroles ou
desplatssurlasurface.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Avant toute intervention de maintenance,
éteindre ou débrancher 'appareil du réseau
électrique.

Silefiltre a charbon est fourni et estde type
(F) (consulter la notice de montage) il peut
étrerégénéré. Lefiltre anti-odeur a charbon
actif peut étre lavé etrégénérétousles 3-4
mois (ou plus fréquemmenten cas
d’utilisationintensive de la hotte) jusqu’aun
maximum de 8 cycles de régénération (en
casd’utilisation particulierementintensive,
ilest conseillé de ne pas dépasserles 5
cycles). Contacter le service client pour
commander un nouveau filtre (F).
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Marche a suivre pourlarégénération:

Laveraulave-vaisselle aune température
MAXde70°oulaveralamainavecdel'eau
chaude sans utiliser d'éponges abrasives
(ne pas utiliser de produits nettoyants !).
Sécheraufouraunetempérature MAX de
70° pendant 2 heures (lire attentivement le
manuel de I'utilisateur et les instructions de
montage du four).

Nettoyer lesfiltres a graisse tous les 2 mois
d'utilisation, ou plus fréquemmenten cas
d’utilisation particulierementintense. Les
filtres & graisse peuvent étre lavés au lave-
vaisselle.Ne paslaverles grilles aulave-
vaisselle (Z).

Recommandations générales

Nejamais utiliser de tampons arécurer,
laine d'acier, acide muriatique ou autres
produits qui pourraient rayer ou marquer la
surface.

Ne pas consommer les aliments qui
seraienttombés ou se seraient
accidentellement déposés surlasurface ou
surles éléments fonctionnels ou
esthétiques de la plaque de cuisson.

Nettoyage de laplaque de cuisson
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Nettoyer la plaque de cuisson aprés chaque
utilisation, afin d’empécher tout résidu
alimentaire de se carboniser. Nettoyer la
saletéincrustée et carbonisée requiertun
plus grand effort.

Pour le nettoyage quotidien, utiliserun
chiffon doux ou une éponge moelleuse etun
produit nettoyantadapté. Suivre les
conseilsdufabricanten ce quiconcerneles
produits nettoyants a utiliser. Nous vous
conseillons d'utiliser des produits
nettoyants de protection.

Quand laplaque de cuisson est encore
chaude, retirerla saletéincrustée, comme
lelaitayantdébordé durant|'ébullition, a
I'aide d’un racloir pour vitrocéramique.
Suivre les conseils du fabricant en ce qui
concerne le racloir a utiliser.



e Quandleplande cuissonestencore chaud,
retirer les traces d'aliments sucrés, comme
parexemple la confiture ayantdébordé
pendant la cuisson, avec unracloir pour
vitrocéramique. Sans cela, les résidus
pourraientendommager lasurface en
vitrocéramique.

e Quandleplandecuissonestencore chaud,
enlevertoute trace de matiere plastique

EXIGENCES DES MEUBLES

fondue avec un racloir pour vitrocéramique.
Sanscela, lesrésidus pourraient
endommager la surface envitrocéramique.
Une fois que le plan de cuisson a refroidi,
éliminer les traces de calcaire en utilisant
une petite quantité de solution anticalcaire,
parexemple duvinaigre ou dujus de citron.
Ensuite, nettoyerde nouveau avec un
chiffon humide.

Le technicien chargé del'installation est tenu
de se conformer alalégislation, aux
réglementations, auxdirectives etaux normes
(reglements sur la sécurité des installations
électriques, lerecyclage correctdes
composants, etc.) envigueur dansle pays
d’utilisation!

o Nepasutiliserde collesilicone entre
|'appareil et la plaque de travail. La plaque
de cuisson est prévue pour étre encastrée
dans le plan de travail de la cuisine, surun

module de cuisine ayant une largeur de 600

mmou plus.

e Sil'appareil estmonté surdes matériaux
inflammables, respecter scrupuleusement
leslignes guides etles normesrelatives aux
installations a basse tensionetala
protection anti-incendie.

e Pourlesunitésaencaissement, les
composants (matériaux plastiques et bois

plaqué) doivent étre montés avec des colles
résistantes ala chaleur (min.100°C): I'usage
de matériaux et de colles non adéquats peut

causerdes déformations etdes
détachements.
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Le module de la cuisine doit disposerd’un
espace suffisant pour permettre les
connexions électriques de I'appareil. Les
placards suspendus au-dessus de |'appareil
doivent étre installés a une distance laissant
suffisamment d’espace pourtravailler
confortablement.

L’utilisation de bords décoratifs en bois dur
autourdu plandetravail etderriére
I'appareil est autorisée, déslors quela
distance minimum indiquée dansles
croquis d'installation est respectée.
Ladistance minimum entre I'appareil monté
etlaparoiarriere estindiquée dansle
schémad'installation de I'appareil a
encastrer (150 mm pour la paroi latérale, 40
mm pour la paroiarriere et 500 mm pour les
éventuels placards au-dessus. Une
distance minimum de1000 mm est
recommandée pour des raisons
ergonomiques).

Afind'éviter toute infiltration de liquides
entrelebord delaplaque de cuissonetle
plan de travail, appliquer le joint adhésif
fournitoutle long du bord externe de la
plague de cuisson avantinstallation.



BRANCHEMENT ELECTRIQUE

AVERTISSEMENT :Tous les
raccordements électriques doivent étre
effectués paruninstallateur agréé.

e Suivreleschémadecablage((placésurle
cotéinférieur du produit).

o Cetappareil présente unbranchementdu
type « Y », il est conseillé d'utiliserun cable
d‘alimentation HO5V2V2-Fde 5x 2,5 mm?,
connexion MONOPHASEE et BIPHASEE :
section minimum des conducteurs: 2,5

mm?Z. Diamétre extérieur du cable
d'alimentation : min 8 mm - max12 mm.

e Lesbornesde connexionsontaccessibles
enretirantle couvercle de laboite de
jonction.

e S'assurerque les caractéristiques de
I'installation électrique domestique
(tension, puissance maximale et courant)
correspondenta cellesde l'appareil.

e Brancherl'appareilcommeindiquédansle
manuel d'installation (conformément aux
normes de référence pourlatensionde
réseau envigueur dans le pays d'utilisation).

A Attention INe passouderlescables!

NOTIONS ENVIRONNEMENTALES

Mise aurebut des appareils ménagers

Le symbole mmfigurantsurl’appareil ouson
emballage indique que I'appareil ne doit pas
étre misaurebutavec les déchets ménagers
normaux. Cet appareil doit étreremisaune
déchetterie spécialisée danslerecyclage des
composants électriques et électroniques.
Assurez-vous que cetappareil a été éliminé
correctement, vous participerez ainsi a
prévenirles conséquences potentiellement
négatives pourl'environnement et pourla
santé pouvantdécoulerd'une d'élimination
inappropriée. Pour des informations plus
détaillées surla maniére derecycler ce produit,
veuillez contacter votre municipalité, votre
déchetterielocale oule magasin ot vous avez
acheté ce produit.

Cetappareil est conforme aladirective
2012/19/UE concernantlaréduction des
substances dangereuses utilisées dansles
appareils électriques et électroniques et
I'élimination des déchets.

Elimination des matériaux d'emballage

N\
Les matériaux portant le symbole L sont
recyclables. Jeter'emballage dansles
conteneurs a déchets spécialement prévus
pourleurrecyclage.

Economied'énergie

Vous pouvez économiser de l'énergie au
quotidien pendantla cuisson ensuivantles
conseils ci-dessous.

e Lorsduchauffage del’eau, utiliser
uniguement la quantité nécessaire.

e Sipossible, toujours couvrirles casseroles
avec leur couvercle.

e Bienmettre enplacelacasserole avant
d‘activerlazone de cuisson.

o Utiliserleszonesde cuisson plus petites
pour les petites casseroles.

e Placerlescasserolesdirectementaucentre
delazone de cuisson.

o Utiliserlachaleurrésiduelle pourgarder
chauds les aliments ou pourles faire fondre.
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DESCRIPTION DU PRODUIT

1 Zone de cuisson simple (210x190 mm) 2 100
W, avec fonction Booster de 3 000 W

2 Zone de cuisson simple (210x190 mm) 2 100
W, avec fonction Booster de 3 000 W

3 Zone de cuisson simple (210x190 mm) 2 100
W, avec fonction Booster de 3 000 W

4 Zone de cuisson simple (210x190 mm) 2 100
W, avec fonction Booster de 3 000 W

5 Bandeau de commande

6 Girille d'aspiration

1+2 Zone de cuisson modulable (210 x 380 mm)
3 000 W, avec fonction Booster de 3700 W.

3+ Zone de cuisson modulable (210 x 380 mm)
4 3 000W, avec fonction Booster de 3700 W.

INDICATEURS
Détectionde présence d’'une casserole

Chaque zone de cuisson posséde un systeme
de détectionde laprésence de casserole surla
plague de cuisson.

Le systeme de détection de présence de
casserole reconnait les casseroles a fond
aimantable adaptées aux plaques ainduction.

Sionretire lacasserole pendantle
fonctionnement ou sion utilise une casserole

inadaptée, I'affichage visualise le symbole ':’

Indicateur de chaleurrésiduelle

L'indicateur de chaleurrésiduelle estun
dispositif de sécurité indiquant que la surface
delazonede cuisson atoujours une
température de 50 °Cou plus, ce quirisque de
provoquerdes brllures sionlatouche avecles
mains nues. La touche sensitive de lazone de

cuisson correspondante affiche H

BANDEAU DE COMMANDE

Branché/Débranché

Touche de la fonction Pause

Contréle du temporisateur et indicateur du temps de cuisson

Symbole de la fonction « pont »

Symbole du temporisateur

Indicateur de niveau de puissance

Symbole de la fonction « Fonte »

Touche de la fonction Fonte

Zone de réglage

olo|o|~Njo|a|ls w(n=

Touche de la fonction Temporisateur

Lesfoyers peuvent étre activés en appuyant

surlatouche sensitive de référence L. La
touche sensitive s’illumine plusintensément
pour confirmer I'opération.

En positionnant une casserole surl'une des 4
zones de cuisson, latable de cuisson détecte

automatiquement sa présence et latouche
sensitive correspondant s'illumine pour
I'activer.

S'iln'y apas de casseroles ou autres objets sur
latable de cuisson, lestouches sensitives ne
sont pasvisibles.

Surle bandeau de commande, les fonctions
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sélectionnables sont toujours celles quisont intensité. Sélectionnerles fonctions en
visibles maisilluminées avec une faible touchantle symbole correspondant.
Lors du premier branchement de I'appareil au Aprés avoirentré la valeur correcte, confirmer

secteur, l'installateur doit régler la puissance
deszonesde cuissonenfonctiondela
capacitéréelle de l'installation électrique
domestique.

. RN
enappuyanteten maintenant enfoncés @ et

Sicelan’est pasnécessaire, laplague de
cuisson peut étre activée directementen

I
intervenant surU ou, autrement, suivre la
marche ci-aprés pour accéder au menu.

e Brancherlaplaque de cuissonausecteur
électrique (cette opération doit étre réalisée
achaque accésau menu).

e Touslesdigitss'illuminent pendant
quelques secondes.

e Désquelesdigitss'éteignentde nouveau,

N
appuyer et maintenirenfonceés C) et ”
pendant4 secondesjusqu’ace queles
zones de réglage agauche s'allument.

e Appuyeret maintenir simultanément
enfoncées pendant 4 secondes les deux
zonesderéglage surlagauche, jusqu’ace
que les 3 digits de commande indiquent
« CF6 ».

° Appuyersur”jusqu’él’apparitionde
« PHA ».

e Appuyersurladerniéere zone deréglage a
gauche pour sélectionner la configuration
correcte.

Voirle tableau suivant pour les spécifications :

Valeur sur
lazonede KW Notes
réglage
[0) 7,4 Réglage initial standard
1 4,5
2 3.5
3 2,8

FONCTIONS DE LA PLAQUE DE CUISSON

Il est possible de verrouiller les fonctions de la plaque de cuisson durant I'utilisation, par

Verrouillage exemple pour nettoyer la plaque.

Pour activer/désactiver : appuyersur _ + +
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Dispositif de sécu-
rité enfants

Cette fonction empéche l'actionnement accidentel de l'appareil

- O | CHI
Pour activer : appuyer sur , appuyer et relacher simultanément + ” puis encore
N
sur @
. o ]
Toutes les touches sensitives indiquent L .

Les opérations décrites doivent étre complétées dans les 10 secondes.

- O - O llpu
Pour désactiver : appuyer sur , appuyer et relacher simultanément + ” puis
encore sur ” .

Tous les digits qui indiquent L disparaissent.

Les opérations décrites doivent étre complétées dans les 10 secondes.

Fonction Boost

Chaque zone de cuisson peut étre réglée a un niveau de puissance supérieure pendant
un maximum de 10 minutes.

Pour activer : sélectionner I'une des 4 zones de cuisson et sélectionner la valeur

« Boost » sur la zone de réglage. La touche sensitive correspondante indique [ "

Pour désactiver : sélectionner I'une des autres valeurs possibles sur la zone de réglage.

Temporisateur des
zones de cuisson

Le minuteur permet d'éteindre une zone spécifique de cuisson a la fin du temps défini.

Les zones de cuisson peuvent étre programmeées individuellement, car chacune
dispose de son propre minuteur.

Pour activer : allumer la plaque de cuisson et sélectionner I'une des 4 zones de cuisson,

puis appuyer sur « + » et sur « - » pour régler le temporisateur. Le symbole @ dela
zone de cuisson s'allume. Appuyer individuellement sur « + » et sur « - » pour régler le
compte a rebours. L'augmentation et la diminution de la valeur durant le réglage varie
en fonction du temps a définir. L'écran de la zone des commandes de gestion du
temporisateur affiche le compte a rebours.

Ne rien toucher pendant 5 secondes pour confirmer le temps défini.

Pour désactiver : attendre la fin du compte a rebours ou remettre a zéro les valeurs du
temporisateur (appuyer sur « + » et sur « - » et remettre a zéro avec « - »).

Temporisateur (gé-
nérique)

Temporisateur avec alarme a usage générique.

Pour activer : allumer la plaque de cuisson puis appuyer sur « + » et sur « - » pour régler
le temporisateur. Appuyer individuellement sur « + » et sur « - » pour régler le compte a
rebours. L'augmentation et la diminution de la valeur durant le réglage varie en fonction
du temps a définir. L'écran de la zone des commandes de gestion du temporisateur
affiche le compte a rebours.

Ne rien toucher pendant 5 secondes pour confirmer le temps défini.

Pour désactiver : attendre la fin du compte a rebours ou remettre a zéro les valeurs du
temporisateur (appuyer sur « + » et sur « - » et remettre a zéro avec « - »).

Fonction Fonte

Pour activer : sélectionner I'une des 4 zones de cuisson et appuyer sur Iil .

La touche sensitive de la zone sélectionnée indique U,

ot 1oy our ()
Pour désactiver : appuyer sur Ll ou sur \_/,
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Cette fonction permet de mettre en pause/redémarrer n‘importe quelle fonction active
sur la plaque de cuisson, en réduisant la puissance disponible dans la zone de cuisson
et en remettant a zéro toutes les fonctions.

|
Durant la pause, tous les digits indiquent ! I pour signaler que :

- Aucune énergie n'est produite dans les zones de cuisson.

Fonction Pause ) . . L
- Toutes les fonctions et le temporisateur sont désactivés.

Pour activer : avec la plaque de cuisson en marche, appuyer et maintenir enfoncé ”
pendant au moins 1seconde.

Pour désactiver : appuyer et maintenir enfoncé ” pendant au moins 1seconde et faire
glisser son doigt du minimum au maximum sur la zone de réglage qui montre une
animation.

Cette fonction est utilisée pour recharger les réglages de fonctionnement de la plaque

de cuisson en cas d'arrét involontaire en utilisant U

O
Fonction de Rappel Avec la plaque de cuisson éteinte, pour récupérer les réglages, appuyer sur dans

les 6 secondes, puis appuyer sur ” dans les 6 secondes. Un bip est émis pour
confirmer l'opération.

Quand la plaque de cuisson est éteinte, et qu’elle n‘est pas rallumée dans les 6
secondes, les réglages des fonctions précédentes seront perdus.

Cette fonction sert a chauffer une casserole a la puissance maximale avant de
continuer la cuisson a un niveau sélectionné. La durée pendant laquelle la zone de
cuisson est maintenue a la puissance maximale dépend du niveau de cuisson final
défini. Voir le tableau :

Niveau de puissance Temporisateur (secondes)
40

72

120

176

256

432

120

192

Non disponible
Boost Non disponible

Sélectionner I'une des 4 zones de cuisson et appuyer et maintenir enfoncé pendant 3
secondes la valeur sélectionnée (de 1a 8) sur la zone de réglage. La plague de cuisson
aura un pic de puissance maximale pendant une période de temps qui varie en
fonction de la puissance de cuisson précédemment définie, puis se remettra a la valeur
définie au départ.

Fonction Chauf-
fage

O©loN OO~

Cette fonction permet de connecter 2 zones de cuisson pour les utiliser et les controler
comme une zone de cuisson individuelle et plus grande. Cela donne la possibilité
d’utiliser des casseroles ayant un plus grand fond.

Les zones de cuisson sélectionnables pour cette fonction sont exclusivement celles de
gauche et celles de droite.

Pour activer : appuyer simultanément sur les deux zones de réglage a gauche jusqu'a

ce qu'un digit indiquenet que le symbole n s'allume.

Mode combiné p . . P .
(fonction « pont ») Pour définir la puissance de la zone utilisable en mode combiné, utiliser la derniere

zone de réglage a gauche.

Le symbole n s'allume dans les deux zones de cuisson.

Pour désactiver : appuyer simultanément sur les touches utilisées pour activer la
fonction « pont », jusqu’a ce que les symboles disparaissent.

Important ! La plaque de cuisson reconnait automatiquement la présence d'une
casserole plus grande qui occupe deux zones de cuisson mais gérera les zones de
maniére indépendante, a moins que la fonction « pont » ne soit activée”.
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TABLEAU DE CUISSON

Niveau de . P
puissance Mode de cuisson A utiliser pour
1 Fondre, chauffer Iégérement Beurre, chocolat, gélatine, sauces
2 Fondre, chauffer Iégérement Beurre, chocolat, gélatine, sauces
3 Réchauffer Riz
. PR . Légumes, pommes de terre, sauces, fruits,
4 Cuisson prolongée, épaissir, braiser :
poisson
5 Cuisson prolongée, épaissir, braiser Legumes, pommes de terre, sauces, fruits,
poisson
6 Cuisson prolongée, braiser Pates, soupes, viande braisée
7 Friture légere Rosti (beignets de pommes de terre),
omelettes, plats panés et frits, saucisses
8 Friture, friture dans I'huile abondante Viande, frites
9 Friture rapide a haute température Steaks
P Chauffage rapide Eau bouillante

FONCTIONS ASPIRATEUR

o
auto 1234567 8=

Pour activer les commandes des foyers, de I'aspirateur et du temporisateur, appuyer sur la touche sensitive
correspondante.

Sélection de la puissance d'aspiration.

0

Augmentation/réduction de la vitesse (puissance) d'aspiration.
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Activation/désactivation d'une fonction automatique (avec le réglage
prédéfini, le mode automatique est activé).

En touchant (appuyant sur) la barre de sélection de la hotte, le mode
automatique se désactive et il est possible d'utiliser le ventilateur de
I'extracteur en mode manuel.

Pour réactiver le mode automatique, appuyer sur la touche @ :laLED
auto sallumera pour indiquer que la hotte est active dans ce mode.
Avec le réglage prédéfini, la hotte est en mode aspirant.

Activation du filtre a charbon

|
- Au premier allumage de la hotte Q appuyer pendant 5 secondes
sur la touche @
Apres I'activation, I'allumage de I'icdne signalera qu'il est nécessaire
oo
"N

d'effectuer I'entretien du filtre (anti-odeurs) au charbon

Les signalisations relatives au nettoyage du filtre a graisse, indiquées
parla LED s , sont toujours activées.

Restauration et réactivation du filtre a charbon

Apres avoir effectué I'entretien du filtre :

- appuyer pendant 5 secondes sur la touche T -LaLEDdufiltre a
graisse s'éteindra et le compte a rebours démarrera.

- appuyer pendant 5 secondes sur la touche + - La LED du filtre anti-
odeurs s'éteindra et le compte a rebours démarrera.

Sélection de la vitesse INTENSIVE

25
=

Ce réglage est configuré pour une activation de 5 minutes. Apres ce

délai, le systéme retourne automatiquement a la vitesse
précédemment programmeée.

FONCTION DE GESTION DE LA PUISSANCE

Ce produitinteégre une fonction de gestionde
lapuissance a contréle électronique.

Cette fonction contrdle ladistributionde la
puissance maximum de 3700 W entre les
zones de cuisson combinées (c6té gauche et
cotédroit), en optimisant la répartition de
puissance et en évitant les situations de
surcharge du systeme.

Acet effet, la puissance totale est surveillée en
continu, etdiminuée s'ily alieu. Sila puissance
totale requise ne peut étre fournie, un élément
de controle réduit par défaut la puissance d’'un
autre élément de cuisson au niveau
immédiatementinférieur de sa courbe de
puissance correspondante, de maniéreane
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pas dépasser une absorption de courantde
16 A

Dansce cas, le générateur détecte laderniére
commande la plus prioritaire envoyée par
I'interface utilisateuret, s'ily alieu, diminue les
programmations précédemment activées
pour un autre élémentde cuisson.

Lafonction de Gestion de puissance s'active
d’'abord aussi aladétectiondela présence
d’'une casserole surI'élément de cuisson.

Exemple:

Sile niveau boost (P) est sélectionné pourla
zone de cuisson1,lazone de cuisson 2 ne
pourra pas dépasser le niveau 9 enméme
temps et seraautomatiquementlimitée. »



GUIDE D'UTILISATION DES CASSEROLES

Quelles casseroles utiliser

Utiliser exclusivement des casseroles avec un
fond en matériau ferromagnétique, elles sont
adaptéesaune utilisation surles plaques a
induction:

o fonte

e acierémaillé

e acieraucarbone

e acierinoxydable (mémesinon
compléetement)

e aluminiumavec revétement
ferromagnétique ou unfond avecune
plaque ferromagnétique

Pour déterminer siune casserole ou une poéle
estappropriée, contréler la présence du
=

symbole 20 (généralement estampillé surle
fond). Vous pouvez également approcherun
aimant au fond du récipient. S'il reste accroché
aufond, lacasserole peut étre utilisée surune
plague ainduction.

Pour assurer une efficacité optimale, toujours
utiliser des casseroles etdes poéles a fond plat,
quirépartissentlachaleurde maniere
uniforme. Sile fond n’est pas parfaitement plat,
cela affecteralapuissance etla conductionde
lachaleur.

Comment utiliserles casseroles

Diameétre minimum de la casserole pour les
différentes zones de cuisson. Pour assurerle
bon fonctionnementde la plaque de cuisson, la
casserole doit couvrirun ou plusieurs des
points deréférence indiqués surlasurface de
laplague de cuisson etavoirun diameétre
minimum approprié.

Toujours utiliser lazone de cuisson
correspondant le mieux au diamétre du fond de
lacasserole.

Zones de cuis- Diamétre du fond de la casse-

son role
@ min. @ max
(conseillé) (conseillé)
Combiné
gauche/droite 190 mm 230 mm
Simples 110 mm 190 mm

gauche/droite

C oles/poélesvides ou afond fin
N'utilisez pas de casseroles/poéles videsou a
fond fin surla plaque de cuisson, carcelane
vous permettrait pas de contréler la
température ou d'éteindre automatiquement
lazone de cuisson silatempérature esttrop

élevée, ce quipourraitendommagerla
casserole oulasurface de la plaque de cuisson.
Sicelase produit, netoucherarien etattendre
que tous les éléments refroidissent. Siun
message d’erreur s'affiche, consulter la section
« Résolutiondes problemes ».

Bruit de fonctionnement normal de laplaque
de cuisson

Latechnologie del'induction estbasée surla
création de champs électromagnétiques. Ces
champs électromagnétiques génerentde la
chaleurdirectement surle fond de la casserole.
Les casseroles etles poéles peuventgénérer
toute une variété de bruits ou de vibrations
selonlafacondontelles ont été fabriquées.

Cestypesde bruits sont décrits ci-apres:

Légerbourdonnement(comme le bruitd'un
transformateur)

Ce bruit se produit lors de la cuissonaun
niveau de chaleur élevé etest di ala quantité
d'énergie transférée de la plaque de cuisson
aux casseroles. Le bruit cesse oudiminue en
baissantle niveau de chaleur.

Légersifflement

Ce bruitse produitlorsque le récipientde
cuisson estvide etcesse lorsque le récipient
estremplid'eauoud'aliments.

Cliquetis

Ce bruit se vérifie avec des casseroles
composées de plusieurs matériaux stratifiés et
il est produit par les vibrations des surfaces de
rencontre des différents matériaux. Le bruit
vientdes casseroles et peut varier selon la
quantité etle mode de préparationde la
nourriture.

Sifflementfort

Ce bruitse produitlorsque des casseroles
faites de différents matériaux sont
superposées et lorsque celles-cisont utilisées
apleine puissance et surdeuxzonesde
cuisson. Le bruit cesse ou diminue en baissant
le niveaude chaleur

Bruits de ventilateur

Pourle bon fonctionnement du systéeme
électronique, latempérature de laplaque de
cuisson doit étre réglée. A cet effet, la plaque
de cuisson est équipée d’un ventilateur de
refroidissement qui est activé pour réduire et
réglerlatempérature du systeme électronique.
Ilpeut arriver que le ventilateur continue de
fonctionner méme lorsqu’on éteint I'appareil, si
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latempérature de laplague de cuisson est
détectée comme étantencore trop élevée, et

|'écran affiche H

Sonsrythmés semblables autic-tacd'une

horloge

Ce bruitne se produit que lorsqu'au moins trois

éteinte.

zones de cuisson sont en service et disparait
ous'atténuedesquel'uned'entre elles est

Les bruits décritsreprésententune

caractéristique normale de latechnologie a

induction, par conséquentils ne peuvent étre

RESOLUTION DES PROBLEMES

considérés comme des défauts.

Code d'erreur

Description

Cause possible de I'erreur

Solution

« Signalisation
sonore al'allu-
mage. Aucun
code d’erreur ne
s'affiche »

La commande de la
hotte ne fonctionne
pas

Endommagement ou mauvaise
liaison du céable LIN sur la carte
électronique de la hotte

Vérification liaison/
remplacement du cable LIN

La plague de cuisson

Détection d'une activation
continue des touches.

Enlever I'eau ou la casserole de

ERO3 s'éteint aprés 10 ) la surface en vitrocéramique ou
secondes. Eau ou casserole présente surle dy bandeau de commande.
bandeau de commande.
Laisser refroidir la plaque de
cuisson.
) La température interne des S'assurer que la plaque de
La plaque de cuisson . ) . )
ER21 s'éteint composants électroniques est  cuisson est suffisamment
' trop élevée. ventilée.
Sil'erreur persiste, contacter le
service aprés-vente.
Casserole vide ou non . -
aoproprice Laisser refroidir la plaque de
pprop ’ cuisson.
La zone de cuisson La température de la casserole Utiliser une casserole
E2 correspondante ou de la surface en A0DroDrGe
s'éteint. vitrocéramique est trop élevée. pproprice.
. Ne pas réchauffer des
Température des composants casrs)eroles vides
électroniques trop élevée. '
Utiliser une casserole
appropriée.
L. L'erreur s'efface
Casserole non appropriée. . N
automatiquement apres 8 s et la
La zone de cuisson La casserole est en train de zone de cuisson peut de
E3 correspondante perdre ses propriétés nouveau étre utilisée.
'Atei magnétiques et risque < , :
s'eteint. d’er?domqma orla Slaque 3 En présence d'autres erreurs, il
induction 9 est utile de changer de
' casserole.
Sil'erreur persiste, contacter le
service aprés-vente.
Controler la tension et/ou la
E6 La zone de cuisson ne Tension et/ou fréquence fréquence du secteur.
s'active pas. d‘alimentation hors plage. S'ily a lieu, contacter le service
apres-vente.
Nettoyer le ventilateur et
. Ventilateur en panne. enlever les corps étrangers s'il y
E8 Les zones de cuisson alieu.

s'éteignent.

Ventilateur bloqué par de la
poussiere ou des tissus.

Sil'erreur persiste, contacter le
service aprés-vente.
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Débrancher la plaque de cuisson de |'alimentation électrique.

E4-E5-E7-E9-
ER20-ER22-
ER31-ER36-
ER47-EA-EH - !

inscrit a I'afficheur.

Attendre quelques secondes, puis rebrancher la plaque de cuisson.

Si le probleme persiste, contacter le service apres-vente en indiquant le code d’erreur

MAINTENANCE - REPARATION ET CONFORMITE

e S'assurerquel'entretien des composants
électriques est exclusivement effectué par
le fabricant ou parle service aprés-vente.

e S'assurerquelescablesendommagés sont
remplacés exclusivement par le fabricant
ou parle service aprés-vente agréé.

Lorsque vous contactez le service aprés-
vente, veuillez fournirles informations
suivantes:

e Typedepanne

e Modeledel'appareil (Art./Code)

e Numérodesérie(S.N.)

Cesinformations figurent surla plaque
d’identification. La plaque d'identification est
fixée aufond de I'appareil.

DONNEES TECHNIQUES

Informations surle produit conformément
auréglementn®°66/2014

Normes deréférence:
EN/IEC 60350-2
EN/IEC 50564

C€

Cetappareil aété concu, fabriqué et
commercialisé conformément aux directives
CEE.

Identification du produit

Type:4300

Modele :FMY 8391R HI

Consulter la plaque signalétique appliquée sur
le fond du produit.

Le fabricant apporte des améliorations
continues aux produits. Pour cette raison, le
texte etlesillustrations contenus dansce
manuel peuvent subirdes modifications sans
préavis.

Desinformations supplémentaires sur les
donnéestechniques sontdisponibles surle
site : www.franke.com

MODELE FMY 8391R HI

Puissance maximum to- 7,62 Kw (programmation

tale (plague + hotte) de base)
Puissance maximum to-

tale (plague + hotte) 472 kW
Puissance maximum to-

tale (plague + hotte) 3,72 kW
Puissance maximum to- 3.02 KW

tale (plague + hotte)

Parameétre Valeur

220-240V, 50 Hz; 220

Tension/fréquence V, 60 Hz 2N~ 380-415

d'alimentation V,50Hz;
2N~ 380V, 60 Hz

Poids de l'appareil 21kg

Nombre de zones de 4

cuisson

Source de chaleur induction
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VEILIGHEIDSINFORMATIE

e Leesvooruw eigen veiligheid envoor
een correcte werking van het
apparaat eerstdeze handleiding
aandachtig door, alvorens het
apparaatteinstallerenente
gebruiken. Bewaar deze instructies
altijd bij het apparaat, ook wanneeru
het verplaatst of verkoopt. De
gebruikers moeten volledig op de
hoogte zijn van de werkingenvande
veiligheidskenmerken van het
apparaat.

e Deaansluiting van de kabels moet
worden verrichtdooreen
vakbekwame technicus.

o Defabrikantis nietaansprakelijk voor
eventuele schade als gevolgvaneen
onjuiste installatie of een oneigenlijk
gebruik.

e Controleer of de netvoeding
overeenstemt met de netvoeding die
op hettypeplaatje aan de binnenkant
van het product staat vermeld.

e WAARSCHUWING: Alvorens het
apparaatte installeren, moetde
beschermfolie (indien aanwezig)
verwijderd worden.

e Raakhetapparaatnietaan metnatte
handen of lichaamsdelen.

e Hetapparaatmagnooitaan
weersinvloeden worden blootgesteld
(regen, zon).

e Houd de verpakking buiten het bereik
van kinderen en huisdieren.

e Gebruik geen adapters, stekkerdozen

of verlengsnoeren om het apparaat

aan te sluiten.

Ganietop hetapparaat staan, omdat

het beschadigd kan raken.

e Ditapparaat mag gebruikt worden
doorkinderen ouderdan 8 jaaren
door personen met verminderde
fysieke, zintuiglijke of mentale
bekwaamheden, of gebrek aan
ervaring en kennis, mits zijonder
toezicht staan of zijn opgeleid
betreffende het veilige gebruik van
het apparaat en zich bewust zijn van
derisico’s.

e Ditapparaatisniet bestemd voor
gebruik door personen (inclusief
kinderen) met verminderde fysieke,
zintuiglijke of mentale
bekwaamheden, of gebrek aan
ervaring en kennis, tenzij ze worden
begeleid of instructies hebben
ontvangen betreffende het gebruik
van hetapparaat door een persoondie
verantwoordelijk is voor hun
veiligheid.
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Kinderen moeten onder toezicht staan
om ervoor te zorgen dat ze niet met het
apparaatspelen.

Hetis niet toegestaan de reiniging en
het onderhoud van de gebruiker uitte
laten voeren door kinderen zonder
toezicht.

Steek de stekkerin een stopcontact
datvoldoet aan de geldende normen
endatzich op eengoed bereikbare
plek bevindt.

De middelen voor ontkoppeling
moeten worden opgenomeninde
vaste bekabeling in overeenstemming
met de geldende voorschriften.

Als de voedingskabel beschadigdis,
moet deze vervangen worden door de
fabrikant of zijn dienstmedewerker of
door personen met vergelijkbare
kwalificaties om gevaar te voorkomen.
Controleer voorapparaten vanKlasse |
dathetinterne stroomnet een goede
aarding heeft.

Gebruik geen open vuur
(brandgevaar).

WAARSCHUWING: Als schroeven
of bevestigingsmiddelen nietin
overeenstemming metdeze
aanwijzingen worden
geinstalleerd, kan ditleiden toteen
risico op elektrische schokken.

Gebruik uitsluitend schroeven en
onderdelen die geschikt zijn voor de
bevestiging van het apparaat.

Zorg ervoor dat hetapparaat zo wordt
geinstalleerd dat het ontkoppeld kan
worden van de voeding, meteen
contactopeningsafstand (3 mm) die de
volledige ontkoppeling garandeertin
omstandighedenvan
overspanningscategorie lll.

Sluit de afzuigkap aan op het
rookkanaal door middel van een buis
met een minimale diameter van120
mm. Het traject van het rookkanaal
moet zo kort mogelijk zijn.
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Voor wat betreft de technische
voorschriftenen
veiligheidsmaatregelen moeten strikt
de door de plaatselijke autoriteiten
voorgeschreven normen worden
nageleefd.

Als dit apparaat tegelijkertijd met
apparaten die gas of andere
brandstoffen branden wordt gebruikt
(niet vantoepassing op apparaten die
alleende luchtin de ruimte afvoeren),
moet de ruimte naar behoren worden
geventileerd om de terugvloeiing van
uitlaatgassen te voorkomen.

Reinig het apparaat envervang de
filters na de aangegeventijdsperiode
(brandgevaar). Zie paragraaf Reiniging
enonderhoud.

De voorschrifteninzake luchtafvoer
moeten worden nageleefd.

De lucht mag niet worden uitgestoten
in een rookkanaal dat gebruikt wordt
voor de afvoer van dampenvan
apparaten op gas of andere
brandstoffen (niet van toepassing op
apparatendiealleendeluchtinde
ruimte uitstoten).

Als het kooktoestel en de apparaten
gevoed doorandere energie dan
elektriciteit tegelijkertijd functioneren,
mag de negatieve drukin de ruimte
niet hoger zijn dan 4 Pa (4 x 10-5 bar),
omte voorkomen datde dampen
worden teruggezogeninde ruimte
door het kooktoestel.

De afzuigkappen ende andere
installaties voor de afvoer van
kookdampen kunnen een negatief
effecthebben op de veilige werking
van de huishoudelijke toestellen die
werken op gas of andere brandstoffen
(inclusief die in andere ruimtes)
vanwege de retourstroom van de
verbrandingsgassen. Deze gassen
kunnen koolmonoxidevergiftiging
veroorzaken. Nainstallatie van een
afzuigkap of afzuiging voor
kookdampen, moetde werking van de



toestellen op vloeibaar gas getest
worden door een expertomde
retourstroomvande
verbrandingsgassen te voorkomen.

e Deinductiesystemenvandeze
kookplaten voldoen aan de vereisten
van EMC-normen en de EMF-richtlijn
enzouden de andere elektronische
apparaten niet moeten hinderen.
Dragers van pacemakers of andere
elektronische systemen moeten hun
arts of de fabrikant van de installaties
raadplegen met betrekking tot de
bestendigheid van deze voorzieningen
tegen storingen.

e Alvorensde elektrische aansluiting te
maken, moet het hoofdstuk
ELEKTRISCHE AANSLUITING worden
geraadpleegd.

e Friteuses moetentijdens het gebruik
voortdurend worden gecontroleerd:
oververhitte olie zou kunnen
ontbranden.

e Plaats geen pannenenkoekenpannen
opderand, omdatditde
siliconenvoegen kan beschadigen.

Hetapparaaten de toegankelijke
delenworden heet tijdens het
gebruik.Zorg ervoor de
verwarmingselementen niet aan
te raken.Kinderen jongerdan 8
jaar moeten uit de buurt worden
gehouden tenzij ze onder toezicht
staan.

WAARSCHUWING: Als het
opperviak gebarstenis, moet het
apparaat uitgeschakeld worden en
mag het niet meer worden
ingeschakeld om elektrische
schokken te voorkomen.

e Gebruik geen stoomapparaten om het
producttereinigen.

e Plaats geen metalen voorwerpen zoals
messen, vorken, lepels en deksels op
het oppervlak van de kookplaat, omdat
deze oververhitkunnen raken.
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Gebruik de speciale bedieningomde
kookplaat na gebruik uit te schakelen;
vertrouw niet op de sensorenvande
pannen.

Hetapparaatis niet ontworpen om met
een externe timer of meteen apart
afstandsbedieningssysteemte
worden ingeschakeld.

WAARSCHUWING: Brandgevaar:
plaats geen voorwerpen op het
kookoppervlak.

LET OP: Hetkookproces moet
onder toezicht plaatsvinden. Een
kort kookproces moet constant
worden bewaakt.

WAARSCHUWING: Het is
gevaarlijk om de kookplaat
onbeheerd achter te laten bij
gebruik van olie of vet, omdat er
een gevaarlijke situatie kan
ontstaanenerbrandkan
uitbreken. Probeer NOOIT vuur
met water te blussen, maar
schakel hetapparaat uiten bedek
de vlam, bijvoorbeeld met een
deksel of een branddeken.

Hetapparaat mag nooit achter een
sierdeurtje worden geinstalleerd omte
voorkomen dat dit heet wordt.

Het op het product of op de verpakking

aangegeven symbool E wijsterop dat
het product niet met hetnormale
huishoudelijke afval mag worden
verwerkt. Het product moet worden
verwerkt bijeen speciaal
inzamelcentrum voor de recycling van
elektrische en elektronische
onderdelen. Door te garanderen dat dit
product correct wordt verwerkt, draagt
u bijaan hetvoorkomen van potentiéle
negatieve gevolgen voor het milieu en
voor de gezondheid die zich anders
kunnenvoordoeningeval vaneen
onjuiste verwijdering. Neem voor meer
informatie inzake de recycling van dit
product contact op met de gemeente,



de plaatselijke
afvalverwijderingsdienst of de winkel
waar u het product heeft aangeschaft.

GEBRUIK

De afzuigkap is uitsluitend ontworpen voor
de afvoervande kookluchtjes
geproduceerd tijdens een huishoudelijk
gebruik.

Gebruik hetapparaatondergeen beding
voor andere doeleinden dan waarvoor hetis
ontworpen.

Friteuses moeten tijdens hun gebruik
voortdurend bewaakt worden: oververhitte
olie zou vlam kunnen vatten.

Activeer het apparaat nietdoor middel van
een externe timer of een afzonderlijk
systeem voor afstandsbediening.

Hetapparaat mag niet geinstalleerd worden
achter een decoratieve deur,om
oververhitting ervan te voorkomen.

Klim niet op het apparaat om beschadiging
ervan te voorkomen.

Om de beschadiging van de siliconen
verbindingselementen te voorkomen,
mogen er geen hete pannen op het frame
geplaatst worden.

Snijd of bereid geen voedsel op de
oppervlakkenenlaatergeenharde
voorwerpen op vallen. Schuif geen pannen
of vaatwerk over het oppervlak.

REINIGING EN ONDERHOUD

Schakel het apparaat uit of koppel het los
van het elektriciteitsnet alvorens enige
onderhoudswerkzaamheid uit te voeren.
Als hetkoolstofgeurfilter wordt bijgeleverd
envan hettype (F)is (verwijs naarde
montage-instructies), dan kan het
geregenereerd worden. Het actieve
koolfilter kan om de 3-4 maanden worden
gewassen en geregenereerd (of vaker
indien de afzuigkap intensief wordt
gebruikt), toteen maximumvan 8
regeneratiecycli (bij bijzonder intensief
gebruik wordt aanbevolen niet meerdan 5
cyclite gebruiken). Neem contact op metde
serviceafdeling om een nieuw filter (F) te
bestellen.

(3]

Regeneratieprocedure:

Was in de vaatwasmachine bijeen
maximale temperatuurvan 70°C, of was
metde hand in warm water, zonder gebruik
van schuursponsjes (en zonder
reinigingsmiddelen!).

Droog het filter gedurende 2 uurin de oven
bijeen maximale temperatuurvan70°C
(leesaandachtig de handleiding van uw
oven).

Vetfilters moeten om de 2 maandenvan
gebruik gereinigd worden, of vakerin geval
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van een bijzonder intensief gebruik, en
kunnenin de vaatwasser gewassen worden.
Was de roosters nietin de vaatwasser (Z).

Algemene aanbevelingen

Gebruik nooit schuursponsijes, staalwol,
zoutzuur of andere producten die krassen of
sporen op hetoppervlak kunnen
achterlaten.

Voedsel dat per ongeluk op het oppervlak,
de functionele of esthetische elementen
van de kookplaat valt of erop blijftliggen,
mag niet worden geconsumeerd.

Reiniging van het apparaat

Reinig de kookplaat naelk gebruikomte
voorkomen dat eventuele voedselresten
verbranden. De reiniging van aangekoekt en
verbrand vuil vereist meerinspanning.

Gebruik voor de dagelijkse reiniging een
zachte doek of spons en een geschikt
schoonmaakmiddel.Volg de
aanbevelingenvan de producent met
betrekking totde te gebruiken
schoonmaakmiddelen. Wijradenaanom



beschermende schoonmaakmiddelente
gebruiken.

e Verwijderaangekoekt vuil, bijv.
overgekookte melk, meteen schaper voor
glaskeramische kookplaten, terwijl de
kookplaat nogwarmis. Volg de
aanbevelingenvan de fabrikant met
betrekking totde te gebruiken schraper.

e Verwijdersuikerhoudend voedsel, bijv.
overgekookte jam, met een schrapervoor
glaskeramische kookplaten, terwijl de
kookplaat nogwarmis. Anders zouden de

EISEN VAN DE KASTJES

resten het glaskeramische oppervlak

kunnen beschadigen.

Verwijder eventueel gesmolten plastic met
eenschrapervoor glaskeramische
kookplaten, terwijl de kookplaat nog warm
is. Anders zouden deresten het
glaskeramische oppervlak kunnen
beschadigen.

Verwijder kalkvlekken meteenkleine
hoeveelheid ontkalkoplossing, bijv. azijn of
citroensap, zodra de kookplaatis afgekoeld.
Reinig de kookplaat vervolgens meteen
vochtige doek.

De installatieprocedure moetin
overeenstemming zijn met de wetten,
verordeningen, richtlijnen en normen
(veiligheidsvoorschrifteninzake elektrische
systemen, correcte recycling van
componenten, etc.) die van kracht zijnin het
land van gebruik!

o Gebruik geensiliconenkittussen het
apparaat en het werkblad. De kookplaat
moet worden ingebouwd in hetkeukenblad,
boven een kastje met een breedte van 600
mm of meer.

e Alshetapparaatgemonteerd wordtop
ontvlambare materialen, moetende
richtlijnen en de normeninzake
laagspanningsinstallaties en
brandbeveiliging striktin acht worden
genomen.

e Voorinbouwapparatuur moetende
onderdelen (van plastic en houtfineer)
gemonteerd worden met hittebestendige
kleefmiddelen (min.100°C): het gebruik van
ongeschikte materiaal en kleefmiddelen
kanvervorming en losraken veroorzaken.

o Hetkeukenkastje moetvoldoende ruimte
hebben voor de elektrische aansluitingen

van hetapparaat. De kastjes boven het
apparaat moeten op een zodanige afstand
worden gemonteerd dat er voldoende
ruimte beschikbaaris om comfortabel te
kunnenwerken.

Het gebruik van decoratieve profielen van
massief hout rond het keukenblad achter
hetapparaatistoegestaan, mits de
minimale afstand van de installatie-
afbeeldingeninachtwordtgenomen.

De minimale afstand tussen het
gemonteerde apparaaten de achterwand
wordtaangegeven op de installatie-
afbeelding van hetinbouwapparaat (150
mm voor zijwanden, 40 mm voor de
achterwand en 500 mm tot de eventuele
kastjes boven hetapparaat. Om
ergonomische redenen wordt een minimale
afstand van 1000 mm aanbevolen).

Om binnendringen van vioeistoffen tussen
derandvande kookplaaten het keukenblad
te voorkomen, moetvoorafgaand aande
installatie de bijgeleverde zelfklevende
afdichting worden aangebrachtoverde
gehele buitenste rand van de kookplaat.

ELEKTRISCHE AANSLUITING

WAARSCHUWING: Alle elektrische
aansluitingen dienen door een erkend
elektricien tot stand te worden gebracht.

e Neem hetaansluitschemainacht
(aangebracht op de onderkantvan het
product).
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Ditapparaat heeft een aansluiting van het
type “Y";aangeraden wordtom een
voedingskabel HO5V2V2-Fvan 5x 2,5 mm?
te gebruiken, EENFASE en TWEEFASE
verbinding: minimale doorsnede vande
geleiders: 2,5 mm?. Buitendiameter van de
voedingskabel: min 8 mm - max12 mm.

De aansluitklemmmen zijn toegankelijk door
de afdekking van de aansluitkastte
verwijderen.

Controleer of de eigenschappen van het
elektriciteitsnet van de woning (spanning,



maximaal vermogen en stroom) compatibel

zijn met die van het apparaat.

e Sluithetapparaataanzoalsaangegevenin
deinstallatiehandleiding (in
overeenstemming metde

MILIEUASPECTEN

referentienormen voor netspanning van
krachtop nationaal niveau).

Opgelet! De kabels mogen niet gelast
worden!

Verwijdering van huishoudelijke apparaten

Hetsymbool == op het product of de
verpakking geeft aan dat het product niet met
het normale huishoudelijke afval mag worden
weggegooid. Het product moet worden
verwerkt bijeen speciaal inzamelcentrum voor
derecycling van elektrische en elektronische
apparatuur. Als u ervoor zorgt dat dit product
op de juiste manier wordt verwerkt, voorkomtu
mogelijk voor mens en milieu negatieve
gevolgendie zich zouden kunnen voordoenin
gevalvan eenverkeerde afvalbehandeling.
Neem voor meer details over hetrecyclenvan
dit product contact op met uw gemeente, de
plaatselijke vuilophaaldienst of de winkel waar
u het product hebt gekocht.

Het apparaat voldoet aan derichtlijn 2012/19/
EUinzake de vermindering van gevaarlijke
stoffenin elektrische en elektronische
apparaten ende verwerking van het afval.

Verwijdering van verpakkingsmaterialen
/2%

Materialen met het symbool T zijn
recycleerbaar. Werp het verpakkingsmateriaal
inspeciale containersom hette recyclen.

Energie besparen

Hetis mogelijk om dagelijks energie te

besparentijdens het kokendoorde

onderstaande tips op te volgen.

o Gebruik bijhet verwarmen van water alleen
de benodigde hoeveelheid.

¢ Bedekde pannenzomogelijk altijd meteen
deksel.

e Plaatsde panvoordatudekookzone
inschakelt.

e Plaatskleinere pannenopdekleinere
kookzones.

e Plaatsde pannendirectin hetmiddenvan
de kookzone.

o Gebruik derestwarmte om hetvoedsel
warm te houden of om het te smelten.

OMSCHRIJVING VAN HET PRODUCT

Enkele kookzone (210x190 mm) 2100 W, met
boosterfunctie van 3000 W

Enkele kookzone (210x190 mm) 2100 W, met
boosterfunctie van 3000 W

Enkele kookzone (210x190 mm) 2100 W, met
boosterfunctie van 3000 W

Enkele kookzone (210x190 mm) 2100 W, met

4 boosterfunctie van 3000 W

5 Bedieningspaneel

6 Inlaatrooster

1+2 Gecombineerde kookzone (210 x 380 mm)
3000 W, met boosterfunctie van 3700 W.

3+ Gecombineerde kookzone (210 x 380 mm)
4 3000 W, met boosterfunctie van 3700 W.

INDICATOREN
Pandetectie

Elke kookzone is uitgerust met een systeem
dat de aanwezigheid van een panop de
kookplaat detecteert.

Het detectiesysteemisin staat om pannen met
een magnetiseerbare bodem te herkennen die
geschikt zijn voor gebruik op
inductiekookplaten.

Als de pantijdens de werking wordt
weggehaald of een ongeschikte pan wordt
gebruikt, verschijnt op hetdisplay het symbool

Restwarmte-indicator

Derestwarmte-indicatoriseen
veiligheidsfunctie om te signaleren dat het
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oppervlak van de kookzone nog een
temperatuur van 50°C of hoger heeft en bij
aanraking met blote handen dus brandwonden

BESTURINGSPANEEL

kan veroorzaken. De digitvande

desbetreffende kookzone toont H

Aan/Uit

Toets functie Pauze

Regeling van de timer en indicator kooktijd

Symbool van de functie "brug”

Symbool van de timer

Indicator vermogensniveau

Symbool van de functie Smelten

Toets functie Smelten

Vermogensbalk

olo|lo|~N|o|a|bw(nd|=

Toets voor de Timerfunctie

De kookzones kunnen geactiveerd worden

doortedrukkenop de referentiedigitl_q. De
digit wordt sterker verlicht om de handeling te
bevestigen.

Bijde plaatsingvaneenpanopeenvande4
kookzones zal de kookplaat de aanwezigheid
ervan automatisch detecteren en wordtde
overeenkomstige digit verlichtomde

VERMOGENSBEPERKING

kookzone in te schakelen.

Als ergeen pannen of andere voorwerpen op
de kookplaat aanwezig zijn, dan zijn de digits
nietzichtbaar.

De functies die geselecteerd kunnenworden
op het bedieningspaneel zijn altijd zichtbaar,
maar worden minder sterk verlicht. Selecteer
de functies door het overeenkomstige
symbool aante raken.

De eerste keer dat het apparaat wordt
aangesloten op het huishoudelijke
elektriciteitsnet moet deinstallateur het
vermogen van de kookzones instellen op basis
vande werkelijke capaciteit van het
elektriciteitsnet.

Als dit niet nodig is, kuntu de kookplaat direct

I
inschakelen met QO of, als alternatief, de
hieronder beschreven procedure volgenom
het menute openen.

Sluit de kookplaataan op het
elektriciteitsnet (deze handeling moet voor
elke opening van het menu worden
uitgevoerd).

Alle digits lichten enkele seconden op.

)
Houd, zodra de digits weer uitgaan, €) en I
gedurende 4 seconden ingedrukt, totde
vermogensbalken links oplichten.
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Houd de vermogensbalken links gedurende
4 seconden gelijktijdig ingedrukt, totde 3
digits “"CF6"” aangeven.

Druk op |l tot” PHA “ verschijnt.
Druk op de vermogensbalk linksom de
correcte instelling te selecteren.

Zie de onderstaande tabel voor de specificatie
van de vermogens:

Waarde op
devermo- KW Opmerkingen
gensbalk
0 7,4 Standaard startinstelling
1 4,5
2 3.5
3 2,8

Bevestig, nahetinvoerenvan de correcte
N
waarde, door Oenll ingedruktte houden.



FUNCTIES KOOKPLAAT

@d)ll

[

Het is mogelijk om de functies van de kookplaat tijdens het gebruik te blokkeren,
bijvoorbeeld om de kookplaat te reinigen.

Blokkering
Activeren/deactiveren: druk op T+ + .
Deze functie voorkomt de onbedoelde inschakeling van de apparatuur
O N
Om te activeren: druk op , tegelijkertijd indrukken en loslaten van @ + ” endan
N
weer @
Alle digits t L .
Kinderslot e digits tonen

De beschreven handelingen moeten binnen 10 seconden voltooid worden.

. () renelitenid ®
Om te deactiveren: druk op , tegelijkertijd indrukken en loslaten van + ” endan

weer |l

|
Alle digits die L tonen, verdwijnen.

De beschreven handelingen moeten binnen 10 seconden voltooid worden.

Functie Boost

Elke kookzone kan voor een tijd van maximaal 10 minuten worden ingesteld op een
extra vermogensniveau.

Activering: selecteer één van de 4 kookzones en selecteer dan de waarde “Boost” op

de vermogensbalk. De overeenkomstige digit toont/ .

Deactivering: selecteer één van de andere mogelijke waarden op de vermogensbalk.

Timer van de kook-
zones

Door middel van de timer kan een bepaalde kookzone aan het einde van de ingestelde
tijd worden uitgeschakeld.

De kookzones kunnen individueel geprogrammeerd worden omdat ze allen
beschikken over een eigen timer.

Activering: schakel de kookplaat in en selecteer één van de 4 kookzones; druk dan op

“+"en "-" om de timer in te stellen. Het symbool @ van de kookzone wordt verlicht.
Druk afzonderlijk op “+” en “-" om de countdown in te stellen. De verhoging of
vermindering van de waarde tijdens de instelling varieert afhankelijk van de in te stellen
tijd. Het display van het bedieningsgebied voor beheer van de timer toont de
countdown.

Bevestig de tijd door gedurende 5 seconden niets aan te raken.

Deactivering: wacht tot het einde van de countdown en reset de waarden van de timer
(druk op “+” en “-" en stel nul in met ”-").

Timer (algemeen)

Timer met alarm voor algemeen gebruik.

w_n

Activering: schakel de kookplaat in en druk dan op “+” en "-" om de timer in te stellen.
Druk afzonderlijk op “+” en “-" om de countdown in te stellen. De verhoging of
vermindering van de waarde tijdens de instelling varieert afhankelijk van de in te stellen
tijd. Het display van het bedieningsgebied voor beheer van de timer toont de

countdown.

Bevestig de tijd door gedurende 5 seconden niets aan te raken.

Deactivering: wacht tot het einde van de countdown en reset de waarden van de timer

(druk op “+” en “-" en stel nul in met ”-").

52



§

Activering: selecteer een van de 4 kookzones en druk op .

Functie Smelten De digit van de geselecteerde zone toont U,

|
Deactivering: druk op ILJ of op U

Door middel van deze functie kan elke op de kookplaat actieve functie gepauzeerd/
herstart worden, waarbij het beschikbare vermogen van de kookzone wordt
verminderd en alle functies worden nulgesteld.

Tijdens de pauze geven alle digits, /aan om te signaleren dat:

Functie Pauze ~ Erin geen van de kookzones energie wordt geproduceerd.

- Alle functies en de timer zijn uitgeschakeld.

Activering: houd bij functionerende kookplaat ” gedurende ten minste 1seconde
ingedrukt.

Deactivering: houd ” gedurende ten minste 1seconde ingedrukt en verplaats de vinger
van minimaal naar maximaal over de vermogensbalk die een animatie toont.

I
Deze functie wordt gebruikt om, in geval van een onbedoelde stopzetting, met U de
instellingen voor de werking van de kookplaat op te roepen.
Druk, om de instellingen te herstellen, bij uitgeschakelde kookplaat binnen 6 seconden

Functie Oproepen I
proep op Q en vervolgens binnen 6 seconden op ”.Ter bevestiging van de handeling klinkt

er een pieptoon.
Als de kookplaat is uitgeschakeld en niet binnen 6 seconden weer wordt ingeschakeld,
gaan de instellingen van de eerdere functies verloren.

Deze functie wordt gebruikt om een pan bij maximaal vermogen te verwarmen,
alvorens het kookproces voort te zetten bij een geselecteerd vermogen. Het
tijdsinterval gedurende welke voor de kookzone het maximale vermogen wordt
gehandhaafd, is afhankelijk van het ingestelde definitieve kookvermogen. Zie de tabel:

Vermogensniveau Timer (seconden)
1 40
2 72
3 120
4 176

Functie Verwar- 5 256

men 6 432

7 120
8 192
9 Niet beschikbaar
Boost Niet beschikbaar

Selecteer één van de 4 kookzones en houd op de vermogensbalk de geselecteerde
waarde (van 1tot 8) gedurende 3 seconden ingedrukt. De kookplaat zal een piek bij
maximaal vermogen hebben, gedurende een periode die varieert op basis van het
eerder ingestelde kookvermogen, en keert dan terug naar de aan het begin ingestelde
vermogen.
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Gecombineerde
modus (functie
“brug”)

Met deze functie kunnen 2 kookzones gecombineerd worden om ze als één enkele
grotere kookzone te gebruiken en te bedienen. Op deze manier is het mogelijk om
pannen met een grotere bodem te gebruiken.

Alleen de kookzones links en rechts kunnen voor deze functie geselecteerd worden.

Activering: druk gelijktijdig op beide toetsenborden links, tot een digit n aangeeft en
het symbool n wordt verlicht.

Gebruik voor de instelling van het vermogen van de in de gecombineerde modus
bruikbare zone de vermogensbalk links.

In beide kookzones wordt het symbool n verlicht.

Deactivering: druk gelijktijdig op de toetsen gebruikt om de functie “brug” te activeren,
tot de symbolen verdwijnen.

Belangrijk! De kookplaat herkent automatisch de aanwezigheid van een grotere pan die

twee kookzones inneemt, maar zal de zones onafhankelijk beheren, tenzij de functie

“brug” geactiveerd is.

KOOKTABEL

Vermogens-

stand Kookmethode Te gebruiken voor
1 Smelten, zachtjes opwarmen Boter, chocolade, gelatine, sauzen
2 Smelten, zachtjes opwarmen Boter, chocolade, gelatine, sauzen
3 Op temperatuur brengen Rijst
4 Doorkoken, inkoken, stoven Groenten, aardappels, sauzen, fruit, vis
5 Doorkoken, inkoken, stoven Groenten, aardappels, sauzen, fruit, vis
6 Doorkoken, smoren Pasta, soep, gestoofd viees
7 Zachtjes bakken Rosti (aardappelkoekjes), omelet, gepaneerde
en gebakken gerechten, worst
8 Bakken in hete olie, frituren Vlees, patat
9 Snel bakken op hoge temperatuur Biefstuk
P Snel verwarmen Water koken

FUNCTIES AFZUIGKAP

0,

auto

12345678=>2

De bedieningszones van de kookzones, de afzuigkap en de timer kunnen worden geactiveerd door op de
betreffende digit te drukken.

Keuze van het afzuigvermogen.

0

Verhogen/verlagen van de afzuigsnelheid (vermogen).
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Activeren/deactiveren van een automatische functie (de automatische
modus is standaard geactiveerd).

Door de selectiebalk van de kap aan te raken (drukken), wordt de
automatische modus gedeactiveerd en kan de afzuigkap in de
handmatige modus worden gebruikt.

Druk om de automatische modus weer te activeren op de toets @: de

led aULO gaat branden om aan te geven dat de kap in die modus
actief is.

Standaard staat de kap in de afzuigmodus.

Activering van het koolstoffilter

|
- Druk bij het voor de eerste keer inschakelen van de kap Q
®)

gedurende 5 seconden op de toets .

Na de activering signaleert het brandende pictogram dat het

oo
onderhoud van het koolstoffilter (geurfilter) =~ moet worden
uitgevoerd.

De signaleringen voor het reinigen van het vetfilter, weergegeven met
deled A , zijn altijd geactiveerd.

Het koolstoffilter herstellen en reactiveren

Ga na het onderhoud van het filter als volgt te werk:

—houddetoets — 5seconden ingedrukt - De led van het vetfilter
gaat uit en het aftellen begint opnieuw.

- houd de toets + 5 seconden ingedrukt - De led van het geurfilter
gaat uit en het aftellen begint opnieuw.

25
=

Instelling van de snelheid INTENSIEF

De inschakeling van deze snelheid is ingesteld op 5 minuten. Na deze
tijd keert het systeem automatisch terug naar de eerder ingestelde
snelheid.

FUNCTIES VOOR HET AANPASSEN VAN HET

VERMOGEN

Dit productis voorzien van een elektronisch Inditgeval detecteert de generator de laatste
bestuurde vermogensregelingsfunctie. bediening met de hoogste prioriteitdie doorde

gebruikersinterfaceis verzondenen

Deze functie regelt de afgifte vanhetmaximale  yermindert zo nodig de eerder geactiveerde

vermogenvan 3700 W overde

instellingen voor een ander kookelement.

gecombineerde kookzones (linkerkant en

rechterkant), optimaliseert de verdeling van De vermogensregelingsfunctie wordtin eerste
hetvermogen en voorkomt situaties voor instantie ook geactiveerd als een pan op het
overbelasting van het systeem. kookelement wordt gedetecteerd.

Daarom wordt het totale vermogen continu Bijvoorbeeld:

bewaaktenzonodig verminderd. Als het

gewenste totale vermogen niet kan worden Alsvoorkookzone 1hetextra

geleverd, vermindert een controle-element vermogensniveau (boost) (P)is geselecteerd,
standaard het vermogen van een ander kan kookzone 2 niettegelijkertijd het
kookelement naar eenstand neteronderopde ~ vermogensniveau 9 overschrijdenenwordt
desbetreffende vermogenscurve, zodat de deze automatisch beperkt.”

stroomopname van 16 A niet wordt

overschreden.
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GIDS VOOR HET GEBRUIK VAN DE PANNEN

Welke pannen zijn geschikt?

Gebruik alleen pannen meteen
ferromagnetische bodem die geschikt zijn
voor gebruik op inductiekookplaten:

e gietijzer

e geémailleerdstaal

e koolstofstaal

e roestvrijstaal (ook niet volledig roestvrij)

e aluminium met ferromagnetische coating
of bodem met ferromagnetische plaat

=
Controleer of het symbool 9 aanwezig is
(meestal op de onderkant gedrukt)omnate
gaan of de pan geschiktis. U kuntook een
magneetin de buurtvande bodemvande pan
plaatsen. Als deze blijft zitten, betekent dit dat
de pan kanworden gebruikt op een
inductiekookplaat.

Gebruik voor een optimaal rendement altijd
pannen meteen vlakke bodem die de warmte
gelijkmatig kan verdelen. Een bodem die niet
perfectvlakis, kan de geleiding van het
vermogen en de warmte beinvioeden.

Hoe de pannen te gebruiken

Minimale diameter van de panvoorde
verschillende kookzones. Vooreen goede
werking van de kookplaat moet de pan een of
meer van de op de kookplaat aangegeven
referentiepunten bedekken en een geschikte
minimale diameter hebben.

Gebruik altijd de kookzone die het beste past
bijde diametervan de bodem van de pan.

Diameter van de bodem van de

Kookzone pan
@ min. (aanbe- @ max (aanbe-
volen) volen)
Gecombineerd
links/rechts 190 mm 230 mm
Enkel links/
rechts 110 mm 190 mm

Lege pannen of pannen meteendunne
bodem

Gebruik geenlege pannen of pannen meteen
dunne bodem op de kookplaat, omdatde
temperatuur daardoor niet geregeld kan
worden of de kookzone automatisch
uitgeschakeld wordt als de temperatuurte
hoog is, waardoor de pan of het oppervlak van
de kookplaat beschadigd kan raken. Als dit
gebeurt, raak dan niets aan en wacht totalle
onderdelen zijn afgekoeld. Als een foutmelding

verschijnt, raadpleeg dan hetdeel ‘Oplossen
van problemen’.

Normale geluiden bijhet gebruik vande
kookplaat

Inductietechnologie is gebaseerd op het
creérenvan elektromagnetische velden. Deze
elektromagnetische velden genereren warmte
direct op de bodem van de pan.Pannenen
koekenpannen kunnen verschillende geluiden
of trillingen veroorzaken, afhankelijk van de
manier waarop ze vervaardigd zijn.

Deze geluiden zijn hieronder beschreven:

Licht gezoem (zoals het geluid van een
transformator)

Dit geluid treedt op bij koken met een hoge
warmte en wordt veroorzaakt doorde
hoeveelheid energie die van de kookplaat naar
de pannen wordtovergedragen. Het geluid
stopt of wordt minder als de warmtestand
wordtverlaagd.

Lichtsissend geluid

Dit geluid wordt geproduceerd wanneer de
kookpan leegisenhoudtop zodrade pan met
water of voedsel wordt gevuld.

Pruttelen

Dit geluid treedt op bij pannen die uit vele
gelaagde materialen bestaat en wordt
veroorzaaktdoorde trillingen van de
oppervlakken waar de verschillende
materialen metelkaar in aanraking komen. Het
geluidis afkomstig van de pannenenkan
variéren op basis van de hoeveelheid en het
type bereiding van hetvoedsel.

Hard sissend geluid

Dit geluid treedt op bij pannen die gemaakt zijn
van verschillende op elkaar gelaagde
materialen en ook wanneer deze op de
hoogste stand gebruikt worden en ook op twee
kookzones. Het geluid stopt of wordt minder
als de warmtestand wordt verlaagd

Ventilatorgeluiden

Voor een goede werking van het elektronische
systeem moet de temperatuurvan de
kookplaat wordeningesteld. Hiervooris de
kookplaat uitgerust met een koelventilator die
wordtingeschakeld om de temperatuur van
het elektronische systeem te verlagenente
regelen. Het kan gebeuren datde ventilator na
de uitschakeling van het apparaat nog blijft
functionerenals ereennogte hoge
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temperatuur van de kookplaat wordt
gedetecteerd; hetdisplaytoontH.

Ritmische, klokachtige geluiden

Ditgeluid treedt alleen op wanneer er minstens

drie kookzones in werking zijn en verdwijnt of
vermindert zodra er één wordt uitgeschakeld.

De beschreven geluiden zijn een normaal
kenmerk van de inductietechnologie en

beschouwd.

PROBLEEM OPLOSSEN

mogen dus niet als defecten worden

Foutcode Beschrijving

Mogelijke oorzaak van de
storing

Oplossing

“Akoestische

signalering bij
inschakeling.
Geen foutcode
weergegeven”

De bediening van de
afzuigkap werkt niet

Beschadiging of slechte
aansluiting van de LIN-kabel op
de printplaat van de afzuigkap

Controleer de aansluiting/
vervanging van de LIN-kabel

De kookplaat gaat na

Continue activatie van de
toetsen gedetecteerd.

Verwijder het water of de pan
van het glaskeramische

ERO3 10 seconden uit. Water of pan op het oppervlak en van het
bedieningspaneel. bedieningspaneel.
Laat de kookplaat afkoelen.
) Controleer of de kookplaat
De temperatuur in de voldoende ventilatie heeft
ER21 De kookplaat gaat uit.  elektronische componenten is ’
te hoog. Als de fout blijft bestaan, neem
dan contact op met de
servicedienst.
Pan leeg of ongeschikt.
Temperatuur van het pppervlak Laat de kookplaat afkoelen.
De desbetreffende van pan of glaskeramische plaat . i
E2 ) is te hoog. Gebruik een geschikte pan.
kookzone gaat uit.
Temperatuur van de Geen lege pannen verwarmen.
elektronische componenten te
hoog.
Gebruik een geschikte pan.
De fout wordt na 8 seconden
automatisch opgeheven en de
Pan niet geschikt. kookzone kan opnieuw worden
. " . gebruikt.
De desbetreffende De pan verliest zijn magnetische
E3 kookzone gaat uit. eigenschappen en kan schade In geval van verdere fouten
aan de inductiekookplaat moet het fornuis worden
veroorzaken. vervangen.
Als de fout blijft bestaan, neem
dan contact op met de
servicedienst.
Voedi ) Jof Controleer de netspanning en/
. oedingsspanning en/o of de frequentie.
E6 De kookzone gaat niet frequentie buiten bereik buiten L )
aan. bereik. Neem indien nodig contact op
met de servicedienst.
Maak de ventilator schoon en
Ventilator kapot verwijder eventuele vreemde
. pot. voorwerpen.
E8 De kookzones gaan uit. \/entilator verstopt door stof of

vuil.

Als de fout blijft bestaan, neem
dan contact op met de
servicedienst.
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Koppel de kookplaat los van de stroomvoorziening.

E4-E5-E7-E9-
ER20-ER22-
ER31-ER36-
ER47-EA-EH

Wacht een paar seconden, sluit dan de kookplaat weer aan op de stroomvoorziening.

Neem contact op met het servicecentrum en geef de foutcode op die op het scherm

verschijnt, als het probleem aanhoudt.

ONDERHOUD - REPARATIES EN CONFORMITEIT

e Zorgervoordathetonderhoudvande
elektrische componenten alleen doorde
fabrikant of door de servicedienst wordt
uitgevoerd.

e Zorgervoordatbeschadigde kabels alleen
door de fabrikant of door de servicedienst
worden vervangen.

Als ucontactopneemt metde servicedienst,
geefdandevolgende informatie:

o Typedefect

e Modelvan hetapparaat (Art./Cod.)

e Serienummer(S.N.)

Deze informatie vindt u op hettypeplaatje. Het

typeplaatje is op de onderkant van het
apparaataangebracht.

TECHNISCHE GEGEVENS

Informatie over het product volgens de
verordening nr.66/2014

Referentienormen:
EN/IEC 60350-2
EN/IEC 50564

C€

Ditapparaatis ontworpen, vervaardigdeninde
handel gebracht volgens de EEG-richtlijnen.

Productidentificatie

Type: 4300

Model: FMY 8391RHI

Raadpleeg hetidentificatieplaatje op de
onderkant van het product.

De fabrikant verbetert de producten
voortdurend. Om deze reden kunnen de tekst
ende afbeeldingenvan deze
gebruikshandleiding zonder voorafgaande
kennisgeving veranderen.

Meerinformatie over de technische gegevens
is beschikbaar op de website: www.franke.com

MODEL FMY 8391R HI

Maximaal totaal vermo-

gen (kookEIaa)t +afzuig- 7,62 Kw (basisinstelling)
ap

Maximaal totaal vermo-

gen (kookplaat + afzuig- 4,72 Kw
kap)

Maximaal totaal vermo-

gen (kookplaat + afzuig- 3,72 Kw
kap)

Maximaal totaal vermo-

gen (kookplaat + afzuig- 3,02 Kw

kap)

Waarde

220-240V, 50 Hz; 220
V, 60 Hz 2N~ 380-415

Parameter

Voedingsspanning/

frequentie V, 50 Hz;
2N~ 380V, 60 Hz
Gewicht van het apparaat 21kg
Aantal kookzones 4
Warmtebron inductie
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INFORMAZIONI SULLA SICUREZZA

e Perlapropriasicurezzae peril
corretto funzionamento
dell'apparecchio, si pregadileggere
attentamente questo manuale prima
dell'installazione e dellamessain
funzione. Tenere queste istruzioni
sempreinsieme all’apparecchio,
anchein casodicessioneo
trasferimento a terzi. Gli utenti devono
essere pienamente aconoscenzadel
funzionamento e delle caratteristiche
disicurezzadell'apparecchio.

Il collegamento dei cavideve essere
effettuato da un tecnico competente.
[l fabbricante non potraritenersi
responsabile per eventuali danni
risultanti da un’installazione o
utilizzazione impropria.

Controllare che I'alimentazione direte
corrisponda a quellaindicatasulla
targhetta datiall'interno del prodotto.
AVVERTENZA: Prima diinstallare
I'apparecchio, rimuovere le pellicole
diprotezione (qualora siano presenti).
Non toccare I'apparecchio conle mani
o parti del corpo bagnate.
L'apparecchio non deve maiessere
esposto agliagenti atmosferici
(pioggia, sole).
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e Teneregliimballaggifuoridalla
portata dei bambini e dianimali
domestici.

e Non utilizzare adattatori, prese
multiple o prolunghe per collegareil
dispositivo.

¢ Nonstarein piedisull’apparecchio,
perché si potrebbe danneggiare.

e Questoapparecchiopud essere

utilizzato da bambini di eta superiore

agli 8 annie da persone con capacita

fisiche, sensoriali o mentaliridotte o

senzaesperienza e conoscenza,

purché supervisionate o istruite
riguardo |'utilizzo dell’'apparecchioin
modo sicuro e che comprendanoi
rischi coinvolti.

Questo apparecchio non & destinato

all'uso da parte di persone (bambini

inclusi) conridotte capacita fisiche,
sensorialio mentali, o con mancanza
diesperienze e conoscenze, ameno

che non siano supervisionate o

abbianoricevuto istruzionisull'uso

dell'apparecchio daunapersona
responsabile dellaloro sicurezza.

Sorvegliare i bambini, assicurandosi

che non giochino con l'apparecchio.

La pulizia e lamanutenzione

dell'utente nondevono essere



effettuate da bambinisenza
supervisione.

Collegare laspinaad una presaditipo
conforme alle normative vigentiein
posizione accessibile.

I mezzi perladisconnessione devono
essere incorporati nel cablaggio fisso
in conformita con le norme in materia.
Seilcavodialimentazione e
danneggiato, deve essere sostituito
dal produttore o dal suo agente di
servizio o da persone con qualifiche
simili per evitare pericoli.

Per gliapparecchidiClassel,
controllare che |'alimentazione
elettricadomestica garantiscauna
correttamessaaterra.

Non utilizzare fiamme libere (pericolo
diincendio).

AVVERTENZA: Lamancata
installazione delle vitio dei
dispositividifissaggioin
conformita alle presentiistruzioni
pud comportare rischidi scosse
elettriche.

Usare solo viti e minuteriaidonea peril
fissaggio dell'apparecchio.
Assicurarsiche il dispositivo sia
installato in modo da poter essere
scollegato dall'alimentazione, con una
distanza di apertura dei contatti (3 mm)
che garantiscalacompleta
disconnessione in condizioni di
sovratensione di categorialll.
Collegare |'estrattore allacanna
fumaria attraverso un tubo di diametro
minimo di120 mm. Il percorso della
cannafumariadeve essere il pit breve
possibile.

Relativamente alle misure tecniche e
disicurezza da adottare perlo scarico
deifumieimportante attenersi
scrupolosamente ai regolamenti
stabiliti dalle autorita locali.

Quando questo apparecchio viene
utilizzato contemporaneamente ad
apparecchiche bruciano gas o altri

60

combustibili(non applicabile agli
apparecchiche scaricano 'aria solo
nella stanza), la stanza deve essere
adeguatamente ventilata per evitareiil
riflusso dei gas di scarico.

Pulire I'apparecchio e sostituire i filtri
dopoil periodo ditempo specificato
(pericolo diincendio). Vederelil
paragrafo Pulizia e manutenzione.
Devono essererispettate le normative
relative allo scarico dell'aria.

L'arianon deve essere espulsainuna
canna fumaria utilizzata perlo scarico
deifumidiapparecchiagasoaltri
combustibili (non applicabile agli
apparecchiche espellono I'aria solo
nella stanza).

Quando l'apparecchio dicottura e gli
apparecchialimentati con energia
diversadall'elettricita sonoin funzione
contemporaneamente, la pressione
negativa nella stanzanondeve
superarei4 Pa(4 x10-5 bar), per
evitare cheifumivengano risucchiati
nella stanza dall'apparecchio di
cottura.

Le cappe dacucina e glialtriimpiantidi
aspirazione dei fumidi cottura possono
influire negativamente sul
funzionamento in sicurezza degli
elettrodomesticia gas o altri
combustibili (compresi quelliin altre
stanze) a causa del flusso diritorno dei
gas dicombustione. Questigas sono
potenzialmente in grado di provocare
un avvelenamento da monossido di
carbonio. Dopo l'installazione diuna
cappaodiunaspiratore di fumidi
cottura, il funzionamento delle
apparecchiature a gas fluido dovrebbe
essere testato daun esperto per
garantire che non si verifichi un flusso
diritorno dei gas dicombustione.

| sistemidiinduzione diquesti piani
cottura soddisfanoirequisitidelle
norme EMC e della direttiva EMF e non
dovrebbero interferire con altri
dispositivi elettronici. | portatoridi



pacemaker o di altriimpianti elettronici
devono chiarire conil proprio medico o
conil produttore degliimpianti se
questidispositivisono
sufficientemente resistentialle
interferenze.

Prima di eseguire il collegamento
elettrico, leggere il capitolo
COLLEGAMENTO ELETTRICO.

Le friggitricidevono essere
costantemente sorvegliate durante
l'uso:l'olio surriscaldato potrebbe
incendiarsi.

Non appoggiare pentole e padelle sul
bordo, perché potrebbero
danneggiarsiigiuntiinsilicone.

L'apparecchio e le sue parti
accessibili diventano molto caldi
durante l'uso. Prestare grande
attenzione anontoccarele
resistenze. | bambinidieta
inferiore agli 8 annidevono essere
tenutilontani,amenodinon
essere costantemente sorvegliati.

AVVERTENZA: Se la superficie &
incrinata, spegnere |'apparecchio
e nonaccenderlo per evitare il
rischio di scosse elettriche.

Non utilizzare apparecchiavapore per
la pulizia del prodotto.

Non appoggiare sulla superficie del
piano cottura oggetti metallicicome
coltelli, forchette, cucchiai e coperchi,
perché possono surriscaldarsi.
Utilizzare I'apposito comando per
spegnere il piano cottura dopo I'uso;
non affidarsiai sensoridelle pentole.
L'apparecchio non & progettato per
essere messo in funzione per mezzo di
untimeresternoounsistemadi
telecomando separato.

USoO

AVVERTENZA: Pericolo di
incendio: non mettere oggettisulle
superficidicottura.

ATTENZIONE: Il processo di
cottura deve essere sorvegliato.
Un breve procedimento di cottura
deve essere sorvegliato
costantemente.

AVVERTENZA: E pericoloso
lasciare incustodito il piano cottura
quando si utilizzano olio o grassi,
perché potrebbe crearsiuna
situazione di pericolo e svilupparsi
unincendio. Nontentare MAl di
spegnere unincendio conl'acqua,
ma spegnere |'apparecchio e poi
coprire lafiamma, ad esempio con
un coperchio o unacoperta
antincendio.

A

e |'apparecchionondeve maiessere
installato dietro uno sportello
decorativo, per evitare che possa
surriscaldarsi.

[ simbolo g sul prodotto o sullasua
confezioneindica cheil prodotto non
puod essere smaltito come un normale
rifiuto domestico. Il prodotto da
smaltire deve essere conferito presso
un apposito centro diraccolta peril
riciclaggio dei componenti elettricied
elettronici. Assicurandosi che questo
prodotto sia smaltito correttamente, si
contribuira a prevenire potenziali
conseguenze negative perl'ambiente
e per la salute che potrebbero
altrimenti derivare dal suo smaltimento
inadeguato. Perinformazioni piu
dettagliate sulriciclaggio di questo
prodotto, contattare il Comune, il
servizio locale di smaltimento rifiuti
oppureilnegozio dove ¢ stato
acquistato il prodotto.

e L'apparecchiodiaspirazione e stato
progettato esclusivamente per
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I'eliminazione degli odoridi cottura nell'uso
domestico.



Non utilizzare in nessun caso I'apparecchio
perscopidiversidaquelliperiquali & stato
progettato.

Le friggitricidevono essere continuamente
monitorate durante I'uso: I'olio surriscaldato
potrebbe prendere fuoco.

Non azionare I'apparecchio conuntimer
esterno ounsistemadicomando adistanza
separato.

L'apparecchionon deve essere installato
dietro una porta decorativa per evitare che
possa surriscaldarsi.

Perevitare danniall'apparecchio, non salire
in piedisull'apparecchio.

Perevitare didanneggiare le giunzioniin
silicone, non appoggiare recipientidi
cottura caldisul telaio.

Nontagliare o preparare glialimentisulla
superficie e non farvicadere oggetti duri.
Nontrascinare pentole o stoviglie sulla
superficie.

PULIZIA E MANUTENZIONE

Spegnere o scollegare I'apparecchio dalla
rete dialimentazione elettrica prima di
qualsiasiintervento dimanutenzione.
Seilfiltro antiodori al carbone e fornitoed &
deltipo (F) (fare riferimento alle istruzioni di
montaggio) puo essere rigenerato. Il filtro
antiodori al carbone attivo puo essere lavato
erigenerato ogni 3-4 mesi (o pil
frequentemente se la cappa € sottopostaa
unuso intensivo), fino aun massimodi8cicli
dirigenerazione (in caso d'uso
particolarmente intensivo siraccomanda di
non superarei5 cicli). Rivolgersial servizio
diassistenza perordinare un nuovo filtro (F).

Proceduradirigenerazione:

Lavareinlavastoviglie aunatemperatura
MAXdi70°olavare amanoinacqua calda
senzausare spugne abrasive (non usare
detergentil).

Asciugareinforno aunatemperatura MAX
di70° per 2 ore (siraccomanda dileggere
attentamente ilmanuale d’uso e leistruzioni
dimontaggio del proprio forno).

[ filtri antigrasso devono essere puliti ogni 2
mesi di utilizzo, o pit frequentemente se
I'uso & particolarmente intensivo, e possono
essere lavatiin lavastoviglie.Nonlavare le
grigliein lavastoviglie (2).
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Raccomandazioni generali

o Nonusare maispugnette abrasive, lana di
acciaio, acido muriatico o altri prodotti che
potrebbero graffiare olasciare segnisulla
superficie.

e Glialimentiche cadono accidentalmente o
sidepositano sulla superficie, suglielementi
funzionalio esteticidel piano cotturanon
devono essere consumati.

Pulizia del dispositivo

e Pulireil piano cottura dopo ogni utilizzo per
evitare che eventualiresiduidicibo si
carbonizzino. Pulire sporcoincrostato e
carbonizzatorichiede maggiore fatica.

e Perpulirelosporcodituttiigiorni, utilizzare

un panno o unaspugnamorbidieun

detergente adatto. Seguire le
raccomandazionidel produttore riguardo ai
detergenti da utilizzare. Siconsigliadi
utilizzare prodotti detergenti protettivi.

Rimuovere lo sporcoincrostato, per es. latte

traboccato durante la bollitura, conun

raschietto per vetroceramica mentreil
piano cottura & ancora caldo. Seguire le
raccomandazioni del produttore riguardo al
raschietto da utilizzare.

Rimuovere cibi contenentizucchero, peres.
marmellata traboccata durante la cottura,
conunraschietto pervetroceramica mentre
il piano cottura € ancora caldo. In caso
contrario, i residui potrebbero danneggiare
lasuperficie in vetroceramica.

Rimuovere I'eventuale plastica fusaconun
raschietto per vetroceramica mentreil
piano cottura & ancoracaldo. In caso
contrario, i residui potrebbero danneggiare
la superficie in vetroceramica.

e Rimuovere le macchie dicalcare utilizzando
una piccola quantita di soluzione



anticalcare, per es.aceto osuccodilimone,
unavoltacheil piano cotturasie

REQUISITI DEI MOBILI

raffreddato. Quindi pulire nuovamente con
un panno umido.

Perla proceduradiinstallazione € obbligatorio
attenersialle leggi, ordinanze, direttive e
norme (regolamenti per la sicurezza degli
impianti elettrici, il correttoriciclaggio dei
componenti, ecc.)invigore nel paese di
utilizzo!

e Nonutilizzare unsigillante siliconico tra
|'apparecchio eil piano dilavoro. Il piano
cottura e destinato al montaggio aincasso
nel pianodilavoro della cucina al disopradi
un modulo per cucinadilarghezza 600 mm
osuperiore.

e Sel'apparecchio & montato sumateriali
inflammabili, & necessario rispettare
scrupolosamente le linee guidae lenorme
riguardantile installazioni a bassatensione
elaprotezione antincendio.

e Perleunitaaincasso,icomponenti
(materiali plastici e legno impiallacciato)
devono essere montaticon adesivi
resistential calore (min.100 °C): l'uso di
materiale e adesivinonidonei pud causare
deformazione e distacco.

e IImodulodellacucinadevedisporre di
spazio sufficiente pericollegamentielettrici
del dispositivo.| modulipensilial disopra
del dispositivo devono essere installatia
unadistanzatale da consentire spazioa
sufficienza perlavorare confortevolmente.

e L'usodibordature decorativeinlegnoduro
attorno al piano dilavoro dietro al
dispositivo € consentito purché ladistanza
minima resti sempre pari a quanto indicato
nelle figure diinstallazione.

e Ladistanzaminimatrail dispositivo
montato e la parete posteriore € indicata
nellafiguradiinstallazione del dispositivo a
incasso (150 mm per la parete laterale, 40
mm per la parete posteriore e 500 mm per
glieventuali pensili soprastanti. Per ragioni
ergonomiche siconsiglia unadistanza
minima di1000 mm).

e Perimpedireinfiltrazionidiliquiditrail bordo
del piano dicotturaeil pianodilavoro,
applicarelaguarnizione adesivain
dotazione sull'intero bordo esterno del
pianodicottura primadell'installazione.

COLLEGAMENTO ELETTRICO

AVVERTENZA: Tuttii collegamenti
elettricidevono essere eseguitidaun
installatore autorizzato.

e Attenersialloschemadiallacciamento
(collocato sul latoinferiore del prodotto).

e Questoapparecchio presentaun
collegamentoditipo"Y", siconsiglia di
utilizzare un cavo alimentazione HO5V2V2-
Fda5x2,5mm? connessione MONOFASE
e BIFASE: sezione minima dei conduttori:

ASPETTI AMBIENTALI

2,5 mm?. Diametro esterno del cavo
alimentazione: min 8 mm - max 12 mm.

e | morsettidicollegamento sono accessibili
rimuovendo la coperturadella scatoladi
giunzione.

e Verificare che le caratteristiche
dell'impianto elettrico domestico (tensione,
potenza massima e corrente) siano
compatibilicon quelle dell'apparecchio.

e Collegarel'apparecchio come mostrato nel
manuale diinstallazione (in conformita alle
norme diriferimento perlatensione direte
vigentialivello nazionale).

Attenzione! Non effettuare saldature sui
cavil!

Smaltimento degli elettrodomestici

Ilsimbolo =msul prodotto o sullasua
confezioneindicacheil prodotto nondeve
essere smaltito insieme ai normalirifiuti
domestici. Il prodotto deve essere smaltito

presso un centro specializzato nelriciclaggio di
componenti elettricied elettronici.
Assicurandosiche questo prodotto sia smaltito
correttamente, contribuira a prevenire
potenzialiconseguenze negative per
I'ambiente e perla salute che potrebbero
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altrimenti derivare da uno smaltimento
inadeguato. Perinformazioni piu dettagliate su
comericiclare questo prodotto, rivolgersi alle
autorita municipali, al locale servizio di
smaltimentorrifiutioppure al negozio dove &
stato acquistato il prodotto.

L'apparecchio & conforme alladirettiva
2012/19/UE riguardante lariduzione delle
sostanze pericolose usate nelle
apparecchiature elettriche ed elettroniche e lo
smaltimento deirifiuti.

Smaltimento dei materialid’ imballaggio

N\
I materiali con il simbolo P sono riciclabili.
Smaltire imaterialid'imballaggio in appositi
contenitoridiraccolta perilriciclaggio.

Risparmio energetico

E possibile risparmiare quotidianamente
energiadurante la cottura, seguendoi
suggerimenti che seguono.

¢ Quandosiriscaldal’acqua, utilizzare solo la
quantita necessaria.

e Sepossibile, coprire sempre le pentole con
il coperchio.

e Primadiattivarelazonadicottura,
sistemare la pentola.

e Sistemare le pentole piu piccole sulle zone
dicottura piu piccole.

e Posizionarele pentole direttamente al
centrodellazonadicottura.

o Utilizzareil calore residuo per mantenere
caldiglialimenti o perscioglierli.

DESCRIZIONE DEL PRODOTTO

Zona di cottura singola (210x190 mm) 2100 W,
con funzione Booster da 3000 W

Zona di cottura singola (210x190 mm) 2100 W,
con funzione Booster da 3000 W

Zona di cottura singola (210x190 mm) 2100 W,
con funzione Booster da 3000 W

Zona di cottura singola (210x190 mm) 2100 W,

4 con funzione Booster da 3000 W

5 Pannello comandi

6 Griglia di aspirazione

1+2 Zona di cottura combinabile (210 x 380 mm)
3000 W, con funzione Booster 3700 W.

3+ Zonadicottura combinabile (210 x 380 mm)
4 3000 W, con funzione Booster 3700 W.

PANNELLO COMANDI

INDICATORI
Rilevamento di presenza pentola

Ognizonadicottura é dotatadiun sistemache
rilevala presenzadiuna pentola sul piano
cottura.

Il sistemadirilevamento eingradodi
riconoscere le pentole con fondo
magnetizzabile ditipoidoneo per'uso sui piani
cotturaainduzione.

Se lapentolaviene rimossa duranteil
funzionamento o si utilizza una pentolanon
idonea, sul display appareil simbolo':’.

Indicatore di calore residuo

L'indicatore dicalore residuo € unafunzione di
sicurezza per segnalare che la superficie della
zonadicottura é ancoraaunatemperatura pari
osuperiore a50 °C e potrebbe quindi causare
ustioni al contatto conle maninude. Il digitdella

zonadi cottura corrispondente indica H

[}
8 g

1 Acceso/Spento




Tasto della funzione Pausa

Controllo del timer e indicatore del tempo di cottura

Simbolo della funzione “ponte”

Simbolo del timer

Indicatore del livello di potenza

Simbolo della funzione Scioglimento

Tasto della funzione Scioglimento

Tastiera a scorrimento

ololo|No|alsw(n

Tasto della funzione Timer

Le zone di cottura possono essere attivate

premendoil digit di riferimentog. Il digitsi
illumina pit intensamente per confermare
I'operazione.

Quando si posiziona una pentolasuunadelle 4
zone di cottura, il piano cottura nerileva
automaticamente la presenzaeilluminail digit

corrispondente per attivarlo.

Se nonvisono pentole o altri oggetti sul piano
cottura, idigit non sono visibili.

Sul pannello comandi, le funzioni selezionabili
sono sempre quelle visibilimailluminate a
bassaintensita. Selezionare le funzioni
toccandoil simbolo corrispondente.

LIMITAZIONE DI POTENZA

Al primo collegamento dell’apparecchio
all'alimentazione direte domestica,
I'installatore deve impostare la potenza delle
zone cotturain base alle capacita effettive
dell'impianto elettrico domestico.

Se questo non & necessario, si pud accendere

I
direttamente il piano cottura utiIizzandoQo,
in alternativa, seguire la procedura descritta
sotto peraccedere almenu.

e Collegareilpianocotturaallarete
domestica (questa operazione deve essere
eseguitaad ogniaccesso al menu).

e Tuttiidigitsiilluminano peralcunisecondi.

¢ Nonappenaidigitsispengono
nuovamente, premere e mantenere
premuti O"\e Il per4secondifinchéle

tastiere ascorrimento asinistrasi
illuminano.

e Premere e mantenere
contemporaneamente premute per 4
secondientrambe le tastiere a scorrimento
sullasinistra, finché i 3 digit dicomando
indicano” CF6".

o Premere |l finche appare”PHA".

e Premerel'ultimatastieraasinistraper
selezionare 'impostazione corretta.

Vedere latabella seguente per le specifiche:

Valore sulla
tastieraa

scorrimen- KW Note
to
0 7.4 Impostazione iniziale standard
1 4,5
2 3.5
3 2,8

Unavoltainseritoil valore corretto, confermare
7N\
premendo e mantenendo premuti C) e “

FUNZIONI PIANO COTTURA

-+

3 @‘(T_)u

[

E possibile bloccare le funzioni del piano cottura durante I'uso, ad esempio per pulire il

Blocco piano cottura.

Per attivare/disattivare: premere

_++.




Dispositivo di sicu-
rezza bambini

Questa funzione impedisce |'azionamento accidentale dell'apparecchiatura

- O Jasciare s ©®
Per attivare: premere , premere e rilasciare simultaneamente + ” e

©
successivamente ancora .

Tutti i digitindicano L .

Le operazioni descritte devono essere completate entro 10 secondi.

-~ O P ©
Per disattivare: premere , premere e rilasciare simultaneamente + ” e
successivamente ancora “ .

Tutti i digit che indicano L scompaiono.

Le operazioni descritte devono essere completate entro 10 secondi.

Funzione Boost

Ogni zona di cottura pud essere impostata ad un livello di potenza supplementare per
un massimo di 10 minuti.

Per attivare: selezionare una delle 4 zone di cottura e selezionare il valore “Boost” sulla

tastiera a scorrimento. Il digit corrispondente indical .

Per disattivare: selezionare uno degli altri valori possibili sulla tastiera a scorrimento.

Timer delle zone di
cottura

Il timer consente di spegnere una particolare zona di cottura al termine del tempo
impostato.

Le zone di cottura possono essere programmate singolarmente, in quanto ciascuna
dispone di un proprio timer.

Per attivare: accendere il piano cottura e selezionare una delle 4 zone di cottura, quindi

premere “+" e "-" per impostare il timer. Il simbolo @ della zona di cottura si illumina.
Premere singolarmente “+” e “-" per impostare il conto alla rovescia. L'aumento € la
diminuzione del valore durante I'impostazione varia in base al tempo da impostare. ||
display nell'area dei comandi di gestione del timer visualizza il conto alla rovescia.

Non toccare nulla per 5 secondi per confermare il tempo impostato.

Per disattivare: attendere fino al termine del conto alla rovescia o azzerare i valori del
timer (premere “+" e “-" e azzerare con "-").

Timer (generico)

Timer con allarme per uso generico.

Per attivare: accendere il piano cottura, quindi premere “+" e "-" per impostare il timer.
Premere singolarmente “+” e “-" per impostare il conto alla rovescia. L'aumento e la
diminuzione del valore durante I'impostazione varia in base al tempo da impostare. Il

display nell'area dei comandi di gestione del timer visualizza il conto alla rovescia.

Non toccare nulla per 5 secondi per confermare il tempo impostato.

Per disattivare: attendere fino al termine del conto alla rovescia o azzerare i valori del
timer (premere “+” e “-" e azzerare con "-").

Funzione Sciogli-
mento

Per attivare: selezionare una delle 4 zone di cottura e premere Iil .

Il digit della zona selezionata indica U.

|
Per disattivare: premere Iil O premere U

Funzione Pausa

Questa funzione consente di mettere in pausa/riavviare qualsiasi funzione attiva sul
piano cottura, riducendo la potenza disponibile nella zona di cottura e azzerando tutte
le funzioni.

Durante la pausa, tutti i digit indicanol , per segnalare che:
- Non viene prodotta energia in nessuna delle zone di cottura.

- Tutte le funzioni e il timer sono disattivati.

Per attivare: con il piano cottura in funzione, premere e mantenere premuto ” per
almeno 1secondo.

Per disattivare: premere e mantenere premuto ” per almeno 1secondo e far scorrere il
dito dal minimo al massimo lungo la tastiera a scorrimento che mostra un‘animazione.
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Questa funzione & utilizzata per richiamare le impostazioni di funzionamento del piano

|
cottura in caso di arresto involontario usando U

|
Funzione di Richia- Con il piano cottura spento, per recuperare le impostazioni premere U entro 6

mo secondi, quindi premere Il entro 6 secondi. Viene emesso un bip per confermare

I'operazione.
Quando il piano cottura & spento, se non viene riacceso entro 6 secondi si perdono le
impostazioni delle funzioni precedenti.

Questa funzione & utilizzata per riscaldare una pentola alla potenza massima prima di
continuare la cottura a un livello selezionato. L'intervallo di tempo in cui la zona di
cottura viene mantenuta alla potenza massima dipende dal livello di cottura finale
impostato. Vedere la tabella:

Livello di potenza Timer (secondi)
40

72

120

176

256

432

120

192

Non disponibile
Boost Non disponibile

Selezionare una delle 4 zone di cottura e premere e mantenere premuto per 3 secondi
il valore selezionato (da 1a 8) sulla tastiera a scorrimento. Il piano cottura avra un picco
di potenza massima per un periodo di tempo che varia in base alla potenza di cottura
impostata precedentemente, quindi tornera al valore impostato all'inizio.

Questa funzione permette di collegare 2 zone di cottura per utilizzarle e controllarle
come una singola e pit ampia zona di cottura. Questo offre la possibilita di utilizzare
pentole con un fondo pitu ampio.

Funzione Riscalda-
mento

OO NoO O~

Le zone di cottura selezionabili per questa funzione sono esclusivamente quelle di
sinistra e quelle di destra.

Per attivare: premere simultaneamente entrambe le tastiere a sinistra finché un digit

Modalita combina- indical I e il simbolo nm ilumina.

ta(funzione "pon- Perimpostare la potenza della zona utilizzabile in modalita combinata, usare I'ultima
te”) tastiera a scorrimento a sinistra.

In entrambe le zone di cottura, il simbolo n siillumina.

Per disattivare: premere simultaneamente i tasti utilizzati per attivare la funzione
“ponte”, finché i simboli e scompaiono.

Importante! Il piano cottura riconosce automaticamente la presenza di una pentola piu
grande che occupa due zone di cottura, ma gestira le zone in maniera indipendente a
meno che non sia attivata la funzione “ponte”.

TABELLA DICOTTURA

Livello di po-

tenza Metodo di cottura Da usare per
1 Sciogliere, riscaldare leggermente Burro, cioccolata, gelatina, salse
2 Sciogliere, riscaldare leggermente Burro, cioccolata, gelatina, salse
3 Portare a temperatura Riso
4 Cottura prolungata, addensare, stufare Verdure, patate, salse, frutta, pesce
5 Cottura prolungata, addensare, stufare Verdure, patate, salse, frutta, pesce
6 Cottura prolungata, brasare Pasta, minestre, carne brasata
7 Fruaiessen R el et omolee o
8 Frittura, frittura in immersione Carne, patatine fritte
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Frittura rapida ad alta temperatura Bistecche

P

Riscaldamento veloce Bollitura acqua

FUNZIONI ASPIRATORE

1234567 8=>%

Le zone comandi delle zone di cottura, dell’ aspiratore e il timer possono essere attivate premendo sul Digit

di riferimento.

0

Selezione della potenza di aspirazione.

Aumento/diminuzione della velocita (potenza) di aspirazione.

Attivazione/disattivazione di una funzione automatica (per
impostazione predefinita viene attivata la modalita automatica).
Toccando (premendo) la barra di selezione della cappa, la modalita

automatica viene disattivata ed e possibile utilizzare la ventola
dell'aspiratore in modalita manuale.

Per riattivare la modalita automatica, premere il tasto @ (il LED

aulo sjaccendera perindicare che la cappa & attiva in quella
modalita.

Per impostazione predefinita, la cappa & in modalita aspirante.

Attivazione del filtro al carbone

|
- Alla prima accensione della cappa U premere per 5 secondi il tasto
@)
Dopo l'attivazione, I'accensione dell'icona segnalera che € necessario
‘.‘
eseguire la manutenzione del filtro (antiodori) al carbone .

Le segnalazioni relative alla pulizia del filtro antigrasso, visualizzate con
il LED A , sono sempre abilitate.

Ripristino e riattivazione del filtro al carbone

Dopo avere effettuato la manutenzione del filtro:

- premere per 5 secondiiltasto - Il LED del filtro antigrasso si
spegnera e sara riavviato il conto alla rovescia.

- premere per 5 secondi il tasto + - Il LED del filtro antiodori si
spegnera e sara riavviato il conto alla rovescia.

25
=

Impostazione della velocita INTENSIVA

Questa impostazione € temporizzata per un'attivazione di 5 minuti.
Trascorso questo tempo, il sistema torna automaticamente alla
velocita impostata in precedenza.

FUNZIONE DI GESTIONE DELLA POTENZA

Questo prodotto € dotato diuna funzione di Questa funzione controllal’'erogazione della
gestione della potenza a controllo elettronico. potenzamassimadi 3700 W trale zona di

cotturacombinate (lato sinistro e lato destro),
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ottimizzando la distribuzione di potenza ed

evitando situazioni di sovraccarico del sistema.

Atalfine, viene monitoratain continuola
potenzatotale, riducendolaall’'occorrenza. Se
non & possibile fornire la potenza totale
richiesta, un elemento dicontrollo riduce per
impostazione predefinitala potenzadiun altro
elemento dicottura allivelloimmediatamente
inferiore dellarispettiva curvadipotenza, in
modo da non superare I'assorbimento di
correntedi16 A.

Inquesto casoil generatorerileval'ultimo
comando con piu alta priorita inviato

dall'interfaccia utente e riduce, se necessario,
le impostazioni precedentemente attivate per
un altro elemento di cottura.

Lafunzione di Gestione potenza si attiva
dapprimaanche al rilevamento della presenza
diuna pentola sull’elemento di cottura.

Esempio:

Seperlazonadicotturalsiselezionaillivello di
potenza supplementare (boost) (P), lazona di
cottura 2 non potra contemporaneamente
superareillivellodipotenza 9 e verra
automaticamente limitata.”

GUIDA ALL'USO DELLE PENTOLE

Quali pentole utilizzare

Utilizzare esclusivamente pentole conilfondo
in materiale ferromagnetico idoneo perl'uso
suipiani cotturaainduzione:

e ghisa

e acciaiosmaltato

e acciaioal carbonio

e acciaioinossidabile (anche non
interamente)

e alluminio conrivestimento ferromagnetico
ofondo con piastra ferromagnetica

Per stabilire I'idoneita di una pentola,

controllare che sia presente il simbolo 22
(generalmente stampigliato sul fondo). Si puo
anche avvicinare unacalamita al fondo della
pentola. Se rimane attaccata, significachela
pentola & utilizzabile su un piano cotturaa
induzione.

Per garantire un'efficienza ottimale, usare
sempre pentole con fondo piattoingrado di
distribuire uniformemente il calore. Un fondo
non perfettamente piano pud influire sulla
conduzione della potenza e del calore.

Come utilizzare le pentole

Diametro minimo della pentola/padella perle
diverse zone dicottura. Pergarantire cheil
piano cottura funzioni correttamente, la
pentoladeve coprire uno o pit dei puntidi
riferimento indicati sulla superficie del piano
cottura e deve essere didiametro minimo
idoneo.

Usare sempre lazona di cottura che meglio
corrisponde al diametro del fondo della
pentola.

Zone di cottura Diametro del fondo pentola

@ min. (consi- @ max (consi-

gliato) gliato)
Combinata sini-
stra/destra 190 mm 230 mm
Singole sinistra/
destra 10 mm 190 mm

Pentole/padelle vuote o con fondo sottile
Non usare pentole/padelle vuote o con fondo
sottile sul piano cottura perché cido non
consentirebbe dicontrollare latemperaturao
spegnere automaticamente la zona di cottura
se latemperatura e troppo elevata, conil
rischiodidanneggiare la pentola o la superficie
del piano cottura. Se cio dovesse accadere,
nontoccare nullae attendere che tuttii
componentisiraffreddino. Se appare un
messaggio di errore, consultare lasezione
“Risoluzione dei problemi”.

Normali rumoridifunzionamento del piano
cottura

Latecnologiaainduzione sibasasulla
creazione dicampi elettromagnetici. Questi
campielettromagnetici generano calore
direttamente sul fondo della pentola. Pentole e
padelle possono produrre una varieta di rumori
ovibrazioniasecondadelmodoin cuisono
state costruite.

Tali tipi di rumore sono descritticome segue:

Lieveronzio(comeilrumorediun
trasformatore)

Questo rumore si produce quando sicuoce
conunlivellodicaloreelevatoed e
determinato dalla quantita di energia trasferita
dal piano cottura alle pentole. llrumore cessa o
diminuisce quandossiriduceillivello dicalore.

Leggerossibilo
Questo rumore € prodotto quandoil recipiente
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dicottura é vuoto e cessaunavoltacheil
recipiente viene riempito conacqua o cibo.

Crepitio

Questo rumore si verifica con pentole
composte da numerosi materiali stratificati
uno sull'altro ed é causato dalle vibrazionidelle
superficidoveidiversi materialisiincontrano. Il
rumore proviene dalle pentole e puo variare in
base alla quantita e alla tipologia di
preparazione del cibo.

Forte sibilo

Questo rumore siverifica con pentole
composte da materiali diversi stratificatiuno
sull'altro e, inoltre, quando queste vengono
utilizzate aregime massimo e anche sudue
zonedicottura. llrumore cessa o diminuisce
quandossiriduceillivello di calore

Rumoridellaventola
Perun corretto funzionamento del sistema
elettronico, & necessarioregolarela

temperaturadel piano cottura. Atale scopo, il
piano cottura & dotato diuna ventola di
raffreddamento che viene attivata perridurre e
regolare latemperatura del sistema
elettronico. Pud accadere che laventola
continuiafunzionare unavoltache
I'apparecchio viene spento se latemperatura
del pianodicotturavienerilevatacome ancora

troppo elevata e il display visualizza H .

Suoniritmici e similial ticchettio diun
orologio

Questo rumore si manifesta esclusivamente
quando almeno tre zone dicotturasonoin
funzione e scompare o diminuisce nel
momento in cui se ne spegne qualcuna.

I rumori descrittirappresentano una
caratteristicanormale dellatecnologiaa
induzione e pertanto non possono essere
considerati come difetti.

RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Codice di errore Descrizione

Possibile causa dell'errore

Soluzione

"Segnalazione

acustica all'ac-
cenzione. Nes-
sun codice erro-
re visualizzato"

Il comando della cappa
non funziona

Danneggiamento o mal
collegamento del cavo LIN su
scheda elettronica cappa

Verifica collegamento/
sostituzione del cavo LIN

Rilevata un‘attivazione continua

Rimuovere l'acqua o la pentola

Il piano cottura si dei tasti. o
ERO3 spegne dopo 10 dalla superf!me md | |
secondi. Acqua o pentola presente sul ~ vetroceramica e dal pannello
pannello dei comandi. dei comandi.
Lasciare raffreddare il piano
cottura.
Il biano cottura si La temperatura interna dei Controllare se il piano cottura
ER21 spe ne componenti elettronici & troppo dispone di sufficiente
pegne. alta. ventilazione.
Se l'errore permane, contattare
il Servizio Assistenza.
Pentola vuota o non idonea.
Temperatura della pentola o Lasciare raffreddare il piano
La zona di cottura P adefap cottura.
: . della superficie in
E2 corrispondente si . .
spegne vetroceramica troppo alta. Usare una pentola appropriata.
Temperatura dei componenti Non riscaldare pentole vuote.
elettronici troppo alta.
Usare una pentola appropriata.
L'errore si annulla
Pentola non idonea. automaticamente dopo 8se la
La zona di cottura La pentola sta perdendo le sue  2°N2 di cottura puo essere
E3 corrispondente si propricta magnetiche e pud nuovamente utilizzata.

spegne.
induzione

causare danni al piano cottura a

In caso di ulteriori errori €
necessario sostituire la pentola.

Se I'errore permane, contattare
il Servizio Assistenza.
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La zona di cottura non

Tensione e/o frequenza di

Controllare la tensione e/o la
frequenza di rete.

siaccende. alimentazione fuori intervallo. Se necessario, contattare il
Servizio Assistenza.
Guasto della ventola. Pulire la yentol_a e rimuovere gli
ES Le zone di cottura si eventuali corpi estranei.
spengono. \_/entola ostruita da polvere o Se I'errore permane, contattare
filamenti. ; o . !
il Servizio Assistenza.
Scollegare il piano cottura dall’alimentazione.
E4-E5-E7-E9- ) o o ) )
ER20-ER22- Attendere alcuni secondi, quindiricollegare il piano cottura all'alimentazione.
ER31-ER36- . . ) ) . . . .
ER47-EA-EH Seil problema permane, contattare il centro di assistenza e specificare il codice di errore

che appare sul display.

MANUTENZIONE - RIPARAZIONE E CONFORMITA

e Accertarsichelamanutenzionedei
componenti elettrici sia effettuata
unicamente dal costruttore o dal servizio di
assistenza.

e Assicurarsicheicavidanneggiatisiano
sostituiti unicamente dal costruttore o dal
servizio diassistenza.

Quando si contattail servizio di assistenza si
pregadifornire le seguentiinformazioni:

e Tipodiguasto

e Modellodeldispositivo (Art./Cod.)

e Numerodiserie(S.N.)

Queste informazioni sono riportate sulla
targhetta diidentificazione. Latarghettadi

DATI TECNICI

identificazione & applicata sulfondo del
dispositivo.

Informazioni sul prodotto ai sensidel
regolamenton®66/2014

Norme diriferimento:
EN/IEC60350-2
EN/IEC 50564

q3

Questo apparecchio & stato progettato,
fabbricato e commercializzato in conformita
alle Direttive CEE.

Identificazione del prodotto

Tipo: 4300

Modello: FMY 8391RHI

Consultare latarghetta diidentificazione
applicata sul fondo del prodotto.

Il produttore apporta continui miglioramenti ai
prodotti. Per questo motivo, iltestoele
illustrazioni di queste istruzioni per|'uso
possono cambiare senza preavviso.

Maggioriinformazioni sui dati tecnici sono
disponibili sul sito: www.franke.com

MODELLO FMY 8391R HI

Potenza massima totale 7,62 Kw (impostazione
(piano + cappa) base)

Potenza massima totale
(piano + cappa) 472Kw

Potenza massima totale

(piano + cappa) 3,72 Kw

MODELLO FMY 8391R HI
Potenza massima totale
(piano + cappa) 3,02 Kw
Parametro Valore

220-240V, 50 Hz; 220

Tensione/frequenza di V, 60 Hz 2N~ 380-415

alimentazione V, 50 Hz;
2N~ 380V, 60 Hz
Peso del dispositivo 21kg

Numero di zone di cottura 4

Fonte di calore induzione
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INFORMACIONES SOBRE LA SEGURIDAD

e Parasupropiaseguridady para
garantizar el correcto funcionamiento
del aparato, lea atentamente este
manual antes de lainstalaciény
puesta en marcha. Guarde siempre
estasinstrucciones con el aparato,
incluso sise cede otransfierea
terceros. Los usuarios deben conocer
perfectamente el funcionamientoy
las caracteristicas de seguridad del
aparato.

e Laconexidndeloscablesdebeser
realizada por untécnico competente.

e Elfabricante nose haceresponsable
delos dafios provocados poruna
instalacion o usoincorrecto.

e Controle quelaalimentaciéndered
coincidaconlaindicadaenlaplacade
datos enelinterior del producto.

e ADVERTENCIA: Antesdeinstalarel
aparato, retire las peliculas de
proteccion (silas hubiera).

e Notoqueelaparatoconlasmanosu
otras partes del cuerpo himedas.

e Elaparatonuncadebe estar expuesto
aagentes atmosféricos (lluvia, sol).

¢ Mantengatodo el materialde
embalaje fuera del alcance de los
nifos y de animales domésticos.
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e Noutilice adaptadores, tomas
multiples o prolongaciones para
conectar el aparato.

¢ Nosesubaencimadelaparatoyaque
se puede dafar.

e Este aparato puede ser utilizado por
ninos mayores de 8 afiosy por
personas con capacidadesfisicas,
sensoriales o mentales reducidas, o
con faltade experienciay
conocimiento, siempre que estén
supervisadas o hayanrecibido
instrucciones sobre el uso seguro del
aparatoy comprendan los riesgos
involucrados.

e Esteaparatonoestadestinadoaser
utilizado por personas (nifios
incluidos) con capacidades fisicas,
sensoriales o mentales reducidas, o
con faltade experienciay
conocimientos, amenos que estén
supervisadas o hayan recibido
instrucciones sobre el uso del aparato
por parte de una personaresponsable
de suseguridad.

¢ Vigilealosnifios, asegurandose de
que nojueguen con el aparato.

e Lalimpiezayel mantenimiento del
usuario no deben ser realizados por
nifos sin supervision.



Conecte elenchufeaunatoma
conforme con las normativas vigentes
y en posiciénaccesible.

Los medios de desconexién deben
estarincorporados en el cableado fijo
de acuerdo conlas normativas
correspondiente.

Sielcable de alimentacién esta
dafiado, debe serreemplazado por el
fabricante, suagente de servicioo
personas con cualificaciones similares
para evitar peligros.

Paralos aparatos de Clase |, asegurese
de que lainstalacién eléctrica
doméstica proporcione una correcta
conexion atierra.

No utilice llamas abiertas (peligro de
incendio).

ADVERTENCIA: La faltade
instalaciéon de lostornillos o delos
dispositivos de fijacion conformes
con estas instrucciones puede
causar riesgos de descargas
eléctricas.

Utilice Unicamente tornillos y piezas de
fijacion adecuadas paralafijacion del
aparato.

Asegurese de que el dispositivo esté
instalado de manera que pueda
desconectarse de la alimentacion, con
una separacion de los contactos (3
mm) que garantice una desconexion
completa en condiciones de
sobretensién de categoriallll.
Conecte el extractoralachimeneaa
travésde untubo conundiametro
minimo de 120 mm. El recorrido de la
chimenea debe serlo més corto
posible.

Encuanto alas medidastécnicasyde
seguridad aadoptar parala descarga
deloshumos esimportante seguir
escrupulosamente los reglamentos
establecidos porlas autoridades
locales.

Cuando este aparato se use
simultaneamente con aparatos que

73

queman gas u otros combustibles (no
aplicable alos aparatos que solo
descargan el aire en la habitacion), la
habitacion debe estar adecuadamente
ventilada para evitar el reflujo de los
gases de escape.

Limpie el aparatoy sustituya losfiltros
después deltiempo especificado
(peligro de incendio). Véase el
apartado Limpiezay mantenimiento.
Deben cumplirse las normativas
relativas aladescargadel aire.

El aire nodebe serexpulsadoenuna
chimenea utilizada para la evacuacion
deloshumos de aparatos a gas u otros
combustibles (no aplicable alos
aparatos que solo expulsanelaireenla
habitacion).

Cuando el aparatode cocciény los
aparatos alimentados con energia
distinta alaeléctricaestanen
funcionamiento al mismo tiempo, la
presion negativa en la habitacion no
debe superarlos 4 Pa (4 x10-5 bar),
paraevitar que los humos sean
succionados haciala habitacién desde
elaparato de coccion.

Las campanas de cocinay otros
sistemas de extraccién de los humos
de cocina pueden afectar
negativamente el funcionamiento
seguro de los electrodomésticos agas
u otros combustibles (incluidos los de
otras habitaciones) debido al reflujo de
los gases de combustion. Estos gases
tienen el potencial de causar
envenenamiento por mondxido de
carbono. Despuésde lainstalacionde
unacampana o un extractor de humos
de cocina, el funcionamiento de los
equipos agas debe ser probado porun
experto para garantizar que no se
produzcaunreflujo de los gasesde
combustién.

Los sistemas de induccion de estas
placas de coccién cumplen conlos
requisitos de las normativas EMC y de
ladirectiva EMFy no deberianinterferir



con otros dispositivos electronicos.
Las personas con marcapasos u otros
implantes electréonicos deben
consultarcon sumédicooconel
fabricante de los dispositivos para
determinar siestossonlo
suficientemente resistentes alas
interferencias.

o Antesderealizarlaconexién eléctrica,
lea el capitulo CONEXION ELECTRICA.

e Lasfreidorasdebenser
constantemente monitoreadas
durante su uso: el aceite
sobrecalentado podriaincendiarse.

e Noapoyerecipientesenelbordedela
placa de cocciéon porque se podrian
dafarlasjuntas desilicona.

El aparatoy sus partes accesibles
se calientan mucho durante el uso.
Preste mucha atenciénennotocar
las resistencias. Los nifios
menores de 8 afios deben
mantenerse alejados, amenos
que estén supervisadosde
manera constante.

ADVERTENCIA: Sila superficie
esta agrietada, apague el aparatoy
nolo encienda para evitar el riesgo
de descargas eléctricas.

e Noutilice limpiadores de vapor para
limpiar el aparato.

¢ Noapoye objetos metalicos, como
cuchillos, tenedores, cucharasy tapas,
sobre la superficie de laplacade
coccion, yaque pueden
sobrecalentarse.

e Despuésdeluso, apaguelaplacade
cocciéon con el correspondiente
mando; no confie enlos sensoresde
presencia de recipiente.

e Elaparatonoestadisefiado paraque
se ponga en marcha mediante un
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temporizador externo niconun
sistema de mando adistancia
separado.

ADVERTENCIA: Peligrode
incendio: no coloque objetos
sobre las superficies de coccion.

ATENCION: El proceso de coccion
debe vigilarse siempre. Siel
proceso de cocciodn es corto, debe
vigilarse ininterrumpidamente.

ADVERTENCIA: Cuando cocine
congrasa o aceite, esté siempre
pendiente de la placa de coccion
yaque estos productos se
inflaman con facilidad y pueden
ser peligrosos. Nuncaintente
apagarunincendio conagua;
apague el aparatoyluegocubrala
llama, por ejemplo, conunatapao
una manta contraincendios.

El aparato no debeinstalarse nunca
detras de una puerta decorativa para
evitar que se sobrecaliente.

El simbolo E enelproductooensu
envase indica que el producto no
puede serdesechado comoun
desecho doméstico normal. El
producto a eliminardebellevarse aun
punto de recogida adecuado parael
reciclaje de componentes eléctricosy
electrénicos. Alasegurarse de que
este producto se deseche
correctamente, ayudara a evitar las
posibles consecuencias negativas
paraelmedioambiente y la salud que
podrian derivarse de su eliminacién
inadecuada. Para obtenerinformacion
mas detallada sobre el reciclaje de
este producto, contacte el
Ayuntamiento, el servicio local de
eliminacién deresiduosolatienda
donde compré el producto.



USO

Elaparato extractor se hadisefiado
exclusivamente para uso doméstico conel
fin de eliminar los olores de cocciodn.

No utilice nunca el aparato parafines
distintos paralos que ha sido disefiado.
Las freidoras deben ser monitoreadas
continuamente durante el uso: el aceite
recalentado podria coger fuego.

No pongaen marchaelaparatoconun
temporizador externo nicon un sistema de
mando a distancia separado.

Elaparatonodebe instalarse detrasde una
puerta decorativa para evitar que se
sobrecaliente.

No se pongade pie encimadel aparatoya
que podria dafarse.

Paraevitar que lasjuntas de silicona se
dafien, no coloque recipientes de coccion
calientes encimadel marco.

No corte ni prepare alimentos sobre la
superficie nideje caer objetos duros sobre
ella. No arrastre recipientes ni vajilla sobre la
superficie.

LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO

Apague odesconecte el aparatodelared
eléctricaantes de cualquierintervencionde
mantenimiento.

Sielfiltro antiolor de carbdn esta
proporcionadoy esdeltipo (F) (haga
referencia alasinstrucciones de montaje)
puede serregenerado. Elfiltro antiolor de
carboén activo se puede lavary regenerar
cada 3-4 meses (o con mas frecuenciaen
casode usointensodelacampana), hasta
un maximo de 8 ciclos de regeneracion (en
caso de uso particularmente intensivo, se
recomienda no exceder 5 ciclos). Dirijase al
servicio de asistencia para pedirun nuevo
filtro (F).
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Procedimiento de regeneracion:

Laveloenellavavajillas a unatemperatura
MAXIMA de 70° o laveloamano enagua
caliente sin utilizar esponjas abrasivas (jno
utilice detergentes!).

Seque enelhorno aunatemperatura
MAXIMA de 70° durante 2 horas (se
aconsejaleer atentamente el manual de uso
y lasinstrucciones de montaje del propio
horno).

Losfiltros de grasa deben limpiarse cada 2
meses de funcionamiento o con mayor
frecuenciaen caso de uso muy intensivoy
se pueden lavaren el lavavajillas. No lave las
rejillas en lavavajillas (Z).

Recomendaciones generales

No use nunca esponjas abrasivas, lanade
acero, acido muriatico ni otros productos
que puedanrayar la superficie o dejar
marcasenella.

No consuma los alimentos que caigan
accidentalmente o se depositen sobrela
superficie o sobre los elementos
funcionales o estéticos de laplacade
coccioén.

Limpiezadel aparato
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Limpie la placade coccion después de cada
uso para evitar que los residuos de comida
se carbonicen. Limpiarlasuciedad
incrustaday carbonizadarequiere mas
esfuerzo.

Para limpiar la suciedad diaria, use un pafio
O unaesponjasuavesyundetergente
adecuado. Siga los consejos del fabricante
conrespecto alos detergentes que debe
utilizar. Se aconseja usar productos
detergentes protectores.

Quite la suciedad incrustada, porejemplo, la
leche derramada durante la ebullicién, con
unrascador para vitroceramica mientrasla
placade coccién alun esta caliente. Siga las
recomendaciones del fabricante con
respecto al rascador que debe utilizar.



e Quitelosalimentos que contienen azucar,

porejemplo mermelada derramadadurante

lacoccién, conunrascador para
vitrocerdmica mientras la placa de coccién
aun esta caliente. En caso contrario, los
residuos pueden dafarla superficie de
vitroceramica.

e Quite cualquier plastico fundido conun
rascador para vitroceramica mientrasla

placade coccidén aln esta caliente. En caso
contrario, los residuos pueden dafiarla
superficie de vitroceramica.

Elimine las manchasde calconuna
pequefia cantidad de solucién antical, por
ejemplo, vinagre ozumode limén, unavez
que la placa de coccién se haya enfriado.
Luego, limpie de nuevo con un pafio
hdimedo.

REQUISITOS DE LOS MUEBLES

Lainstalacion debe realizarse de acuerdo con
lasleyes, ordenanzas, directivas y normas en
vigor en el pais de uso del aparato
(reglamentos sobre seguridad de las
instalaciones eléctricas, correctorecicladode
los componentes, etc.).

o Noaplique selladordesiliconaentre el
aparatoylaencimera. Laplacade coccion
se hadisefiado para montarse empotrada
enlaencimeradelacocina, sobreun
mueble para cocinaconunanchodeal
menos 600 mm.

e Sielaparatose montasobre materiales
inflamables, es necesariorespetar
escrupulosamente las directricesy las
normasrelativas alasinstalaciones de baja
tensiény la proteccién contraincendios.

e Paralasunidadesde empotrado, los
componentes (materiales plasticosy
madera contrachapada) deben montarse
con adhesivos resistentes al calor (min. 100
°C): eluso de material y adhesivos no
adecuados puede causar deformaciony
desprendimiento.
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Elmueble de la cocina debe tener espacio
suficiente paralas conexiones eléctricas del
aparato. Los muebles colgantes sobre el
aparatodebeninstalarse aunadistancia
adecuada paraque quede espacio
suficiente paratrabajarcomodamente.

Se permite usar perfiles decorativos de
maderadura alrededorde laencimera,
detras del aparato, conlacondiciénde que
quede ladistancia minimaindicadaenlas
figuras deinstalacion.

Ladistancia minima entre el aparato
montadoy la paredtraseraseindicaenla
figuradeinstalacion del dispositivo
empotrado (150 mm para la pared lateral, 40
mm para la pared traseray 500 mm para
cualquier mueble colgante que se
encuentre encima. Porrazones
ergondmicas, se recomienda unadistancia
minimade 1000 mm).

Para evitar que penetreliquido entre el
borde delaplacade cocciénylaencimera,
aplique lajunta adhesiva suministrada de
serie atodo el borde exteriordelaplaca
antesde instalarla.



CONEXION ELECTRICA

ADVERTENCIA: Todas las conexiones
eléctricas deben serrealizadas porun
instalador autorizado.

¢ Sigaelesquemade conexion (ubicado del
ladoinferior del producto).

e Esteaparatotieneunaconexiéntipo"Y", se
recomienda utilizar un cable de
alimentacién HO5V2V2-Fde 5x 2,5 mm?,
conexion MONOFASICA Yy BIFASICA:
seccién minima de los conductores: 2,5

A

mm?Z. Diametro externo del cable de
alimentacion: min 8 mm - max12 mm.
Paraaccederalosbornesde conexion, hay
que quitarlatapa dela caja de conexiones.
Compruebe que las caracteristicasdela
instalacion eléctricadoméstica (tension,
potencia maximay corriente) sean
compatibles con las del aparato.

Conecte el aparato como se muestraenel
manual deinstalacién (de acuerdo conlas
normas de referencia paralatensiéndered
vigentes a nivel nacional).

jAtencion! No efectie soldadurasenlos
cables!

ASPECTOS MEDIOAMBIENTALES

Eliminacion de los electrodomésticos

Elsimbolo mmen el producto o ensuenvase
indicaque el producto no debe ser eliminado
junto conlosresiduos normales domeésticos. El
producto se debe desecharenun puntode
recogida especializado en el reciclaje de
componentes eléctricosy electrénicos. Al
asegurarse de que este producto se deseche
correctamente, ayudara a evitar las posibles
consecuencias negativas parael
medioambiente y la salud que podrian
derivarse de su eliminacion inadecuada. Para
obtenerinformacion méas detallada sobre
comoreciclar este producto, pongase en
contacto con elayuntamiento, el servicio local
deeliminacion deresiduosolatiendadonde
compré el producto.

Elaparato es conforme ala Directiva2012/19/
UE sobrelareduccion de sustancias peligrosas
utilizadas enlos aparatos eléctricosy
electronicosy laeliminacion de residuos.
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Eliminacion de los materiales de embalaje

Los materiales con el simbolo a) son
reciclables. Elimine los materiales de embalaje
enlos correspondientes contenedores de
reciclaje.

Ahorro energético

Es posible ahorrar cotidianamente energia
durante lacoccion, siguiendo las sugerencias
quesiguen.

Cuando caliente agua, utilice solo la
cantidad que necesite.

Sies posible, tape siempre los recipientes
conunatapaadecuada.

Coloque el recipiente en lazonade cocciéon
antesde encenderla.

Coloque losrecipientes pequefios enlas
zonas de coccion pequefias.

Coloque el recipiente directamente en el
centrodelazonadecoccion.

Utilice el calor residual para mantener
calienteslos alimentos o derretirlos.



DESCRIPCION DEL PRODUCTO

a Deteccionde lapresenciadelrecipiente

Cadazonade coccion estaequipadaconun

g o sistgma quedetectala presquia deun
recipiente en laplacade coccioén.

o BRI | —— n El sistemade deteccionreconoce los
recipientes con una base magnetizable
adecuada para usarse en placas de coccion

porinduccion.
5] Sielresiol . |
4 Zonade coccién individual (210x190 mm) e recipiente se quitaduranteel
2100 W, con funcién Booster de 3000 W uncionamiento o si se usa un recipiente no

, Zonade coccion individual (210x190 mm) adecuado, en la pantalla se visualiza el simbolo

2100 W, con funcién Booster de 3000 W ':’

3 Zona de coccién individual (210x190 mm)
2100 W, con funcién Booster de 3000 W

4 Zona de coccidn individual (210x190 mm) . .
2100 W, con funcién Booster de 3000 W Indicador de calorresidual

5 Panel de mandos

Laindicacion de calor residual es unafuncion

6 Rejillade aspiracion de seguridad que sefiala que la superficie de la
1+2 égg%dv‘\alcocc'fon C_‘fmg'”ab'e g;gg 3&30 mm)  zonade coccidn alin estd aunatemperatura
. con funcion Booster ' igual o superiora 50 °Cy que, por lo tanto,
3+ Zona de coccién combinable (210x380 mm)  pede causar quemaduras si se toca con las

4 3000 W, con funcién Booster 3700 W. manos desnudas. El digito de lazona de

coccién correspondiente muestra H
INDICADORES

PANEL DE MANDOS

q -+

Encendido/Apagado

Tecla de la funcién Pausa

Control del temporizador e indicador del tiempo de coccién

Simbolo de la funcién “puente”

Simbolo del temporizador

Indicador del nivel de potencia

Simbolo de la funcién Derretir

Tecla de la funcion Derretir

Teclado de desplazamiento

olo|o|~N|jo|a|lsw(n=

Tecla de la funcién Temporizador

Laszonas de coccion pueden ser activadas zonas de coccion, la placadetecta

9 automaticamente su presenciaeiluminael
pulsando el digitode referencialLl . El digitose digito correspondiente para activarla.
ilumina con mayor intensidad paraconfirmarla  Sino hay ollas u otros objetos sobre la placa de
operacion. coccion, losdigitos no sonvisibles.
Cuandosecolocaunaollaenunadelas4 En el panel de mando, las funciones
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seleccionables son siempre las visibles, pero funcionestocando el simbolo
iluminadas con bajaintensidad. Seleccionelas  correspondiente.

LIMITACION DE LA POTENCIA

Cuando el aparato se conecta por primera vez ambos teclados de desplazamientoala
alaredeléctricadoméstica, elinstalador debe izquierda, hasta que los 3 digitos de mando
ajustarla potenciade laszonas de cocciénen indican” CF6".

funcion de la capacidad real de lainstalacion

eléctrica de la vivienda . Pulse” hastaque aparece “"PHA".

e Pulseelultimotecladoalaizquierdapara
Siestonoesnecesario, se puede encender seleccionar el ajuste correcto.
| -
directamente la placa de coccion pulsando Q Consulte latabla siguiente paralas

o, enalternativa, accediendo almenu segunel especificaciones:
procedimiento descrito a continuacion.

e Conectelaplacadecocciénalared Valor en el
P s teclado de KW Not
doméstica (esta operacion debe ser desplaza- otas
realizada en cada acceso al menu). miento
o Todos losdigitos se encienden durante o 7.4 Configuracion inicial estandar
algunos segundos. 1 4,5
e Apenaslosdigitos se apagan nuevamente, :23 gg

7N
pulsey mantenga pulsado €) y Il por4 ] ] .
segundos hasta que los teclados de Unavezintroducido el valor correcto, confirme

desplazamiento deiluminan.

e Pulseymantenga pulsados
contemporaneamente por4 segundos

FUNCIONES PLACA DE COCCION

. Ve
pulsandoy manteniendo pulsados C) Y ||

-+

3 @(T_)u

[

Es posible bloquear las funciones de la placa de coccién durante el uso, por ejemplo

Bloqueo para limpiar la placa de coccién.

Para activar/desactivar presione ~_ + +
Esta funcion impide el encendido accidental del aparato

war: puise (U - @ +1ly acontinuaci
Para activar: pulse , pulse y suelte simultaneamente + Il y a continuacién una
N
vez mas @

]
Dispositivo de se- Todos los digitos indican L .

guridad para nifios Las operaciones descritas deben ser completadas en un tiempo de 10 segundos.

| O | @ +1ly acontinuaci
Para desactivar: pulse , pulse y suelte simultdneamente + Il y a continuacién
una vez mas ” .

Todos los digitos que indican L desaparecen.

Las operaciones descritas deben ser completadas en un tiempo de 10 segundos.
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Funcién Boost

Cada zona de coccién podra ser configurada a un nivel de potencia adicional por un
tiempo maximo de 10 minutos.

Para activar: seleccione una de las 4 zonas de coccién y seleccione el valor “Boost” en

el teclado de desplazamiento. El digito correspondiente indica

Para desactivar: seleccione uno de los otros valores posibles en el teclado de
desplazamiento.

Temporizador de
las zonas de coc-
cion

El temporizador permite apagar una zona de coccién especifica una vez transcurrido el
tiempo programado.

Las zonas de coccion pueden ser programadas individualmente, puesto que cada una
dispone de un temporizador.

Para activar: encienda la placa de coccién y seleccione una de las 4 zonas de coccién,

luego pulse “+"y "-" para ajustar el temporizador. El simbolo @ delazonade
coccion se ilumina. Pulse individualmente “+"” y “-” para ajustar la cuenta regresiva. El
aumento y la disminucidn del valor durante el ajuste varia en base al tiempo a
configurar. La pantalla en el drea de los mandos de control del temporizador muestra la
cuenta regresiva.

No toque nada durante 5 segundos para confirmar el tiempo configurado.

Para desactivar: espere hasta el final de la cuenta regresiva o lleve a cero los valores

del temporizador (pulse “+"y "-"y lleve a cero con "-").

Temporizador (ge-
érico)

Temporizador con alarma de uso genérico.

Para activar: encienda la placa de coccioén, luego pulse “+"y "-" para ajustar el
temporizador. Pulse individualmente “+"y “-" para ajustar la cuenta regresiva. El
aumento y la disminucién del valor durante el ajuste varia en base al tiempo a
configurar. La pantalla en el area de los mandos de control del temporizador muestra la
cuenta regresiva.

No toque nada durante 5 segundos para confirmar el tiempo configurado.

Para desactivar: espere hasta el final de la cuenta regresiva o lleve a cero los valores
del temporizador (pulse “+"y “-"y lleve a cero con “-").

Funcion Derretir

Para activar: seleccione una de las 4 zonas de coccién y pulse Ill .

El digito de la zona seleccionada indica U.

|
Para desactivar: presione ILJ o presione U

Funcién Pausa

Esta funcion permite pausar/reactivar cualquier funcion activa en la placa de coccion,
reduciendo la potencia disponible en la zona de coccién y poniendo a cero todas las
funciones.

]
Durante la pausa, todos los digitos indican ! I para sefialar que:
- No se produce energia en ninguna de las zonas de coccién.

- Todas las funciones y el temporizador estan desactivados.

Para activar: con la placa de coccién en funcionamiento, pulse y mantenga pulsado ”
por al menos 1segundo.

Para desactivar: pulse y mantenga pulsado ” por al menos 1segundo y haga recorrer el
dedo desde el minimo al maximo a lo largo del teclado de desplazamiento que
muestra una animacion.

Funcién de Recu-
peracion

Esta funcion se utiliza para recuperar los ajustes de funcionamiento de la placa de

coccién en caso de apagado accidental usando Q

|
Con la placa de coccién apagada, para recuperar los ajustes pulse U en 6 segundos,
luego pulse ” en 6 segundos. Se emite un pitido para confirmar la operacion.

Cuando la placa de coccién esta apagada, si no es reencendida en 6 segundos se
pierden los ajustes de las funciones anteriores.
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Esta funcion se utiliza para calentar un recipiente a la potencia maxima antes de
continuar con la coccién a un nivel seleccionado. El intervalo de tiempo en el que la
zona de coccién se mantiene a la potencia maxima depende del nivel de coccién
ajustado. Consulte la tabla:

Nivel de potencia Temporizador (segundos)

40

72

120

176

Funcion calenta-

miento 256

432

120

192

Ol NoO|O |~

No disponible

Boost No disponible

Seleccione una de las 4 zonas de coccién y pulse y mantenga pulsado por 3 segundos
el valor seleccionado (de 1a 8) en el teclado de desplazamiento. La placa de coccién
tendra un pico de potencia maxima por un periodo de tiempo que varia en base a la
potencia de coccidn ajustada antes, luego regresara al valor ajustado al inicio.

Esta funcién permite conectar 2 zonas de coccién para usarlas y controlarlas como una
Unica'y mas amplia zona de coccion. Esto permite utilizar recipientes con un fondo mas
amplio.

Las zonas de coccidén seleccionables para esta funcién son exclusivamente las de la
izquierda y las de la derecha.

Para activar: pulse simultdneamente ambos teclados a la izquierda hasta que un digito

indica ny el simbolo n se ilumina.

Modo combinado . . - . . -~
(funcién “puente”) Para ajustar la potencia de la zona utilizable en modalidad combinada, use el dltimo

teclado de desplazamiento a la izquierda.

En ambas zonas de coccién, el simbolo ﬂ se ilumina.

Para desactivar: pulse simultdneamente las teclas utilizadas para activar la funcién
“puente”, hasta que los simbolos desaparecen.

ilmportante! La placa de coccién reconoce automaticamente la presencia de una olla
mas grande que ocupa dos zonas de coccidn, pero manejara las zonas de manera
independiente a menos que no esté activada la funcién “puente”.

TABLA DE COCCION

Nwtzln(z:?apo- Método de coccion Usar para
1 Derretir, calentar ligeramente Mantequilla, chocolate, gelatina, salsas
2 Derretir, calentar ligeramente Mantequilla, chocolate, gelatina, salsas
3 Llevar a temperatura Arroz
4 Coccidn larga, espesar, guisar Verduras, patatas, salsas, fruta, pescado
5 Coccién larga, espesar, guisar Verduras, patatas, salsas, fruta, pescado
6 Coccidn larga, estofar Pasta, sopas, carne estofada
7 Fri . ROsti (torta de patatas), tortillas, alimentos
ritura ligera h )
rebozados y fritos, salchichas
8 Fritura, fritura por inmersion Carne, patatas fritas
9 Fritura rapida a temperatura alta Bistecs
P Calentamiento rapido Hervir agua
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FUNCIONES EXTRACTOR

L)
o o)
auto 1234567 8=

@ Q aaoiosaiaaiaiiiiiiiiiiiiiiiiiiiip

Los mandos de las zonas de coccidn, del extractor y del temporizador se pueden activar pulsando el digito
de referencia.

Seleccién de la potencia de aspiracion.

0 P

Aumento/disminucion de la velocidad (potencia) de aspiracion.

Activacién/desactivacion de una funcién automatica (de forma
predeterminada se activa el modo automatico).

Al tocar (pulsando) la barra de seleccion de la campana, el modo
automatico se desactiva y es posible utilizar el ventilador del aspirador
en modo manual.

Para reactivar la modalidad automética, presionar la tecla @ rel LED

auto se encendera para indicar que la campana estéa activada en esa
modalidad.

Para la configuracién predefinida, la campana estad en modalidad
aspiradora.

Activacion del filtro de carbon

|
- En el primer encendido de la campana Q presione por 5 segundos

@ latecla @

Después de la activacion, el encendido del icono indicara que es
ofo
necesario realizar el mantenimiento del filtro de carbén (antiolor) < .

Las sefializaciones relativas a la limpieza del filtro antigrasa,

visualizadas con el LED 3 , estan siempre habilitadas.
Restablecimiento y reactivacion del filtro de carbén

Después de realizar el mantenimiento del filtro:

- presione por 5 segundos latecla — - EI LED del filtro antigrasa se
apagara y sera reiniciada la cuenta atras.

- presione por 5 segundos la tecla + - EI'LED del filtro antiolores se
apagara y sera reiniciada la cuenta atras.

Configuracion de la velocidad INTENSIVA

%’) Esta configuracion esta temporizada para una activacién de 5 minutos.
Transcurrido este tiempo, el sistema vuelve automaticamente a la
velocidad seleccionada con anterioridad.

FUNCION DE GESTION DE LA POTENCIA

Este producto esta equipado con una funcion Esta funcion controla el suministrodela
de gestion de la potencia con control potenciaméaximade 3700 W entre las zonas de
electroénico. coccién combinadas (ladoizquierdoy lado

derecho), optimizando la distribucion de
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potenciay evitando situaciones de sobrecarga
del sistema.

Conestefin, la potencia total se monitoriza
continuamentey, si es necesario, se reduce. Si
no es posible suministrar la potenciatotal
requerida, un dispositivo de control reduce por
defectola potenciade otroelementode
coccién al nivelinmediatamente inferiorde la
curvade potenciarespectiva, parano exceder
elconsumo de corriente de 16 A.

En este caso, el generador detecta el ltimo
mando con la prioridad mas alta enviado porla
interfaz de usuarioy, si es necesario, reduce los

ajustes realizados previamente para otrazona
de coccion.

Lafuncién de Gestion de potencia se activaen
primerlugar, incluso cuando se detecta un
recipiente enlazonade coccion.

Ejemplo:

Sise selecciona el nivel de potencia adicional
(boost) (P) paralazonadecocciénl, lazonade
coccidén 2 no puede superar simultaneamente
elnivel de potencia 9y selimitara
automaticamente.»

GUIA PARA EL USO DE LOS RECIPIENTES

Quérecipientes utilizar

Utilice solorecipientes cuya base seade un
material ferromagnético adecuado paralas
placas de coccién porinduccién:

e hierrofundido
e aceroesmaltado
e aceroalcarbono

e aceroinoxidable (tambiénno
completamente)

e aluminio conrevestimiento ferromagnético
o base con placaferromagnética

Para determinar siun recipiente es adecuado,
|—]

controle que lleve el simbolo 204
(generalmente grabado en la base). También
puede acercaruniman alabase delrecipiente.
Sise queda pegado, significa que el recipiente
se puede utilizar en una placa de coccién por
induccion.

Para garantizar una 6ptima eficiencia, utilice
siempre recipientes conlabaseloméasplana
posibley que distribuya el calorde manera
uniforme. Una base que no sea perfectamente
plana puede afectarlaconducciéondela
potenciay del calor.

Coémo utilizarlas ollas

Diametro minimo de laolla/sartén paralas
diferentes zonas de coccion. Para garantizar
que laplacade coccion funcione
correctamente, el recipiente debe cubriruno o
mas puntos de referencia presentesenla
superficie de laplacade cocciony debe tener
undiametro minimo adecuado.

Utilice siempre lazonade coccién que mejor
se adapte al diametro de labase delrecipiente.

Zonas de coc- Diametro de la base del reci-

cién piente
@ min. (reco- @ max. (acon-
mendado) sejado)
Combinada iz-
quierda/dere- 190 mm 230 mm
cha
Individuales iz-
quierda/dere- 110 mm 190 mm

cha

Ollas/sartenes vacias o confondo fino

No usarollas/sartenes vacias o con fondo fino
enlaplacadecoccién porque estono
permitiria controlar latemperatura o apagar
automaticamente lazonade coccidnsila
temperatura es demasiado elevada, conel
riesgode dafarlaollaolasuperficie de laplaca
de coccidn. Siesto sucede, notoque naday
espere aque todos los componentes se
enfrien. Siaparece un mensaje de error,
consulte laseccién “Solucién de problemas”.

Ruidos normales de funcionamientode la
placade coccion
Latecnologiadeinducciénsebasaenla
creacion de campos electromagnéticos. Estos
campos electromagnéticos generan calor
directamente en labase delrecipiente. Las
ollasy sartenes pueden producirunagran
variedad de ruidos o vibraciones dependiendo
de cémo se hayan fabricado.

Acontinuacién, se describen estos ruidos:

Leve zumbido (como el ruidode un
transformador)

Este ruido se produce cuando se cocinaaun
nivel de calorelevadoy esta determinado por
lacantidad de energiatransferidadelaplaca
decocciénalasollas. Elruido desaparece o se
debilitacuando se disminuye el nivel de calor.
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Leve silbido

Este ruido se produce cuando el recipiente de
coccidénestavacioy cesaunavezqueel
recipiente sellenaconaguaocomida.

Crepitar

Este ruido se produce con ollas compuestas de
numerosos materiales estratificados uno
sobre otroy es causado porlas vibraciones de
las superficies donde se encuentranlos
diferentes materiales. El ruido procede de las
ollasy puede variar segunla cantidad de
comidaylamanerade cocinarlos.

Fuerte silbido

Este ruido se produce con ollas compuestas de
materiales diferentes estratificados uno sobre
otroy, ademas, cuando se utilizan amaxima
potenciaytambién en dos zonas de coccién. El
ruido desaparece o se debilitaen cuanto
disminuye el nivel de calor

Ruidos del ventilador
Para un funcionamiento correcto del sistema

electrénico, es necesarioregularla
temperaturadelaplacade coccion. Paraeste
propdsito, la placa de coccidn estd equipada
conunventilador de refrigeracion, que se
activa parareduciry regularlatemperaturadel
sistema electronico. Puede suceder que el
ventilador siga funcionando después de que se
haya apagadolaplacade coccidénsila
temperatura detectada es todavia demasiado

elevaday lapantalla muestraH.

Sonidosritmicos y similares al tictacde un
reloj

Este ruido se manifiesta exclusivamente
cuando almenostreszonas de coccion estan
en funcionamientoy desaparece o disminuye
enelmomento en que se apagaalguna.

Losruidos descritos sonnormalesenla
tecnologiadeinducciény, porlotanto, no
pueden considerarse defectos.

SOLUCION DE PROBLEMAS

Codigo de error Descripcion

Posible causa del error

Solucién

"Senalizacion
acustica duran-
te el encendido.

No se visualiza

ninguin cédigo

El mando de la
campana no funciona

El cable LIN de la tarjeta
electrénica de la campana esta
dafiado o mal conectado

Comprobar la conexion del
cable LIN o sustituirlo si es
necesario

de error”
La placa de coccién se Se€ detecta una activacion Quite el recipiente o seque el
ERO3 apaga una vez continua de las teclas. agua de la superficie de
transcurridos 10 Agua u recipiente en el panel de Vitroceramicay del panel de
segundos. mandos. mandos.
Deje que la placa se enfrie.
Compruebe sila placa de
- La temperatura interna de los coccion tiene suficiente
La placa de coccién se P NP
ER21 apada componentes electrénicoses  ventilacion.
paga. demasiado alta. . .
Si el error persiste,
comuniquese con el Servicio de
Asistencia.
Recipiente esta vacio o no es
adecuado.
La temperatura del recipiente o ] .
. peratur P Deje que la placa se enfrie.
La zona de coccién de la superficie de
E2 correspondiente se vitroceramica es demasiado Use un recipiente apropiado.

apaga. alta.

No caliente recipientes vacios.

La temperatura de los
componentes electrénicos es
demasiado alta.
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El error se cancela

Use un recipiente apropiado.
automaticamente después de 8

Recipiente inadecuado. sy la zona de coccién puede ser
06 . . ) utilizada de nuevo.
La zona de coccion El recipiente esté perdiendo sus
E3 correspondiente se propiedades magnéticas 'y En caso de mas errores, el
apaga. puede causar dafios en la placa recipiente debe ser
deinduccién. reemplazado.

Si el error persiste,
comuniquese con el Servicio de

Asistencia.
Tensién y/o f d Controle la tensién y/o la
L ension y/o frecuencia de frecuencia de la red
La zon ion n ; " : '
E6 azo _adzcocc ONNO  4limentacion fuera del intervalo . . .
seenciende. permitido. Si es necesario, comuniquese
con el Servicio de Asistencia.
Limpie el ventilador y elimine
. Averiadel ventilador. cualquier cuerpo extrafio.
E8 Las zonas de coccién . ) .
se apagan. Ventilador bloqueado por polvo  Si el error persiste,
o filamentos. comuniquese con el Servicio de

Asistencia.

Desconecte la placa de coccién de la alimentacion.
E4-E5-E7-E9- ) ) )
ER20-ER22- Espere unos segundosy, luego, vuelva a conectar la placa de coccién a la alimentacion.

ESE;ZE,R\?S;, Si el problema persiste, contacte con el Servicio de Asistencia e indique el cédigo de error

que aparece en la pantalla.

MANTENIMIENTO - REPARACION Y
CONFORMIDAD

o Aseglrese de que el mantenimiento de los Informacion sobre el producto de acuerdo
componentes eléctricos sea realizado conelReglamentoN.266/2014
Unicamente por el fabricante o por su
servicio de asistencia.

e Aseguresedequeloscablesdafiadossean  EN/IEC 60350-2
sustituidos solo por el fabricante o por su
servicio de asistencia. EN/IEC 50564

Cuando contacte con el servicio de asistencia,
proporcione la siguiente informacion:
e Tipodeaveria

e Modelodeaparato (art./cod.)
e Numerodeserie(S.N.)

Normas dereferencia:

Este aparato se ha disefiado, fabricadoy
comercializado segun las directivas de la UE.
Estainformacién se encuentraenlaplacade

identificacion. La placa deidentificacion esta

colocadaen elfondo del aparato.

DATOS TECNICOS

Identificacion del producto ilustraciones de estasinstrucciones de uso
Tipo:4300 pueden cambiar sin previo aviso.

Modelo: FMY 8391RHI . » o
Consulte la placa deidentificacion aplicadaen ~ Masinformacion sobre los datos técnicos
la parte inferior del producto. disponibles en el sitio: www.franke.com
Elfabricante realiza mejoras continuas en los

productos. Por este motivo, el textoy las
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MODELO

FMY 8391R HI

Potencia méaxima total

7,62 Kw (configuracion

(placa + campana) base)
Potencia maxima total
(placa + campana) 472 kW
Potencia maxima total
(placa + campana) 372kW
Potencia méaxima total
(placa + campana) 3,02 kw
Parametro Valor

Tension/frecuencia de

220-240V, 50 Hz; 220
V, 60 Hz 2N~ 380-415

alimentacion V, 50 Hz;
2N~ 380V, 60 Hz

Peso del aparato 21kg

Numero de zonas de 4

coccion

Fuente de calor induccién
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INFORMACOES DE SEGURANCA

e Parasuaprdpriasegurancaeo
funcionamento correto do aparelho, é
recomendada a leitura atenta deste
manual antes dainstalacdoeda
colocacdo em operacao. Mantenha
estasinstrucdes sempre junto ao
aparelho, mesmo no caso de cessao
outransferénciaaterceiros. Os
utilizadores devem estar plenamente
cientes do funcionamento e das
caracteristicas de segurancado
aparelho.

e Aligacdodoscabosdeve serfeitapor
um técnico especializado.

e Ofabricante ndo pode ser
considerado responsavel por
possiveis danos causados poruma
instalacdo ou utilizacdo improprias.

e Verifique seaalimentacdoderede
corresponde aindicada naplacade
dados dentro do produto.

o ADVERTENCIA: Antes de instalaro
aparelho, remova as peliculas de
protecao (se houver).

e Naotoqueoaparelhocomasmaosou
partes do corpo molhadas.

e Oaparelhonuncadeve serexposto
aos agentes atmosféricos (chuva, sol).

e Mantenhaasembalagensforado
alcance de criancas e animais de
estimacao.

e Nao utilize adaptadores, tomadas
multiplas ou extensdes elétricas para
ligar o dispositivo.

e Naoestejaempéemcimado
aparelho, pois pode-se danificar.

e Esteaparelho pode serutilizado por
criancas a partirdos 8 anosdeidade e
por pessoas com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas ou
sem experiéncia e conhecimentos,
desde que elas estejam sob
supervisdo ou sejam instruidas sobre
ousosegurodoaparelhoe
compreendam os riscos envolvidos.

e Esteaparelhonédosedestinaaouso
por pessoas (incluindo criancas)com
capacidades fisicas, sensoriais ou
mentais reduzidas ousem
experiéncia e conhecimentos, a
menos que estejam sob a supervisao
outenhamrecebido instrugdes sobre
ousodoaparelhode uma pessoa
responsavel pela sua seguranca.

e Vigie ascriancas, certificando-se de
que nao brinquem com o aparelho.
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Alimpeza e amanutencao pelo
utilizador ndo devem ser feitas por
criancas sem supervisao.
Ligueafichaaumatomadaem
conformidade com os regulamentos
emvigor, numa posicao acessivel.
Os meios de desconexdo devem ser
incorporados na cablagem fixaem
conformidade com as normas sobre o
tema.
Se o cabo de alimentacgéao for
danificado, ele deve ser substituido
pelo produtor, pelo seu agente de
servico ou por pessoas qualificadas
semelhantes, para evitar perigos.
Para os aparelhos de Classe |, verifique
seaalimentacao elétricadoméstica
garante umaligacao aterracorreta.
N&o utilize chamas livres (perigo de
incéndio).
ADVERTENCIA: Afalhana
instalacdo dos parafusos ou dos
dispositivos de fixacdo de acordo
com estas instrucdes pode
resultaremriscos de choque
elétrico.

Use apenas parafusos e minuteria
adequados para a fixacdo do aparelho.
Assegure-se de que o dispositivo seja
instalado de modo a poder ser
desconectado daalimentacdo, com
umadistancia de abertura dos
contatos (3 mm)que garantaa
completa desconexdo em condicdes
de sobretensao de categorialll.
Conecte o extrator a chaminé por meio
de umtubode nominimo120 mmde
didmetro. O percurso dachaminé deve
ser o mais breve possivel.
Relativamente as medidas técnicase
de segurancaaadotar para a exaustao
dos fumos, € importante respeitar
estritamente os regulamentos
estabelecidos pelas autoridades
locais.

Quando este aparelho é usado
simultaneamente com aparelhos que
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queimam gas ou outros combustiveis
(ndo aplicavel aos aparelhos que
descarregam o ar apenas no
ambiente), o ambiente deve ser
adequadamente ventilado, para evitar
orefluxo dos gases de exaustédo.
Limpe o aparelho e substitua osfiltros
aposointervalo especificado (perigo
deincéndio). Consulte o paragrafo
Limpeza e manutencéo.

Devem serrespeitadas as normativas
em matériade descargadoar.
Oarndodeve serexpulsoemuma
chaminé utilizada paraadescargade
fumos de aparelhos a gas ou outros
combustiveis (ndo aplicavel a
aparelhos que expelem arapenas no
ambiente).

Quando o aparelho de cozedurae
aparelhos alimentares com energia
diferente da eletricidade estiveremem
funcionamento simultaneo, a pressao
negativa noambiente ndo deve
superar 4 Pa (4 x10-5 bar), para evitar
que os fumos sejam reaspirados para o
ambiente pelo aparelho de cozedura.
Os exaustores de cozinha e outros
equipamentos de aspiragcao de fumos
de cozedura podem influenciar
negativamente o funcionamento
seguro dos eletrodomésticos a gas ou
com outros combustiveis (incluindo
aqueleslocalizados em outros
ambientes), devido ao fluxo de retorno
dos gases de combustao. Estes gases
podem potencialmente provocar
envenenamento por monéxido de
carbono. Apds ainstalacdodeum
exaustor oude um aspirador de fumos
de cozedura, o funcionamento dos
aparelhos a gas fluido deve ser testado
porum especialista, para garantirque
nao ocorraum fluxo de retorno dos
gases de combusto.

Ossistemas deinducdo destas placas
de cozinha atendem aos requisitos das
normas EMC e da diretiva EMF e ndo
devem interferircom outros



dispositivos eletronicos. Portadores de
pacemaker ou outrosimplantes
eletrénicos devem esclarecer com seu
meédico ou com o produtor dos
implantes se estes dispositivos sdo
suficientemente resistentes as
interferéncias.

e Antesdefazeraligacdo elétrica, leiao
capitulo LIGACAO ELETRICA.

e Asfritadeiras devem ser
constantemente vigiadas durante a
utilizacdo: o 6leo sobreaquecido pode
incendiar-se.

e Naocoloque panelas e frigideiras na
borda, pois asjuntas de silicone
podem danificar-se.

O aparelho e as suas partes
acessiveis ficam muito quentes
durante a utilizacdo. Preste muita
atencdo parandotocarnas
resisténcias. Criancas com menos
de 8 anosdeidade devem ser
mantidas a distancia, a menos que
sejam constantemente vigiadas.

ADVERTENCIA: Se a superficie
apresentarrachaduras, desligue o
aparelho e ndo o ative, para evitaro
risco de choques elétricos.

e Naouseaparelhosavaporparaa
limpeza do produto.

¢ Naoapoie objetos metéalicos como
facas, garfos, colheres e tampas sobre
asuperficie da placa de cozinha, pois
podem superaquecer.

e Useocomandoapropriado para
desligaraplaca de cozinha depois de
usar; ndo confie nos sensores do tacho.

e Oaparelhonéo foi projetado para ser
colocado em funcionamento por meio
de um temporizador externo ouum
sistema de comando remoto
separado.

UTILIZACAO

A

ADVERTENCIA: Perigo de
incéndio: ndo coloque objetos nas
superficies de cozedura.

ATENCAO: O processo de
cozeduradeve ser mantido sob
vigilancia. Um procedimento
breve de cozeduradeve ser
vigiado constantemente.

ADVERTENCIA: E perigoso deixar
aplacade cozinhasem vigilancia
ao usar 6leo ou gordura, pois isso
pode criar uma situacao de perigo
e provocarincéndio. NUNCA tente
desligarumincéndio com agua; ao
contrario, desligue o aparelhoe,
em seguida, cubraachama, por
exemplo, com uma tampa ouum
cobertor anti-incéndio.

e Oaparelhonuncadeve serinstalado

atras de uma porta decorativa, para
evitar que se sobreaqueca.

D¢

O simbolo == no produto ou nasua
embalagem indica que o produto ndo
pode sereliminado tal como residuos
domésticos normais. O produto a
eliminar deve serentregue num centro
derecolha parao efeito, paraa
reciclagem dos componentes
elétricos e eletrénicos. Assegure-se
que este produto seja eliminado
corretamente, desta forma contribuira
para evitar potenciais consequéncias
negativas paraoambientee paraa
saude decorrentes de uma eliminacao
inadequada. Parainformacdes mais
detalhadas sobre areciclagem deste
produto, contacte a Camara Municipal,
oservicolocal de eliminacdo de
residuos ou a loja onde foi adquirido o
produto.

e Oaparelhode aspiracao foiconcebido
exclusivamente paraa eliminacdo dos
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N&o utilize o aparelho parafinalidades
diferentes daquelas para as quais foi
concebido, em nenhuma circunstancia.
Asfrigideiras devem ser constantemente
vigiadas durante o funcionamento, porque
o 6leo sobreaquecido é facilmente
inflamavel.

N&o acione o aparelhocomum
temporizador exterior ou um sistemade
controlo remoto separado.

LIMPEZA E MANUTENCAO

O aparelho naodeve serinstalado atras de
uma porta decorativa para evitar que possa
sobreaquecer.

Para evitar danos no aparelho, ndo subano
aparelho.

Para evitar danificar asjuntas desilicone,
nao apoie recipientes de cozedura quentes
sobre a estruturado aparelho.

N&o corte nem prepare os alimentos sobre a
superficie e ndo deixe cair objetos duros
nela.Nao arraste tachos nemloucasobre a
superficie.

Desligue oudesconecte o aparelho darede
de alimentacéao elétrica antes de qualquer
operacdo de manutencéo.
Seofiltroantiodores de carbono for
fornecido e fordotipo (F) (consulte as
instrugdes de montagem), pode ser
regenerado. Ofiltro antiodores de carvao
ativo pode serlavado e regeneradoacada
3-4 meses (ou com maior frequéncia no
caso de utilizagdo intensiva do exaustor),
até um maximo de 8 ciclos de regeneracéo
(no caso de uma utilizacdo especialmente
intensiva, recomenda-se nao excederos 5
ciclos). Dirija-se ao servigo de assisténcia
paraencomendar um filtro novo (F).

(3]

Processoderegeneracao:

Lave namaquinade lavarlougaauma
temperaturaMAX.de 70° oulave amaoem
aguaquente, tendo o cuidado de ndo usar
esponjas abrasivas (ndo utilize
detergentes!).

Seque noforno aumatemperatura MAX de
702 durante 2 horas (recomenda-se lercom
atencdoomanualde utilizacdoe as
instrucdes de montagem do seu forno).
Osfiltros antigordura devem serlimpos a
cada 2 mesesde utilizagdo ou com maior
frequéncia, se a utilizagao for
particularmente intensiva, e podem ser
lavados namaquinade lavarlouca. Nao lave
as grelhas namaquinade lavarlouca (2).

Recomendacodes gerais

Nunca utilize esponjas abrasivas, palhade
aco, acido muriatico ou outros objetos que
possamriscar ou deixar marcas na
superficie.

Osalimentos que caem acidentalmente ou
se depositam sobre a superficie e sobre os
elementos funcionais ou estéticos da placa
de cozinha ndo devem serconsumidos.

Limpezadodispositivo
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Limpe a placade cozinha apos cada
utilizacao, para evitar que os possiveis
residuos de alimentos se carbonizem. A
remocao de sujidade incrustada e
carbonizada exige mais esforco.
Pararemover asujidade diaria, utilize um
pano ou uma esponja macios e um
detergente adequado. Siga as
recomendacgdes do fabricante
relativamente aos detergentes a utilizar.
Aconselha-se utilizar produtos detergentes
protetores.

Remova a sujidade incrustada, por ex., leite
transbordado durante a fervura, comum
raspador especifico para vitroceramica
enquanto a placade cozinha ainda estiver
quente. Sigaasrecomendacdes do
fabricante relativamente ao raspadora
utilizar.

Remova os alimentos que contém acucar,
porex., geleiatransbordadadurante a
cozedura, comum raspador especifico para



vitroceramica enquanto a placa de cozinha
ainda estiver quente. Caso contrario, os
residuos podem danificar a superficie de
vitroceramica.

e Removao plastico se estiverderretidocom
um raspador especifico para vitroceramica
enquanto a placade cozinha ainda estiver

REQUISITOS DOS MOVEIS

quente. Caso contrario, os residuos podem
danificar a superficie de vitroceramica.
Remova as manchas de calcariocomuma
pequenaquantidade de solucéo
anticalcério, porex., vinagre ou sumo de
limao, quando a placa de cozinha estiver
arrefecida. Em seguida, limpe novamente
comum pano himido.

Para o procedimento deinstalacéo, é
obrigatério cumprir asleis, regulamentos,
diretivas e normas (regulamentos paraa
seguranca dos sistemas elétricos, reciclagem
corretados componentes, etc.) vigentes no
pais de utilizagao!

e Naoutilize um selante emsilicone entre o
aparelho e abancadadetrabalho. A placa
de cozinhadestina-se aserencastradana
bancadade trabalho dacozinha, acimade
um maodulo para cozinhacom 600 mm de
largura ou mais.

e Seoaparelhoformontado em materiais
inflamaveis, serd necessario respeitara
riscaas orientagcdes e normas referentes as
instalagdes de baixa tensao e a protecéo
contraincéndios.

e Paraaunidadeencastrada, os
componentes (materiais plasticos e
madeira folheada) devem ser montados
com adesivos resistentes ao calor (min.
100°C): o uso de material e adesivos ndo
adequados pode causardeformacéo e
descolamento.
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O mddulode cozinha deve ter espaco
suficiente para permitir as ligacdes elétricas
dodispositivo. Os médulos suspensos
acimadodispositivo devem serinstalados a
umadistancia que deixe espaco suficiente
paratrabalharcom comodidade.

O uso defrisos decorativos de madeiradura
avoltadabancadadetrabalho, atrds do
dispositivo, € permitidodesde que a
distanciaminima permanecaigual a
indicada nas figuras dainstalacao.
Adistancia minimaentre o aparelho
montado e a parede traseira estaindicada
nafiguradeinstalagcdo doaparelho
encastravel (150 mm para a parede lateral,
40 mm paraa parede traseirae 500 mm
para possiveis armarios suspensos acima
dodispositivo. Porraz8es ergondmicas
aconselha-se umadistanciaminimade
1000 mm).

Paraimpedirainfiltracdo deliquidosentre a
bordadaplacade cozinhaeabancadade
trabalho, aplique ajuntade vedacéao
adesiva fornecidaemtodaabordaexterna
daplacade cozedura, antes de proceder a
instalacao.
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ADVERTENCIA: Todas as ligagbes
elétricas devem ser efetuadas porum
instalador autorizado.

e Sigaoesquemadeligacao (localizado no
lado inferior do produto).

e Esteaparelhoapresentaumaligacaode
tipo "Y"; aconselha-se utilizarum cabo de
alimentagdo HO5V2V2-Fde 5x 2,5 mm?,
conexdo MONOFASICA e BIFASICA: secéo
minima dos condutores: 2,5 mm?. Diametro

QUESTOES AMBIENTAIS

externodo cabo dealimentagcdo:min 8 mm
-max12mm.

e Osterminaisdeligacdo sédoacessiveisao
remover atampa da caixa de ligacdes.

e Verifique se as caracteristicas dainstalacao
elétricadoméstica (tensao, poténcia
maxima e corrente) sdo compativeis com
aquelasdoaparelho.

o Conecte oaparelho conforme mostrado no
manual de instalac&o (em conformidade
comas normas de referéncia paraatensao
de rede em vigor em nivel nacional).

Atencao! N3o efetue soldagens nos
cabos!

Eliminacao dos eletrodomésticos

O simbolo ==no produto ou nasuaembalagem
indica que o produto ndo deve ser eliminado
juntamente com o lixo doméstico normal. O
produto deve ser eliminado junto aum centro
especializado nareciclagem de componentes
elétricos e eletrénicos. Assegure-se que este
produto seja eliminado corretamente
contribuiré paraevitar potenciais
consequéncias negativas paraoambiente e
paraasalde que poderaderivardeuma
eliminacédo inadequada. Parainformacgdes
mais detalhadas sobre comoreciclar este
produto, entre em contato com as autoridades
municipais, o servico local de eliminacdo de
residuos ou aempresaonde o produto foi
comprado.

O aparelho cumpre o disposto nadiretiva
2012/19/UE sobre areducgao das substancias
perigosas usadas nos equipamentos elétricos
eeletronicos e aeliminacdo deresiduos.

Eliminacdo dos materiais daembalagem

Os materiais com o simbolo a) sdoreciclaveis.
Elimine os materiais daembalagemem
recipientes de coletaapropriados paraa
reciclagem.

Poupancade energia

E possivel poupar energia diariamente durante

acozeduraseguindo as sugestdes que se

seguem.

e Quandoaqueceraagua, utilizarsomente a
quantidade necessaria.

e Sepossivel, cubrasempre ostachoscoma
tampa.

¢ Antesdeativarazonade cozedura, coloque
otacho.

e Coloqueostachos menores naszonasde
cozeduramenores.

e Posicione ostachosdiretamente no centro
dazonade cozedura.

e Utilize o calorresidual para manter os
alimentos quentes ou para dissolvé-los.
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DESCRICAO DO PRODUTO

Zona de cozedura Unica (210x190 mm) 2100
W, com fung¢do Booster de 3000 W

Zona de cozedura Gnica (210x190 mm) 2100
W, com fung¢ado Booster de 3000 W

Zona de cozedura Unica (210x190 mm) 2100
W, com fungéo Booster de 3000 W

Zona de cozedura Gnica (210x190 mm) 2100

4 W, com func¢éo Booster de 3000 W

5 Painel de comandos

6 Grade de aspiragéo

1+2 Zona de cozedura combinavel (210 x 380 mm)
3000 W, com fungéo Booster 3700 W.

3+ Zonade cozeduracombinavel (210 x 380 mm)
4 3000 W, com fungéo Booster 3700 W.

INDICADORES

PAINEL DE COMANDOS

Detecaode presencade tacho

Cadazonade cozeduraé equipadacomum
sistema que detectaa presencade umtacho
na placade cozinha.

O sistema de detecao é capaz de reconhecer
os tachos com fundo magnetizado do tipo
adequado paraousoem placas de cozedura
porinducgao.

Seotachoéremovidoduranteo
funcionamento ou se utilizar um tacho nao

adequado, o simbolo':’é exibidono ecra.

Indicadorde calorresidual

Oindicadorde calorresidual ¢ umafuncaode
segurancga para sinalizar que a superficie da
zonade cozeduraaindaestaauma
temperaturaigual ou maiordo que 50°Ce
podera causar, comisso, queimaduras em
contato com as maos desprotegidas. O digito

dazonade cozedura correspondenteindica H

pani

¥

Aceso/Desligado

Bot&o da fungéo Pausa

Controlo do temporizador e indicador do tempo de cozedura

Simbolo da fungdo “ponte”

Simbolo do temporizador

Indicador de nivel de poténcia

Simbolo da fun¢do de Descongelagao

Tecla da fun¢do de Descongelacdo

Teclado deslizante

olo|o|~N|jo|a|lsw(n=

Bot&o da fungédo Temporizador

Aszonasde cozedura podem ser ativadas ao

q

premer o digito de referéncialLl. O digito
ilumina-se mais intensamente para confirmar
aoperacgao.

Quando se posicionauma panelanumadas 4
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zonas de cozedura, aplacade cozinhadeteta
automaticamente a presenca e acende o digito
correspondente para ativa-la.

Se nao houver panelas ou outros objetos na
placade cozinha, os digitos ndo ficam visiveis.
No painel de comandos, as funcdes



selecionéaveis sdo sempre as visiveis mas as fungdestocando no simbolo
iluminadas com baixa intensidade. Selecione correspondente.

LIMITACAO DE POTENCIA

Na primeiraligagdo do aparelho na e Conecteaplacadecozinhaarede
alimentacao de rede doméstica, o instalador doméstica (esta operacao deve ser
deve definira poténcia das zonas de cozedura realizada a cada acesso ao menu).
com base na capacidade efetiva do sistema e lluminam-se todos os digitos durante

elétricodoméstico. alguns segundos.

Seissondo for necessario, pode-se ligar e Assimqueosdigitos seapagarem
| .
diretamente a placa de cozinha utilizando (U novamente, mantenha premidos O |l

ou, em alternativa, siga o procedimento durante 4 segundos até que os teclados
descrito abaixo para aceder o menu. deslizantes a esquerdaseiluminem.
¢ Mantenhapremidos simultaneamente
ambos os teclados deslizantes a esquerda
durante 4 segundos, até que os 3 digitos de
comando indiquem “CF6".

o Primallate aparecer "PHA".

e Primaodltimotecladoaesquerdapara
selecionar adefinicdo correta.

Vejaatabelaseguinte paraas especificagdes:

Valor no te-
clado desli- KW Notas
zante
0 7.4 Definicdo inicial padrao
1 4,5
2 3.5
3 2,8

Uma vezinserido o valor correto, confirme
)
mantendo premidos ® e ||

FUNCOES DA PLACA DE COZINHA

o

E possivel bloquear as funcdes da placa de cozinha durante o uso, por exemplo, para

. limpar a placa de cozinha.
Bloqueio P P

Para ativar/desativar: prima ~_ + +
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Esta funcdo impede o acionamento acidental do aparelho

war prima (D) pr - ® -
Para ativar: prima , prima e solte simultaneamente + ” e seguidamente

N
também @
Dispositivo de se- Todos os digitos indicam L .
guranca contra
criancas As operagdes descritas devem ser concluidas dentro de 10 segundos.

O (€)
Para desativar: prima , prima e solte simultaneamente + ” e seguidamente
também ”

Todos os digitos que indicam L desaparecem.

As operagdes descritas devem ser concluidas dentro de 10 segundos.

Cada zona de cozedura pode ser definida a um nivel de poténcia suplementar por, no
maximo, 10 minutos.

Para ativar: selecione uma das 4 zonas de cozedura e selecione o valor “Boost” no

Funcao Boost
teclado deslizante. O digito correspondente indical .
Para desativar: selecione um dos outros valores possiveis no teclado deslizante.

O temporizador permite desligar uma zona de cozedura particular ao final do tempo
definido.

As zonas de cozedura podem ser programadas individualmente, pois cada uma dispde
de seu préprio temporizador.

Para ativar: acenda a placa de cozinha e selecione uma das 4 zonas de cozedura e, em

Temporizador das seguida, prima “+” e “-" para definir o temporizador. O simbolo @ dazona de

zonas de cozedura czedura ilumina-se. Prima individualmente “+” e “-” para definir a contagem
decrescente. O aumento e a diminui¢cao do valor durante a definicdo varia com base no
tempo a definir. O visor na drea dos comandos de gestao do temporizador visualiza a
contagem decrescente.

Nao toque em nada por 5 segundos para confirmar o tempo definido.

Para desativar: espere até ao final da contagem decrescente ou reponha os valores do
temporizador a zero (prima “+" e “-" e reponha a zero com “-").

Temporizador com alarme para uso genérico.
Para ativar: acenda a placa de cozinha, em seguida, prima "+" e para definir o
temporizador. Prima individualmente “+" e “-" para definir a contagem decrescente. O
aumento e a diminuig¢éo do valor durante a definicao varia com base no tempo a
Temporizador (ge- definir. O visor na drea dos comandos de gest&o do temporizador visualiza a contagem
nérico) decrescente.

N&o toque em nada por 5 segundos para confirmar o tempo definido.
Para desativar: espere até ao final da contagem decrescente ou reponha os valores do

temporizador a zero (prima “+" e “-" e reponha a zero com "-").

§

Para ativar: selecione uma das 4 zonas de cozedura e prima .

Funcéao de Descon-
gelacao O digito da zona selecionada indicalJ.

|
Para desativar: prima Iil ou U

Esta funcdo permite pausar/reiniciar qualquer fungéo ativa na placa de cozinha, ao
reduzir a poténcia disponivel na zona de cozedura e colocar em zero todas as fungdes.

Durante a pausa, todos os digitos indicaml / para assinalar que:

- Nao é produzida energia em nenhuma das zonas de cozedura.

Funcéao Pausa N ) ~ .
¢ - Todas as fungdes e o temporizador sdo desativados.

Para ativar: com a placa de cozinha a funcionar, mantenha premido ” durante pelo
menos 1segundo.

Para desativar: mantenha premido ” durante pelo menos 1segundo e deslize o dedo
do minimo para o maximo ao longo do teclado deslizante que mostra uma animagcéo.
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Funcao de Recupe-

Esta funcéo é utilizada para recuperar as definicées de funcionamento da placa de

I
cozinha em caso de paragem involuntaria utilizando U

|
Com a placa de cozinha desligada, para recuperar as definicdes, prima Q dentro de 6

ragao segundos €, em seguida, prima I dentro de 6 segundos. E emitido um bip para

confirmar a operagao.
Quando a placa de cozinha esta desligada, se néo for religada dentro de 6 segundos,
perdem-se as definicdes das fun¢des anteriores.
Esta funcéo € utilizada para aquecer um tacho na poténcia méaxima antes de continuar
com a cozedura ao nivel selecionado. O intervalo de tempo em que a zona de cozedura
€& mantida na poténcia maxima depende do nivel de cozedura final definida. Veja a
tabela:
Nivel de poténcia Temporizador (segundos)
1 40
2 72
3 120

Funcs L4 176

unga?ncéiéquem 5 256

6 432
7 120
8 192
9 N&o disponivel
Boost N&o disponivel

Selecione uma das 4 zonas de cozedura e mantenha premido por 3 segundos o valor
selecionado (de 1a 8) no teclado deslizante. A placa de cozinha terd um pico de
poténcia maxima por um periodo de tempo que varia com base na poténcia de
cozedura anteriormente configurada, e depois voltara ao valor configurado no inicio.

Modo combinado
(funcdo “ponte”)

Esta funcdo permite ligar 2 zonas de cozedura para utiliza-las e controla-las como uma
zona de cozedura Unica e mais ampla. Isso oferece a possibilidade de utilizar tachos
com um fundo mais amplo.

As zonas de cozedura selecionaveis para esta fungao séo exclusivamente as da
esquerda e direita.

Para ativar: prima simultaneamente ambos os teclados a esquerda até que um digito

indiquene o simbolo n se ilumine.

Para definir a poténcia da zona utilizavel no modo combinado, utilize o ultimo teclado
deslizante a esquerda.

O simbolo n ilumina-se em ambas as zonas de cozedura.

Para desativar: prima simultaneamente as teclas utilizadas para ativar a funcéo
“ponte”, até que os simbolos e desaparegcam.

Importante! A placa de cozinha reconhece automaticamente a presenca de uma
panela maior que ocupa duas zonas de cozedura, mas gerira as zonas de forma
independente, a menos que a fungdo “ponte” seja ativada.

TABELA DE COZEDURA

Nivel de potén-

cia Método de cozedura Utilizar para

1 Derreter, aquecer ligeiramente Manteiga, chocolate, gelatina, molhos

2 Derreter, aquecer ligeiramente Manteiga, chocolate, gelatina, molhos

3 Trazer a temperatura Arroz

4 Cozedura prolongada, engrossar, Verdura, batatas, molhos, fruta, peixe
estufar

5 Cozedura prolongada, engrossar, Verdura, batatas, molhos, fruta, peixe
estufar

6 Cozedura prolongada, refogar Massa, sopas, carne refogada
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Ro6sti (panquecas) de batatas, omeletes,

7 Fritura ligeira empanados e fritos, salsichas
8 Frito, frito em imerséo Carne, batatas fritas

9 Frito répido a alta temperatura Bistecas

P Aquecimento veloz Ferver agua

FUNCAO DO ASPIRADOR

auto

12345678~

a8

Os comandos das zonas de cozedura, do aspirador e do temporizador podem ser ativados ao premer o
Digito de referéncia.

0

Selecdo da poténcia de aspiragéo.

Aumento/diminuicdo da velocidade (poténcia) de aspira¢ao.

Ativacédo/desativagcdo de uma fungéo automatica (para configuragcéo
predefinida, é ativado o modo automatico).

Tocando-se (premindo-se) a barra de selecdo do exaustor, o modo
automatico é desativado e é possivel utilizar a ventoinha do aspirador
em modo manual.

Para reativar o modo automatico, prima a tecla @ :oLED aUl0 se
acendera para indicar que o exaustor esta ativo nesse modo.

O exaustor € previamente regulado de fabrica para funcionamento no
modo aspirante.

Ativacao do filtro de carvao

|
- No primeiro acendimento do exaustor Q prima por 5 segundos a
tecla @
Apds a ativacdo, o acendimento do icone indicara que é necessario
ofo

efetuar a manutencao do filtro (antiodores) de carvdo == .

As sinalizacOes relativas a limpeza do filtro de gorduras, exibidas com
o LED A , estdo sempre habilitadas.

Restauro e reativacao do filtro de carvao

Depois de efetuar a manutencao do filtro:

- prima por 5 segundos a tecla ~ - OLEDdofiltro de gorduras se
apagara e sera reiniciada a contagem regressiva.

- prima por 5 segundos a tecla + - O LED do filtro antiodores se
apagara e serd reiniciada a contagem regressiva.

5

Configuracao da velocidade INTENSIVA

Esta configuragao é temporizada para uma ativagcédo de 5 minutos.
Uma vez decorrido este tempo, o sistema volta automaticamente a
velocidade definida anteriormente.
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FUNCAO DE GESTAO DA POTENCIA

Este produto possuiuma funcdo de gestdoda
poténcia controlada eletronicamente.

Estafuncéo controlaofornecimentoda
poténciaméaximade 3700 W entre as zonas de
cozeduracombinadas (lado esquerdo e
direito), ao otimizar a distribuicao de poténciae
evitar situacdes de sobrecarga do sistema.

Para esse efeito, a poténciatotal é
monitorizada constantemente, e é reduzida no
momento. Se ndo for possivel fornecer o total
de poténciasolicitada, por predefinicdoum
elemento de controlo reduzira a poténciade
um outro elemento de cozedura ao nivel
imediatamente inferior ao darespetiva curva
de poténcia, paraque aabsorcao de corrente
ndoexcedal6 A.

Neste caso, o gerador deteta o Ultimo
comando com prioridade mais alta enviado
pelainterface com o utilizador e reduz, se
necessario, os ajustes ativados anteriormente
paraum outro elemento de cozedura.

Afuncéo de gestdodapoténciatambémse
ativainicialmente quando € detetadaa
presencade umtacho sobre o elementode
cozedura.

Exemplo:

Se, paraazonade cozedural, seleciona-se o
nivel de poténcia suplementar (boost) (P), a
zona de cozedura 2 ndo podera superar
simultaneamente o nivel de poténcia 9 e sera
limitada automaticamente.

GUIA PARA USO DO TACHO

Quais tachos utilizar

Utilize exclusivamente tachos com o fundoem
material ferromagnético adequado para o uso
em placas de cozedura porindugao:

e ferrofundido

e acoesmaltado

e acocarbono

e acoinoxidavel (mesmo naointeiramente)

e aluminio com revestimento ferromagnético
ou fundo com chapa ferromagnética

Para determinar aidoneidade de umtacho,
=

controle se esta presente o simbolo 200
(geralmente impresso no fundo). Também
pode aproximar um iman no fundo dotacho. Se
ficar preso, significa que otacho é utilizavelem
uma placade cozinha porinducéo.

Para garantiruma eficiénciaideal, use sempre
tachos com fundo chato para conseguir
distribuir o calor uniformemente. Um fundo ndo
perfeitamente plano pode influir naconducao
dapoténciaedocalor.

Como utilizar as panelas

Diametro minimo da panela/frigideira para as
diferentes zonas de cozedura. Para garantir
que aplacade cozinhafuncione corretamente,
otacho deve cobrirum ou mais pontosde
referénciaindicados na superficie daplacade
cozinha e deve serde didmetro minimo
adequado.

Use sempre azonade cozeduraque melhor
correspondaaodiametrodo fundo do tacho.

Zona de coze- Diametro do fundo do tacho

dura
@ min. (reco- @ max. (reco-
mendado) mendado)
Combinado es-
querdo/direito 190 mm 230 mm
Simples esquer- 110 mm 190 mm

do/direito

Panelas/frigideiras vazias ou com o fundo
fino

Nao utilize panelas/frigideiras vazias oucomo
fundo fino na placade cozinha, poisisso ndo
permite controlar atemperatura ou desligar
automaticamente azonade cozedurase a
temperaturafordemasiado alta, comoriscode
danificara panelaou asuperficie daplacade
cozinha.Seissoacontecer, ndotoque e
aguarde que todos os componentes resfriem.
Se aparecerumamensagem de erro, consulte
asecdo “Solucao dos Problemas”.

Ruidos normais de funcionamento daplaca
de cozinha

Atecnologia deinducao baseia-se nacriacao
de campos eletromagnéticos. Esses campos
eletromagnéticos geram calor diretamente no
fundo dotacho. Tachos e panelas podem
produziruma variedade de ruidos ou vibragdes
dependendo da maneiracomo foram
fabricados.

Essestipos de ruido sdo descritos daseguinte
forma:
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Ligeiro zumbido (como o ruido de um
transformador)

Este ruido produz-se quando se cozinhacom
um nivel de calor elevado e é determinado pela
quantidade de energia transferida daplacade
cozinha paraas panelas. O ruido cessaou
diminuiquando o nivel de calor é reduzido.

Ligeirosilvo

Este ruido é produzido quando orecipiente de
cozedura estavazio e cessaquando o
recipiente € enchido com agua ou comida.

Crepitacao

Este ruido verifica-se com as panelas
compostas por varios materiais estratificados
um sobre o outro e é causado pelas vibracdes
das superficies onde os diversos materiais se
encontram. O ruido vem dos tachos e pode
variarem funcédo da quantidade e dotipode
preparacgao do alimento.

Silvo forte

Este ruido verifica-se com as panelas
compostas por varios materiais estratificados
um sobre ooutro e, além disso, quando estes
sdo utilizados na poténcia maxima e também

sobre duas zonas de cozedura. O ruido cessa
oudiminui quando o nivel de calor é reduzido

Ruidos de ventoinha

Para o funcionamento correto do sistema
eletréonico é necessario ajustaratemperatura
daplacade cozinha. Para este efeito, aplacade
cozinha esta equipadacomumaventoinhade
arrefecimento que é ativada parareduzire
regularatemperatura do sistema eletrénico.
Pode acontecer que aventoinha continue a
funcionar mesmo apés o aparelho ser
desligado, se atemperaturadaplacade
cozinhafor considerada aindademasiado

elevadaeovisor visualizarH.

Sonsritmicos e semelhantes ao tiquetaque
deumreloégio

Este ruido manifesta-se exclusivamente
quando pelo menos trés zonas de cozedura
estdoem funcionamento e desaparece ou
diminui no momento em que qualqueruma
delas sedesliga.

Osruidos descritos sdo uma caracteristica
normal datecnologia de inducéo g, porisso,
ndo podem ser considerados defeitos.

SOLUCAO DOS PROBLEMAS

Cédigo de erro Descricao

Possivel causa do erro

Solucao

“Sinalizacéo so-
aorahna Ilggg_ao. O comando do
nhum i = .
SNUm €OCIgo ., - ustor ndo funciona

O cabo LIN est4 danificado ou
mal ligado a placa eletrénica do

Verificagédo da ligacéo/
substituicdo do cabo LIN

de erro visuali- exaustor
zado”
. Detetada uma ativagéo continua .
A placa de cozinha dos botdes. Remover a 4gua ou o tacho da
ERO3 desliga depois de 10 . superficie em vitroceramica e
segundos. Agua ou tacho presente no do painel dos comandos.
painel dos comandos.
Deixe a placa de cozinha esfriar.
. A temperatura interna dos Controle se a placa de cozinha
A placa de cozinha p P
ER21 depsli a componentes eletrénicos estd  dispde de ventilagcdo suficiente.
ga. muito alta.
Se o erro permanecer, contate o
Servico de Assisténcia.
Tacho vazio ou néo adequado. Deixe a placa de cozinha esfriar.
A zona de cozedura Tempfgratura dq tachvou_da Use um tacho apropriado.
E2 correspondente superficie em vitroceramica

) muito alta.
desliga.

Temperatura dos componentes
eletrénicos muito alta.

N&o deixe aquecer
excessivamente os tachos
vazios.
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Tacho ndo adequado.

A zona de cozedura

O tacho esta perdendo suas

Use um tacho apropriado.

O erro é eliminado
automaticamente depoisde 8 s
e a zona de cozedura pode
novamente ser utilizada.

E3 correspondente propriedades magnéticas e
desliga. pode causar danos a placade  Em caso de mais erros, é
cozinha por indugao. necessario substituir a caldeira.
Se o erro permanecer, contate o
Servico de Assisténcia.
Controle atensédo e/ou a
E6 Azonadecozedura  Tens&o e/ou frequéncia de frequéncia de rede.
ndo acende. alimentag&o fora dointervalo.  ge necessario, contate o
Servico de Assisténcia.
Falha no ventilador Limpe o ventilador e remova os
As zonas de cozedura ' eventuais corpos estranhos.
E8 desligam Ventilador obstruido com pé ou
gam. filamentos Se o erro permanecer, contate o
' Servigo de Assisténcia.
Desconecte a alimentacao da placa de cozinha.
E4-E5-E7-E9- ) )
ER20-ER22- Aguarde alguns segundos e reconecte a alimentacéo da placa de cozinha.
ER31-ER36- o A s s
ER47-EA-EH Se o problema persistir, contate o centro de assisténcia e especifique o cédigo de erro

que aparece no ecra.

MANUTENCAO - REPARO E CONFORMIDADE

e Assegure-se de que amanutengaodos
componentes elétricos seja efetuada
unicamente pelo fabricante ou pelo servico
de assisténcia.

e Assegure-se de que os cabosdanificados
sejam substituidos unicamente pelo
fabricante ou pelo servigco de assisténcia.

Ao contatar o servigo de assisténcia, forneca
as seguintesinformacdes:

e Tipodefalha

e Modelododispositivo (Art./Cdd.)

o Numerodesérie(S.N.)

Essasinformacdes estdo indicadas naplacade
identificacdo. A placa deidentificacdo é
aplicada no fundo do dispositivo.

DADOS TECNICOS

Informacoes sobre o produto conforme o
regulamenton®66/2014

Normasdereferéncia:
EN/IEC60350-2
EN/IEC 50564

C€

Este aparelho foi projetado, fabricado e
comercializado em conformidade coma
Diretiva CEE.

Identificagdo do produto

Tipo:4300

Modelo: FMY 8391RHI

Consulte a etiqueta de identificacédo afixada no
fundo do produto.

O fabricante faz melhorias continuas nos
produtos. Por este motivo, o texto e as
ilustracdes destas instrucdes de utilizacédo
podem mudar sem aviso prévio.

Mais informacgdes sobre os dados técnicos
estdo disponiveis no site: www.franke.com

MODELO FMY 8391R HI

Poténcia maxima total

(placa + exaustor) 7,62 Kw (definicédo base)

Poténcia maxima total

(placa + exaustor) 4,72 Kw
Poténcia méaxima total

(placa + exaustor) 3,72Kw
Poténcia méaxima total 3.02 Kw

(placa + exaustor)
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Parametro

Valor

Tensdo/frequéncia de

220-240V, 50 Hz; 220
V, 60 Hz 2N~ 380-415

alimentacéo V, 50 Hz;
2N~ 380V, 60 Hz

Peso do dispositivo 21kg

Numero de zonas de 4

cozedura

Fonte de calor inducédo
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AEIKTHX

KAGAPIXMOZ KAI LYNTHPHZH
MPOAIATPA®EY EMIMAQY KOYZINAZ

HAEKTPIKH XYNAEZH ...
MEPIBAAAONTIKA ©EMATA
MEPIFPA®H TOY MPOIONTOY oovvvvrccvvvvveverrreers 108
MINAKAY EAETXOY o 108
MEPIOPIZMOZ IZXYOX ..oovvriiriissiississsiissisnns 109
AEITOYPTIEZ MONAAAY EXTION oo 109

MAHPO®OPIEX 'MA THN AX®DAAEIA

Ma TNV acPAAELd CAGKALYLA TN
OWOTN AELTOUPYLO TNG CUCKEUNG,
OLOBAOTE TIPOCEKTLKA TO EYXELPLDLO
QUTO TIPLV TNV EYKATACTACN KALTN
Aeltoupyia. Na UAGCOETE TTAVTa
QUTEG TLG 0dNyLeG padl Je TN CUOKEUN,
aKOMN KAl O€ TEEPLTTTWON
TIOPAXWPENONG ) HETAPOPAG OE
Tpltoug. OLXPNOTEG TIPETEL VA
yvwpilouv KaAd Tn Aettoupyia katta
XOPOKTNELOTIKA ACPAAELAGTNG
OUOCKEUNG.

H ouvdeon Twv KaAwdlwy TIPETIEL VA
EKTEAELTAL OTIO EEELOIKEUPEVO TEXVLKO.
O KaTaoKEUAOTNG OEV UTTOPEL VA
BewpPNnBEel UTIEUBUVOCG YLa TUXOV ZNMILEG
AOYW PN OWOTHAC EYKATACTACNGH
xpPnong.

BeBalwbeite 6TLN TPOPOSOGia TOU
OLKTUOU OVTLOTOLXEL OTNV TLUF TIOU
aAvaypA@ETAL OTNV TILVaKida
XOPOAKTNPELOTLKWY TOU BploKeTaL 0TO
ECOWTEPLKO TOU TIPOLOVTOG,.
MPOEIAOMOIHIH: Mpotou
EYKATAOTAOETE TN CUCKEUN,
OPALPECTE TG TIPOOTATEUTLKEG
MEUBPAVEG (dv UTIAPYOUV).

Mnv ayyiZeTe TN CUCKEUN PYE BPEYUEVA
XEPLO N HEON TOU CWHOTOC.

102

e H OUOKeUN TTOTE DV TIPETIEL VA

EKTIBETALOTOUG ATHOOPALPLKOUG
TIapAyovTeg (Bpoxn, NALO).
DUAGCOETE TLG CUCKEUAGCLEG HAKPLG
aTto TIALSLA KAL OLKLAKEG ZWal.

MnV XPNOLUOTIOLELTE AVTATITOPES,
TIOAUTTPLLO M TIPOEKTACELG YLa VA
OUVOECETE TN CUCKEUN.

Mnv aveBalveTe TIAVW 0T CUCKEUN,
ylati yrtopet va uttootet Znuia.

AUTK) N CUCKEUN UTTIOPEL VO
XPNOooTIoNBEL aTto TTALdLA NAKLAG
Avw TwV 8 €TV KaLatd ATOUA PE
MELWHPEVEG CWUATIKES, ALOBNTNOLOKEG
1 SLAVONTLKEG LKAVOTNTEG N ATIO
Atoua Ywplg eutelpla katyvwon,
QPKEeL va ETIRAETIOVTAL K} VA €XOUV
AGBELOBNYLEG OXETLKA E TOV TPOTIO
ao@aAoUG XPNoNG TNG CUCKEUNG KAl
VO EXOUV KOTAVOIOEL TOUG OXETLKOUG
KLvdUVoUC.

AUTI N cuokeun dev TtpooplleTalyla
XPnon amno atoua
(oupTepAaUBAVOUEVWY TTALBLWV) UE
MELWHPEVEG CWUATIKES, ALOBNTNOLOKEG
1 SLAVONTLKEG LKAVOTNTEG N ATTO
ATOMA PE EANELPN EPTIELPLAG KAL
YVWOoNG, EKTOG €AV ETILRAETIOVTALN)
EXOUV AABELOBNYLEG OXETIKA PE TOV
TPOTIO XPrONG TNG CUCKEUNG ATIO



ATtopo Tou elvatl utteubuvo yLa tTnv
ACPAAELD TOUG.

Ta TaldLA TPETIEL VO ETILRAETIOVTAL
WOoTE VA €EA0PAANOTEL OTLdEV TTAL{OUV
JE TN CUOKEUN.

O kaBaplopdg KaLnouvthpnon
XPNOTN OEV TPETIEL VA EKTEAOUVTAL ATIO
TIaLdLA SiXwG eTRAEYN.

YUVOEETE TO PLG O€ LA TIpida TTou
CUUHOPPWVETAL UE TOUG LOXUOVTEG
KOVOVLIOHPOUG KAL O€ CNUELO PE EUKOAN
TpocBaon.

Ta YECO yLa TNV OTTIOCUVOECH TIPETIEL
VO EVOWHPATWYOVTALOTN O0Tabepn
KaAwdiwon cUUPWVA UE TOUG
OXETIKOUG KAVOVLIOHOUC.

AV TO KOAWJBLO TPOPOBOCLAG UTIOCTEL
PBopq, Ba TpemEL va avTikabiotatal
ATIO TOV KOTACKEUAOTH) 1) ATTIO TOV
AVTLUTPOOWTIO CEPRLG M aTtO ATOUA HE
TIOPOUOLA TIPOCOVTA TIPOKELUEVOU VA
ATIOPEUYOVTALKiVOUVOL.

‘Ocov apopd TG ouokeueg Katnyopiag
|, BEBaLWOELTE OTL N OLKLAKK) NAEKTOLKN)
TPOPOSOCLa SLOBETELKATAAANAN
yelwon.

Mn XPNOLUOTIOLELTE YUPVEG PAOYEG
(kivduvog pwTLAC).

MPOEIAOMOIHIH: H un
TOTIOBETNON TWV BLOWV ) TWV
OLATAEEWY OTEPEWONC CUHPWVA
HE TIG TTAPOUOCEG 0dNYieg TtopEl
VO CUVETTAYETAL TOV KIVOUVO
NAEKTOOTIANELOG.

e XPNOLUOTIOLELTE HOVO KATAAANNAEG

BidEG KALEEOPTAPATA YLO T OTEPEWON
TNG CUOKEUNG.

BeBalwbeite 6TLN cUoKeUN glval
EYKATEOTNPEVN UE TPOTIO WOTE VA
uTtopeil va amoouvdebel amd tnv
TPOoPOdOsCia, HE ATIOCTACN
avolypatog twy emapwy (3 mm) wote
va SLaoPAAZETALTIANPNG ATIOCUVIEDH
OE TEPLTTTWON UTIEPTAONG KATNYOoPLag
M.

YUVdEOTE TOV EEAEQLOTH PO OTNV
KATIVODOXO HECW EVOG CWANVA UE
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enaxLotn dtapetpo 120 mm. H
SLad PO TNG KATIVOSOXOU TIPETIEL VA
elvaltooo to duvato o cuvtoun.

e ‘OcoVva@opd Ta TEXVLKA HETOA KAL

METPA AOPAAELOG TIOU TIPETIEL VA
AQUBAVOVTALYLA TNV EKKEVWON TWV
amnagplwv elvalL onuavtiko va
TNEOUVTOALAUOCTNPA OLKAVOVIOUOL TIOU
opidovTtaLaTo TG TOTUKEG APXEG.

e ‘OTOV N CUOKEUN XpNnolJoTioLeltal

TAUTOXPOVA UE CUOKEUEC TTOU Kalve
QEPLO N AANEG KAUGCLUEG UAEG (Dev
LOXUEL YLA TLG CUCKEUEG TIOU
EKKEVWIVOUV TOV AEPA OVO OTO
OWUATLO), TO SWHPATLO TIPETIEL VA
aePLETALKATAANAQ WOoTE VA
QTIOPEUYETAL N ETILOTPOPN TWV
Kaucagpilwy.

KaBapiote tn cuokeur| kat
QVTIKOTOOTAOTE TA PIATPA UETA OTIO
TO XPOVLKO SLACTNUA TToU opideTal
(klvduvocg pwTLAC). BAETIE TTAPAYPAPO
KaBaplopodg katcuvthpnon.
MPETEL VO TNPOUVTAL OLKAVOVLIOHOL
OXETIKA JE TNV EKKEVWON TOU AEPQ.

O a€pag dev TIPETIEL VA OTIORAAAETAL OE
KaATtvo3OX0 TIOU XPNoLUoTIoLE(TAL YLa
TNV EKKEVWON TOU KATIVOU CUCKEUWV
agplou ) AAwWY KAUGLHWY UAWV (dev
LOXUEL YLQ TLG CUCKEUEG TIOU
aTtoBAANOUV TOV AEPA HOVO OTO
dwATLO).

‘OTAV N CUCKEUN HOYELPEPATOG KALOL
CUOKEUEG TIOU TPOPOSOTOUVTAL UE
EVEPYELA OLAPOPETLIKK ATIO TNV
NAEKTOLKI AELTOUPYOUV TAUTOXPOVA, N
QPVNTLKA Ttieon oTo dwPATLO Bev
TpEneLva uttepPBaivel ta 4 Pa (4 x10-5
bar), étoLwote o kamvol va pnv
AVOPPOPOUVTAL EK VEOU OTO DWHUATLO
aTtO TN CUCKEU) HAYELPEUATOG.
OLamoppoPpnTrPEG Koulivagkat ot
AAMEG EYKATOOTACELG ATIOPPOPNONG
TOU KATIVOU JOYELQEUATOG HTIOPOUV VA
ETINPEEACOUV APVNTIKA TNV OCPAAN
AELTOUPYLA TWV OLKLOKWY CUCKEUWY
agpiou ) AAWV KAUGCLUWY UAWV
(oupTIEPIACUBOVOUEVWYV EKELVWV TTOU



Bplokovtatoe GANa SwuATLa) AOYW TNG
avTioTpoPNG PONG TWV KAUcAgPiwv.
AUTA Ta 0€pLa UTTAPXEL TILOaVOTNTAa VO
TIPOKAAECOUV dNANTNPELOoN aTtod
HovoEeidLo Tou avBpaka. Metd tnv
€YKATAOTAON EVOG ATIOPPOPNTHEA N
€VOG OUOTAPATOG EEAYWYNG KATIVOU, N
AELTOUPYLO TWV CUCKEUWY UYypagPiou
Ba TYPETIEL VO EAEYXETAL ATIO ELOLKO
TIPOKELPEVOU VA ETULRERALWVETALOTL
eV TIPOKAAELTAL AVTIOTPOPN PO TWV
Kauoaegpiwv.

To CUCTAUOTO ETTAYWYHG AUTWY TWV
E0TLWV JAYELPEPOATOG TIANPOUV TLG
ATIALTACELG TwV TipoTuTtwy EMC kat
NG Odnylag EMF kal dev TipeTteL va
TIaPEPBANOVTAL OE AANEG
NAEKTOOVIKEG CUCKEUEG. Ta ATOUA UE
BNUOTOBOTN ) UE AANEG EPPUTEUCLPEG
NAEKTOOVIKEG CUOKEUEG TIOETIEL VA
aTIEUBUVOVTAL OTOV YLATPO TOUGH
OTOV KOTAOKEUAOTA TWV
EUPUTEUPATWY YLa VO SLEUKPLVICOUV
€8V QUTEG OL OUCKEUEG ElvaL ETIAPKWG
OVOEKTLKEG OTLG TIAPEUBOAEG.

MpOTOU TIPAYUATOTIO|OETE TN
NAEKTOLKH cuvdeon, SLaBACTE TO
ke@AAalo HAEKTPIKH XYNAEZH.
OLPPLTELEC TIPETIEL VA ETILTNOOUVTAL
SLOPKWE KATA TN SLAPKELA TNG XPHoNG:
TO KAUTO AADLEVOEXETAL VA TIAPEL
PWTLA.

MnNV AKOUUTIATE KOTOAPOAEC KAl
TNYAVLa O0TO AKPO, YLOTL UTtopei va
TIPOKANBEL {NULA OTLC CUVOETELG
OLALKOVNG.

H cuoKeUr KOLTA OKGAUTITO JEON
QTIOKTOUV TIOU UPNAEQ
BEePUOKPACILEG KATA TN XPoN.
Mpooegte va pnv ayyi&ete TIG
AVTLOTAOELG. Ta TtaLdLa NAKiag
KATW TWV 8 ETWV TIPETIEL VA
TIOPAPEVOUY O€ ATIOOTACN
QOQAAELOG, EKTOG AV ELVALUTIO
CuVveX eTRAEYN.

MPOEIAOMOIHIH: Eavn
ETILPAVELD ELVAL PAYLOPEVN,
OBNOTE TN CUCKEUN KL UNV TNV
QVABETE yLO VO OTIOPUYETE TOV
Kivduvo NAekTPOTIANELOC.

e MnvXPNOLUOTIOLELTE ATPHOKOBAPLOTEG
yLa TOV KOBaPLoPO TOU TIPOIOVTOG.

e MnNV aKOUUTIATE OTNV ETILPAVELD TNG
POVADAC ECTLWY YETAAALKA
QVTIKELPEVA OTIWG Haxaipla, Tiypouvia,
KOUTOALQ KOL KOTIAKLA, KABWG YTIopoUV
va uTtEPBEPUAVOOUV.

e XPNOLUOTIOLELTE TO OXETIKO KOUUTILYLO
VO OTIEVEPYOTIOLHOETE TN Hovada
E0TLWV HETA TN XPNOoN. MNVv
EUTILOTEVUEOTE TOUG ALCONTHPEG TWV
OKEUWV.

e Houokeur dev exeLoxedlaoTELyLa VA
TiBeTaL og AeLTOUPYLO PE EEWTEPLKO
XPOVOBLAKOTITN ) HE EEWTEPLKO
oUOTNPA TNAEXELPLOHOU.

MPOEIAOMNOIHXH: Kivduvog
PWTLAG YNV TOTIOBETELTE
QVTIKELPEVA ETIAVW OTLG
ETILPAVELEC UAYELPEPATOG.

Q MPOXOXH: H dladikacia tou
HMAVYELPEPOTOG TIPETIEL VA YivETAL
UTtO ETILTHPNON. MLla cuvTopn
SLadikacia HOYELOEUATOG TIPETTEL
VO ETILTNPELTAL DLOPKWG,.

Q MPOEIAOMOIHZH: Etvat
ETUKIVOUVO VO aPrVETE
QAVETUTAPNTN TN HOVADA ECTLWLV
OTaV YpNoLlPoTIoLeiTE AAdLA
AUTTOPEG OUCLEG, DLOTLUTIOPEL Va
TIPOKANBEL kivduvog katlva
eKONAWOBEL pwTLA. Mnv eTtELPElTE
MOTE va OBACETE YLa pWTLA UE
vePO. AVTIBETO ATIEVEPYOTIOLNOTE
TN OUCKEUN KOLETIELTA KOAUYTE TN
PAOYQ, YLO TIOPASELYUO PE EVA
KGAUPUQ ) Jla Tiuplpaxn
KoUBEpTa.
e HOUOKeEUN TTOTE OV TIPETIEL VA
geykaBiotatatl Tiiow amd SLOKOCUNTLKA
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TIOPTA, ETOL WOTE VA ATIOPEUYETAL N
uTtEPBEPPAVOH) TNG.

To cuupoio g ETIAVW OTO TIPOLOV R
OTN CUOKEUOGOLA TOU UTTOBELKVUEL OTL
TO TPOLOV BEV TIPETIEL VA ATIOPPLTITETAL
JE TA KOLVA OLKLOKG aTtoppipypata. To
TpoLOV TTou TtpoopideTaLyla
anopPWPN TIEETEL VA TIAPAdIDETAL O
€LOLKO KEVTPO OUAAOYNG YLO TNV
AVOKUKAWON TWV NAEKTOLKWY KAl
NAEKTOOVIKWY EEAPTNUATWY. Mg TN

XPH:H

owoTn anoppuPn autou Tou

TPOLOVTOG CUUBAAAETE OTNV TIPOANYN
TWV TILBAVWV APVNTIKWYV ETULTTTWOEWV
yLO TO TEPLRAANOV KaL TNV UyEia Ttou Ba
TIPOEKUTITAV OE€ TIEPLTITWON PN CWOTAG
antopPWNG. MNa TILo AETTTOPEPELG
TIANPOPOPLEC OXETLKA UE TNV
AVAKUKAWGCN AUTOU TOU TIPOIOVTOC,
ETIUKOLVWVNOTE Pe Tov AfUO 0aG, TNV
TOTIKI UTtNPECLa BLOBECNG
ATIORAATWY A TO KATACTNHA ATIO TO
OTtol0 TIPOUNBEUTHKATE TO TIPOLOV.

H ouokeun avappopnong exeL oXeSLOOTEL
OTIOKAELOTIKA YL TNV ATIAY WY TWV OCHWY
TOU HAYELPEPATOG OE OLKLAKM XPNOoN.

MnV xpNOoLUOTIOLELTE OE Kapia TiEpiTTTWwOoN
TN CUCKEUN YL OKOTIOUG SLAPOPETIKOUG
aTtd EKELVOUG YLO TOUG OTIOLOUG EXEL
oxedLOOoTEL

OLppPLTELEG TIPETIEL VA TIAPAKOAOUBOoUVTAL
OUVEXWG KATA TN SLAPKELD TNG XPHONG: TO
UTtEPBEPPACHEVO AASL UTTOPEL va TILACEL
PWTLA.

Mnv XPNOLUOTIOLELTE TN CUCKEUN UE
€EWTEPLKO XPOVODLOKOTITN 1) UE EEWTEPLKO
oUOTNUA EAEYXOU £E ATIOCTACEWG,.

H ouokeun dev pémeL va eykabiotatat
Tilow aTIO SLOKOOUNTLKY TIOPTA, £TOLWOTE
VO aTIOPEUYETAL N UTIEPOEPPAVON TNG.

a va artopUyeTe BAAREG OTN CUCKEUN, UNV
aveBaivete MAvw TNG.

'la va amtopuyete BAGBEG GTOUG APPOUG
aTd GLALKOVN, PN oTtnpidete (e0Td OKEUN
HOYELOEPOTOG OTO TIAALCLO.

Mnv KOBETE KAL PNV ETOLUAZETE TA TPOPLUT
TIAVW OTNV ETILPAVELD KAL ATIOPUYETE TLG
TITWOELG CKANOWY OVTLKELMEVWV. MNnV
OEPVETE KATOAPOAEG 1] GAND OKEUN TIAVW
OTNV ETULPAVELQ.

KAOGAPIZMOZX KAI ZYNTHPHZH

Y3)OTE N ATTOCUVOECTE T CUCKEUN) ATIO TO
NAEKTPLKO BIKTUO TPOPOSOCLaG TIPLY ATt
OoTIoLadNTIOTE EPYATia cuUVTAPNONG.

Eav to ¢iATpo ooy AvBpaKa TIapEXETAL
kaLelvattutou (F) (avatpegte otigodnyleg
OUVAPPOAOYNONG) UTtopPEL va avayevvnOeL.
To piATpo oopwy evepyoU GvBpaka PTTOPEL
va TIAUBEL KaL avayevvnBei kaBe 3-4 urveg (n
OUXVOTEPQ OE TIEPLTTTWON EVTOVNG XPNONG
TOU ATIOPPOPNTHPA), EWG TO TIOAU 8
KUKAOUG avayevvnong (YLa eEaLPETIKA
€VTovn XPron cuvioTatalva unv
UTtEPPBALVETE TOUG 5 KUKAOUG). ATteuBUVOELTE
otnVv uttnpecia uttoothpLENgyLa va
Tiapayyeilete veo pirtpo (F).

Awadikacia avayévvnong:
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[MAUVETE OTO TIAUVTHPLO TUATWY OF LEY.
Beppokpacia 70°r oto xepL e LEOTO VEPO
XwpLG va XpNOLHOTIOLHCETE CUPHATLVO
OPOUYYAPAKLA (LN XPNOLUOTIOLELTE
aATIoPPUTIAVTIKA!)

STEYVWOTE OTO POUPVO OF LEY.
Beppokpacia 70°yLa 2 wpeg (dlapaote pe
TIPOOOYN TO EYXELPLDLO XPHONG KALTLG
odnyleg eykaTAoTAONG TOU POUPVOU OAG).
Ta piAtpa yla Aimtn pemneL va kabapidovtat
KABE 2 PAVEG XPNOoNG ) CUXVOTEPQ OF
TepiTwon WLaitepa EVTATIKAG XPHoNnG, Kat
MTIOPELTE VO TA TIAEVETE OTO TIAUVTHPLO
TUWATWV. MNV TIAEVETE TA TIAEYUATA OE
TIAUVTRPLO TLATWY (Z).




FevikéGouoTAoELG

e MnV XPNOLUOTIOLELTE TIOTE OKANPA
O(POUYYaPAKLa, CUPHAD, UDPOXAWPLKO OEU N

AAAQ TIPOLOVTA TIOU PUTTOPOUV Va XAPAEoUV T

VA AProouV oNUAdLA 0TV ETILPAVELQ.

o TaTPOPLUA TIOU TIEPTOUV KATAAABOGH
OUCOCWPEEVUOVTALOTNV ETILPAVELD, OTA
AELTOUPYLKA 1 SLOKOOUNTLIKA OTOLXELD TNG
HovAdAG ECTLWY DEV TIPETIELVA
KATAVOAWVOVTAL.

Ka®apLopoGTnG GUCKEUNG

o Kabapilete Tn povAda EOTLWV PETA OTIO
KABE Xpron yLa VA aTtoPUYETE TV
ATIAVOPAKWON TILOAVWY UTTIOAELHATWY
TPoPwvV. O KABAPLOPOG TNG BPWHLAGTIOU
EXELEEPOBEL KAL ATIOVOPAKWOEL ElvaL TiLo
SUOKOAOC.

e [L0TOVKABAPLOPO TNGKABNUEPLVAG
BPwHLAG, XPNOLHOTIOAOTE HOAOKO TTavVi A
O(POUYYAPAKLKALKATAAANAO
ATIOPPUTIAVTLKO. TNPELTE TIG 0dNyieg Tou
KOTOOKEUAOTH OCOV apopd Ta
ATIOPPUTIAVTIKA TIOU TIPETIEL VA
XPNOLUOTIOLELTE. ZuVLOTATAL N XPHOoN

ATIOPPUTIAVTLKWY UE TIOOCTATEUTIKEG
LBLOTNTEG,.

KaBapidete tn BpwuLd Ttou xeL EEPaBEL, TL.X.
y&Aa Ttou EexelAloe kaTd To BPAGLUO, JE PLa
EUOTPA YLO KEPAULKEG ECTLEG OCO N HovAada
E0TLWV ELVALOKOWO ZEOTN. TNPELTE TLG
0dNYLEG TOU KATAOKEUAOTH OCOV apopd TV
EUOTEA TIOU TIETIEL VA XPNOLOTIOLELTE.
AQaLPELTE TPOPEG TTOU TIEPLEXOUV LAXaPN,
TLY. HOPUEAGDA TTOU EEXELIALOE KATA TO
BpdAowo, Ue Lo EUOTEA YLA KEQAULKEG
€0TIEG OO0 N POVADA ECTLWY ELVALAKOUO
eoTh. ALOPOPETIKY, TA UTIOAE{PPOTO
pTtopEel va TipokaAecouy pBopd oTnV
KEQAMLKN ETULPAVELQ.

Apalpeite TUXOV ALWUEVA TIAACTIKA HE PLa
EUOTPA YLO KEPAULKEG ECTIEG OCO N HovAda
E0TLWV ElvaL akOpa LeoTH. ALAPOPETLKA, TA
UTTOAELPPOTA UTIOPEL VA TIPOKAAECOUV
®BOPA OTNV KEPALKY) ETILPAVELQ.
Apalpeite TIGKNALDEG aAGTWYV
XPNOLHOTIOLWVTAG ULKPH) TTOCOTNTA
SLOAUPATOG yLa AAATA, TLY. EUSLY XUHO
AEHOVLOU, APOU KPUWOEL N HOVADA ECTLWV.
3TN ouUVEXELa KOBAPLOTE KALTIAAL UE EVal
uypO Ttavi.

MPOAIATPA®EY EMIMNAOY KOYZINAX

'atn dladikacia eykatdotaocngetvat
UTTOXPEWTLKA N THENON TG VopoBeasiag, Twyv
DLATAEEWY, TWV ODNYLWYV KALTWYV KAVOVWV
(kavoviopol yla TNV aoPAAELd TwV
NAEKTPOAOYLKWY EYKOTACTACEWY, CWOTH

AVOKUKAWGH TWY UALKWYV K.ATL) TTOU LOXUOUV OTh

Xwpaxperong!

e MnV XPNOLHOTIOLELTE CPPAYLOTIKO CIALKOVNG

HETAEU TNG CUCKEUNG KALTNG ETILPAVELAG
€pyaciag. H yovada twyv eoTLivV
TPoOopPILZeETAL IO EVTOLKLLOPEVN
€YKOTACTAGCN OTOV TIAYKO TNG KOUZivag

TIAVW ATtO €VA VIOUAATIL KOUZLvVaG JE TIAATOG

toon peyoAUtepo attd 600 mm.

e Avn OUOCKeUr TOTIOBETELTALTIAVW OE
€UPAEKTA UALKQ, Ba TIOETIEL VA THPOUVTAL
auoTNPG oLOdNYLEG KAL OLKAVOVEG TTOU
APOPOUV TLG EYKATAOTACELG HE XAUNAR
TAON KAL TNV TIPOCTACLA TIUPACPAAELG.

o [0 TIG XWVEUTEG HOVADEG, TA OTOLKELD
(TTAOIOTIKA UALKG KOL KOTIAAWAG) TIRETIEL VA
OUVOPHOAOYOUVTAL HE KOANEG OVOEKTLKEG
otn BegppotnTa (eAdy. 100 °C): n xpron un
KOTAAANAOU UALKOU KOLKOAAOG UTIOPEL VO
TIPOKAAECELTIAPAUOPPWOELG KAL
QATIOKOAANCH.
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To €mumAo TG KouZivag TPETEL va DLOBETEL
ETIAPKN XWPO VLA TLG NAEKTOLKEG CUVOETELG
TNG OUCKEUNG. TA VTOUAATILA TTAVW OTIO TN
OUOCKEUN TIPETIEL VO TOTIOBETOUVTAL OE
TETOLO ATIOCTACH WOTE VA UTIAPYEL
ETIAPKNAG XWPOG YLa AVETN Epyaoia.

H xpron dLakoouNTKAG UTtopvToupag amnd
OKANPEO EUAO YUPW aTtO TNV ETILPAVELD
€PYACLAC OTO TILoW PEPOG TNG CUCKEUNG
ETILTPETIETALAPKEL N EAAYLOTN aTtdoTACN Va
TNPEELTIAVTA TLG UTTODEIEELG OTLG ELKOVEG
€YKATAOTAONG.

H eAdxlotn amtdotacn HETAEU TNG
EYKATECTNHEVNG CUCKEUNG KALTOU TILOW
TOLYOU UTTOBELKVUETAL OTNV ELKOVA
EYKATAOTAONG TNG EVTIOLXLLOUEVNG
ouokeung (150 mm yLa Tov TIAEUPLKO TOiXO,
40 mm yLa Tov Ttiiow toixo kat 500 mmywa
TUXOV VTOUAAGTILA TIOU UTTAPYXOUV aTIO TIAVW.
laAdyoug epyovopuiagn enaxLotn
anootaon Tou cuvictatateivat1000 mm).
lava epmodidetal n elcodog uypwv
QAVAPECQA O0TO AKPO TNG HOVADAG ECTLWY KAl
OTNV ETILPAVELD EPYACLAG, TOTIOBETACTE TO
OLOTIOEPEVO AUTOKOANTO AAOTLYO YUPW
aTtdo OAN TNV EEWTEPLKA TIEPLUETPO TNG
HOVABAG ECTLWV TIPLV TNV EYKATACTAOCH.



HAEKTPIKH XYNAEXH

MPOEIAOMOIHIH: OAeG OL NAEKTPLKEG

OUVOECELG TIPETIEL VA TIPAYHATOTIOLOUVTAL

aTtO EYKEKPLUEVO EYKATAOTATN.

e AkoAouBnoTe To dLdypapua
ouvdeopoAoyiag (Ttou BplokeTal oTnV KATW
TINEUPA TOU TIPOLOVTOQ).

e Houokeur autr) SLaBETeEL CUVDECH TUTIOU
«Y»KALOUVLOTATALN XPNoN VOGS KOAwdiou
tpopodooiac HO5V2V2-F twv 5x 2,5 mm?,
MONOO®AZIKH kat AIGALIKH cuvdeon:
EAAXLOTN SLATOHA TWV Aywyv: 2,5 mm?Z,

MEPIBAAAONTIKA ©OEMATA

EEwTEPLKN) SLAPETPOG TOU KOAWSiou
TPpopodootag erdy. 8 mm - pgy. 12 mm.

e [0 VO OTIOKTACETE IPOCBACH OTOUG
AKPOJEKTEG OUVOEDNG TIPETIEL VA
APALPECETE TO KAAUPUA TOU KOUTLOU
DLAKAABWONG,.

e BeBalwOEeLTE OTLTA XOPAKTNPELOTIKA TNG
OLKLOKNG NAEKTPLKNG eykaTdoTtaong (taon,
MEYLOTN LoXUG KALEVTAON) Elval CUPBATA HE
TA XOPAKTNPLOTIKA TNG CUCKEUNG.

e YUVOEOCTE TN OUCKEUN CUPPWVA PJE TNV
TIEPLYPAPT| OTO EYXELPLDLO EYKATACTACNG
(cUpPWVa PE Ta LoYXUOVTA EBVIKA TIPOTUTIO
ava@opdgyLa TNV Taon dkTuou).

Mpoocoyxn! Agv eTitpEnovtal
OUYKOAAAOELG 0Ta KOAWSLA!

ATtOpPLYN OLKLOKWY CUCKEUWV

To CUUPBOAO == GTO TIPOLOV ) OTN CUCKEUAGLA
TOU UTTOBELKVUEL OTL TO TIPOLOV BeV TIPETIEL VO
amnopplintetal yadi ye Ta ouvr BN OLKLAKG
amoppiUpaTa. To Ttpoldv TIPoG dLABEC TPETTEL
VA TIOPABIOETAL O€ EVA EEELOIKEUPEVO KEVTPO
QAVOKUKAWGONG TWV NAEKTOLKWY KAL
NAEKTPOVLKWY CUCKEUWYV. PpovTtidovtagyLlatn
OWOoTH dLABECN AUTOU TOU TIPOLOVTOG,
CUMPBAAAETE OTNV ATIOPUYH TILBAVWV
APVNTLKWYV ETITTWOEWY YLA TO TIEQLRAAAOV KAl
TNV UYELQ, TTOU UTTOPEL va oPpeilovTaL o€
AKATAAANAN BLABEDN. LA AETTTOPEPEDCTEPEG
TIANPOPOPLEG OXETIKA PE TNV AVAKUKAWON
aAUTOU TOU TIPOLOVTOC, aTteUBUVOELTE OTO
ARPO, OTNV TOTIKA UTINPECLA CUANOYNG
ATIOPPLUPATWY 1 OTO KATACTNUA OTtO TO
OTIOLO OYOPACATE TO TIPOLOV.

H cuokeun cuppopPPWVETAL UE TNV 0dNyia
2012/19/EE OXETIKA PE TN HElWON TWV
ETIKIVOUVWY OUCLWV TIOU XPNOLHOTIOLOUVTAL
OTOV NAEKTPLKO KAL NAEKTPOVIKO EEOTIALOHO KAl
TN SLABEoN TwWV ATIORAATWV.

ATtOppLPN UALKWY CUCKEUACLOG

Va%
Ta UALKG e To oUpBoAo L elvatl
QVAKUKAWOLHA. TA UALKA CUCKEUAQGLAG TTPETTEL
VA SLATLBETAL OTOUC ELBLKOUG KABOUG
AVAKUKAWONG.

EEolkovopnon EVEPYELAG

Mrmopeite va eEolkovopeite evepyeLa

KaBnuePLVA KOTA TO HAYELPENQ,

OKOAOUBWVTAG TLG TIOPAKATW CUUBOUAEG,.

e ‘Otavleotalvete vepo, XPNOLUOTIOLELTE
pOVO TNV aTtapaitntn moocoTNTa.

o AvelvaleKTO, VO KOAUTITETE TTAVTA TA
OKeUN PE TO KATTIAKL.

o [lplvavayete tnWwvn YAYELOEUATOG,
TOTIOBETAOTE TO OKEUOG,.

o TOTIOBETELTE TA TILO PLKPG OKEUN OTLG TILO
MLKPEG LIVEG HAYELPEPATOG,.

e TomoBeteite Ta OKEUN aTEUBEiaGOTO
KEVTPO TNG LWVNG HAYELOEUATOG.

e XPNOLUOTIOLELTE TNV UTIOAELTIOPEVN
BeppoOTNTA YL va dlatnpnoete (E0TA TA
TPOPLYA N VA TA ALWOETE.
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MEPIFPA®H TOY MPOTONTOX

Movn qwvn payelpgpatog (210x190 mm) 2100
W, pe Aettoupyia Booster 3000 W

2 Movr) Zaovn payelpgpatog (210x190 mm) 2100
W, pe Aettoupyia Booster 3000 W

Movr avn payelpgpatog (210x190 mm) 2100
W, pe Aettoupyia Booster 3000 W

Movr) Zdovn payelpgpatog (210x190 mm) 2100
W, ue Aettoupyia Booster 3000 W

5 Mivakag eneyyou

6 [piAla avappodpnong

1+2 YuvduaoTikn {wvhn Hayelpgpatog (210 x 380
mm) 3000 W, pe Aettoupyia Booster 3700 W.

3+ TuvduaoTikn {wvn payelpépatog (210 x 380
4 mm) 3000 W, pe Aettoupyia Booster 3700 W.

ENAEIZEIX

MINAKAXZ EAEMXOY

AviXVeEUGHN TtapoUGLaG OKEUOUG

K&Be wovn payelpepatog dlabeTeLEva
oUOTNUA TIOU AVIYXVEUEL TNV TIAPOUGCia eVOgq
OKEUOUG OTN HOVADA ECTLWV.

To cuoTnUa avixveuong uTtopeL va
AVAYVWPELOEL OKEUN PE OLONPOUAYVNTLKY BAon
KATAANAN YLO XN O OE ETIAYWYLKEG HOVADEG
E0TLWV.

AV TO OKEUOG ATTIOPOKPUVOEL KATA TN SLAPKELD
TNGAELTOUPYLAG N AV XPNOLPOTIOLOETE
AKATAAANAO OKEUOG, OTNV 000VN ePPavideTal

TO GUPBOAO ':'

‘EVOELEN UTIOAELTTOHEVNG OEPHOTNTAG

H €vOELEN TNG UTIOAELTTOPEVNG BEPUOTNTAG
elvalpla Aettoupyia acpaieiagou
UTTOBNAWVEL OTL N ETULPAVELD TNG LWVNG
HMAVYELPEPATOG BPLOKETALOKON OE
Beppokpacia tonf peyoAutepn amo 50 °C kat
CUVETIWG PTIOPEL VO TIPOKAAECEL EYKAUPATA OF
TIEPUTTTWON TIOU £POEL OE ETIAPH PE TA YUUVA
xepLa. To avtiotolo Ynepio tnglwvng

payelpepatog eppavidettny evdelgnl 1.

Avappévo/5Bnoto

MAAKTPO AeLtoupyiag Mauong

JTOLXELO EAEYXOU XPOVOBLAKOTITN KAl EVOELEN TOU XPOVOU UAYELPEUATOG

SUpBoAo TNG AstTtoupylag "yepupa”

TUPPBOAO XPOVOBLOKOTITN

‘EvdelEn eTuntédou Loxuog

YUpBoAo NG Aettoupylag ThENG

MAAKTEO Aettoupyiag THENG

KuALdpevo TANKTPoAOYLO

olo|o|~N|jo|a|lsw(n=

MAAKTEO AeLTOUPYLaG XpOVOSLaKOTITN

OLZWVEG HAYELOEPATOG UTTIOPOUV VA
EVEPYOTIOLNBOUV TIATWVTAG TO YNPpio

avapopac!. To ynoeio pwrtiZetat o évtova
YLa VA ETURERALWCEL TNV EVEPYELQ.

‘OTaV TOTIOBETELTAL KATIOLO OKEUOG ETIAVW OE
pia ato TG 4 ZWVEG HOYELPEPATOC, N HOVAda
€0TLWV AVLXVEUEL OUTONATA TNV TIAPOUGLA TOU
KaLwTtidel To avtioTtolo Ynopilo yla va tnv
EVEPYOTIOLOETE.
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Edv dev uttpyxouv oKeUN | AAAC QVTIKELUEVO
EMAVW OTN HOVADA ECTLAWY, TA Ynela dev ival
opartd.

Y TOV TILVOKO EAEYXOU, OLAELTOUPYLEG TTIOU

MEPIOPIZMOZX IZXYOX

UTIOPOUV Va ETUAEYOUV €lvaL TTAVTA EKELVEG TIOU
elvalopateg, aAAG PUTLOUEVEG OE XOUNAN
evtaonh. ETAeETe TIg Aettoupyieg ayyidovtagto
avtioTolo cUuBoAo.

MEeTd TNV TPWTN OUVOESCH TNG CUCKEUNG OTO
OLKLOKO BLKTUO TPOPOSOCiag, 0 EYKATACTATNG
TIPETIEL VA PUBPICEL TNV LOYXU TWV VWV
HOYELPEPATOG AVAAOYO PE TLG TIPAYHOTLKEG
dUVATOTNTEG TNG OLKLAKAG NAEKTPLKNG
€yKATAOTAONG.

Av OUTO Bev elvaL amtapaitnTo, UTtopEeL va
EVEPYOTIOLOEL ATIEUBELQG TN HOVADA ECTLWV
I

TILECOVTAG TO Q 1, DLOPOPETIKA, VA EPAPHOTEL
TN SLadLKOGCLA TIOU TIEPLYPAPETAL OTN CUVEXELD
yla ipocBacn oTo Pevou.

e JUVOEOTE TN HOVADA ECTLWY OTO OLKLAKO
SLKTUO (N EVEPYELO QUTH TIPETIEL VA
eKTeENelTAL O€ KABE {0050 GTO PEVOU).

e ‘OAaTtaynolaavapBouvyiaiiya
OEUTEPOAETTTA.

e MOALG Ta Ynpia EavaoBricouy, TTATHOTE Kat

KpaTrote Ttatr]psvo Ta (€) kaull ywa4
BEUTEPOAETTTA £WG OTOU PWTLOTOUV TA
TIANKTPOAOYLA KUALONG OTA APLOTEPAQ.

e [1OTAOCTE KALKOATHOTE TAUTOXPOVA
TIATNUEVA YLa 4 SEUTEPOAETITA KAL TA BUO

TIANKTPOAOYLA KUALONG OTA APLOTEPJ, EWG
otou ta 3 Ynopia ereyxou deiouv” CF6“.

e [latrote Il €WG OTOU EUPAVIOTEL N EVOELEN”
PHA".

e [1ATAOTE TO TEAEUTALO TIANKTPOAOYLO 0T
QPLOTEPA YLA VA ETIAEEETE TN OWOTH
pubuLon.

Agite Tov akohouBo Tiivaka yia ta

XOPOKTNELOTIKA:
Twn oto
)\Téz?gf(%?\:_ KW SnUELOOCELS
ong

0 7,4 ApYLKN) E0YOO0TACLOKN pUBULON
1 4,5
2 3,5
3 2,8

AQOU ELCAYETE TN OWOTA TLUA, ETILRERALWOTE
N
TIOTWVTOG KALKQATWVTAG TIATNHEVA TA © ka

AEITOYPI'IEX MONAAAX EXTIQN

MTtopEiTe va KAELBWOETE TLG AELTOUPYLEG TNG HOVADAG EOTLWV KATA TN SLAPKELD TNG

XProng, TL.X. yld va KOBapILoETE TN HOVAdA ECTLWV.

KAeidwpa

Lo evepyoTtioinon/amnevepyoroinon: ot oTe

_++.

H Aettoupyla autr) euttodideL TNV TUXALa EVEPYOTIOINGHN TNG CUOKEUNG

I
o evepyoTtoinon: matnote Q TIOTHOTE KAL ETIELTA APHOTE TAUTOXPOVA TA @ + ”
N

KaL TéAoG Ttathote Eavd

TUotnua acpaiei- Ohata Ynela GE'LXVOUVL .
ag yla Ttawdd

OL EVEPYELEG TIOU TIEPLYPAPOVTAL TIPETIEL VO OAOKANPWOOUV eVt 10 SEUTEPOAETTTWV.
|

[l aTevepyoToinon: TatNoTe Q TIOTHOTE KAL ETIELTA APHOTE TAUTOXPOVA TA @ + ”

KaL TEAOG TTaTAOTE Eava

‘OAa ta Pnopia Tou deiyvouv L eEapavifovtal.

OL EVEPYELEG TTOU TIEPLYPAPOVTAL TIPETIEL VO OAOKANPWOOUV evTOG 10 SEUTEPOAETITWV.
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AeLltoupyia Boost

K&Be Zwvn HayeLPEPATOG UTTOPEL va puUBULOTEL o€ éva TIPOCBETO eTtinedo LoXUog yia 10
AETTTA TO PEYLOTO.

o evepyoTtoinon: eTUAEETE pla amo TG 4 JWVEG HAYELOEUATOG KAL ETUAEETE TNV TLUN

“Boost” 0T0 TIANKTPOAOYLO KUALONG. To avtioToly o Ynpilo deiyvel

[ amtevepyoTtoinon: ETUAEETE pila amo TG AAAEG TIOAVEG TIHEG OTO TIANKTPOAOYLO
KUALONG.

XPOVoJLaKOTITNG
TWV {WVWV HAYEL-
pépatog

O XPOVODLAKOTITNG ETILTPETIEL TNV ATIEVEQYOTIOLNON HLAG CUYKEKOLUEVNG VNG
HOYELPEUATOG GTO TEAOG TOU PUBULOUEVOU XPOVOU.

OLWVEG HOYELPEPATOG UTIOPOUV VA TIOOYPANHOTLOTOUV HEHOVWUEVA, SLOTL N KABEULA
OLOBETEL TOV BLKO TNG XPOVODLAKOTITN.

Lo evepyoTtioinon: EVEQYOTIOLAOTE TN HOVADA ECTLWY, ETIAEETE pia aTto TG 4 {WVEG
HOYELPEPATOG KAL ETIELTA TIATAOTE “+” kAL "-" yla va puBuiceTe Tov XpovodLlakoTttth. To

u_n

oupBoro TNG VNG HAYELPEPOATOG PWTLZeTAL MNATAOTE HEPOVWUEVA “+” KaL
YLO VO PUBULOETE TNV aVTioTPOPN HETPNON. H augnon kat n gelwon g TLNG KOTA T
SLAPKELD TNG PUBULONG TIOLKIAEL AVAAOYO LE TOV XPOVO pUBULONG. H 080vn oTo Tedio
TWV OTOLXELWV EAEYXOU TOU XOOVOSLAKOTITN EPPAVIZEL TNV AVTLOTPOPN HETPNON.

Mnv ayyilete kKOBOAOU yLa 5 SEUTEPOAETITA VLA VO ETUKUPWOEL 0 XpdVOG Ttou pubuicate.

Ma onevepvonotnon TIEPLUEVETE WG TO TENOG TNG AVILOTPOPNG pétpnonc N undeviote

TLG TWEG TOU XPOVOBLAKOTITN (TATHoTE “+” kaL - kat undeviote pe “-

XpovodLakomtng
(yevikog)

XpovodLaKkoTTNG PE ELO0TIOINON YLa YEVLKH XPron.

L0 EVEPYOTIOLNGN: EVEPYOTIOLOTE TN HOVADA ECTLWV KAL ETIELTA TIATACTE “+” kaL "-" yLa
VO PUBULOETE TOV XPOVOSLAKOTITN. MATNOTE HEPOVWHEVA “+” kaL “-" yLa va puBuioeTE
TNV avtiotpogn HETENoN. H alEnon kat n getwon tng TG KaTtd Tn SLApKELa TNG
PUBULONG TTOKIAEL OVAAOYO UE TOV XPOVO pUBULoNG. H 086vh 0To TEdLO TWV OTOLXELWY

ENEYXOU TOU XPOVODLAKOTITN EPPAVIZEL TNV AVTIoTPOPN UETPNON.

Mnv ayyiZete kKaBOAOU yLa 5 SEUTEPOAETITA YLa VA ETIKUPWOEL O XPOVOG TIoU puBpicaTe.

Ma ortz—:vspyonoir]or] TIEPLPEVETE WG TO TEAOG TNG AVILOTPOPNG HETPNONG ) PNdevioTe

Aetrtoupyia TAENG

TLG TLHEG TOU XPOVOBLAKOTITN (TtaToTe “+” kaL “-” kal undeviote pe “-").
'l evepyoTtioinon: eTUAEETE pla amo TG 4 {WVEG HAYELOEUATOG KAL TIOTHOTE Iil .

To Yneio tng emheypevng wvng deixvel .

|
L0 aTtevepyoTIoinon: TATNOTE ILI 1) TTOTAOTE U

Aeltoupyia Navong

H AgLToupyla AUt 0ag ETILTPETIEL VO BECETE O€ TTAUCN/ETIAVEKKIVNON OTIOLABATIOTE
EVEPYH) AELTOUPYLO OTNV HOVADSA ECTLWY, HELWVOVTAG TNV LOXU TtoU Elval SLaBECLUN 0TN
VN HOYELPEPATOG KL HNJEVIZOVTAG OAEG TLG AELTOUPYLEG.

11
Katd Tn SLapkela Tng avcng, dAa ta Yneia deixvouv ! I umtodeikviovtag ot
- Aev TIOPAYETAL EVEQYELQ OE KApLa aTtO TLG {WVEG HOYELPEPATOG.

- OAEG OL AELTOUPYLEG KAL O XPOVODBLAKOTITNG £XOUV OTIEVEPYOTIOLNBOEL.

o evepyoTtoinon: P TN HovAda ECTLWYV OE AELTOUPYLD, TTATACTE KAL KOATAOTE
mtatnuévo to Il yla touldaylotov 1 dsutepdiettto.

o aTtevepyoTtoinon: TTATAOTE KAL KOATAOTE TIATNUEVO TO ” yLa TouAdyLotov 1
OEUTEPOAETTTO KAL KUALOTE TO SAXTUAO ATIO TO EAAXLOTO GTO HEYLOTO KATA PNKOG TOU
TIANKTPOAOYLOU KUALGNG TTOU BEIXVEL PLa KLVOUPEVN EVOELEN.

Aettoupyia Ava-
Ktnong

H AgLTtoupyla auTr) XPNOLHOTIOLELTAL YLa TNV AVAKTNON TwV PUBULOEWY AELTOUPYLAG TNG
I

HOVABAG ECTLWV O€ TIEPITTTWON AKOUCLAG TIAUONG XPNOLHOTIOLWVTAG TO

Me QATIEVEPYOTIOLNUEVN TN HOVADA ECTLWY, YLO VA OVAKTNOETE TIG puepLoaLc TIATHOTE

€VTOG 6 BEUTEPOAETITWV KAL ETIELTA TIATHOTE Il EVTOG 6 SEUTEPOAETTTWY. EKTIEUTIETAL
£Va UTILTT TIOU UTTOBELKVUEL TNV ETUKUPWON TNG EVEPYELAG.

‘Otav N HovAada E0TLWYV ELVAL ATIEVEQYOTIOLNUEVH, EAV DEV TNV ETIOVEVEQYOTIOLNOETE
EVTOG 6 DEUTEPOAETITWY XAVOVTAL OL PUBULOELG TWV TIPONYOUHEVWY AELTOUPYLWV.
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H AgLTtoupyla autr) XPNOLUOTIOLELTAL YLa TN BEPUAVOH EVOG OKEUOUG OTN HEYLOTN oYU
TIPOTOU CUVEXLOETE TO HAYELPEPD OE €Va ETUAEYHEVO ETUTIEDO. TO XPOVLKO SLACTNHA
KOTA TO OTIOLO N {Wovn HAYELPEPOATOC BLATNPELTAL OTN PEYLOTN LoXU eEaptdtal amd to
TEAKO eTUTEDO PAYELPEPOATOG TIOU €xeL pUBULOTEL Agite ToV Ttivaka:

Emtinedo Loxuog

XpovodLakomtng (deutepdAenta)

1 40
2 72
3 120
4 176

Aettoupyia @¢p- 5 256

Havong 6 432

7 120
8 192
9 Mn dLaBeoipo
Boost Mn dlaB€oo
ETUAEETE pla amo TG 4 ZWVEG HAYELOEPATOG, TIATACTE KAL KOATAOTE TIATNHEVN yia 3
OEUTEPOAETITA TNV ETUAEYHEVN TLUN (aTtO TO 1 WG TO 8) GTO TIANKTPOAOYLO KUALONG. H
HovVAda ECTLWY Ba PTACEL OTN PEYLOTN LOYXU KOPUPHG YLO XPOVLKO SLACTNHA TIOU
SLAPEPEL AVAAOYQ PE TNV LOYXU HAYELOEPATOG N OTIOL ELXE PUBULOTEL TIPONYOUHEVWG,
EVW ETIELTA OO ETUOTPEWYEL OTNV APXLKA T pUBULONG.
H AgLToupyla aUTr) 0aG ETILTPETIEL VA EVWOETE 2 {WVEG HOYELPEPATOG WOTE VA TLG
XPNOLUOTIOLELTE KAl VO TLG EAEYXETE WG Pia eviaia KaL TILO HEYAAN ZWvn HAYELQEPATOG,.
AUTO 0aG TIAPEXEL TN DUVATOTNTA VA XPNOLHOTIOLELTE OKEUN HE TILO papdLd Baoh.
OL €0TiEG HAYELOEPATOG TIOU UTIOPOUV VA ETIAEYOUV YLO AUTH T AELTOUpYLa eival
QATTOKAELOTLKA EKELVEG TTOU BplokovTtal aploTepd Kat SeELA.
Lo evePyOTIOiNGN: TIATAOTE TAUTOXPOVA KAL TA SUO TIANKTPOAOYLA OTA APLOTEQRA WG
otou éva Ynoeio deigel ! I kat to cupBoro n PwTLOTEL

TUVSUAGCTLKH A€EL- r oui . , , 5 . .

Toupyia (Aettoup- [0 VO PUBHILGETE TNV LOXU TNG EGTLAE TIOU XPNOWOTIOLELTAL GE GUVBUACTIKA AeLToupyia,

yia «yépupa» XONOLUOTIOLHOTE TO TEAEUTALO TIANKTPOAOYLO KUALONG OTA aPLOTEPA.

Kat otig dUo Jveg HOYELPEPATOG, TO CUURBOAO ﬂ pwTtideTaL.

' aTtevepyoTioinon: TTATAOTE TAUTOXPOVA TA KOUNTILA TIOU XONOLUOTIOLOUVTAL YA TV
EVEPYOTIOLNGN TNG AELTOUPYIAG "YEPUPA”, EWG OTOU TA CUPBOAA EEAPAVIOTOUV.

INUavTKO! H povada 0Ty avayvwpldel autopaTa TNV TTapoucia evog HeYOAUTEPOU
OKEUOUG TIOU KOTAAAHBAVEL BUO EOTLEG HAYELPEPATOC, WOTOCO N SLAXELPLON TWV
€0TLWV Ba ylveTal e AVEEAPTNTO TPOTIO EKTOG KL AV EXEL EVEPYOTIOLNOEL N AeLToupyia

“vEpUPQ'”.

MINAKAXZ MATEIPEMATOX

Emtimedo -

oxvoC M£00d0¢ HayeLpEPaTOg Xprion ywa
1 ALWGCLUO, EAAPPU (EoTapa BouUtupo, cokoAdta, eAativn, OOATOEG
2 ALWGLO, EAAPPU ZEoTaua BoUtupo, cokoAdTa, eAaTivn, OOATOEG
3 Z¢otapa PUTL
Mayeipepa dlapkelag, cupTUKVWon, . . . . .
4 GLYOBPAEGIO AaXAVLKQ, TIATATEG, CAATOEG, ppoUTa, PaptL
Mayeipepa dLlapkelag, cUPTIUKVWON, . . . . .
5 GLyOREAGLIO AOXOVIKQ, TIATATEG, CAATOEG, pPOoUTa, YAt
6 Mayelpepa dlapkeiag, olyoProLtho ZUPOPLKA, OOUTIEG, BPAOCTO KPEAG
TnyavnTteg (tnyaviteg) MOTATEG, OPENETEG,
7 EAa@pU tnydviopa TIOVOPLOPEVA KAL TNYAVNTA GpayNnTa,
AOUKAVIKO
8 Tnyavioua, TNYAviopa Pe egRATITIoN Kp€ag, Tnyavitég atdteg
9 Ipriyopo tnydviopa og uPnAr Beppokpacia  MTpLlOAeg
P priyopn 8£ppavon BPAGLLIO VEPOU
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AEITOYPIIEX ATTOPPOOHTHPA

O}
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MTIOPELTE VO EVEQYOTIOLNOETE TA OTOLKELD EAEYXOU TWV LWVWV HAYELPEUATOG, TOU ATIOPPOPNTHEA KAL TOU
XPOVOBLAKOTITN TILECOVTAG TO avtioTol o Ynepio.

0 P

ETtiAoyn tng Loyxuog amoppo®nong.
AUENon/uelwon TG TaxuTnTag (Loxuog) armoppodpnong.

Evepyottoinon/amevepyomoinon Ylag autopatng AeLtoupyiag (wg
TIODOETUAOYI, EVEQYOTIOLELTAL O AUTOUATOG TPOTIOG AELTOUPYLAG).

AyyiZovtag (MaTtwvTag) Tn YPApur ETAOYNG TOU aoppopnTtnead, O
QAUTOHOTOC TEOTIOG AELTOUPYLAG OTIEVEQYOTIOLELTAL KAL UTIOPELTE VA
XPNOLOTIOLNCETE TOV AVEULOTHPA TOU ATIOPPOPNTAOEA OTOV
XELOOKLVNTO TPOTIO AELTOUPYLAG.

'L VO EVEPYOTIOLACETE €K VEOU TOV OUTOHATO TPOTIO AELTOUPYLAG,

TIOTAOTE TO TIANKTPO @ ;7o LED @Ut0 ga avayet emonpaivovtac
GTL O ATIOPPOPNTHPAG AELTOUPYEL GTOV CUYKEKPLUEVO TPOTIO
AeLToupylag.

Qg TPOoETILAOYH, O ATIOPPOPNTAPAG ELVAL PUBULOPEVOG OE AeLToUpyia
amoPPOPNONG.
EvepyoTtoinon tou ¢piAtpou avepaka

|
- KaTta tnv Ipwth EVEQYOTIOLNGCN TOU OTIOPPOPNTNEA U TIOTHOTE
®

yLa 5 SEUTEPOAETITA TO TIAAKTPO .

MeTd tnV evepyotolnon, To elkovidlo avapel eTionpaivovtag OtL elvat
amnapaitnTn N eKTEAECH TNG CUVTHPNONG TOU GIATPOU (OCHWV)

ofe
avepaka == |

OL ELOOTIOLACELG TIOU APOPOUV TOV KABAPLOUO TOU PIATPOU ALTIOUG, OL
ottoleg eppavidovtat ye to LED L] , ElvaL TIAVTA EVEPYOTIOLNUEVEG,.
ETtavagopd Kal €K VEOU EVEPYOTIOLNGCH TOU PIATPOU Avepaka
MeTa TN ouvTtrENON ToU PIATPOU:

- TIATAOTE yla 5 SEUTEPOAETTTA TO TIARKTPO - To LED Tou ¢pirtpou
Alrtoug Ba oBNOoEL kAL Ba EeKLVAOEL KAL TIAAL N AVTLOTPOPN HETPNON.

- TIATAOTE YA 5 SEUTEPOAETITA TO TIAAKTPO + - To LED tou pirtpou
oopwV Ba oBroeL Kat Ba EEKLVAOEL KAl TIAAL N AVTLOTPOPN HETPNON.

25
)

PUBHLON TNG ENTATIKHE Ttaxutntag

AuTH N puUBULON AeLToupyel BACEL XPOVLIOPOU KAL EVEQYOTIOLELTAL YO 5
AETTTA. META TNV TIAPOJ0 TOU XPOVOU AUTOU, TO CUCTNHA ETIAVEPXETAL
QUTOPOTA 0TV TIPONYOUNEVN ETUAEYUEVN TAXUTNTA.

AEITOYPIIA AIAXEIPIXHX THX IZXYOX

H ouokeun dlaBeteL Aettoupyia dLaxeiplong HAelToupyla autr EAEYXEL TNV TTAPOXH TNG

LOYXUOG UE NAEKTPOVLKO EAEYXO.

HEYLOTNG LoXUog Twv 3700 W petadu Twv
OCUVOUACTLKWY {WVWV HOYELOEUATOG (OPLOTEPN
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TIAEUPA KALBEELA TIAEUPA), BEATLOTOTIOLWVTAG
TNV KATAVOWT) TNG LoXUOG KAL ATIOTPETIOVTAG
KOTOOTACELG UTIEPPOPTWONG TOU CUCTHHATOG,.

'La ToV OKOTIO AUTO, TIAPAKOAOUBELTE CUVEXWG
1N CUVOALK) LOYXUG WOTE VA HELWVETALOTAV
XPeLaZetal. Av dev elval duvatr) N Ttapox tng
ATIALTOUHEVNG OALKNG LOXUOG, £VA OTOLYXELO
ENEYXOU HELWVEL UE TIOOKABOPLOUEVN pUBULON
TNV LOXU EVOG AANOU OTOLYXELOU HAYELOEUATOG
OTNV OUECWE KATWTEPN TLHI TNG AVTLOTOLKNG
KOUTIUANG LOXUOG, ETOLWOTE N HovAda va pnv
uTtepBatvel TNV amtoppodpnon peupatog 16 A.

TNV TEPLTTTWON AUTH N YEVVATOLA AVLIXVEUEL
TNV TEAEUTALO pUBULON PE UPYNAOTEPN

TIPOTEPALOTNTA ATIO TN SLETIAPH XPHOTN KAL,
av elval avaykaio, HELWVEL TIG ETUAEXBELOEG
puUBuioELg LG AAANG LWVNG HOYELOEUATOG.

HAeltoupyia dlaxeiplongLoxuog
EVEQYOTIOLELTAL EK TWV TIPOTEPWV KAL PE TNV
avixveuon tng mapousiag okeloug otn wvn
HAYELPEPOATOG,

Mapadelyua:

Av yLa TN v HAYELPEPATOG T ETUAEEETE TNV
TPOCoOEeTN LoXU (boost) (P), nZwvn
MOYELPEPATOG 2 DEV PTIOPEL VO UTTEPREL
TAUTOXPOVWG TO eTTiTted0 LoXUOG 9 Kat
TIEPLOPIZETAL AUTOPATWG.”

OAHIOX XXETIKA ME TH XPHXZH TQN XKEYQN

Mola okeln va XPNOLHUOTIOLELTE

XpnolJoToLeite pOVO OKeUN Pe BAon atd

KATAAANAO OLONPOPAYVNTIKO UALKO yLa

ETIAYWYLKEG EOTIEG:

e YUTOGI®NPOG

e ETILOPOAATWHEVOG XOAUBAG

e AvBPAKOUXOG XOAUBAG

o OVOEEDWTO XAAUBAG (AKOPN KAL PN €F
OAOKANPOU)

e OAOUMIVLO PE OLONPOPAYVNTIKA ETIEVOUCN
BdAon pe oLBNEOUAYVNTLKY TIAGKA

[0 va SLATILOTWOETE TNV KATAOAMNAOTNTA EVOG
| —

OKeUOUG, EAEVETE Qv UTTAPYEL TO GUHRoA0 200
(ouvnBw¢ TUTIWPEVO OTh Baon). MTopeite
€TILONG VA TIANCLACETE EVAV payvATn ot Baon
TOU OKEUOUG. Av TTapapEeivEL KOANNUEVOC,
ONUAiveL OTLTO OKEUOG UTtoPEL VOl
XPNOLHOTIOINBEL O€ ETIAYWYLKEG ECTLEG.

['a va dLacpaAileTe TNV LOAVLKH ATIOSO0N,
XPNOLUOTIOLELTE TTAVTO OKEUN PE ETTLTIEDN BAoN
TIOU KATAVEPELOPOLOPOPPA TN BgpudTNTa. AV
n Bdaon dev eivat amoAuTa eminedn, propei va
ETINPEACEL TNV ETIAYWYI) TNG LOXUOG KALTNG
BeppoTNTAG.

Mwg va XPNOLHOTIOLCETE TA OKEUN

EAGXLOTN SLAUETPOG OKEUOUG/TNYAVLOU YLO TLG
DLAPOPETLKEG LWVEG HAYELPENATOG. Na val
SLOCPAAIZETAL N CWOTH AELTOUPYLA TNG
HMOVADAG ECTLWY, TO OKEUOG TIPETIEL VO KOAUTITEL
€V0a ) TIEPLOCOTEPA ATIO TA CNPELD AvVAPOPAG
TIOU (VAL TUTTIWHEVA OTNV ETILPAVELD TNG
POVABAG ECTLWV KALTIPETIEL VA EXEL TNV
KATAAANAN EAGXLOTN SLAPETPO.

Xpnolyotoleite mavta tn {Wvn HOYELREPATOG
TIOU TIANCLAZELTIEPLOCOTEPO OTN SLAPETOO TNG
BAong Ttou okeUoUG.

ZWVEG HAYELPE- . . .
paToc Alapetpog BAong Tou okeUOUG
@ eAdy. (cuvi-  péy. @ (cuvt-
otatal) OTWHEVN)
YUVOUAOTLKN O-
PLOTEPG/BEELD 190 mm 230 mm
Movég aplote-
04/5eELd 110 mm 190 mm

AdeLa okeUN/TNyavia N HE AETTO MATO

Mnv xpnoluotioleite AdeLa oKeUNn/TNYAvLa 1 Ue
AETITO TMATO OTNV ECTLA HAYELPEPATOG, ETIELDN
QUTO BeV BA ETIETPETIE TOV EAEYXO TNG
Beppokpaciag ) tnv autopatn
ATIEVEPYOTIOLNON TNG TIEPLOXAG HAYELPEUATOG
€4V N Bepuokpacia elval TtoAU UPNAR, pe
Kivduvo va TipokANBEeL BAARN 0TO OKEUOG ) OTNV
ETILPAVELD TNG EOTLOG HOYELPEUATOG. 2 €
TIEPUTTTWON TIOU CUHBEL AUTO, unv ayyilete
TLTTOTA KALTIEPLUEVETE VA KPUWOOUV OAC TA
€£0PTAHUATA. AV EUPAVIOTEL EVa prvUpa
O(PAAUATOG, CUUPBOUAEUTELTE TNV EVOTNTA
“ETtiAuon tpoBAnpaTwy”.

TUuVNOEeLG B6pUBOLAELTOUPYLAGTNGECTLAG

H emaywykr texvoAoyia Bacidetatotn
SNULOUPYLA NAEKTPOUAYVNTIKWY TIESIwWV. Tal
NAEKTPOPAYVNTLIKA AUTA TIEd LA SNPLOUPYOUV
BeppoOTNTA aTteUBElag 0T BACH TOU OKEUOUG,.
OLKATOAPOAEG KALTA THYAVLA UTIOPOUV Va
TIPOKAAECOUV TTOLKIAOUG BopURoUGH
KPadaCoHOUG avVAAOYA LE TOV TPOTIO
KOTOOKEUNG TOUG,.

OLTuTIoL TWV BoPURWY AUTWY elvat:

‘Hrtio Bounto (61twg 0 86puUBOGEVOG

HETACYXNHATLOTH)
AuTOG 0 BOpUBOCTIAPAYETALOTAV TO
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payeipeua yivetaltog uPnArn BepudTNTA KAL
kaBopideTal amo TNV mMocdTNTA EVEPYELAG TIOU
HMETAPEPETALATIO TNV ECTIA OTA OKeUN. O
BOPURBOGOTAPATA I HELWVETALOTAV HELWVETAL
KaLTO eTITIEDO BEPUOTNTAG.

EAa@pUGoupLypog

AUTOG 0 BOPUROGTIAPAYETALOTAV TO SOXELO
HOYELOEUOTOG ELVAL ABELO KOL OTAPATA HOALG
TO DOXELO YEULOEL PE VEPO N PAYNTO.

Boppog

O BOpUROCAUTOGTIAPAYETAL E OKEUN
KOTOOKEUAOWUEVA OTIO TIOLKIAG SLABOY LKA
OTPWHATIKA UALKA KOLTIOOKAAELTAL ATIO TOUG
KOABSAOHOUG TWV ETILPAVELWY ETIAPHG TWV
SLAPOP WV UALKWYV. O BOpUBOG TIOPAYETALATIO
TO OKEUN KAL UTIOPEL va SLapEpeL avaAoya UE
TNV TTIOCOTNTA KAL TOV TPOTIO TIAPACKEUNG TOU
payntou.

Auvatdg oupLyHog

AUTOG 0 BOpUBOG CUUPBALVEL UE OKEUN TIOU
ATIOTEAOUVTAL OTIO SLAPOPETIKA UAKA
OTPWHATOTIOLNHEVA TO EVA TIAVW OTO AANO KA,
ETUTIAEOV, OTAV AUTEG XPNOLHOTIOLOUVTAL OTO
MEYLOTO KALETILONG O€ dUO LWVEG
HayeLpEUaTOog. O 6OPUBOGOTANATAN

EMIAYZH NMPOBAHMATQN

UELWVETALOTAV JELWVETALKAL TO €TTiTESO
BeppoTnTag

©o6puBOGavEULOTPA

'la TN 0WOoTA AELTOUPYLO TOU NAEKTPOVIKOU
CUOCTHHOTOG, TIPETIELVA PUBUICETE TN
Beppokpacia tngeoTiag. Ma Tov OKOTO AUTO, N
HovAda e0TLWV DLAOBETELAVEULOTHPA YPUENG
TIOU EVEQYOTIOLELTAL YLO TN PHelwon kaLTn
PUBULON TNG BEPUOKPACLAG TOU NAEKTPOVIKOU
OUOTAUATOG. O aVEULOTAPAG EVOEXETALVA
OuUVeXIOEL VO AELTOUPYEL KAL UETA TO ORACLUO
TNG OUCKEUNG EAV N BEpOKPAGLA TG HOVAdAG
€0TLWV EEAKONOUBEL VA ELVALTIOAU UYNAR KOL N

oBovn eppavieLtnv evdelEnl 1.

PUBULKOLXOLKOL TTAPOHOLOL ME TOV X0 EVOG
poAoyLoU

AUTOG 0 BOPUROG EKONAWVETAL ATIOKAELGTIKA
OTAV AELTOUPYOUV TOUAAXLOTOV TPELG LWVEG
HAVYELPEUATOG KAL EEQAPAVIZETAL ) HELWVETALTN
OTLYUA TIOU GRAVELKATIOLA.

OLB6puUBoLaUTOLATIOTEAOUV VA PUCLOAOYLKO
XOPOKTNPELOTIKO TNG ETIAYWYLKAG TEXVOAOYLAG
KA, CUVETIWG, BEV PTIOPOUV va BewpnBouv
EAATTWHOTA.

Kwéﬁgggc(pa}\- Neplypagpn Mweavn actia tou cpdApatog  Avcn
«HYNTwr on- ZnuLE B AQve , NG
HAVON KATA TNV Tg ye o1oTHPLO TOU NuLa n Aaveacpevn ouvoeon .
EVEPYOTIOINON. -0~ o re o sey T KOAwdoU LIN otnv EAeyxocG/avtikatdotach Tou
Aev E}.l(.pdvi.(%tdl ASLthqu;? ne NAEKTOOVLKA TIAGKETA TOU kaAwdiou LIN
KOVEVAG KW3L- '
KOG OPAAPATOG» anoppopntnpa
H LIOVEEa EGTLGY AVLXVEUTW,KE OUVEXNG . TKOUTILOTE TO VEPO I
ERO3 GBL:'W& LETd aTtd 10 EVEPYOTIOINGN TWV TANKTOWY.  griopakpUVETE TO GKEUOC aTtd
SEUTEPOAETTTA. NEPO 1) OKEUOG TTIAVW GTOV TNV KEQOHILKN ETULPAVELD kAL ATIO
TIVaKG EAEYXOU. ToV Ttivaka EAEYXOU.
AQHOTE TNV ETULPAVELD
HAYELPEPOATOG VA KPUWOEL.
. , YTEPBOALKY) ECWTEQLKA . . ,
ER21 H p'ovoéa EOTLWV BEPHOKEAGLA TWV NAEKTPOVIKGV E?\syErs avn uoquo EOTLLV
oBrVveL . agpldeTal ETAPKWG.
€EAPTNHATWV.
Eav To o@AAQa ETUHEVEL,
ETUKOLVWVINOTE HE TO ZEPBLG.
ABELO ] uN KATAAANAO OKEVUOG,. AQHGTE TNV ETILPAVELD
YTIEPBOALKG UPNAY HOYELPEPATOG VA KOUWOEL.
. , BEPUOKPATLA TOU OKEUOUG 1) TNG . .
E2 H avtiotolkn dwvn UOAOKEPAUILKFC ETLPAVELTC. XPNOLUOTIOLNOTE KATAAANAO

UAYELOEUATOG OPMVEL.

YTiepBOAKA UPNAR
BEPPOKPATLA TWV NAEKTPOVLKWV
eEapTNUATWV.

OKeUOC,.

Mn Zeotaivete okelun Tou eivat
adela.
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E3

Mn KOTAAMNAO OKEUOG,.

H avtiotouykn Zévn To OKeEUOG XAVEL TLG HAYVNTIKEG

XpNOLHOTIOLOTE KATAAANAO
oKeUOoC.

To CPAAUO OKUPWVETAL
QUTOHATA PETA aTtd 8 BEUT. Kal
N 4Wwvn HOYELPEPATOG UTTOPEL
KOL TTAAL VO XPNOLUOTIOWNBEL.

PQYELOENQTOC OBrveL,  LOLOTNTEG TOU KAL PTIOPEL VO
TIDOKOAECEL {NPLA OTN HOVADa  Z€ TIEPLTITWON TIEPALTEPW
TWV ETIAYWYLKWY ECTLWV. OPOAIATWY Ba TIPETIEL VO
AVTIKATAOTHOETE TO OKEUOG,.
EGv TO OQAAUa ETUHEVEL,
ETILKOLVWVIOTE PE TO ZEPPLG.
EA&yETe TNV Tdon A/kaLtn
E6 H Zdovn payelpépatog  Tdon h/kal ouxvotnta oUXVOTNTA BIKTUOU.
Sev avaBeL. TPOPOdOCiag EKTOG oplwv. E&v eival amapaitnto,
ETUKOLVWVIOTE PE TO ZEPRLG.
. . . KaBapiote Tov aveplothpa kat
Ot Zwvs’c BAGPn otov aveptotipa. APALPECTE TUXOV EEVa GwPATA.
E8 Hayelpepatoq O avepLoTHpag eumodietal amod . 2 .
OBAVOUV. KON 1 IVEC EGv o opdAua eTupgve,
' ETILKOWVWVHOTE PE TO ZEPPLG.
ATIOCUVOEDTE TN PovAda E0TLWV OTIO TNV TPOPOoSocia.
E4-E5-E7-E9-
ER20-ER22- T[epLpEveTe Alya SEUTEPOAETTITA KAL CUVSECTE TIAAL TN HOVADA ECTLWV OTNV TPOPOSOsia.
ER31-ER36-
ER27-EA?E6H EAQV TO OQAAUO TIAPAPEVEL, ETUKOLVWVHOTE HUE TO KEVTPO UTTOOTAPLENG KAL AVAPEPETE TOV

KWOLKO OPAAUATOG TToU ePpavidetal otnv obovn.

ZYNTHPHZH - ENIZKEYH KAI X YMMOP®QZXH

e HouvtENon TwvY NAEKTPLKWY EEAPTNHATWY
TIPETIEL VO EKTEAELTAL ATTIOKAELOTLKA OTIO TOV
KATOOKEUOAOTH 1 aTtd TNV UTINPEGLA YEPBLG.

o TaEAQTTWUATIKA KOAWDLA TIPETIEL VO
AVTIKABLOTAVTAL ATIOKAELOTLKG OTIO TOV
KATOOKEUOAOTH N attd TNV UTINPECLa XEPPBLG.

‘OTaV ETIUKOWVWVELTE PJE TO TEPPLG Ba TIPETIEL VD
ONAWVETE TLG AKOAOUBEG TIANPOPOPLEG:

e TUTIOGBAGRNG

o  Movtého cuokeung (Mpoilov/Kwdikog)

o ApBUO oELPAG(S.N.)

OLTIANPOPOPLEG AUTEG AVAYPAPOVTAL OTNV
TIvaKkida avayvwpLong. H avayvwpLoTikn

TiLvaKida BPLOKETALOTO KATW HEPOGTNG
OUOKEUNG,.

TEXNIKA ZTOIXEIA

MANPOPOpPLEG OXETLKA PE TO TEPOLOV BACEL
TOU Kavoviouou aplb.66/2014

Mpotumna avagopdg:
EN/IEC 60350-2
EN/IEC 50564

C€

AUTHN N CUOKEUN €XELOXEDLACTEL,
KataokeuaoTel kaldlatiBetal otnv ayopd
oUPPWVA PE TG OdNYleg EOK.

Tautomoinon poldvTog

Tumog: 4300

Movtéro: FMY 8391R HI

YUMBOUAEUTELTE TNV TILVOKIOA OTOLYXELWV TTOU
BplokeTal 0To KATW PEPOG TNG CUCKEUNG.

O KOTOOKEUAOTNAG TIPAYHATOTIOLEL CUVEXELG
BeATwwoelg ota ipoidvta Tou. Mla tov Adyo
AUTO, TO KELPEVO KAL OL ELKOVEG TWV 0BNYLWV
XPNONG eVOEXETAL VA AANIEOUV XWPLG
poeLdotoinon.

MePLOCOTEPEG TTANPOPOPLEG OXETIKA PE T
TEXVIKA OTOLXELD BlaTiBevTaL oTNV LOTOCEALDQ:
www.franke.com

MONTEAO FMY 8391R HI

MéyLothn GUVOALKR LOoXUG
(Hovada eoTuy + atop-

7,62 Kw (Baoukr) puBuL-
popnTEag) )

on
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MONTEAO FMY 8391R HI
MEyLotn CUVOALKY) LOXUG
(Hovada ecTuby + arop- 4,72 Kw
popnTrPaAg)
MEyLoTn CUVOALKY) LOXUG
(uovada sotLgi)v + amop- 3,72 Kw
pognTHPag)
MEyLotn CUVOALKY) LOXUG
(Hovada ecTLby + arop- 3,02 Kw
[elelviguglelels)
Mapduetpog Twn
220-240V, 50 Hz; 220
Tdaon/ocuxvotnta V, 60 Hz 2N~ 380-415
tpopodoaotiag V, 50 Hz.
2N~ 380V, 60 Hz
Bdpog cuokeung 21kg
APLOUOG Zwvwv 4
UaYELPEPOATOG
Mnyn Bgpudtntag ETIAYWYLKNA
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SAKERHETSINFORMATION

e Fordenegnasakerhetenoch for
korrekt funktion av apparaten, ber vi
diglasadenna manual noggrant for
installationen och idrifttagningen. Hall
alltid dessa instruktioner tillsammans
med apparaten, avenihandelse av
forsaljning eller dverlatelse till tredje
part. Anvandarna ska ha full
kédnnedom om apparatens funktions-
och sakerhetsegenskaper.

e Anslutningen av kablarna ska utforas
aven kompetent tekniker.

e Tillverkaren kan inte anse sig ansvarig
for eventuella skador som har sitt
ursprungien felaktig installation eller
anvandning.

e Kontrollera att natmatningen
Overensstammer med den som anges
péa dataskylten som ar fast pa
produktensinsida.

¢ VARNING: Innanduinstallerar
apparaten, avlagsna skyddsfilmerna
(om de fortfarande finns).

e ROrintevid apparaten med vata
hander eller kroppsdelar.

o Apparaten far aldrig utsattas for
atmosfarisk paverkan (regn, sol).

e Hallforpackningsmaterialet utom
rackhall for barn och husdjur.
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Anvand inte adaptrar, multipeluttag
eller forlangningssladdar for att
ansluta enheten.

Stainte pa apparaten, eftersomden
kan skadas.
Dennaapparatkananvandasav barn
fran 8 &r och uppéat och personer med
nedsatt fysisk, sensorisk eller mental
formaga eller brist pa erfarenhet och
kunskap om de Gvervakas eller har fatt
instruktioner om hur man anvander
apparaten pa ett skert satt och
forstar riskerna.
Dennaapparatarinte avsedd att
anvandas av personer (inklusive barn)
med nedsatt fysisk, sensorisk eller
mental férmaga, eller brist pa
erfarenhet och kunskap, sdvida de inte
overvakas eller har fattinstruktioner
angéaende anvandning av apparaten
av en person som ansvarar for deras
sakerhet.

Hall barn under uppsikt sé att de inte
leker med apparaten.

Rengoring och anvandarunderhall far
inte utforas av barn utan tillsyn.
Anslut stickkontakten till ett
lattillgangligt vagguttag som ari
overensstammelse med gallande
bestammelser.



Medel for frankoppling maste inforlivas
iden fasta kabeldragningenienlighet
med relevanta foreskrifter.

Om natsladden ar skadad maste den
bytas utav tillverkaren eller dennes
servicerepresentantellerliknande
kvalificerade personer for att undvika
fara.

ForKlass |-apparater, se till att
hushallets elforsorjning &r ordentligt
jordad.

Anvand inte 6ppen laga (brandrisk).

VARNING: Omdetinte installeras
skruvar och fastelement som
overensstammer med dessa
anvisningar kan detleda till risk for
elektrisk stot.

Anvand endastlampliga skruvar och
sma delar for att fasta apparaten.
Setill att enheten &rinstallerad sa att
denkan kopplas bort fran
stromforsorjningen, med ett
kontaktoppningsavstand (3 mm)som
sakerstaller fullstandig frankoppling
under overspanningsférhallanden
kategorilll.

Anslut utsugaren till rokkanalen med
ett ror med en minsta diameter p4120
mm. Rokkanalens vag maste vara sa
kortsom mojligt.

Vad betréffar de tekniska matten och
sakerheten attiaktta for utslapp av
roken, ardet viktigt att skrupulostiaktta
foreskrifterna som faststéllts avde
lokala myndigheterna.
Nardennaapparatanvands samtidigt
med apparater som férbranner gas
ellerandrabranslen (gallerinte
apparater som endast slapperut luftini
rummet), maste rummet vara
tillrackligt ventilerat for att forhindra
aterflode av avgaser.
Reng0rapparaten och byt ut filtren
efter den angivnatidsperioden
(brandrisk). Se avsnitt Rengoring och
underhall.

Reglerna for luftutslapp maste foljas.

o Luftfarinte slappas utienrokkanal
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som anvands for utslapp av rok fran
gas-ellerandra
bransleforbranningsapparater (galler
inte apparater som endastdriver ut luft
irummet).

Nar matlagningsapparaten och
apparater somdrivs med annan energi
an el aridrift samtidigt, far
undertrycketirummetinte Overstiga 4
Pa (4 x10-5 bar), for att forhindra att
angorsugsinirummetav
matlagningsapparaten.
Koksflaktkapor och andra
utsugssystem for matlagningsrok kan
negativt paverka den sakra driften av
gas- ellerandra bransleforbrannande
apparater (inklusive deiandrarum) pa
grund av aterflodet av
forbranningsgaser. Dessa gaser kan
eventuelltorsaka
kolmonoxidforgiftning. Efter atten
flaktkapa eller flakt har installerats bor
gasolapparaternas funktion testas av
en expert for att sakerstalla att detinte
uppstar nagot aterflode av rokgaser.
Induktionssystemen for dessa héllar
uppfyller kraveni EMC-standarderna
och EMF-direktivet och borde inte
stora andra elektroniska enheter.
Personer med pacemaker eller andra
elektroniska implantat bor kontrollera
med sin lakare eller tillverkaren av
implantatet om dessa enheterar
tillrackligt resistenta mot storningar.
Innan du gorden elektriska
anslutningen, las kapitlet ELEKTRISK
ANSLUTNING.

Fritoserna ska dvervakas standigt
under anvandningen: den dverhettade
oljankanfattaeld.

Placera inte kastruller eller stekpannor
pakanten, eftersom de kan skada
silikonfogarna.



Apparaten och dess atkomliga
delar blirmycket varma under
anvandningen. Var mycket
uppmarksam attinte roravid
motstanden. Barn under 8 ar

maste hallas pa avstand omde inte

overvakas konstant.

VARNING: Omytan ar sprucken,
stang av apparaten och slainte pa
denforattundvikarisken for
elektriska stotar.

e Anvandinte apparater med anga for
rengoring av produkten.

e Placerainte foremalimetall pa
spishallens yta, sdsom knivar, gafflar,
skedar eller lock eftersom de kan
Overhettas.

e Anvanddetdarforavsedda
manoverdonet for att stdnga av
spishallen efteranvandningen; litainte
pa kastrullernas givare.

e Apparaten arinte utformad for att
sattasigadng med hjalp av en extern
timer eller ett separat
fiarrkontrollsystem.

VARNING: Brandrisk: placerainte
féremal pa kokytorna.

OBSERVERA:
Tillagningsprocessen ska
Overvakas. En kort
tillagningsprocess ska 6vervakas
standigt.

ANVANDNING

VARNING: Det ar farligt attlamna
spishallen odvervakad nardu
anvander oljor eller fetter,
eftersom en farosituation eller
brandrisk kan uppsta. Forsok
ALDRIG sldcka en eld med vatten,
utan stang av apparaten och tack
sedan dver lagan, till exempel med
ettlock eller en brandfilt.

Apparaten far aldrig installeras bakom
en dekorativlucka, for att undvika att
den Overhettas.

Symbolen E pa produkten eller dess
forpackning indikerar att produkten
inte kan bortskaffas som normalt
hushallsavfall. Produkten som ska
bortskaffas ska lamnas till sarskilt
uppsamlingscenter for atervinning av
de elektriska och elektroniska
komponenterna. Genom att
sakerstalla attdenna produkt
bortskaffas péa ratt satt bidrar du till att
forhindra potentiella negativa
konsekvenser for miljon och halsan
som annars kan uppsta vid olamplig
avfallshantering. For mer detaljerad
information om atervinning avdenna
produkt, kontakta kommunen, lokalt
avfallshanteringskontor eller affaren
dar produkteninkoptes.

o Koksflakten harkonstruerats uteslutande
for hushallsbruk for att avidgsna matos.

e Anviand aldrig apparaten forandra andamal
an forvilkaden harkonstruerats.

e Friteringsmaskinerna ska dvervakas
standigtunderanvandningen: den
Overhettade oljan kan fatta eld.

e Anvandinte apparaten med en externtimer

eller ett separat fjarrstyrningssystem.
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Installerainte apparaten bakomen
dekordorr. Den kan da 6verhettas.

Klivinte upp paapparaten. Den kan skadas.
Placerainte varma kokkarl pa ramen.
Silikontatningen kan skadas.

Skareller forbered inte livsmedel pa ytan. Se
tillattinga harda foremal faller ned pa ytan.
Drainte kastruller eller kokkarl pa ytan.



RENGORING OCH UNDERHALL

e Slackellerkopplaurapparaten urelnatet
fére allaingrepp for underhall.

o Om luktfiltret med aktivt kol medfdljer och
aravtyp (F) (se monteringsinstruktionerna),
kandetregenereras. Luktfiltret med aktivt

kol kan diskas och regenereras var 3:e till var

4:e manad (eller oftare vid intensiv
anvandning av koksflakten) upp till max. 8
regenereringscykler (vid mycketintensiv
anvandning rekommenderas det attinte

Anvand aldrig slipande svampar, stalull,
saltsyra eller andra produkter som kan repa
ellerlamna mérken paytan.

Livsmedel som oavsiktligt faller ned paeller
satter sig pa spishallens yta eller pa dess
funktionella eller dekorativa delar skainte
konsumeras.

Rengodring av apparaten

overskrida 5 regenereringscykler). Kontakta

kundtjanst for att bestalla ett nytt filter (F).

(3]

Regenereringsprocedur:

o Diskaidiskmaskin pa MAX.70° eller for
handivarmtvatten utan attanvanda

slipande svampar (anvand inte diskmedel!).

e TorkaiugnpaMAX.70°i2timmar (det
rekommenderas att noggrantlasa ugnens
bruksanvisning och
monteringsanvisningar).

o Fettfiltren skarengéras varannan manad

eller oftare vid mycketintensivanvandning.

De kandiskasidiskmaskin. Diskainte
gallrenidiskmaskin (Z).

Allmannarekommendationer

KRAV PA MOBLERNA

Rengor spishallen efter varje
anvandningstillfalle for att undvika att
eventuella matrester forkolnas. Det kravs
stOrre anstrangning attta bort
smutsbelaggningar och forkolnade
matrester.

Tabortdagligsmuts med en mjuk trasaeller
svamp och ett [ampligt rengdringsmedel.
Foljtillverkarens rekommendationer
betraffande vilkarengoringsmedel som ska
anvandas. Detrekommenderas att anvanda
skyddande rengdringsprodukter.

Tabort smutsbelaggningar, t.ex. mjolk som
har kokat dver, med hjalp aven skrapa
avsedd for glaskeramik medan spishallen
fortfarande arvarm. Folj tillverkarens
rekommendationer betraffande vilken
skrapa som skaanvéndas.

Tabort matrester som innehaller socker,
t.ex. sylt som har kokat 6ver, med hjalpaven
skrapaavsedd for glaskeramik medan
spishallen fortfarande arvarm.lannatfall
kanresterna skada glaskeramikytan.

Taborteventuellaresterav smalt plast med
en skrapa avsedd for glaskeramik medan
spishallen fortfarande arvarm.lannatfall
kanresterna skada glaskeramikytan.

Tabortkalkflackargenom attanvandaen
liten mangd kalkldsningsmedel, t.ex.
vinager eller citronsaft, nar spishallen har
svalnat. Rengér sedan pa nytt med en fuktig
trasa.

Forinstallationsproceduren ardet obligatoriskt

att folja gallande lagar, forordningar, direktiv
och standarder (foreskrifter for sakerheten for
elektriska system, korrekt atervinning av
komponenter etc.)ianvandningslandet!

e Anvéandintesilikontdtningsmedel mellan
apparaten och bankskivan. Spishallen ar
avsedd att byggasinibankskivan ovanpa
en kéksmodul som &rminst 600 mm bred.
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Om apparaten monteras pa brannbara
material skariktlinjer och foreskrifter
avseende lagspanningsinstallationer och
brandskydd iakttas till punkt och pricka.
Forinbyggda enheter maste
komponenterna (plastmaterial och fanerat
tra) monteras med varmebestandiga lim
(min.100 °C): anvandning av olampliga
material och lim kan orsaka deformation
ochlossnande.



o Detmaste finnastillrdckligt med utrymmei
koksmodulen for att kunna utféra
apparatens elanslutningar.
Vaggskapsmodulerna ovanférapparaten
skainstalleras pa ett avstand som lamnar
tillrackligt med utrymme for att kunna
arbeta bekvamt.

o Detartilldtet attanvandadekorlisterav
héarda traslag runt bankskivan bakom
apparaten forutsatt att det min. avstand
som angesiinstallationsritningarna
bibehalls.

ELANSLUTNING

e Minimiavstandet mellan den monterade
apparaten och den bakre vaggen angesi
inbyggnadsapparatensinstallationsritning
(150 mm for sidovaggen, 40 mm for den
bakre vaggen och 500 mm for eventuella
ovanfor placerade vaggskap. Vi
rekommenderar avergonomiska
anledningar ett minimiavstand p41000
mm).

e Forattforhindraattvatskortrangerin mellan
spishallens kant och bankskivan ska den
sjalvhaftande tatningen (medfdljer)
appliceraslangs hela spishallens omkrets
innaninstallationen utfors.

VARNING: Alla elanslutningar ska utforas
aven auktoriserad installator.

e Sekopplingsschemat (sitter pa produktens
undersida).

e Dennaapparatharenanslutningavtyp"Y",
virekommenderar attanvanda en elkabel
HO5V2V2-F p4 5x2,5mm? anslutning
ENFAS och TVAFAS: minimalt tvarsnitt pa
ledarna: 2,5 mm?. Extern diameter pa
elkabeln:min 8 mm - max12 mm.

MILJOASPEKTER

e Anslutningsklammorna garattkomma at
genom att kopplingsdosans hdlje tas bort.

o Kontrolleraattegenskapernahos
bostadens elsystem (spanning, max. effekt
och strom) &rkompatibla med apparatens
egenskaper.

e Anslutapparatensomyvisasi
installationsanvisningarna (i
overensstdammelse med gallande
referensstandarder fér natspanning pa
nationell niva).

Observera! Utforinte svetsningar pa
kablarna!

Kassering av hushallsapparater

Symbolen ==péa produkten eller pa dess
férpackning visar att produkten inte far
hanteras som hushallsavfall. Produkten maste
kasseras vid ett specialiserat center for
atervinning av elektriska och elektroniska
komponenter. Genom att sékerstalla att denna
produkt kasseras pa ratt satt bidrar du till att
forhindra potentiella negativa konsekvenser
fér miljén och halsan som annars kan uppsta
vid olamplig avfallshantering. For mer
detaljerad information om hur du atervinner
denna produkt, kontakta dina kommunala
myndigheter, din lokala avfallshanteringstjanst
eller butiken dar du kopte produkten.

Apparaten uppfyller kravenidirektiv2012/19/
EU omreduktion av farliga substanser som
anvandsielektrisk och elektronisk utrustning
samt bortskaffande av avfallet.

Bortskaffning av forpackningsmaterial

A%
Material med symbolenTO ar
atervinningsbara. Bortskaffa
forpackningsmaterialen i sarskilda behallare
for uppsamling till tervinning.

Energibesparing

Genom att foljanedanstaende rad gar det att

sparaenergidagligen under matlagningen.

e Anvandendast nédvandig mangd vid
uppvarmning av vattnet.

o  Ommgjligt, tack alltid kastrullerna med
locket.

e Placerakastrulleninnan du aktiverar
kokzonen.

e Placerade mindre kastrullerna pa de mindre
kokzonerna.

e Placerakastrullernadirektimittenav
kokzonen.

e Anvand restvarmen for att hallalivsmedlen
varma eller for att smalta dem.
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BESKRIVNING AV PRODUKTEN

Enkel kokzon (210x190 mm) 2 100 W, med
boosterfunktion pa 3 000 W

Enkel kokzon (210x190 mm) 2 100 W, med
boosterfunktion pa 3 000 W

Enkel kokzon (210x190 mm) 2 100 W, med
boosterfunktion pa 3 000 W

Enkel kokzon (210x190 mm) 2 100 W, med
boosterfunktion pa 3 000 W

5 Mandverpanel

6 Flaktgaller

1+2 Kombinerbar kokzon (210 x 380 mm) 3 000
W, med boosterfunktion pa 3 700 W

3+ Kombinerbar kokzon (210 x 380 mm) 3 000
4 W, med boosterfunktion pa 3700 W

KONTROLLPANELEN

INDIKATIONSLAMPOR
Kastrullavkanning

Varje kokzon ar utrustad med ett system som
avldser narvaron av en kastrull pa spishallen.

Detekteringssystemet kankannaigen
kastrullermed en magnetiserbar botten avden
typ som &rlamplig foranvandning pa
induktionshallar.

Om kokkarlettas bort underanvandning eller
om ettolampligt kokkarl anvands, visas
symbolen padisplayen v

Restvarmeindikator

Restvarmeindikatorn aren sakerhetsfunktion
forattindikera att kokzonsytan fortfarande har
entemperatursomarlikamed ellerhogre an
50 °C och darforkan orsaka brannskador vid
kontakt med bara hander. Siffran for

motsvarande kokzon indikerarH.

—

Péaslagen/Avstangd

Knapp for Paus-funktion

Kontroll av timern och indikator for koktiden

Symbol for "brygg"” funktionen

Symbol fér timern

Indikator for effektnivan

Symbol for Smaltfunktionen

Knapp fér Smaltfunktion

Rullknappar

olo|o|~N|jo|a|lsw(n=

Knapp for Timer-funktionen

Kokzonerna kan aktiveras genom att tryckain

0
denrelativasiffran l:l Siffran lyser starkare for
att bekrafta atgarden.

Nardu placerar enkastrull pa en av de fyra
kokzonerna, detekterar spishallen automatiskt
dess narvaro och motsvarande siffra tads for

attaktivera kokzonen.

Omdetinte finns nagrakastruller ellerandra
foremal pa spishéllen, synsinte siffrorna.

De valbarafunktionerna pa kontrollpanelen ar
alltid de som syns men lyser med ett svagt
sken. Valjfunktionernagenom attréra vid den
motsvarande symbolen.
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EFFEKTBEGRANSNING

Nardu ansluter apparaten tillhemnatverket for
forsta gdngen maste installatoren stéllain
kokzonernas effekt baserat pa den faktiska
kapacitetenihushallets natverk.

Omdettainte arnodvandigt kan hallen sattas
I

padirekt med Q eller, alternativt, folj

proceduren som beskrivs nedan for att komma

tillmenyn.

o Anslutspishallentill hushallsnatet (denna
proceduren ska utfdras vid varje dtkomst till
menyn).

o Allasiffrornatdndsochlyserinagra
sekunder.

e Sasnartsiffrornaslacks panytt, tryckin och

N
hallintryckt © och Il i 4 sekundertills
rullknapparnatill vanstertands.

Tryckin samtidigt och hallintrycktai4
sekunder, bada rullknapparna till vanster
tillsde 3 mandoversiffrornaanger” CF6 “.

Tryckin Il tills “ PHA “ visas.

Tryckindensistarullknappen till vanster for
attvalja korrektinstallning.

Se tabellen nedan for specifikationer:

Virde pa
rullknap- KW Anmarkningar
parna
0 7,4 Ursprunglig standardinstélining
1 4,5
2 3.5
3 2,8

Nar ett korrekt varde har matatsin, bekrafta

. o . N
genom atttryckainoch hallaintryckta € och

SPISHALLENS FUNKTIONER

Det &r mojligt att lasa kokzonens funktioner under anvandningen, till exempel for att

rengora kokzonen.

Las

For att aktivera/inaktivera: tryck in — + + .

Denna funktionen forhindrar oavsiktlig aktivering av apparaten
O ©

For att aktivera: tryck in Jtryckin och frislapp samtidigt @ + ” och dérefter pa nytt

©

Barnsikerhetsan- Allasiffror indikerarL .
ordning

De beskrivna dtgarderna maste slutféras inom 10 sekunder.

O ©
For att inaktivera: tryck in , tryck in och frislapp samtidigt @ + ” och dérefter pa

nyte Il

Alla siffror som angerL forsvinner.

De beskrivna dtgarderna maste slutféras inom 10 sekunder.

Varje kokzon kan stillas in med en extra effektniva i hogst 10 minuter.

For att aktivera: valj en av de 4 kokzonerna och valj “Boost” vardet med rullknapparna.

Boost-funktion F)
Motsvarande siffra anger! .

FOor att inaktivera: vélj ett av de mdjliga vardena med rullknapparna.
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Timer for kokzoner

Timern tillater att stdnga av en sarskild kokzon vid slutet av den installda tiden.

Kokzonerna kan programmeras enskilt eftersom var och en ar utrustad med en egen
timer.

For att aktivera: sla pa spishallen och valj en av de 4 kokzonerna, tryck sedan in “+” och

“-"for att stélla in timern. Symbolen @ for kokzonen tands. Tryck enskilt in “+” och
“-" for att stélla in nedrakningen. Okningen och minskningen av vardet under
installningen skiftar beroende pa tiden som ska stéllas in. Displayen i omradet for
stalldonen for att hantera timern, visar nedrakningen.

Ror inte vid ndgonting under 5 sekunder for att bekrafta den instéllda tiden.

For att inaktivera: vanta till nedrakningens slut och nollstéll timerns varden (tryck in “+”
och “-" och nollstall med "-").

Timer (allman)

Timer med larm f6r allman anvandning.

For att aktivera sl pa spishéllen, tryck sedan in “+" e “-" for att stélla in timern. Tryck
enskiltin “+” och “-" for att stalla in nedrakningen. Okningen och minskningen av vardet
under installningen skiftar beroende pa tiden som ska stéllas in. Displayen i omradet for
stélldonen for att hantera timern, visar nedrakningen.

Ror inte vid ndgonting under 5 sekunder for att bekréfta den installda tiden.

For att inaktivera: vanta till nedrakningens slut och nollstéll timerns varden (tryck in “+”

Smaltningsfunk-
tion

och “-" och nollstall med "-").

FOr att aktivera: valj en av de 4 kokzonerna och tryck in .

Siffran for zonen anger U.

|
For att inaktivera: tryck in Iil eller tryck in U

Paus-funktion

Denna funktionen tillater att satta i paus/ateraktivera vilken aktiverad funktion som
helst pa spishallen och reducera den tillgéngliga effekten fér kokzonen och nollstélla
alla funktionerna.

11
Under pausen anger alla siffrornal / for att ange att:
- Ingen energi produceras av nagon av kokzonerna.
- Alla funktioner och timern ar inaktiverade.

For att aktivera: med spishallen i funktion, tryck in och hall intryckt ” i minst 1sekund.

For att inaktivera: tryck in och hall intryckt Il i minst 1sekund och Iat fingret glida fran
minimum till maximum langs rullknapparna som visar en animering.

Aterkallningsfunk-
tion

Denna funktion anvands for att aterkalla spishallens funktionsinstaliningar i handelse av

I
oavsiktligt stopp, med anvandning av U

|
Med spishallen avstangd, for att aterkalla installningarna, tryck in U inom 6 sekunder
och tryck sedan in ” inom 6 sekunder. Ett pip hors for att bekrafta atgarden.

Na&r spishallen &r avstangd, om den inte slas pa igen inom 6 sekunder férlorar du de
féregéende funktionsinstélliningarna.
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Denna funktionen anvands for att varma upp en kastrull till maximal effekt innan du
fortsatter tillagningen vid en vald niva. Tidsintervallet under vilket tillagningen bibehalls
vid maximal effekt beror pa den instéllda slutnivan. Se tabellen:

Effektniva Timer (sekunder)

40

72

120

176

256

432

120

192

Inte tillgénglig

Boost Inte tillgénglig

Valj en av de 4 kokzonerna och tryck in och hall nedtryckt i 3 sekunder det valda vardet
(fran 1till 8) med rullknapparna. Spishallen kommer att ha en maximal effekttopp under
en tid som varierar beroende péa den tidigare installda kokeffekten och gar sedan
tillbaka till vardet som stéllts in fran borjan.

Denna funktion gor att du kan ansluta 2 kokzoner for att anvdnda och styra dem som en
enda och storre kokzon. Detta ger mojlighet att anvanda kastruller med en storre
botten.

Uppvarmnings-
funktion

OO NO O~

De kokzoner som kan valjas for denna funktion ar uteslutande de till vanster och de till
hoger.

n
For att aktivera: tryck samtidigt in bada rullknapparna till vanster tills en siffra visar I 1

Kombinerat lige och symbolen n tands.

( OV?;’E;Y(%%I:‘I)HQS For att stalla in effekten for den anvandbara kokzonen i kombinerat lage, anvand den

sista rullknappen till vanster.

Symbolen ﬂ téands i bada kokzonerna.

For att inaktivera: tryck samtidigt in knapparna som anvandes for att aktivera
funktionen "brygga”, tills symbolerna och férsvinner.

Viktigt! Kokzonen kanner automatiskt igen narvaron av en storre kastrull, som tar upp
tva kokzoner, men hanterar zonerna oberoende om inte “brygg” funktionen ar
aktiverad.

TILLAGNINGSTABELL

Effektniva Tillagningsmetod Ska anvandas for

1 Smadlta, vdrma latt Smor, choklad, gelatin, sdser

2 Smalta, vdrma latt Smor, choklad, gelatin, saser

3 Fora till temperatur Ris

4 Forléangd tillagning, binda, koka Gronsaker, potatis, saser, frukt, fisk

5 Forlangd tillagning, binda, koka Gronsaker, potatis, saser, frukt, fisk

6 Lang tillagning, brasera Pasta, gronsakssoppa, braserat kott
. . ROsti nnkakor; tatis, omelett

7 Latt stekning pgrsmer(ap;e ellgr?rizc:;/azce) ﬁvssrhoed:hek;lv

8 Fritering, fritering med nedsankning Kott, pommes frites

9 Snabb stekning vid hdg temperatur Biffar

P Snabb uppvarmning Koka upp vatten
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FLAKTFUNKTIONER

s
o *
auto 1234567 8=
®™o:: :P

Reglagen for kokzonerna, koksflakten och timern kan aktiveras genom att motsvarande teckenruta trycks in.

Val av sugeffekt.

0 P

Okning/minskning av hastigheten (effekten) for sugning.

Aktivering/inaktivering av en automatisk funktion (for
forhandsbestamd instalining aktiveras den automatiska funktionen).

Genom att rora vid(trycka in) flaktens valfalt, inaktiveras det
automatiska laget och det ar magjligt att anvanda flakten i manuellt
lage.

For att ateraktivera automatiskt 1age, tryck in knappen @ . LED-
lampan @UL0 tands for att ange att flakten &r aktiverad i det laget.

Koksflakten ar standardinstalld for franluftsfunktion.

Aktivering av kolfiltret

|
- Vid den forsta paslagningen av flakten Q tryck i 5 sekunder in
)

@ knappen .

Efter aktiveringen tands symbolen nar det ar dags att utfora
underhallet av kolfiltret (luktfiltret) .'3 )

Meddelandena betraffande fettfiltren, som visas med LED-lampan A )
ar alltid aktiverade.

Aterstéllning och ateraktivering av kolfiltret

Efter att underhallet av filtret har utforts:

- tryck i 5 sekunder in knappen - LED-lampan for fettfiltret
kommer att slackas och nedrékningen startar om.

- tryck i 5 sekunder in knappen + - LED-lampan for fettfiltret
kommer att sldckas och nedrékningen startar om.

Instédllning av INTENSIV hastigheten

%’) Denna instélining &r tidsinstalld for en aktivering pa 5 minuter. Nar
denna tid har forflutit tergar systemet automatiskt till den tidigare
installda hastigheten.

FUNKTION FOR HANTERING AV EFFEKTEN

Denna apparat ar utrustad med en elektroniskt | detta syfte Overvakas den totala effekten
styrd funktion for effektreglering. kontinuerligt och sanks vid behov. Om detinte

) . . armojligt attleverera den efterfragade totala
Denna funktionen styr dispenseringenav den effekten sanker ett kontrollelement som
maximala effekten pa 3700 W, mellande standardinstallning effekten forenannan
kombinerade kokzonerna (vénster sida och kokzon till nivan strax under motsvarande
hoger sida), och optimerar effektfordelningen effektkurva, sé att effektforbrukningeninte
och undviker situationerav Sverstiger 16 A.

systemdoverbelastning.
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| detta fallkdnner generatorn av det senaste
kommandot med hogre prioritet som har
skickats av anvandargranssnittet och sanker,
omdet behdvs, deinstallningar somtidigare
aktiverats for en annan kokzon.

Funktionen for effektreglering aktiveras forst
aven vid avkanning av en kastrull pa kokzonen.

Exempel:

Omduforkokzonen1valjer den extra
effektnivan (boost) (P), kan kokzonen 2, inte
samtidigt 6verskrida effektniva 9 och kommer
attbegransas automatiskt.”

VAGLEDNING FOR AVANDNING AV

KASTRULLERNA

Vilkakastrullerkan man anvanda

Anvand uteslutande kastruller med botten i

jarnmagnetiskt material, lampligt for

anvandning painduktions spishall:

e gjutjarn

e emaljeratstal

o kolstal

o rostfritt stal (dveninte helt)

e aluminium medjarnmagnetisk bekladnad
eller botten med jarnmagnetisk platta

For att faststallaom kastrullen arlamplig,
=

kontrollera att symbolen Q0 4r narvarande
(normalt stansad péa botten). Du kan dven
narmaen magnet till kastrullens botten. Om
denfastnar, innebar det att kastrullen kan
anvandas pa eninduktionshall.

For att sdkerstalla maximal prestanda, anvand
alltid kastruller med plan botten, i stand att
fordela varmen enhetligt. En perfekt plan
botten, kan paverka effekten av
varmeledningen.

Saanvinder dukastrullerna

Minsta mojliga diameter pa kastrull/stekpanna
for de olika kokzonerna. For att sakerstalla att
spishallen fungerar korrekt, ska kastrullen
tackaen eller flerareferenspunkter som
indikeras pa spishallens yta och skavaraav den
lampligaste minimum diametern.

Anvéand alltid den kokzon som bast motsvarar
diametern pa kastrullens botten.

Kokzoner Diameter av kastrullens botten
@ min. (rekom- Max. @ (rekom-
menderad) menderad)
Kombinerad
vénster/hoger 190 mm 230 mm
Enskilda van-
ster/héger 110 mm 190 mm

Kastruller/stekpannorsom artommaeller
som harentunnbotten

Anvand inte kastruller/stekpannorsom ar
tomma eller som har en tunn botten pa
spishallen eftersom det da bliromajligt att
kontrolleratemperaturen eller stanga av
kokzonen automatiskt omtemperaturen ar for
hog. Risken ar att kastrullen och/eller
spishallens yta skadas. Om detta hander, ror
inte vid nagot och vantattills alla komponenter
har svalnat. Om ett felmeddelande visas, se
avsnittet "Felsokning".

Normala funktionsljud for spishéllen
Induktionstekniken bygger pa skapandetav
elektromagnetiska falt. Dessa
elektromagnetiska falt genererar varme direkt
pé kastrullens botten. Kastruller och
stekpannor kan ge upphov tillen mangd olika
ljud eller vibrationer beroende pé hurde ar
konstruerade.

Dessatyperav ljud beskrivs enligt foljande:

Svagtsurrande (som ljudet franen
transformator)

Detta ljud skapas narman lagar mat med hog
varme och beror pa mangden energisom
overfors av spishéllentill kastrullerna. Ljudet
upphoreller minskar nar du sanker
varmenivan.

Svagt visslande ljud
Dettaljud skapas nar kokkarlet &rtomt och
upphor narkarlet fylls med vatten eller mat.

Knappande ljud

Detta ljud skapas med kastruller som bestéarav
flera pavarandra liggande skiktav olika
material och orsakas av vibrationeri
kontaktytorna mellan de olika materialen.
Ljudet kommer fran kastrullerna och kan
variera beroende pa hur stor mangd och vilken
typ avmatsomtillagas.

Starktvisslande ljud

Detta ljud skapas med kastruller som bestar av
flerapavarandra liggande skiktav olika
material och nér dessa dessutom anvands pa
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hogsta effekt samt daven pa tva kokzoner. spishallens temperatur fortfarande ar for hég
Ljudetupphoreller minskar nar du sanker H
varmenivan. ochdisplayenvisarindikationenl /.

Ljud fran flakten Rytmiska ljud som liknar tickandet franen
Spishéllens temperatur méste regleras for att klocka

det elektroniska systemet ska fungera paratt Dettaljud skapas endast ndr minst tre kokzoner
satt. For detta andamal ar spishallen utrustad anvénds och forsvinner eller minskar narnagon
med en kylflakt som aktiveras for att minska avdemsténgsav.

ochregleradetelektroniska systemets
temperatur. Det kan handa att flakten fortsatter
attfungerandrapparaten stangsavom

De beskrivnaljuden ar ett normalt kannetecken
hosinduktionstekniken och kan darforinte
betraktas som defekter.

FELSOKNING

Felkod Beskrivning Mdjlig orsak till felet Losning

"'-J'“I"Sig."a' vid KoksflAktens reglage  LIN-kabeln pé kéksflaktens
paslagningen. g'ag kretskort ar skadad eller daligt

Kontrollera anslutningen/byt ut

Ingen felkod vi- fungerar inte LIN-kabeln
sas” ansluten
En kontinuerlig aktivering av AVl ller k I
- s knapparna har avlasts. vldgsna vattnet eller kastrullen
ERO3 Sfplsh%lenkstaggs av . fran glaskeramikhallen och fran
efter 10 sekunder. Vatten eller kastrull nérvarande  kontrolipanelen.
pa kontrollpanelen.
L&t spishallen svalna.
De elektroniska Kontrollera om spishéllen har
ER21 Spishallen stdngs av.  komponenternas interna tillracklig ventilation.
temperatur ar for hog. Om felet kvarstd, kontakta
Teknisk Assistans.
Tom eller olamplig kastrull.
Kastrullens eller .. Lat spishéllen svalna.
Den motsvarande g!askgramlkytanstemperaturar ) B .
E2 . for hog. Anvand en lamplig kastrull.
kokzonen sténgs av.
De elektroniska Varm inte tomma kastruller.
komponenternas temperatur ar
for hog.
Anvand en lamplig kastrull.
Felet annulleras automatiskt
Olamplig kastrull. efter 8 s och kokzonen kan
Den motsvarande Kastrullen haller pa att forlora anvandas pd nytt
E3 kokzonen stingsav.  Sina magnetiska egenskaper I'hdndelse av ytterligare fel &r
och kan orsaka skador pa det nddvandigt att byta ut
induktionshallen. kastrullen.
Om felet kvarstar, kontakta
Teknisk Assistans.
L Kontrollera spénningen och/
. ) Spanplng och/eller . eller natfrekvensen.
E6 Kokzonen tandsinte.  matningsfrekvens utanfor L
intervall. Om nddvandigt kontakta
Teknisk Assistans.
Fel pa flikten. Rengor ﬂakt<_e_n och avlagsna
B eventuella frammande partiklar.
E8 Kokzonerna slécks. Flakt igensatt av damm eller

Om felet kvarstar, kontakta

filament. Teknisk Assistans.
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Koppla bort spishallen fran matningen.

E4-E5-E7-E9-
ER20-ER22-
ER31-ER36-
ER47-EA-EH 4

displayen.

Vidnta nagra sekunder, anslut sedan spishallen till matningen pa nytt.

Om felet kvarstar, kontakta teknisk assistans och specificera felkoden som visas pa

UNDERHALL - REPARATION OCH

OVERENSSTAMMELSE

o Setillattunderhall av elektriska
komponenter enbart utfors av tillverkaren
ellerteknisk assistans.

o Setill att skadade kablar enbart byts utav
tillverkaren eller serviceverkstaden.

Ange foljande uppgifter vid kontakt med
serviceverkstaden:

e Typavfel

e Apparatens modell (artikelnummer)
e Serienummer(S.N.)

Dessa uppgifter anges pa markplaten.
Markplaten ar placerad pa apparatens botten.

TEKNISKA DATA

Informationer om produkten enligt
foreskriftnr66/2014

Referensstandarder:
EN/IEC 60350-2
EN/IEC 50564

C€

Denna apparat har utformats, tillverkats och
marknadsfortsienlighet med EEG-direktiven.

Identifiering av produkten
Typ:4300

Modell: FMY 8391RHI
Seidentifieringsskylten som sitter pa
produktens undersida.

Tillverkaren forbattrar standigt sina produkter.

Textenochillustrationernaidenna
bruksanvisning kan darfor andras utan
forhandsmeddelande.

Ytterligare information om tekniska data finns
pa webbsidan: www.franke.com

MODELL FMY 8391R HI
Max tota}lg{(fgkt (hall+ 7 62 kw (basinstalining)
Max tota}léelgskt (h%” + 4,72 kW
Max totahg{(fgkt (h?" + 3,72kW
Max totahg{(fte)kt (hall + 3,02 kW
Parameter Vérde

220-240V, 50 Hz; 220
V, 60 Hz 2N~ 380-415

Matningsspanning/-
frekvens V, 50 Hz;
2N~ 380V, 60 Hz

Parameter Varde
Apparatens vikt 21kg
Antal kokzoner 4
Varmekalla induktion
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e Dlazapewnieniawtasnego
bezpieczenstwa oraz prawidtowego
dziatania urzadzenia, przed
przystgpieniem do instalacjioraz
uzytkowania, nalezy uwaznie
przeczytac niniejszg instrukcije.
Instrukcje nalezy zawsze
przechowywac wraz z urzgdzeniem,
rowniez w przypadku sprzedazy lub
przekazania go osobomtrzecim.
Uzytkownicy muszg sie doktadnie
zapoznac zzasadami dziatania oraz
warunkamibezpiecznejobstugi
urzadzenia.

e Podtgczenie przewoddéw musiby¢
wykonane przez wykwalifikowanego
technika.

e Producentuchylasie od jakiejkolwiek
odpowiedzialnosciza ewentualne
szkody powstate na skutek
niewtasciwie wykonanejinstalacjilub
niewtasciwego uzytkowania.

e Sprawdzi¢, czy zasilanie sieciowe
odpowiada wartos$ci wskazanejna
tabliczce znamionowej, zamocowanej
wewnatrz produktu.

o OSTRZEZENIE: Przed
zainstalowaniem urzgdzenia zdjg¢
fole ochronng (jezeli zostata ona
przewidziana).

e Urzadzenianie nalezy dotykac
mokrymirekoma lub czesciami ciata.

e Urzadzenie nigdy nie powinno by¢
poddawane dziataniu czynnikéw
atmosferycznych (takich jak deszcz,
czy stonce).

e Przechowywac opakowanie w
miejscu niedostepnym dla dzieci i
zwierzgt domowych.

e Do podtaczeniaurzagdzenianie
uzywac adapterow, listw zasilajgcych
lub przedtuzaczy.

o Nie stawac naurzgdzeniu, ze wzgledu
naryzyko jego uszkodzenia.
Przedmiotowe urzgdzenie moze by¢
uzywane przezdzieci w wieku
powyzej 8 latiprzez osoby o
ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, sensorycznych lub
umystowych badz nieposiadajgce
odpowiedniejwiedzy i
doswiadczenia, jeslibedg one
nadzorowane lub zostang
poinstruowane w zakresie
bezpiecznego korzystaniaztego
urzadzeniaibedg swiadome
zwigzanych ztym zagrozen.

e Przedmiotowe urzadzenie nie moze
by¢ uzywane przez osoby (tgcznie z
dzie¢mi) o ograniczonych
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zdolnosciach fizycznych,
sensorycznych lub umystowych bad?z
nieposiadajgce odpowiedniej wiedzy i
doswiadczenia, chybaze sgone
nadzorowane lub zostaty
poinstruowane w zakresie korzystania
ztego urzadzenia przez osobe
odpowiedzialng zaich
bezpieczenstwo.
Dziecinie nalezy zostawiac bez
nadzoruinie nalezy im zezwala¢ na
zabawe urzgdzeniem.
Czyszczenie i konserwacja
uzytkownika nie moga by¢
wykonywane przez dzieci bez nadzoru.
Wtyczke nalezy podtgczy¢ do
gniazdka odpowiedniego typu zgodnie
z obowigzujgcyminormamiorazw
miejscu tatwo dostepnym.
Srodki odtaczajace muszag byé
zintegrowane na okablowaniu statym,
zgodnie zobowigzujgcyminormami.
Jezelikabel zasilajgcy ulegnie
uszkodzeniu, musi byé wymieniony
przez producentalub przez
autoryzowany punkt serwisowy lub
osoby o podobnych kwalifikacjach,
aby unikng¢ zagrozen.
Dlaurzadzen klasy | sprawdzi¢, czy
zasilanie elektryczne zapewnia
poprawne uziemienie.
Nie uzywac otwartego ptomienia
(zagrozenie pozarem).
OSTRZEZENIE: Brak $rub lub
elementéw mocujacych
zgodnych zinstrukcjg moze by¢
przyczyng porazenia prgdem.

e Uzywac wytgcznie Srubidrobnicy

metalowej odpowiednich do
zamocowania urzadzenia.

Upewnic sie, ze urzadzenie jest
zainstalowane tak, aby moznaje byto
odtgczyc¢ od zasilania, z odlegtoscia
otwarcia stykéw (3 mm), ktéra
zapewnia kompletne odtgczenie w
warunkach przepiecia kategorii lll.
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Podtgczyc¢ ekstraktor do przewodu
kominowego poprzez rure o Srednicy
minimalnej réwnej 120 mm. Sciezka
przewodu kominowego musi by¢ jak
najkrotsza.

Aby zapewnic prawidtowe
odprowadzanie dymow nalezy
doktadnie przestrzega¢ norm
technicznychibezpieczenstwa
obowigzujgcych na poziomie
lokalnym.

Kiedy przedmiotowe urzadzenie jest
uzywane jednoczesnie z urzgdzeniami,
ktére spalajg gazlubinne paliwa (nie
dotyczy urzadzen, ktére odprowadzajg
powietrze wytgcznie w
pomieszczeniu), pomieszczenie musi
by¢ odpowiednio wentylowane, aby
unikng¢ powrotu gazéw odlotowych.
Oczysci¢ urzgdzenie i wymienic filtry,
po okreslonym okresie czasu
(zagrozenie pozarem). Patrz rozdziat
Czyszczenieikonserwacja.

Nalezy przestrzega¢ norm
dotyczacych odprowadzenia
powietrza.

Powietrze nie moze by¢
odprowadzane do przewodu
kominowego uzywanego do usuwania
dymoéw zurzadzen nagazlubinne
paliwa (nie dotyczy urzadzen, ktére
odprowadzajg powietrze wytacznie w
pomieszczeniu).

Kiedy urzadzenie grzewcze i
urzadzenia zasilane energig inng niz
elektrycznos$é sg wtgczone
jednoczesnie, podcisnienie w
pomieszczeniu nie moze przekroczy¢
4 Pa (4 x10-5 bar), aby uniknaé
ponownego zassania dymow do
pomieszczenia przez urzadzenie
grzewcze.

Okapy kuchenneiinneinstalacje
zasysajgce opary wydzielajgce sie
podczas gotowania mogg negatywnie
wptynaé na bezpieczne
funkcjonowanie sprzetu gospodarstwa
domowego nagazlubinne paliwa



(tacznie z tymi znajdujgcymi sie w
innych pomieszczeniach) ze wzgledu
na przeptyw wsteczny gazow
odlotowych. Gazy te mogg
spowodowac zatrucie tlenkiem wegla.
Po zainstalowaniu okapu lub
urzgdzenia do zasysania oparow
wydzielajgcych sie podczas
gotowania, funkcjonowanie sprzetéw
na gaz ptynny powinno by¢
przetestowane przez specjaliste, aby
unikng¢ powstania przeptywu
wstecznego gazow odlotowych.

e Systemy indukcyjne przedmiotowych
ptytkuchennych spetniajg wymagania
norm EMC oraz dyrektywy EMF i nie
powinny zaktdcac funkcjonowania
innych urzadzen elektronicznych.
Osoby posiadajgce rozruszniki serca
lubinne wszczepiane urzadzenia
elektroniczne muszg skonsultowac sie
zlekarzem lub z producentemtychze
urzadzen, aby sie upewnic sie sgone
wystarczajgco odporne na zaktdcenia.

e Przed wykonaniem potaczenia
elektrycznego, przeczytac rozdziat
PODEACZENIE ELEKTRYCZNE.

e Smazalnice muszg by¢ stale
monitorowane podczas uzytkowania:
przegrzany olej moze sie zapalic.

¢ Niestawia¢ naczyn do gotowaniai
patelni na brzegach ptyty, poniewaz
mogtyby spowodowac uszkodzenie
potaczen silikonowych.

W trakcie uzytkowania urzadzenie
ijego tatwo dostepne czesci
nagrzewajg sie. Zachowac
szczegolng ostroznoscinie
dotykac opornikéw. Dzieciw
wieku nizszym niz 8 lat muszg by¢
trzymane zdala od urzadzenia,
chybaze sgone stale
nadzorowane.

OSTRZEZENIE: Jezeli
powierzchnia ulegnie peknieciu,
wytgczy¢ urzadzenie i nie wtgczaé
go, aby unikng¢ ryzyka porazenia
pradem.

e Urzadzenia nie nalezy czysci¢ myjkami
parowymi.

e Na powierzchniptyty kuchennejnie
nalezy ktasc¢ przedmiotow
metalowych, takich jak noze, widelce,
tyzkiipokrywki, poniewaz moga sie
nagrzewac.

e Do wytgczenia ptyty kuchennejpo
zakonczeniu uzytkowania nalezy uzy¢
odpowiedniego przycisku. Nie czekac
nazadziatanie czujnikow
wykrywajgcych obecnosé naczyn do
gotowania.

e Urzadzenie nie zostato
zaprojektowane do wtgczania przy
pomocy zewnetrznego timera lub
osobnego systemu zdalnego
sterowania.

OSTRZEZENIE: Zagrozenie
pozarem: nie stawiac
przedmiotéw na powierzchnie
grzewcze.

UWAGA: Proces gotowania nalezy
nadzorowac. Nawet krotkotrwate
gotowanie potraw nalezy
nieustannie nadzorowad.

Q OSTRZEZENIE: Pozostawienie
ptyty kuchennejbez nadzoruw
chwili przyrzadzania potraw na
olejulubttuszczujest
niebezpieczne, ze wzgledu na
mozliwosc¢ zaistnienia
niebezpiecznej sytuacjiiwybuchu
pozaru.NIGDY nie gasi¢ pozaru
wodg, lecz wytgczy¢ urzadzeniei
zakry¢ ptomien, na przyktad
pokrywa lub kocem gasniczym.
e Urzadzenia nigdy nie nalezy instalowac
za dekoracyjnymidrzwiczkami - moze
dojs$¢ do jego przegrzania.
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e Symbol >gwidoczny na produkcie lub
na opakowaniu oznacza, ze produkt nie
moze zostac zutylizowany jak
normalne odpady gospodarstwa
domowego. Produkt przeznaczony do
utylizacji nalezy przekazac¢ do
specjalnego punktu zbiérkiw celu
recyklingu elementéw elektrycznychi
elektronicznych. Usuwajgc produkt w
sposob wtasciwy, zapobiegasz

UZYTKOWANIE

ewentualnym ujemnym wptywom na
Srodowisko naturalne oraz nazdrowie
ludzi, ktére mogtyby powstaé w
wyniku niewtasciwej utylizacji. Aby
uzyskac bardziej szczegotowe
informacje natematrecyklingu tego
produktu, nalezy skontaktowac sie z
Urzedem Miasta, lokalnym punktem
utylizacji odpadoéw lub sklepem, w
ktérym produkt zostat zakupiony.

e Urzadzenie wyciggowe zostato
zaprojektowane wytgcznie zmyslg o
usuwaniu nieprzyjemnych zapachéw
powstajgcych w trakcie gotowaniaw domu.

e Urzadzeniaw zadnym wypadku nie nalezy
stosowac do celdéw innych niz te, do ktérych
zostato zaprojektowane.

e Frytownice muszg by¢ stale monitorowane
podczas uzytkowania: przegrzany olejmoze
sie zapali¢.

e Urzadzenianie nalezy wtaczac przy pomocy
zewnetrznego timera lub systemu zdalnego
sterowania.

Urzadzenianie nalezy instalowac za
dekoracyjnymidrzwiczkami - moze dojs¢
dojego przegrzania.

Aby unikng¢ uszkodzenia, na urzadzenie nie
nalezy wchodzi¢.

Aby unikng¢ uszkodzenia silikonowych
uszczelek, naramie nie nalezy stawia¢
goracych naczyn.

Na powierzchniurzgdzenia nie nalezy cigc,
ani przygotowywac potraw. Nie nalezy na
nig upuszczac twardych przedmiotéw. Po
powierzchniurzadzenia nie nalezy
przeciggac garnkéw lub innych naczyn.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

o WytaczyClub odtgczyc urzadzenie od sieci
zasilania elektrycznego przed wykonaniem
jakiejkolwiek czynnoscikonserwaciji.

o Jezelifiltrweglowy przeciwzapachowy typu
(U) (patrzinstrukcja montazu) zostat
dostarczony, mozna go zregenerowac. Filtr
zwegla aktywnego pochtaniajgcy zapachy
mozna my¢ oraz regenerowac co 3-4
miesigce (lub czesciejw przypadku
intensywnego uzytkowania okapu),
maksymalnie do 8 cykliregeneracji (w
przypadku uzytkowania szczegdlnie
intensywnego zalecasig nie przekracza¢ 5
cykli). Skontaktowac sie z punktem pomocy
technicznej, aby zamoéwi¢ nowy filtr (F).

Proceduraregeneraciji:

e Umy¢wzmywarce wtemperaturze MAKS.
70°lub recznie w gorgcejwodzie nie

133

uzywajac myjek sciernych (nie uzywac
detergentow!).

Wysuszy¢é w piekarniku w temperaturze
MAKS.70° przez 2 godziny (zaleca sie
uwaznie przeczytac instrukcje obstugioraz
instalacji danej kuchenki).

Filtry przeciwttuszczowe nalezy czysci¢ co
2 miesigce lub czesciej, w przypadku
intensywnego uzytkowania. Filtry mozna
my¢w zmywarce. Siatek nie my¢éw
zmywarce (Z).

Zaleceniaogodlne

Nie uzywac szorstkich ggbek, stalowych
czyscikow, kwasu solnego lubinnych



produktéw, ktére mogtyby uszkodzi¢ lub
porysowac powierzchnie.

Nie nalezy spozywac produktéw
spozywczych, ktére przypadkowo spadng
lub przykleja sie do powierzchni, elementéw
funkcjonalnych lub estetycznych ptyty
grzewcze;j.

Czyszczenie urzadzenia

W celu unikniecia zweglenia ewentualnych
resztek jedzenia, ptyte grzewczg nalezy
czyscic¢ po kazdym uzyciu. Zaschniete lub
zweglone zabrudzenia sg trudniejsze do
usuniecia.

Codzienne zabrudzenia nalezy czysci¢
miekka szmatka lub ggbka zdodatkiem
odpowiedniego srodka czyszczgcego.
Stosowac sie do zalecen producenta
dotyczgcych odpowiednich srodkow
czyszczacych. Zaleca sie stosowanie
ochronnych srodkéw czyszczacych.

Aby usung¢ oporne zabrudzenia, na
przyktad mleko ktére wykipiato w trakcie

gotowania, uzy¢ skrobaka do szyb. Czysci¢
cieptajeszcze ptyte grzewcza. Stosowac
sie do zalecen producenta skrobaka.
Potrawy zawierajgce cukier, na przyktad
konfiture ktoéra przelata sie w trakcie
gotowania, nalezy usung¢ przy pomocy
skrobaka do ceramiki. Czyscic ciepta
jeszcze ptyte grzewcza. W przeciwnym
razie resztki moga spowodowac
uszkodzenie ceramicznej powierzchni.
Ewentualny, stopiony plastik usung¢
skrobakiem do ceramiki. Czyscic¢ ciepta
jeszcze ptyte grzewczg W przeciwnymrazie
resztkimoga spowodowac uszkodzenie
ceramicznej powierzchni.

Plamy z osadu kamiennego nalezy czysci¢
przy uzyciu niewielkiejilosciroztworu
odkamieniajgcego, na przyktad octu lub
soku z cytryny. Czysci¢ po catkowitym
schtodzeniu sie ptyty grzewczej. Nastepnie
ponownie przetrze¢ wilgotng szmatka.

WYMAGANIA DOTYCZACE MEBLI

W trakcie instalowania nalezy obowigzkowo
stosowac sie do przepisdéw, rozporzadzen,
dyrektyw inorm (regulaminéw dotyczacych
bezpieczenstwa instalacji elektrycznych,
prawidtowego recyklingu komponentow, itp.)
obowigzujgcych w kraju, w ktérym uzytkowane
jesturzadzenie!

Pomiedzy urzadzeniem a blatem roboczym
nie nalezy umieszczac¢ uszczelniaczy na
bazie silikonu. Ptytagrzewcza
przeznaczona jest do instalacji w blacie
kuchennym, nad modutem meblio
szerokosci 600 mm lub wigkszej.
Jesliurzagdzenieinstalowane jestw
materiatach tatwopalnych, nalezy
obowigzkowo stosowac sie do zaleceni
norm dotyczacych instalacji
niskonapieciowychibezpieczenstwa
przeciwpozarowego.

W przypadku urzgdzen do zabudowy,
komponenty (tworzywa sztuczne idrewno
fornirowane) musza by¢ montowane za
pomoca odpornych nawysoka temperature
klejow (min.100 °C): uzycie
nieodpowiednich materiatow i klejéw moze
spowodowac odksztatcenie i oderwanie.
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Modut meblikuchennych powinien
posiadac odpowiednigilos¢ miejscana
realizacje potaczenia elektrycznego.
Moduty zawieszane nad urzagdzeniem
nalezy instalowac na wysokosci
gwarantujacej dostateczngilos¢ miejscado
komfortowej pracy.

Stosowanie dekoracyjnych krawedzi
wykonanych ztwardego drewna,
instalowanych wokot blatu kuchennego za
urzadzeniem jest dozwolone, pod
warunkiem ze minimalna odlegtosc¢ bedzie
réwna odlegtosci wskazanejnarysunkach
montazowych.

Minimalna odlegtos¢ pomiedzy
zainstalowanym urzadzeniem atylng $ciang
zostata wskazana narysunku montazowym
urzadzenia do zabudowy (150 mm od $ciany
bocznej, 40 mm od $ciany tylnejoraz 500
mm od ewentualnych potek. Ze wzgledow
ergonomicznych zaleca sie zachowanie
odlegtosci minimalnejréownej1000 mm).
Aby ptyny nie przedostawaty sie pomiedzy
ptyte grzewcza a blatkuchenny,
zastosowac uszczelke samoprzylepna (w
wyposazeniu), przyklejajac jg przed
przystapieniem do montazu wzdtuz catej
zewnetrznej krawedzi ptyty grzewczej.



POLACZENIE ELEKTRYCZNE

OSTRZEZENIE: Wszystkie potaczenia

elektryczne powinny by¢ wykonane przez

autoryzowanego instalatora.

e Postepowac zgodnie ze schematem
podtaczen (znajdujgcym sie w dolnej czesci
produktu).

e Przedmiotowe urzadzenie jest wyposazone
w podtgczenietypu,Y", zalecasie uzycie
kabla zasilajagcego HO5V2V2-F 5x 2,5 mm?,
podtaczenie JEDNOFAZOWE i

DWUFAZOWE: minimalne przekroje
przewodow: 2,5 mm?Z. Srednica zewnetrzna
kabla zasilajgcego: min 8 mm - maks 12 mm.
Dostep do zaciskow potgczeniowych
uzyskuje sie po usunieciu pokrywy puszki
rozgatezne;.

Upewnic¢ sie, ze cechy domowej instalacji
elektrycznej(napiecie, moc maksymalnai
prad) odpowiadajg wartosciom urzadzenia.
Urzadzenie podtaczy¢ w sposob
przedstawiony w instrukcji instalacji
(zgodnie znormamimajgcymi
zastosowanie dla napiecia sieciowego
obowigzujgcymiw kraju uzytkowania).

A Uwaga! Kablinie nalezy ze sobg zgrzewac!

ASPEKTY SRODOWISKOWE

Utylizacjaurzadzen gospodarstwa
domowego

Symbol m=umieszczony na produkcie lub na
opakowaniu oznacza, ze produktu nie nalezy
utylizowac tacznie ze zwyktymiodpadamiz
gospodarstwa domowego. Produkt musiby¢
przekazany do centrum specjalizujgcego sie w
recyklingu komponentéw elektrycznychi
elektronicznych. Utylizujgc produkt w sposéb
wtasciwy, przyczyniasz sie do zapobiegania
ewentualnym ujemnym wptywom na
Srodowisko naturalne oraz na zdrowie ludzi,
ktére mogtyby powsta¢ w wyniku
niewtasciwej utylizacji. Szczegdtowe
informacje natemat recyklingu tego produktu
mozna uzyskac w urzedach miasta/gminy,
lokalnych instytucjach zajmujacych sie
likwidacjg odpaddéw lub w sklepie, w ktérym
produkt zostat zakupiony.

Urzadzenie spetnia wymogi Dyrektywy
2012/19/UE dotyczacej redukcji substancji
niebezpiecznych stosowanychw
urzadzeniach elektrycznychielektronicznych
oraz usuwania odpadow.

Utylizacja materiatow opakowaniowych

N\
Materiaty, na ktérych widnieje symbol TO
moga by¢ poddane recyklingowi. Materiaty
opakowaniowe nalezy wyrzuci¢ do
pojemnikéw na odpady przeznaczone do
recyklingu.

Oszczednosé energetyczna

Umozliwia codzienng oszczednos$¢ energii
podczas gotowania, jezeli postepuje sie
zgodnie ze wskazaniami.
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Nalezy podgrzewac tylko tyle wody, ile jest
potrzebne.

Jesdlito mozliwe, nalezy zawsze przykrywac
naczynia pokrywka.

Przed wtgczeniem strefy grzewczej, nalezy
postawic¢ na niej naczynie do gotowania.
Mniejsze naczynia nalezy stawia¢ na
mniejszych strefach grzewczych.
Naczynia nalezy stawia¢ bezposrednio na
Srodku strefy grzewczej.

Pozostate ciepto mozna wykorzystac do
podtrzymywania ciepta potraw lub
roztapiania.



OPIS PRODUKTU

Pojedyncza strefa grzewcza (210x190 mm)
2100 W, z funkcja podwyzszonej mocy 3000
W

Pojedyncza strefa grzewcza (210x190 mm)

2 2100 W, z funkcjg podwyzszonej mocy 3000
W
Pojedyncza strefa grzewcza (210x190 mm)
3 2100 W, z funkcjg podwyzszonej mocy 3000
W
Pojedyncza strefa grzewcza (210x190 mm)
4 2100 W, z funkcjg podwyzszonej mocy 3000
W
5 Panel sterowania
6 Siatka zasysania
Kombinowana strefa grzewcza (210 x 380
1+2 mm) 3000 W, z funkcjg podwyzszonej mocy
3700 W.
34+ Kombinowana strefa grzewcza (210 x 380
4 mm) 3000 W, z funkcjg podwyzszonej mocy

3700 W.

PANEL STEROWANIA

WSKAZNIKI

Wykrywanie obecnoscinaczyniado
gotowania

Kazda strefe grzewczg wyposazono w system
wykrywania obecnos$cinaczynia do gotowania
na ptycie kuchenne;.

System wykrywaniajest w stanie rozpoznac¢
naczynia do gotowaniazdnem
magnetycznym, odpowiednie do stosowania
na ptytachindukcyjnych.

Jeslinaczynie do gotowania zostanie zdjete w
trakcie pracy lub uzyje sie nieodpowiedniego
naczynia, na wyswietlaczu wyswietli sie

symbol':’.

Wskaznik cieptaresztkowego

Wskaznik ciepta resztkowego to funkcja
bezpieczenstwa informujgcaotym, ze
powierzchnia strefy grzewczej ma
temperature réwna lub przekraczajacg 50°Ci
moze prowadzi¢ do poparzen w przypadku jej
dotknigcia gotymirekoma. Przycisk cyfrowy

odpowiadajgcy strefie grzewczej wskazuje H

¥

Wtgczona/Wytgczona

Przycisk funkcji Pauzy

Kontrola timer i wskaZnik czasu gotowania

Symbol funkcji ,potgczenie”

Symbol timer

Wskaznik poziomu mocy

Symbol funkcji Rozpuszczania

Przycisk funkcji Rozpuszczania

Klawiatura

ololo|No|a|lsw(nd=

Przycisk funkcji Timer

Strefy grzewcze mozna uaktywnic¢ wciskajac

odpowiedniprzycisk cyfrowy ’9 Przycisk

cyfrowy podswietla sie intensywniej, aby
potwierdzi¢ operacje.
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Po ustawieniu naczynia najednejz 4 stref
grzewczych, ptyta grzewcza automatycznie
wykryje jego obecnosé i podswietli
odpowiedni przycisk cyfrowy, aby go
aktywowac.

Jezelinaptycie grzewczej nie znajduja sie
zadne naczynia lub przedmioty, przyciski

OGRANICZENIE MOCY

cyfrowe nie sgwidoczne.

Na panelu sterowania, funkcje, ktére mozna
wybraé, sg te stale widoczne, lecz
podswietlone zmniejszg intensywnoscia.
Wybrac¢ funkcje dotykajgc odpowiedniego
symbolu.

W trakcie pierwszego podtaczania urzadzenia
do zasilania w siecidomowej, instalator
zobowiagzany jest ustawi¢ moc stref
grzewczych, w zaleznosciod rzeczywistych
mozliwosci domowe;j sieci elektrycznej.

Jeslinie jestto konieczne, mozna
bezposrednio wtgczyc¢ ptyte kuchenng przy

pomocyQIub zamiennie, postepujac

zgodnie z procedurg opisang ponizej,

jednoczesnie przechodzac do menu.

e Podtgczy¢ ptyte kuchennag do sieci
domowej (taka czynnosci musibyé
wykonana przy kazdym wejsciu do menu).

o Wszystkie przyciskicyfrowe pod$wietlg sie
nakilka sekund.

e Jaktylko przyciskicyfrowe wytgcza sie,

wcisngciprzytrzymac przez 4 sekundy @ i

|| dopdkinie zaswiecq sie przesuwane
klawiatury z lewej strony.

e Rownoczesnie wcisngCiprzytrzymac przez

4 sekundy przesuwane klawiatury po lewej
stronie, dopodki 3 przyciski cyfrowe
sterowania nie wskaza, CF6".

o Wecisnaé I, dopski nie pojawi sie ,PHA”.

e \Wcisng¢ ostatnig klawiature po lewej
stronie, aby wybrac¢ wtasciwe ustawienie.

Specyfikacje wskazano w ponizszejtabeli:

Wartosé na
przesuwa- .
nej klawia- KW Uwagi
turze
o 7.4 Standardowe ustawienie
poczatkowe
1 4,5
2 3,5
3 2,8

Po wprowadzeniu prawidtowej wartosci nalezy
ja potwierdzi¢, wciskajac i przytrzymujac

przyciski @i ||

FUNKCJE PLYTY KUCHENNEJ
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Podczas uzytkowania mozna zablokowac funkcje ptyty kuchennej, na przyktad w celu
Blokada jej umycia.

Aby wtaczyé/wytaczyé: nacisngé na  + +

Ta funkcja uniemozliwia przypadkowe wtgczenie urzadzenia

O ©
Aby wtgczy¢: nacisngé , nacisngc¢ i zwolni¢ jednoczesnie + ” i nastepnie takze
N

C)

Bezpieczeristwo \Wszystkie przyciski cyfrowe wskazujg L .

dzieci Opisane czynnosci muszg by¢ zakonczone w ciggu 10 sekund.

O ©
Aby wytgczy¢: nacisngé , nacisngc¢ i zwolnic jednoczesnie + ” i nastepnie takze

Znikna wszystkie przyciski cyfrowe wskazujace L .

Opisane czynnosci muszg by¢ zakonczone w ciggu 10 sekund.

Kazda strefa grzewcza moze by¢ ustawiona na dodatkowym poziom mocy na
maksymalnie 10 minut.

Funkcja podwyz- Aby aktywowac: wybrac jedng z 4 stref grzewczych i wartos¢ ,Boost" na przesuwanej

szonej mocy klawiaturze. Dany przycisk cyfrowy wskazuje l' .

Aby dezaktywowac: wybrac jedng z pozostatych mozliwych wartosci na przesuwanej
klawiaturze.

Timer pozwala na wytaczenie danej strefy grzewczej po uptywie ustawionego czasu.

Strefy grzewcze moga by¢ zaprogramowane indywidualnie, poniewaz kazda z nich
posiada swoj wtasny timer.

Aby aktywowac: wtgczy¢ ptyte grzewczg i wybrac jedng z 4 stref grzewczych,

Timer stref grzew- nastepnie wcisnaé ,+" i,-", aby ustawié timer. Pod$wietli sie symbol @ strefy
czych grzewczej. Pojedynczo wcisng¢ .+ i,,-", aby ustawié odliczanie. Wzrost i spadek
wartosci podczas ustawiania zmienia sie w zaleznosci od czasu do ustawienia. Na
wyswietlaczu w strefie polecen zarzagdzania timerem wys$wietla sie odliczanie.

Nie dotyka¢ niczego przez 5 sekund, aby potwierdzi¢ ustawiony czas.

Aby dezaktywowac: poczekacé na zakonczenie odliczania lub wyresetowac wartosci

timera (wcisng¢ ,+"i,-" i wyresetowac za pomocg ,,-").

Timer z alarmem do ogdlnego uzytku.

Aby aktywowac: wtgczy¢ ptyte grzewczg, nastepnie wcisngé ,+" i ,-", aby ustawic¢
timer. Pojedynczo wcisna¢ ,+" i ,-", aby ustawic¢ odliczanie. Wzrost i spadek wartosci

. B podczas ustawiania zmienia sie w zaleznosci od czasu do ustawienia. Na wy$wietlaczu
Timer (ogélny)  \y strefie polecen zarzadzania timerem wyswietla sie odliczanie.

Nie dotyka¢ niczego przez 5 sekund, aby potwierdzi¢ ustawiony czas.

Aby dezaktywowac: poczekac na zakonczenie odliczania lub wyresetowac wartosci

timera (wcisng¢ ,+"i,-" i wyresetowac za pomocg ,,-").

Aby aktywowac: wybrac jedng z 4 stref grzewczych i nacisna¢ na )

Funkcja Rozpusz-
czania Przycisk cyfrowy wybranej strefy wskazuje U.

I
Aby wytgczy¢: nacisng€ na ILI lub nacisnag€ na U
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Ta funkcja pozwala na ustawienie w pauzie/wznowienie kazdej aktywnej funkcji na
ptycie kuchennej, zmniejszajagc moc dostepna w strefie grzewczej i resetujgc wszystkie
funkcje.

)
Podczas przerwy, wszystkie przyciski cyfrowe wskazujg ! I, co oznacza, ze:

- W zadnej ze stref grzewczych nie jest wytwarzana energia.

Funkcja P
unkejaFauzy  _\vszystkie funkcje i timer s wytaczone.

Aby aktywowac: podczas dziatania ptyty, wcisnac i przytrzymac przez co najmniej 1

sekunde ”

Aby dezaktywowac: wcisnac i przytrzymac przez co najmniej 1sekunde ” przesungé
palec od minimum do maksimum wzdtuz przesuwanej klawiatury przedstawiajgce;j
animacje.

Funkcja ta jest uzywana do otwierania ustawien roboczych dziatania ptyty kuchennej w

|
przypadku niezamierzonego wytaczenia za pomocg U
Gdy ptyta kuchenna jest wytgczona, aby przywréci¢ ustawienia nalezy w ciggu 6

Funkcja Przywra- |
cania sekund wcisngé U nastepnie w ciggu 6 sekund wcisngé ” Czynnos¢ zostaje
potwierdzona emisjg sygnatu dZwiekowego.
Gdy ptyta kuchenna jest wytgczona, jesli w ciggu 6 sekund nie zostanie ona ponownie
wtgczona, ustawienia poprzednich funkcji zostang utracone.

Funkcija ta stuzy do podgrzania garnka do maksymalnej mocy przed kontynuacjg
gotowania na wybranym poziomie. Okres czasu, w ktérym strefa grzewcza jest
utrzymywana na maksymalnej mocy zalezy od ustawionego ostatecznego poziomu
gotowania. Patrz tabela:

Poziom mocy Timer (sekundy)
40

72

120

176

256

432

120

192
Niedostepne
Boost Niedostepne

Wybra¢ jedng z 4 stref grzewczych, wcisngé i przytrzymac przez 3 sekundy wybrang
warto$¢ (od 1do 8) na przesuwanej klawiaturze. Ptyta osiggnie maksymalng moc
szczytowa na okres czasu, ktéry zalezy od ustawionej wczesniej mocy, po czym
powrdéci do wartosci ustawionej na poczatku.

Funkcja Podgrze-
wania

O | NO|o|~lwIN—

Funkcja ta pozwala na podtgczenie 2 stref grzewczych w celu uzycia i zarzgdzania nimi
jako jedna, duzg strefg gotowania. Daje to mozliwos¢ zastosowania garnkéw o
szerszym dnie.

Strefy grzewcze, ktére mozna wybra¢ dla tej funkcji, to wytacznie te po lewej i po
prawej stronie.
Aby aktywowac: jednoczes$nie wcisng¢ obydwie klawiatury po lewej stronie, dopdki nie

pojawi sie przycisk cyfrowy ! I'i nie zaswieci sie symbol n

Tryb kombinowan - e L ) . L
(fl;]ynkcja ,,n;os‘;vek"‘)/ Aby ustawi¢ moc strefy mozliwej do uzycia w trybie kombinowanym, nalezy uzy¢

ostatniej przesuwanej klawiatury po lewej stronie.

W obu strefach grzewczych podswietla sie symbol ﬂ

Aby dezaktywowac: jednoczesnie wcisna¢ przyciski uzyte do aktywacji funkciji
.potaczenie”, dopdki symbole nie znikna.

Wazne! Ptyta kuchenna automatycznie rozpoznaje obecno$¢ wiekszego garnka, ktéry
zajmuje dwie strefy grzewcze, ale bedzie zarzgdzata strefami niezaleznie, o ile nie
zostanie aktywowana funkcja ,,potgczenie”.
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TABELA GOTOWANIA

Poziom mocy Sposéb gotowania Stosowac w przypadku nastepujacych produktow

1 Rozpuszczame, lekkie Masto, czekolada, zelatyna, sosy
podgrzewanie
Rozpuszczanie, lekkie .

2 podgrzewanie Masto, czekolada, zelatyna, sosy
Rozgrzewanie do .

3 odpowiedniej temperatury Ryz
Dtugie gotowanie,

4 zageszczanie, powolne Warzywa, ziemniaki, sosy, owoce, ryby
gotowanie
Dtugie gotowanie,

5 zageszczanie, powolne Warzywa, ziemniaki, sosy, owoce, ryby
gotowanie

Dtugie gotowanie, duszenie Makaron, zupy, duszone mieso

Placki ziemniaczane, omlet, panierowane i smazone

Lekkie smazenie potrawy, kietbasa

8 Smazenie, smazenie na

gtebokim oleju Mieso, frytki
9 tSzybkie smazenie w wysokiej Befsztyki
emperaturze
Szybkie podgrzewanie Gotowanie wody
FUNKCJE WYCIAGU
w8
O]
auto

®o:

Sterowanie strefami grzewczymi, wyciggami oraz timerem mozna aktywowac naciskajgc odnos$ny przycisk
cyfrowy .

Wybdér mocy zasysania.

0

Zwiekszenie/zmniejszenie predkosci (mocy) zasysania.
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Wtaczenie/wytaczenie funkcji automatycznej (w przypadku ustawien
domysinych, wtgczy sie tryb automatyczny).

Po dotknieciu (nacis$nieciu) paska wyboru na okapie, tryb
automatyczny wytgczy sie i mozna uzy¢ wentylatora ssagcego w trybie

recznym.

Aby ponownie wtaczy¢ tryb automatyczny, nacisng€ na przycisk @ :

$wiatto LED @ULO zapali sie, wskazujac ze okap dziata w tym trybie.

W przypadku ustawien domysinych, okap funkcjonuje na trybie

wyciggowym.

Aktywacija filtra weglowego

|
- Przy pierwszym uruchomieniu okapu U nacisng¢ przez 5 sekund

@ na przycisk @

Po uaktywnieniu, zapalenie ikony poinformuje o koniecznosci

wykonania konserwaciji filtra weglowego (przeciwzapachowego

oo
)=

Sygnalizacje dotyczace czyszczenia filtra przeciwttuszczowego,

wskazywane przez Swiatto LED A , 8§ zawsze wtaczone.

Resetowanie i ponowna aktywacja filtra weglowego

Po przeprowadzeniu konserwacji filtra:

- nacisnaé przez 5 sekund na przycisk - Swiatto LED filtra
przeciwttuszczowego wytaczy sie i uruchomi sie odliczanie czasu.

- nacisng¢ przez 5 sekund na przycisk + - Swiatto LED filtra
przeciwzapachowego wytaczy sig i uruchomi sig odliczanie czasu.

Ustawienie predkosci INTENSYWNEJ

%) Aktywacja tego ustawienia przewiduje limit czasowy réwny 5 minut. Po
uptywie tego czasu, system automatycznie powraca do uprzednio
ustawionej predkosci.

FUNKCJA ZARZADZANIA MOCA

Ten produkt posiada funkcje Zarzgdzania
mocy i sterowania elektronicznego.

Funkcjata steruje dostarczaniem mocy o
maksymalnejwartosci 3700 W pomiedzy
potaczonymistrefamigrzewczymi(lewai
prawa strona), optymalizujgc dystrybucje
mocy i zapobiegajgc przecigzeniu systemu.

W tym celu, moc catkowita jest stale
kontrolowanai, jesli wystapi taka koniecznosg,
redukowana. Jeslinie ma mozliwosci
dostarczenia wymaganej mocy catkowitej,
elementkontrolny redukuje fabryczne
ustawienie mocy drugiego elementu
grzewczego, natychmiastowo obnizajac jg
ponizejodnosnejkrzywejmocy, tak by nie
przekroczy¢ wartosci pobieranego prgdu o 16
A.

W takiej sytuacji generator wykrywa ostatnie
polecenie o najwyzszym priorytecie, wystane z
interfejsu uzytkownikai, jesli to konieczne,
redukuje uprzednio wprowadzone ustawienia
dladrugiego elementu grzewczego.

Funkcja Zarzadzania moca aktywuje sie
jeszcze przez wykryciem naczyniado
gotowania naelemencie grzewczym.

Przyktad:

Jeslidla strefy grzewczej1wybrano
podwyzszony poziom mocy (boost) (P), strefa
grzewcza 2 nie bedzie mogtajednoczesnie
przekroczy¢ poziomu mocy 9 izostanie
automatycznie zredukowana.”
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PRZEWODNIK NA TEMAT UZYTKOWANIA
NACZYN DO GOTOWANIA

Z jakich naczyn korzystac¢

Stosowac wytacznie naczyniazdnem
wykonanym z materiatu ferromagnetycznego,
przeznaczonego do stosowania na ptytach
indukcyjnych:

e zeliwo

e emaliowanastal

e stalweglowa

o stal nierdzewna (rowniez cze$ciowo)

e aluminium z powtoka ferromagnetyczng lub
dnemz ptyta ferromagnetyczng

W celu stwierdzenia zdatnosci naczynia,

skontrolowac czy jest na nim obecny symbol
=

990 (zazwyczajumieszczony na dnie). Do dna
naczynia mozna zblizy¢ magnes. Jeslidno
naczynia go przycigga, oznaczato ze moze ono
by¢ stosowane na ptycie indukcyjnej.

W celu zagwarantowania optymalnej
wydajnoscinalezy stosowac zawsze naczynia
o ptaskim dnie, bedgcym w stanie
rownomiernie rozprowadzac ciepto.
Niewystarczajgco ptaskie dno naczynia moze
negatywnie wptywac na przewodzenie mocy i
ciepta.

Jakuzywaé naczyn

Minimalna srednica garnka/patelnidlaréznych
stref grzewczych. W celu zagwarantowania
prawidtowego dziatania ptyty kuchennej,
naczynie do gotowania powinno pokrywac
jeden lub kilka punktow odniesienia
zaznaczonych na powierzchni ptyty
kuchennej, ajego Srednica powinna by¢ jak
najmniejsza.

Nalezy zawsze korzystac ze strefy grzewczej,
ktéra odpowiada srednicy dna naczynia do
gotowania.

Strefy grzew- Srednica dna naczynia do goto-
cze wania

@ min. (zaleca- @ maks. (zale-

na) cana)
tgczonalewa/
prawa 190 mm 230 mm
Pojedyncza le-
wa/prawa 110 mm 190 mm

Garnki/patelnie puste lub o cienkim dnie
Nie uzywac garnkéw/patelni pustych lub o
cienkim dnie na ptycie grzewczej, gdyz
uniemozliwia to kontrole temperatury lub

automatyczne wytacznie strefy grzewczej, w
przypadku jej nadmiernego wzrostu, co wigze
sie zryzykiem uszkodzenia garnkalub
powierzchni ptyty grzewczej. Jesli dojdzie do
takiej sytuacji, nie nalezy niczego dotykaci
odczeka¢ do momentu schtodzenia sie
wszystkich komponentow. Jesli wyswietli sie
komunikat o btedzie, patrzrozdziat:
~Rozwigzywanie problemoéw”.

Normalny hatas funkcjonowania ptyty
grzewczej

Technologiaindukcyjna wykorzystuje zjawisko
wytwarzania pol elektromagnetycznych. Pola
elektromagnetyczne generujg ciepto
bezposrednio do dna naczynia do gotowania.
Naczyniaipatelnie mogg wydawac rézne
dzwiekilub wytwarzac drgania, w zaleznosci
od rodzaju i konstrukcji.

Tego typu dzwiekizostaty opisane ponizej:

Cichy szum (jak hatas transformatora)
Odgtos ten powstaje podczas gotowania na
wysokim poziomie cieptaijest spowodowany
iloScig energii przenoszonej z ptyty grzewczej
nanaczynia.Hatas przestaje by¢ styszalny lub
zZmniejsza sie wraz ze zmniejszeniem poziomu
ciepta.

Ciche syczenie

Odgtos ten powstaje, kiedy naczynie do
gotowania jest puste i ustaje, jak tylko naczynie
zostanie napetnione wodg lub zywnoscia.

Trzask

Tego typu odgtos powstaje podczas
stosowania naczyn sktadajgcychsige zlicznych
warstw materiatéw i jest spowodowany
drganiami powierzchni, na ktérych dochodzi
do stycznoscitychze materiatéw. Hatas
pochodziod naczynia do gotowaniaizalezy od
ilosciiod rodzaju gotowanej potrawy.

Silne syczenie

Odgtos ten powstaje w przypadku stosowania
naczyn o konstrukcji wielowarstwowej, kiedy
sguzywane na maksymalnych poziomach
wydajnoscioraz nadwodch strefach
grzewczych. Hatas przestaje by¢ styszalny lub
zmniejsza sie wraz ze zmniejszeniem poziomu
ciepta

Hatas wentylatora
Aby zapewni¢ poprawne funkcjonowanie
systemu elektronicznego, nalezy wyregulowac
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temperature ptyty grzewczej. W tym celu, ptyta
grzewcza zostata wyposazona w wentylator
chtodzacy, aktywujgcy sie po to by zmniejszy¢
iwyregulowac temperature systemu
elektronicznego. Moze wystgpic sytuacja, w
ktérej po wytgczeniu urzadzenia, wentylator

zegara

Rytmiczne dzwieki, podobne do tykania

Odgtos ten powstaje wytacznie, kiedy

funkcjonujg co najmniej trzy strefy grzewczei

pozostanie w stanie funkcjonowania. Dzieje sie

tak, kiedy na ptycie grzewczej zostanie wykryta
zawysokatemperaturaiwyswietlacz pokaze

H

ustaje lub ulega ograniczeniu w momencie
wytgczeniajednejznich.

Opisane dZzwiekisg normalng cechg
technologiiindukcyjnejinie mogag by¢

uznawane za wade.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Kod btedu

Opis

Mozliwa przyczyna btedu

Rozwigzanie

~Sygnat dZwie-
kowy w momen-
cie wtaczenia.

Nie dziata sterowanie

Uszkodzony lub nieprawidtowo
podtaczony przewdd LIN na

Sprawdzi¢ podtaczenie/

év%liaedt?g:yt‘cvl\\”ll(;- okapem ptytce elektronicznej okapu wymienic przewdd LIN
du btedu”
Wykryto ciggta aktywacj 5 i@
Ptyta kuchenna r;/ C}/Skév\?g aaxty e Zetrzeg wode |Ub.2d]ac.
) przy : naczynie z ceramicznej
ERO3 wytgcza sig po 10 ) oo . i lub |
sekundach. Na panelu sterowania znajduje ~POWIerzchnilub panelu
sie woda lub garnek. sterowania.
Poczekac na ostygniecie ptyty
kuchenne;j.
Ptyta kuchenna Wewnetrzna temperatura Sg;iae\lléiz\ll\(/;l gtzayrgg'tackucr]enna
ER21 Wy* czasi komponentéw elektronicznych \alent laci Y jacq
via < jest zbyt wysoka. viacle.
Jesli btad sie powtarza,
skontaktowac sie z Serwisem
Technicznym.
Garnek pusty lub
nieodpowiedni. Poczeka¢ na ostygniecie ptyty
. Zbyt wysoka temperatura kuchenne;.
E2 Odnosna strefa garnka lub powierzchni szklano- Stosowa¢ odpowiednie garnki
grzewcza wytacza sie. " ’ '
ceramiczne;j. ) .
Nie podgrzewac pustych
Zbyt wysoka temperatura garnkow.
komponentéw elektronicznych.
Stosowa¢ odpowiednie garnki.
Btad zostanie automatycznie
) . . anulowany po 8 s i bedzie
Nieodpowiedni garnek. mozna ponownie uzy¢ strefy
E3 Odnos$na strefa Garnek traci swoje wtasciwoéci grzewczej.
rzewcza wytacza sie.  magnetyczne i moze .
° via ¢ doprowadzi¢ do uszkodzenia w prz.yp'a’dku dalszych btedow
f o wymieni¢ garnek.
ptyty indukcyjnej.
Jesli btad sie powtarza,
skontaktowac sie z Serwisem
Technicznym.
Sprawdzi¢ napiecie i/lub
E6 Strefagrzewczanie  Nieprawidfowe napigcie i/lub  czestotliwosc.

wtacza sig.

czestotliwos¢ zasilania.

W razie potrzeby skontaktowac
sie z Serwisem Technicznym.
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Awaria wentylatora.

Strefy grzewcze

Wyczysci¢ wentylator i usung¢

ewentualne obce ciata.

E8 wytaczajg sie. Wentylator zablokowany pytem Jesli btad sie powtarza,
lub wiéknami. skontaktowac sie z Serwisem
Technicznym.
E4-E5-E7-EO- Odtaczyc ptyte kuchenng od zasilania.
ER20-ER22- Odczekac kilka sekund, a nastepnie ponownie podtaczy¢ ptyte kuchenng do zasilania.
ER31-ER36- o . L ) ) . )
ER47-EA-EH Jesli problem nadal wystepuje, skontaktowac sie z serwisem technicznym i podac kod

btedu ukazujgcego sie na wyswietlaczu.

KONSERWACJA - NAPRAWA | ZGODNOSC

o -Nalezysieupewni¢, ze wszystkie
czynnoscizwigzane zkonserwacjg
komponentéw elektrycznych
przeprowadzane sg wytgcznie przez
producentalub serwis.

e -Nalezysigeupewnic, ze uszkodzone
przewody zostaty wymienione wytgcznie
przez producenta lub serwis.

W trakcie kontaktu z serwisem, prosimy o
podanie nastepujgcych danych:

e Rodzajusterki

e -Modelurzadzenia (art./kod)

e -Numerseryjny (S.N.)

Informacje te znajdujg sie natabliczce

znamionowej. Tabliczka znamionowa znajduje
sie wdolnejczesciurzadzenia.

DANE TECHNICZNE

Informacje dotyczace produktu, zgodnie z
Rozporzadzeniem UEnr66/2014

Zgodnos¢ z normami:

EN/IEC60350-2
EN/IEC 50564

C€

Urzadzenie zostato zaprojektowane,
wyprodukowane oraz wprowadzone do handlu
zgodnie z Dyrektywami EWG.

Identyfikacja produktu

Typ:4300

Model: FMY 8391RHI

Sprawdzi¢ dane wskazane natabliczce
znamionowej umieszczonejw dolnejczesci
produktu.

Producent nieustannie wprowadza ulepszenia
do swoich produktéw. Ztego powodu, tres¢
orazilustracje zamieszczone w niniejsze;j

publikacji moga ulec zmianie, bez uprzedzenia.

Wiecejinformacjidotyczacychdanych
technicznych nastronie internetowej:
www.franke.com

MODEL FMY 8391R HI

Maksymalna moc catko- 7,62 Kw (ustawienie

wita (ptyta + okap) podstawowe)
Maksymalna moc catko-

wita (ptyta + okap) 472Kw
Maksymalna moc catko-

wita (ptyta + okap) 3,72 Kw
Maksymalna moc catko- 3.02 Kw

wita (ptyta + okap)

Parametr

Wartosé

Napiecie/czestotliwose

220-240V, 50 Hz; 220
V, 60 Hz 2N~ 380-415

zasilania V, 50 Hz;
2N~ 380V, 60 Hz

Waga urzadzenia 21kg

Liczba stref grzewczych 4

Zrédto ciepta indukcja
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MHOOPMALINA O BESOMNACHOCTU

e [1nsBaLLer cO6CTBEHHOM
6e30MaCHOCTU U A1 NPOBUIIBHOM
pa6oTbl MPNGOPA, MOXANYNCTA,
BHUMATENbHO MNPOYNTANTE 3TO
PYKOBOLCTBO Nepes, yCTOHOBKOW U
BBOJOM B aKCriyaTauuto. Bcerna
XPOHUTE 3TO PYKOBOACTBO BMECTe C
npr6oPOM, fAXKE eciv OH NepeadH
TPEeTbMM NMLOM. [Nonb3oBaTenu
OOJTKHbI 6bITb MOTHOCTbIO
OCBELOMJIEHBI O MPUHLMMOX PABGOThHI
6e30MNaCcHOro NCNOJSIb30BAHMUS
npubopa.

e [oaknoyYeHns MPoOBOAOB LOSXKHbI
BbIMONHATLCA UCKITIOYNTENBHO
KBONMMOULNPOBAHHBIM MEPCOHAOM.

e [Mpon3BOAUTENb HE MOXET HECTU
OTBETCTBEHHOCTb 30 Nto6oM yLepo,
BO3HUKLLWM B pe3ynbTaTe
HEemnpPaBNIbHOWN YCTAHOBKN UIN
MCMONb30BAHMS.

e Y6enmuTech, YTo 3MIEKTPOMUTAHNE
COOTBETCTBYET YKA3OHHOMY HA
TOGIMNYKE C TEXHNYECKMMWN AAHHBIMMA
BHYTPW 1U3genus.

e TMPELOYIMPEXOEHWE: Mepen
YCTOHOBKOW YCTPONCTBA yAoNnTe
30LWMTHbIE NAEHKW (MPY HONNYNY).

e HekacanTecb yCTpPONCTBA MOKPbIMM
PYKAMU UM APYTIMW YOCTAMU TeNal.

e 3anpeLlyoeTcs noaBepraTb Npubop
BO3eMCTBUNIO OTMOCHEPHbIX
$OKTOPOB (LOXAb, CONHLE).

e XpPOHUTE YNOAKOBKY B HEAOCTYMHOM
ONs geTer U AOMALLHUX XUBOTHbIX
MecTe.

e Hewuncnonb3ynte ananTepsbl, TOONHUKN
VU YOTUHUTENW AN MOLKTIOYEHMUS
YCTPOWCTBA.

e HecTtaHOBUTECH HO MPMBOP, TOK KOK
OH MOXeT 6bITb MOBPEXAEH.

e DTUM NPUOGOPOM MOTYT NOJIb30BATLCS
neTn BBO3pacTe 6onee 8 neTmn nogmn c
OrPAHUNYEHHbBIMY GU3NYECKMMU,
CEHCOPHBIMU UM YMCTBEHHbBIMU
CMNOCOBHOCTAMM U C
HEeQOCTATOYHbIM OMbITOM U 3HOHUSIMU,
MW YCOBUW, YTO OHW HOXOLATCS MNOA,
HabnaeHneM unu
MPOWHCTPYKTUPOBAHbI O 6€30MACHOM
MCMNONb30BOHUM MPUG0Pa n
MOHWUMAIOT CBSA3OHHbIE C3TUM PUCKMU.

e [1OHHbBIM YCTPOMCTBOM MOIYT
MoIb30BATHCA NMLA (BKIOYAS feTen)
C OrPAHNYEHHbBIMY GU3NYECKMMU,
CEHCOPHbIMU U YMCTBEHHbIMU
CMOCOBHOCTAMM, A TAKXE LA C
HEeOOCTATOUHbIM OMbITOM, NP
YCNOBUU, YTO OHN HOXOAATCA MO~
MPUCMOTPOM UK MONTYYUIN
VHCTPYKLMM MO UCMONTb30BAHUIO
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YCTPOMCTBA CO CTOPOHbBI UL,
OTBETCTBEHHOI O 30 MX 6€30MACHOCTb.
CneguTe 30 0e€TbMU, YTOObI OHU HEe
NrpPonv C MPUGOPOM.

QUMCTKA 1 OBCYXMBAHME HE JOKHbI
BbIMNONHATHCA AeTbMM 6€3 NPUCMOTPOA.
BcTaBbTE BUIIKY B PO3ETKY,
COOTBETCTBYIOLLYIO AENCTBYIOLLNM
HOPMOM U HOXOASALLYIOCS B LOCTYMHOM
MecTe.

CpelcTBa OTKIIIOUEHNS AOKHbI 6bITb
BCTPOEHbDI B CTALMOHOPHYO MPOBOAKY
COrI0CHO COOTBETCTBYIOLLMM HOPMOM.
ECnv LUHYp NMTAHWSA NOBPEXAEH, BO
M36eXAHUE PUCKOB OH JONKEH BbITb
30MeHEH NPON3BOAUTENEM,
CEPBUCHbIM LLEHTPOM UM
KBONNOULIMPOBOHHbBIM MEPCOHASIOM.
Onsanpubopos knacca l ybeantecs, uto
OOMOALLHSASA CETb 31eKTPOMUTOHMS
MIMeeT COOTBETCTBYIOLLLEE 3a3eM/IeHME.
He nonb3ynTecb OTKPbITbIM OrHEM
(onacHocTb Noxapa).

MPEOYMPEXLOEHWE: oTcyTCcTBME
BUHTOB N GUKCUPYIOLLMX
NMpPUCNoco61eHn B COOTBETCTBUM
C3TUMW MHCTPYKLMAMU MOXET
MPVBECTU K PUCKY MOPOXEHNS
3/1EKTPUNYECKVIM TOKOM.

o [InsaKpenneHns npmbopa NcnonbsymTe

TONBbKO NOAXOJALLMNE BUHTbI U
KpernexHble geTonu.

Y6e[uTech, YTo yCTPOMUCTBO
YCTAHOBIEHO TAKMM OOPA30M, YTOObI
€ro MOXHO 6bIJ10 OTKIIIOUYUTL OT
NCTOYHMKA MUTAHKSA. POCCTOAHME
PA3MbIKOHMS KOHTAKTOB (3 MM) LOJIKHO
ob6ecneymBaTb MOAHOE OTK/IOYEHNE B
YCNOBUAX MepeHanpXeHns
kaTteropumn lIl.

CoeauHNTE BbITAXKY C AbIMOXOLOM
Tpybom AMaMeTpoM He MeHee 120 MM.
L1Ha AbIMOXOAQ [OMKHA ObIThb KK
MOXHO MeHblLLe.

YTO KOCAETCHA TEXHNYECKUX MEP U Mep
6e30MacHOCTH, KOTOPbIE AOMKHbI BblTh
NPWHATLI 415 YAONEeHUS ObIMA, BOXHO
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HeyKOCHUTEeNbHO COBNI0AATL
MPABMIQ, YCTOHOBIEHHbIE MECTHbIMU
BNOCTSAMMU.

Mpv 0 OHOBPEMEHHOM UCMONb30BAHUMN
OOHHOIo Npmbopa c NpnbopamMu,
POB6OTAOLLMMM HO FA3e UNKY APpYrnx
BMIOOX TOMANBA (3TO HE OTHOCUTCA K
npr6opPaAM, KOTOpPbIE OTBOASAT BO3AYX
TOJbKO B MOMeLLeHKe), noMeLLeHme
LOJMKHO HOZNEXAL MM 06pa30M
MPOBETPUBATbLCS, YTOOGbI
NpPeaoTBPATUTL OGPATHbIN MOTOK
ObIMOBbIX FO30B.

OuncTUTE YCTPONCTBO U 30MEHUTE
OUNBTPbI MO UCTEYEHUN YKA3AHHOIO
CPOKa (ONACHOCTb BO3ropaHms).
CMOTpu pa3sgen, MoCBALLEHHbIN
OUMCTKE N yXO4Y 30 NMPUBOPOM.
HeobxoonmMo cobnogatb
HOLIMOHOIbHbIE HOPMBI, KOCAtOLLMECs
OTBOJAC BO34YXA.

Bo3nyx He LOMKEeH OTBOAUTLCHA B
ObIMOXOJ, UCMOSIb3yeMbI N1 OTBOAA
ObIMO OT NPUBOPOB, PABOTAKOLLNX HO
rose Unu gpyrmux BUOOX TOManead (3To
HE OTHOCUTCS K NPMBOPAM, KOTOpbIE
OTBOASAT BO34YX TOSbKO B MOMELLEHME).
Mpu ogHOBPEMEHHOM paboTe
BOPOYHOM MAHENM 1 NpUbopos.,
Pa60TALLMX HO SHEPTVN, OTIINYHOWN
OT 3N1EKTPUYECKON, OTpULATENIbHOE
LOBJIEHVIE B MOMELLEHNN HE [OITKHO
npeBbilwaTb 4 Ma (4 x10-5 6ap), 4Tobbl
VCKIIOUYUTb BCACHIBOHME MOPOB OT
BOPOYHOW MAHENM B MOMELLeHMe.
KyXOHHbIe BbITSXKM U Apyrme
YCTPOWCTBA A15 YAONEeHMS KYXOHHOIO
AbIMO MOTYT HOPYLUNTL 6€30MACHY0
paboTy NPr6OPOB, PABOTAIOLLMX HO
rose Unv apyrom Tonnamee (B ToM uncne
POCMONOXEHHBIX B BPYI X
rnomeLLeHmsx), n3-3a 06pPATHOro
MOTOKA AbIMOBbIX FO30B. 3TV ra3bl
MOTEHLMATbHO MOTYT BbI3BOTb
OTPOBEHNE MOHOOKCUAOM Yriepona.
Mocne yCTAHOBKM BbITSXKM UN
APYroro ycTponCcTBa AN yAANeHNs
KYXOHHOTO AblMO y6eamnTech, ra3oBble



nMpPUBOoPbI [OJIKHbI 6bITb MPOBEPEHbI
KOMMETEHTHbIM INLLOM, UTOObI
y6enmnTbCsa B OTCYTCTBUN O6PATHOIO
MOTOKO AbIMOBbIX FO30B.
VMHOYKLNOHHbIE CUCTEMbI 3TUX
BAPOYHbIX MOBEPXHOCTEN
COOTBETCTBYIOT TPEeOOBAHUAM
CTaHAAPTOB OMC 1 AUPEKTUBbI MO
IMI 1 He goMXHbI CO300BATb MOMeX
LPYrM 311eKTPOHHBIM YCTPONCTBOM.
JIMLOM C KAPANOCTUMYNATOPAMU UITN
OPYrVIMU S1EKTPOHHbIMU
UMMOHTOTOMU CriegyeT
MPOKOHCYNbTUPOBATHCS CO CBOUM
BPOYOM UMY NPOUN3BOANTENEM
MMMIAHTATOB, AOCTATOUYHO N

YCTOMYMBbBI 3TU YCTPOMCTBA K TOMEXOM.

Mepen BbINOHEHVEM MOAKTIOYEHUS K
3/1eKTPOCEeTU MPOYTUTE FOBY
MNOOKMIOYEHWE K 9TEKTPUYECKOW
CETW.

Bo BpeMsa ncrnonb3oBaHMS
GPUTIOPHULLbI HEOBXOANUMO
MNOCTOAHHO KOHTPONMMPOBATL:
rneperpeToe MAacno MoxXeT
BOCMIAMEHUTbLCS.

He cTaBbTe KACTPIONN 1 CKOBOPOLbI HO
KpOis, TOK KOK CUIIMKOHOBbIE
coefiMHeHS MOryT ObiTb MOBPEXAEHDI.

YCTPONCTBO M €ro LOCTYMHble
YOCTM HOrPEBAOTCA B NpoLecce
MCMNOMb30BAHUS. ByabTe oueHb
OCTOPOXHbI, UTOGbI HE KOCHYTbCS
HarpesaTtenen. Jeten mnagwe 8
neT cnenyeT AepXaTb NoAdnbLue
OT YCTPOWCTBA, €C/IU OHU He
HOXOOATCA MO, MOCTOAHHbIM
MPUCMOTPOM.

MPEOYMPEXOEHWE: Ecnun
MOBEPXHOCTb UMEeT TPEeLLMHbI,
BbIK/TIOYMNTE YCTPOWUCTBO U HE
BKJTIOYAMTE BO U3BEXAHUE
MOPOAXEHUA NEKTPNYECKUM
TOKOM.

A

e He VICI'IOJ'Ib3yVITe napoo4yncTuTenu on4d

UYNCTKN N30enn4.

A
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He knagute metannnyeckume
npeaMeTbl, TOKME KAK HOXM, BUITKN,
NOXKU U KPbILLKM, HO MOBEPXHOCTb
BAPOYHOW NAHENM, MOCKONbKY OHU
MOTYT MNeperpeTbes.

Ncnonb3ynTe COOTBETCTBYOLLNM
OPraH yNpaBfeHus, YTO6bI BbIKIIOUNTb
BOPOYHYIO MAHENb Noce
MCMOJSIb30BAHMUS; HE MONAramnTech Ha
LATUYNKU HONTUYMS KOCTPIONN.
Mpnbop He NpefHA3HAYeH Ans
BKJ1IOUEHWS C MOMOLLbIO BHELLIHEro
TOVMePO NN OTAENbHOW CUCTEMBI
ONCTAHLIMOHHOIO YMPOBIEHMS.

MPEOYMPEXOEHWE: OnacHocTb
BO3ropaHWs: He knaguTte
npengMeTbl HO BAPOUHYIO
MOBEPXHOCTb.

BHNMAHWE: Mpouecc
NPUrOTOBNEHUS ML LOMKEH
OCYLLLeCTBASATHCS MOL,
NpPUCMOTPOM. KpaTkmii mpoLiecc
MPUroTOBNEHWS ML LOMKEH
OCYLLLeCTBASATHCS MOL, MOCTOSHHBIM
NMPUCMOTPOM.

MPEOYMPEXOEHWME: OnacHo
OCTOB/ATb BAPOYHYIO
NOBEPXHOCTb 6e3 MPUCMOTPA MPW
NCMOb30BAHMM MACA UK
CMO3KM, TOK KOK 3TO MOXET
CO340Tb OMACHYIO CUTYOALMIO
BbI3BATb Noxap. HAKOTOA He
MbITANTECH MOrACUTb NIAMS
BOLOM, O BbIKOYMTE NPNBOP U
HOKPOWTE NAaMs, HaNpPUMep,
KObILLKOW UM OTHECTONKMM
OLessnIoM.

3anpeL,eHo YCTAHABNMBATL MPUGoP
30 1eKOPATUBHOM ABepLIEN, YTOGbI OH
He neperpencs.

CVMBOJT == HO U3OENVN UV €TI0
YMOKOBKe O3HAYOET, YTO U3genme
Henb3s yTUIM3NPOBATbL BMECTe C
06bIYHbIMU BbITOBbIMU OTXOACMMW.
N3pnenve cnepgyet nepenaTb B
COOTBETCTBYIOLLNM LIEHTP,



CNeLNanmM3npPYyoLLMNCS HO
nepepaboTKe 3NeKTPUUYECKUX U
3NEKTPOHHbIX KOMMOHEHTOB.
O6ecneyeHye NPABUIbHOM
YTUAN3ALMM 3TOMO U3[ENNSA MOMOXET
NpPefoTBPATUTbL BO3MOXHbIE
HeraTuBHble MOCNeACTBUNA ANS
OKpPY>XaloLLEeWn Cpefbl M 340PO0BbS,
KOTOpbIe, B MPOTMBHOM Cily4ae, MOrn

SKCIMIYATALUNA

6bl BO3HUKHYTb B pe3ynbtaTe
HenpPOBUIbHOM yTUNM3aLuK. bonee
NOAPOBHYI0 MHGOPMALMIO O
nepepaboTke AAHHOIO N34eNNs Bbl
MOXeTe NONyYnTb B rOPOLCKOMN
OAMVHUCTPALMN, MECTHOM LLEHTPE
YTUAN3ALMM OTXOL0B USIU B MOTA3KHE,
roe 610 NnpnobpeTeHo nsgenve.

BcacbIBaIOLLAS BEITSXKKO MpefHA3HAYeHa
TOJSIbKO ANsi IPUMEHEHMS B 6bITY 4115
YLOEHUS 30MAX0B FOTOBKM.

Hu B KOeM cnyyae He criefyeT Nosb30BATLCS
NPVGOPOM B MHbIX LIefISX, OTJIMYHbIX OT TEX,
L1151 KOTOPbIX OHO MPEeAHA3HAYEHA.

Bo BpeMs MCnonb30BAHUSA GPUTIOPHULLbI
HeO6XOAMMO MOCTOSIHHO KOHTPONMMPOBATH:
neperpeToe MacsIo MOXeT
BOCMIOMEHUTBCS.

He nonb3aynTech NpnGopOM C BHELLHUM
TANMEPOM UMW HE3ABUCUMOW CUCTEMOM
LVCTOHLMOHHOMO YNPOBEHNS.

OYNCTKA N YXOL

He cnepyetyctaHaBnnBaTb NpMbOpP 30
[eKOPATUBHOM NAHENbIO, YTOObI OH CUITbHO
He HarpeBaCcs.

YT06bI HE NOBPEANTbL MPUBOP, He
CTOHOBUTECH HO HErO HOFAMMU.

YTO6bI HE MOBPEANTL CUNIMKOHOBbIE CTbIKY,
He CTOBbTE ropsune eMKOCTU A1 FOTOBKM
HO Kapkac npubéopa.

He pekomeHayeTcs pe3aTtb NPOAYKTbI,
roTOBUTb BMIOAA U POHATb TBEPAbIE
npeAMeTbl HO BOPOYHYIO MOBEPXHOCTb. He
TAHWTE KACTPIONN MW MOCYAY MO
NOBEPXHOCTU.

Mepepn No6blIM TEXHUYECKUM
06CNYXMBAHMEM BbIKIOUNTE NN
oTCOeANHNTE NPUBOP OT UCTOUHMNKO
NMUTAHWS.

Ecnm nocTaBnsieTcsa yrofbHbIi GunbTp
npoTrB 3anaxoB Tuna (F) (CM. nHCTpyKLuuio
Mo YCTAHOBKE), €0 MOXHO
pereHepunpoBaTb. DUILTP NPOTMB 3AMAXOB
HQ OKTUBUPOBAHHOM YTIf1€ MOXHO MbITb U
BOCCTOHOBNNBATb KaXIble 3-4 MecaLa (nnu
yalle Npm MHTEHCMBHOM UCMOJIb3OBOHMM
BbITSIXKKM); LOMYCKAOTCS MAKCUMYM 8
LIMKIIOB pereHepaLmmn GunbTpa (B cnyyae
0COB6EHHO MHTEHCUBHOTO MCMONb30BAHMS
npmnbopa pekoMeHayeTcs
BOCCTOHOBMBATL GUNbTP He 6onee 5 pas).
[na3akasa HoBoro dpunbtpa (F)
06paLLANTECH B CEPBUCHBIN LIEHTP.

(3]

Cnoco6 pereHepauum punbTpa:

MomouTe GUNbTP B NOCYLOMOEYHOM
MaLwmHe npu TemnepaTtype MAKC. 70° nnun

MOMOWTe ero Bpy4Hyto ropsiyen Bogom 6e3
MNCMOMb30BAHMS LLOPAMNAOLWMX Y60k (He
MOJNb3yNTECh /15 STOrO MOKOLLUMU
cpencteamul).

BbicyLumnTe GpunbTp B AYXOBOM LLUKADY Npu
TemnepaType MAKC.70° B TeyeHme 2 4acoB
(BHUMATENBHO NPOYNTANTE PYKOBOACTBO
MO 3KCMAYATALMN U UHCTPYKLIMK MO
MOHTQXY BALLEro yXOBOTr o LWKAdA).
Xurposble GUAbTPbI HEOBGXOANMO OUMLLATb
03 B 2 Mecsia pa6oTbl MKW YaLLLE B CyYoe
OY€Hb MHTEHCKMBHOMO MCMOIb30BAHMUS
npnBopa; XNPOoBble GUNLTPbLI MOXHO MbiTb B
nocy4OMOeYHOM MaLLnHE. He MonTe
peLleTKn B MOCYAOMOEYHOW MALLUHE (Z).

L

——

O6Lwmne pekoMeHaOLNN

Hwvkorpao He FIOﬂbByl;ITer Lapanawmmm
I'y6KGMl/I, CTQJIbHBIMU MOYOIIIKAMU, CONISIHOMN



KMCNOTOM N MPOUYNMUM COCTABAMM, KOTOPbIE
MOTyT NOLAPANOTb AN OCTABUTL Clefbl HO
MOBEPXHOCTM.

e He pekoMeHayeTCs NCNOoNb30BATb B MULLY
MPOAYKTbI, CIYYANHO yrABLUME 1

OCTABLUMECA HO MOBEPXHOCTH, .

bYHKLMOHANBHBIX UM AEKOPATUBHbIX
3/1EMEHTOX BAPOYHOM MAHENN.

Ouuctkanpméopa

o  OunLLLONTE BAPOUHYIO MAHENb nocne
KOKA0rO UCMOb30BAHMSA BO M3GEXAHNE

06YrIMBAHNS HO HE OCTATKOB ML, .

OUNCTKA MPUCOXLLINX N OBYTNINBLLMUXCS
30rpsa3HeHnn TpebyeT 6ONBbLINX YCUITUIA.

o [InsyoaneHus exefHeBHbIX 30rps3HEHUN
MONb3yNTECh MATKOW TPSIMKOW NN T'y6KOM U
NOAXOASLLNM MOIOLLMM CPEACTBOM.
MpraepPXNBANTECH PEKOMEHAALINN

MN3roToBnNTENA OTHOCUTENIbHO °

MNCMONb3yeMblX MOKOLLMX CPELCTB.
PekoMeHAyeTCs NONb30BATbCS 3ALLUTHBIMM
MOIOLLIMMU CPELACTBAMM.

e YOOnuTe NPUCOXLLEE 30 PSA3HEHNE,
HanpuMep, yeexasLLee KunsyeHoe

TPEBOBAHWUSA K MEBEJIUN

MOJIOKO, CreLManbHbIM CKPe6KoM Afist
CTEKSIOKEPAMMKM, MOKA BAPOYHAS
MOBEPXHOCTb eLLe He OCTbINA.
MpvaepXnBANTECh PEKOMEHAALIMMN
N3roTOBUTESNS OTHOCUTENbHO TUMA CKPebKa.
yaanute nuLLy, CoaepXaLlyto caxap,
HaMpuMep y6exaBsLlee Npu
NPUrOTOBNEHW BAPEHbE, CMEeLNASTbHbBIM
CKPeBKOM AJ15 CTEKSTOKePAMMKM, MOKA
BOPOYHOS MOBEPXHOCTb eLlie He OCTbiNa. B
MPOTUBHOM C/lly4de OHO MOXET MOBPEeAUTb
CTeKIOKepPAMUYECKYIO MOBEPXHOCTb.

YaonvTe nonaBLLYO HO MOBEPXHOCTb U
PACMNOBUBLLYIOCS MNACTMACCY
CreLmasbHbIM CKpebKoM Afis
CTEKSTIOKEPAMMKM, MOKA BAPOYHASA
MOBEPXHOCTb eLLle He OCTbINA. B NpoTMBHOM
CIly40e OHO MOXET NoBpeanTb
CTEKNTOKEPOAMMNYECKYIO MOBEPXHOCTb.

YponuTe NSTHA HOKUMM C MOMOLLbIO
He60bLLIOro KOIMYECTBA PACTBOPA MPOTUB
HOKMMK, HONPUMEP YKCYC UM COK IMMOHQ,
nocre Toro, Kok BOpOYHAS MOBEPXHOCTb
OCTbINA. 30TEM CHOBO MPOTPUTE BACKHOM
TPAMNKOW.

MpwnycTaHOBKe HEO6XOANMO COBNIAATL .

[ecTByloLLMNe B CTPOHE MCMOSIb30OBOHUS
30KOHbI, MOCTAHOBNEHUS, AUPEKTUBDI
CTOHAAPTHI (MPaBUIa 6€30MACHOCTM
3MEeKTPUYECKUX CUCTEM, MPABUIbHAS
YTUAN3ALMS KOMMOHEHTOB U T. 4,)!

e Heuncnonb3ymnte CUNMKOHOBbIN FepMeTHK o

Mexzay Nprbopom 1 paboyen
NMOBEPXHOCTbLIO. BapouHas naHesnb
npefHO3HAYeHA AJ1s BCTPANBAEMOW
YCTAHOBKM B KyXOHHbIV pA60OYMIA CTON
MOBepPX KyXOHHOIro Moayns lWmpnHon 600

MM UM 6onblLue. .

e BcnyyaeycTtaHoBKM Npub6opa HA
BOCMIOMEHSIOLLMEC MATEPUATTbI
HEOBXOAMMO CTPOro COBMOAATb
pykoBoOAsiLLME NONOXEHUS N NPABUNQ,
KacatoLmecs yCTAHOBKM YCTPOWNCTB
HU3KOrO HAMPSXEHUS U MPOTUBOMOXAPHOM
6e30MaCHOCTU.

o [1nsi BCTPAMBOAEMBIX YCTPOMCTB KOMMOHEHTbI

(M3 NNACTUKA Y LLUNOHUPOBAHHOWN .

LPEeBeCUHbI) crieflyeT KPenmuTb C MOMOLLbIO
TepMocTorkmx knees (MruHIUMYM 100 °C):
MCMONb30BAHME HEMOAXOAALLNX
MOTEPMANOB U KJTEEB MOXET MPUBECTU K
LedOopPMaALIMM UM OTPbIBY KOMMOHEHTOB.
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B KyxOHHOM MOaye AOMKHO BbITb
JOCTOTOYHO MeCTa AJ19 3NeKTPUYECKNX
coeflMHeHn npnbopa. HoBecHble WKadbI
HaL NPUB60POM LOSKHbI YCTOHABIMBATHCA
HO TOKOM POCCTOSAHUM, YTOObI BbINO
LOCTOTOYHO MeCTa 151 YAOGHOM PAGOTHI.

YCTAHOBKA 4,eKOPATUBHOIO MANHTYCO U3
TBEPLOW APEBECKHbBI BOKPYT pa6oyero
CTONC 30 NPMBOPOM JOMYCKAETCA NP
YCNOBUMU, YTOBbI MUHMMANBHOE PACCTOSHMNE
[0 Hero BCcerfa COOTBETCTBOBAIO
YKO3OHHOMY HO PUCYHKOX MO YCTAHOBKE.

MUHMMONbHOE PACCTOSAHNE MeXAY
YCTOHOBJIEHHbBIM MPUGOPOM 1 304HEN
CTEHOW YKA3AHO HO PUCYHKE MO YyCTAHOBKE
BCTpauBaemMoro npuéopa (150 MM ot
60KkoBOW cTeHbl, 40 MM OT 30/4HEN CTEHbI U
500 MM OT HOBECHbIX LLIKO}OB B Clyvae Ux
Hann4ums. 13 CooBpaXEHNIN SPrOHOMUKN Mbl
peKkoMeHayeM MUHUMOSIbHOE PACCTOSHME
1000 mm).

YTO6bI NPpefynpPeanTb MPOCAYMBAHNE
XMOKOCTEN MeXAy KPOMKOW BAPOYHOM
NOHEeNn 1 PaGoymM CTONIOM, Nepef,
YCTOHOBKOW Npr60opa creayeT NPonoXnTb
BLLOJ1b BCEW BHELLHEWN KPOMKM BAPOYHOM
NMOHenu KneeBoe yraoTHEHWE,
npwunaraemMoe B KOMrJekTe.



NMOAKIMIOYEHUE K JIEKTPOCETHU

MNPEAYNPEXXOEHWE: SnekTpunyeckue
noaKMoYeHMs AOMXKHbI BbINMOHATLCS
WNCKITIOUYNTENBHO OBTOPU3OBAHHbIM
YCTOHOBLLMKOM.

o Cnenynte cxeme Nogko4eHms
(paCnoNoXeHa HA HUXKHEN CTOPOHE
n3genns).

e [IaHHOE yCTPOWMCTBO NOACOEANHSETCS MO
cxeme "3Be3na". PekomeHpyeTcs
1CMNoNb30BATh Kabenb nuTaHns HO5V2V2-
F5x2,5MM%, OOHO®A3HOE 1
LOBYXDA3HOE nogkntoyeHume:

MWUHWUMONbHOE CeYeHme NPOBOAHMNKOB - 2,5
MMZ. Hapy3XHbI AMAMETP CUIOBOTO KAGens:
MVH. 8 MM - MOKC. 12 MM.

o CoefuHUTENbHbIE KIIEMMbl HOXOAATCS MOZ,
KPbILLKOW paCrpeAenmnTesibHOM KOPOBGKU.

o [lpoBepbTe, UTOObI XAPAKTEPUCTUKN
3NEeKTPUYECKOM MPOBOAKN B LlOME
(HanpsixeHne, MOKCUMOIbHAS MOLLHOCTb U
TOK) 6bI/I1 COBMECTUMbI C SN1EKTPUYECKUMU
napameTpamMm nprubopa.

o [logkniounTte Nprbop, KaK YKA3OHO B
PYKOBOJCTBE MO YCTAHOBKE (COrNaCHO
COOTBETCTBYIOLLMM CTAHAOPTAM ANS
CeTeBOro HAMPSXKEHMS, LEeNCTBYIOLLMM HO
HOLMOHONBHOM YPOBHE).

A BHUMaHuMe! He nasnTe kabenu!

YCNNOBUS OKPYXXAIOLLLEW CPEbI

YTunusauums 6biTOBON TEXHUKU

CYIMBO/ mm HO U3LEMUN UMW €70 YINOKOBKE
O3HOYOET, YTO U3ENNE HeNb3s YTUIN3UPOBATb
BMeCTe C O6blUYHbIMU 6bITOBBIMM OTXO4OMM.
M3penve cnepyeT yTUNM3MPOBOATL B LEEHTPE,
CcrneLnanmsnpyoLLEemMcs Ha nepepaboTke
SNEKTPUYECKNX N SNEKTPOHHbBIX KOMMOHEHTOB.
Ob6ecneyeHye NPABUIbHOM YTUN3ALLNN 3TOrO
M3[enns MOMOXET NPefoTBPATUTb
BO3MOXHble HEFOTVBHbIE MOCNenCTBUS ANs
OKpY>XaltoLLen cpeabl M 3L0POBbs, KOTOPbIE, B
MPOTUBHOM CJlyYde, MOV 6bl BO3HUKHYTb B
pe3ynbTaTe HeMpPABUABHOM YTUAU3ALUN.
bonee nogpobHyio MHbopMaL Mo O
nepepaboTke 4AHHOMO M3[ENNS Bbl MOXETE
MONyYNTb B FOPOLACKON AAMUHNCTPALMN,
MECTHOM LIEHTPE YTUAN3ALMM OTXOLOB U B
MOra3suHe, rae 6bi1o NprobpeTeHo nsgenue.

Mpnbop cooTBeTCTBYET AMpPEKTMBE EBPOCOIO3a
2012/19/UE o cokpalLleHMM ONMACHbIX BELLLECTB,
NCMOMb3yeMbIX B 3/1EKTPUYECKOM U
3NEeKTPOHHOM 060PYLOBAHUM, U O
nepepaboTke OTXOLOB.

YTunusaumsa YNAKOBOYHOINo Martepuana
V2"

MaTepuansi c cuMeonoM & mprroaHb ans
nepepaboTKN. YTUNN3NPYITE YIIOKOBOYHbIE
MOTEPUWabI B CMELMASbHBIX COOPHbBIX
KOHTENHEepPaX 4S5 NepepaboTKu.

SHeproc6epexxeHne

Bbl MOXETE 3KOHOMUTb SHEPrUIo eXeLHEBHO BO
BpeMdA NnpuroToBieHnd, cnefgysa copeTtam,
NnpvBeLEeHHbIM HUXeE.

e [PV HArPEBAHWM BOAbI UCMONb3YITE
TOJIbKO HEOBXOAMMOE KONIMYECTBO.

e ECnnBO3MOXHO, BCErfa 3aKpbIBAMTE
KOCTPIONN KPbILLKOM.

o [lpexneyeM aKTUBNPOBATL BAPOYHYIO
30HY, MOCTABbTE KACTPIOSIO.

e CTOBbTE MEHbLUME KACTPIONN B MEHbLLME
BAPOYHbIE 30HbI.

e CTaBbTE MOCYAY NPSIMO B LLEHTP BAPOYHOMN
30HblI.

e llcnonb3yinTe OCTATOYHOE TEMSIO, YTOGbI
COXPOHUTbL MULLLY TEMION N PA30rpeTh ee.
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OMNCAHUE U3OENNA

OThenbHas BApoUYHas 3oHa (210x190 mm) 2100
BT, ¢ pyHKumen Booster Ha 3000 Bt

OThenbHas Bapo4yHas 30Ha (210x190 mm) 2100

2 BT, c dyHKumen Booster Ha 3000 BT
3 OThenbHas BApouHas 30Ha (210x190 mm) 2100
BT, ¢ pyHKumen Booster Ha 3000 Bt
4 OThenbHas BapoyHas 30Ha (210x190 mm) 2100
BT, c pyHkumen Booster Ha 3000 BT
5 TlaHenb ynpaBneHus
6 3a6opHas peLueTka
1+2 KoM6uHunpyemas BOPOYHAS 30HA (210x380
mM) 3000 BT, ¢ pyHkumen Booster Ha 3700 BT
3+ KoM6WHMpyeMas Bapo4Has 30Ha (210x380
4 wmm) 3000 Br, ¢ dpyHKumen Booster Ha 3700 Bt
NHONKATOPbBI

MAHEJ1b YINPABJIEHUSA

OnpepeneHne HONUYUS KACTPIONN

Kaxpos BOpOYHOS 30HO OCHALLIEHO CUCTEMON,
KOTOpast OGHAPYXMBAET HONNYME KACTRIONN
HO BOPOYHOW MOBEPXHOCTY.

CncteMa 06HAPYXeHUs COCOBHA
POACMO3HOBATbL KACTPIONN C
HOMOMHVYNBAEMbBIM HOM, MPUrOAHbIE A5
NCMONb30BAHMS HO MHAYKLMOHHbIX MANTOX.

ECnV KOCTPIOSIsi CHATA BO BpeMs pa6oThbl Un
NCMONb3yeTCs HENOAXOAALLASA KACTPIONS, HA

ancnnee noasnaeTca CUMBOI ':,

VlH.El,VIKOTOp ocTaToyHoroTenna

NHAMKATOP OCTATOYHOIO TeMsA - 3TO GYHKLMS
6e30MaCHOCTU, KOTOPAOS YKO3bIBAET, YTO
NMOBEPXHOCTb BAPOUYHOW 30HbI BCE eLLe UMeeT
TeMMNepaTypy, PABHYIO MK NpeBbiLLatoLLyio 50
°C, 1, CNefoBaTENbHO, MOXET BbI3BATbH OXOMM
NPW KOHTOKTE C rofibiMn pykaMu. Jucrnemn
COOTBETCTBYIOLLEN BAPOYHOM 30HbI

MOKA3bIBAET .

pani

¥

Bk/itoUeHO/BbIKIOYEHO

KHonka ¢yHKUMM nay3bl

YnpaBsneHne TAMMepoM 1 MHANKATOP BPEMEHU MPUrOTOBIEHWS

CnMBON GYHKLIMM «MOCT»

CvmMBON TAMEpPa

NHAMKATOP YPOBHS MOLLHOCTH

CrMBON QYHKLMM PACTAMNIUBAHNS

KHOMKa $yHKUMM paCTANIMBOHUSA

KnoBuaTypa HenpepblBHOrO BBOAA

olo|o|~N|jo|a|lsw(n=

KHomnka BKk/oYeHUs TanMepa

BGpOHHbIe 30HbI MOXXHO AKTMBMNPOBATDH, HOXAB

o
COOTBETCTBYIOLLNM nmcnnemb.ﬂ,mcnneﬁl
30ropaoeTcs spye, NoATBEPXA0s OnepaLmio.
EcnuHa ofiHy 34 30H HOrpeBa CTABUTCS
KOCTpIONS, BAPOYHAS MAHESb ABTOMOTUYECKM
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onpegenseT ee NPUCYTCTBME U NMOACBEUMBAET
COOTBETCTBYIOLMNIA AUCTINIEN S €rO
AKTMBALMMN,

ECnu HO BAPOYHOW MOBEPXHOCTN HET KACTPIONb
NN APYTNX MPEAMETOB, ANCTIIEV HEBULMMDI.
Ha naHenun ynpasneHus GyHKLMK, KOTopble



MOXHO BbIGPATb, BCErAd BUAHDI, HO BbiGepuTe GYHKLMN, MPUKOCHYBLUUCH K
NMOACBEYMBOIOTCS C HU3KOW MHTEHCUBHOCTbIO. COOTBETCTBYIOLLIEMY CUMBOJTY.

MW NepBOM NMOAKOYEHUM NPNBOPA K CneBa BTeyeHue 4 cekyHf, noka Ha 3
GbITOBOM 3N1EKTPOCETN YCTAHOBLLIMK [OMIKEH AVCNNEesx yrpaBeHNs He OTOBPA3NTCS
HOCTPOUTb MOLLIHOCTb 30H HOrPEBA B «CF6».

CcooTBeTCTBMN C (bGKTM‘-‘IeCKOpI MOLLHOCTbIO

M z o Haxmure ” noka He nosiBUTCA «PHA»,
GbITOBOM 3M1EKTPUYECKON CUCTEMDI.

e HOoXMUTE NOCNEeHIO KNOBUATYPY CNeBsaq,
ECnn B3TOM HET HEOBXOAMMOCTH, Bbl MOXETE YTOObI BbIGPATL MPABUIIbHYIO HOCTPOWKY.

BITIOUNTE BAPOUHYIO MOBEPXHOCTE, NCNOTBYA oy rexHMUeckme XAPAKTEPUCTVKY B TAGAMLE

!
Ounm, s kauectse ONbTEPHOTMBBI, CiefynTe HUXe:
npoueaype, ONMCAHHOM HIXe, YTOGbI
NOYUMTb OCTYM K MEHIO. 3HaueHue
Ha Knasua-
e TOAKMIOUMTE BAPOUHYIO MOBEPXHOCTb K TypeHe- KBT TpumMeuaHus
LOMALLHeN ceTu (3Ty onepaumio npepbiBHO-
HEOBXOAMMO BbIMOHATL KOX/AbIN PA3 NPK ro sBoaa
BXOZE B MEHIO). o 7.4 CTGHJJ,GPTHCIFI HaYabHASA
HOCTPOWMKA
e Bce AMCMnen 30ropaioTcs HA HECKOMBKO 1 a5
CeKyHJ. -
yrA 2 35
e KaKTOMbKO AMCMEn CHOBA MOTACHYT, 3 28

N
HOXMUTE U yAepXMBaANTE O ullsrevenne
4 cekyH[, NOKO He 3aropsTcs fiesble iy
KJTOBMOTYPbI HEMPEPLIBHOMO BBOAA. NMOATBEPANTE, HOXKAB U YAEPXMNBOS ©ull.
o O[HOBPEMEHHO HOXMUTE U ylepXnBanTe
o6e KIIOBUATYPbI HEMPEPbIBHOrO BBOAO

®YHKL NN BAPOYHOW MOBEPXHOCTU

Mocne BBOAO NMPAaBUJIbHOIo 3HAYeHU4d,

]
In

o
o

11 7_+
H @Oll

[

Bbl MOXeTe 3a610KMPOBATL GYHKLIMN BOPOYHOM MOBEPXHOCTM BO BPEMSI
MNCMONb30BAHMS, HONPUMEPR, /15 €8 O4NCTKU.

Bnokmnposka

BK/lOYEHME/BbIKIIOYEHMNE: HOXMUTE KHOMKY  + +

ITa PYHKLMS MPe[OTBPALLAET CyYanHOe BKIIloYeHNe 060py[0BAHMS

I ~
[ins BKOYEHNS HOXMUTE U HOXMUTE U OTMYCTUTE OQHOBPEMEHHO @ n ” a30TeM

N\
CHOBA @

MpepoxpaHutenb- Bce nucnnen I'IOKC]3bIBC1}OTL .
Hble YCTPONCTBA OT
neten ONMCAHHbBIE ONEPALIMM AOMKHbI BbiTh BbINONHEHb! B TeueHue 10 cekyHS,

| N
LONs OTKIIOYEHUS HaXMUTE Q HOXMUTE U OTMYCTUTE OLHOBPEMEHHO @ [ ” a3aTeM

CHOBA ”

Bce gucnnen, oto6paxatoLme L , TOCHYT.

OnncaHHble onepaLnm JOMKHbI 6biTb BbINOSIHEHbI B TeYeHUe 10 CekyHaA.
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dyHkuusa Boost

Kaxayto BOPOYHYIO 30HY MOXHO HOCTPOUTb HO AOMONHUTENbHbBIN YPOBEHbD MOLLHOCTM
Ha cpok Ao 10 MUHYT.

[Ons BKOYEeHUS: BbibepuTe ogHy 13 4 30H HArpeBa 1 BbibepuTe 3HAYEeHne «Boost» Hal

KNABMATYpPE HenpepbiBHOro BBoAd. COOTBETCTBYOLWMI Ancnnen nokasbeisaet .

YTOObI OTKMNOUNTD: Bb|6ep|/|Te OOHO M3 OPYIrMX BO3MOXHbIX 3HAYEHUN Ha Knasnatype
HenpepbiBHOro BBOAA.

TanMep 30H Harpe-
Ba

TanmMep NO3BONSET BbIKIIOUNTL ONPEAENEHHYIO BAPOYHYIO 30HY MO NCTEYEHUN
YCTAHOBMIEHHOMO BPEMEHM.

BapoyHble 30HbI MOXHO 3aMPOrPAMMUPOBATL MHAMBUAYCBHO, TAK KOK Y KOXAOM
1MMeeTcsi CBOM TanMep.

[Ins BKAOUEHWS: BKIIOYMTE BAPOYHYIO MOBEPXHOCTb U BbIGEPUTE OLHY 13 4 30H
HArpPeBa, 30TeM HOXMUTE «+» U «-», YTOBbl YyCTOHOBUTb TAMMEP. 30ropPUTCS CUMBOS

@ BAPOYHOWM 30HbI. HOXMUTE OANH PA3 «+» UAN «-», YTOObI YCTOHOBUTb O6PATHbIN
OTCYeT. YBeNIMYeHme 1 yMeHbLUEHWE 3HOUYEHNS BO BPEMSI HOCTPOWKM 30BUCUT OT
YCTOHOBMBAEMOro BpeMeHW. [incnnen B 061aCTy ynpaBneHus TaMepoM
OTO6POXAET OBPATHBIN OTCYET.

He kacanTecb H1Yero B TeyeHne 5 CceKyHf, YTOObl NOATBEPANTb YCTAHOBIEHHOE BpeMs.

[lnst OTKNIOYEHNS: AOXANTECH OKOHUOHMSI OBPATHOrO OTCYETA UK CEPOChTE 3HAYEHMS
TAMepPA (HAXMUTE «+» 1 «-» N CEPOChTE C MOMOLLbIO «-»),

Tanmep (o6wmi)

TanMep ¢ 3ByKOBOW CUrHOIM3AUMEN A1 OBLLErO MOMb30BAHMS.

L[5 BKIIOUEHNS: BKITIOYNTE BAPOUHYIO MOBEPXHOCTD, 30TEM HOKMUTE «+» N «-», YTOBbI
YCTAHOBUTb TAMMEP. HaXMUTE OAMH PA3 «+» UK «-», UTOGbI YCTAHOBUTb O6PATHbIN
OTCYeT. YBeNIMYeHMe 1 yMeHbLUEHWE 3HOYEHNS BO BPEMSI HOCTPOWKM 30BUCUT OT
YCTOHOBMBAEMOrO BpeMeHu. [lnucnnen B 061aCTU yrnpaBneHus TaMepoM
OTOGPAXAET OBPATHBIN OTCYET.

He kacanTecb HUYero B TeyeHve 5 cekyHn, YTOObI noaTeepanTb YCTAOHOBJIEHHOE BpeMs.

[lns OTKNIOYEHMS: AOXANTECh OKOHUOHMWS 06PATHOrO OTCHYETA UK CEPOChTE 3HAYEHMS
TaMMepPad (HAXMUTE «+» U «-» N CEPOCHTE C MOMOLLbIO «-»),

®yHKUUSA pacTan-
NIMBOHUS

BknioyeHwme: BbiGepuTe OfHY 13 4 BAPOUHbIX 30H U HOXMUTE Iil

[vcnnen BbI6PAHHOM 30HbI MokasbiaeT L.

|
YTOObI OTKINOUYNTB: HOXMUTE Iil vnu U

®dyHKums «Maysa»

3Ta GYHKUMA NO3BONSET MPUOCTAHOBUTL/MEPEe3anyCTUTb OBYIO AKTUBHYIO GYHKLMIO
HO BAPOYHOWN MOBEPXHOCTM, YMEHbLLWNTb MOLLHOCTb, OCTYMHYIO B BOPOYHOW 30HE, 1
cOpPOCUTb BCE YHKLINN.

[N}

Bo Bpems naysbl Bce ancrnnen nokasbisatoT ! 1, ykasbisas Ha 1o, uto:
- H1 ofiHO 13 BAPOUHbIX 30H He paGoTaeT.

- Bce QyHKUMM 1 TAMEP OTKITIOYEHbI.

LLns BKOYEHWS: NPY PAGOTAIOLLEN BAPOYHON MOBEPXHOCTU HOXMUTE U YAEePXUBANTE
| he menee CeKyHAbI.

[INs OTKNIOYEHUS: HOKMUTE U YAEPXUBANTE ” He MeHee 1 cekyHapl U NpoBeanTe
nanbLeM oT MMHUMYMA 0 MOKCMMYMO MO KNABUATYPE HeMNpepbiBHOrO BBOAA, HA
KOTOPOW OTOBPAXKAETCS AHUMALMS.

DyHKUMNS OT3bIBA

3TA GYHKLUMS NCMONb3YeTCs A4S BbI3OBA PAGOUMX HOCTPOEK BOPOUYHOW MOBEPXHOCTU B
|

cnyyae HenpeHAMepeHHOro Bblk/toYeHns C MoOMOLLbo .

Mpw BbIKIIOYEHHOW BAPOYHOM NOBEPXHOCTW, YTOGbI BOCCTAHOBUTH HACTPOMKM,

|
HOXMUTE Q B TeyeHue 6 CekyH[, 3aTeM HaXMuUTe ” B TeueHune 6 CcekyHA. 3ByKOBOI;I
CUrHa NoAaTeepXaaeT onepayuio.

Ecnm BapoUHas MOBEPXHOCTb BbIKMIOYEHA, €CNIN OHA He BYAET BKIIIOYEHO CHOBA B
TeueHne 6 cekyHp, HaCTPOWKM NpeblayLmx GyHKUMM 6yLyT yTpAYeHb!.
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®yHKUUSA HarpeBa

ITA GYHKLMSA UCMONb3YyeTCs A1 HArpeBA CKOBOPOAbI HO MOKCUMAbHOM MOLLHOCTHY,
YTOGbI 30TEM NPOJOMKNTL MPUIOTOBMIEHME HA BbIGPAHHOM YpPOBHE. IHTepBan
BPEMEHM, B TeYeHME KOTOPOro BAPOUYHAS 30HA NOAAEPXMNBAET MAKCUMATbHYIO
MOLLIHOCTb, 30BUCUT OT YCTOHOBIEHHOIO OKOHYATENIbHOMO YPOBHS MPUroTOBIEHUs. CM.
TABNULLY:

YpoBeHb MOLLHOCTH TarMep (cekyHpbi)

40

72

120

176

256

432

120

192

O N OO~

HepoctynHo

Boost HepocTtynHo

Bbi6epuTe ogHY 13 4 30H HOrPEeBad, HOXMUTE U YAEPXMBANTE BbIGPAHHOE 3HOYEeHME (OT
140 8) Ha KNaBMATYpPE HeMpPepbIBHOO BBOAA B TeueHue 3 cekyHf. BapouHas
NMOBEPXHOCTb BYAET UMETL MUK MAKCUMOSIBHOM MOLLIHOCTW B TEYEHME Nepuoad
BPEMEHMU, KOTOPbIN N3MEHSIETCS B 3ABUCUMOCTUN OT PAHEE YCTAHOBIEHHOMN MOLLIHOCTH
NMPUroTOBMIEHMS, 30TEM OHA BEPHETCS K 3HOYEHWIO, YCTOHOBIEHHOMY B HAYAse.

KoM6UHMpoOBAH-
HbI peXXnM (pyHK-
LMS «MOCT»)

3Ta GYHKLMSA NO3BONSET COEANHUTD 2 BAPOUHbIE 30HbI A1t UCMOSIb3OBAHUS U
YNPABAEHNS UMW KOK OQHOM M 60SbLLEN BAPOYHOWN 30HOM. DTO AAET BO3MOXHOCTb
MCMOMb30BATL KACTPIONM C 6oMee LWMPOKUM AHOM.

Ona 3TOMN PYHKLMN MOXHO BbIGpOTb TOJIbKO Te BAPOYHbI€ 30HbI, KOTOPbIE HOXOOATCA
cneBa M crpasa.

[Lns BKIIOYEHWSA: OLHOBPEMEHHO HAXMUTE 06 KIIABMATYPbI C/IEBA, MOKA HA Aucriee He
oTO6PA3NTCS n a c1MBON n 30ropuTcs.

YTO6bl YCTOHOBUTb MOLLIHOCTb 30HbI, NCMOJIb3yeMOM B KOMBUHNPOBOHHOM PEXMNME,
MNCMONb3yMTe NOCNEeAHIO0 KIABUATYPY HEMPEPbIBHOrO BBOAA CNEBA.

B 06enx 30HOX HArpeBa 3aropuUTcst CUMBON n

Ln§ BbIKNOYEHUS: OOHOBPEMEHHO HAXMUTE KHOMKW, NCMoJib3yeMble A9 AKTUBAUUN
q)yHKLLl/II/I «MOCT», MOKA CMMBOJ1bl HE NCYE3HYT.

BakHO! BapouyHOA NOBEPXHOCTb ABTOMOTUYECKM PACMO3HAET HaNnYme 60nbLION
KACTPIONY, 30HUMOIOLLIEN [iBE 30HbI HArPeBA, HO ByAET YyNPABAATL 30HAMMU
HEe30BMCUMO, ECIIN HE AKTUBUPOBAHO QYHKLIUA «MOCT».

TABJIMLA

BAPKU

YpoBeHb

MOLLIHOCTY Cnoco6 npurotToBneHns Ucnonb3yeTtca ansa

1 PacTBopeHue, nerkum Harpes Macno, Wwokonag, xene, Coychbl

2 PacTBOpEHWE, Nerkum Horpes Macno, wokonag, Xene, Coycbl

3 [oBefeHve 1o TpebyeMor TeMnepaTypbl Puc

4 [nuTenbHoe NpUroToBfeHue, 3aryLieHune, OBOWWM, KAPTOGEND, COYCH, BPYKTHI, PHIEA
TyLLUeHne

5 [nvTenbHoe NPUroToBAEHMe, 3aryLieHune, OBOLLM, KAPTODENb, COYCH, PYKTHI, PHIEA
TylleHne

6 [nvTenbHas NpuroToBneHve, TyleHmne MaKapOHHbIe U3Lenus, Cynbl, TyLLeHOe MSCO

7 Tlerkas xapKka KapTodenbHble pectu (onafbu), oMneTsl,

NOHWPOBAHHbIE 1 XapeHble 6noaa, konbaca

8 Xapka, XapKa ¢ NorpyxeHnem Msco, kapTodens dpu

9 BbICTpas XAPKA Mpuv BbICOKOM TeMrnepaType  CTenku

P BbicTpbIN pasorpes KunsyeHwne Bogbl
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OYHKLUUU BbITAXKA

o
auto 1 2345678~=

48

YCTPOWCTBA YNPOBNEHMS 30HAOMW HArPEBU, BbITSKKM 1 TANMEPO MOXHO BKIIOYNTL HOKATUEM
COOTBETCTBYIOLLErO CEHCOPA .

Bbl6OP MOLLHOCTU BbITSAXKM.

0 P

YBenuyeHve/yMeHblueHUe CKOPOCTU PABOTbI (MOLLHOCTM) BBITSIXKM.

BktoueHne/BbIK/IIOYEHNE OBTOMATUYECKOTO PEXMMO BbITSXKN
(BK/tOYEH MO YMONYAHMIO).

MW HaXATUK (KACAHMM) HO MAHEeSb BBIGOPA BbITSKKM
CABTOMOTUYECKUI PEXMM BbIKIIIOYAETCS, PABGOTON BbITSKHOIO
BEHTUNATOPA MOXHO YNPOBAATb BPYUHYIO.

ons MOBTOPHOrO BKNOYEHNA ABTOMATUYECKOr o pexmnmMa HoXmMunTe

KHOMKY @ .cgetTogmon a Uto YKO3bIBAET, YTO BbITAXKA pOﬁOTOeT B
QABTOMATMYECKOM pexunme.

Mo yMONYAHWIO BBITAXKA PAGOTAET B peXMME BCOCHIBAHMS.

BkntoueHue yronbHoro ¢ounbTpa

|
- MNpw NePBUYHOM BKITIOUEHNN BbITSXKM U HOXXMUTE N YAEPXMBANTE

KHOMKY A 5 cekyHa.

@ ocne BKAOUYEHMA CYMBOS YKA3bIBAET HO HEO6XOAUMOCTb BbINONHUTL
oo
06CNYXMBAHMNE YrofbHOro (MPOTUBO3AMNAXOBOr0) PUALTPA - .

)
CBeToAMoL — CUMHANMM3ALUKU COCTOSIHWUS XMPOYOBIMBAOLLENO
dUNbTPA FOPUT MOCTOSIHHBIM CBETOM.

C6poc 1 MOBTOPHOE BKJIOUEHUE YrofibHOro GpunbTpa

MNocne nposeneHms 06CNyXMBAHUS GUAbTPA:

— HOXKMUTE 1 yAEPXMBANTE KHOMKY 5 cekyHA - MHaMKaTop
COCTOSIHMS XMPOYIIABVMBAIOLLETrO GUIIbTPA 3ArOPUTCS U MOTOCHET,
CBUOETENbCTBYS O 3aMycke 06PATHOrO OTCYETA BPEMEHM.

— HOKMUTE 1 YAEPXKMBANTE KHOMKY + 5 cekyHp - ViHankaTop
COCTOSIHMS MPOTUBO3AMAXOBOrO GUILTPA 3ArOPUTCS M MOrACHET,
CBWETENbCTBYS O 3aMycKe O6PATHOrO OTCYETA BPEMEHMU.

Hactpoiika MUHTEHCUBHOW ckopoctu

%’) [laHHAs HOCTPOMKA OrPAHNYEHd TAMEPOM Ha 5 MUHYT. Mo
NCTEYEHMM STOrO BPEMEHU CUCTEMO OBTOMATUYECKM BO3BPALLOETCS HO
HOCTPOEHHYIO paHee CKOpPOCTb.

OYHKUWMA YIMPABJIEHUA MOLWHOCTbIO

Mpn6op ocHALLEH GYHKLNEN PEryIPOBKN 3T GyHKLMS yNpaBaseT nogoven

MOLLHOCTW C 311EKTPOHHbIM YNPABIEHNEM. MakcumMarnbHou MoLHocTn 3700 BT Mexay
KOMBUHWNPOBAHHbBIMY BAPOYHbBIMU 30HOMU
(cneBa v cnpaea), oNTUMKU3NPYS ee

155



pacnpeaeneHne 1 He [OMNycKas Neperpysku
cmcTeMsl.

C 31OV Lenbto 06Las MOLLHOCTb BOPOYHOM
NAHENN MOCTOAHHO KOHTPOIMPYETCS N B
cnyyae HeoB6XoANMMOCTUM CHUXaeTcs. Ecnm
nofaya TpebyeMon o6Len MOLHOCTH
HEBO3MOXHA, 3/1EMEHT CUCTEMbI KOHTPOSSA MO
CTOHAAPTHOW HACTPOMKE CHUXAET MOLLHOCTD
LPYroro HorpeBaTeNbHOrO 31IeMeHTA A0
GNNXKANLLErO HUXHErO YPOBHS
COOTBETCTBYIOLLEN KPUBOW MOLLHOCTU, YTOGbI
noTpebneHne Toka He NpeBbilano 16 A,

B TOKOM Crlyyae reHepaTop oTciexmsaeT
rnocnefHolo, HaMGosee MPUOPUTETHYIO
KOMOHLY, OTMPAB/IEHHYIO C UHTepdelca

MONb30BATENS, U MOHUXAET, eCNU HYXHO,
paHee 301aHHbIe HOCTPOWVKM NS APYroro
HOrpPEeBATENbHOrO 3/1eMEHTA.

CDyHKLLI/lﬂ perynnpoBk MOLLLHOCTUK BKITKOUAETCA
TAKXe 0o OﬁHpr)KeHl/lﬂ HANN4YMA KACTpronm HA
HArpesaATe/IbHOM 3JIeMeHTe.

Mpumep

Ecnu ons BapoyHOM 30HbI 1BbIGPOH
LOMONHUTENbHbIN YPOBEHb MOLLHOCTM (boost)
(P), BOpOUYHOSA 30HO 2 HE MOXeT
OLLHOBPEMEHHO MPEBbILLIATb YPOBEHD
MOLLHOCTM 9 1 6yeT ABTOMOTUYECKM
orpaHuYeHa.»

PYKOBOACTBO MO UCIMOJIb3OBAHUIO KACTPIOJ1b

Kakue KACTPOJIM NCNOJIb3OBATb

MCI'IOﬂbE}yl;ITe TONbKO KACTPIOJSIN C AHOM 13
GeppOMArHMTHOro MATEPUMANA, NPUrogHOro
ONa NCnonb3oBAHMA HA MHOYKLUMOHHbIX
nanTax:

e UyryH
e 3MANMPOBAHHAA CTASb

e YINEepoOaUCTas CTAb

e HEpXABeloLLLAs CTASb (TAKXe He LieNIMKoM)

e QIIOMUHUI C GEPPOMATHUTHBIM MOKPbITUEM
N gHULLEe C GeppPOMArHUTHOW MNIACTUHOM

YTO6bI onpenennTb NPUrogHOCTb KACTPONN,
=

nposepbTe Hannune crmsona L4 (kak
MPABWNO, BbILUTAMMOBAH HA AHE). Takxke
MOXHO MOAHECTU MATHUT K AHY KACTPoNN. Ecnn
OH MPWIIUMHET, 3TO O3HAYAET, YTO KACTPIONIO
MOXHO MCMOSIb30BATH HA MHAYKLIMOHHOM
nnuTe.

Ona obecnevyeHns oNTUMATbHON
3PDEKTUBHOCTU BCEMAA UCMONb3YyNTE
KACTPIONN C MIIOCKUM OHOM, KOTOPbIE MOTYT
POBHOMEPHO pacnpeaenaTb Tenno. He
MAE0bHO POBHOE IHO MOXET BIIUATb HO
Tennonepenavy.

MopsaoK NCNOIb30BOHUS KACTPIONb
MWHMMObHbIV AMAMETP KACTPIONN /
CKOBOPOABI /151 PA3HbIX BAPOUHbIX 30H. 1151
o6ecrneyeHus NPABUIbHOWN PAGOTbl BAPOYHOM
MOBEPXHOCTM, KACTPIONS AOSIKHA MOKPbIBATb
OAHY W HECKOMNbKO KOHTPOJbHbBIX TOYEK,
YKO3QHHbIX HO MOBEPXHOCTM BAPOYHOM
MOBEPXHOCTM, N AOMKHA MMETb MOAXOASLLMNA
MUHUMQSbHbIN AUOMETP.

Bcerna ncnonb3ayiiTe BOPOUHYIO 30HY, KOTOPOS
JlyyLlle BCEro COOTBETCTBYET AUAMETPY AHA
KacTptonu.

Bupotml:le so- AvameTp AHA KAcTponm
MuH. @ (peko-  Makc. @ (peko-
MeHAyeMbli) MeHayeMbl)
KOMBUHMPOBOH-
Has neeas/npa- 190 MM 230 MM
Bas
OpnHapHble ne-
Bas/NPaBas 110 MM 190 mm

MycTble KacTponn/ckoBOpPOAbl UM C TOHKUM
OHOM

He ncnonb3yiTe NycTble KACTPIOM/CKOBORObI
WIN C TOHKUM AHOM HO BOPOYHOWN
MOBEPXHOCTMW, TOK KOK 3TO HE MO3BOIUT
KOHTPONMPOBATL TEMMEPATYPY U
OBTOMOTNYECKM OTKITIIOUNUTb BAPOUHYIO 30HY,
ecnvTeMnepaTypa CANLLKOM BbICOKOS, YTO
NPUBEAET K PUCKY MOBPEXAEHNS KACTPIONN
W BOPOYHOM NoBEepPXHOCTU. ECnn aTo
NPOU30MNAET, HE TPOrANTE HUYEro n
NOLOXAMNTE, MOKA BCE KOMMOHEHTbI OCTbIHYT.
Ecnn nosasnseTtcs coobuieHmne o6 onbke,
obpaTUTECh K pa3geny «YCTpaHeHne
HencnpaBHOCTEM.

OG6bIUHbIV LLYM MPU Ppa60Te BAPOUHOMN
naHenu

NHAYKLMOHHOS TEXHOMOM 1Sl OCHOBAHA HA
CO3L0HNN 3NIEKTPOMAMHUTHbIX MOJIEN.
SNeKTPOMArHUTHbIE MO FreHePUPYIOT TeMIo
HernocpencTBEHHO HO IHE KACTPIONN.
KacTptonu 1 ckoBopobl MOryT CO3LABAThH
CaMble PasHble LLYMbl UV BUGPUPOBATD, YTO
30BUCUT OT UX KOHCTPYKLIMMN.

PasnuyHbie TUMbI LLIYMOB OMMCAHbI HMXe.
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Jlerkmnm ryn (kak LwwyM TpaHchopmMaTopa)
DTOT LUYM BO3HUKAET NMPU NPUrOTOBIEHUN
MULLM HO CUSTbBHOM OrHe U onpegenseTcs
KOJTIMYECTBOM 3HEeprum, nepesaBaemMon ot
BOPOYHOM NOBEPXHOCTU K nocyae. LLiym
NPEeKPALLAeTCs UM yMeHbLLIOEeTCS Npu
CHUXEHWU YPOBHS HArpesa.

Jlerkoe wmneHne

OTOT LUYM BO3HMKOET, KOrga eMKOCTb AN
MPUroTOBMAEHUS MULLX NYCTA, U
MPEeKPALLOeTCs, KOrAd eMKOCTb HOMOHAETCS
BOJOW WU NULLLEN.

MoTpeckusaHne

TaKOW LLIYM BO3HWUKAET, KOrAA KACTPIONSA
COCTOUT 13 MHOIOUMCIIEHHbIX, HOCNIOEHHbIX
APYr HO APYra MOTEPWOIIOB, M BbI3BOH
BUBPALIMEN MOBEPXHOCTEN
COMPUKACAIOLLMXCA MOTEPUANOB. DTOT LLYM
N300H0T KACTPIONN, OH MOXET MEHSATLCS B
30BUCUMOCTW OT KONNMYECTBA N TUNA
NMPUroTOBMEHMUS MPOLYKTOB.

CunbHoe wuneHune

o701 LLIYM BO3HUKAET, eCN KACTPIoNN
M3roToBJ1IEHbI U3 CJZIOEB PA3HbLIX MATEPWNANOB, A
TAKXe MPnN X NCrNonb3oBAHNN HA
MOKCUMQSIbHOM MOLLLHOCTU MU HA OByX

BAPOUHbIX 30HAX. LLIyM npekpallaeTcs nunm
YMEHbLLIAETCS MPU CHUXEHUN YPOBHS HOrpeBa

LLlyMm BeHTUNSATOPO

L1151 KOPPEKTHOM PABOTbI SNEKTPOHHOM
CUCTEMbI HEOBXOANMO PEryNNpPOBATb
TeMnepaTypy BOPOYHOW MOBEPXHOCTU. AN
3TOro BOPOYHASA MOBEPXHOCTb O60PYAOBAHA
OXNOXKAAIOLLMM BEHTUNATOPOM, KOTOPbIN
NPWXOAUT B AENCTBUE A5 CHUXKEHUS U
PEerynnpoBKM TEMMNEPATYPbl 31EKTPOHHOWM
cucTeMbl. IHOrAO BEHTUNSTOP NPOAOIXAET
pPA6OTATb M MOCIE BbIK/TIOYEHUS NPnbopa,
ecnv cucTeMa onpepenseT CIMLLKOM BbICOKYIO
TeMNepaTypy BOPOYHOW NAHENW, MPW 3TOM HO

ancnnee OTO6pO1)KO1€TCF| .

PUTMUYHbIE 3BYKM, MOXOXWNE HO TUKOHbE
yacos

ITOT LLYM BO3HWUKAET TONBbKO TOrAA, KOraa
PABOTAIOT KOK MUHUMYM TOU BOPOYHbIE 30HbI,
N UCYE3aEeT U YMEHbLLIAETCA Npu
BbIKSTIOUYEHUM NTIO6OW U3 HUX.

OnNMCaHHble BUAbI LLYMOB SBAISIOTCS OObIYHbBIM
ONA MHAYKLNOHHOM TEXHONOT NN ABNEHWEM U
He MOTyT CYUTATbCA AedeKkTaMm PAboTbI
npuéopa.

YCTPAHEHUE HEMCMPABHOCTEN

Kop ownbkn  OnucaHue Bo3MOXHas NpuyMHa own6kn  Crnoco6 ycTpaHeHus
«3BYKOBOW CUr- H . KaBens LIN
- He pencreyer abenb nospexaeH nnu
Han nNpu ekito AemncTBy pexa . MpoBepka coegnHeHus /
veHumn.Kop  ycTponcTso MAOXO COefUHEH C 3N1eKTPOHHON
6 g » 30MeHa kabens LIN
OLUNOKUN He YNpPABNeHNs BbITAXKOW MNATOW BbITAXKN
oTo6paxaerca»
BapouHast O6HapyXeHa HemnpepbIBHAS yaanuTe Boay Win CHMUTE
KacTploso co
NOBEPXHOCTH AKTUBALMS KHOMKM. p .
ERO3 oTKOYGETCSs Yepes 10 CTeKnoKkepaMmyeckon
b P Hanuuue BoabI NN KACTPIONN  [oBepPXHOCTY 1 C NAHENN
YHA. HO NMAHeNW yrnpoBneHus. yApaBReHus.
[arTe BAOPOYHOM NOBEPXHOCTAN
OCTbITb.
MpoBepbTe, UMEET NI BAPOUHAS
BapouHas BHyTpeHHsIs TeMnepaTypa
NOBEPXHOCTb JOCTATOYHYIO
ER21 MOBEPXHOCTb 3/TEKTPOHHbIX Y3/10B C/INLLIKOM
BEHTUNALMIO.
BbIK/IOYOETCS. BbICOKQS.
Ecnu owmbKa He ycTpaHeHa,
CBSKMUTECH CO CIY>K60M1
noanepXxku.
MycTas unu HenoaxoaaLwas
KacTpions. [lanTe BOPOUYHOM NMOBEPXHOCTN
OCTbITb.
TeMnepaTypa KACTRIOAM UK
CooTBeTCTBYIOLLAS .
NoBEPXHOCTU 13 Mcnonb3ynTte nogxomsiuyio
E2 BOPOYHOSA 30HA
CTEKSTIOKEPAMUKM CIINLLKOM KacTptonto.
OTKIOYOETCS.

BbICOKQSA.

TeMnepaTypa 3N1eKTPOHHbIX
Y3108 C/INLLKOM BbICOKQS.

He HarpeBaTb NycTble
KacTptonu.
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CooTBeTCTBYIOLLAS
E3 BAPOYHOSA 30HA
OTKIIIOYOETCS.

HenoaxoaaLas KacTprons.

KacTptons TepsieT cBom
MOrHUTHbIE CBOWCTBA 1 MOXET
MOBPEANTb UHAYKLUMOHHYIO
BOPOYHYIO MOBEPXHOCTb.

Mcnonb3yinTe noaxomsiyio
KacTptonto.

OWwmn6Ka OBTOMATUYECKM
ounLoeTcs Yepes 8 ¢, u
BAPOYHYIO 30HY MOXHO
MCMOb30BATHL CHOBA.

B cnyyoe fanbHenwmnx owmnbok
Heo6XoarMo 30MeHNTb
KaCTpIonIo.

EC/iv oWMGBKA He YyCTPOHEHA,
CBAXUTECH CO CIYXX60M
NMOALEPXKKN.

BapouHas 30Ha He

HanpsxeHne nuTanus u/vnu

MpoBepbTe HanpsiXeHne u/vnm
YaCTOTY CeTU.

E6 YyacToTa BHe paboyero
BKJIOYALTCA. AVANC30HA. MY HEOBXOAUMOCTU CBSIKUTECH
CO Cnyx60M noanepPXKu.
QuunCTUTE BEHTUIATOP U
OTka3 BeHTUASTOPG yAQnuTe BCe MOCTOPOHHME
E8 BapouHble 30HbI 5 6 NPeAMETHI.
EHTUMATOP 3A6UT MbISIbIO UK
OTK/TIoHaloTCA. P Ecnu owmbKa He yCTpaHeHa,
BOJIOKHOMMU. o
CBSAXUTECH CO CNyx60m
NoALEPXKKN.
OTKIIIOUMTE BAPOUHYIO MOBEPXHOCTb OT CETU MUTAHMS.
EE%ES-EE-ZEZQ- MofoXAWTE HECKONBKO CeKYHA, 30TEM CHOBA MOLKIIOUMTE BOPOYHYIO MOBEPXHOCTb K CETU
ER31-ER36. VTaHMS.
ER47-EA-EH

OTOﬁpO)KOeMbII;I Ha gucnnee.

Ecnun npo6nema He yCTpaHeHd, 06paTUTECH B CEPBUCHDIV LIEHTP W1 YKOXKMTE KOA, OLLNGKMN,

TEXHUYECKOE OBCNTY>)XMBAHUE - PEMOHT U

COOTBETCTBUE

e Cnegmte3saTeM, YTo6bl OBCNYXMBAHME
3NEKTPUYECKUX YCTPOMCTB Npndopa
BbIMOJTHANOCH TOSIbKO MPEACTABUTENAMM
M3roTOBUTENS UM CEPBUCHOIO LLIeHTPOA.

o -Cregnte3aTeM, YTOObI MOBPEXOEHHbIE
3MeKTpuYeckme NPoBOAA 30MEHSIUCH
TONBbKO NPEACTABUTENAMU U3rOTOBUTENS
WU CEPBUCHOTO LIEHTPOA.

Mpr 06paLLEHM B CEPBUCHbIN LLEHTP NPOCUM
CoOBLATb CNIeAYoLLYI0 MHPOPMALMIO:

e TVMNHEUCNPABHOCTA

e Mogenbnpubopa (ApT./Koga)

o CepuiHbii HoMep (S.N.)

Takas MHGopMaLMA NpUBeAeHA HO
OMO3HOBATENBHOM TAGMYKE.

TEXHNYECKWUE OAHHDIE

NaeHTUONKALMOHHAS TOBANYKA 3aKpenieHa
HO OCHOBAHWM NPMBOPA.

NHdopMaums 06 nsgennme cOOTBETCTBUN C
HopMon N2 66/2014

Mp1MeHNMble CTAHAAPTHI:
EN/IEC60350-2
EN/IEC 50564

C€

L aHHOE YCTPONCTBO CMPOEKTUPOBAHO,
N3roTOBIEHO U PEONIN30BAHO B COOTBETCTBMM C
anpekteamm ESC:

OnucaHue nsgenns

Tnn: 4300

Mopens: FMY 8391R HI

CM. MAEHTUDUKALIMOHHYIO TABANYKY,

30KpernieHHy HO OCHOBAHMU MPUGOPA.
MpPon3BOANUTESNb MOCTOSIHHO BHOCUT
ynyuLLeHns B CBOIO MPOAYKLMIO. [TO3TOMY TeKCT
N VANIOCTPALMM B AAHHBIX UHCTPYKLMUSAX MO
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aKCnnyatTauMn MoryT 6bITb M3MEHEHbI 6e3

npepynpexaneHna.

Bbonee nogpo6Has nHpopmMaLuuma o
TEXHNYECKMX XAPOKTEPUCTUKAX SOCTYMHA HA

camnTte: www.franke.com

MOJLEJ1b

FMY 8391R HI

MakcnmMmanbHas obLas
MOLLHOCTb (MOBEPXHOCTb

7,62 kBT (6030BOS HO-

+ BbITAXKA) cTpoitka)
MakcuManbHas obLas
MOLLHOCTb (MOBEPXHOCTb 4,72 kBT
+ BbITAXKA)
MakcnmanbHas obuias
MOLLHOCTb (MOBEPXHOCTb 3,72 kBT
+ BbITAXKA)
MakcnManbHas obLas
MOLLHOCTb (MOBEPXHOCTb 3,02 kBT
+ BbITAXKQ)
MNapameTp 3HaueHune
220-240B, 50 I'y, 220
HanpsxeHue/yacTtoTa B, 60 'y 2H ~ 380-415 B,
NUTAHWS 50 Ty,
2H~3808B,60Ty
Bec npunbopa 21kr
KonnyecTBo 30H Harpesa 4
NcTouHuK Tenna VHAYKUMS

159


http://www.franke.com

GUVENLIK HAKKINDA BILGILER ..oooovveccceeeee 160 OCAK ISLEVLERI w..ovoveveveveessscecsscesssssessssssssesssenn 166
KULLANIM ecveeeeseseseseessssesessesssesssssseesssssns PISIRME TABLOSU .ccoovvveeevvveneeseseescesseeesssssssins 168

TEMIZLIK VE BAKIM
MOBILYALARLA iLGiLi GEREKLILIKLER .....163
ELEKTRIK BAGLANTSII
CEVREYLE iLGiLi OZELLIKLER

URUNUN ACIKLAMASI <.oocovvvesceeeesseseeeesssseon
KUMANDA PANELI ..ooovoceveeescceeesesessvensssssnen
GUC SINIRLAMASI ..occoovemseerseesseesssessseesne

ASPIRATOR iSLEVLERI .....
GUC YONETIMI ISLEVI ...
TENCERE KULLANMA REHBERI ...

SORUNLARIN GIDERILMESI ..ovvveveeeeererccreeen 17
BAKIM - ONARIM VE UYGUNLUK .oovvervcrns 171
TEKNIK VERILER oo ecrereeeesesessseneene 172

GUVENLIK HAKKINDA BILGILER

Kendiguvenliginizagisindan ve
cihazindiizgiin ¢galismasticin, kurulum
ve devreye almaislemlerini
gerceklestirmeden 6nce, lttfen bu
kilavuzu dikkatlice okuyun. Satisyada
tc¢lincl sahislara devirdurumunda
dahi, isbu talimatlaridaimacihazile
birlikte bulundurun. Kullanicilari
cihazin nasil galistigini ve giivenlik
ozelliklerini tam olarak bilmeleri
gerekmektedir.

Kablo baglantilari yetkin bir teknisyen
tarafindan yapilmalidir.

Uretici, uygun olmayan birkurulumya
dakullanimdan kaynaklanan
muhtemel hasarlardan dolayi sorumlu
tutulamaz.

Sebeke geriliminin, trlinlinicinde olan
veri plakasi Uzerinde belirtilen gerilime
karsilik gelip gelmedigini kontrol edin.
UYARI: Cihazin kurulumunu
yapmadan once, koruyucu zarlari
cikarin (varsa).

Islak eller veya viicutile cihaza
dokunmayin.

Cihaz asla hava kosullarina (yagmur,
glines) maruz birakilmamalidir.
Ambalajinicocuklarin ve evcil
hayvanlarin erisemeyecegiyerlerde
saklayin.
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e Cihazibaglamakicin adaptor, coklu

priz veya uzatma kablosu kullanmayin.
Cihazin Uzerinde ayakta durmayin,
hasar gorebilir.

Bu cihaz, gozetim altinda
bulundurulmalari ve guvenli sekilde
kullanilmasina ve dahil olan risklere
iliskin talimatlandiriimalari sartiyla 8
yasindan biyik cocuklarile bedensel,
duyusal veyazihinsel kapasiteleri
distik yadadeneyim ve bilgiden
yoksun kisiler tarafindan kullanilabilir.
Bu cihaz, guivenliklerinden sorumlu bir
kisi tarafindan cihazin kullanimi
konusunda talimatlandiriimadikca
veyagozetim altinda
bulundurulmadik¢a, bedensel duyusal
veya zihinsel kapasiteleri diislik ya da
deneyim ve bilgiden yoksun kisilerce
(cocuklar dahil) kullanilamaz.

Cihazla oynamadiklarindan emin
olacak sekilde cocuklarigozetim
altinda bulundurun.
Kullanicitarafindan yapilan temizlik ve
bakimislemlerigbzetim altinda
olmadikc¢a cocuklar tarafindan
yapilmamalidir.

Fisi, yururlikteki yonetmeliklere
uygun tipte ve erisilebilen biryerde
bulunan prize takin.



e Baglantikesme araclar bu konuda
yurlrllikte olan standartlara uygun
olarak sabit kablo baglantilarina
takilmalidir.

e Besleme kablosu zarar gérmiisse,
tehlikeleri onlemekicin Ureticisi veya
servis merkeziyadabenzer nitelikler
taslyan kisilerce degistirilmelidir.

e Siniflcihazlarda evdeki elektrik
besleme sebekesinde dogru bir toprak
baglantisi bulundugundan emin olun.

e Acikalevkullanmayin (yangin
tehlikesi).

UYARI: Vidalarin veya tespit
cihazlarinin bu talimatlara uygun
olarak takilmamasi halinde elektrik
carpmasi riskleri meydana
gelebilir.

e Yalnizcacihazisabitlemeye uygunvida
ve somunlarikullanin.

e Cihazda, kategorilllasirigerilim
sartlarinda baglantinin tam olarak
kesilmesini saglayan, kontaklar
arasindakiacilma mesafesinin (3 mm)
olacagi sekilde beslemeden
ayrilabilmesini saglayacak sekilde
kuruldugundan eminolun.

e Disariatmalinitesinin capienaz120
mm olan bir boruyla duman bacasina
baglayin. Duman borusunun glizergahi
mimkin oldugunca kisa olmalidir.

e Dumanlarin tahliyesi konusundaki
alinacak teknik onlemlerile glivenlik
onlemleri konusundayerel
makamlarca sart kosulan
yonetmeliklere titizlikle uymak
onemlidir.

e Bucihazgazlaveyadigeryakitlarla
calisan cihazlarlaaynianda
kullanildiginda (havayi yalnizca ortama
tahliye eden cihazlaricin gecerli
degildir), egzoz gazlarinin geriakmasini
onlemekicin ortam yeterince
havalandiriimalidir.

e Cihazibelirtilen siireden sonrafiltreleri
temizleyin ve degistirin (yangin
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tehlikesi). Temizlik ve bakim
paragrafina bakin.

Hava tahliyesiyle ilgiliyonetmeliklere
uygun hareket edilmelidir.

Hava, gazlaveya baska yakitlarla
¢alisan cihazlarin dumanlarinin
tahliyesinde kullanilan duman
borusundan disariatilmamahdir
(havayiyalnizca ortama tahliye eden
cihazlaricin gecerli degildir).

Elektrik enerjisiyle beslenen ocaklar ve
cihazlaraynianda calistiginda,
dumanlarin ocak tarafindan ortamdan
geri cekilmesini onlemek amaciyla,
ortamdaki negatif basingc 4 Pa (4 x10-5
bar) degeriniasmamalidir.

Mutfak davlumbazlarive diger pisirme
kaynaklidumanlaridigari atan aspirator
tesisatlari, yanma gazlarinin geri
akisinabaglholarak, gaz veyadiger
yakitlariyakan elektrikli ev aletlerinin
guvenli calismalariniolumsuz yonde
engelleyebilirler (diger ortamlarda
bulunanlar dahil). Bu gazlar potansiyel
olarak karbonmonoksit zehirlenmesine
neden olabilirler. Bir davlumbaz veya
pisirme dumani aspiratorinin
kurulmasindan sonra, sivilastiriimis
gazla ¢alisan cihazlarin calismalari,
yakit gazlarinin geriye akmayacaklarini
garantietmek amaciyla biruzman
tarafindan test edilmelidir.

Bu ocaklardakiindlksiyon sistemleri,
EMC standartlariile EMF direktiflerinin
gerekleriniyerine getirirler ve diger
elektronik cihazlarda parazite neden
olmazlar. Kalp piliveya diger elektronik
implantlariolan kisilerin bu cihazlarin
parazite yeterince dayanikh olduklarini
kendihekimlerinden veyaimplant
Ureticilerinden 6grenmeleri
gerekmektedir.

Elektrik baglantisiniyapmadan dnce
ELEKTRIK BAGLANTISI b&limini
okuyun.

Kizarticilarin kullanim sirasinda daima
izlenmeleri gerekir: asiriisinanyag
tutusabilir.



Silikon baglantilar hasar
gorebileceginden, tencerelerive
tavalarikenarlara yerlestirmeyin.

Cihaz ve erisilebilir parcalari
kullanim sirasinda cokisinir.
Rezistanslara dokunmamaya ¢cok
dikkat edin. 8 yasin altindaki
cocuklar stirekligozetim altinda
bulundurulmadikca uzak
tutulmalidir.

UYARI: Yiizeyde catlak varsa,

cihazi kapatin ve elektrik carpmasi

riskini onlemekicin acmayin.
Cihazitemizlemekigin buharli aletler
kullanmayin.
Ocaginylzeyine asiriisinabilecekleri
icin bicak, catal, kasik ve kapak gibi
metal nesneler koymayin.
Kullandiktan sonra ocagi kapatmakicin
uygun komutu kullanin; tencere
sensodrlerine glivenmeyin.
Cihaz haricibirzamanlayici veya ayri
bir kumanda sistemiile uzaktan
calistinlmak lizere tasarlanmamistir.

UYARI: Yangin tehlikesi: Pisirme
ylizeylerinin lizerine esya
koymayin.

DIKKAT: Pisirme islemi
izlenmelidir. Kisa bir pisirme islemi
stirekliizlenmelidir.

KULLANIM

UYARI: Siviveyakatiyag
kullanirken ocagi gozetimsiz
birakmak tehlikelidir, clinkl bu
tehlikeli bir durum olusabilir ve
yangina neden olabilir. Biryangini
ASLA suylasondiirmeye
kalkismayin, bununyerine cihazi
kapatin ve 6rnegin bir kapak veya
yanmaz Ortliyle alevin Uzerini
ortun.

Cihazasiriisinmasini dnlemekicin asla
dekoratif bir kapinin arkasina monte
edilmemelidir.

Uriiniin veya ambalajinin tizerindeki
sembolu, iriinin normal evsel atiklarla
birlikte bertaraf edilemeyecegini
gosterir. Bertaraf edilecek urtin,
elektrikli ve elektronik bilesenlerin geri
donustirildigl 6zel birtoplama
merkezine verilmelidir. Bu Grlintn
dogru sekilde imha edildiginden emin
olunmasi, ¢gevre ve saglikicin uygun
olmayan bertaraftan
kaynaklanabilecek olasiolumsuz
sonugclarin dnlenmesine yardimci
olacaktir. Bu Urliniin geridonusttirilesi
hakkinda daha ayrintil bilgiicin,
Belediye, yerel hizmetler veya trliniin
satin alindigi magaza ile temasa gecin.

Aspirasyon cihazi yalnizca ev tipi kullanimda
pisirme kaynakli kokulari gidermekicin
tasarlanmistir.

Hicbirdurumda cihazitasarlandigindan
farklramacglaricin kullanmayin.

Fritdzlerin kullanim sirasinda sirekli
izlenmeleri gerekmektedir: asiriisinan yay
alev alabilir.

Cihazi haricibirzamanlayici veya uzaktan
calistirilan ayrikumanda sistemiyle
calistirmayin.
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Asiriisinmasini dnlemekicin cihaz dekoratif
bir kapiarkasina kurulmamalidir.

Cihazin hasar gdrmesini 6nlemekicin
cihazin lizerine ayakla basmayin.

Silikon birlesme yerlerine zarar vermekten
kacinin, sicak pisirme kaplarinicercevenin
Uzerine koymayin.

Ylzey lizerinde gida maddelerinikesmeyin
veya hazirlamayin, sert cisimleri tizerine
disiirmeyin. Tencere veya tabaklari
ylizeyde suriklemeyin.



TEMIZLIK VE BAKIM

Herhangibirbakimislemiyapmadan énce
cihazikapatin ve elektrik glic sebekesinden
ayirin.

Koku 6nleyici karbon filtre temin edilmisse
(F) tipindeyse (montaj talimatlarina bakin)
yenilenebilir. Koku 6nleyici aktif karbon
filtre, en cok 8 kez olmak lizere her 3-4 ayda
bir (veya davlumbaz daha yogun kullanima
maruz kaliyorsa daha sik) yikanabilir ve
yenilenebilir (6zellikle yogun kullanimda 5
cevrimin asilmamasi tavsiye edilir). Yeni (F)
filtre siparisi vermekicin yetkili servisle
iletisime gecin.

Yenileme prosediirii:

Bulasik makinesinde maksimum 70°
derecede veyaasindirici siinger
kullanmadan, ilik suda elde (deterjan
kullanmadan) yikayin.

2 Saat boyunca MAKSIMUM 70° isida
kurutun (firininizin kullanim kilavuzu ve
montaj talimatlarini dikkatlice okumaniz
tavsiye edilir).

Yag tutucufiltrelerin her 2 aylik kullanimda
birveya ozellikle yogun kullanilmasi halinde
dahasiktemizlenmeleri gerekirve bu
filtreler bulasik makinesinde yikanabilir.
Izgaralari bulagik makinesinde (2)

yikamayin.

=

Genel tavsiyeler

Aslayilzeyde cizik veyaiz birakabilecek
asindiricisiingerler, celik ylnu, tuz ruhu
veyadiger trlnleri kullanmayin.
Kazaradlsen ve ocaginylizeyinde, islevsel
veya estetik elemanlarinda biriken gida
maddeleritiketiimemelidir.

Cihazin temizlenmesi

Muhtemel yiyecek artiklariniyanarak
komurlesmesinidnlemekicin ocagiher
kullanimdan sonra temizleyin. Biriken ve
yanmis kirleri temizlemek daha yorucudur.

Kirleri her glin temizlemek icin yumusak bir
bezveyasiingerile uygun deterjan kullanin.
Kullanilacak deterjanlar konusunda
Ureticinin tavsiyelerini uygulayin. Koruyucu
deterjan trlnlerinin kullaniimasi tavsiye
edilir.

Birikenkirleri, 6r. kaynatirken tasan siitd,
cam seramik Urlinlere uygun kaziyici
kullanarak, ocak hala sicakken temizleyin.
Kullanilacak kaziyicrkonusunda Ureticinin
tavsiyelerini uygulayin.
Sekericerekyiyecekleri, or. pisirirken tasan
recelleri, cam seramik trlinlere uygun
kaziyicikullanarak, ocak hala sicakken
temizleyin. Aksihalde artiklar cam seramik
ylizeye zarar verebilir.

Erimis plastiklericam seramik ylizeye
uygun birkazlyiciyla, ocak hala sicakken
temizleyin. Aksihalde artiklar cam seramik
ylizeye zarar verebilir.

Ocak soguduktan sonrakirec lekelerini,
sirke veya limon suyu gibiaz miktarda kire¢
Onleyici¢cozelti kullanarak ¢ikarin. Daha
sonra nemli bir bezle tekrar silin.

MOBILYALARLA iLGILI GEREKLILIKLER

Kurulumislemiicin, kullanilacagi tlkede
yurUrlikte olan yasalara, yonetmeliklere,
direktiflere ve standartlara (elektrik
sistemlerinin glivenligi, bilesenlerin dogru geri
donisimi yonetmeliklerivb.) uyulmasi
zorunludur!

Cihazile tezgah arasindasilikon dolgu
macunu kullanmayin. Ocak; genisligi 600

mm veya daha fazla olan mutfak modulinin
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Uzerinde, mutfak calismatezgahininicine
ankastre monte edilmek icindir.
Cihazinyanicimalzemelerin lizerine monte
edilmesihalinde, algak gerilim kurulumlari
ve yangindan korunmaya iliskin yonlendirici
ilkelere ve kurallara titizlikle uyulmahdir.
Ankastre Unitelerde bilesenler (plastik
malzemelerden veya ahsap kaplamali) isiya
(enaz100 °C)dayanikliyapistiricilarla



monte edilmelidir: Uygun olmayan
malzeme ve yapistiricilarin kullaniimasi
deformasyonlarave ayrilmalaraneden
olabilir.

o Mutfak modiillinde cihazin elektrik
baglantilariniyapmakicin yeterli bosluk
bulunmalidir. Cihazin lizerinde asil
modiiller, rahat calismaya olanak taniyacak
bosluk kalacak bir mesafede kurulmalidir.

e Cihazinarkasindakitezgah cevresinde sert
ahsap dekoratif bordiir kullanmayaizin
verilirancak asgari mesafeler daima

ELEKTRIK BAGLANTSII

kurulum sekillerinde belirtilenlere uygun
olmalidir.

¢ Monte edilencihazile arka duvar arasindaki
asgari mesafe ankastre cihaz kurulum
seklinde gosterilmektedir (yan duvarda150
mm, arka duvarda 40 mm ve lizerinde asili
olabilecek muhtemel parcalarla 500 mm.
Ergonomiyleilgilinedenlerden 6tlrl en az
1000 mm'lik bir mesafe tavsiye edilir).

e Ocakkenariiletezgah arasindansivilarin
sizmasinidnlemekicin, kurulumdan 6nce
ocagindis kenarininicine trlnle birlikte
gelenyapiskanlicontayiuygulayin.

UYARI: Tim elektrik baglantilarimontaj
yapmaya yetkili bir kisi tarafindan
yapilmalidir.

e Baglantisemasinadikkat edin (lrlntn alt
tarafinda bulunur).

e Bucihazda"Y"tipibaglantivardir, TEK FAZLI
ve IKIFAZLIbaglantida5x2,5 mm?lik guc
kablosu kullanilmasi tavsiye edilir:

iletkenlerin asgari kesiti: 2,5 mm?. Giic
kablosunundis capi:enaz8 mm-enc¢ok12
mm.

o Baglantikelepcelerine baglanti kutusunun
kapagdi cikarilarak erisilebilir.

o Evelektrik sisteminin (voltaj, maksimum
glic ve akim) 6zelliklerinin cihazinkilerle
uyumlu oldugunu dogrulayin.

e Cihazikurulum kilavuzunda gosterildigi gibi
baglayin (ulusal sebeke gerilimireferans
standartlarina uygun olarak).

A Dikkat! Kablolara kaynak yapmayin!

CEVREYLE ILGILI OZELLIKLER

Elektrikli ev aletlerinin bertarafi

Uriintin veya ambalajinin tizerindeki =
sembold, Grtintin normal evsel atiklarla birlikte
atilmamasi gerektigini gdsterir. Urlin, elektrikli
ve elektronik bilesenlerin geridontsiminde

uzmanlasmis bir merkezde bertaraf edilmelidir.

Bu Urliniin dogru sekilde imha edildiginden
emin olunmasi, gevre ve saglikicin uygun
olmayan bertaraftan kaynaklanabilecek olasi
olumsuz sonugclarin dnlenmesine yardimci
olacaktir. Bu Uriiniin geri donisimu hakkinda
dahaayrintili bilgiicin, belediye yetkilileri, yerel
atikimhaservisiveya urinin satinalindigi
magazaile temasagecin.

Cihaz, elektriklive elektronik cihazlarda
kullanilan tehlikeli maddelerin azaltiimasi ve
atiklarin bertarafinailiskin 2012/19/UE sayil
direktife uygundur.

Ambalaj malzemelerinin bertarafi

. Y
Uzerinde LA sembolii olan malzemeler geri
dondsttirllebilir. Ambalaj malzemelerini geri
donlsime 6zel toplama konteynerlerine atin.

Enerji tasarrufu

Asagida verilen tavsiyeleri uygulayarak pisirme
islemlerisirasinda her glin enerjiden tasarruf
edebilirsiniz.

e Suyuisitirken sadece gerekli miktari
kullanin.

e Mimkiinsetencereleridaima kapakla
kapatin.

e Pisirme bolgesinietkinlestirmeden dnce
tencereyiyerlestirin.

o Dahakiicliktencereleridahakucuk pisirme
bolgelerine yerlestirin.

e Tencereleridogrudan pisirme bdlgesinin
ortasinayerlestirin.

e Yiyeceklerisicaktutmakveyaeritmekicin
artikistkullanin.
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URUNUN ACIKLAMASI

Tek pisirme bolgesi (210x190 mm) 2100 W,
3000 W Booster iglevli

Tek pisirme bolgesi (210x190 mm) 2100 W,
3000 W Booster islevli

Tek pisirme bolgesi (210x190 mm) 2100 W,
3000 W Booster islevli

Tek pisirme bdlgesi (210x190 mm) 2100 W,
3000 W Booster iglevli

5 Kumanda paneli

6 Aspiratdr izgarasi

1+2 Birlestirilebilen pisirme bdlgesi (210 x 380
mm) 3000 W, 3700 W Booster iglevli.

3 + Birlestirilebilen pisirme bolgesi (210 x 380
4 mm) 3000 W, 3700 W Booster islevli.

KUMANDA PANELI

GOSTERGELER
Tencere varligi tespiti

Her pisirme bolgesi, ocakta birtencerenin
varhginitespit eden bir sistemle donatiimistir.

Algilama sistemi, indiiksiyon ocaklarinda
kullanima uygun miknatislanabilir bir tabana
sahip tencereleritaniyabilir.

Tencere pisirme esnasindakaldirlirsaveya
uygun olmayan birtencere kullanildiginda

ekranda ':’ semboll gorindr.

Artikisigostergesi

Artik1si gostergesi, pisirme bolgesinin
ylzeyinin hala 50°C'ye esit veya daha yliksek
birsicaklikta oldugunu ve bu nedenle ¢iplak
elletemas halinde yaniklaraneden
olabilecegini gdsteren bir glivenlik
fonksiyonudur. llgili pisirme bolgesinin

gostergesinde H goruntulenir.

¥

Yanar/Soner

Duraklatma iglevi tusu

Zamanlayici kontroll ve pisirme siiresi gostergesi

"Kopri” fonksiyonu simgesi

Zamanlayici simgesi

Gulc seviyesi gostergesi

Buz ¢ozme iglevi simgesi

Buz ¢6zme iglevi tusu

Kaydirmali tus takimi

olo|o|~N|jo|a|lsw(n=

Zamanlayici iglevi tusu

Pisirme bdlgelerireferans rakam gostergesine

] .
b basilarak etkinlestirilir. Islemi onaylamak
icin rakam gostergesi yogun sekilde yanar.
4 pisirme bolgesinden birine birtencere
yerlestirildiginde ocak tencerenin varligini
otomatik olarak algilar ve etkinlestirmekicin
ilgilirakam gostergesinin isiklarini yakar.

Pisirme bolgesinin Uzerinde tencere veya
baska cisim yoksa, rakam gostergeleri
goriinmez.

Kumanda panelinde secilebilen fonksiyonlar,
gorinirolanancak disiik yogunlukla
aydinlatilanlardir. llgili simgeye basarak
islevlerisecin.

165



GUC SINIRLAMASI

Cihaz ev elektrik sebekesineilk baglandiginda,
montaji yapan Kisi, pisirme bolgelerinin glictnu
evdeki elektrik sisteminin etkin kapasitesine
gore ayarlamaldir.

o PHA“ibaresigerntUIenenekadar”
o6gesine basin.

e Dogruayarisegmekicinsoldakiensontus
takimina basin.

Bu gereklidegilse, ocak meniiye erismekicin Ozelliklericin asagidaki tabloya bakin:

I
dogrudan U kullanilarak veya alternatif olarak

asa@ida aciklanan prosedirizlenerek acilabilir. K?l}/dtlgl‘gl?"
o Ocagievsebekesine baglayin (meniiye her mindaki KW Notlar
eristiginizde buislemin yapilmasi gerekir). deger
o Tim gdstergeler birkac saniye yanar. o 74 Standart baglangig ayari
o Gostergeleryenidensdnersbnmez so/ld\aki ; g:
kaydirmalitus takimlariyanana kadar Ove 3 2:3

| ogelerini4 saniye basilitutun. PN
e 3kumandagdstergesinde “ CF6 “ibaresi Dogru degerigirdikten sonra O vell ogelerini

goriintiilenene kadar soldakikaydirmalitus ~ basilitutarak onaylayin.

takimlarininikisinide aynianda 4 saniye

basilitutun.

OCAK iSLEVLERI

Kullanim sirasinda, 6rnegin ocagi temizlemek icin ocak iglevlerini kilitleyebilirsiniz.

Kilitleme -+
Etkinlestirmek/devre digi birakmak igin: + ogelerine basin.

Bu islev cihazin kazara galismasini 6nler

Etkinlestirmek icin: Q ogesine basin, @ + ” ogelerine ayni anda basip birakin ve
ardindan yine @ 6gesine basin.

Cocuk giivenligi ci- Tdm rakam gostergeleri l_ gosterir.

hazi Aciklanan islemler 10 saniye icinde tamamlanmalidir.

O ©
Devre disi birakmak igin: o6gesine basin, @ + “ 6gelerine ayni anda basip birakin
ve ardindan yine “ 6gesine basin.

|
L gosteren tim gostergeler kapanir.

Aciklanan islemler 10 saniye i¢cinde tamamlanmalidir.

Pisirme bolgelerinin her biri en cok 10 dakikalik bir stire i¢ ek gli¢ seviyesine
ayarlanabilir.

Etkinlestirmek icin: 4 pisirme bdlgesinden birini secin ve kaydirmali tus takiminda
Boost islevi i
"Boost” degerini secin. llgili rakam gostergesinde I ' gosterilir.

Devre disi birakmak icin: Kaydirmali tus takiminda bulunan diger olasi degerlerden birini
segin.
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Zamanlayici, ayarlanan siire doldugunda belirli bir pisirme bdlgesinin kapatiimasini
saglar.

Pisirme bdolgelerinin her birinin kendi zamanlayicisi oldugundan, bunlar tek tek
programlanabilir.

Etkinlestirmek i¢in: Ocagi acgin, 4 pisirme bolgesinden birini segin, ardindan

Pisirme bolgesi za- e wes . - . - @
manlayici zamanlayiclyl ayarlamak igin “+” ve "-" 6gelerine basin. Pisirme bdlgesinin

simgesi yanar. Geri sayim aracini ayarlamak igin “+" ve “-" 6gelerine tek tek basin. Ayar
sirasinda degerin artmasi veya azalmasi ayarlanacak slireye gore degisir. Zamanlayici
yonetim komutlari alaninin gostergesinde geri sayim araci goriintilenir.

Ayarlanan siireyi onaylamak icin 5 saniye boyunca hi¢bir seye dokunmayin.

Devre digi birakmak igin: Geri sayimi sonuna kadar bekleyin veya zamanlayicinin

degerlerini sifirlayin ("+” ve “-" 6gelerine basin ve “-" ile sifirlayin).

Genel kullanim igin alarmli zamanlayici.
Etkinlestirmek icin: Ocagi acin, ardindan zamanlayiciyr ayarlamak igin “+" ve "-"
o6gelerine basin. Geri sayim aracini ayarlamak icin “+” ve “-" 6gelerine tek tek basin.
Zamanlayici (ge- Ayar sirasinda degerin artmasi veya azalmasi ayarlanacak slireye gore degisir.
nel) Zamanlayici yonetim komutlari alaninin gostergesinde geri sayim araci goriintilenir.

Ayarlanan siireyi onaylamak igin 5 saniye boyunca hi¢bir seye dokunmayin.

Devre disi birakmak igin: Geri sayimi sonuna kadar bekleyin veya zamanlayicinin
degerlerini sifirlayin (“+” ve "-" 6gelerine basin ve “-" ile sifirlayin).

§

Etkinlestirmek igin: 4 pisime bélgesinden birini secin ve L1 6gesine basin.
Buz Gozme Islevi Secilen pisirme bolgesinin rakam gostergesinde U goriintilenir.

|
Devre disi birakmak icin Iil veya Q ogesine basin.

Bu islev, pisirme bolgesinde mevcut glicl azaltarak ve tiim islevleri sifirlayarak ocakta
etkin olan tim fonksiyonlarin duraklatiimasini/yeniden baslatilmasini saglar.

11
Duraklama sirasinda asagidakileri bildirmek igin tiim gostergelerde ! I goriintiilenir:

- Pisirme bdlgelerinin hicbirinde enerji liretiimez.

Duraklatma Islevi Tidm fonksiyonlar ile zamanlayici devre digi birakilir.

Etkinlestirmek icin: Pisirme bdlgesi ¢calisirken, ” o6gesini en az 1saniye basili tutun.

Devre disi birakmak igin: ” 6gesini en az 1saniye basili tutun ve bir animasyon
gorintilenen kaydirmali tus takimi boyunca parmaginizi minimumdan maksimuma
dogru kaydirin.

|
Bu islev, kazara durdurulmasi halinde U o6gesini kullanarak ocagin calisma ayarlarini
geri yuklemek icin kullanilir.

. I
Geri Yiikleme Islevi Ocak kapatildiginda ayarlari geri yiiklemek icin 6 saniye i¢cinde U 6gesine, ardindan 6

saniye igcinde ” 6gesine basin. islemi onaylamak igin bir bip sesi duyulur.

Ocak kapatildiginda 6 saniye icinde yeniden acilmazsa, dnceki fonksiyonlarin ayarlari
kaybolur.

167



Isitma islevi

Buislev, pisirme islemine secilen seviyede devam etmeden dnce bir tencereyi en
ylksek glcte isitmak icin kullanilir. Pisirme bdélgesinin en yiiksek glicl koruyacagi
zaman arali§i ayarlanan son pisirme seviyesine baglidir. Tabloya bakin:

Gig seviyesi Zamanlayici (saniye)
1 40

2 72

3 120

4 176

5 256

6 432

7 120

8 192

9 Kullaniimaz
Boost Kullaniimaz

4 pisirme bolgesinden birini secin ve kaydirmali tus takiminda secilen degeri (1'den 8'e
kadar) 3 saniye basili tutun. Ocak, daha 6nce ayarlanan pisirme giicline gore bir siire en
ylksek gice ¢ikacak, ardindan ilk basta ayarlanan degere donecektir.

Birlesik calisma
modu (“kopru” is-

levi)

Bu islev, 2 pisirme bdlgesini birbirine baglayarak kullanmaya ve ikisini de daha genis tek
bir pisirme bolgesi olarak kontrol etmeye olanak tanir. Bu, daha genis tabanli tencereleri
kullanma olanagi sunar.

Bu islev icin secilebilen pisirme bolgeleri yalnizca soldakiler ve sagdakilerdir.

N
Etkinlestirmek icin: Gostergelerden birinde I I goriinene ve n simgesi yanana kadar
soldaki tus takimlarinin ikisine de ayni anda basin.

Birlesik sekilde kullanilabilen bdlgenin gliclini ayarlamak icin soldaki en son kaydirmali
tus takimini kullanin.

iki pisirme bolgesinde de ﬂ simgesi yanar.

Devre disi birakmak icin: “Kopri” fonksiyonunu etkinlestirmekte kullandiginiz tuslara
simgeler kaybolana kadar ayni anda basin.

Onemli! Ocak, iki pisirme bélgesini birden isgal edecek kadar biiyiik bir tencerenin
varligini otomatik olarak algilar ancak "kdpri" fonksiyonu etkinlestiriimedikge bolgeleri
bagimsiz olarak yonetir.

PiSIRME TABLOSU

Giic seviyesi Pisirme yontemi igin kullanilacak
1 Coziillr, hafifce isitilir Tereyad), cikolata, jole, soslar
2 Coziilur, hafifce isitilir Tereyag), cgikolata, jOle, soslar
3 Isiya getirin Piring
4 Uzun siireli pigirme, Sebze, patates, soslar, meyve, balik

kivamlastirma, haslama

Uzun sireli pisirme,
kivamlastirma, haglama

Sebze, patates, soslar, meyve, balik

Uzun sireli pisirme, kavurma Makarna, ¢orbalar, kizarmis et

Hafif kizartma

Rosti (patates kizartmasi), omlet, pane ve kizarmis yemekler,
SOsis

Kizartmad bol yagda kizartma  Et, patates kizartmasi

Yiksek sicaklikta hizli kizartma Biftek

V(OO N (O O

Hizli isitma Kaynar su
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ASPIRATOR iSLEVLERI

1234567 8=>=

sorIiIiiiIiiiiziiiiiIiiiitiiiiiiP

Pisirme bdlgeleri ile aspiratoriin kumanda bdlgeleri ve zamanlayici referans Rakam gdstergesine basilarak

etkinlestirilebilir.

0

Aspiratdr gliciini se¢me.

Aspirator hizini (gliclinl) arttirma/azaltma.

Bir otomatik fonksiyonu etkinlestirme/devre disi birakma (6nceden
tanimli ayarlama icin otomatik mod etkinlestirilir).

Davlumbaz secim cubuguna dokunuldugunda (basildiginda), otomatik
mod devre disi birakilir ve aspiratdr fani manuel modda kullanilabilir.

Otomatik modu yeniden etkinlestirmek igin, @tu§una basin: aUfo
LED lambasi yanarak davlumbazin o modda etkin oldugunu gdosterir.

Onceden tanimli ayarlarda davlumbaz aspirasyon modundadir.

Karbon filtrenin etkinlestiriimesi

I
- Davlumbazilk acildiginda U @ tusuna 5 saniye basin.

Etkinlestirdikten sonra simgenin yanmasi karbon filtrede (koku giderici)
"i bakim yapilmasi gerektigi anlamina gelir.

Yag filtresinin temizlenmesiyle ilgili bildirim L] LED lambayla gosterilir
ve bu 6zellik daima etkindir.

Karbon filtrenin sifirlanmasi ve yeniden etkinlestiriimesi

Filtre bakimini yaptiktan sonra:

- tusuna 5 saniye basin - Yag filtresi LED lambasi soner ve geri
sayim yeniden baslatilir.

- + tusuna 5 saniye basin - Koku giderici filtre LED lambasi séner ve
geri sayim baslatilir.

25
=

YOGUN hizinin ayarlanmasi

Bu ayar 5 dakika calisacak sekilde zaman ayarhdir. Bu siire
doldugunda, sistem otomatik olarak daha 6nce ayarlanan hiza doner.

GUC YONETIMI iSLEVI

Bu Uriin elektronik kontrollli glic yonetimiislevi ~ Bununicin toplam gli¢ stirekliizlenir,

ile donatilmistir.

gerektiginde disurilir. Gerekentoplam gliclu
saglamak mimkiin olmadiginda, bir kontrol

Bu i§|eV plgll’me bolgelel’l bil’legtirilel’ek (SOI elemani, baska bir p|§|rme elemaninin gucunu
tarafve sag taraf) kullanildigindaaralarindaen  gnceden tanimli bir ayarla gekilen akimin 16 A
¢ok 3700 W glic dagitimini kontrol ederek, glic  degerini asmayacagi sekilde ilgili glic egrisinin
dagilimini optimize eder ve sistemde asiri hemen altindaki bir seviyeye indirir.

ylklenme durumlarinin meydana gelmesini

onler.

Budurumdajenerator son komutu kullanici
arayliziinden gonderilenlere gore dncelikli
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olarak algilar ve gerektiginde baska bir pisirme
elemaniicin 6nceden etkinlestirilen ayarlari
dusurdr.

Gi¢ Yonetimifonksiyonuilk basta pisirme
elemani Uzerinde birtencerenin var oldugu
algilandiginda dadevreye girer.

Ormegin:

Pisirme bolgesitigin ek glic seviyesi (boost) (P)
secilirse, pisirme bolgesi 2'nin glic seviyesibu
esnada 9'uasamaz ve otomatik olarak
sinirlandirilir

TENCERE KULLANMA REHBERI

Hangi tencereler kullaniimah?

Sadece indliksiyon ocaklarinda kullanima
uygun ferromanyetik malzemeden yapiimis
tencere kullanin:

e dokmedemir
¢ emayecelik
e karbonceligi
e paslanmaz celik (tamamen olmayabilir)
o ferromanyetik kaplamalialiminyum veya
ferromanyetik plakalitaban

=
Bir tencerenin uygunlugunu belirlemek icin 202
sembolinin mevcut olup olmadigini kontrol
edin (genellikle tabana damgalanmistir). Ayrica
tencerenin tabanina bir miknatis da
yaklastirabilirsiniz. Bagli kalirsa, tencere
indiksiyon ocaginda kullanima uygundur.

Optimum verimliligi saglamakicin, daimaisiyi
esitolarak dagitabilen diiztabanli tencereler
kullanin. Milkemmel derecede diiz olmayan bir
taban, glic ve isiiletimini etkileyebilir.

Tencerelerin nasil kullanilacagi

Farkl pisirme bdlgeleriicin minimum tencere/
tava capl. Ocagin diizglin calistigindan emin
olmakigin, tencere ocak ylizeyinde belirtilen
bir veya daha fazla referans noktasindan birini
kaplamalive belirtilen minimum uygun ¢capta
olmalidir.

Daimatencerenintabaninin capinaen uygun
pisirme bolgesini kullanin.

Pisirme bolge-

leri Tencere tabaninin capi

@ min (6nerilen) 2 mMaks n()iineri-

Sol/sag birlesik 190 mm 230 mm

Sol/sag tek 110 mm 190 mm

Bosveyaince tabanlitencereler/tavalar
Ocaktabosveyaince tabanlitencere / tava
kullanmayin; bu, sicakligr kontrol etmeniziveya
ocaginyuzeyine zarar vermeriskiyle birlikte
sicakligi cok yliksekse pisirme bolgesini
otomatik olarak kapatmaniziengeller. Bu
gerceklesirse, hicbir seye dokunmayin ve tim

bilesenlerin sogumasini bekleyin. Bir hata
mesaji goriiniirse, "Sorun Giderme" bolimiine
bakin.

Ocagin calismasi sirasinda ¢cikan normal
sesler

IndUliksiyon teknolojisi elektromanyetik alan
olusturmaya dayanir. Bu elektromanyetik
alanlardogrudan tencerenin tabanindaisi
Uretirler. Tencere ve tavalar yapildiklari
sekillere bagh olarak glirliltli veya titresim
cikarabilirler.

Butlrseslerasagidakigibiaciklanir:

Hafif vinilti (bir transformatérden gelen ses
gibi)

Buses, ylksek isi seviyesinde pisirme
yapildiginda cikar ve ocaktan tencereye
aktarilan enerji miktariyla belirlenir. Isi seviyesi
distlkce guriltl kaybolur veya azalr.

Hafif tislama

Bu ses, pisirme yapilan kap bos oldugunda
cikarve kap su veyayiyecekle
dolduruldugunda kaybolur.

Citirti

Bu ses, tencere birden cok malzeme
katmaninin birbirinin Ustline bindiriimesinden
olustugunda ortaya ¢ikar ve farklimetallerin
bulustugu ylzeylerin titresmesinden
kaynaklanir. Tencerelerden cikan sesler
yiyecek miktarinave hazirlamattriine gore
degisiklik gosterir.

Giicliitislama

Bu ses, birbirinin tistline bindirilmis farkli
malzeme katmanlarindan olusantencerelerde,
enytlksekrejimde ve iki pisirme bolgesinin
birden Uzerinde olduklarinda ¢ikar. Isi seviyesi
dustlikce gtirliltl kaybolur veya azalir

Fansesi

Elektronik sistemin diizglin calismasiigin
ocagin sicakhginin diizenlenmesi gerekir.
Bununicgin ocak, elektronik sistemin sicakhigini
azaltmakve diizenlemekicin etkinlestirilen
sogutma faniyla donatiimistir. Ocak sicakhgi
hala ¢cokyliksek olarak algilaniyorsa, cihaz

170



kapatildiktan sonra dafan calismayadevam

edebilirve ekrandaHgérUntUIenir.

Bir saatin tiklamalarinabenzerritmik sesler
Busesyalnizcaen az li¢c ocak bolgesi calisir

kaybolur.

durumdayken cikar ve biri kapatildigianda

Aciklanan gtirlltiiler indiiksiyon teknolojisinin

SORUNLARIN GIDERILMESI

normal 6zelliklerinden biri oldugundan kusur
olarak kabul edilemez.

Hata kodu Tanim Arnizanin olasi nedeni Coziim
"Acilista sesli srmii
sinyal geliyor. Davlumbaz kumandasi sliﬁrrfn?lr(nzgftI\:T?;al_?svklgmg:j LIN kablosunun baglantisinin
Hata kodu g6- calismiyor kontrolili/degistiriimesi

riintiilenmiyor”

kotl balanmig

Tuslara sirekli basildigi

. algilandi. Suyu veya tencereyi cam
ERO3 %caaknls) saniye sonra 9 L seramik ylizeyden ve kumanda
panir. Kumanda panelinin Gstiinde su  panelinden cikarin.
veya tencere var.
Ocagin sogumasini bekleyin.
Elektronik bilesenlerin ic Ocakta yeterince havalandirma
ER21 Ocak kapanir. sicakligi cok yiiksek. olup olmadigini kontrol edin.
Hata devam ederse, Yetkili
Servisle baglanti kurun.
Tencere bos veya uygun degil.
T . ik Ocagin sogumasini bekleyin.
ilgili pisirme bélgesi encerenin veya cam serami .

E2 kapanir ylzeyin sicakligi cok yiiksek. Uygun bir tencere kullanin.
Elektronik bilesenlerin sicakligi  Bos tencereleri isitmayin.
cok ylksek.

Uygun bir tencere kullanin.
Bu hata 8 sn sonra otomatik
Tencere uygun degil. olarak iptal edilir ve pisirme
E3 ilgili pisirme bélgesi  Tencere manyetik &zelliklerini bélgesi yeniden kullanilabilir.
kapanir. kaybetmis ve indiiksiyonlu Bagska hatalar varsa, tencerenin
ocaga zarar verebilir. degistiriimesi gerekir.
Hata devam ederse, Yetkili
Servisle baglanti kurun.
Sebeke gerilimini ve/veya
E6 Pisirme bolgesi Besleme gerilimi ve / veya frekansini kontrol edin.
acilmiyor. frekansi aralik disinda. Gerekirse, Yetkili Servisle
baglanti kurun.
Fani temizleyin ve muhtemel
Es Pisirme bolgeleri Fan arizasi. yabanci cisimleri giderin.
kapaniyor. Fan tozlar veya liflerle tkanmis. Hata devam ederse, Yetkili
Servisle baglanti kurun.
E4-E5-E7-E9- Ocagiglc kaynagindan ayirin.
ER20-ER22- Birkag saniye bekleyin, ardindan ocagi gtli¢ kaynagina tekrar baglayin
ER31-ER36- c Yy yin, gl guc kaynag glayin.
ER47-EA-EH

Sorun devam ederse, servis merkezine basvurun ve ekranda goriinen hata kodunu belirtin.

BAKIM - ONARIM VE UYGUNLUK

o Elektriklibilesenlerin bakimlarininyalnizca .
Uretici veyayetkiliservis tarafindan

yapildigindan eminolun.

Hasarli kablolarin yalnizca liretici veya

yetkili servis tarafindan degistirildiginden

eminolun.
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Yetkili servise basvururken llitfen asagidaki Referans Standartlari:
bilgileriiletin:
- EN/IEC 60350-2
e Arizaninturd
e Cihazinmodeli(Art./Cod.) EN/IEC 50564
e Serinumarasi(S.N.)

Bu bilgiler tanitma plakasinda verilmektedir.
Tanitma plakasi cihazin altina uygulanmistir.

66/2014 sayiliydnetmelik uyarinca iiriin Bu cihaz, AET Direktiflerine uygun olarak
bilgisi tasarlanmis, Uretilmis ve pazarlanmistir.

TEKNIK VERILER

Urliniintanimlamasi

Tip: 4300

Model: FMY 8391RHI

Cihazin altina uygulanan tanitma plakasina
bagvurun.

Uretici urlinde siirekliiyilestirmeler
yapmaktadir. Bundan dolayi bu kullanma
talimatlarindayeralan metinile gorsellerde
onceden bildirimde bulunulmadan degisiklik
yapilabilir.

Teknik verilerleilgilidaha fazla bilgiyi su sitede
bulabilirsiniz: www.franke.com

MODEL FMY 8391R HI

Toplam azami gii (ocak + 7,62 Kw (temel ayarlar)

davlumbaz)
Toplam azami gli¢ (ocak +
daviumbaz) 4r2Kkw
Toplam azami gli¢ (ocak +
davlumbaz) 3,72 Kw
Toplam azami gli¢ (ocak +
davlumbaz) 3,02 Kw
Parametre Deger
220-240V, 50 Hz; 220
. V, 60 Hz 2N~ 380-415
Besleme gerilimi / frekans V. 50 Hz:
2N~ 380V, 60 Hz
Cihazin agirhigi 21kg
Pisirme bolgesi sayisi 4
Isi kaynagi indiksiyon
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e Zaradilastne varnostiin za pravilno e Zapriklop naprave ne uporabite

delovanje naprave priporo¢amo, da
pred namestitvijo in uporabo pozorno

preberete tanavodila. Vednojih .

shranjujte skupaj z napravo, tudi ¢e jo

izroCite ali predate tretji osebi. o

Uporabniki morajo do potankosti
poznati delovanje in varnostne
znacilnosti naprave.

e PrikljuCitev kablov moraizvesti
ustrezno usposobljen tehnik.

e Proizvajalec ne prevzema
odgovornosti za morebitno Skodo

zaradi neustrezne namestitve ali .

uporabe.

e PrepriCajte se, danapajalno omrezje
ustreza vrednosti, kije navedenana
podatkovni ploS¢ici v notranjosti
izdelka.

¢ OPOZORILO: Preden namestite
izdelek odstranite varnostne folije (Ce

so prisotne). o

e Naprave se ne dotikajte z mokrimi

dlanmialidrugim delom telesa. o

e Naprava ne sme biti nikoli
izpostavljena vremenskim vplivom

(dez, sonce). .

e Embalazanajbovednozunajdosega
otrok alidomacih zivali.
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adapterjev, razdelilnikov zvec&
vti¢nicami ali podaljSkov.

Ne stopite na napravo, sajjo lahko
poSkodujete.

To napravo lahko uporabljajo otroci,
stari8letinvec, terosebe z
zmanjSanimifizi¢nimi, Cutnimi ali
duSevnimisposobnostmialis
pomanjkanjemizkuSenjin znanja, Ce
so pod nadzorom ali so bili poucenio
varni uporabinaprave inrazumejo s
tem povezana tveganja.

Tanaprava ninamenjena uporabis
strani oseb (vklju¢no z otroki) z
zmanjsanimifizic¢nimi, Cutnimi ali
duSevnimisposobnostmialis
pomanjkanjem izkusenjin znanja,
razen Ce jih oseba, kije odgovornaza
njihovo varnost, nadzoruje ali jim daje
navodila glede uporabe naprave.
Nadzorujte otroke in pazite, dase ne
bodoigraliznapravo.

Cig&enjain uporabniSkega
vzdrZzevanja ne smejo izvajati otroci
breznadzora.

Vtikac prikljucite v vtiCnico, ki je
skladna z veljavnimistandardiin na
dosegljivem mestu.



Sredstva za odklop morajo biti
vgrajenav fiksno ozi¢enje v skladu z
ustreznimi predpisi.

Ce je napajalni kabel poskodovan, ga
mora zamenjati proizvajalec ali njegov
serviser ali podobno usposobljena
oseba, da seizognete nevarnosti.
Prinapravah razredal se prepricajte, da
je gospodinjska elektri¢na napeljava
pravilno ozemljena.

Ne uporabljajte odprtega ognja
(nevarnost pozara).

OPOZORILO: Ce vijakov ali
pritrdilnih elementov ne namestite
v skladu s temi navodili, lahko
pride do elektricnega udara.

Za pritrditev naprave uporabljajte
samo ustrezne vijake in dodatne dele.
PrepriCajte se, daje naprava
namesSc&ena tako, dajo je mogoce
odklopiti od napajanja, zrazdaljo
odprtine kontaktov (3 mm), ki
zagotavlja popoln odklop v pogojih
prenapetostikategorije lll.
Odsesovalno cev prikljucite na
dimovod s cevjo premera najmanj120
mm. Pot dimovodne cevi mora biti ¢im
krajsa.

V zvezistehni¢nimiin varnostnimi
ukrepi, kijih je treba sprejeti za
odvajanje dimnih plinov, je pomembno
dosledno upoStevati predpise, kijih
dolocijo lokalne oblasti.

Kadar se taaparat uporabljasoCasno z
aparati, ki uporabljajo plin alidruga
goriva (ne velja za aparate, kisamo
odvajajo zrak v prostor), mora biti
prostor ustrezno prezracen, dase
prepreci povratnitokizpusnih plinov.
Po doloCenem Casu ocistite aparatin
zamenjajte filtre (nevarnost pozara).
Glejte odstavek Cig&enjein
vzdrZevanje.

UpoStevatije treba predpise glede
odvajanja zraka.

Zrak ne sme bitiizpus€en v dimnik, ki
se uporablja za odvajanje plinov iz
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plinskih ali drugih naprav na gorivo (ne
veljaza naprave, kisamo izpuscajo
zrak v prostor).

Ko kuhalni aparat in aparati, ki se
napajajo zenergijo, ki ni elektri¢na,
delujejoistoCasno, podtlak v prostoru
ne sme preseci4 Pa (4 x10-5barov), da
preprecite, da bi kuhalniaparat vsesal
hlape v prostor.

Kuhinjske nape in drugi sistemi za
odvajanje dimalahko negativho
vplivajo navarno delovanje plinskih ali
drugih naprav na gorivo (vklju¢nos
tistimi v drugih prostorih) zaradi
povratnega tokaizgorevalnih plinov. Ti
plinilahko povzrocijo zastrupitev z
ogljikovim monoksidom. Po vgradniji
kuhinjske nape ali odsesovalnega
ventilatorja naj strokovno preveri
delovanje LPG naprav, da ne pride do
povratnega toka dimnih plinov.
Indukcijski sistemi teh kuhalisS¢
izpolnjujejo zahteve standardov EMZ in
direktive EMP in ne smejo motiti drugih
elektronskih naprav. Osebe s srénimi
spodbujevalnikialidrugimi
elektronskimivsadkinaj pri zdravniku
ali proizvajalcu vsadkov preverijo, ali so
te naprave dovoljodporne na motnje.
Predizvedbo elektri¢ne povezave
preberite poglavje ELEKTRICNA
PRIKLJUCITEV.

Cvrtnik med uporabo neprestano
nadzirajte, saj se prevec razgreto olje
lahko vhame.

Narob ne odlagajte loncev ali ponev,
saj se lahko silikonski spoji

po Skodujejo.

Napravain njenidostopnidelise
med uporabo zelo segrejejo. V
nobenem primeru se ne dotikajte
uporov. Otroci, mlajSiod 8 let,
morajo stati oddaljeni od naprave,
razen Ce so pod stalnim nadzorom.



OPOZORILO: Ceje povrsina
razpokana, izklopite aparatingane
vklapljajte, da se izognete
nevarnosti elektricnega udara.

e ZacisCenjeizdelkane uporabljajte
parnih naprav.

¢ Nakuhalno plos¢o ne odlagajte
kovinskih predmetov, kot so nozi,
vilice, Zlice in pokrovke, saj se lahko
segrejejo.

e Kuhalno plos§¢o po uporabiizklopite z
ustreznotipko in se ne zanasajte na
senzorje zalonce.

e Naprava ni zasnovanazadelovanje z
zunanjim ¢asovnikom alilo¢enim
sistemom za upravljanje na daljavo.

OPOZORILO: Nevarnost pozara:
Na kuhalne povrsine ne
postavljajte predmetov.

POZOR: Postopek kuhanja je treba
nadzirati. Kratkotrajne postopke
kuhanja je treba stalno nadzirati.

UPORABA

OPOZORILO: Priuporabioljin
mascob je treba kuhalno plos¢o
vedno nadzorovati, da preprecite
nevarne situacije ali pozar. NIKOLI
ne poskusajte pogasitiognjaz
vodo, ampak izklopite napravoin
nato plamen pokrijte, na primers
pokrovom ali protipozarno odejo.

Naprava ne sme bitinamescenaza
okrasnimi vrati, saj bi se lahko pregrela.

Simbol E naizdelku ali njegovi
embalazi pomeni, daizdelka ni
mogoce odstraniti kot obicajne
gospodinjske odpadke. Izdelek, kiga
zelite odstraniti, je treba odpeljati v
ustrezen zbirni center zarecikliranje
elektri¢nih in elektronskih komponent.
Z zagotovitvijo pravilne odstranitve
tegaizdelka pripomorete k
prepreCevanju moznih nezelenih
posledic, ki jih neprimerno odlaganje
lahko povzro&a za okolje in zdravje
ljudi.Za podrobnejSe informacije o
recikliranju tegaizdelka se obrnite na
Ob¢ino, lokalno sluzbo za
odstranjevanje odpadkov ali trgovino,
kjerje bilizdelek kupljen.

e Sesalnanaprava je bilazasnovanaizklju¢no
za odstranjevanje vonjav kuhanja pri
uporabiv gospodinjstvu.

e Naprave vnobenem primeru ne uporabite
zadrugac¢ne namene od predvidenih.

e Friteze med uporabo neprestano nadzirajte,
saj se prevec razgreto olje lahko vname.

e Naprave ne vklopite zzunanjim ¢asovnikom
alizloCenim upravljalnim sistemom na
daljavo.

Naprava ne sme bitinamescena za
okrasnimivrati, zato da preprecite, dabise
segrela.

Da bi preprecilipoSkodbe naprave, ne
stopajte nanjo.

Da bi preprecili poSkodbe silikonskih
spojev, ne polagaijte toplih posod za kuhanje
naogrodje.

Zivil ne rezite alijih ne pripravljajte na
povrsSini naprave in pazite, davamizrok ne
padejo trdi predmeti. Ne viecite loncev ali
posod po povrsini.

CISCENJE IN VZDRZEVANJE

e Pred kakrSnim kolivzdrzevanjem izklopite
aliizkljucite napravoizomreZja.

o Cejefilterzaktivnim ogliem protivonjavam
dobavljenin jetipa (F)(glejte navodila za
montaZo), gaje mogoce regenerirati. Filter z

aktivnim ogljem proti vonjavam je mogoce
regenerirati vsake 3-4 mesece (ali
pogosteje, kadar gre za intenzivno uporabo
nape), do najvec 8 regeneracijskih ciklov (v
primeruizjemno intenzivne uporabe se
priporoc¢a, dane presezete 5 ciklov). Za



narocilo novega filtra (F) se obrnite na
servisno sluzbo.
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Postopek regeneracije:

Operite v pomivalnem stroju pritemperaturi
najvec 70 °C ali operite ro¢no s toplo vodo
brez uporabe abrazivnih gobic (ne
uporabljajte detergentov!).

Posusite v pecici pritemperaturi najvec 70
°Cza 2 uri(priporo¢amo, danatané¢no
preberete uporabniski priro¢nik in navodila
zamontazo pecice).

Filtre je treba Cistiti po vsakih 2 mesecih
uporabe, oziroma Se pogosteje pri
intenzivnejsi uporabi, operete pajih lahko v
pomivalnem stroju. ReSetk ne perite v
pomivalnem stroju (Z).

Splosna priporocila
Nikoli ne uporabite abrazivnih gobic, jeklene

volneg, solne kisline ali drugih izdelkov, ki bi
lahko poskodovali povrSino ali na njej pustili
sledi.

LASNOSTI POHISTVA

Zivil, ki nenamerno padejo ali se nabirajo na
povrsini, nadelovnih ali okrasnih elementih
kuhalne povrsine, ne smete zauZziti.

Ciséenje naprave

Kuhalno plosco ocistite po vsakiuporabi, da
preprecite, da bi se morebitni ostankihrane
zazgali. CisCenje sprijete in zazgane
umazanije zahteva vecji napor.

ZaCiSCenje vsakodnevne umazanije
uporabite mehko krpo aligobo in primerno
Cistilno sredstvo. Sledite priporocilom
izdelovalca glede Cistilnih sredstev, kijih je
treba uporabiti. Priporo€amo uporabo
zasc¢itnih Cistilnih sredstev.

Odstranite sprijeto umazanijo, npr. mleko, ki
je steklo ¢ez, s strgalom za steklokeramiko,
insicerko je kuhalna plosc¢a se topla. Sledite
priporoc¢ilomizdelovalca glede strgal, kijih
jetrebauporabiti.

Odstranite hrano, ki vsebuje sladkor, npr.
marmelado, ki je stekla cez med kuhanjem,
s strgalom za steklokeramiko, in sicer ko je
kuhalna plos¢a setopla.V nasprotnem
primeru lahko ostanki poskodujejo povrsino
iz steklo-keramike.

Odstranite morebitno stopljeno plastiko s
strgalom za steklokeramiko, ko je kuhalna
plos¢asetopla.V nasprotnem primeru
lahko ostanki poskodujejo povrSinoiz
steklo-keramike.

Ko se kuhalna plos¢a ohladi, odstranite
madeze vodnega kamna z majhno koli¢ino
raztopine za odstranjevanje vodnega
kamna, npr. kisa alilimoninega soka. Nato
znova ocCistite zmokro krpo.

Pri postopku namestitve je obvezno treba
upo Stevati zakone, odloke, direktive in
predpise (pravilniki za varnost elektri¢nih
napeljav, pravilnoreciklazo sestavnih delov
itd.), ki veljajovdrzaviuporabe!

Med napravo indelovno povrs§ino ne
nana$ajte silikonskega tesnila. Kuhalna
plo$¢aje namenjenavgradnjivdelovno
povrsino kuhinje nad kuhinjskim modulom
Sirine najmanj 600 mm.

Ceje napravanames&ena na gorljivih
materialih, je treba strogo upostevati
smernicein predpise glede montaze pri
nizki napetostiin s protipozarno zascito.
Privgrajenih enotah je treba sestavne dele
(plasti¢ni materialiin furniran les) pritrditi s
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toplotno odpornimilepili(min. 100 °C):
uporaba neprimernih materialovinlepil
lahko povzrocideformacije in odlepitev.

Kuhinjski modul moraimeti dovolj prostora
zaelektri¢ne prikljuc¢itve naprave. Omarice
nad napravo morajo bitinamescene na
taksnirazdalji, kiomogoc¢a dovolj prostora
zaudobnoizvajanje delovnih postopkov.
Uporaba okrasnih letvic iz trdega lesa okoli
delovne povrSine za napravo je dovoljena
pod pogojem, da je najmanjSarazdalja
vedno enaka razdalji, ki je navedenana
slikah zamontazo.

Najmanj$a razdalja med namesceno
napravo insteno, kije zanapravo, je
navedena naslikiza montaZo naprave za



vgradnjo (150 mm zaboc¢no steno, 40 mm
zastenozadajin 500 mm za morebitne
omarice nad napravo.lzergonomskih
razlogov je priporocljiva minimalna razdalja
1000 mm).

PRIKLOP NA ELEKTRIKO

e DabipreprecilivdortekoCin med robom
kuhalne plo$¢ein delovno povrsino, pred
vgradnjo naprave namestite priloZzeno
tesnilno nalepko po celotnem zunanjem
robu kuhinjske plosce.

OPOZORILO: Prikljucitev na elektri¢no
omreZje mora v celotiizvesti usposobljeno
tehni¢no osebje.

o Upostevajte shemo povezav (na spodnji
straniizdelka).

e Tanapravaima prikljuc¢ektipa"Y",
priporocljivo je uporabiti napajalni kabel
HO5V2V2-F5x 2,5 mm?2 ENOFAZNOin
DVOFAZNO povezavo: najmanjsi odsek

OKOLJSKI VIDIKI

vodnika: 2,5 mm? Zunanji premer
napajalnegakabla: najjmanj 8 mm - najvec¢
12mm.

e Priklju¢ne spojke so dostopne tako, da
odstranite pokrov priklju¢ne omarice.

e Preverite, aliso lastnosti gospodinjskega
elektricnega omrezja (napetost, najvecja
moc intok) zdruzljive z lastnostminaprave.

e Napravo prikljucite, kot je prikazano v
navodilih za namestitev (v skladu z
referencnimi standardiza omrezno
napetost, ki velja na nacionalniravni).

A Pozor!Kablov ne varite!

Odstranjevanje gospodinjskih aparatov

Simbol ==naizdelku alinjegoviembalazi
pomeni, daizdelka ne smete zavrecimed
obi¢ajne gospodinjske odpadke. Odsluzeni
izdelek oddajte v specializirani zbirni center za
recikliranje elektri¢nih in elektronskih
komponent.Z zagotovitvijo pravilne
odstranitve tegaizdelka pripomorete k
prepreCevanju moznih nezelenih posledic, ki bi
jihneprimerno odlaganje imelo za okolje in
zdravje ljudi. Za podrobnejse informacije o
recikliranju tega izdelka se obrnite nalokalne
organe, lokalno sluzbo za odstranjevanje
odpadkov alitrgovino, kjer ste kupiliizdelek.

Naprava je skladna z direktivo 2012/19/EU
glede omejitve nevarnih snovi, kiso
uporabljene v elektri¢niin elektronski opremi,
in odstranjevanja odpadkov.

Odstranjevanje embalaze

VA
Materiale s simbolom L lahko reciklirate.
Embalazne materiale odstranite v ustrezne
zbirne kontejnerje za reciklazo.

Varcevanje z energijo

Z vsakodnevnim kuhanjem lahko prihranite

energijo tako, da uposStevate spodnje predloge.

o Kadarsegrevate vodo, uporabite samo
potrebno koli¢ino vode.

e Pomoznostilonce vedno pokrijte s
pokrovko.

e Predenvklopite kuhalno mesto, nanj
postavite lonec.

¢ NamanjSakuhalna mesta postavite manjse
lonce.

e Lonce postavite neposredno nasredino
kuhalnega mesta.

e Uporabite odpadno toploto, da ohranite
zivilatopla alidajih stopite.
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OPIS IZDELKA

Posamezno kuhalno mesto (210x190 mm)
2100 W s ojacevalno funkcijo 3000 W

Posamezno kuhalno mesto (210x190 mm)
2100 W s ojacevalno funkcijo 3000 W

Posamezno kuhalno mesto (210x190 mm)
2100 W s ojacevalno funkcijo 3000 W

Posamezno kuhalno mesto (210x190 mm)
2100 W s ojacevalno funkcijo 3000 W

5 Nadzorna plosca

6 SesalnareSetka

Kuhalisc¢e, ki ga je mogoce kombinirati (210 x
1+2 380 mm) 3000 W, s ojacevalno funkcijo
3700 W.

Kuhalisce, ki ga je mogoce kombinirati (210 x
380 mm) 3000 W, s ojacevalno funkcijo
3700 W.

NADZORNA PLOSCA

KONTROLNE LUCKE
Zaznavanje prisotnostilonca

Vsako kuhalno mesto je opremljenos
sistemom, kizaznava prisotnostloncana
kuhalniplosci.

Sistem za zaznavanje lahko zaznalonce
ustreznegatipaz magnetnim dnom za uporabo
naindukcijskih kuhalnih plos¢ah.

Celonec med delovanjem odstranite ali Ge
uporabite neustrezen lonec, se na
prikazovalniku prikaze simbol':’.

Kontrolnalu¢ka odpadne toplote

Kontrolna lu¢ka preostale toplote je varnostna
funkcija, kiopozarjanato, da je temperatura
kuhalnega mesta §e vedno 50 °Calivecinda
lahko kuhalno mesto povzrociopekling, Ce se
gadotaknete zgolimidlanmi.Na indikatorju

ustreznegakuhaliSCaseizpise H

Vklopljeno/lzklopljeno

Tipka funkcije premor

Upravljanje ¢asovnika in prikazovalnik ¢asa kuhanja

Simbol funkcije "most"

Simbol ¢asovnika

Kontrolna lu¢ka ravni moci

Simbol funkcije Raztapljanje

Tipka funkcije topitev

Drsna tipkovnica

ololo|No|a|lslw(n=

Tipka funkcije Timer

Kuhalna mesta lahko aktivirate s pritiskom na

referenc¢no Stevilko g Stevilka zasveti
mocneje in potrdi postopek.

Ko postavite ponev na eno od 4 kuhalnih polj,
kuhalna plo§€a samodejno zazna njeno
prisotnostin zasveti ustrezno Stevilko, dajo

aktivira.

Ce nakuhalni plos¢&ini posode alidrugih
predmetov, Stevilke niso vidne.

Na nadzorni plos¢iso vedno vidne funkcije, ki
jihje mogoce izbrati, vendar svetijo z nizko
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intenzivnostjo. Izberite funkcije tako, dase
dotaknete ustreznega simbola.

OMEJEVANJE MOCI

Ob prvi priklju€itvi naprave na napajalno
omrezje v hiSi mora monter nastavitimoc¢
kuhalnih mest glede na dejansko zmogljivost
gospodinjskega elektricnega omrezja.

Cetonipotrebno, lahko kuhalno plo&&o

I
vkljucite neposredno stipkanIi pazadostop
do menija sledite spodaj opisanemu postopku.

Pritisnite in drzite obe drsni tipkovnici hkrati
nalevistrani4 sekunde, dokler ne 3 ukazni
indikatorji oznacijo »CF6«.

Pritisnite || dokler se ne prikaze »PHA.

Pritisnite zadnjo tipkovnico nalevi strani, da
izberete pravilno nastavitev.

Zapodrobnosti glejte spodnjo tabelo:

e Prikljucite kuhalno plos¢o prikljucite na
domace omreZje (to operacijo je treba
izvestivsakic, ko odprete meni).

e Takoj, ko seindikatorji spet ugasnejo,

Vrednost
nadrsni KW Opombe
tipkovnici
e Vsiindikatorji zasvetijo za nekaj sekund. (o] 7,4 Standardna zacetna nastavitev
1 4,5
N
pritisnite in drzite C) inll 4 sekunde, dokler g 2:

se ne zasvetijodrsnetipkovnice nalevi

strani.

Kojevnesenapravilnavrednost, potrdite s
)
pritiskomin drzite pritisnjeni €) in ”

FUNKCIJE KUHALNE PLOSCE

Blokada

Funkcije kuhalne plos€e je med uporabo mogoce blokirati, na primer za Cis¢enje

kuhalne plosce.
Za vklop / izklop: pritisnite — + +.

Varovalo za otroke

Ta funkcija prepre€uje nenameren vklop naprave

| N Y
Vklop: pritisnite Q hkrati pritisnite in sprostite @ + ” in nato znova pritisnite @

Vsiindikatorji prikazujejoL .

Opisane postopke je treba opraviti v 10 sekundah.

| N
Izklop: pritisnite U hkrati pritisnite in sprostite @ + ” in nato znova pritisnite ” .

]
Vsi indikatorji, ki oznacujejo L izginejo.

Opisane postopke je treba opraviti v 10 sekundah.

Funkcija Boost

Vsako kuhalno mesto lahko nastavite na dodatno raven moci za najve¢ 10 minut.

Za aktiviranje: izberite eno od 4 kuhalnih mest in na drsni tipkovnici izberite tipko

»Boost«. Na ustreznem indikatorju se prikaze l' .

Za deaktiviranje: na drsni tipkovnici izberite eno od drugih moZnih vrednosti.
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Casovnik kuhalnih
mest

Casovnik omogoga, da dologeno kuhalno mesto izklopite ob koncu nastavljenega ¢asa.

Kuhalna mesta lahko programirate posami¢no, saj ima vsako svoj Casovnik.

Za vklop: vklopite kuhalno plo$¢o in izberite eno od 4 kuhaliS¢, nato pritisnite "+" in

nou
o

da nastavite Casovnik. Simbol kuhali§€a zasveti. Pritisnite “+” in “-" posamezno,
da nastavite odStevanje. Povecanje in zmanj$anje vrednosti med nastavitvijo se
spreminja glede na Cas, ki ga je treba nastaviti. Na zaslonu v nadzornem obmocju
upravljanja s Casovnikom je prikazano odstevanje.

Za potrditev nastavljenega Casa se 5 sekund ne dotikajte niCesar.

Za izklop: pocakajte do konca odstevanja ali ponastavite vrednosti Casovnika (pritisnite
“+"in “-"inizniCite s "-").

Casovnik (splosni)

Casovnik z alarmom za sploSno uporabo.

Za vklop: vklopite kuhalno plo$€o, nato pritisnite “+" in “-”, da nastavite Casovnik.
Pritisnite “+"” in “-" posamezno, da nastavite odstevanje. Povecanje in zmanjSanje
vrednosti med nastavitvijo se spreminja glede na Cas, ki ga je treba nastaviti. Na
zaslonu v nadzornem obmocju upravljanja s €asovnikom je prikazano odstevanije.

Za potrditev nastavljenega Casa se 5 sekund ne dotikajte nicesar.

Za izklop: pocakajte do konca odstevanja ali ponastavite vrednosti Casovnika (pritisnite

Funkcija topitev

“+"in “-"inizniCite s "-").
Za vklop: izberite eno od 4 kuhaliS¢ in pritisnite ) .

Indikator izbranega kuhali$¢a prikazuje U.

I
Da bi deaktivirali: pritisnite Iil ali pritisnite U

Funkcija premora

Ta funkcija omogoca premor/ponovni zagon katere koli aktivne funkcije na kuhalni
plo&¢i, zzmanjSanjem razpoloZljive moci na kuhalnem mestu in ponastavitvijo vseh
funkcij.

11
Med premorom vsi indikatorji oznagujejo ! I', da:

- Nobeno kuhali§€e ne proizvaja energije.

- Vse funkcije in ¢asovnik so izkljuceni.

Za aktiviranje: ko je kuhalna ploS€a prizgana pritisnite in drzite ” vsaj 1sekundo.

Zaizklop: pritisnite in drzite ” vsaj 1sekundo in s prstom podrsajte od najmanj$ega do
najvecjega ob drsni tipkovnici, ki prikazuje animacijo.

Funkcija priklica

Ta funkcija se uporablja za vpoklic obratovalnih nastavitev kuhalne plosce v primeru

|
nenamerne ustavitve pri uporabi U

|
Ko je kuhalna plos¢a izklopljena, za nastavitve pritisnite U v najve¢ 6 sekundah, nato
pritisnite |l v najve¢ 6 sekundah. Za potrditev postopka se oglasi pisk.

Ko je kuhalna plos¢a izklopljena, ¢e jo ne vklopimo znova v 6 sekundah, zgubimo
nastavitve prejsnjih funkcij.
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Funkcija segreva-
nje

Ta funkcija se uporablja za segrevanje ponve na najvecji moci, preden nadaljujete s
kuhanjem na izbrani ravni. Casovni interval, v katerem ima kuhalno mesto najvecjo
moc, je odvisen od konéne nastavljene stopnje kuhanja. Glejte tabelo:

Raven mogi Casovnik (sekunde)

40

72

120

176

256

432

120

192

OO NO O~

Ni na voljo

Ojacevanje Ni na voljo

Izberite eno od 4 kuhalis¢ in za 3 sekunde drZite pritisnjeno izbrano vrednost (od 1do 8)
na drsni tipkovnici. Kuhalna plo$¢a bo imela najvec¢jo mo¢ v dolo¢enem ¢asovnem
obdobiju, ki se razlikuje glede na predhodno nastavljeno mo¢ kuhanja, nato pa se vrne
na vrednost, nastavljeno na zacetku.

Ta funkcija vam omogoca povezavo 2 kuhalnih mest, da ju lahko uporabljate in
nadzirate kot eno in vecje kuhalno mesto. To ponuja moZnost uporabe loncev z vecjim
dnom.

Za to funkcijo lahko izberete kuhali§€a izklju€no na levi in na desni.

Za aktiviranje: Hkrati pritisnite obe tipkovnici na levi, dokler se ne pokaze indikatorn in

Kombinirani nacin
(funkcija »most«)

simbol ﬂ zasveti.

tipko za pomikanje na levi.

Na obeh kuhali§¢ih bo simbol ﬂ zasveti.

Za nastavitev moci uporabnega obmocja v kombiniranem nacinu uporabite zadnjo

Za deaktiviranje: hkrati pritisnite tipke, s katerimi aktivirate funkcijo "most", dokler ne

simboli izginejo.

Pomembno! Kuhalna plo§¢a samodejno prepozna prisotnost vec¢jega lonca, ki zaseda
dve kuhalis¢i, vendar bo z s kuhali§&i ploS¢a upravljala neodvisno, razen Ce je aktivirana

funkcija "most".

KAKO KUHATI

Raven mo¢i Nacin kuhanja Uporabiti za
1 Topljenje, rahlo segrevanje Maslo, €okolada, Zelatina, omake
2 Topljenje, rahlo segrevanje Maslo, ¢okolada, Zelatina, omake
3 Segrevanje Riz
4 DaljSe kuhanje, zgoS€evanje, dusenje Zelenjava, krompir, omake, sadje, ribe
5 DaljSe kuhanje, zgo$Cevanje, dusenje Zelenjava, krompir, omake, sadje, ribe
6 DaljSe kuhanje, prazenje Testenine, juhe, duseno meso
7 Lahko cvrtje Rosti (qumpirjevi polpeti), omlete, panirane in
cvrte jedi, klobase
8 Cvrtje, globoko cvrtje Meso, ocvrt krompircek
9 Hitro cvrtje pri visoki temperaturi Zrezki
P Hitro segrevanje Vretje vode
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FUNKCIJE SESALNIKA

o

auto

12345678=>=2

Obmocja ukazov kuhalnih mest, sesalne naprave in Casovnika je mogoce aktivirati s pritiskom referencne

tipke .

0 P

Izbira sesalne moci.

Povecanje / zmanjSanje hitrosti (moci) sesanja.

Aktivirajte/deaktivirajte samodejne funkcije (samodejni nacin je
privzeto aktiviran).

Z dotikom (pritiskom) izbirne vrstice nape se samodejni nacin izklopi in
ventilator lahko uporabljate v ro€énem nacinu.

A

Za ponovno aktiviranje avtomatskega nacina pritisnite tipko O :

prizge se LED dioda @UL0O, kar pomeni, da je napa aktivna v tem
nacinu.

Sesalni nacin je privzeta nastavitev delovanja nape.

Vklop filtra na aktivno oglje

|
- Ko se prvi¢ vklopi napa Q drzite 5 sekund pritisnjeno tipko @
Po vklopu zasveti ikona, ki opozarja na to, da je treba izvesti
ofo

vzdrzevanije filtra na aktivno oglje (proti vonjavam) <= .

Signali v zvezi s ¢is€enjem mascobnega filtra, ki jih prikazuje LED dioda
s , s0 vedno omogoceni.

Ponastavitev in ponovna aktivacija ogljikovega filtra

Po opravljenem vzdrzevaniju filtra:

5 sekund drzite pritisnjeno tipko - LED dioda ma$&obnega filtra bo
ugasnila in od$tevanje se bo znova zacelo.

5 sekund drZite pritisnjeno tipko + - LED dioda filtra za vonjave bo
ugasnila in od$tevanje se bo znova zacelo.

25
)

Nastavitev hitrosti INTENSIVNA

Ta nastavitev je Casovno nastavljena za 5-minutni. Po preteku tega
Casa se sistem samodejno vrne na predhodno nastavljeno hitrost.

FUNKCIJA UPRAVLJANJA MOCI

Taizdelek je opremljen s funkcijo upravljanja zahtevane skupne moci, nadzornielements

mociz elektronskim nadzorom.

privzeto nastavitvijozmanj$a moc¢ drugega
kuhalnega elementa na naslednjo nizjoraven

Tafunkcijanadzoruje dovajanje najveCjemocCi  krivulje modi, tako da ne preseze absorpcije

3700 W med kuhalnimimesti(levain desna toka 16 A.
stran), optimizira porazdelitev mociin se
izogne preobremenjenosti sistema. V tem primeru generator zazna zadnji ukaz z

najvisjo prioriteto, ki ga posreduje uporabniski

Vtanamen je skupna moc stalno nadziranain
po potrebizmanjsana. Ce nimogoce dovajati
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vmesnik, in po potrebi zmanjsa predhodno
aktivirane nastavitve za drugi kuhalni element.

Funkcija upravljanja mocise vklopitudiob
zaznani prisotnostilonca na kuhalnem
elementu.

Primer:

Ce zakuhalno mestolizberete dodatnoraven
moci(booster) (P), kuhalno mesto 2 ne bo
moglo hkrati preseciravni moci9in njegova
moc¢ bo samodejno omejena.*

NAVODILA ZA UPORABO LONCEV

Katere lonce lahko uporabljate?

Uporabljate lahkoizklju€no lonce z ustreznim
feromagnetnim dnom za uporabo na
indukcijskih kuhalnih plos¢ah:

e litoZelezo

e emajliranojeklo

e ogljikovojeklo

e nerjavece jeklo (tudiv celoti)

e aluminijs feromagnetno prevleko alidnoms
feromagnetno plo$co

Da biugotoviliustreznostlonca, preverite, ali je

=
nanjem simbol 2 (obi&ajno je natisnjen na
dnu). Ustreznost lahko preverite tuditako, da
dnulonca priblizate magnet. Ce se magnet
pripne nadno, je lonec primeren za uporabo na
indukcijski kuhalni plo$¢i.

Da bizagotovili optimalno u¢inkovitost, vedno
uporabite lonce s ploskim dnom, v katerih se
lahko toplota enakomerno porazdeli. Dno, ki ni
popolnomaravno, lahko vpliva na prevodnost
mociintoplote.

Kako uporabiti posodo

NajmanijSi premerlonca/ponve zarazlicna
kuhalis¢a. Da bizagotovili pravilno delovanje
kuhalne plosce, mora lonec prekrivatieno ali
vec referencnih tock, natisnjenih na kuhalni
plos¢i, inimeti ustrezni najmanjsi premer dna.

Vedno uporabite kuhaliS€e, kinajbolje ustreza
premerudnalonca.

Kuhalisca Premer dnalonca
min. @ (priporo- najv. @ (pripo-
céen) ro¢eno)
Kombinirano le-
vo/desno 190 mm 230 mm
Posamezen le-
vo/desno 110 mm 190 mm

Praznilonci/ponve ali posode s tankim
dnom

Na kuhalni ploS¢i ne uporabljajte praznih
loncev/ponev ali posod s tankim dnom, saj
tako ne boste moglinadzorovati temperature
alisamodejnoizklopiti kuhalis¢a, Ce je
temperatura previsoka, kar lahko povzroci
poskodbe lonca ali okvare povrSine kuhalne

plosce.Vtem primeru se ne dotaknite niCesar
in poCakajte, da se vsisestavnideliohladijo. Ce
se prikaze sporocilo o napaki, glejte razdelek
»QOdpravljanje tezav.

Normalni zvoki delovanja kuhalne plosce
Indukcijskatehnologija temelji na ustvarjanju
elektromagnetnih polj. Ta elektromagnetna
polja ustvarijo toploto neposredno nadnu
lonca. Lonciin ponve lahko oddajajo razlicne
zvoke ali povzro€ajo vibracije glede nanacin
njihove izdelave.

Tizvokiso opisaniv nadaljevanju:

Rahlo brnenje (kot hrup transformatorja)
Tazvok nastane prikuhanju z visoko stopnjo
toploteinje dolo¢en s koli¢ino energije, kise
prenese s kuhalne ploS¢€e na posodo. Hrup
preneha alise zmanj$a, ko zmanjSate raven
toplote.

Rahlo sikanje

Tazvok nastane, ko je posoda za kuhanje
prazna, in preneha, ko je posoda napolnjenaz
vodo alihrano.

Prasketanje

Tazvoknastane priposodi, kijeizdelanaizvec¢
plasti materialov, povzro¢ajo pa ga vibracije
povrsin, kjer se razlicni materiali stikajo. Hrup
prihajaizloncevinse lahkorazlikujejo glede na
koli¢inoin nacin priprave hrane.

Mocno sikanje

Tazvok se pojavipri posodahizrazlicnih
materialain slojev, ki so postavljene edenna
drugega, poleg tega pa, ko se uporabljajo pri
najvecji mocitertudi nadveh kuhalis¢ih. Hrup
preneha alise zmanj$a, ko zmanjSate raven
toplote

Zvok ventilatorja

Zapravilno delovanje elektronskega sistemaje
potrebno prilagoditi temperaturo kuhalne
plos€e.Vtanamen je kuhalna povrsina
opremljenazventilatorjem, katerega funkcija
jezmanjsanjein uravnavanje temperature
elektronskega sistema. Lahko se zgodi, da
ventilator Se naprej deluje poizklopu naprave,
Cejetemperaturakuhalne povrSine Se vedno
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zaznana kot previsokain je na zaslonu

prikazanoH.

Ritmicni zvoki, podobni tiktakanju ure.
Tazvok se pojavile, ko delujejo vsaj trikuhalne

ODPRAVLJANJE TEZAV

plosce, inizgine ali se zmanj$a, ko katero koliod

Opisani zvoki so obicajna znacilnost
indukcijske tehnologije in jih zato nimogoce
obravnavati kot napake.

Koda napake

Opis Mozen vzrok napake

Resitev

"Zvocni signal

ob zagonu. Koda Upravljanje nape ne
napake ni prika- deluje

zana

nape

Poskodba ali slaba prikljucitev
kabla LIN na tiskanem vezju

Preverite prikljucitev oziroma
zamenjajte kabel LIN

Zaznano je neprekinjeno
Kuhalna plos&a se delovanje tipk.

S steklokerami¢ne kuhalne

ERO3 izklopi b6 10 sekundah . . plosce ali nadzorne plosce
pip * Voda ali lonec na nadzorni odstranite vodo ali lonec.
plo&¢i.
Pustite, da se kuhalna plo$ca
ohladi.
“x Notranja temperatura Preverite, Ce ima kuhalna ploS¢a
ER21 :iuklk:)alriwa ploscase elektronskih sestavnih delov je ustrezno zracenje.
pl. previsoka. = . . . .
Ce teZave ni mogoce odpraviti,
se obrnite na sluzbo za pomo¢
strankam.
Lonec je prazen ali neustrezen. Pustite, da se kuhalna plog¢a
Previsoka temperatura lonca ali ohladi.
Ustrezno kuhalno iy <
E2 ) h steklokerami¢ne povrsine. )
mesto se izklopi. Uporabite ustrezen lonec.
Temperatura elektronskih ) )
) f ) Ne segrevajte praznih loncev.
sestavnih delov je previsoka.
Uporabite ustrezen lonec.
Napaka se samodejno razveljavi
. po 8 s in kuhalno plosc¢o lahko
Lonec ni ustrezen. .
ponovno uporabite.
E3 Ustr(tezno kukf;alno Lonec izgublja magnetne V primeru nadaljnjih napak je
mesto se izklopi. i i & nn
Ias?nosh n Iahko povzroci VS.kOdO treba lonec zamenjati.
na indukcijski kuhalni plos¢i. N
Ce teZave ni mogoce odpraviti,
se obrnite na sluzbo za pomo¢
strankam.
Preverite omrezno napetost in/
E6 Kuhalno mesto se ne  Napajalna napetost in/ali ali frekvenco.
vklopi. frekvenca zunaj obmocja. Po potrebi, se obrnite na sluzbo
za pomoc¢ strankam.
Ocistite ventilator in odstranite
ES Kuhalna mesta se Okvara ventilatorja. rjworeb|tne tujke.
izklopijo. Ventilator ovira prah ali vlakna Ce teZave ni magoce odpraviti,
" se obrnite na sluzbo za pomo¢
strankam.
Kuhalno plos¢o odklopite z napajanja.
E4-E5-E7-E9- ) ) ) ) o
ER20-ER22- Pocakajte nekaj sekund, nato kuhalno ploS¢o znova priklopite na napajanje.
ER31-ER36- - . « - . . . . .
ER47-EA-EH Ce se tezava Se vedno pojavlja, se obrnite na sluzbo za tehni¢no podporo in navedite

oznako napake, ki se prikaZe na prikazovalniku.
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VZDRZEVANJE - POPRAVILA IN SKLADNOST

e Vzdrzevanije elektri¢nih sestavnih delov Informacije o izdelku v skladuz Uredbo
moraizvajatiizklju¢noizdelovalec alisluzba  §t.66/2014
zatehni€no podporo.

e PoSkodovane kable morazamenjati
izklju€noizdelovalec ali sluzba za tehni¢no EN/IEC 60350-2
podporo.

Referencni predpisi:

Ko stopite v stik s sluZzbo za tehni¢no podporo, EN/IEC 50564

podajte naslednje informacije:
e \rstaokvare
e Modelnaprave (izdelek/koda)

e Serijskastevilka (S.N.) L " .
Tanaprava je bila projektiranainizdelana ter se

Tipodatkiso navedeninaidentifikacijskitablici.  trZivskladuzdirektivami EGS.

Identifikacijska tablicaje nadnuizdelka.

TEHNICNI PODATKI

Identifikacijaizdelka

Vrsta: 4300

Model: FMY 8391RHI

Prosimo, glejte identifikacijsko plos¢€ico na
spodnji straniizdelka.

Proizvajalec nenehnoizboljSuje svoje izdelke.
Zaraditega se lahko besedilain slike vteh
navodilih za uporabo spremenijo brez
predhodnega opozorila.

Vec informacij o tehni¢nih podatkih so na voljo
na spletni strani: www.franke.com

MODEL FMY 8391R HI

Najvecja skupna moc (ku- 7,62 Kw (osnovna nasta-

halna plo$¢a + napa) vitev)
Najvecja skupna mo¢ (ku-

halna plos§c¢a + napa) 472 kW
Najvecja skupna mo¢ (ku-

halna plo$§c¢a + napa) 372kW
Najvecja skupna mo¢ (ku- 3.02 kW

halna plo$c¢a + napa)

Parameter Vrednost

220-240V, 50 Hz; 220
Napetost/frekvenca V, 60 Hz 2N~ 380-415
napajanja V, 50 Hz;

2N~ 380V, 60 Hz

TeZa naprave 21kg
Stevilo kuhalnih mest 4
Vir toplote Indukcija
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