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SAFETY INFORMATION

For yourown safety and correct
operation of the appliance, please
read this manual carefully before
installation and operation. Always
keep these instructions together
with the appliance, evenifitis sold
ortransferred to third parties. Itis
important that users are familiar
with all the appliance's operating
and safety characteristics. These
hobs have induction systems that
comply with the requirements of
EMC standards and with the EMF
directive, and they should not
interfere with other electronic
devices. Pacemaker wearers and
those using other electronic
implants must consult their doctor
orthe manufacturer of the
implanted device to assess
whether or notitis sufficiently
resistant to interference.

A Electrical connections must be

performed by a trained
technician. Before making the
electrical connection, please read
the sectionon ELECTRICAL
CONNECTION.

Forappliances with a power supply
cable, the terminals or section of wire
between the cable anchor pointand the
terminals must be laid out so that they
allow the live wire to be extracted before
the earth wire ifitcomesloose.

e The manufacturer cannot be held
responsible forany damage resulting
fromincorrect orinadequate
installation.

e Checkthatthe mains power supply
correspondstothe oneindicated on
the rating plate affixed to the inside of
the product.

e Thecut-outdevices mustbeinstalled
inthe fixed system according to the
wiring system regulations.

e ForClasslappliances, checkthatthe
domestic power supply has a suitable
earthing connection.

e [fthe powercableisdamaged, it must
be replaced by the manufacturer, an
authorised service centreora
qualified technician, to avoid any risk
of danger.

WARNING: Remove the
protective films before installing
the appliance.



e Onlyusethescrewsandother
hardware elements supplied with the
appliance.

WARNING: Failure toinstall the
screws or fixing devices as
described inthese instructions
may lead to arisk of electric
shocks.

e Cleaning and maintenance must not
be carried out by children, unless they
are supervised by an adult.

e Children must be supervised to ensure
thatthey do not play with the
appliance.

e Thisappliance must not be used by
persons (including children) with
limited physical, sensory or mental
abilities, or by inexperienced or
untrained persons, unless closely
supervised andinstructed inthe safe
use of the appliance by a person
responsible for their safety.

e Thisappliance may be used by
children overthe age of eightand by
persons with limited physical, sensory
or mental abilities or with insufficient
experience and knowledge, provided
they are closely supervised and
instructed on the safe use of the
appliance and on the dangers that it
involves. Do not allow children to play
with the appliance.

WARNING: The appliance and its
accessible parts become
extremely hotduring use.

Be very careful notto touch the surface of

the cooking areas.

Keep children under 8 years of age well

away from the appliance, unlessthey are

under constant supervision.

WARNING: If the surface shows any signs

of cracking, turn the appliance off to

prevent any risk of electric shock.

e Donottouchtheapplianceif your
hands or body are wet.

e Donotusesteam appliancestoclean
the product.

e Donotrest metal objectssuchas
knives, forks, spoons and panlids on
the surface of the hob, as they might
overheat.

e Usetherelevant controltoturnthe hob
off after use; do not rely onthe pan
indicators.

WARNING: Unsupervised cookingona

hob using oiland grease may be

dangerous and could cause a fire. NEVER
attempt to put flames out with water. Turn
the appliance off and suffocate the flames
by coveringthem with apanlidorafire
blanket, forexample.

WARNING: The cooking process must be

supervised. Ashort cooking process must

be constantly monitored.

e Theapplianceisnotdesignedtobe
started using an externaltimerora
separate remote-controlled system.

WARNING: Danger of fire: do not place

objects on the cooking surfaces.

e Theappliance must beinstalled to
allow it to be cut off from the electrical
power supply with a contact opening (3
mm)that ensures complete
disconnection under overvoltage
category lll conditions.

e Theappliance mustnever be exposed
tothe elements(rain, sun).

e Keepthe packaging away from
childrenand animals.

e Make surethe deviceis connected
directly tothe power outlet.

e Donotuseadapters, multiple sockets
or extension cables to connect the
device.

o Neverusethe appliance for purposes
otherthanthose for whichithas been
designed.

e Fryers mustbe monitored atalltimes
during cooking; overheated oil could
catchfire.



Do not operate the appliance using an
external timer or separate remote-
controlled system.

Do not use the hob as awork or support
surface.

Do not bring fabrics or other flammable
materials near the appliance until all
the components have completely
cooled down to avoid the risk of fire.

Do notrest metal objects such as
knives, forks, spoons and pan lidson
the surface of the hob, as they might
overheat.

The appliance must never be installed
behind a decorative door, to prevent it
from overheating.

Do not stand on the appliance, as this
may damage it.

INSTALLATION

e Donotresthotpotsand pansonthe
edge, as this may damage the silicone
seals.

Declaration of Conformity

The manufacturer declares that this

appliance with radio functionality

complies with Directive 2014/53/EU.

The complete text of the EU declaration of

conformity is available at the following

link by searching for the product code:
https://www.franke.com/

This code can be found on the label

located inside the product.

Frequency Maximum transmitted
bands power
2.4 GHz 2 mW max.

Theinstallation process must comply with the
laws, ordinances, directives and standards
(electrical safety rules and regulations, proper
recycling in accordance with the regulations,
etc.)inforceinthe country of use!

Forfurtherinformation on the installation,
please referto the Assembly Instructions.
Do notusesilicon sealant between the
appliance and the worktop.

Make sure that there is a sufficient gap
underneath the hob for air circulation.
Please refertothe assembly instructions.
The underside of the appliance can get hot.
Ifthe appliance isinstalled overdrawers,
install anon-combustible separation panel
underthe appliance to preventaccessto
the underside. Please refer to the assembly
instructions.

Ventilation of the appliance must comply
with the manufacturer’sinstructions.
Create a front opening of at least 28 cm?in
the kitchen unitwhich houses the hob to
allow correctair circulation.

Requirements for kitchen units

Ifthe applianceisinstalled on flammable
materials, the guidelines and regulations
relating to low voltage installations and fire
prevention must be strictly observed.

e Forbuilt-in units, the components (in plastic
and veneered wood) must be applied with
heat-resistantadhesives (85°C min.): the
use of unsuitable materials and adhesives
may cause the components to deform or
detach.

e Theuse of decorative hardwood borders
around the worktop behind the applianceis
permitted, provided the minimum distance
always complies with the indications
indicated in the installation drawings.

e Forfurtherinformation ontheinstallation,
please referto the Assembly Instructions.


https://www.franke.com/

e Ifthereisnoovenbeneaththehob,installa
separation panel under the appliance
according to the Assembly Instructions.

ELECTRICAL CONNECTIONS

WARNING: All electrical connections
must be carried out by an authorised
installer.

o Before makingthe connections, check that
therated voltage of the appliance indicated
ontherelevantrating plate corresponds to
the power supply voltage. The rating plateis
affixed to the underside of the hob.

e Followthe connectiondiagram (located on
the underside of the hob).

e Onlyuseoriginal components supplied by

o ————

220V - 240V 1N ~

the spare parts service.

Black

e Theapplianceissupplied with a power

Brown

cable.

Blue

e |fdamaged, replace the power supply

Grey

L
L
N
N
cables with original spare cables. Contact
the After Sales Service. @

Yellow / Green

Q Warning! Do not weld any of the cables!

Electrical connection

e Theelectrical connection must be

REE @

380V - 415V 2N ~

ﬂﬂ

performed by a specialised technician.

Brown

e Thisdevice hasaY-shapedconnection with

Black

an HO5V2V2-F cable. Min. wire section:

Blue

5x2.5mm?.

Grey

e Theconnectionterminalscanbeaccessed
by removing the junction box cover.

@2255

Yellow / Green

e Make sure the specifications of the
household electrical system (voltage,
maximum power and current) are
compatible with those of the appliance.

e Connecttheappliance asshowninthe
diagram (inaccordance with the mains
voltage and country standard reference).

Connectiondiagram

380V - 415V 2N ~

L1

L2




N1 Blue

N2 Grey

‘ @ ‘Yellow / Green

CLEANING AND MAINTENANCE

o Neveruseabrasive sponges, wire wool,
hydrochloric acid or other products that
might scratch or mark the surface.

e Donotconsumeanyfoodthatfalls
accidentally or builds up on the surface and
the functional or aesthetic elements of the
hob.

e Switch off orunplug the appliance fromthe
mains supply before carrying out any
maintenance work.

o Cleanthe appliance afterevery useto
prevent any residual food from getting
burnedonit.Itis much harder work to
remove encrusted and burned-on dirt.

o Foreverydaydirt, use asoft cloth orsponge
and a suitable detergent. Follow the
manufacturer'srecommendations
regarding detergentsto be used. The use of
neutral detergentsisrecommended.

e Removealltraces of encrusted dirt, e.g. milk
that has boiled over, using a scraper suitable
forceramic glass, while the hob is still hot.
Follow the manufacturer’'s
recommendations regarding the type of
scraperto be used.

e Remove food containing sugar, e.g.jamthat
has spilled during cooking, using a scraper
suitable for ceramic glass, while the hob is
still hot. If this residue is not removed, it may
damage the ceramic glass surface.

e Removeany melted plastic using a scraper
suitable for ceramic glass while the hob is
still hot. If this residue is not removed, it may
damage the ceramic glass surface.

e Removelimescale using asmallamount of
descaler, e.g.vinegar orlemon juice, once

PRODUCT DESCRIPTION

the hob has cooled down. Then, clean again
withadamp cloth.

¢ Donotcutorprepare foodstuffsonthe
surface and do notdrop hard objectsontoit.
Do notdrag pans or plates overthe surface.

¢ Donotusesteam cleaning equipment.

Maintenance and repairs

o Make surethatany maintenance onthe
electrical componentsis only carried out by
the manufacturer or by the service
technicians.

o Make surethatdamaged cablesare only
replaced by the manufacturer or by the
service technicians.

Inthereisafault, try toresolve it by following
the troubleshooting guidelines. If the problem
cannot be solved contact the After-Sales
Service.

When contacting the After-Sales Service,
please provide the following information:
-type of fault

- appliance model (Art./Code)

-serialnumber (S.N.)

Thisinformation can be found onthe data plate.
The data plateis attached to the bottom of the
appliance.

Ifthe event ofincorrect use of the appliance or
if the installation has not been performed by an
authorised installer, the intervention by the
After Sales Service technician or dealer may
not be free of charge, even during the warranty
period.

Cooking surface layout




Single cooking zone (197x220 mm) 2100 W,
with 3000 W Booster function

Single cooking zone (197x220 mm) 2100 W,
with 3000 W Booster function

Single cooking zone (197x220 mm) 2100 W,
with 3000 W Booster function

Single cooking zone (197x220 mm) 2100 W,

4 with 3000 W Booster function

5 Control panel

1+2 Bridge cooking area (395 x 220 mm) 3000 W,
with 3700 W Booster function.

3+ Bridge cooking area (395 x 220 mm) 3000 W,
4 with 3700 W Booster function.

INDICATORS
Pandetection

Each cooking zone is equipped with a system
that detects the presence of a pan onthe hob.

CONTROL PANEL

The detection systemis able torecognise pans
with amagnetisable bottom of a type suitable
foruse oninduction hobs.

Ifthe panisremoved during operation oran

unsuitable panis used, the symbol ':‘appears
onthedisplay.

Residual heatindicator

Theresidual heatindicator is a safety feature,
indicating that the surface of the cooking area
is stillat atemperature of 50°C or above, which
may cause burns if touched with bare hands.
Thedigit forthe corresponding cooking area

indicates! /.

B o- o

On/Off

Pause key

Function key Keyboard lock

Scroll keypad

Timer symbol

Power level indicator

Timer control and cooking time indicator

0N GAWON M=

Cooking area indicator

The cooking zones can be activated by

pressing the reference digit ’9 The digit
becomes brighter to confirm the operation.

When a panis placed on one of the 4 cooking
areas, the hob automatically detects its
presence and lights up the corresponding digit
toactivateit.

Ifthere are no pans or other objects onthe hob,
the digitsare notvisible.

The functions which can be selected are
always visible on the control panel, but with a
dimmed light. Select the functions by touching
the corresponding symbol.



POWER LIMITATION

When connecting to the household power
supply for the firsttime, the installer must set
the power of the cooking zones based on the

actual capacity of the household power supply.

Ifthisis not necessary, the hob can be turned

|
ondirectly using Q otherwise, follow the
operations below to access the menu.

Before carrying out the procedure, itis
advisable toread the entire paragraph.

Connectthe hob to the domestic mains power.

1
o PressO.
1
o Press O again.

e Holding "start pressing the cooking zone
digit, proceeding anti-clockwise starting
fromtheoneinfrontontheright.

3 5 5 o2
4’_151

DEMO FUNCTION

Therearleftdigit indicates[ andanumber
indicating the type of menu. The front left digit
indicates anumber which depends onthe
parametersindicatedin the selection.

Select the digit with C and press “8”inthe
power bar.

Select the front left digitand select the correct
setting.

See the following table for the specifications:

Value on
swipe key- KW Notes
board
0 7.4 Standard initial setting
1 4
2 25
3 6

Oncethe correctvalue has been entered,

|
confirm by touching and holding Otor2
seconds.

The DEMO functionis designed to use all
functions of the product without it actually
working.

Connectthe hob to the domestic mains power.

1
e Press Q.
1
e Press O again.

e Holding "start pressing the cooking zone
digit, proceeding anti-clockwise starting
fromthe onein frontontheright.

Therearleftdigit indicatesl’_- and anumber
indicating the type of menu. The front left digit
indicates anumber which depends onthe
parametersindicated in the selection.

Select the digit with E and press “6"inthe
power bar.

Selectthe frontleft digit and select the correct
setting.

Seethe following table for the specifications:

Value on
swipe key- Notes
board
[0) DEMO function disabled
1 DEMO function activated

Once the correctvalue has been entered,

|
confirm by touching and holding Oor2
seconds.



HOB FUNCTIONS

o ° oo ° 5 i
"-:" © O— ! 1] ®© "-:" EH

Lock

Itis possible to lock the hob functions during use, e.g. to clean the hob.

To enable/disable: press O=.

Child lock

This function prevents accidental use of the appliance. This cannot be used during a
cooking operation

To enable: turn on the hob and press any cooking area for 3 seconds and then scroll the
power bar slowly from O to 9.

]
All the digits that indicate L .

The operations described must be completed within 10 seconds.

To disable: turn on the hob and press any cooking area for 3 seconds and then scroll
the power bar slowly from 9 to O.

All the digits that indicate L disappear.

The operations described must be completed within 10 seconds.

Boost function

Every cooking area can be set to an additional power level for a maximum of 5 minutes.

To enable: select one of the 4 cooking areas and select “Boost” on the swipe keyboard.

The corresponding digit indicates P

To disable: select one of the other possible values on the swipe keyboard.

Cooking area timer

The timer allows a specific cooking area to be switched off when the set time expires.

The cooking areas can be programmed individually because each one has its own
timer.

To enable: turn on the hob and select one of the 4 cooking zones by setting a value on
the swipe keyboard, then press the zone digits to control the timer and set a value

N
again using the swipe keyboard. The symbol @ of the cooking area lights up. Do not
touch anything for 5 seconds to confirm the set time. The display in the timer
management controls area shows the countdown which ends with an acoustic
warning. Press the digits of the time control zone to silence the alarm.

To disable: wait until the countdown ends or reset the timer values.

Timer (generic)

Timer with alarm for generic use.

To enable: turn on the hob, press the digits of the timer control zone and set a value
using the swipe keyboard. The countdown ends with an audible warning. Press the
digits of the time control zone to silence the alarm.

To disable: wait until the countdown ends or reset the timer values.

Pause function

This function allows you to pause/restart any active function on the hob, by reducing
the power available in the cooking zone and resetting all the functions.

11
During the pause, all the digits indicate I / to inform the user that:
- No energy is produced in any of the cooking areas.

- All functions and the timer are disabled.

To enable: with the hob on, press and hold ” for at least 1second.

To disable: press and hold ” for at least 1second and slide your finger from minimum to
maximum along the swipe keyboard which shows an animation.

10



Recall function

This function is used to recall the function settings of the hob if it is switched off by
mistake using ”

|
With the hob off, to recover the settings press Q within 6 seconds, then press ” within
6 seconds. A beep is emitted to confirm the operation.

When the hob is off, if it is not turned back on within 6 seconds, the settings of the
previous functions are lost.

Heating function

This function is used to heat a pan to the maximum power before continuing to cook at
a selected level. The time interval for which the cooking zone is held at maximum
power depends on the final cooking level that has been set. See the table:

Power level Timer (seconds)

1 48

144

230

312

408

120

168

216

OO |NO |0~ |W|N

Not available

Boost Not available

Select one of the 4 cooking areas and press and hold the selected value (from 1to 8) on
the swipe keyboard for 3 seconds. The hob will have a maximum power peak for a
period of time that varies according to the previously set cooking power, then it will go

back to the value set at the beginning. The corresponding digit indicates 'l and the set

value.

Combo mode
(“bridge” function)

This function allows 2 cooking areas to be combined to use and control them as if they
were one and have a bigger cooking area at your disposal. This function allows you to
use pans with a wider base.

The cooking zones that can be selected for this function are both those on the left and
those on the right.

To enable: press both cooking zones simultaneously until a digit indicates 1'7

To set the power of the zone that can be used in combined mode, use the swipe
keyboard.

To disable: simultaneously press the keys used to enable the “bridge” function until the
symbols disappear.

Important! The hob automatically recognises the presence of a larger pan that
occupies two cooking areas, but it will manage the areas separately unless the “bridge’
function is enabled.

1

Keep warm func-
tion

This function is used to keep cooked foods warm.

To enable/disable: select a cooking zone and select O or 1on the scroll bar displaying

LJ on the corresponding digit.

N



AUTO function

This function allows you to enable AUTO mode so that operation of the hob and hood
are coordinated. When the hob is switched on, the lights are also switched on. The
hood speed is automatically set using the highest power level present on the hob.

Hob-Hood Coupling

Before starting the procedure follow the specific instructions of the manuals of the
devices to be coupled.

With the hob off, simultaneously press “O=" and ” and the coupling procedure will be
enabled and an animation will appear on the display.

WARNING: once the procedure has been activated, refer to the hood manual and
check that the K-Link Coupling procedure has been activated.

The coupling procedure takes 2 minutes. If no devices are recognised within this time
check that you have previously activated the procedure for the devices to be coupled.
The maximum number of linkable devices may have been reached.

Press the "O=" and ” keys again to confirm.

COOKING TABLE

Power level Cooking method To be used for
1 Melting, heating gently Butter, chocolate, gelatine, sauces
2 Melting, heating gently Butter, chocolate, gelatine, sauces
3 Warming up Rice
4 Prolonged cooking, thickening, stewing Vegetables, potatoes, sauces, fruit, fish
5 Prolonged cooking, thickening, stewing Vegetables, potatoes, sauces, fruit, fish
6 Prolonged cooking, braising Pasta, soups, braised meat
. . ROsti tato fry- melett r n
7 Lamiyng o ootato o) omelettes, breacd and
8 Frying, deep fat frying Meat, chips
9 Quick frying at high temperature Steak
P Quick heating Boiling water

12



USER MENU CUSTOMISATION

Before carrying out the procedure, it is advisable to read the entire paragraph.

|
- Press O
I
- Press U again.

- Hold O— and start pressing the digit of the cooking areas in clockwise order starting from the left front one.

\

'_l l_l 3
5 H o4

The rear left digit alternately indicates U and a number from O to 9 indicating the menu code.

The front left digit indicates a number which depends on the parameters indicated in the selection.
- Press the rear left digit and select a number on the power bar to access the menu code.
- Press the front left digit and select a number on the power bar to select a value.

|
- Once the correct value has been entered, confirm by touching and holding U for 2 seconds.
- To exit the menu without saving, press O—.

If no operation is carried out the user menu will close after 1 minute.

See the following table for the specifications:

Menu

code Description Value
uo Maximum power It is possible to decrease the maximum absorption selected in
management menu. steps of 0.1Kw up to the minimum declared power.
0 - Sound disabled
U2 Key sound volume control 1- Min.
menu.
3 - Max.
0 - Sound disabled
U3 Countdown beeper volume 1- Min.
control menu.
3 - Max.
Ua Display brightness level 0 - Max.
control menu. 9 - Min.
Us Countdown display control O - Countdown display disabled
menu. 1- Countdown display enabled
) O - Disabled
ué Pan detection menu.
1- Enabled
0 - Continuous flashing and shut-down
ur Countdown end management 1- Ten flashes and shut-down

menu.

2 - One flash and shut-down

13



POWER MANAGEMENT FUNCTION

“This productis equipped with electronically
controlled power management.

Seetheillustration.

This function controls the maximum power
delivery of 3700 W between the cooking zones
usedincombined mode (1+2 and 3+4),
optimising power distribution and avoiding
system overload situations.

GUIDE TO PAN USE

Hobin full power setting - the function divides
the power between cooking areas and
automatically decreases the power of the other
cooking area, if necessary (the last command
has highest priority).

Hob in power limitation setting - the function
divides the power between cooking areas and
does notallow youto setthe power for the
other cooking area above the limit(to increase
the power of a particular cooking area, the
power setting for the other one must be
decreased manually).

Example:

Ifboostlevel (P)is selected forhob1,hob 2
cannotexceed level 9 atthe same time and will
be automatically limited.”

Which panstouse

Only use pots and pans with the bottom made
from ferromagnetic material which are suitable
foruse with inductions hobs:

e castiron

e enamelled steel

e carbonsteel

o stainlesssteel (including partial)

e aluminium with ferromagnetic coating or
ferromagnetic plate

Todetermineifapotorpanissuitable, check
|

forthe 208 symbol (usually stamped on the
bottom). You canalso hold amagnettothe
bottom. Ifitclings to the underside, the pan can
be usedonaninduction hob.

To ensure optimum efficiency, always use pots
and pans with a flat bottom that distributes the
heatevenly.Ifthe bottomis not perfectly flat,
this will affect power and heat conduction.

How to use the pans
Minimum diameter of the pot/pan for the
various cooking zones.

Toensure thatthe hob functions properly, the
pan must coverone or more of the reference
pointsindicated on the surface of the hob, and
must be of a suitable minimum diameter.

Always use the hob that best corresponds to
the diameter of the bottom of the pan.

Pan base diameter
@ min.(recom- @ max (recom-

Cooking areas

mended) mended)

Combined left/
right 190 mm 230 mm
Singles 110 mm 190 mm

Empty or thin-bottomed pots/pans

Do notuse empty orthin-bottomed pots/pans
onthe hob as this would prevent controlling of
the temperature or would automatically switch
off the cooking zone if the temperature is too
high, with the risk of damaging the pan or the
surface of the hob.

If this occurs, do not touch anything and wait for
allcomponents to cool down.

If an error message appears, refer to
“Troubleshooting”.

Hint/tips

Noise during cooking

When a cooking areais active, itmay hum
briefly. Thisis a characteristic of all ceramic
glass hobs and does notimpair the function or
life of the appliance. The noise depends onthe



panused. Ifit causes considerable
disturbance, it may help to change the pan.

TROUBLESHOOTING

Error code

Description

Possible causes of the error

Solution

’_I

Hob switches off after
10 sec.

Continuous key activation
detected.

Water or pan placed on the
control panel.

Remove water or pan from the
ceramic glass surface and control
panel.

The internal temperature of

Let the hob cool down.

Please check if the hob has

ER21 Hob switches off. . h ) sufficient ventilation.
electronic parts is too high.
If the error persists, please
contact the After-Sales Service.
Empty or unsuitable pan.
. . Let the hob cool down.
Corresponding Pan or ceramic glass surface
E2 cooking area switches temperature too high. Use a suitable pan.
off. Electronic component Do not heat empty pans.
temperature too high.
Use a suitable pan.
The error is automatically
Corresponding Unsuitable pan. cancelled after 8 seconds and the
cooking area switches . L . cooking area can be used again.
E3 off The pan is losing its magnetic
’ properties and may damage the  If any other errors occur, the pan
induction hob. must be changed.
If the error persists, please
contact the After-Sales Service.
Check mains voltage and/or
E6 Hob does not switch  Power supply voltage and/or frequency.
on. frequency is out of range. If necessary, contact the After-
Sales Service.
Clean and remove foreign bodies
Es Cooking areas are Fan fault. from the fan.
turned off. Fan blocked by dust or fibres. If the error persists, please
contact the After-Sales Service.
. Igg;(‘i):ra;er: sensor blocked for Switch off the hob and switch it on
Corresponding g : again after cooling down.
EH cooking area switches |ngyfficient temperature variation )
off. detected after switching on the Ifthe error persists, please )
hob contact the After-Sales Service.
Disconnect the hob from the
power supply.
Overvoltage due to an incorrect electrical Reconnect the hob based on the
U400 ) )
connection. diagram provided.
If the error persists, please
contact the After-Sales Service.
E4/E5/E7/ Disconnect the hob from the power supply.
E9/ER20/ ;
ER22/ER31/ Wait a few seconds, then reconnect the hob to the power supply.
ERE?&-/;/RE%)/ If the problem persists, call the After Sales Service and specify the error code that appears on

the display.

15



TECHNICAL DATA

Unit Value
Type of product Built-in Hob
Width mm 650
Dimensions Depth mm 510
Min./max. height mm 53
Total power W 7400
Parameter Value

Power supply voltage/frequency

220-240V, 50 Hz; 220 V; 60 Hz;
2N~ 380-415V, 50 Hz; 2N~ 380V, 60 Hz;

Weight of the appliance 12 kg
ENERGY EFFICIENCY OF HOB
Number of cooking areas 4
Number of combinable cooking areas 1- L.eft

1- Right
Cooking technology Induction
Dimensions of combinable cooking area Left 395 x 220 mm
Dimensions of combinable cooking area Right 395 x 220 mm
Energy consumption of combinable cooking area Left 1992 Wh/kg
Energy consumption of combinable cooking area Right 192 Wh/kg
Energy consumption of the hob (electric cooking) 189.7 Wh/kg

ENVIRONMENTAL ASPECTS

Disposal of household appliances

The == symbolonthe product or packaging
indicates that the product must not be
disposed of with normal domestic waste. The
product must be disposed of at a specialist
recycling centre for electrical and electronic
components. By ensuring that this productis
disposed of correctly, you will help prevent
possible negative consequences for the
environment and health that might result from
itsimproper disposal. For more detailed
information on how to recycle this product,
please contact yourlocal municipal offices,
local waste disposal service orthe shop from
which the product was purchased.

Disposal of packaging materials

N\
Materials with the symbol T are recyclable.

16

Dispose of the packaging in special recycling
collection bins.

Energy saving
You can save energy during cooking every day
by following the suggestions below.

o Whenyou heat water, only use the quantity
you require.

o |Ifitispossible, always putthelidsonthe
cookware.

e Placethe panonthehob before youswitch
iton.

e Putsmaller pansonthe smaller cooking
areas.

e Putthe pansdirectlyinthe centre of the
cooking area.

e Useresidual heattokeepthe food warm or
meltit.



CONFORMITY

Information on the product pursuant to EU
regulationno.66/2014

Reference Standards:
EN/IEC 60350-2
EN/IEC 50564

C€

This appliance has been designed,
manufactured and marketed in accordance
with EEC Directives.

“Thetechnical datais provided onthe data
plate affixed to the bottom of the product.”

17
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SICHERHEITSINFORMATIONEN

Fir die eigene Sicherheit und die
korrekte Funktion des Gerats
diese Betriebsanleitung bitte
sorgfaltig durchlesen, bevor es
installiertundin Betrieb
genommen wird. Die
Bedienungsanleitung stets
zusammen mitdem Gerat
verwahren, auchwennesan
Dritte weitergeben oder
Ubertragen wird. Esist wichtig,
dassdie Benutzer mitallen
Funktions-und
Sicherheitsmerkmalen des
Gerates vertraut sind. Die
Induktionssysteme dieser
Kochfelder entsprechen den
Bestimmungen der EMV-und
EMF-Richtlinien und dirfen keine
anderen elektronischen Gerate
storen. Personen mit
Herzschrittmachern oderanderen
elektronischen Implantaten
solltenihren Arzt oderden
Hersteller desimplantierten
Gerats konsultieren, umihre
Storanfalligkeit zu beurteilen.
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Elektrische Anschliisse sind von
einem Fachmann auszufiihren.
Bevor mit dem elektrischen
Anschluss fortgefahren wird, den
Abschnitt ELEKTRISCHER
ANSCHLUSS lesen.

Bei Geraten mit Stromkabel sind die
Klemmen bzw. der Drahtquerschnitt
zwischen dem Kabelverankerungspunkt
und den Klemmen so anzuordnen, dass
der spannungsflihrende Leiter vordem
Erdkabel beim Austreten aus seiner
Verankerung herausgezogen werden
kann.
Der Hersteller haftet nicht fir etwaige
Schaden, die durch die fehlerhafte
Installation oder falschen Gebrauch
entstehen konnten.

¢ Sicherstellen, dass die Netzspannung
deraufdem Typenschildim Innern
des Produkts angegebenen
Spannung entspricht.

e Trennvorrichtungen missenin
Ubereinstimmung mit den
Verkabelungsvorschriftenin die fixe
Anlage eingebaut werden.

e FirGerate derKlasse | muss
sichergestellt werden, dass die



hausliche Stromversorgung liber eine
angemessene Schutzerdung verfiigt.
¢ \Wenndas Netzkabel beschadigtist,

muss es durch den Hersteller, ein
autorisiertes Servicezentrum oder
einen kompetenten Techniker ersetzt
werden, um jedes Risiko oder jede
Gefahrensituation zu vermeiden.

WARNHINWEIS: Bevor das Gerat
installiert wird, die Schutzfolien
abziehen.

e Nurdie mitdem Gerat gelieferten
Schrauben und sonstigen Artikel
verwenden.

WARNHINWEIS: Die mangelnde
Verwendung von Schrauben und
Befestigungselementen gemaf
dervorliegenden Anleitung kann
zu Stromschlaggefahr fiihren.

e Reinigungs-und Wartungsarbeiten
dirfen nichtvon Kindern durchgeflihrt
werden, es seidenn unter Aufsicht
eines Erwachsenen.

e Kinder missen beaufsichtigt werden,
damit sichergestellt wird, dass sie
nicht mitdem Geréat spielen.

e Dieses Geratdarfnicht von Personen
(einschlieBlich Kindern) mit
eingeschrankten korperlichen,
sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder ohne Erfahrung und
Wissen verwendet werden, es sei
denn, sie werden aufmerksam
Uberwachtund hinsichtlich der
sicheren Verwendung des Gerats
durch eine verantwortliche Person
eingewiesen.

e DiesesGeratdarfvonKindernab 8
Jahren und von Personen mit
beschrankten geistigen, physischen
oder sensorischen Fahigkeiten oder
mangelnder Erfahrung und/oder
Wissen benutzt werden,
vorausgesetzt, sie werden
aufmerksam beaufsichtigt oderinden

sicheren Gebrauch des Gerats und die

damit verbundenen Gefahren

eingewiesen. Kinder nicht mitdem
Gerat spielen lassen.

WARNHINWEIS: Das Gerat und
seine zuganglichen Teile werden
wahrend des Betriebs sehr heil3.

Achten Sie darauf, dass Sie die
Oberflache der Kochzonen nicht
berihren.

Kinderunter 8 Jahren vom Gerat

fernhalten, es seidenn, sie werden stetig

beaufsichtigt.

WARNHINWEIS: Wenn die Oberflache

Beschadigungen aufweist, das Gerat

ausschalten, um die Gefahrvon

Stromschlagen zu vermeiden.

e Das Geratnicht mitnassen Handen
oder Korperteilen beriihren.

e ZurReinigung des Produkts keine
Dampfgerate verwenden.

e Keine Metallgegenstande wie Messer,
Gabeln, Loffel und Deckel auf die
Kochfeldoberflache legen, dadiese
tberhitzen kénnen.

e Mittels des entsprechenden Befehls
das Kochfeld nach Gebrauch
ausschalten; nicht auf die Sensoren
der Topfe verlassen.

WARNHINWEIS: Esist gefahrlich, das

Kochfeld unbeaufsichtigt zu lassen, wenn

Ol oder Fett verwendet wird, da eine

gefahrliche Situation entstehenund ein

Feuer ausbrechen kénnte. NIEMALS

versuchen, die Flammen mit Wasser zu

|6schen, sondern das Gerat ausschalten
und die Flammen zum Beispiel mit einem

Deckel oder einer Loschdecke ersticken.

ACHTUNG: Der Garvorgang muss

Uberwachtwerden. Ein kurzer Garprozess

muss standig tberwacht werden.

o Das Geréatist nicht flir den Betrieb
durch einen externen Timer oder ein
separates Fernsteuerungssystem
vorgesehen.

WARNHINWEIS: Brandgefahr: Keine

Gegenstande auf die Kochfelderlegen.

e DasGerat mussso installiert werden,
dass es durch eine Offnung zwischen



den Kontakten (3 mm), die eine
vollstandige Trennung unter
Uberlastbedingungen der Kategorie Il
gewabhrleistet, von der
Stromversorgung getrennt werden
kann.

e Das Geratdarfkeinen
Witterungseinflliissen (Regen, Sonne)
ausgesetzt werden.

e VerpackungenauBerhalb der
Reichweite vonKindernund
Haustieren aufbewahren.

e Sicherstellen, dass das Geratdirektan
eine Steckdose angeschlosseniist.

o Keine Adapter, Mehrfachsteckdosen
oder Verlangerungskabel verwenden,
um das Gerat anzuschlieBen.

e Das Geratniemalsflirandere als die
vorgesehenen Zwecke verwenden.

e Die Fritteusen missen wahrend des
Gebrauchs stetig beaufsichtigt
werden: Das liberhitzte Ol konnte sich
entzlinden.

e Das Gerat nicht miteinem externen
Timer oder einem separaten
Fernbedienungssystem betreiben.

e Verwenden Sie den Kochfeld nicht als
Arbeitsflache oder Unterlage.

e Nahern Sie sichdem Gerat nicht mit
Tlchernoderanderen brennbaren
Materialien, bis alle Komponenten

INSTALLATION

vollstandig abgekuhlt sind, um die
Gefahreines Brandes zu vermeiden.

e LegenSie keine Metallgegenstande
wie Messer, Gabeln, Loffel und Deckel
aufdie Kochfeldoberflache, da diese
Uberhitzen konnen.

e Das Geratdarf niemals hinter einer
dekorativen Tur installiert werden, um
eine Uberhitzung zu vermeiden.

e Nichtaufdas Geratstellen, daes
beschadigt werden kdnnte.

e TopfeundPfannen nichtaufdenRand
stellen, da dies die Silikonfugen
beschadigen konnte.

Konformitatserklarung

Der Hersteller erklart, dass dieses Gerat

mit Funksteuerung Funktion die

Anforderungen der Richtlinie 2014/53/

EU erfillt.

Dervollstandige Text der EU-

Konformitatserklarungist aufder

folgenden Internetadresse unter Eingabe

des Produktcodesin das Suchfeld
einsehbar:

https://www.franke.com/

Der Produktcode kann auf den Etikettim
Produkt abgelesen werden.

Frequenzber
eiche

Maximal gesendete
Leistung

2,4GHz Max.2 mW

BeiderInstallation sind dieim
Verwendungsland geltenden Gesetze,
Verordnungen, Richtlinienund Normen
(Vorschriften fir die Sicherheit elektrischer
Anlagen, ordnungsgemafe Wiederverwertung
von Bauteilen usw.) einzuhalten!

e Firweitere Informationen zur Installation
siehe Installationsanleitungen.

e Zwischendem Geratund der Arbeitsplatte
keine Silikondichtungsmasse verwenden.

e Sicherstellen, dassder Raum unterdem
Kochfeld flir die Luftzirkulation ausreicht.
Siehe Installationsanleitung.

o DerBodendes Gerats kannsehrhei3
werden. Wenn das Gerat Uiber Schubladen
installiert wird, darauf achten, eine

feuerfeste Trennwand unter dem Geréat
anzubringen, um den Zugang zum Boden zu
verhindern. Siehe Installationsanleitung.

o DieBeliliftung des Gerats hatnachden
Anweisungen des Herstellers zu erfolgen.

e Fireine Offnung von mindestens 28 cm?
aufderVorderseite des Herdblocks, derdas
Kochfeld enthéalt, sorgen, umfiireine
korrekte Belliftung des Produktes zu
sorgen.

Anforderungen andenHerdblock

e Wirddas Gerataufbrennbaren Materialien
montiert, sind die Richtlinien und
Vorschriften fiir Niederspannungsanlagen
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https://www.franke.com/

sowie die Brandschutzvorschriften strikt
einzuhalten.

¢ Die Komponenten (aus Kunststoffmaterial
und Furnierholz) miissen bei
Einbauelementen mit hitzebestandigen
Klebstoffen (min. 85 °C) befestigt werden:
Die Verwendung von nicht geeigneten
Materialien und Klebstoffen kann zu
Deformationen und Ablosen der
Komponenten fiihren.

e DieVerwendungvon Massivholzprofilen
umdie Arbeitsplatte hinterdem Geratist
zulassig, sofern die Mindestabstande stets
den Anweisungeninden
Installationszeichnungen entsprechen.

e Flrweitere Informationen zur Installation
siehe Installationsanleitungen.

e Wennsichunterdem Kochfeld kein Ofen
befindet, eine Trennwand unter dem Gerat
installieren, wie in der Installationsanleitung
gezeigt.

ELEKTRISCHER ANSCHLUSS

WARNHINWEIS: Alle elektrischen
Anschliisse miissen von einem
autorisierten Installateur ausgefihrt
werden.

e Vordem AnschlieBen lberpriifen, ob die auf

dem Typenschild angegebene
Nennspannung des Gerates mitder
Spannung der Netzversorgung
Ubereinstimmt. Das Typenschild befindet
sichan der Unterseite des Kochfelds.

e DasAnschlussschemaisteinzuhalten (auf
der Unterseite des Kochfelds).

e AusschlieBlich Originalkomponenten
verwenden, die vom Ersatzteilservice
geliefert wurden.

e DasGerat wird mit Anschlusskabel
geliefert.

e Sollte das Versorgungskabel beschadigt
sein, muss desdurch eine angemessene
Originalkomponente ersetzt werden. In
diesem Fallmuss der Kundendienst
kontaktiert werden.

Achtung! Keine SchweiBarbeiten an
Kabeln ausfiihren!

Elektrischer Anschluss
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o Elektrische Anschliisse sind von einem
Fachmann auszufiihren.

o Dieses Geratweisteinen Y-Anschluss mit
einem Kabelvom Typ HO5V2V2-F auf.
Mindestquerschnitt der Leiter: 5x2,5 mm?.

e Die Anschlussklemmen sind durch
Entfernendes Anschlusskastendeckels
zuganglich.

e sicherstellen, dass die Eigenschaftender
Hauselektrik (Spannung, maximale
Leistung und Stromstarke) mitdenen des
Gerats Uibereinstimmen.

e Das Gerat, wieinder Abbildung gezeigt,
anschlieBen (gemaR den auf nationaler
Ebene geltenden Referenzstandards fir die
Netzspannung).

Anschlussschema
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REINIGUNG UND WARTUNG

Niemals Scheuerschwdamme, Stahlwolle,
Salzsaure oder andere Produkte, die Kratzer
oder Flecken aufder Oberflache
hinterlassen kénnten, verwenden.

Keine Speisereste verzehren, die aufdie
Oberflache und auf die funktionellen oder
asthetischen Elemente des Kochfeldes
gefallen sind oder sich dort angesammelt
haben.

Vor Reinigungs- oder Wartungsarbeitenam
Gerat muss dieses ausgeschaltet und
spannungslos gemacht werden.

Umdas Einbrennen von Speiseresten zu
vermeiden, das Geratnach jedem
Gebrauchreinigen. Esistviel schwieriger,
Spurenvon verhartetem oder verbranntem
Schmutz zu entfernen.

Umdentaglichen Schmutz zu entfernen, ein
weiches Tuch oder einen Schwamm mit
einem geeigneten Reinigungsmittel
verwenden. Die Empfehlungen des
Herstellers hinsichtlich derzu
verwendenden Reinigungsmittel befolgen.

Die Verwendung von neutralen
Reinigungsmitteln wird unbedingt
empfohlen.

Spurenvon verhartetem Schmutz, z.B. beim
Kochen Ubergelaufene Milch, mit einem
Schaber fiir Glaskeramikflachen entfernen,
solange das Kochfeld noch hei3ist. Die
Empfehlungen des Herstellers hinsichtlich
des zuverwendenden Schabers befolgen.
Zuckerreiche Speisereste, z.B.
Marmeladenspritzer wahrend des Kochens,
mit einem Schaber flir Glaskeramikflachen,
solange das Kochfeld noch hei3 ist. Solche
Rickstande kdnnten, wenn sie nicht
entfernt werden, die
Glaskeramikoberflache beschadigen.
Geschmolzenen Kunststoff mit einem
Schaber fiir Glaskeramikflachen entfernen,
solange das Kochfeld noch hei3 ist. Solche
Rickstande konnten, wenn sie nicht
entfernt werden, die
Glaskeramikoberflache beschadigen.




o Kalkflecken miteinerkleinen Menge
Entkalkerldsung, zum Beispiel mit Essig
oder Zitronensaft, entfernen, sobald das
Kochfeld abgekiihltist. AnschlieBend

erneut mit einem feuchten Tuch abwischen.

e Die Oberflache nichtzum Schneiden oder
Zubereiten der Lebensmittel verwenden
und darauf achten, dass keine harten
Gegenstande darauf fallen. Keine Topfe
oder Geschirr tiber die Oberflache ziehen.

o Keine Dampfreiniger verwenden.

Wartung und Reparatur

e -Sicherstellen, dass die Wartung der
elektrischen Komponenten ausschlieBlich
dem Hersteller oder
Kundendiensttechnikern anvertraut wird.

e -Sicherstellen, dass beschadigte Kabel nur
durchden Hersteller oder
Kundendiensttechnikern ersetzt werden.

Im Falle von Storungen versuchen mithilfe der

Anleitung flir Problemldsungen eine Losung zu
finden. Sollte das Problem nicht gelost werden
konnen, den Kundendienst kontaktieren.

Wenn Sie den Kundendienst kontaktieren
bitten wir Sie, folgende Informationen
bereitzuhalten:

- Artder Stoérung

- Modell des Gerats (Art./Cod.)

-Seriennummer (S.N.)

Diese Informationen finden Sie aufdem
Datenschild. Das Datenschild istam Boden des
Gerats angebracht.

BeiunsachgemaBer Verwendung des Gerats
oderwenndie Installation nicht von einem
autorisierten Techniker durchgefiihrt wird,
kanndie Priifungdurchden
Kundendiensttechniker oder durch den
Technikerdes Handlersin Rechnung gestellt
werden, auch wenn die Garantiefrist noch lauft.

PRODUKTBESCHREIBUNG

Anordnung der Kochflachen

B

Einzelkochzone (197x220 mm) 2100 W, mit
Booster-Funktion 3000 W

Einzelkochzone (197x220 mm) 2100 W, mit

2 Booster-Funktion 3000 W

3 Einzelkochzone (197x220 mm) 2100 W, mit
Booster-Funktion 3000 W

a Einzelkochzone (197x220 mm) 2100 W, mit

Booster-Funktion 3000 W

5 Bedienfeld

142 Kombinierbare Kochzone (395 x 220 mm)
3000 W, mit Booster-Funktion 3700 W.

3+ Kombinierbare Kochzone (395 x 220 mm)
4 3000 W, mit Booster-Funktion 3700 W.

ANZEIGEN

Erfassung des Vorhandenseins eines
Topfes

Jede Kochzone ist mit einem System
ausgestattet, welches das Vorhandensein
eines Topfes auf dem Kochfeld erkennt.

Das Topf-Erkennungssystem erkennt Topfe
mit einem magnetisierbaren Boden, der flir
Induktionskochfelder geeignetist.

Wenn der Topf wahrend des Betriebs entfernt
oder einungeeigneter Topfverwendet wird,

erscheintdas Symbol = auf dem Display.

Restwdrmeanzeige

Die Restwarmeanzeigeisteine
Sicherheitsfunktion und signalisiert, dass die
Oberflache der Kochzone noch eine
Temperaturvon 50 °C oder mehrhatund
daher beiBerlihrung mit bloBen Handen
Verbrennungen verursachen konnte. Die Digit-

Taste derentsprechenden Kochzone gibt H
an.
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BEDIENFELD

m O [ ]
o [y | o
Qeoooosroososososooooonononniniiiiiitp
H 8 o0 g8
[ é é ()
1 Ein/Aus
2  Pausenfunktionstaste
3  Funktionstaste fiir die Tastatursperre
4  Scrolltastenfeld
5 Timer-Symbol
6  Anzeige der Leistungsstufe
7  Timersteuerung und Kochzeitanzeige
8 Anzeige der Kochzone
Die Kochzonen kénnen durch Driicken des entsprechende Digit leuchtet, damitmanes

B driickt.

jeweiligen Digits aktiviert werden LI, Ein

intensiveres Leuchtendes Digits bestatigtden ~ Wenn keine Kochtopfe oderandere Utensilien

Vorgang. aufderKochzone vorhanden sind, sind die
Digits nichtzu sehen.

Wenn man einen Kochtopf aufeine der4

Kochzonen stellt, erkennt das Kochfeld Aufdem Bedienfeld leuchten die wéhlbaren

automatisch seine Prasenz und das Funktion, allerdings bei niedriger Intensitat.
Wahlen Sie die durch Beriihren des
entsprechenden Symbols die Funktionen aus.

LEISTUNGSBEGRENZUNG

Wenn das Gerat zum ersten Mal an die

Driicken Si O
hsusliche Stromversorgung angeschlossen ¢ DruckenSieerneut .

wird, muss der Installateur die Leistung der o HaltenSiedieTaste"gedrU’cktund
Kochzonen entsprechend dertatsachlichen beginnen Sie, die Ziffern der Kochzonen
Kapazitaten der hduslichen elektrischen gegenden Uhrzeigersinn zu driicken,
Anlage einstellen. beginnend mit der vordersten nach rechts.
Wenndies nicht erforderlichist, kann das

| ,l: I
Kochfeld direkt mit U eingeschaltet oder
alternativ das unten beschriebene Verfahren r r
befolgt werden, um auf das Menii zuzugreifen. 3 0O o2

VorderDurchfiihrung des Vorgangs wird
empfohlen, den gesamten Absatz zu lesen.

> -

Das Kochfeld andie hausliche

Stromversorgung anschlieBen. . ) o E . N
Das hintere linke DigitzeigtL eine Nummer fiir

e DriickenSie Q) den Menlityp. Das vordere linke Digit zeigt eine
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Nummer, die von deninder Auswahl
angegebenen Parametern abhangt.

Wahlen Sie das Digit mitC unddriicken Sie” 8"
aufderLeistungsleiste.

Wahlen Sie das vordere linke Digit und wahlen
Sie die korrekte Einstellung aus.

Schauen Sieindie folgende Tabelle fiir die
Angaben:

DEMO-FUNKTION

Wert auf
dem Scroll- kW Hinweise
tastenfeld
0 7,4 Anfangs-Standardeinstellung
1 4
2 2,5
3 6

1
Nach Eingabe des korrekten Werts O fur2
Sekundendriicken.

Die DEMO-Funktion ermoglicht es Ilhnen, das
Geratinall seinen Funktionen zu nutzen, ohne
dass estatsachlich funktioniert.

Das Kochfeld andie hausliche
Stromversorgung anschlieBen.

1
° DrUckenSieQ.
cken Sie erneut O
e DrilickenSieerneut \Y.

e HaltenSiedie Taste"gedrUckt und
beginnen Sie, die Digit-Tasten der
Kochzonen gegenden Uhrzeigersinn zu
drlicken, beginnend mit der vordersten
nachrechts.

—

3 b 2
1

i~
_

I
4 O O

Das hinterelinke Digitzeigt[ eine Nummer flr
den Menlityp. Das vordere linke Digit zeigt eine
Nummer, die von deninder Auswahl
angegebenen Parametern abhangt.

r
Wahlen Sie das Digit mitL und driicken Sie” 6"
aufder Leistungsleiste.

Wahlen Sie das vordere linke Digit und wahlen
Sie die korrekte Einstellung aus.

Schauen Siein die folgende Tabelle fiir die
Angaben:

Wert auf
dem Scroll- Hinweise
tastenfeld
[0 DEMO-Funktion deaktiviert
1 DEMO-Funktion aktiviert

1
Nach Eingabe des korrekten Werts O fur2
Sekundendriicken.

FUNKTIONEN DES KOCHFELDES

na = o
0 i
- ,'_:,' ® O

I © ,':" EH

Man kann die Funktionen des Kochfelds wahrend des Gebrauchs sperren, um zum

Sperren

Beispiel das Kochfeld zu putzen.

Zum Aktivieren/Deaktivieren: driicken Sie O=.
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Kindersicherung

Diese Funktion verhindert die versehentliche Bedienung des Gerats

Zum Aktivieren: Schalten Sie das Kochfeld ein und drlicken Sie 3 Sekunden lang
auf eine beliebige Kochzone und blattern Sie dann langsam von O bis 9 auf der
Leistungsleiste.

Alle Digits zeigen L .

Die beschriebenen Vorgange missen innerhalb von 10 Sekunden abgeschlossen
sein.

Zum Deaktivieren: Schalten Sie das Kochfeld ein und driicken Sie 3 Sekunden
lang auf eine beliebige Kochzone und blattern Sie dann langsam von 9 bis O auf
der Leistungsleiste.

Alle Digits, die L anzeigen, verschwinden.

Die beschriebenen Vorgange missen innerhalb von 10 Sekunden abgeschlossen
sein.

Boost-Funktion

Jede Kochzone kann fiir maximal 5 Minuten auf eine zusétzliche Leistungsstufe
eingestellt werden.

Um sie zu aktivieren: Eine der 4 Kochzonen auswahlen und dann den Wert ,,Boost”

auf dem Scrolltastenfeld auswahlen. Das entsprechende Digit zeigt I .

Um sie zu deaktivieren: Einen der anderen Werte auf dem Scrolltastenfeld
auswahlen.

Timer der Kochberei-
che

Der Timer ermdglicht das Abschalten einer bestimmten Kochzone nach Ablauf
der eingestellten Zeit.

Die Kochzonen kdnnen einzeln programmiert werden, da jede ihren eigenen
Timer hat.

Zum Aktvieren: Schalten Sie das Kochfeld ein und wahlen Sie eine der 4
Kochzonen aus, indem Sie eine Farbe auf dem ausziehbaren Tastenfeld einstellen,
dann driicken Sie die Digit-Tastem der Zone, um den Timer zu steuern und einen

7\
Wert einzustellen. Das Symbole @ der Kochzone leuchtet auf. Beriihren Sie 5
Sekunden lang nichts, um die eingestellte Zeit zu bestatigen. auf dem Display im
Timer-Kontrollbereich wird der Countdown angezeigt, der mit einem akustischen
Alarm endet. Driicken Sie die Digit im Timer-Kontrollbereich, um den Alarm
abzustellen.

Zum Deaktivieren: Warten Sie, bis der Countdown abgelaufen ist, oder setzen Sie
die Timerwerte zurlck.

Timer (allgemein)

Alarm-Timer fiir den allgemeinen Gebrauch.

Zum Aktivieren: Schalten Sie das Kochfeld ein, driicken Sie die Digit-Tasten der
Zone, um den Timer zu steuern und stellen Sie einen Wert Uiber die Scroll-Tastatur
ein. Der Countdown endet mit einem akustischen Alarm. Driicken Sie die Digit im
Timer-Kontrollbereich, um den Alarm abzustellen.

Zum Deaktivieren: Warten Sie, bis der Countdown abgelaufen ist, oder setzen Sie
die Timerwerte zurlck.

Pausenfunktion

Diese Funktion erlaubt jede auf dem Kochfeld aktivierte Funktion in Pause
zusetzen /neu zu starten, indem die fiir das Kochfeld zur Verfligung stehende
Leistung reduziert wird und alle Funktionen auf Null gestellt werden.

11
Waihrend der Pause zeigen alle Digits ! /, an um folgendes zu signalisieren:
- Es wird keine Warme in keiner der Kochzonen abgegeben.

- Alle Funktionen und der Timer sind deaktiviert.

Um sie zu aktivieren: Bei eingeschaltetem Kochfeld auf ” driicken und min. 1
Sekunde lang gedriickt halten.

Um sie zu deaktivieren: ” driicken und min. 1 Sekunde lang gedriickt halten sowie
mit dem Finger von Min. auf Max. auf dem Scrolltastenfeld gleiten, das eine
Animation zeigt.
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Abruffunktion

Diese Funktion wird verwendet, um die Betriebseinstellungen des Kochfelds bei
einem unbeabsichtigten Halt abzurufen, indem auf ” gedriickt wird.

Um die Betriebseinstellungen bei ausgeschaltetem Kochfeld abzurufen, 6

|
Sekunden auf Q und dann 6 Sekunden auf ” driicken. Ein Piepton bestatigt den
Vorgang.

Wird bei ausgeschaltetem Kochfeld diese nicht innerhalb von 6 Sekunden wieder
eingeschaltet, gehen die Einstellungen der vorhergehenden Funktionen verloren.

Aufwarmfunktion

Diese Funktion dient zum Aufwarmen eines Kochtopfes auf der hochsten Stufe,
bevor man mit dem Kochen auf einer ausgewahlten Stufe fortfahrt. Die Dauer, fur
welche die Kochzone auf der hochsten Leistungsstufe gehalten wird, hangt von
der eingestellten Endgarstufe ab. Siehe die Tabelle:

Leistungsstufe Timer (Sekunden)

48

144

230

312

408

120

168

216

OO NoO|O MW

Nicht verfigbar

Boost Nicht verfigbar

Eine der 4 Kochzonen auswahlen und den ausgewahlten Wert (von 1bis 8) 3
Sekunden auf dem Scrolltastenfeld gedriickt halten. Das Kochfeld hat fiir einen
Zeitraum, der je nach zuvor eingestellter Kochleistung variiert, eine maximale
Leistung und kehrt dann zu dem zu Beginn eingestellten Wert zuriick. Die

entsprechende Digit-Taste zeigth und den eingestellten Wert an.

Kombifunktion
(.,Briickenfunktion”)

Diese Funktion erlaubt, 2 Kochzonen zu koppeln, um sie wie eine einzige, groBere
Kochzone zu verwenden und zu kontrollieren. Das bietet die Moglichkeit, Topfe
mit breiteren Boden zu benutzen.

Die auswahlbaren Kochzonen fiir diese Funktion sind sowohl links als auch rechts.

n
Zum Aktivieren: Driicken Sie beide Kochzonen gleichzeitig, bis eine Digit-Taste I /
erscheint.

Um die Leistung der Zone einzustellen, die im Kombimodus verwendet werden
kann, verwenden Sie das Scrolltastenfeld.

Um sie zu deaktivieren: Gleichzeitig die Tasten, die fir die ,,Brickenfunktion”
verwendet wurden, driicken, bis die Symbole verschwinden.

Wichtig! Das Kochfeld erkennt automatisch das Vorhandensein eines groBeren
Topfes, der zwei Kochzonen belegt, verwaltet die Zonen jedoch unabhéngig
voneinander, sofern die , Briickenfunktion” nicht aktiviert ist.

Warmhaltefunktion

Diese Funktion dient dazu, gekochte Speisen warm zu halten.
Zum Aktivieren/Deaktivieren: Wahlen Sie eine Kochzone und wahlen Sie O oder 1

auf dem Schieberegler, der die entsprechende Digit-Taste U anzeigt.
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AUTO-Funktion

Diese Funktion erlaubt, den AUTO-Modus zu aktivieren, in dem das Kochfeld und
die Dunstabzugshaube zusammen laufen. Wenn man das Kochfeld einschaltet,
schalten sich automatisch die Lichter ein. Die Geschwindigkeitsstufe der
Dunstabzugshaube wird automatisch eingestellt, wenn man die hochste
Leistungsstufe in der Kochfeldzone benutzt.

Koppelung von Kochfeld und Dunstabzugshaube

Vor dem Starten des Vorgangs den spezifischen Anleitungen aus den
Betriebsanleitungen der anzukoppelnden Gerate folgen.

Die Tasten “O="und ” bei ausgeschaltetem Kochfeld gleichzeitig driicken und
das Koppelungsverfahren wird aktiviert, was durch eine Animation angzeigt wird.

ACHTUNG: nachdem das Verfahren aktiviert wurde, auf das Handbuch der
Dunstabzugshaube Bezug nehmen und tberpriifen, dass das K-Link-
Koppelungsverfahren eingeschaltet wurde.

Der Kopplungsvorgang dauert 2 Minuten. Wenn innerhalb dieses Zeit, kein Gerat
erkannt wird, Uberprifen, ob man vorher den Vorgang flir die anzukoppelnden
Gerate gestartet hat. Es ist moglich, dass die Hochstzahl an koppelbaren Geraten
erreichtist.

Die Tasten "O="und ” erneut zur Bestatigung driicken.

GARTABELLE

Leistungsstu-

fe Garmethode Zu verwenden zum

1 Schmelzen, leichtes Erhitzen Butter, Schokolade, Gelatine, Saucen

2 Schmelzen, leichtes Erhitzen Butter, Schokolade, Gelatine, Saucen

3 Auf Temperatur bringen Reis

4 Lange Garzeiten, reduzieren, diinsten Gemise, Kartoffeln, Saucen, Obst, Fisch
5 Lange Garzeiten, reduzieren, diinsten Gemise, Kartoffeln, Saucen, Obst, Fisch
6 Lange Garzeiten, Schmoren Nudeln, Suppe, Schmorfleisch

7 Lecheseren T e
8 Ausbacken, Frittieren Fleisch, Pommes Frites

9 Schnelles Braten bei hohen Temperaturen Steaks

P Schnelles Erhitzen Wasser kochen
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PERSONALISIERUNG DES BENUTZERMENUS

Vor der Durchflihrung des Vorgangs wird empfohlen, den gesamten Absatz zu lesen.

|
- Driicken Sie O
|
- Driicken Sie erneut O

- Halten Sie O— weiter gedriickt und beginnen Sie, beginnend mit dem linken vorderen und weiter im Uhrzeigersinn
nacheinander alle Digits der Kochzonen zu driicken.

! \

> H f s
(R SRS

Das hintere linke Digit zeigt als Alternative U sowie eine Nummer von O bis 9 fiir den Mendityp.

Das vordere linke Digit zeigt eine Nummer, die von den in der Auswahl angegebenen Parametern abhangt.
- PrUcken Sie die hintere linke Digit-Taste und wahlen Sie eine Zahl auf der Einschalttaste, um den Meniicode aufzuru-
en.

- Drlcken Sie die vordere linke Digit-Taste und wahlen Sie eine Zahl auf der Einschalttaste, um einen Wert auszuwah-

len.

|
- Nach Eingabe des korrekten Werts O fir 2 Sekunden driicken.

- Um das Mendi zu verlassen, O= driicken.

Wenn kein Vorgang ausgefiihrt wird, schlieBt sich das Benutzermenis nach 1 Minute.

Schauen Sie in die folgende Tabelle flir die Angaben:

Menii- .
nummer Beschreibung Wert
Menti fiir die Verwaltung der  Esist moglich, die gewahlte maximale Absorption in Schritten
uo - . ’ ) A ;
maximalen Leistung. von 0,1Kw auf die angegebene Mindestleistung zu reduzieren.
O - Ton abgeschaltet
Menl zum Einstellen des )
v2 Audiovolumens der Tasten. 1-Min.
3 - Max
Menii zum Einstellen des 0 - Ton abgeschaltet
u3 Volumens des Summers fiir ~ 1- Min.
die Minuten. 3 - Max
U4 Meni zum Einstellen der 0 - Max
Display-Helligkeit. 9 - Min.
Meni zum Einstellen der 0 - Animation deaktiviert
us Animation der Zeitkontrolle. 1 _ aAnimation aktiviert
U6 Mendi fir die 0 - Nicht aktiviert
Topferkennungsfunktion. 1- Aktiviert
O - Dauerblinken und Abschaltung
ur  MenizumEinstellendes 4 _7op hal Blinken und Abschaltung

Countdowns.

2 - Ein Mal Blinken und Abschaltung
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LEISTUNGSMANAGEMENT-FUNKTION

,Dieses Produkt verflgt tiber eine elektronisch
gesteuerte Leistungsmanagement-Funktion.

Siehe lllustration.

Diese Funktion steuert die Verteilung der
maximalen Leistung von 3700 W auf die
Kochzonenim Kombinationsmodus (1+2 und
3+4),umdie Leistungsverteilung zu optimieren
und eine Uberlastung des Systems zu
vermeiden.

Kochfeld auf maximaler Leistungsstufe - die
Funktion verteilt die Leistung zwischen den
Kochzonen und reduziert bei Bedarf
automatisch die Leistung einer Kochzone (der
letzte Befehl hat die hochste Prioritat).

Kochfeld mit Leistungsbegrenzung - die
Funktion verteilt die Leistung zwischen den
Kochzonen und verhindert, dass die Leistung
einer Kochzone den Grenzwert liberschreitet
(umdie Leistung einer bestimmten Kochzone
zuerhohen, muss die flir die andere Kochzone
eingestellte Leistungsstufe manuell reduziert
werden).

Beispiel:

Wenn die zusatzliche Leistungsstufe (Boost) (P)
fir Kochzone 1gewahlt wird, kann Kochzone 2
die Leistungsstufe 9 nicht gleichzeitig
Uberschreiten und wird automatisch
begrenzt.”

LEITFADEN ZUR VERWENDUNG DER TOPFE

Welche Topfe zu verwenden sind

Nur Topfe mit ferromagnetischem Boden
verwenden, die fur die Verwendung auf
Induktionskochfeldern geeignet sind:

e Gusseisen

e Emaillierter Stahl

e Karbonstahl

o Rostfreier Stahl (auch nicht vollstandig)

e Aluminium mit ferromagnetischer
Beschichtung oder Boden mit
ferromagnetischer Platte

Umdie Eignung eines Topfes zu bestimmen,
—

tiberpriifen, ob das Symbol 28 (normalerweise
aufdem Boden gestempelt) vorhandenist. Es
kannauch ein Magnetin die Ndhe des Topfes
gebrachtwerden.Bleibt er anhaftend,
bedeutetdies, dass der Topfaufeinem
Induktionskochfeld verwendet werden kann.

Immer Topfe mit einem flachen Boden
verwenden, welche die Warme gleichmaBig
verteilen, um die Effizienz zu gewahrleisten.
Wenn der Boden nicht vollkommen ebenist,
kanndies die Strom- und Warmeleitung
beeintrachtigen.

Verwendung von Topfen
Mindestdurchmesser des Topfes/der Pfanne
flrverschiedene Kochzonen.

Umdie einwandfreie Funktion des Kochfeldes
zu gewahrleisten, muss der Topfeinen oder
mehrere der aufder Oberflache des
Kochfeldes angegebenen Referenzpunkte
abdecken und einen geeigneten
Mindestdurchmesser aufweisen.

Immer jene Kochzone verwenden, die sicham
besten fiirden Durchmesser des Topfbodens
eignet.

Kochzone Durchmesser des Topfbodens
@ min (empfoh- @ max. (emp-
len) fohlen)
Kombinierte
Kochzone links/ 190 mm 230 mm
rechts
Einzeln 110 mm 190 mm

Leere Topfe/Pfannen oder mitdiinnem
Boden

Verwenden Sie keine leeren Topfe/Pfannen
mitdliinnem Boden auf dem Kochfeld, da
dadurch die Temperatur nicht kontrolliert oder
die Kochzone beizu hoher Temperatur nicht
automatisch ausgeschaltet werden kann, Es
besteht die Gefahr, dass der Topfoderdie
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Oberflache des Kochfeldes beschadigt

werden.

Sollte dies eintreten, nichts bertihren und
abwarten, bis alle Komponenten abgekiihlt

sind.

Sollte eine Fehlermeldung auftreten siehe

Abschnitt,,ProblemlIdsung”.

Ratschlage/Empfehlungen

Gerausche wahrend des Betriebs

Bei Aktivierung einer Kochzone ertont ein
kurzer Summton. Diese Erscheinungist typisch

fir Glaskeramikkochzonen und beeinflusst

wederden Betrieb noch die Lebensdauerdes

Gerats. Das Gerausch kannje nach Artdes
verwendeten Topfs variieren. Bei einer starken
Storung kann es sinnvoll sein, den Topf

auszutauschen.

PROBLEMLOSUNG

Fehlercode Beschreibung

Maogliche Fehlerursache

Abhilfe

’J

Das Kochfeld schaltet
sich nach 10
Sekunden ab.

Es wurde ein stetige Aktivierung
der Tasten festgestellt.

Es befindet sich Wasser oder ein
Topf auf dem Bedienfeld.

Das Wasser bzw. den Topf von
der Glaskeramikoberflache und
dem Bedienfeld entfernen.

Das Kochfeld schaltet

Die Innentemperatur der

Das Kochfeld abkihlen lassen.

Uberpriifen, ob das Kochfeld tiber
eine ausreichende Beliiftung

ER21 ; elektronischen Komponentenist verfiigt.
sich aus. 2u hoch
’ Sollte der Fehler weiterhin
bestehen, den Kundendienst
kontaktieren.
Der Kochtopf ist leer oder nicht
geeignet.
. Die Temperatur des Kochtopfes Das Kochfeld abkiihlen lassen.
Die entsprechende oder der Glaskeramikoberflaiche Einen geeigneten Topf
E2 Kochzone wird )
ist zu hoch. verwenden.
abgeschaltet.
Die Temperatur der Keine leeren Topfe erhitzen.
elektronischen Komponenten ist
zu hoch.
Einen geeigneten Topf
verwenden.
Der Fehler wird nach 8 s
. . automatisch behoben und die
Die entsprechende Topf nicht geeignet. Kochzone kann erneut verwendet
E3 Kochzone wird Der Kochtopf verliert seine werden.
abgeschaltet. magnetischen E|genschaften und Sollte es zu weiteren Stérungen
kann das Induktionskochfeld
o kommen, muss der Kochtopf
beschadigen.
ausgetauscht werden.
Sollte der Fehler weiterhin
bestehen, den Kundendienst
kontaktieren.
Die Netzspannung und/oder
E6 Die Kochzone lasst V';srsorgungssepaﬂnlubng und/oder  _Frequenz kontrollieren.
sich nicht einschalten, | fcduenzaubernaib des ;
" zuldssigen Bereichs. Im Bedarfsfall den Kundendienst
kontaktieren.
Lufter reinigen und eventuelle
) Lifterstorung. Fremdkdorper entfernen.
E8 Die Kochzonen . . L
Lifter durch Staub oder Faden Sollte der Fehler weiterhin

schalten sich ab.

verstopft.

bestehen, den Kundendienst
kontaktieren.
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Der Temperaturfiihler der

Kochzone ist blockiert.
Die entsprechende

EH Kochzone wird
abgeschaltet.

Es wird keine ausreichende
Temperaturanderung nach dem
Einschalten des Kochfeldes
erfasst.

Das Kochfeld abschalten und
nachdem es abgekihlt ist erneut
einschalten.

Sollte der Fehler weiterhin
bestehen, den Kundendienst
kontaktieren.

Uberspannung durch falsch durchgefiihrten

Das Kochfeld von der
Stromversorgung trennen.

Das Kochfeld nach dem
gelieferten Schaltplan neu

U400 h
elektrischen Anschluss. anschlieBen.
Sollte der Fehler weiterhin
bestehen, den Kundendienst
kontaktieren.
Das Kochfeld von der Stromversorgung trennen.
E4/E5/E7/ . . .
E9/ER20/ Einige Sekunden abwarten und dann das Kochfeld wieder an die Stromversorgung
ER22/ER31/ anschlieBen.
ER36/ER40/ . ) ) ) )
ER47/EA  Sollte das Problem weiterhin bestehen, den Kundendienst kontaktieren und den am Display

angezeigten Fehlercode angeben.

TECHNISCHE DATEN

Einheit Wert
Produkttyp Integriertes Kochfeld
Breite mm 650
Abmessungen Tiefe mm 510
Hohe min./max. mm 53
Gesamtleistung W 7400
Parameter Wert

Versorgungsspannung/-frequenz

220-240V, 50 Hz; 220 V; 60 Hz;
2N~ 380-415V, 50 Hz; 2N~ 380V, 60 Hz;

Gewicht des Gerates

12 kg

ENERGIEEFFIZIENZ DES KOCHFELDES

Anzahl Kochbereiche 4
Anzahl der kombinierbaren Kochzonen 1- Links

1- Rechts
Kochtechnologie Induktion
Abmessungen des kombinierbaren Kochzonen Links 395 x 220 mm
Abmessungen des kombinierbaren Kochzonen Rechts 395 x 220 mm
Stromverbrauch der kombinieren Kochzone Links 192 Wh/kg
Stromverbrauch der kombinieren Kochzone Rechts 192 Wh/kg
Energieverbrauch des Kochfeldes (elektrischer Betrieb) 189,7 Wh/kg

UMWELTASPEKTE

Entsorgungvon Elektrogeraten

Das Symbol == auf dem Produkt oder auf der
Verpackung weist darauf hin, dass das Produkt

nichtals normaler Hausmiill entsorgt werden
darf. Das ausrangierte Produkt muss vielmehr
bei einer speziellen Sammelstelle fiir
elektrische und elektronische Geréate
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abgegeben werden. Mitder
vorschriftsmaBigen Entsorgung des Produkts
tragt der Benutzer dazu bei, schadliche
Auswirkungen auf Umwelt und Gesundheit
aufgrund der nichtangemessenen Entsorgung
zuvermeiden. Fur weitere Informationen tber
das Recycling dieses Produktes an die
Gemeinde, den drtlichen
Abfallentsorgungsdienst oder den Handler, bei
dem das Gerat gekauft wurde, wenden.

Entsorgung von Verpackungsmaterial

A%
Die Materialien mit dem Symbol L sind
recyclingfahig. Das Verpackungsmaterial in
dendaflir vorgesehenen Containern fiir
Recyclingmaterial entsorgen.

KONFORMITAT

Energieeinsparung

Sie kdnnentédglich beim Kochen Energie
sparen, indem Sie die folgenden Tipps
befolgen.

Nurdie erforderliche Menge an Wasser
erwarmen.

Wenn moglich, die Topfeimmer mitdem
Deckel abdecken.

Den Topfaufdie Kochzone stellen, bevor
diese aktiviert wird.

Die kleineren Topfe auf die kleineren
Kochzonen stellen.

Die Topfe direktin der Mitte der Kochzone
platzieren.

Die Restwarme nutzen, um Lebensmittel
warm zu halten oder zu schmelzen.

Produktinformation gemas Verordnung Nr.
66/2014

Bezugsnormen:
EN/IEC 60350-2
EN/IEC 50564

C€

Dieses Gerat wurde in Ubereinstimmung mit
den EWG-Richtlinien entwickelt, hergestellt
und vermarktet.

,Dietechnischen Daten finden Sie auf dem
Typenschild, das auf der Unterseite des
Produkts befestigtist.”
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INFORMATIONS SUR LA SECURITE

Pour la sécurité personnelle et
pour le fonctionnement correctde
|'appareil, nous vous prions de lire
attentivement ce manuel avant
I'installation et la mise en marche.
Gardez toujours ces instructions
avec l'appareil, mémeencasde
cession oude transfert a des tiers.
Ilestimportant que les utilisateurs
connaissenttoutesles
caractéristiques de
fonctionnement et de sécurité de
I'appareil. Ces plaques de cuisson
disposent de systemes
d’induction conformes aux
exigences desdirectives EMC et
EMF et ne devraient pasinterférer
avecd’autres appareils
électroniques. Les porteursde
pacemakers oud’autresimplants
électroniques doivent consulter
leurmédecinou le fabricantde
cesimplants pour évaluer leur
degré de sensibilité aux
interférences.

Faire effectuerlesraccordements
électriques par untechnicien
spécialisé. Avantde procéder au
raccordement électrique, lire la
section RACCORDEMENT
ELECTRIQUE.

Pour les appareils munis d'un cordon
d’alimentation, les bornes ou la section
desfils entre le pointd’ancrage du
cordon etles bornes doivent étre
disposées de maniere a permettre
d’extraire le conducteur sous tension en
amontducablede mise alaterre aucas
ou le cordon sortiraitde son ancrage.

e Lefabricantne pourraétretenu
responsable des dommages
découlantd'une mauvaise installation
oud'un mauvais usage.

e Vérifierquelatension électrique
indiquée surla plaque signalétique
fixée al'intérieur de l'appareil
correspond alatension du secteur.

e Lesdispositifs de sectionnement
doivent étre installés dans
I'équipement fixe, conformément aux
normes sur les systemes de cablage.

e Pourlesappareilsde Classe|,
contrblez que le réseau d’'alimentation
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domestique dispose d’un
branchementadéquat ala masse.

e Silecordond’alimentation est
endommagé, le faire remplacer parle
fabricant, parun service apres-vente
agréé ou paruntechnicien spécialisé,
afin d’éviter tout risque ou situation de
danger.

AVERTISSEMENT : Avant
d'installer 'appareil, retirer les
films de protection.

e Utiliseruniguementlesvisetles
petites pieces fournies avec I'appareil.

AVERTISSEMENT : Toute
installation de vis ou de dispositifs
de fixation non conformes a ces
instructions peut entrainer des
risques de décharges électriques.

e |esopérations de nettoyage et
d’entretien ne doivent pas étre
effectuées par des enfants, a moins
qu'ils ne soient surveillés par un adulte.

e Surveillerles enfants. S'assurer qu'ils
ne jouent pas avec cetappareil.

e Cetappareil ne doit pas étre utilisé par
des personnes (enfants compris) ayant
des capacités psychophysiques et
sensorielles réduites ou ne disposant
pas del'expérience etdes
connaissances nécessaires, a moins
qu’elles ne soient attentivement
surveillées etinstruites surl'utilisation
slre de lI'appareil par une personne
responsable de leur sécurité.

o Cetappareil peut étre utilisé par des
enfants &gésde plusde 8 ans et par
des personnes ayant des capacités
psychophysiques et sensorielles
réduites ou ayant une expérience et
des connaissances insuffisantes a
condition qu’elles soient attentivement
surveillées etinstruites sur l'utilisation
slre de |'appareil et surles dangers
qu’elle comporte. S'assurer que les
enfants ne jouent pas avec cet
appareil.

AVERTISSEMENT : L'appareil et
ses parties accessibles peuvent
atteindre de trés hautes
températures durantl'utilisation.

Faites trés attention a ne pastoucherla

surface des zones de cuisson.

Les enfants de moins de 8 ans doivent

étretenus al'écartde l'appareil, amoins

qu'ils ne soient surveillés en permanence.

AVERTISSEMENT : Sila surface

présente des fissures, éteindre I'appareil

pour éviter tout risque de décharge
électrique.

e Nepastoucherl’appareilavecles
mains ou des parties du corps
mouillées.

e Ne pas utiliser des appareils a vapeur
pour nettoyer le produit.

e Nepasposerd’objets métalliques tels
que couteaux, fourchettes, cuilléres, et
couverclessurlasurface delaplaque
de cuisson, carils pourraient atteindre
destempératurestres élevées.

e Utiliserlacommande prévue pour
éteindre la plaque de cuisson aprés
son utilisation, ne pas s'enremettre aux
capteurs des casseroles.

AVERTISSEMENT : [l est dangereuxde

laisser la plaque de cuisson sans

surveillance lorsque vous utilisez de

I'huile ou des graisses. Cela pourrait

provoquer une situation de dangeretun

risque d'incendie. Ne JAMAIS essayer
d'éteindre des flammes avec del'eau,
mais éteindre I'appareil et étoufferle feu,
parexemple avec un couvercle ouune
couverture d’'extinction.

ATTENTION : Surveiller le processus de

cuisson. Un processus de cuisson court

doit étre surveillé constamment.

e Cetappareil n’apas été concu pour
étre misen marche viaun
temporisateur externe ou un systéme
de télécommande séparé.

AVERTISSEMENT :Risque d'incendie :

ne pas poserd'objets surles surfaces de

cuisson.
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L'appareil doit étre installé de maniéere
apermettre le sectionnementde
I'alimentation électrique avec une
ouverture des contacts (3 mm)en
mesure de garantir le sectionnement
total dans des conditions de surtension
de catégorielll.

Ne jamais exposer I'appareil aux
agents atmosphériques (pluie, soleil).
Rangerles emballages hors de portée
des enfants etdes animaux
domestiques.

S'assurer que le dispositif est
directementraccordé alaprise de
courant.

Ne jamais utiliser d'adaptateurs, de
multiprises ou de rallonges pour
raccorder l'appareil.

N‘utiliser enaucun cas l'appareil ades
fins autres que celles pour lesquellesil
a été congu.

Lesfriteuses doivent étre
constamment surveillées durant
I'utilisation : I'huile surchauffée pourrait
prendre feu.

Ne pas actionner|'appareilavec un
temporisateur externe ou un systéme
de télécommande séparée.

Ne pas utiliser latable de cuisson
comme plan de travail ou d’appui.

Ne pas approcher destissus ou
d'autres matériauxinflammables a

INSTALLATION

proximité de l'appareil tant que tous les
composants n‘ont pas completement
refroidi, afin d'éviter le risque
d’incendie.

Ne pas poser d'objets métalliques tels
que couteaux, fourchettes, cuilleres, et
couvercles surlasurface de laplaque
de cuisson, carils pourraient atteindre
destempératurestres élevées.

Ne jamais installer 'appareil derriere
une porte décorative afin d'éviter toute
surchauffe.

Ne pas se tenirdebout sur l'appareil,
sousrisque de 'endommager.

Ne pas poser de casseroles ou de
poéles surle bord, sousrisque
d’endommager lesjoints en silicone.
Déclaration de Conformité

Le fabricant déclare que cet appareil
disposantde lafonctionradio est
conforme aladirective 2014/53/EU.

Le texte complet de ladéclaration de
conformité EU est disponible al'adresse
suivante en faisant une recherche par
référence produit :
https://www.franke.com/

Cette référence estdisponible sur
I'étiquette présente al'intérieur du
produit.

Bandesde Puissance maximale
fréquence transmise
2,4GHz 2 mW max.

Le technicien chargé de l'installation esttenu
de se conformer alalégislation, aux
réglementations, aux directives etaux normes
(reglements sur la sécurité des installations
électriques, lerecyclage correctdes
composants, etc.) envigueurdansle pays
d’utilisation!

e Pourplusd’informations surl'installation,
voir les Instructions de montage.

Ne pas utiliser de colle silicone entre
|'appareil et la plaque de travail.

Veillerace quel’espace souslaplaque de
cuisson soit suffisant pour permettre
|'aération. Voir les Instructions de montage.
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o Lefonddelappareil peutdevenirtres
chaud. Sil'appareil estmonté au-dessus de
tiroirs, installer un panneau de séparation
ignifuge sous I'appareil pourempécher
I'accés aufond. Voirles Instructions de
montage.

Laventilation de I'appareil doit étre
conforme auxinstructions du fabricant.
Créerune ouverture d’au moins 28 cm?
dans le bloc cuisine quidoit accueillirla
plague de cuisson pour permettre une
aération correcte du produit.


https://www.franke.com/

Exigencesrelatives aubloc cuisine

e Sil'appareil est monté surdes matériaux
inflammables, respecter scrupuleusement
lesdirectives et les reglements relatifs aux
installations a basse tensionetala
prévention contre l'incendie.

e Pourlesunitésencastrables, les
composants (en plastique et en bois
contreplaqué) doivent étre appliqués avec
descollesrésistantes aux hautes
températures (min. 85 °C): I'utilisation de
matériaux et de colles non adéquates peut
provoquer des déformations oudes
détachements des composants.

e L'utilisation de bordures décoratives en bois
massif autour du plan de travail derriere
|'appareil est autorisée, a condition que la
distance minimale soit toujours conforme
auxindications fournies dansles plans
d'installation.

e Pourplusd’informations surl'installation,
voir les Instructions de montage.

e Enabsencedefoursouslaplagquede
cuisson, installer un panneau de séparation
sous l'appareil, commeillustré dansles
instructions de montage.

BRANCHEMENT ELECTRIQUE

AVERTISSEMENT :Tousles
raccordements électriques doivent étre
effectués paruninstallateur agréé.

e Avantd'effectuerlesraccordements,
vérifier que latension nominale de l'appareil
indiquée surla plaque signalétique
correspond alatensiondusecteur.La
plaque signalétique est appliquée surle
cotéinférieurdelaplague de cuisson.

e Suivreleschémaderaccordement (situé
surlafaceinférieure delaplaque de
cuisson).

e Utiliserexclusivementdes pieces d’origine
fournie parle service des pieces détachées.

e L'appareilestfourniavecuncablede
branchement.

e Silecordond’alimentation est
endommageé, le remplacer parun cordon
d’origine. Contacter le Service technique.

A Attention INe pas souderlescables!

Raccordement électrique

o Lesbranchements électriques doivent étre
effectués paruntechnicien spécialisé.

o Cetappareilaunbranchementdetype « Y »
avec uncable detype HO5V2V2-F. Section
min. des conducteurs : 5x2,5 mm?Z.

e Lesbornesdeconnexionsontaccessibles
enretirantle couvercle de laboite de
jonction.

e Vérifierquelescaractéristiquesdelaligne
électrique domestique (tension, puissance
maximale et courant) sont compatibles
avec celles de l'appareil.

e Brancherl'appareildelafaconillustrée sur
le schéma (conformément aux normes de
référence pourlatension secteurenvigueur
au niveau national).

Schémaderaccordement
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220V - 240V 1N ~

N ———
[N]

L Noir

L Marron

N Bleu

N Gris

@ Jaune / Vert

380V - 415V 2N ~

N ———

L2 Noir
N Bleu
N Gris
@ Jaune / Vert

380V - 415V 2N ~

L=
L1 Marron
L2 Noir
N1 Bleu
N2 Gris
@ Jaune / Vert

L1 ‘Marron

NETTOYAGE ET MAINTENANCE

Ne jamais utiliser de tampons arécurer,
laine d'acier, acide muriatique ou autres
produits qui pourraient rayer ou marquer la
surface.

Ne consommer aucun résidu alimentaire
tombé ou déposé surlasurface etsurles
éléments fonctionnels ou esthétiquesdela
plague de cuisson.

Avant d'effectuer toute opération de
nettoyage ou d’entretien, éteindre ou
débrancherl'appareil du secteur.
Nettoyer|'appareil aprés chaque utilisation
pour éviter que desrésidus d'aliments ne se
carbonisent. Les traces de saleté durcies ou
brdlées sont bien plus difficiles a éliminer.
Eliminerla saleté quotidienne avec un
chiffon doux ou une éponge avec un produit
détergentapproprié. Suivre les conseils du
fabricanten ce quiconcerne les produits
nettoyants a utiliser. Utiliser les produits
détergents neutres.

Quand la plaque de cuisson estencore
chaude, enlevertoute trace de saleté
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durcie,commele laitayantdébordé
pendantl'ébullition, al'aide d'un grattoir
pour surfaces envitrocéramique. Suivre les
conseilsdufabricanten ce quiconcernele
racloir a utiliser.

Quand laplaque de cuisson est encore
chaude, enleverlesrésidus alimentaires
riches ensucre, comme les éclaboussures
de confiture, al'aide d'un grattoir pour
surfaces en vitrocéramique. Sans cela, les
résidus pourraientendommager la surface
envitrocéramique.

Quand laplague de cuisson est encore
chaude, enlevertout résidu de matiere
plastique fondue al'aide d'un grattoir pour
surfaces en vitrocéramique. Sans cela, les
résidus pourraientendommager la surface
envitrocéramique.

Quand laplague de cuisson a refroidi,
éliminerles traces de calcaire en utilisant
une petite quantité de solution anticalcaire,
comme du vinaigre ou du jus de citron.




Ensuite, nettoyer de nouveau avec un
chiffon humide.

o Nepascouperou préparerdesaliments sur
lasurface et ne pasy faire tomber d'objets
durs. Ne pas faire glisser des casseroles ou
desplats surlasurface.

o Nepasutiliserdesappareils de nettoyage a
vapeur.

Entretien etréparation

e Veilleracequelaréparationdes
composants électriques soit exclusivement
confiée au constructeur ou aux techniciens
du Service d'Assistance.

e Veilleracequelescablesendommagés
soientexclusivementremplacés parle
producteur ou par lestechniciens du
Service d'Assistance.

Encasdepanne, essayerdelarésoudreen
suivantlesindications fourniesdansle guide a
la solution desinconvénients. S'il est
impossible de résoudre le probleme, contacter
le Service d’Assistance.

Pour contacter le Service d'Assistance, priére
defournirlesinformations suivantes:

-type depanne

-modeéle del'appareil (Art./Réf.)

-numéro de série (S.N.)

Cesinformations se trouvent surla plaque
signalétique. La plague des données est
appliquée surle fond de I'appareil.
Encasd’utilisationinappropriée de I'appareil
oud'installation non effectuée parun
installateur autorisé, il pourrait étre nécessaire
de payerlavisite du technicien du Service
d’'Assistance ou du revendeur méme pendant
la période de validité de la garantie.

DESCRIPTION DU PRODUIT

Disposition de lasurface de cuisson

Zone de cuisson simple (197x220 mm) 2 100
W, avec fonction Booster de 3 000 W

2 Zone de cuisson simple (197x220 mm) 2 100
W, avec fonction Booster de 3 000 W

Zone de cuisson simple (197x220 mm) 2 100
W, avec fonction Booster de 3 000 W

Zone de cuisson simple (197x220 mm) 2 100

4 W, avec fonction Booster de 3 000 W

5 Bandeau de commande

1+2 Zone de cuisson modulable (395 x 220 mm)
3 000 W, avec fonction Booster de 3700 W.

3+ Zone de cuisson modulable (395 x 220 mm)
4 3 000W, avec fonction Booster de 3700 W.

INDICATEURS
Détectionde présence d'une casserole

Chaque zone de cuisson posséde un systéme
de détectiondela présence de casserole surla
plague de cuisson.

Le systeme de détection de présencede
casserole reconnait les casseroles a fond
aimantable adaptées aux plaques ainduction.

Sionretire lacasserole pendantle
fonctionnement ou sion utilise une casserole

v

inadaptée, I'affichage visualise le symbole =

Indicateur de chaleurrésiduelle

L'indicateur de chaleur résiduelle estun
dispositif de sécurité indiquant que la surface
delazonede cuisson atoujours une
température de 50 °C ou plus, ce quirisque de
provoquerdes brllures sionlatouche avecles
mains nues. Latouche sensitive de lazone de

cuisson correspondante affiche H
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BANDEAU DE COMMANDE

- ~—H -
o | Ll o o~ () n o &t
{ é é {
1 Branché/Débranché
2 Touche de la fonction Pause
3 Touche de la fonction Verrouillage zone de réglage
4  Zonederéglage
5 Symbole du temporisateur
6 Indicateur de niveau de puissance
7  Contréle du temporisateur et indicateur du temps de cuisson
8 Indicateur zone de cuisson
Les foyers peuvent étre activés en appuyant Lestouches sensitives sontinvisibles en
I'absence de casseroles ou autres objets surla
surlatouche sensitive de référencelLl. La plaque de cuisson.
touche sensitive s'illumine plus intensément
pour confirmer I'opération. Surle bandeau de commande, les fonctions
sélectionnables sont toujours celles qui sont
Quandonpose une casserole surl'une des 4 visibles maisilluminées avec une faible
zones de cuisson, la plaque de cuissondétecte  intensité. Sélectionner les fonctions en
automatiquement sa présence etallumele touchant le symbole correspondant.

Digit correspondant a activer.

LIMITATION DE PUISSANCE

Lors du premier branchement de I'appareil au
secteur, I'installateur doit réglerla puissance
deszonesde cuissonenfonctiondela
capacitéréelle del'installation électrique
domestique.

e En maintenant"enfoncée,commenceré
appuyer surle digit des zones de cuissonen
procédantdans le sensinverse des aiguilles
d’'une montre a partirde celui situé devanta
droite.

Sicelan’est pas nécessaire, la plaque de
cuisson peut étre activée directementen l I

intervenant SUI’QOU autrement, suivre la

marche ci-aprés pour accéder au menu. 3 ’_, 5 2
Avant d'effectuer la procédure, il est conseillé
deliretoutle paragraphe. _ _
I I
4 1 0 1

Brancherla plaque de cuisson au secteur !
électrique. r
| Latouchearriere gaucheindiquel etun

e Appuyersur O. numeéro indiquantle type de menu. Latouche

1 sensitive avantgauche indique un numéro qui
e Appuyerde nouveau sur O.
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dépend des paramétresindiquéesdansla
sélection.

, . . r
Sélectionnerlatouche sensitive aveclL et
appuyer sur « 8 » surlabarre de la puissance.

Sélectionner latouche sensitive avant gauche
etsélectionnerla configuration correcte.

Voirle tableau suivant pour les spécifications :

FONCTION DEMO

Valeur sur
lazonede KW Notes
réglage
0 7.4 Réglage initial standard
1 4
2 2,5
3 6

Aprés avoir saisila valeur correcte, confirmer

) 1 .
entouchantet maintenant O] enfoncé
pendant 2 secondes.

Lafonction DEMO permet d'utiliser chaque
fonction du produit sans qu'il ne fonctionne
réellement.

Brancherla plague de cuisson au secteur
électrique.

. Appuyersurc).
O
e Appuyerde nouveausur \V.

e En maintenant"enfoncée,commenceré
appuyer surle digit des zones de cuisson en
procédantdansle sensinverse desaiguilles
d’une montre a partir de celuisitué devant a
droite.

) [
4 5 |

Latouchearriere gaucheindique l,_- etun
numéro indiquant le type de menu. Latouche
sensitive avantgauche indiqgue un numéro qui
dépend des parameétresindiquéesdansla
sélection.

Sélectionnerlatouche sensitive avec [ et
appuyersur « 6 » surlabarre de la puissance.

Sélectionner latouche sensitive avant gauche
etsélectionnerla configuration correcte.

Voirle tableau suivant pour les spécifications :

Valeur sur la

zone deré- Notes
glage
0 Fonction DEMO désactivée
1 Fonction DEMO activée

Apres avoir saisila valeur correcte, confirmer

. 1 .
entouchantet maintenant O enfoncé
pendant 2 secondes.

[} o I
= ° o B

Hﬂ,’_:,'@ O

Y-

Il est possible de verrouiller les fonctions de la plaque de cuisson durant

Verrouillage

I'utilisation, par exemple pour nettoyer la plaque.

Pour activer/désactiver : appuyer sur O=,
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Dispositif de sécurité
enfants

Cette fonction empéche l'actionnement accidentel de l'appareil

Pour activer : allumer la table de cuisson et appuyer pendant 3 secondes sur
n'importe quelle zone de cuisson puis faire glisser lentement son doigtde 0 a 9
sur la barre de puissance.

. o ]
Toutes les touches sensitives indiquent L .

Les opérations décrites doivent étre complétées dans les 10 secondes.

Pour désactiver : allumer la table de cuisson et appuyer pendant 3 secondes sur
n'importe quelle zone de cuisson puis faire glisser lentement son doigtde 9a 0
sur la barre de puissance.

]
Tous les digits qui indiquent L disparaissent.

Les opérations décrites doivent étre complétées dans les 10 secondes.

Fonction Boost

Chaque zone de cuisson peut étre réglée a un niveau de puissance supérieure
pendant un maximum de 5 minutes.

Pour activer : sélectionner I'une des 4 zones de cuisson et sélectionner la valeur

« Boost » sur la zone de réglage. La touche sensitive correspondante indique P

Pour désactiver : sélectionner I'une des autres valeurs possibles sur la zone de
réglage.

Temporisateur des
zones de cuisson

Le minuteur permet d'éteindre une zone spécifique de cuisson a la fin du temps
défini.

Les zones de cuisson peuvent étre programmeées individuellement, car chacune
dispose de son propre minuteur.

Pour activer : allumer la table de cuisson et sélectionner I'une des 4 zones de
cuisson en définissant une valeur sur la zone de réglage, puis appuyer sur les
digits de la zone pour contrdler le minuteur et définir une valeur toujours a l'aide de

N
la zone de réglage. Le symbole @ de la zone de cuisson s’allume. Ne rien toucher
pendant 5 secondes pour confirmer le temps défini.L'écran dans la zone des
commandes de gestion du minuteur affiche le compte a rebours qui se termine
avec un signal sonore. Appuyer sur les digits de la zone pour le contréle du
minuteur pour éteindre I'alarme.

Pour désactiver : attendre la fin du compte a rebours ou réinitialiser les valeurs du
minuteur.

Temporisateur (géné-
rique)

Temporisateur avec alarme a usage générique.

Pour activer : allumer la table de cuisson, appuyer sur les digits chiffres de la zone
pour le contréle du minuteur et définir une valeur a I'aide de la zone de réglage. Le
compte a rebours se termine par un signal sonore. Appuyer sur les digits de la
zone pour le contréle du minuteur pour éteindre |'alarme.

Pour désactiver : attendre la fin du compte a rebours ou réinitialiser les valeurs du
minuteur.

Fonction Pause

Cette fonction permet de mettre en pause/redémarrer n‘importe quelle fonction
active sur la plaque de cuisson, en réduisant la puissance disponible dans la zone
de cuisson et en remettant a zéro toutes les fonctions.

)
Durant la pause, tous les digits indiquent’ I pour signaler que :
- Aucune énergie n'est produite dans les zones de cuisson.

- Toutes les fonctions et le temporisateur sont désactivés.

Pour activer : avec la plaque de cuisson en marche, appuyer et maintenir enfoncé
” pendant au moins 1seconde.

Pour désactiver : appuyer et maintenir enfoncé ” pendant au moins 1seconde et
faire glisser son doigt du minimum au maximum sur la zone de réglage qui montre
une animation.
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Cette fonction est utilisée pour redéfinir les réglages de fonctionnement de la
table de cuisson en cas d'arrét involontaire en utilisant ” .

|
i Avec la plaque de cuisson éteinte, pour récupérer les réglages, appuyer sur U
Fonction de Rappel . ” . .
dans les 6 secondes, puis appuyer sur |l dans les 6 secondes. Un bip est émis

pour confirmer I'opération.
Quand la plague de cuisson est éteinte, et qu’elle n‘est pas rallumée dans les 6
secondes, les réglages des fonctions précédentes seront perdus.

Cette fonction sert a chauffer une casserole a la puissance maximale avant de
continuer la cuisson a un niveau sélectionné. La durée pendant laquelle la zone de
cuisson est maintenue a la puissance maximale dépend du niveau de cuisson final
défini. Voir le tableau :

Niveau de puissance Temporisateur (secondes)

48

144

230

312

408

120

168

216

Non disponible

Boost Non disponible

Sélectionner I'une des 4 zones de cuisson et appuyer et maintenir enfoncé
pendant 3 secondes la valeur sélectionnée (de 1a 8) sur la zone de réglage. La
plaque de cuisson aura un pic de puissance maximale pendant une période de
temps qui varie en fonction de la puissance de cuisson précédemment définie,

Fonction Chauffage

O | N |o|~lWIN—

puis se remettra a la valeur définie au départ. Le digit correspondant indique lq et
la valeur définie.

Cette fonction permet de connecter 2 zones de cuisson pour les utiliser et les
contréler comme une zone de cuisson individuelle et plus grande. Cela donne la
possibilité d'utiliser des casseroles ayant un plus grand fond.

Les zones de cuisson sélectionnables pour cette fonction sont aussi bien celles de
gauche que celles de droite.

Pour activer : appuyer simultanément sur les deux zones de cuisson jusqu‘a ce

Mode combiné (fonc-  qu'un digit indique ! /.
tion « pont ») o ) o P~

Pour définir la puissance de la zone utilisable en mode combiné, utiliser la zone de
réglage.
Pour désactiver : appuyer simultanément sur les touches utilisées pour activer la
fonction « pont », jusqu’a ce que les symboles disparaissent.
Important ! La plaque de cuisson reconnait automatiquement la présence d'une
casserole plus grande qui occupe deux zones de cuisson mais gérera les zones de
maniére indépendante, a moins que la fonction « pont » ne soit activée”.

Cette fonction sert a maintenir au chaud les aliments cuits.

Fonction maintien au

chaud Pour activer/désactiver : sélectionner une zone de cuisson et sélectionner O ou 1

sur la barre, affichant U sur le digit correspondant.
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Cette fonction permet d'activer le mode AUTO dans laquelle la Plaque et le Hotte
fonctionnent en coordination. Les Lumiéres s’allumeront automatiquement a
I'allumage de la Plaque. La vitesse de la hotte sera automatiquement définie en
utilisant le niveau de puissance le plus élevé présent sur les zones de la plaque de
cuisson.

Appairage Plan-Hotte

Avant de lancer la procédure, suivre les indications spécifiques dans les manuels
des dispositifs & appairer.

Fonction AUTO Avec la table éteinte, appuyer simultanément sur les touches « O= » et sur « ” » et
la procédure d’appairage commencera, en affichant une animation sur I'afficheur.

ATTENTION : une fois la procédure activée, faire référence au manuel de la hotte
et vérifier que la procédure d’Appairage K-Link a été activée.

La procédure d’accouplement dure 2 minutes. Si aucun dispositif n'est reconnu
dans ce délai, vérifier d'avoir précédemment lancé la procédure des dispositifs a
accoupler. |l est possible que le nombre maximal de dispositifs associables ait été

atteint.
Appuyer de nouveau sur les touches « O= » et sur « ” » pour confirmer.
Niveaude ;.46 de cuisson A utiliser pour
puissance
1 Fondre, chauffer Iégérement Beurre, chocolat, gélatine, sauces
2 Fondre, chauffer |égerement Beurre, chocolat, gélatine, sauces
3 Réchauffer Riz
. PR . Légumes, pommes de terre, sauces, fruits,
4 Cuisson prolongée, épaissir, braiser :
poisson
5 Cuisson prolongée, épaissir, braiser Legumes, pommes de terre, sauces, fruits,
poisson
6 Cuisson prolongée, braiser Pates, soupes, viande braisée
7 Friture Iégére Rosti (beignets de pommes de terre),
omelettes, plats panés et frits, saucisses
8 Friture, friture dans I'huile abondante Viande, frites
9 Friture rapide a haute température Steaks
P Chauffage rapide Eau bouillante
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PERSONNALISATION DU MENU UTILISATEUR

Avant d'effectuer la procédure, il est conseillé de lire tout le paragraphe.

I
- Appuyer sur U .

|
- Appuyer de nouveau sur U

- En maintenant O= enfoncée, commencer & appuyer sur le digit des zones de cuisson en procédant dans le sens des
aiguilles d’'une montre & partir de celui situé devant a gauche.

! \

) \

1 | o 4

(|
~

—
-

Le digit arriere gauche indique en alternance U et un chiffre de 0 4 9 indiquant le code du menu.

La touche sensitive avant gauche indique un numéro qui dépend des parameétres indiquées dans la
sélection.

- Appuyer sur le digit arriere gauche et sélectionner un numéro sur la barre de puissance pour accéder au code du me-
nu.

- Appuyer sur le digit avant gauche et sélectionner un chiffre sur la barre de puissance pour sélectionner une valeur.

- Aprés avoir saisi la valeur correcte, confirmer en touchant et maintenant U enfoncé pendant 2 secondes.
- Pour quitter le menu sans enregistrer, appuyer sur O=.
Si aucune opération n'est réalisée, le menu utilisateur se ferme au bout de 1 minute.

Voir le tableau suivant pour les spécifications :

Code du -
menu Description Valeur
uo Menu de gestion de la Il est possible de réduire I'absorption maximale sélectionnée par
puissance maximale. pas de 0,1 Kw jusqu’a la puissance minimale déclarée.
O - Son désactivé
u2 Menu de gestionduvolume ..~
des touches.
3 - Max
O - Son désactivé
Menu de gestion du volume .
us du signal du compteur. 1-Min.
3 - Max
Ua Menu de gestion du niveau de 0 - Max
luminosité de I'afficheur. 9 - Min.
Menu de gestionde 0 - Animation désactivée
us I'animation du compte a . . .
rebours. 1- Animation activée
Menu de la fonction de 0 - Non active
ué reconnaissance présence .
casserole. 1- Active

0 - Clignotement continu et extinction
ur Menu de‘gesnon de lafin du 1- Dix clignotements et extinction
compte a rebours.

2 - Un clignotement et extinction
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FONCTION DE GESTION DE LA PUISSANCE

« Ce produitintegre une fonction de gestionde
lapuissance acontréle électronique.

Voirlafigure.

Cette fonction contréle la distribution de la
puissance maximale de 3700 W entre les
zones de cuisson utilisées en mode combiné
(1+2 et 3+4), optimisant larépartitionde la
puissance et évitantles situations de
surcharge du systeme.

Plaque de cuisson a pleine puissance - la
fonctionrépartit la puissance entre les zones
de cuisson appartenantau méme groupe et, si
nécessaire, diminue automatiquementla
puissance de I'autre zone de cuisson (la
derniere commande est prioritaire).

Plague de cuisson avecréglage de lalimitation
de puissance - lafonction répartit la puissance
entreleszones de cuisson et ne permet pasde
réglerlapuissance des autres zones de
cuisson au-dela de lalimite (pouraugmenterla
puissance d'une zone de cuisson, le niveau de
puissance des autres zones doit étre baissé
manuellement).

Exemple:

Sile niveau boost (P) est sélectionné pourla
zone de cuisson1,lazone de cuisson2 ne
pourra pas dépasser le niveau 9 enméme
temps et seraautomatiquementlimitée. »

GUIDE D'UTILISATION DES CASSEROLES

Quelles casseroles utiliser

Utiliser exclusivement des casseroles avec un
fond en matériau ferromagnétique, elles sont
adaptéesaune utilisation surles plaques a
induction:

o fonte

e acierémaillé

e acieraucarbone

e acierinoxydable (méme sinon
complétement)

e aluminium avec revétement

ferromagnétique ouun fondavec une
plague ferromagnétique

Pour déterminer siune casserole ou une poéle
estappropriée, contrbler la présence du
=]

symbole 20 (généralement estampillé surle
fond). Vous pouvez également approcherun
aimantau fond du récipient. S'il reste accroché
aufond, lacasserole peut étre utilisée surune
plague ainduction.

Pour assurer une efficacité optimale, toujours
utiliser des casseroles etdes poéles a fond plat,
quirépartissentlachaleurde maniéere
uniforme. Sile fond n’est pas parfaitement plat,
cela affecteralapuissance etlaconductionde
lachaleur.

Comment utiliserles casseroles
Diameétre minimum de la casserole pour les
différentes zones de cuisson.

Pourassurerle bonfonctionnementde la
plague de cuisson, la casserole doit couvrirun
ou plusieurs des points de référence indiqués
surlasurface de laplaque de cuisson et avoir
un diamétre minimum approprié.

Toujours utiliser lazone de cuisson
correspondant le mieux au diametre du fond de
lacasserole.

Zones de cuis- Diamétre du fond de la casse-

son role
@ min. @ max
(conseillé) (conseillé)
Combiné
gauche/droite 190 mm 230 mm
Individuelles 110 mm 190 mm

Casseroles/poéles vides ouafond fin
N'utilisez pas de casseroles/poélesvidesou a
fondfinsurlaplague de cuisson, carcelane
vous permettrait pas de contrélerla
température ou d'éteindre automatiquement
lazone de cuisson silatempérature est trop
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élevée, ce quipourraitendommager la

casserole oulasurface de la plaque de cuisson.

Sicelase produit, netoucher arien et attendre
quetous les éléments refroidissent.

Siun message d’erreur s'affiche, consulter la
section « Résolution des problémes ».

Bruits durantle fonctionnement
Al'activation d’'une zone de cuisson, un léger
bourdonnement pourrait se produire. Ce
phénomene, typique des zones de cuisson en
vitrocéramique, n‘influence nile
fonctionnement, nila durée de vie de I'appareil.
Le bruit peut dépendre de la casserole utilisée.

Suggestions et conseils

RESOLUTION DES PROBLEMES

En présence d'une forte nuisance sonore, il
pourrait étre utile de changer de casserole.

Code d’erreur Description

Cause possible de I'erreur

Solution

’J

La plaque de cuisson
s'éteint apres 10
secondes.

Détection d’une activation
continue des touches.

Eau ou casserole présente sur le
bandeau de commande.

Enlever I'eau ou la casserole de la
surface en vitrocéramique ou du
bandeau de commande.

La plaque de cuisson

La température interne des

Laisser refroidir la plaque de
cuisson.

S'assurer que la plaque de

ER21 s'éteint composants électroniques est cuisson est suffisamment
’ trop élevée. ventilée.
Sil'erreur persiste, contacter le
service apres-vente.
Casserole vide ou non appropriée. | _. _—
pprop Laisser refroidir la plaque de
) La température de la casserole ou cuisson.
La zone de cuisson : ) .
de la surface en vitrocéramique - -
E2 correspondante est trop élevée Utiliser une casserole appropriée.
s'éteint. ’ .
Température des composants Ne pas réchauffer des casseroles
lempera ompe vides.
électroniques trop élevée.
Utiliser une casserole appropriée.
L. L'erreur s'efface
Casserole non appropriée. : N
La zone de cuisson automatiquement apres 8 s et la
correspondante La casserole est en train de zone de cuisson peut de nouveau
E3 s'éteint perdre ses propriétés étre utilisée.
’ magnétiques et risque . . .
d’er%domqma erla Slaque 3 En présence d'autres erreurs, il
induction 9 est utile de changer de casserole.
Sil'erreur persiste, contacter le
service aprés-vente.
Contréler la tension et/ou la
E6 La zone de cuisson ne Tension et/ou fréquence fréquence du secteur.
s'active pas. d‘alimentation hors plage. S'ily a lieu, contacter le service
aprés-vente.
Ventilateur en panne Nettoyer le ventilateur et enlever
ES Les zones de cuisson Ventil o ) ol les corps étrangers s'il y a lieu.
‘atei entilateur bloqué par de la . .
s'eteignent. ouSSIere ou dgs tigsus Si I'erreur persiste, contacter le
P ' service aprés-vente.
Capteur de température de la . . )
zone de cuisson en panne Désactiver la plaque de cuisson,
La zone de cuisson attendre qu'elle se soit refroidie
EH correspondante Lors du branchement de la plaque avant de la rebrancher.
s'éteint. de cuisson le capteur ne détecte

pas une variation de température
suffisante.

Sil'erreur persiste, contacter le
service aprés-vente.
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Débrancher la plaque de cuisson
de I'alimentation électrique.

Surtension due & un branchement électrique Rebrancher la plaque de cuisson

u400 erroné. en fonction du schéma fourni.

Sil'erreur persiste, contacter le
service aprés-vente.

E4/E5/E7/ Débrancher la plaque de cuisson de I'alimentation électrique.

E9/ER20/ ’ )
ER22/ER31/ Attendre quelques secondes, puis rebrancher la plague de cuisson.

ER36/ER40/ Sile probleme persiste, contacter le service aprés-vente en indiquant le code d'erreur inscrit
ER47/EA 3 yafficheur.

DONNEES TECHNIQUES

Unité Valeur

Type de produit Plaque de cuisson intégrée

Largeur mm 650
Dimensions Profondeur mm 510

Hauteur min/max mm 53
Puissance totale W 7400
Parameétre Valeur
Tension/fréquence d'alimentation 220-240V, 50 Hz ;220 V ; 60 Hz;

2N~ 380-415V, 50 Hz ; 2N~ 380V, 60 Hz;

Poids de I'appareil 12 kg

EFFICACITE ENERGETIQUE DE LA TABLE DE
CUISSON

Nombre de zones de cuisson 4
Nombre de zones de cuisson modulables 1- Gaut_:he

1- Droite
Technologie de cuisson Induction
Dimensions de la zone de cuisson modulable Gauche 395 x 220 mm
Dimensions de la zone de cuisson modulable Droite 395 x 220 mm
Consommation d'énergie de la zone de cuisson Gauche 192 Wh/kg
modulable
Consommation d'énergie de la zone de cuisson .
modulable Droite 192 Wh/kg
Consommation d’énergie de la plague de cuisson 189,7 Wh/kg

(fonctionnement électrique)

NOTIONS ENVIRONNEMENTALES

Elimination des appareils électroménagers électriques et électroniques. Assurez-vous
que cetappareil a été éliminé correctement,
vous participerez ainsi a prévenirles

Le symbole mmsurle produitou surson conséquences potentiellement négatives pour
emballage indique que le produit ne doit pas I'environnement et pour la santé pouvant

étre jeté aveclesdéchets ménagersnormaux.  découlerd'une d'élimination inappropriée.
Cetappareil doit étre remis & une déchetterie Pour des informations plus détaillées sur la

spécialisée dansle recyclage descomposants  maniere de recycler ce produit, veuillez
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contacter votre municipalité, votre déchetterie
locale oule magasin ol vous avez acheté ce
produit.

Elimination des matériaux d'emballage

Les matériaux portant le symbole ff:) sont
recyclables. JeterI’'emballage dansles
conteneurs a déchets spécialement prévus
pour leurrecyclage.

Economie d'énergie
Vous pouvez économiser de |'énergie au

quotidien pendantla cuisson en suivantles
conseils ci-dessous.

CONFORMITE

Lors du chauffage de l'eau, utiliser
uniguement la quantité nécessaire.
Sipossible, toujours couvrir les casseroles
avec leur couvercle.

Bien mettre en place la casserole avant
d‘activerlazone de cuisson.

Utiliser les zones de cuisson plus petites
pour les petites casseroles.

Placerles casseroles directementau centre
delazone de cuisson.

Utiliser la chaleur résiduelle pour garder
chaudsles aliments ou pourles faire fondre.

Informations surle produit conformément
auréglementn®66/2014

Normes deréférence:
EN/IEC 60350-2
EN/IEC 50564

C€

Cetappareil a été concu, fabriqué et
commercialisé conformément aux Directives
CEE.

« Lesdonnéestechniques sont fourniessurla
plague des données appliquée surle fond du
produit. »
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MENU s ies

INFORMATIE OVER DE VEILIGHEID
Leesvooruw eigen veiligheid en De elektrische aansluitingen
voor een correcte werking van het dienen door een vakkundig
apparaat eerst deze handleiding elektricien tot stand te worden
aandachtig door, alvorens het gebracht. Lees hetdeel
apparaatteinstallerenente ELEKTRISCHE AANSLUITING
gebruiken. Bewaardeze alvorens de elektrische
instructies altijd bij het apparaat, aansluiting uitte voeren.

ook wanneer u het verplaatst of
verkoopt. Gebruikers moeten
volledig op de hoogte zijn van de
werking en de veiligheidsfuncties
van hetapparaat. Deze
kookplaten hebben
inductiesystemen die voldoen
aandeeisenvande EMC- en
EMF-richtlijinen en mogen niet
interfereren metandere
elektronische apparaten. Dragers
van pacemakers of andere
elektronische systemen dienen
contactop te nemen methunarts
of metde producentvan het
implantaat om er de gevoeligheid
voorinterferentiesvante
beoordelen.

Bij toestellen met een netsnoer moeten
de klemmen of hetdeel van de draden
tussen het bevestigingspuntvande
kabel en de klemmen zo worden
geplaatst dat de onder spanning staande
geleider véorde aardingskabel naar
buiten kan worden gehaald als hij uit zijn
bevestiging loskomt.

e Defabrikantis niet aansprakelijk voor
eventuele schade als gevolgvaneen
onjuiste installatie of een oneigenlijk
gebruik.

e Controleerofde netvoeding
overeenstemt met de netvoeding die
op hettypeplaatje aan de binnenkant
van het product staat vermeld.

¢ Indevasteinstallatie moetener
scheidingsschakelaars worden
geinstalleerd, in overeenstemming
metde normen inzake
bedradingssystemen.
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Controleer voor klasse I-apparaten of
het huishoudelijke elektriciteitsnet een
geschikte aardverbinding heeft.
Laateen beschadigd netsnoer
vervangen doorde producent, een
erkend servicecentrum of een
vakkundige monteur omrisico’s of
gevaarlijke situaties te voorkomen.

WAARSCHUWING: Verwijder de
beschermfolie alvorens het
apparaatteinstalleren.

e Gebruik alleen de samen met het
apparaat geleverde schroeven en
andere kleinijzerwaren.

WAARSCHUWING: Indiende
schroeven of
bevestigingssystemen niet
worden geinstalleerd zoalsin deze
aanwijzingenis beschreven,
bestaat het gevaar voor
elektrische schokken.

Reiniging en onderhoud mogen niet
worden uitgevoerd door kinderen,
tenzij zijonder toezicht staan van een
volwassene.

Kinderen moeten worden
gecontroleerd om er zeker van te zijn
dat ze niet met het apparaat spelen.
Ditapparaat mag nietworden gebruikt
door personen (inclusief kinderen) met
een lichamelijke, zintuiglijke of
geestelijke beperking of zonder
ervaring en kennis, tenzij ze onder
toezicht staan en worden geinstrueerd
overeen veiliggebruik van het
apparaat dooreen persoondie
verantwoordelijk is voor hun veiligheid.
Hetapparaat mag worden gebruikt
doorkinderen ouder dan 8 jaaren door
personen meteen lichamelijke,
zintuiglijke of geestelijke beperking of
met onvoldoende ervaring en kennis,
mits ze onder toezicht staan en goed
geinstrueerd zijn over een veilig
gebruik van het apparaatende
gevaren die ermee samenhangen. Laat
kinderen niet methetapparaat spelen.
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WAARSCHUWING: Het apparaat
en de toegankelijke delen worden
heettijdens het gebruik.

Wees voorzichtig dat u het opperviak van

de kookzones niet aanraakt.

Houd kinderen jonger dan 8 jaar uitde

buurt, tenzij ze constant onder toezicht

staan.

WAARSCHUWING: Als het oppervlak

barsten vertoont, moet het apparaat

worden uitgeschakeld om hetrisico op
elektrische schokken te voorkomen.

e Raak hetapparaatnietaan met natte

handen of lichaamsdelen.

Gebruik geen stoomapparaten om het

productte reinigen.

Plaats geen metalen voorwerpen zoals

messen, vorken, lepels en deksels op

het oppervlak van de kookplaat, omdat
deze oververhit kunnenraken.

Gebruik de speciale bedieningomde

kookplaat na gebruik uit te schakelen;

vertrouw niet op de sensorenvande
pannen.

WAARSCHUWING: Het is gevaarlijk om

de kookplaat onbeheerd achterte laten

bijgebruik van olie of vet, omdat er een
gevaarlijke situatie kan ontstaanener
brand kan uitbreken. Probeer NOOIT
eventuele vlammen met water te doven,
maar zet het apparaat uiten smoor de
vlammen, bijvoorbeeld door ze met een
deksel of een branddeken af te dekken.

LET OP: Het kookproces moetonder

toezicht plaatsvinden. Een kort

kookproces moet constant worden
bewaakt.

e Hetapparaatis nietontworpen om met
een externe timer of met een apart
afstandsbedieningssysteemte
wordeningeschakeld.

WAARSCHUWING: Brandgevaar: Plaats

geenvoorwerpen op de

kookoppervilakken.

e Hetapparaatmoetzoworden
geinstalleerd dat het kan worden
losgekoppeld van de elektrische



voeding met een meerpolige
schakelaar met een openingsafstand
tussen de contacten (3 mm) die een
complete loskoppeling garandeert bij
overbelasting van categoriellll.

e Hetapparaat mag nooitaan
weersinvloeden worden blootgesteld
(regen, zon).

e Houdde verpakking buiten het bereik
van kinderen en huisdieren.

e Zorgervoordathetapparaat
rechtstreeks op het stopcontactis
aangesloten.

e Gebruik geen adapters, stekkerdozen
of verlengsnoeren om het apparaat
aantesluiten.

e Gebruik het apparaat nooit voor
andere doeleinden dan waarvoor het
bedoeldis.

e Friteuses moetentijdens hetgebruik
voortdurend worden gecontroleerd:
oververhitte olie zou kunnen
ontbranden.

e Schakel hetapparaat nietin meteen
externe timer of een apart
afstandsbedieningssysteem.

e Gebruik de kookplaat niet als werkblad
of aanrecht.

e Brenggeendoekenofandere
brandbare materialeninde buurtvan

INSTALLATIE

hetapparaat totdat alle onderdelen
volledig zijn afgekoeld om
brandgevaar te voorkomen.

e Plaats geen metalen voorwerpen zoals
messen, vorken, lepels en deksels op
het oppervlak van de kookplaat,
aangezien deze heet kunnen worden.

e Hetapparaat mag nooitachtereen
sierdeurtje worden geinstalleerd omte
voorkomen dat dit heet wordt.

e Ganietop hetapparaat staan, omdat
het beschadigd kan raken.

e Plaats geen pannenenkoekenpannen
opderand, omdatditde
siliconenvoegen kan beschadigen.

Conformiteitsverklaring

De fabrikant verklaart dat dit apparaat

met de functies radio voldoetaan de

richtlijn 2014/53/EU.

De volledige tekst van de EG-

conformiteitsverklaring is beschikbaarop

de onderstaande website, naeen
zoekopdracht op productcode:

https://www.franke.com/

De productcode staat aangegeven op het
etiketdataan de binnenkantvan het
productisaangebracht.

Frequentieba Maximaal uitgezonden
nden vermogen

2,4GHz 2 mW max.

De installatieprocedure moetin
overeenstemming zijn met de wetten,
verordeningen, richtlijnen en normen
(veiligheidsvoorschriften inzake elektrische
systemen, correcte recycling van
componenten, etc.) die vankracht zijnin het
land van gebruik!

e Ziedeinstallatie-instructies voor meer
informatie over de installatie.

e Gebruikgeensiliconenkit tussen het
apparaaten hetwerkblad.

e Controleerof ervoldoende ruimte onderde
kookplaatis voorluchtcirculatie. Zie de
installatie-instructies.

e Deonderkantvanhetapparaatkanerg heet
worden. Als het apparaat boven kastladen is

gelinstalleerd, moet ereen brandwerend
scheidingspaneel onder het apparaat
worden geinstalleerd omtoegang totde
bodem te voorkomen. Zie de installatie-
instructies.

e Deventilatie van hetapparaatmoetaande
instructies van de producent voldoen.

. Zorg daterminstens eenopeningvan 28
cm”zitaan de voorkantvan het keukenblok
op de plek waar de kookplaat wordt
geplaatst om een goede ventilatie van het
product mogelijk te maken.

Vereistenvan het keukenblok
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e Alshetapparaatop brandbaar materiaal
wordt gemonteerd, moeten derichtlijnenen
voorschriften met betrekking tot
laagspanningsinstallaties en
brandpreventie nauwgezet worden
opgevolgd.

e Bijverzonkenapparaten moetende
onderdelen (plastic en gefineerd hout)
worden aangebracht met hittebestendige
lijm (min. 85 °C): het gebruik van
ongeschikte materialen en lijm kan leiden
tot vervorming of onthechting van de
onderdelen.

e Hetgebruik van massief houten profielen
rond het werkblad achter het apparaatis
toegestaan, mits de minimale afstanden
altijd voldoen aan de aanwijzingen op de
installatietekeningen.

Zie deinstallatie-instructies voor meer
informatie over de installatie.

Als eronderde kookplaat geen oven
aanwezigis, installeerdan een
scheidingspaneel onder hetapparaat, zoals
aangegeveninde installatie-instructies.

ELEKTRISCHE AANSLUITING

WAARSCHUWING: Alle elektrische
aansluitingen dienen door een erkend
elektricien tot stand te worden gebracht.

e Controleer of de nominale spanning van het
apparaat op hettypeplaatje overeenstemt
met de netspanning, voordatude
aansluitingen tot stand brengt. Het
typeplaatje isop de onderkantvande
kookplaataangebracht.

¢ Volghetaansluitschema (op de onderkant
van de kookplaat).

e Maak uitsluitend gebruik van originele
onderdelen die door de onderdelenservice
worden geleverd.

e Hetapparaat wordt meteen aansluitkabel
geleverd.

e Alshetnetsnoerbeschadigdis, moet het
worden vervangen door het als origineel
reserveonderdeel geleverde snoer.Neem
contact op metde serviceafdeling.

Opgelet! De kabels mogen niet gelast
worden!

Elektrische aansluiting

De elektrische aansluitingen dienen door
een gespecialiseerd elektricientot stand te
worden gebracht.

Ditapparaat heeft een"Y"-aansluiting met
een HO5V2V2-F-kabel. Min. doorsnede van
de geleider: 5x2,5 mm?Z.

De aansluitklemmmen zijn toegankelijk door
de afdekking van de aansluitkast te
verwijderen.

Controleer of de eigenschappenvande
elektrische huisinstallatie (spanning,
maximaal vermogen en stroom) compatibel
zijn met die van hetapparaat.

Sluit hetapparaataan zoalsin hetschemais
aangetoond (in overeenstemming met de
referentienormen voor de netspanning die
op nationaal niveau gelden).

Aansluitschema
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SCHOONMAKEN EN ONDERHOUD

Gebruik nooit schuursponsjes, staalwol,
zoutzuur of andere producten die krassen of
sporen op hetoppervlak kunnen
achterlaten.

Consumeer geen voedselresten die zijn
gevallen of zich hebben opgehoopt op het
oppervlak enop de functionele of
esthetische elementen van de kookplaat.
Schakel het apparaat uit of koppel het los
van het elektriciteitsnet alvorens reinigings-
of onderhoudswerkzaamheden uitte
voeren.

Maak het apparaat na elk gebruik schoon
omte voorkomen dat eventuele
voedselresten verbranden. Hetis veel
moeilijker om verhard of verbrand vuil te
verwijderen.

Gebruik een zachte doek of een spons met
een geschikt reinigingsmiddel om het
dagelijkse vuil te verwijderen. Volg de
aanbevelingenvan de producentoverdete
gebruiken schoonmaakmiddelen. Het
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gebruik van neutrale reinigingsmiddelen
wordtaanbevolen.

Verwijder eventueel verhard vuil,
bijvoorbeeld overgekookte melk, met
behulp van een schrapervoor
glaskeramische oppervlakkenals de
kookplaatnogwarmis.Volgde
aanbevelingenvan de producentoverdete
gebruiken schrapers.

Verwijder suikerrijke etensresten, bijv.
jamspattentijdens het koken, met behulp
van een schrapervoor glaskeramische
oppervlakken als de kookplaatnog warmis.
Dergelijke resten kunnen, als ze niet worden
verwijderd, het glaskeramische oppervlak
beschadigen.

Verwijder eventuele gesmolten
plasticresten meteen schraper voor
glaskeramische kookplaten alsde
kookplaat nogwarmiis. Dergelijke resten
kunnen, als ze niet worden verwijderd, het
glaskeramische oppervlak beschadigen.




o Verwijderkalkvlekken meteenkleine
hoeveelheid van een antikalkoplossing,
bijvoorbeeld azijn of citroensap, zodra de
kookplaatis afgekoeld. Reinig de kookplaat
vervolgens met een vochtige doek.

e Snijd of bereid de levensmiddelen niet op
het oppervlak en voorkomdat er harde
voorwerpen op vallen. Schuif geen pannen
of vaatwerk over het oppervlak.

o Gebruik geenstoomreinigers.

Onderhoud enreparaties

e Zorgervoordathetonderhoudvande
elektrische componenten alleenaande
fabrikant of de monteursvande
servicedienst wordt toevertrouwd.

e Zorgervoordatbeschadigde kabels alleen
door de producent of door de monteurs van
de servicedienst worden vervangen.

Als ereenstoringis, probeerdan een oplossing
tevinden doordeinstructiesin de gids voor het
oplossenvan storingen te volgen. Als het
probleem niet kan worden verholpen, neem
dan contact op metde servicedienst.

Geef bijhet contactopnemen metde
servicedienst de volgende informatie door:

- type storing

-model van hetapparaat (Art./Code)
-serienummer(S.N.)

Deze gegevenszijnte vinden op het
typeplaatje. Het typeplaatje isaangebracht aan
de onderzijde van het apparaat.

Bij oneigenlijk gebruik of een installatie die niet
door een erkende installateuris uitgevoerd,
kan het voorkomen datde interventie vande
technicus van de servicedienstof vande
dealerinrekening wordt gebracht, zelfs indien
de garantie nog vankrachtis.

OMSCHRIJVING VAN HET PRODUCT

Indeling van het kookoppervlak

Enkele kookzone (197x220 mm) 2100 W, met
boosterfunctie van 3000 W

Enkele kookzone (197x220 mm) 2100 W, met
boosterfunctie van 3000 W

Enkele kookzone (197x220 mm) 2100 W, met
boosterfunctie van 3000 W

Enkele kookzone (197x220 mm) 2100 W, met

4 boosterfunctie van 3000 W

5 Bedieningspaneel

1+2 Gecombineerde kookzone (395 x 220 mm)
3000 W, met boosterfunctie van 3700 W.

3+ Gecombineerde kookzone (395 x 220 mm)
4 3000 W, met boosterfunctie van 3700 W.

INDICATOREN

Pandetectie

Elke kookzone is uitgerust met een systeem
datde aanwezigheid van een panopde
kookplaat detecteert.

Het detectiesysteemisin staatom pannen met
een magnetiseerbare bodem te herkennen die
geschiktzijn voor gebruik op
inductiekookplaten.

Als de pantijdens de werking wordt
weggehaald of een ongeschikte pan wordt
gebruikt, verschijnt op het display het symbool
()

Restwarmte-indicator

Derestwarmte-indicatoriseen
veiligheidsfunctie om te signaleren dat het
oppervlak van de kookzone nog een
temperatuurvan 50°C of hoger heeft en bij
aanraking met blote handen dus brandwonden
kanveroorzaken. De digitvande

desbetreffende kookzone toont H
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BESTURINGSPANEEL

m O [ ]
[ o [ %
Qoooosoosoooooooooonnnonnoiiniiiiitp
- ~—H -
“ 8 c0racf @
1 Aan/Uit
2  Toets functie Pauze
3 Toets functie Blokkering balk
4 Vermogensbalk
5 Symbool van de timer
6 Indicator vermogensniveau
7 Regeling van de timer en indicator kooktijd
8 Indicator kookzone
De kookzones kunnen geactiveerd worden Als er geen pannen of andere voorwerpen op
] de kookplaat aanwezig zijn, dan zijn de digits
doorte drukken op de referentiedigit/. De niet zichtbaar.
digit wordt sterker verlicht om de handeling te
bevestigen. De functies die geselecteerd kunnen worden
op hetbedieningspaneel zijn altijd zichtbaar,
Bij de plaatsing vaneen panop eenvande 4 maar verlicht met een lage helderheid.
kookzones zal de kookplaat de aanwezigheid Selecteer de functies door het
ervan automatisch detecteren en wordtde overeenkomstige symbool aan te raken.

overeenkomstige digit verlichtom de
kookzone inte schakelen.

VERMOGENSBEPERKING

De eerste keerdat het apparaat wordt
aangesloten op het huishoudelijke

e Druknogmaalsop (D

elektriciteitsnet moet de installateur het o Houd"ingedrukt en begin op de digitvan de
vermogen van de kookzones instellen op basis kookzones te drukken, beginnend vanaf de
van de werkelijke capaciteit van het kookzone rechts voorendantegende
elektriciteitsnet. wijzers van de klok in.

Als dit niet nodig s, kuntu de kookplaat direct

inschakelen met () of, als alternatief, de

hieronder beschreven procedure volgen om r r

het menute openen. 3 - o2

Leesde gehele paragraafalvorensde f

procedure uit te voeren. —

S
L
(|

1
Sluit de kookplaat aan op het huishoudelijke

elektriciteitsnet. o r ..
Dedigit linksachtertoontL eneen cijferdat

e Drukop Q) hettype menuaangeeft. De digit linksvoor
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toont een cijferdat afhankelijkisvandeinde
selectie aangegeven parameters.

Selecteer de digit met[ endrukop”“8”“opde
vermogensbalk.

Selecteer de digitlinksvoor en vervolgens de
correcteinstelling.

Zie de onderstaande tabel voor de specificatie
van de vermogens:

DEMO-FUNCTIE

Waarde op
de vermo- KW Opmerkingen
gensbalk
0 7,4 Standaard startinstelling
1 4
2 2,5
3 6

. ) 1
Voerde correcte waarde in, bevestig door O
aanterakenen?2secondeningedruktte
houden.

Met de DEMO-functie kunnen alle functies van
het product worden gebruikt zonder dat het
echtinwerkingis.

Sluit de kookplaat aan op het huishoudelijke
elektriciteitsnet.

e Drukop Q)
e Druknogmaalsop Q)

e Houd " ingedrukt en begin op de digitvande
kookzones te drukken, beginnend vanafde
kookzone rechts voorendantegende
wijzers van de klokin.

3 i o 2
4 5 l_/‘ 1

FUNCTIES KOOKPLAAT

Dedigit Iinksachtertoontl,_- eneencijferdat
hettype menu aangeeft. De digit linksvoor
toonteen cijferdat afhankelijkisvandeinde
selectie aangegeven parameters.

Selecteerde digit metE endrukop”“6”opde
vermogensbalk.

Selecteerdedigitlinksvoor en vervolgens de
correcteinstelling.

Zie de onderstaande tabel voor de specificatie
van de vermogens:

Waarde op
de vermo- Opmerkingen
gensbalk
0 DEMO-functie gedeactiveerd
1 DEMO-functie geactiveerd

. ) 1
Voerde correcte waarde in, bevestig door O
aanterakenen?2secondeningedruktte
houden.

[} e I
= ° i

"=

=

1 ’@"-'

Het is mogelijk om de functies van de kookplaat tijdens het gebruik te blokkeren,

Blokkering

bijvoorbeeld om de kookplaat te reinigen.

Om te activeren/deactiveren: druk op O=.
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Kinderslot

Deze functie voorkomt de onbedoelde inschakeling van de apparatuur

Activeren: schakel de plaat in en druk 3 seconden lang op een willekeurige
kookzone, schuif vervolgens de vermogensbalk langzaam van O naar 9.

]
Alle digits tonen L .

De beschreven handelingen moeten binnen 10 seconden voltooid worden.

Deactiveren: schakel de plaat in en druk 3 seconden lang op een willekeurige
kookzone, schuif vervolgens de vermogensbalk langzaam van 9 naar O.

Alle digits die L tonen, verdwijnen.

De beschreven handelingen moeten binnen 10 seconden voltooid worden.

Functie Boost

Elke kookzone kan voor een tijd van maximaal 5 minuten worden ingesteld op een
extra vermogensniveau.

Activering: selecteer één van de 4 kookzones en selecteer dan de waarde “Boost”

op de vermogensbalk. De overeenkomstige digit toont P

Deactivering: selecteer één van de andere mogelijke waarden op de
vermogensbalk.

Timer van de kookzo-
nes

Door middel van de timer kan een bepaalde kookzone aan het einde van de
ingestelde tijd worden uitgeschakeld.

De kookzones kunnen individueel geprogrammeerd worden omdat ze allen
beschikken over een eigen timer.

Om te activeren: schakel de kookplaat in en selecteer één van de 4 kookzones
door een waarde in te stellen op de vermogensbalk, druk vervolgens op de digits
van de zone om de timer te bedienen en stel opnieuw een waarde in via de

m
vermogensbalk. Het symbool @ van de kookzone wordt verlicht. Raak 5
seconden lang niets aan om de ingestelde tijd te bevestigen. Het display in de
bedieningszone van de timer toont de countdown die eindigt met een
geluidssignaal. Druk op de digits van de bedieningszone van de timer om het
alarm uit te schakelen.

Om te deactiveren: wacht tot het einde van de countdown en reset de waarden
van de timer.

Timer (algemeen)

Timer met alarm voor algemeen gebruik.

Om te activeren: schakel de kookplaat in, druk op de digits van de zone om de
timer te bedienen en stel een waarde in via de vermogensbalk. De countdown
eindigt met een geluidssignaal. Druk op de digits van de bedieningszone van de
timer om het alarm uit te schakelen.

Om te deactiveren: wacht tot het einde van de countdown en reset de waarden
van de timer.

Functie Pauze

Door middel van deze functie kan elke op de kookplaat actieve functie
gepauzeerd/herstart worden, waarbij het beschikbare vermogen van de kookzone
wordt verminderd en alle functies worden nulgesteld.

Tijdens de pauze geven alle digits/ /aan om te signaleren dat:
- Erin geen van de kookzones energie wordt geproduceerd.

- Alle functies en de timer zijn uitgeschakeld.

Activering: houd bij functionerende kookplaat “ gedurende ten minste 1seconde
ingedrukt.

Deactivering: houd ” gedurende ten minste 1seconde ingedrukt en verplaats de
vinger van minimaal naar maximaal over de vermogensbalk die een animatie
toont.
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Functie Oproepen

Deze functie wordt gebruikt om, in geval van een onbedoelde stopzetting, met ”
de instellingen voor de werking van de kookplaat op te roepen.

Druk, om de instellingen te herstellen, bij uitgeschakelde kookplaat binnen 6

|
seconden op Q en vervolgens binnen 6 seconden op ” Ter bevestiging van de
handeling klinkt er een pieptoon.

Als de kookplaat is uitgeschakeld en niet binnen 6 seconden weer wordt
ingeschakeld, gaan de instellingen van de eerdere functies verloren.

Functie Verwarmen

Deze functie wordt gebruikt om een pan bij maximaal vermogen te verwarmen,
alvorens het kookproces voort te zetten bij een geselecteerd vermogen. Het
tijdsinterval gedurende welke voor de kookzone het maximale vermogen wordt
gehandhaafd, is afhankelijk van het ingestelde definitieve kookvermogen. Zie de
tabel:

Vermogensniveau Timer (seconden)

483

144

230

312

408

120

168

216

OO N OO~

Niet beschikbaar

Boost Niet beschikbaar

Selecteer één van de 4 kookzones en houd op de vermogensbalk de
geselecteerde waarde (van 1tot 8) gedurende 3 seconden ingedrukt. De
kookplaat zal een piek bij maximaal vermogen hebben, gedurende een periode
die varieert op basis van het eerder ingestelde kookvermogen, en keert dan terug

naar de aan het begin ingestelde vermogen. De bijbehorende digit geeft '] en de

ingestelde waarde aan.

Gecombineerde modus
(functie "brug”)

Met deze functie kunnen 2 kookzones gecombineerd worden om ze als één
enkele grotere kookzone te gebruiken en te bedienen. Op deze manier is het
mogelijk om pannen met een grotere bodem te gebruiken.

De selecteerbare kookzones voor deze functie zijn zowel die aan de linkerkant als
die aan de rechterkant.

[n]
Om te activeren: druk tegelijkertijd op beide kookzones totdat een digit ! /
weergeeft.

Gebruik de vermogensbalk om het vermogen in te stellen van de zone die in de
gecombineerde modus kan worden gebruikt.

Deactivering: druk gelijktijdig op de toetsen gebruikt om de functie “brug” te
activeren, tot de symbolen verdwijnen.

Belangrijk! De kookplaat herkent automatisch de aanwezigheid van een grotere
pan die twee kookzones inneemt, maar zal de zones onafhankelijk beheren, tenzij
de functie “brug” geactiveerd is.

Functie warmhouden

Deze functie wordt gebruikt om gekookt voedsel warm te houden.

Om te activeren/deactiveren: selecteer een kookzone en selecteer O of 1op de

schuifbalk waarbij U op de corresponderende digit wordt weergegeven.
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Functie AUTO

Met deze functie kan de modus AUTO geactiveerd worden waarin de kookplaat
en de afzuigkap op gecodrdineerde manier functioneren. Als de kookplaat wordt
ingeschakeld, wordt automatisch de verlichting ingeschakeld. De snelheid van de
afzuigkap wordt automatisch ingesteld op basis van het hoogste
vermogensniveau van de zones van de kookplaat.

Koppeling Kookplaat-Afzuigkap

Volg voorafgaand aan de start van de procedure de specifieke aanwijzingen van
de handleidingen van de te koppelen apparaten.

Druk bij uitgeschakelde kookplaat gelijktijdig op de toetsen “O=" en ” De
koppelprocedure wordt gestart en er wordt een animatie op het display
weergegeven.

OPGELET: verwijs na de activering van de procedure naar de handleiding van de
afzuigkap en controleer of de procedure Koppeling K-Link geactiveerd is.

De koppelingsprocedure duurt 2 minuten. Als er binnen deze tijd geen apparaat
wordt herkend, controleer dan of de procedure van de te koppelen apparaten
werd gestart. Het kan zijn dat de maximale limiet van het aantal te koppelen
apparaten is bereikt.

Druk nogmaals op de toetsen “O="en ” om te bevestigen.

KOOKTABEL

Vergtlgrg‘;gns- Kookmethode Te gebruiken voor
1 Smelten, zachtjes opwarmen Boter, chocolade, gelatine, sauzen
2 Smelten, zachtjes opwarmen Boter, chocolade, gelatine, sauzen
3 Op temperatuur brengen Rijst
4 Doorkoken, inkoken, stoven Groenten, aardappels, sauzen, fruit, vis
5 Doorkoken, inkoken, stoven Groenten, aardappels, sauzen, fruit, vis
6 Doorkoken, smoren Pasta, soep, gestoofd viees
v zaomesoaen B S
8 Bakken in hete olie, frituren Vlees, patat
9 Snel bakken op hoge temperatuur Biefstuk
P Snel verwarmen Water koken
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PERSONALISATIE VAN HET GEBRUIKERSMENU

Lees de gehele paragraaf alvorens de procedure uit te voeren.

|
- Druk op O
|
- Druk nogmaals op U

- Houd O— ingedrukt en begin te drukken op de digit van de kookzones, te beginnen bij die linksvoor en met een bewe-
ging met de wijzers van de klok mee.

2

) \

1 | o 4

(|
~

—
-

De digit linksachter toont afwisselend U en een cijfer tussen O en 9 dat de code van het menu aangeeft.

De digit linksvoor toont een cijfer dat afhankelijk is van de in de selectie aangegeven parameters.
— Druk op de digit linksachter en selecteer een nummer op de vermogensbalk om toegang te krijgen tot de code van het
menu.

- Druk op de digit linksvoor en selecteer een nummer op de vermogensbalk om een waarde te selecteren.

|
- Voer de correcte waarde in, bevestig door U aan te raken en 2 seconden ingedrukt te houden.
- Druk op ©— om het menu af te sluiten zonder op te slaan.
Als er geen handelingen worden uitgevoerd, wordt het gebruikersmenu na 1 minuut afgesloten.

Zie de onderstaande tabel voor de specificatie van de vermogens:

Code van

het menu Beschrijving Waarde

Menu voor het beheer van het Het is mogelijk om de geselecteerde maximale absorptie in

uo maximale vermogen. stappen van O,1kW te verlagen tot het opgegeven
minimumvermogen.
Menu voor beheer van het 0 - Geluid uit
u2 geluidsvolume van de 1- Min.
toetsen. 3 - Max
0 - Geluid uit

Menu voor beheer van het
u3 volume van de zoemer van de 1- Min.
minutenteller.

3 - Max
Menu voor beheer van het 0 - Max
u4 helderheidsniveau van het .
display. 9 - Min.
Us Menu voor beheer van de 0 - Weergave uit
weergave van de countdown. {_\yeergave actief
U6 Menu van de functie 0 - Niet actief
pandetectie. 1- Actief

O - Continue knippering en uitschakeling
Menu voor beheer van het

ur einde van de countdown.

1- Tien knipperingen en uitschakeling

2 - Een knippering en uitschakeling
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FUNCTIES VOOR HET AANPASSEN VAN HET

VERMOGEN

“Dit productis voorzien van een elektronisch
geregelde functie voor het beheervan het
vermogen.

Zie de afbeelding.

Deze functie regelt de afgifte van het maximale
vermogen van 3700 W tussende inde
gecombineerde modus gebruikte kookzones
(142 en 3+4) doorde verdeling van het
vermogen te optimaliseren en situaties van
overbelasting van het systeem te voorkomen.

Kookplaat op het maximale vermogensniveau
-defunctie verdeelt het vermogen overde

kookzones envermindertzo nodig
automatisch het vermogen van een kookzone
(de laatste opdracht krijgt de hoogste
prioriteit).

Kookplaat metvermogensbegrenzing - de
functie verdeelt het vermogen overde
kookzones omte voorkomen dateen
kookzone op eenhogervermogen dande
limiet wordtingesteld (om hetvermogenvan
een bepaalde kookzone te verhogen, is het
noodzakelijk om hetvoorde andere zone
ingestelde vermogensniveau handmatig te
verlagen).

Bijvoorbeeld:

Als voor kookzone 1hetextra
vermogensniveau (boost) (P) is geselecteerd,
kan kookzone 2 niet tegelijkertijd het
vermogensniveau 9 overschrijden en wordt
deze automatisch beperkt.”

GIDS VOOR HET GEBRUIK VAN DE PANNEN

Welke pannen zijn geschikt?

Gebruik alleen pannen meteen

ferromagnetische bodem die geschikt zijn

voor gebruik op inductiekookplaten:

e gietijzer

e geémailleerdstaal

e koolstofstaal

e roestvrijstaal (ook niet volledig roestvrij)

e aluminium met ferromagnetische coating
of bodem met ferromagnetische plaat

| —
Controleer of het symbool 88 aanwezig is
(meestal op de onderkant gedrukt)om nate
gaan ofde pan geschiktis.Ukuntook een
magneetinde buurtvan de bodem vande pan
plaatsen. Als deze blijft zitten, betekent dit dat
de pan kanworden gebruikt op een
inductiekookplaat.

Gebruik voor een optimaal rendement altijd
pannen met een vlakke bodem die de warmte
gelijkmatig kan verdelen. Een bodem die niet
perfectvlakis, kan de geleiding van het
vermogen en de warmte beinvioeden.

Hoe de pannente gebruiken
Minimale diametervan de panvoorde
verschillende kookzones.

Vooreen goede werking van de kookplaat
moet de paneenof meervandeopde
kookplaat aangegeven referentiepunten
bedekken en een geschikte minimale diameter
hebben.

Gebruik altijd de kookzone die het beste past
bijde diameter van de bodem van de pan.

Diameter van de bodem van de

Kookzone pan
@ min. (aanbe- @ max (aanbe-
volen) volen)
Gecombineerd
links/rechts 190 mm 230 mm
Enkele 110 mm 190 mm

Lege pannen of pannen met eendunne
bodem

Gebruik geen lege pannen of pannen meteen
dunne bodem op de kookplaat,omdatde
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temperatuur daardoor niet geregeld kan
worden of de kookzone automatisch
uitgeschakeld wordt als de temperatuurte
hoogis, waardoor de pan of hetoppervlak van
de kookplaat beschadigd kanraken.

Als dit gebeurt, raak dan niets aan en wacht tot
alle onderdelen zijn afgekoeld.

Als een foutmelding verschijnt, raadpleeg dan
hetdeel ‘Oplossen van problemen’.

PROBLEEM OPLOSSEN

Nuttige aanwijzingen/ tips

Geluiden tijdens de werking

Bijinschakeling van een kookzone kan een kort
gezoem hoorbaar zijn. Dit is een typisch
verschijnsel van glaskeramische kookzones en
heeft geeninvloed op de werking of op de
levensduur van het apparaat. Het geluid kan
afhankelijk zijn van de gebruikte pan. Als er
sprake is van een sterke storing, kan het nuttig
zijnomde pante vervangen.

Mogelijke oorzaak van de

Foutcode Beschrijving storing Oplossing
Continue activatie van de toetsen .
De kookplaat gaat na gedetecteerd. Verwijder het water of de pan van
,-' 10 seconden uit het glaskeramische opperviak en
: \éVGC}?f of pan op hlet van het bedieningspaneel.
edieningspaneel.
Laat de kookplaat afkoelen.
De temperatuur in de Controleer of de kookplaat
ER21 De kookplaat gaat uit. elektronische componenten is te voldoende ventilatie heeft.
hoog. Als de fout blijft bestaan, neem
dan contact op met de
servicedienst.
Pan leeg of ongeschikt.
Temperatfuulr Vin het _op;r)]ervllak . Laat de kookplaat afkoelen.
van pan of glaskeramische plaat is
E2 Ec?ocliiz?weet;f:f:ﬂe te hoog. Gebruik een geschikte pan.
Temperatuur van de Geen lege pannen verwarmen.
elektronische componenten te
hoog.
Gebruik een geschikte pan.
De fout wordt na 8 seconden
Pan niet geschikt automatisch opgeheven en de
De desbetreffende 9 ' kookzone kan opnieuw worden
: De pan verliest zijn magnetische  gebruikt.
E3 kookzone gaat uit. eigenschappen en kan schade
aagn de indScptiekook laat In geval van verdere fouten moet
veroorzaken P het fornuis worden vervangen.
Als de fout blijft bestaan, neem
dan contact op met de
servicedienst.
Voedi . Jof Controleer de netspanning en/of
) oedingsspanning en/o de frequentie.
E6 De kookzone gaat niet frequentie buiten bereik buiten o .
aan. bereik. Neem indien nodig contact op
met de servicedienst.
Maak de ventilator schoon en
Ventilator kapot verwijder eventuele vreemde
E8 De kookzones gaan ) voorwerpen.
uit. Ventilator verstopt door stof of

vuil.

Als de fout blijft bestaan, neem
dan contact op met de
servicedienst.
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Kookzone temperatuursensor
geblokkeerd.

De desbetreffende

Schakel de kookplaat uit, laat hem
afkoelen en schakel hem weer in.

Er wordt geen voldoende "
EH kookzone gaat uit. temperat%urwijziging Als de fout blijft bestaan, neem

gedetecteerd na de inschakeling g:?v;i;%rgﬁ:;ts?p met de

van de kookplaat. ’
Koppel de kookplaat los van de
stroomvoorziening.

. . . Sluit de kookplaat weer aan in
U400 Overspanning door een onjuiste elektrische overeenstemming met het

aansluiting.

geleverde schema.

Als de fout blijft bestaan, neem
dan contact op met de
servicedienst.

E4/E5/E7/ Koppel de kookplaat los van de stroomvoorziening.

E9/ER20/
ER22/ER31/

Wacht een paar seconden, sluit dan de kookplaat weer aan op de stroomvoorziening.

ER36/ER40/ Neem contact op met het servicecentrum en geef de foutcode op die op het scherm

ER47/EA verschijnt, als het probleem aanhoudt.

TECHNISCHE GEGEVENS

Eenheid Waarde
Producttype Geintegreerde kookplaat
Breedte mm 650
Afmetingen Diepte mm 510
Min./max. hoogte mm 53
Totaal vermogen W 7400
Parameter Waarde

220-240V, 50 Hz; 220 V; 60 Hz;

Voedingsspanning/frequentie

2N~ 380-415V, 50 Hz; 2N~ 380V, 60 Hz;

Gewicht van het apparaat

12 kg

ENERGIE-EFFICIENTIE VAN DE KOOKPLAAT

Aantal kookzones 4

. 1- Links
Aantal combineerbare kookzones 1- Rechts
Kooktechnologie Inductie
Afmeting van de combineerbare kookzone Links 395 x 220 mm
Afmeting van de combineerbare kookzone Rechts 395 x 220 mm
Energieverbruik van de combineerbare kookzone Links 192 Wh/kg
Energieverbruik van de combineerbare kookzone Rechts 192 Wh/kg
Elektrisch energieverbruik van de kookplaat 189,7 Wh/kg

(elektrische werking)

MILIEUASPECTEN

Afdanken van huishoudelijke apparaten

Hetsymbool ==mop het product ofopde
verpakking wijst erop dat dit product niet met

het normale huishoudelijke afval mag worden
verwerkt. Het product moet worden verwerkt
bijeen speciaalinzamelcentrum voor de
recycling van elektrische en elektronische
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apparatuur. Als u ervoor zorgt dat dit product
op de juiste manier wordt verwerkt, voorkomtu
mogelijk voor mens en milieu negatieve
gevolgendie zich zouden kunnen voordoenin
gevalvan eenverkeerde afvalbehandeling.
Neem voor meer details over hetrecyclenvan
dit product contact op metuw gemeente, de
plaatselijke vuilophaaldienst of de winkel waar
u het product hebt gekocht.

Verwijdering van verpakkingsmaterialen

/A%
Materialen met het symbool T zijn
recycleerbaar. Werp het verpakkingsmateriaal
inspeciale containers om hette recyclen.

Energie besparen
Hetis mogelijk om dagelijks energie te

CONFORMITEIT

besparentijdens het kokendoorde
onderstaande tips op te volgen.

Gebruik bij het verwarmen van water alleen
de benodigde hoeveelheid.

Bedek de pannen zo mogelijk altijd meteen
deksel.

Plaats de pan voordat u de kookzone
inschakelt.

Plaats kleinere pannen op de kleinere
kookzones.

Plaats de pannen directin het middenvan
de kookzone.

Gebruik de restwarmte om het voedsel
warm te houden of om het te smelten.

Informatie over het product volgens de
verordening nr.66/2014

Referentienormen:
EN/IEC 60350-2
EN/IEC 50564

C€

Ditapparaatis ontworpen, vervaardigd eninde
handel gebracht volgens de EEG-richtlijnen.
"Detechnische gegevensvindtuop het
typeplaatje bevestigd aan de onderkant van
het product.”
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INFORMAZIONI SULLA SICUREZZA

Perla propria sicurezza e peril
corretto funzionamento
dell'apparecchio, si prega di
leggere attentamente questo
manuale prima dell'installazione e
dellamessainfunzione. Tenere
queste istruzionisempre insieme
all'apparecchio, anchein caso di
cessione o trasferimento aterzi. E
importante che gli utilizzatori
conoscano tutte le caratteristiche
difunzionamento e sicurezza
dell'apparecchio. Questi piani
cottura dispongono disistemidi
induzione conformi ai requisiti
delle direttive EMC e EMF e non
dovrebbero interferire con altri
dispositivi elettronici. | portatori di
pacemaker o altriimpianti
elettronicidevono consultareil
proprio medico oil produttore del
dispositivo impiantato per
valutarne il grado di suscettibilita
alleinterferenze.

| collegamenti elettrici devono
essere eseguitida untecnico
competente. Primadieseguireil
collegamento elettrico, leggere la
sezione COLLEGAMENTO
ELETTRICO.

Per gliapparecchicon cavodi
alimentazione, i morsetti o la sezione dei
filitrail puntodiancoraggiodelcavoei
morsetti devono essere dispostiin modo
tale da consentire di estrarreiil
conduttore sotto tensione a monte del
cavoditerrain casodifuoriuscita dal suo
ancoraggio.

e |Ifabbricante non potraritenersi
responsabile per eventuali danni
risultantida un’installazione o
utilizzazione impropria.

e Controllare che l'alimentazione direte
corrisponda aquellaindicatasulla
targhetta datifissata all'interno del
prodotto.

e |dispositividi sezionamento devono
essere installati nell'impianto fissoin
conformita alle normative sui sistemi
dicablaggio.

e PergliapparecchidiClassel,
controllare che larete di
alimentazione domestica disponga di
un adeguato collegamento a massa.

e Seilcavodialimentazioneé
danneggiato, € necessario farlo
sostituire dal produttore, da un centro
assistenza autorizzato oda untecnico
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competente per evitare qualsiasi
rischio o situazione di pericolo.

AVVERTENZA: Primadiinstallare
|'apparecchio, rimuovere le
pellicole di protezione.

e Usaresololevitieglialtriarticolidi
ferramenta fornitiinsieme
all’apparecchio.

AVVERTENZA: La mancata
installazione delle viti o dei
dispositivi difissaggio come
descritto nelle presentiistruzioni
pud comportare rischidi scosse
elettriche.

e Leoperazionidipuliziae
manutenzione non devono essere
effettuate da bambini,a meno che non
siano sorvegliatida un adulto.

e |bambinidevono essere sorvegliati
per assicurarsiche non giochino con
I'apparecchio.

e Questoapparecchionondeve essere
utilizzato da persone (bambini
compresi) con ridotte capacita
psicofisico-sensoriali o prive di
esperienza e conoscenze, ameno che
non siano attentamente sorvegliate e
istruite in merito all’utilizzo sicuro
dell’apparecchio dauna persona
responsabile perlaloro sicurezza.

o Questoapparecchio pud essere
utilizzato da bambini dieta non
inferiore a8 annie da persone con
ridotte capacita psicofisico-sensoriali
0 con esperienza e conoscenze
insufficienti, purché attentamente
sorvegliati e istruitiin merito all’utilizzo
sicuro dell’apparecchio e ai pericoli
che cid comporta. Non lasciare chei
bambini giochino con|'apparecchio.

AVVERTENZA: L 'apparecchioele
sue parti accessibilidiventano
molto caldidurante I'uso.
Prestare grande attenzione anontoccare
lasuperficie delle zone di cottura.

Tenerelontaniibambinidietainferiore a
8 anni,ameno che nonsiano
costantemente sorvegliati.
AVVERTENZA: Se lasuperficie presenta
incrinature, spegnere |'apparecchio per
evitareilrischio discosse elettriche.

e Nontoccare l'apparecchio conle mani
o partidel corpo bagnate.

e Nonutilizzare apparecchiavapore per
la pulizia del prodotto.

e Nonappoggiare sulla superficie del
piano cottura oggetti metallicicome
coltelli, forchette, cucchiai e coperchi,
perché possono surriscaldarsi.

e Utilizzare I'apposito comando per
spegnere il piano cottura dopo I'uso;
non affidarsiai sensori delle pentole.

AVVERTENZA: E pericoloso lasciare

incustodito il piano cottura quando si

utilizzano olio o grassi, perché potrebbe
crearsiuna situazione di pericoloe
svilupparsiunincendio. Non tentare MAI
diestinguere eventualifiamme con
acqua, maspegnere l'apparecchioe
soffocare le fiamme per esempio conun
coperchio o una coperta antifiamma.

ATTENZIONE: |l processo di cottura deve

essere sorvegliato. Un breve

procedimento di cottura deve essere
sorvegliato costantemente.

e L'apparecchionon & progettato per
essere messo in funzione per mezzo di
untimer esterno o un sistemadi
telecomando separato.

AVVERTENZA: Pericolo diincendio:non

appoggiare oggetti sulle superfici di

cottura.

e L'apparecchiodeve essereinstallatoin
modo da permettere il sezionamento
dall’alimentazione elettrica con
un’aperturatraicontatti (3 mm)che
assicuriil sezionamento completoin
condizionidisovraccarico di categoria
Il.

e L'apparecchionondeve maiessere
esposto agliagenti atmosferici
(pioggia, sole).

67



e Teneregliimballaggifuoridalla portata
deibambini e dianimali domestici.

e Assicurarsicheil dispositivo sia
collegato direttamente alla presa di
corrente.

e Non utilizzare adattatori, prese multiple
o prolunghe per collegare il dispositivo.

¢ Nonusare mail‘apparecchio perscopi
diversidaquelliperiquali & stato
progettato.

e Lefriggitricidevono essere
costantemente sorvegliate durante
l'uso: I'olio surriscaldato potrebbe
incendiarsi.

¢ Nonazionarel'apparecchio utilizzando
untimer esterno o un sistema di
telecomando separato.

e Nonutilizzare il piano di cotturacome
superficie dilavoro o appoggio.

e Nonavvicinare all'apparecchio stoffe o
altrimaterialiinflammabilifino ache
tuttii componenti non si siano
completamente raffreddati per evitare
il rischio diincendi.

¢ Non poggiare oggetti metallicicome
coltelli, forchette, cucchiai e coperchi

INSTALLAZIONE

sulla superficie del piano di cottura
perché potrebbero surriscaldarsi.

e L'apparecchionondeve maiessere

installato dietro uno sportello

decorativo, per evitare che possa
surriscaldarsi.

Non stare in piedi sull’apparecchio,

perché si potrebbe danneggiare.

e Nonappoggiare pentole e padelle sul
bordo, perché potrebbero
danneggiarsiigiuntiinsilicone.

Dichiarazione di Conformita

|l fabbricante dichiara che questo

apparecchio con funzionalita radio e

conforme alla direttiva2014/53/EU.

Iltesto completo delladichiarazione di

conformita EU e disponibile al seguente

indirizzo Internet facendo unaricerca per
codice prodotto:

https://www.franke.com/

Tale codice e reperibile nell'etichetta
posizionata all'interno del prodotto.

Bande di Massima potenza
frequenza trasmessa
2,4 GHz 2 mW max.

Perlaproceduradiinstallazione € obbligatorio
attenersialle leggi, ordinanze, direttive e
norme (regolamenti per la sicurezza degli
impianti elettrici, il correttoriciclaggio dei
componenti, ecc.)invigore nel paese di
utilizzo!

e Permaggioriinformazionisull'installazione,
consultare le Istruzioni di montaggio.

e Nonutilizzare un sigillante siliconico tra
|'apparecchio eil piano dilavoro.

e Verificare chelo spazio sottostante il piano
cotturasia sufficiente perla circolazione
dell'aria. Fare riferimento alle Istruzioni di
montaggio.

e llIfondodell'apparecchio pud diventare
molto caldo. Se I'apparecchio & installato
sopra cassetti, assicurarsidiinstallare un
pannello diseparazione ignifugo sotto
|'apparecchio perimpedire l'accesso al
fondo. Fareriferimento alle Istruzioni di
montaggio.

e Laventilazione dell’apparecchiodeve
essere conforme alleistruzionidel
produttore.

e Creareun’aperturaanteriore dialmeno 28
cm?nel blocco cucina che deve alloggiare il
piano cottura per permettere una corretta
aerazione delprodotto.

Requisitidel blocco cucina

e Sel'apparecchio & montato sumateriali
infiammabili, € necessario osservare
rigorosamente le linee guida e iregolamenti
relativiagliimpiantiin bassatensioneele
norme di prevenzione degliincendi.

e Perleunitadaincasso,icomponenti(in
materiale plastico e legno impiallacciato)
devono essere applicaticon collanti
termoresistenti(min.85°C):l'uso di
materiali e collantinonidonei pud causare
deformazioni o distacchi dei componenti.
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e Econsentitol'usodiprofiliinlegno
massiccio attorno al piano dilavoro dietro
|'apparecchio, acondizione che le distanze
minime siano sempre conformialle
indicazionifornite nei disegnidi
installazione.

e Permaggioriinformazionisull’installazione,

consultare le Istruzioni di montaggio.

Se nonc’éunforno sottoil piano cottura,
installare un pannello di separazione sotto
|'apparecchio comeillustrato nelle Istruzioni
dimontaggio.

COLLEGAMENTO ELETTRICO

AVVERTENZA: Tuttiicollegamenti
elettricidevono essere eseguitidaun
installatore autorizzato.

Prima dieseguireicollegamenti, verificare
chelatensione nominale dell'apparecchio
indicata sullatarghetta daticorrisponda alla
tensione dellarete dialimentazione. La
targhetta dati € applicata sul lato inferiore
del piano cottura.

Seguire lo schemadicollegamento
(collocato sul latoinferiore del piano
cottura).

Usare esclusivamente componentioriginali
forniti dal servizio ricambi.

L'apparecchio & fornito conun cavo di
collegamento.

Seilcavodialimentazione € danneggiato,
sostituirlo conilricambio originale
appropriato. Contattare il Servizio
Assistenza.

Attenzione! Non effettuare saldature sui
cavil

Collegamento elettrico
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| collegamenti elettrici devono essere
eseguiti da un tecnico specializzato.
Questo apparecchio presentaun
collegamentodeltipoa”Y”conuncavodi
tipo HO5V2V2-F. Sezione min. dei
conduttori: 5x2,5 mm?.

I morsettidi collegamento sono accessibili
rimuovendo la coperturadellascatola di
giunzione.

Verificare che le caratteristiche
dell'impianto elettrico domestico (tensione,
potenza massima e corrente) siano
compatibilicon quelle dell’apparecchio.
Collegare I'apparecchio come mostrato
nello schema (in conformita alle norme di
riferimento perlatensione direte vigentia
livello nazionale).

Schemadicollegamento
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N ———
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PULIZIA E MANUTENZIONE

L2 Nero

N Blu

N Grigio

@ Giallo / Verde

380V - 415V 2N ~

L=
L1 Marrone
L2 Nero
N1 Blu
N2 Grigio
@ Giallo / Verde

Non usare mai spugnette abrasive, lanadi
acciaio, acido cloridrico o altri prodottiche
potrebbero graffiare o lasciare segni sulla
superficie.

Non consumare gli eventualiresidui di cibo
cadutioaccumulatisulla superficie e sugli
elementifunzionali o estetici del piano
cottura.

Spegnere o scollegare I'apparecchio dalla
rete dialimentazione primadiqualunque
operazione di pulizia o manutenzione.
Pulire 'apparecchio dopo ogni utilizzo per
evitare che eventualiresidui dicibo si
carbonizzino. E molto piu difficile rimuovere
letracce disporcoindurite o bruciate.
Perrimuovere lo sporco quotidiano, usare
un panno morbido o una spugnettaconun
detergente appropriato. Seguire le
raccomandazioni del produttore in merito ai
detergentida utilizzare. Siraccomanda I'uso
didetergentineutri.

Rimuovere le tracce di sporco indurite, ad
esempio latte traboccato in fase di bollitura,
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usando un raschietto per superficiin
vetroceramica quandoil piano cotturae
ancora caldo. Seguire le raccomandazioni
del produttore in merito airaschiettida
utilizzare.
Rimuovereiresiduidiciboricchidi
zucchero, ad esempio schizzi di marmellata
in cottura, usando un raschietto per
superficiin vetroceramica quandoil piano
cottura e ancoracaldo. Taliresidui, se non
rimossi, potrebbero danneggiare la
superficie in vetroceramica.

Rimuovere eventuali residui di plasticafusa
usando unraschietto idoneo per superficiin
vetroceramica quandoil piano cotturae
ancora caldo. Taliresidui, se non rimossi,
potrebbero danneggiare la superficie in
vetroceramica.

Rimuovere le macchie dicalcare utilizzando
una piccola quantita di soluzione
anticalcare, per esempio aceto o succodi
limone, unavoltacheil piano cotturasie



raffreddato. Quindipulire nuovamente con
un panno umido.

e Nontagliare o preparare glialimentisulla
superficie ed evitare che vicadano sopra
oggettiduri.Nontrascinare pentole o
stoviglie sulla superficie.

e Nonutilizzare pulitoriavapore.

Manutenzione e riparazioni

e Assicurarsichelamanutenzione dei
componenti elettrici sia affidata
esclusivamente al costruttore o aitecnici
del Servizio Assistenza.

e Assicurarsicheicavidanneggiatisiano
sostituiti esclusivamente dal produttore o
daitecnicidel Servizio Assistenza.

In presenza diun guasto, cercare ditrovare una
soluzione seguendo le indicazionifornite nella

guidaallarisoluzione dei problemi.Senone
possibile risolvere il problema, contattare il
Servizio Assistenza.

Quando si contattail Servizio Assistenza, si
pregadifornire le seguentiinformazioni:
-tipodiguasto

-modello dell'apparecchio (Art./Cod.)
-numerodiserie (S.N.)

Queste informazionisitrovano sullatarghetta
dati. Latarghetta dati & applicata sul fondo
dell'apparecchio.

In caso di utilizzo improprio dell’apparecchio o
installazione non effettuata da uninstallatore
autorizzato, potrebbe essere necessario
pagare lavisitadel tecnico del Servizio
Assistenza o delrivenditore anche duranteil
periodo divalidita della garanzia.

DESCRIZIONE DEL PRODOTTO

Disposizione della superficie di cottura

Zona di cottura singola (197x220 mm) 2100 W,
con funzione Booster da 3000 W

Zona di cottura singola (197x220 mm) 2100 W,
con funzione Booster da 3000 W

Zona di cottura singola (197x220 mm) 2100 W,
con funzione Booster da 3000 W

Zona di cottura singola (197x220 mm) 2100 W,

4 con funzione Booster da 3000 W

5 Pannello comandi

Zona di cottura combinabile (395 x 220 mm)

1+2 3000 W, con funzione Booster 3700 W.

3+ Zonadicottura combinabile (395 x 220 mm)
4 3000 W, con funzione Booster 3700 W.
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INDICATORI
Rilevamento di presenza pentola

Ognizonadicottura e dotatadiun sistemache
rileva la presenza diuna pentola sul piano
cottura.

IIsistemadirilevamento éingradodi
riconoscere le pentole con fondo
magnetizzabile ditipoidoneo per'uso sui piani
cotturaainduzione.

Selapentolavienerimossaduranteil
funzionamento o si utilizza una pentolanon
idonea, suldisplay appareil simbolo‘:’.

Indicatore dicalore residuo

L'indicatore di caloreresiduo & unafunzione di
sicurezza per segnalare che la superficie della
zonadi cottura éancoraaunatemperatura pari
osuperiore a50 °C e potrebbe quindi causare
ustioni al contatto conle maninude. [l digitdella

zonadi cottura corrispondente indica H



PANNELLO COMANDI

- — & -
0 Ao Z O L ° =
1  Acceso/Spento
2 Tasto della funzione Pausa
3 Tasto della funzione Blocco tastiera
4  Tastiera a scorrimento
5  Simbolo del timer
6 Indicatore del livello di potenza
7 Controllo del timer e indicatore del tempo di cottura
8 Indicatore zona di cottura
Le zone di cottura possono essere attivate automaticamente la presenzaeilluminail digit
] corrispondente per attivarlo.
premendo il digitdiriferimento LI, 1 digit si
illumina pit intensamente per confermare Se nonvisono pentole o altrioggetti sul piano
|'operazione. cottura, idigit non sono visibili.

Quando siposizionaunapentolasuunadelle4  Sulpannellocomandi, le funzioni selezionabili

zone dicottura, il piano cottura nerileva sono sempre quelle visibilimailluminate a
bassaintensita. Selezionare le funzioni
toccandoil simbolo corrispondente.

LIMITAZIONE DI POTENZA

Al primo collegamento dell’apparecchio
all'alimentazione direte domestica,
I'installatore deve impostare la potenza delle
zone cotturain base alle capacita effettive

dell'impianto elettrico domestico.
Se questo non & necessario, si pud accendere '
I
direttamente il piano cottura utilizzandoQo, 3

in alternativa, seguire la procedura descritta
sotto peraccedere almenu.

. Tenendo" iniziare apremereil digitdelle
zone di cottura procedendo in senso
antiorario a partire da quello avantiadestra.

|
|
- =

> -

Prima dieseguire la procedura € consigliabile
leggere I'intero paragrafo.

Collegareil piano cottura alla rete domestica. Il digit posteriore sinistroindicall e unnumero
| indicanteil tipodimenu. Il digitanteriore
e Premere O. sinistroindica un numero che dipende dai

, 1 arametriindicatinella selezione.
e Premeredinuovo Q. P
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Selezionareil digitcon E epremere”8"sulla
barradella potenza.

Selezionare il digitanteriore sinistroe
selezionare l'impostazione corretta.

Vedere latabella seguente per le specifiche:

FUNZIONE DEMO

T

Valore sulla
soorrimen- KW Note
to
(0] 7.4 |mpostazione iniziale standard
1 4
2 2,5
3 6

Unavoltainseritoil valore corretto, confermare

| .
toccando e tenendo © per 2 secondi.

Lafunzione DEMO consente diusareil
prodottoin ognisua funzione senza che questo
siarealmente funzionante.

Collegareil piano cottura alla rete domestica.
1

e Premere O.
) 1

e Premeredinuovo O.

. Tenendo" iniziare apremereil digitdelle
zone di cottura procedendoin senso
antiorario a partire da quello avanti a destra.

3 _ o 2
4 b o

Il digit posteriore sinistro indicaEe unnumero
indicanteiltipodimenu. Il digitanteriore
sinistroindica un numero che dipende dai
parametriindicati nellaselezione.

Selezionareil digit conC epremere” 6 "”sulla
barradellapotenza.

Selezionare il digitanteriore sinistroe
selezionare l'impostazione corretta.

Vedere latabella seguente per le specifiche:

Valore sulla
tastieraa
scorrimento

Note

[0) Funzione DEMO disattivata

1 Funzione DEMO attivata

Unavoltainseritoil valore corretto, confermare

1 .
toccando etenendo O per 2 secondi.

FUNZIONI PIANO COTTURA

B o= o o o &
St s
uﬂ :-:"'@ O ]} ’@:-:: EH

E possibile bloccare le funzioni del piano cottura durante I'uso, ad esempio per

Blocco pulire il piano cottura.

Per attivare/disattivare: premere O=,
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Dispositivo di sicurezza
bambini

Questa funzione impedisce |'azionamento accidentale dell'apparecchiatura

Per attivare: accendere il piano e premere per 3 secondi qualsiasi zona di cottura e
successivamente scorrere lentamente da O a 9 la barra di potenza.

|
Tutti i digit indicano L .

Le operazioni descritte devono essere completate entro 10 secondi.

Per disattivare: accendere il piano e premere per 3 secondi qualsiasi zona di
cottura e successivamente scorrere lentamente da 9 a O la barra di potenza.

Tutti i digit che indicano L scompaiono.

Le operazioni descritte devono essere completate entro 10 secondi.

Funzione Boost

Ogni zona di cottura puo essere impostata ad un livello di potenza supplementare
per un massimo di 5 minuti.

Per attivare: selezionare una delle 4 zone di cottura e selezionare il valore “Boost”

sulla tastiera a scorrimento. Il digit corrispondente indica P

Per disattivare: selezionare uno degli altri valori possibili sulla tastiera a
scorrimento.

Timer delle zone di cot-
tura

Il timer consente di spegnere una particolare zona di cottura al termine del tempo
impostato.

Le zone di cottura possono essere programmate singolarmente, in quanto
ciascuna dispone di un proprio timer.

Per attivare: accendere il piano cottura e selezionare una delle 4 zone di cottura
impostando un vaolore sulla tastiera a scorrimento, quindi premere i digit della
zona per il controllo del timer e impostare un valore sempre tramite la tastiera a

N
scorrimento. |l simbolo @ della zona di cottura si illumina. Non toccare nulla per 5
secondi per confermare il tempo impostato.ll display nell'area dei comandi di
gestione del timer visualizza il conto alla rovescia che termina con un avviso
acustico. Premere i digit della zona per il controllo del timer per silenziare I'allarme.

Per disattivare: attendere fino al termine del conto alla rovescia o azzerare i valori
del timer.

Timer (generico)

Timer con allarme per uso generico.

Per attivare: accendere il piano cottura, premere i digit della zona per il controllo
del timer e impostare un valore tramite la tastiera a scorrimento. Il conto alla
rovescia termina con un avviso acustico. Premere i digit della zona per il controllo
del timer per silenziare I'allarme.

Per disattivare: attendere fino al termine del conto alla rovescia o azzerare i valori
del timer.

Funzione Pausa

Questa funzione consente di mettere in pausa/riavviare qualsiasi funzione attiva
sul piano cottura, riducendo la potenza disponibile nella zona di cottura e
azzerando tutte le funzioni.

Durante la pausa, tutti i digit indicanol , per segnalare che:
- Non viene prodotta energia in nessuna delle zone di cottura.

- Tutte le funzioni e il timer sono disattivati.

Per attivare: con il piano cottura in funzione, premere e mantenere premuto ” per
almeno 1secondo.

Per disattivare: premere e mantenere premuto ” per almeno 1secondo e far
scorrere il dito dal minimo al massimo lungo la tastiera a scorrimento che mostra
un‘animazione.

Funzione di Richiamo

Questa funzione ¢ utilizzata per richiamare le impostazioni di funzionamento del
piano cottura in caso di arresto involontario usando ” .

|
Con il piano cottura spento, per recuperare le impostazioni premere U entro 6

secondi, quindi premere ” entro 6 secondi. Viene emesso un bip per confermare
|'operazione.

Quando il piano cottura € spento, se non viene riacceso entro 6 secondi si
perdono le impostazioni delle funzioni precedenti.

4



Funzione Riscaldamen-
to

Questa funzione ¢ utilizzata per riscaldare una pentola alla potenza massima

prima di continuare la cottura a un livello selezionato. L'intervallo di tempo in cuila
zona di cottura viene mantenuta alla potenza massima dipende dal livello di
cottura finale impostato. Vedere la tabella:

Livello di potenza Timer (secondi)

48

144

230

312

408

120

168

216

Ol NoO|o |~

Non disponibile

Boost Non disponibile

Selezionare una delle 4 zone di cottura e premere e mantenere premuto per 3
secondi il valore selezionato (da 1a 8) sulla tastiera a scorrimento. |l piano cottura
avra un picco di potenza massima per un periodo di tempo che varia in base alla
potenza di cottura impostata precedentemente, quindi tornera al valore impostato

all'inizio. Il digit corrispondente indica 'qe il valore impostato.

Modalita combinata
(funzione “ponte”)

Questa funzione permette di collegare 2 zone di cottura per utilizzarle e
controllarle come una singola e pit ampia zona di cottura. Questo offre la
possibilita di utilizzare pentole con un fondo pit ampio.

Le zone di cottura selezionabili per questa funzione sono sia quelle di sinistra che
quelle di destra.

Per attivare: premere simultaneamente entrambe le zone di cottura finché un digit
indica n

Perimpostare la potenza della zona utilizzabile in modalita combinata usare la
tastiera a scorrimento.

Per disattivare: premere simultaneamente i tasti utilizzati per attivare la funzione
"ponte”, finché i simboli e scompaiono.

Importante! Il piano cottura riconosce automaticamente la presenza di una
pentola pil grande che occupa due zone di cottura, ma gestira le zone in maniera
indipendente a meno che non sia attivata la funzione “ponte”.

Funzione mantenimen-
toin caldo

Questa funzione serve per mantenere in caldo i cibi cotti.
Per attivare/disattivare: selezionare una zona di cottura e selezionare O oppure 1

sulla barra a scorrimento visualizzando U sul digit corrispondente.

Funzione AUTO

Questa funzione permette di attivare la modalita AUTO nella quale il Piano e la
Cappa funzionano in maniera coordinata. Accendendo il Piano automaticamente
si accenderanno le Luci. La velocita della cappa verra impostata automaticamente
utilizzando il livello di potenza pil alto presente sulle zone del piano cottura.

Accoppiamento Piano-Cappa

Prima di avviare la procedura seguire le indicazioni specifiche dei manuali dei
dispositivi da accoppiare.

A piano spento premere simultaneamente i tasti “O="e ” e la procedura di
accoppiamento si attivera visualizzando un animazione nel display.

ATTENZIONE: una volta attivata la procedura fare riferimento al manuale della
cappa e verificare che sia stata attivata la procedura di Accoppiamento K-Link.

La procedura di accoppiamento dura 2 minuti. Se entro questo tempo non viene
riconosciuto nessun dispositivo verificare di aver avviato precedentemente la
procedura dei dispositivi da accoppiare. E’ possibile sia stato raggiunto il limite
massimo di dispositivi associabili.

Premere nuovamente i tasti “"O=" e ” per conferma.
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TABELLA DICOTTURA

Livello di po-

Metodo di cottura

Da usare per

tenza
1 Sciogliere, riscaldare leggermente Burro, cioccolata, gelatina, salse
2 Sciogliere, riscaldare leggermente Burro, cioccolata, gelatina, salse
3 Portare a temperatura Riso
4 Cottura prolungata, addensare, stufare Verdure, patate, salse, frutta, pesce
5 Cottura prolungata, addensare, stufare Verdure, patate, salse, frutta, pesce
6 Cottura prolungata, brasare Pasta, minestre, carne brasata
T Fruelegger el patte omelete o
8 Frittura, frittura in immersione Carne, patatine fritte
9 Frittura rapida ad alta temperatura Bistecche
P Riscaldamento veloce Bollitura acqua

PERSONALIZZAZIONE DEL MENU UTENTE

Prima di eseguire la procedura & consigliabile leggere I'intero paragrafo.

- Premere U
- Premere di nuovo O

- Tenendo O iniziare a premere il digit delle zone di cottura procedendo in senso orario a partire da quello avanti a si-

nistra.

1 5

-~

(|

\
\

4

Il digit posteriore sinistro indica alternativamente L e un numero da O a 9 indicante il codice del menu.

Il digit anteriore sinistro indica un numero che dipende dai parametri indicati nella selezione.

- Premere il digit posteriore sinistro e selezionare un numero sulla barra della potenza per accedere al codice del menu.

- Premere il digit anteriore sinistro e selezionare un numero sulla barra della potenza per selezionare un valore.

- Una volta inserito il valore corretto, confermare toccando e tenendo U per 2 secondi.
- Per uscire dal menu senza salvare, premere O—.
Se non si effettua alcuna operazione, il menu utente si chiude dopo 1 minuto.

Vedere la tabella seguente per le specifiche:

Codice i
del menu Descrizione Valore
uo Menu di gestione della E’ possibile diminuire il massimo assorbimento selezionato a step
potenza massima. di 0,1Kw fino alla potenza minimo dichiarata.
O - Suono disattivato
U2 Menu di gestione del volume 1- Min.
sonoro deij tasti.
3 - Max
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0 - Suono disattivato

U3 Menu di gestione del volume

del cicalino contaminuti. 1-Min.

3 - Max

Menu di gestione del livello di O - Max

U4 luminosita del display. 9 - Min.

Menu di gestione 0 - Animazione disattivata
us dell'animazione del conto alla ) ) .

rovescia. 1- Animazione attivata

Menu della funzione di 0 - Non attiva
ue riconoscimento presenza )

pentola. 1- Attiva

0 - Lampeggio continuo e spegnimento

ur Menu di gestione del termine 1- Dieci lampeggi e spegnimento

del conto alla rovescia.

2 - Un lampeggio e spegnimento

FUNZIONE DI GESTIONE DELLA POTENZA

“Questo prodotto € dotato diunafunzione di
gestione della potenza a controllo elettronico.

Vedereillustrazione.

Questa funzione controllal’'erogazione della
potenza massimadi 3700 W trale zone di
cottura utilizzate in modalita combinata (1+2 e
3+4), ottimizzando la distribuzione di potenza
ed evitando situazionidisovraccaricodel
sistema.

Piano cottura al massimo livello di potenza - la
funzioneripartisce la potenzatrale zone di
cottura e automaticamente riduce la potenza
diunazonadicottura, se necessario (all'ultimo
comando € assegnata la priorita pit alta).

Piano cottura con limitazione della potenza - la
funzioneripartisce la potenzatrale zone di
cottura, impedendo diimpostare la potenza di
unazonadicotturaaunlivello superiore al
limite (peraumentare la potenza diuna
particolare zonadicottura, &€ necessario ridurre
manualmenteillivello di potenzaimpostato
perl'altra).

Esempio:

Se perlazonadicotturalsiselezionail livello di
potenza supplementare (boost) (P), lazona di
cottura 2 non potra contemporaneamente
superareil livello dipotenza9e verra
automaticamente limitata.”

GUIDA ALL'USO DELLE PENTOLE

Quali pentole utilizzare

Utilizzare esclusivamente pentole conilfondo

in materiale ferromagnetico idoneo perl'uso

sui piani cotturaainduzione:

e ghisa

e acciaiosmaltato

e acciaioal carbonio

e acciaioinossidabile (anche non
interamente)

e alluminio conrivestimento ferromagnetico
ofondo con piastra ferromagnetica

Per stabilire I'idoneita diuna pentola,

controllare che sia presente il simbolo 200
(generalmente stampigliato sul fondo). Si pud
anche avvicinare una calamita al fondo della
pentola. Se rimane attaccata, significachela
pentola e utilizzabile su un piano cotturaa
induzione.

Per garantire un'efficienza ottimale, usare
sempre pentole con fondo piattoin grado di
distribuire uniformemente il calore. Un fondo



non perfettamente piano pud influire sulla
conduzione della potenza e del calore.

Come utilizzare le pentole
Diametro minimo della pentola/padella perle
diverse zone di cottura.

Per garantire che il piano cottura funzioni
correttamente, la pentola deve coprire uno o
piu dei puntidiriferimento indicati sulla
superficie del piano cotturae deve essere di
diametro minimo idoneo.

Usare sempre la zona di cottura che meglio
corrisponde al diametro del fondo della
pentola.

Zone di cottura Diametro del fondo pentola

@ min. (consi- @ max (consi-

gliato) gliato)

Combinata sini-
stra/destra 190 mm 230 mm
Singole 110 mm 190 mm

Pentole/padelle vuote o confondo sottile
Non usare pentole/padelle vuote o con fondo
sottile sul piano cottura perché cido non
consentirebbe di controllare latemperatura o
spegnere automaticamente lazonadicottura
se latemperatura e troppo elevata, conil
rischio didanneggiare la pentola o la superficie
del piano cottura.

Se cid dovesse accadere, nontoccare nullae
attendere che tuttii componentisi raffreddino.
Se appare un messaggio di errore, consultare
la sezione “Risoluzione dei problemi”.

Consigli/suggerimenti

Rumoridurante il funzionamento

Quando siattiva unazonadicottura, € possibile
udire un breve ronzio. Questo fenomeno &
tipico delle zone dicotturain vetroceramicae
noninfluisce né sul funzionamento né sulla
duratain servizio dell'apparecchio. llrumore
puo dipendere dalla pentola utilizzata. In
presenzadiun forte disturbo, pud essere utile
sostituire la pentola.

RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Codice di er-

rore Descrizione

Possibile causa dell'errore

Soluzione

Rilevata un’attivazione continua

Il piano cottura si
spegne dopo 10
secondi.

dei tasti.

’J

Acqua o pentola presente sul

Rimuovere l'acqua o la pentola
dalla superficie in vetroceramica e
dal pannello dei comandi.

pannello dei comandi.

Il piano cottura si

La temperatura interna dei

Lasciare raffreddare il piano
cottura.

Controllare se il piano cottura

ER21 componenti elettronici & troppo  dispone di sufficiente
spegne. o
alta. ventilazione.
Se l'errore permane, contattare il
Servizio Assistenza.
Pentola vuota o non idonea.
Lasciare raffreddare il piano
) Temperatura della pentola o della P
La zona di cottura SR . cottura.
) ; superficie in vetroceramica
E2 corrispondente si troppo alta Usare una pentola appropriata
spegne. pp . p pprop .
Temperatura dei componenti Non riscaldare pentole vuote.
elettronici troppo alta.
Usare una pentola appropriata.
L'errore si annulla
La zona di cottura Pentola non idonea. automgtlcamente\dopo 8sela
corrispondente si La pentola sta perdendo le sue zona di cottura buo essere
E3 nuovamente utilizzata.

spegne.

induzione.

proprieta magnetiche e pud
causare danni al piano cottura a

In caso di ulteriori errori &
necessario sostituire la pentola.

Se l'errore permane, contattare il
Servizio Assistenza.
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Controllare la tensione e/o la

E6 La zona di cottura non Tensione e/o frequenza di frequenza direte.
siaccende. alimentazione fuori intervallo. Se necessario, contattare il
Servizio Assistenza.
Pulire la ventola e rimuovere gli
Guasto della ventola. ) ) - 9
Es Le zone di cottura si eventuali corpi estranei.
Ventola ostruita da polvere o . )
spengono. filamenti P Se l'errore permane, contattare il
' Servizio Assistenza.
Sensore di temperatura della zona Spegnere il piano cottura e
La zona di cottura di cottura bloccato. riaccenderlo dopo che si &
) ; . . i raffreddato.
EH corrispondente si Non viene rilevata una variazione
spegne. di temperatura sufficiente dopo  Se I'errore permane, contattare il
I'accensione del piano cottura. Servizio Assistenza.
Scollegare il piano cottura
dall'alimentazione.
U400 Sovratensione dovuta a un collegamento elettrico Ricollegare il piano cottura in base
errato. allo schema fornito.

Se l'errore permane, contattare il
Servizio Assistenza.

E4/E5/E7/ Scollegare il piano cottura dall'alimentazione.

E9/ER20/ = attendere alcuni secondi, quindi ricollegare il piano cottura all’alimentazione.

ER22/ER31/

ER36/ER40/ Se il problema permane, contattare il centro di assistenza e specificare il codice di errore che

ER47/EA appare sul display.

DATI TECNICI

Unita Valore
Tipo di prodotto Piano cottura integrato
Larghezza mm 650
Dimensioni Profondita mm 510
Altezza min./max mm 53
Potenza totale W 7400
Parametro Valore

Tensione/frequenza di alimentazione

220-240V, 50 Hz; 220 V; 60 Hz;
2N~ 380-415V, 50 Hz; 2N~ 380V, 60 Hz;

Peso dell'apparecchio

12 kg

EFFICIENZA ENERGETICA DEL PIANO COTTURA

Numero di zone di cottura 4
Numero di aree di cottura combinabili 1- Sinistra

1- Destra
Tecnologia di cottura Induzione
Dimensioni dell’area di cottura combinabile Sinistra 395 x 220 mm
Dimensioni dell’area di cottura combinabile Destra 395 x 220 mm
Consumo di energia dell’area di cottura combinabile Sinistra 192 Wh/kg
Consumo di energia dell’area di cottura combinabile Destra 192 Wh/kg
Consumo di energia elettrica del piano cottura 189.7 Wh/kg

(funzionamento elettrico)
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ASPETTI AMBIENTALI

Smaltimento degli elettrodomestici

Ilsimbolo ==sul prodotto o sullasua
confezione indicacheil prodotto nondeve
essere smaltito insieme ai normalirifiuti
domestici. Il prodotto deve essere smaltito
presso un centro specializzato nelriciclaggio di
componenti elettrici ed elettronici.
Assicurandosiche questo prodotto sia smaltito
correttamente, contribuira a prevenire
potenzialiconseguenze negative per
I'ambiente e perla salute che potrebbero
altrimentiderivare da uno smaltimento
inadeguato. Perinformazioni pitu dettagliate su
comericiclare questo prodotto, rivolgersialle
autorita municipali, al locale servizio di
smaltimento rifiutioppure al negozio dove &
stato acquistatoil prodotto.

Smaltimento dei materialid’imballaggio

VA
| materiali con il simbolo TP sono riciclabili.

CONFORMITA

Smaltire i materialid’'imballaggio in appositi
contenitoridiraccolta perilriciclaggio.

Risparmio energetico

E possibile risparmiare quotidianamente
energiadurante la cottura, seguendoi
suggerimenti che seguono.

e Quandosiriscaldal’acqua, utilizzare solola

quantita necessaria.

Se possibile, coprire sempre le pentole con
ilcoperchio.

Primadiattivare lazonadicottura,
sistemare la pentola.

Sistemare le pentole piu piccole sulle zone
dicottura piu piccole.

Posizionare le pentole direttamente al
centro dellazonadicottura.

Utilizzare il calore residuo per mantenere
caldiglialimentio perscioglierli.

Informazioni sul prodotto ai sensidel
regolamenton®66/2014

Norme diriferimento:
EN/IEC 60350-2
EN/IEC 50564

C€

Questo apparecchio é stato progettato,
fabbricato e commercializzato in conformita
alle Direttive CEE.

"l dati tecnicisono forniti sulla targhetta dati
applicata sul fondo del prodotto.”
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INFORMACION DE SEGURIDAD

Para su propia seguridad y para
garantizar el correcto
funcionamiento del aparato, lea
atentamente este manual antes
delainstalaciény puestaen
marcha. Guarde siempre estas
instrucciones con el aparato,
incluso sise cede otransfiere a
terceros. Esimportante que los
usuarios estén familiarizados con
todas las caracteristicas de
funcionamiento y seguridad del
aparato. Estas placas de coccidon
disponen de sistemasde
induccién conformes con los
requisitos de las Directivas EMCy
EMF y no deberian interferir con
otros aparatos electrénicos. Los
portadores de marcapasos ode
otros dispositivos electrénicos
deben consultar con sumédico o
con el fabricante del dispositivo
implantado para determinar sies
lo suficientementeresistente alas
interferencias.

Las conexiones eléctricas deben
serrealizadas poruntécnico
cualificado. Antes de efectuarla
conexioén eléctrica, lealasecciéon
CONEXION ELECTRICA.
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Paralos aparatos con cablede
alimentacion, los bornes olasecciéonde
hilos entre el punto de fijacién del cabley
los bornes deben disponerse de manera
que sea posible extraer el conductor bajo
tensién aguas arriba del cable de tierra
encasode que se suelte de su fijacion.
Elfabricante no se hace responsable
de los dafios provocados por una
instalacién ousoincorrecto.

Controle que laalimentacion dered
coincidaconlaindicadaenlaplacade
datos fijada en el interior del producto.
Los dispositivos de seccionamiento
deben montarse en lainstalacion fija
de acuerdo conlasnormas sobre
sistemas de cableado.

Paralos aparatos de Clasel,
compruebe quelaredde
alimentaciéndelacasatengauna
conexion atierraadecuada.

Siel cable de alimentacion esta
dafado, para evitar riesgos o
situaciones peligrosas, pida su
sustitucion al fabricante, aun centro
de asistencia autorizadooaun
técnico cualificado.



ADVERTENCIA: Antes de instalar
elaparato, retire la pelicula
protectora.

Utilice solo los tornillosy los demas
herrajes suministrados con el aparato.

ADVERTENCIA: Noinstalar los
tornillos o elementos de sujecion
segun se describe en estas
instrucciones puede comportar
riesgos de descargas eléctricas.

Lalimpiezay el mantenimientono
deben serllevados a cabo por nifios, a
menos que sean vigilados porun
adulto.

Vigile siempre alos nifios para
asegurarse de que nojueguen con el
aparato.

Este aparato no debe ser utilizado por
personas (incluidos nifios) con
capacidadesfisicas, sensoriales o
mentales reducidas o sin experiencia
ni conocimientos, amenos que sean
vigilados atentamente e instruidos
sobre el uso seguro del aparato por
parte de una personaresponsable de
suseguridad.

Este aparato puede ser utilizado por
nilos mayores de 8 afosy por
personas con capacidadesfisicas,
sensoriales o mentalesreducidas o
con experienciay conocimiento
insuficientes, siempre que sean
vigilados atentamente e instruidos
sobre el uso seguro del aparato y sobre
los peligros que conlleva. No deje que
los niflos jueguen con el aparato.

ADVERTENCIA: El aparatoy sus
partes accesibles se calientan
mucho durante el uso.

Tenga mucho cuidadode notocarla
superficie de las zonas de coccion.
Mantenga alejados alos nifios menores
de 8 afios, amenos que estén
constantemente vigilados.

ADVERTENCIA: Sila superficie esta
agrietada, apague el aparato para evitar el
riesgo de descargas eléctricas.

e Notoqueelaparatoconlasmanosu
otras partes del cuerpo hiumedas.

e Noutilice limpiadores de vapor para
limpiar el aparato.

e Noapoye objetos metalicos, como
cuchillos, tenedores, cucharasy tapas,
sobre la superficie de laplacade
coccion, yaque pueden
sobrecalentarse.

e Despuésdeluso, apaguelaplacade
cocciéon con el correspondiente
mando; no confie enlos sensoresde
presencia derecipiente.

ADVERTENCIA: Cuando cocine con

grasa o aceite, esté siempre pendiente de

la placade cocciényaque estos

productos se inflaman con facilidad y

pueden ser peligrosos. No intente apagar

NUNCA las llamas con agua; apague el

aparatoy sofoque lasllamas, por ejemplo,

con unatapaounamantaignifuga.

ATENCION: El proceso de coccidn debe

vigilarse siempre. Siel proceso de

coccion es corto, debe vigilarse
ininterrumpidamente.

e Elaparatonoestadisefiado paraque
se pongaen marcha mediante un
temporizador externo niconun
sistema de mando adistancia
separado.

ADVERTENCIA: Peligro de incendio: No

coloque objetos en las superficiesde

coccion.

e Elaparatosedebeinstalarde modo
que se puedadesconectardela
alimentacion eléctricaconuna
abertura entre los contactos (3 mm)
que garantice ladesconexion
completaencondiciones de
sobrecarga de categorialll.

e Elaparatonuncadebe estarexpuesto
aagentes atmosféricos (lluvia, sol).
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¢ Mantengatodo el material de embalaje
fueradel alcance delos nifosy de
animales domésticos.

e AseguUrese de que el aparato esté
conectado directamente aunatoma
decorriente.

e Noutilice adaptadores, tomas
multiples o prolongaciones para
conectar el aparato.

e Noutilice nuncael aparato parafines
distintos paralos que ha sido disefiado.

e lasfreidorasdebenser
constantemente monitoreadas
durante su uso: el aceite
sobrecalentado podriaincendiarse.

¢ Nopongaenmarchaelaparatoconun
temporizador externo niconun
sistema de mando a distancia
separado.

e Noutilicelaplacade cocciéncomo
superficie de trabajo o apoyo.

e Noacerque al aparato telas u otros
materiales inflamables hasta que
todos los componentes se hayan
enfriado completamente para evitar el
riesgo deincendios.

INSTALACION

No apoye objetos metalicos, como
cuchillos, tenedores, cucharasy tapas,
sobre la superficie de laplacade
coccidn, yaque pueden
sobrecalentarse.

e Elaparatonodebeinstalarse nunca
detras de una puerta decorativa para
evitar que se sobrecaliente.

¢ Nosesubaencimadelaparatoyaque
se puede dafiar.

e Noapoyerecipientesenelbordedela
placade coccién porgue se podrian
dafar las juntas de silicona.

Declaracion de conformidad

Elfabricante declara que este aparato

confuncionalidad radio cumple conla

directiva2014/53/EU.

Eltexto completo de ladeclaraciénde

conformidad UE esta disponibleenla

siguiente direccién Internet, realizando

una busqueda por cédigo de producto:
https://www.franke.com/

Este cddigo se encuentraen laetiqueta
colocada dentro del producto.

Bandasde Potenciamaxima
frecuencia transmitida

2,4GHz 2 mW max.

Lainstalacion debe realizarse de acuerdo con
lasleyes, ordenanzas, directivas y normas en
vigor en el pais de uso del aparato
(reglamentos sobre seguridad de las
instalaciones eléctricas, correctorecicladode
loscomponentes, etc.).

e Paramasinformacionsobre lainstalacion,
consulte lasinstrucciones de montaje.

o Noaplique selladordesiliconaentreel
aparatoylaencimera.

o Compruebe que el espaciodebajodela
placade coccion seasuficiente para
garantizar una correcta circulacion del aire.
Consulte lasinstrucciones de montaje.

e Laparteinferiordelaparatopuede
calentarse mucho. Siel aparato se instala
sobre cajones, monte un panelde
separacionignifugo debajo delaparato para
evitar que se pueda accederalaparte

83

inferior. Consulte lasinstrucciones de
montaje.

e Laventilaciondelaparatodebe cumplircon
lasinstrucciones del fabricante.

e Crearunaaberturafrontalde almenos 28
cm?en el bloque de la cocina que debe
albergarlaplacade coccion para permitirla
correctaventilacion del producto.

Requisitos delmueble delacocina

e Sielaparatose montasobre materiales
inflamables, es necesario respetar
escrupulosamente las directricesy los
reglamentos relativos alasinstalaciones de
bajatensionasicomolas normasde
prevencién de incendios.

e Enelcasodelasunidadesempotradas, los
componentes (plasticoy madera chapada)


https://www.franke.com/

deben aplicarse con adhesivos resistentes
al calor (min. 85 °C): el uso de materialesy
adhesivos inadecuados puede provocarla
deformacion o el desprendimiento de los
componentes.

e Sepermiteaplicar perfilesde madera
maciza alrededor de laencimera detras del
aparato, siempre que se respeten las
distancias minimasindicadas enlos
esquemasdeinstalacion.

CONEXION ELECTRICA

e Paramasinformacion sobre lainstalacion,
consulte lasinstrucciones de montaje.

e Sidebajodelaplacadecocciénnohayun
horno, monte un panel de separacién
debajo del aparato, seglinseilustraenlas
instrucciones de montaje.

ADVERTENCIA: Todas las conexiones
eléctricas deben serrealizadas porun
instalador autorizado.

e Antesderealizarlas conexiones,
compruebe que latensién nominal del
aparato, indicadaenlaplacade datos,
correspondaconlatensiondelaredde
alimentacion. La placade datos esta
colocadaenelladoinferiordelaplacade
coccion.

e Sigaelesquemade conexién (ubicadoenel
ladoinferior de la placa de coccién).

e Utilice exclusivamente componentes
originales, suministrados por el servicio de
recambios.

e Elaparatose suministraconcablede
conexion.

e Sielcable de alimentacion esta danado,
sustitdyalo con el correspondiente
recambio original. Comuniquese con el
Servicio de Asistencia.

A jAtencion! |No efectle soldaduras en los
cables!

Conexioneléctrica

e Lasconexioneseléctricas debenser
realizadas por un técnico especializado.

e Esteaparatotieneunaconexiontipo"Y"con
un cable tipo HO5V2V2-F. Seccién min.de
los conductores: 5x2,5 mm?Z.

e Paraaccederalosbornesdeconexién, hay
que quitarlatapa dela caja de conexiones.

e Compruebe que las caracteristicasde la
instalacion eléctricadoméstica (tension,
potencia maximay corriente) sean
compatibles con las del aparato.

e Conecteelaparatocomose muestraenel
esquema (de acuerdo conlas normas de
referencia paralatensiéonderedvigentesa
nivel nacional).

Esquemade conexion
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LIMPIEZAY MANTENIMIENTO

No use nunca esponjas abrasivas, lanade
acero, acido clorhidrico niotros productos
que puedanrayarla superficie o dejar
marcasenella.

No consuma los alimentos que caigan
accidentalmente o se depositen sobre la
superficie o sobre los elementos
funcionales o estéticosdelaplacade
coccion.

Apague odesconecte el aparatodelared
eléctricaantes de efectuar cualquier
operacién de limpieza o mantenimiento.
Limpie el aparato después de cada uso para
evitar que los residuos de comida se
carbonicen. Limpiarlasuciedad incrustada
o carbonizadarequiere mas esfuerzo.
Paralimpiarla suciedad diaria, use un pafio
suave ounaesponjay undetergente
adecuado. Siga los consejos del fabricante
conrespecto alos detergentes que debe
utilizar. Se aconseja usar detergentes
neutros.
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Quite los restos de suciedad incrustada, por
ejemplo, laleche derramadadurante la
ebullicion, conunrascadoradecuado para
vitrocerdmica mientrasla placa de coccién
aun esta caliente. Siga los consejos del
fabricante conrespecto alosrascadores
que debe utilizar.

Quite los restos de alimentos que contienen
azucar, por ejemplo mermelada derramada
durante lacoccién, conunrascador
adecuado paravitroceramica mientrasla
placade coccién aln esta caliente. Estos
residuos, sino se quitan, pueden dafarla
superficie de vitroceramica.

Quite cualquier resto de plastico fundido
conunrascadoradecuado para
vitroceramica mientrasla placa de coccién
alin esta caliente. Estos residuos, sino se
quitan, pueden dafiar la superficie de
vitroceramica.

Quite las manchas de cal con una pequefia
cantidad de solucién antical, por ejemplo,
vinagre ozumode limén, unavez quela




placade coccién se haya enfriado. Luego,
limpie de nuevo con un pafio himedo.

e Nocorte niprepare alimentos sobrela
superficie nideje caer objetos duros sobre
ella.No arrastre recipientes nivajilla sobre la
superficie.

e Noutilice limpiadores de vapor.

Mantenimientoy reparacion

e Aseglresede que elmantenimientode los
componentes eléctricos searealizado
exclusivamente por el fabricante o por
técnicos del servicio de asistencia.

e Aseglresede queloscablesdafados sean
sustituidos exclusivamente por el
fabricante o portécnicos del serviciode
asistencia.

En casodeaveria, intente encontrar lasolucién
consultando lasindicaciones proporcionadas
enlaguiadesolucionde problemas. Sino
puede resolver el problema, por favor
comuniquese con el Servicio de Asistencia.

Cuando se ponga en contacto con el Servicio
de Asistencia, facilite la siguiente informacion:
-tipodeaveria

-modelodel aparato (Art./Cod.)

-numerode serie (S.N.)

Estainformacion se encuentraenlaplacade
datos. Laplacade datos esta colocadaenel
fondo del aparato.
Encasodeusoinadecuadodelaparatoode
instalaciéon no realizada poruninstalador
autorizado, es posible que tenga que pagar la
visita del técnico del Servicio de Asistencia o
delvendedor, incluso durante el periodo de
validez de la garantia.

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Disposicionde laplacade coccion

1 Zona de coccidn individual (197x220 mm)
2100 W, con funcién Booster de 3000 W

2 Zona de coccién individual (197x220 mm)
2100 W, con funcién Booster de 3000 W

3 Zona de coccién individual (197x220 mm)
2100 W, con funcién Booster de 3000 W

4 Zona de coccién individual (197x220 mm)
2100 W, con funcién Booster de 3000 W

5 Panel de mandos

1+2 Zona de coccién combinable (395 x 220 mm)
3000 W, con funcién Booster 3700 W.

3+ Zonade coccidén combinable (395 x 220 mm)
4 3000 W, con funcion Booster 3700 W.

INDICADORES

Detecciondelapresenciadelrecipiente

Cadazonade coccién esta equipadaconun
sistema que detectalapresenciade un
recipiente en laplacade coccion.

Elsistema de deteccionreconoce los
recipientes con unabase magnetizable
adecuada para usarse en placas de coccion
porinduccion.

Sielrecipiente se quita durante el
funcionamiento o sise usa unrecipiente no
adecuado, en la pantalla se visualiza el simbolo

Indicadorde calorresidual

Laindicacionde calorresidual es unafuncién
de seguridad que sefialaque la superficiede la
zonade coccién aln estd aunatemperatura
igual o superiora50 °Cy que, porlotanto,
puede causar quemaduras sise tocacon las
manos desnudas. El digito de lazonade

coccion correspondiente muestra H
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PANEL DE MANDOS

|

Q@
o
1

Encendido/Apagado

Tecla de la funcién Pausa

Tecla de la funcién Bloqueo teclado

Teclado de desplazamiento

Simbolo del temporizador

Indicador del nivel de potencia

Control del temporizador e indicador del tiempo de coccién
Indicador zona de cocciéon

0N GAWON M=

Las zonas de coccién pueden ser activadas ilumina el digito correspondiente para
B activarlo.

pulsando el digito de referencialLl. El digito se

enciende de modo masintenso para confirmar  Sino hay recipientes u otros objetos encimade

laoperacion. lazonade coccion, los digitos no son visibles.
Cuandose colocaunrecipienteencimadeuna  Enelpanelde mandos, lasfunciones que se
delas4zonasde coccion, laplacade coccion pueden seleccionar son siempre aquellas
detecta automaticamente su presenciae visibles peroiluminadas conintensidad baja.

Seleccione las funciones tocando el simbolo
correspondiente.

LIMITACION DE LA POTENCIA

Cuando el aparato se conecta por primera vez
alaredeléctricadoméstica, el instalador debe

1
e Pulsedenuevo O.

ajustarla potencia de las zonas de coccidn en e Manteniendo pulsado",comiencea pulsar
fur’mc:lo.n dela cape}mdad realdelainstalacién el digito de las zonas de coccién
eléctricadelavivienda. procediendo en sentido antihorario,

. . empezando por el delantero aladerecha.
Siestonoesnecesario, se puede encender

) ., |
directamente la placa de coccién pulsando Q
o, enalternativa, accediendoalmenusegunel

procedimiento descrito a continuacion. r r
3 _l o2
Antes derealizar el procedimiento se aconseja
leertodo el apartado. * f
Conecte laplacade cocciénalared eléctrica 4 ’-I I—I 1
domeéstica. - -
O Eldigi izqui indi E y
e Pulse \Y. igitotraseroizquierdoindical yunnimero

queindicaeltipode menu. Eldigito delantero
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izquierdo indicaun nimero que depende de
los parametrosindicados en laseleccion.

Seleccione el digito con C ypulse“8"“enla
barrade potencia.

Seleccione el digito delanteroizquierdoy
seleccione la configuracién correcta.

Consulte latabla siguiente paralas
especificaciones:

FUNCION DEMO

Valorenel
tecladode iow Notas
miento
(o) 7.4 Configuracion inicial estandar
1 4
2 2,5
3 6

Unavezintroducido el valor correcto, confirme

. 1
tocandoy manteniendo pulsado O durante 2
segundos.

Lafuncion DEMO permite utilizar el producto
entodassus funciones sin que esté
funcionandorealmente.

Conectelaplacade cocciénalaredeléctrica
doméstica.

e Pulse Q)

1
e Pulsedenuevo U.

e Manteniendo pulsado", comiencea pulsar
eldigitodelaszonas de coccion
procediendo en sentido antihorario,
empezando por el delantero ala derecha.

3 § § 2
4 5 05

Eldigito traseroizquierdo indical’_- yunnumero
queindicaeltipode menu. Eldigito delantero
izquierdoindicaun nimero que depende de
los parametrosindicados enlaseleccion.

r
Seleccione el digitoconL ypulse“6“enla
barrade potencia.

Seleccione el digito delanteroizquierdoy
seleccione laconfiguracién correcta.

Consulte latabla siguiente paralas
especificaciones:

Valorenel
teclado de
desplaza- Notas
miento
[0) Funcién DEMO desactivada
1 Funcién DEMO activada

Unavezintroducido el valor correcto, confirme

. 1
tocandoy manteniendo pulsado O durante 2
segundos.

FUNCIONES PLACA DE COCCION

"-
M
©)
"-
Ll

n © ::,' Eﬁ

Es posible bloquear las funciones de la placa de coccién durante el uso, por

Bloqueo

ejemplo para limpiar la placa de coccién.

Para activar/desactivar: pulse O=.
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Esta funcion impide el encendido accidental del aparato

Para activar: encienda la placa de coccidn y pulse cualquier zona de coccién
durante 3 segundos, después deslice lentamente la barra de potenciade O a 9.

]
Dispositivo de seguri- Todos los digitos indican L .

dad para nifios Las operaciones descritas deben ser completadas en un tiempo de 10 segundos.

Para desactivar: encienda la placa de coccién y pulse cualquier zona de coccién
durante 3 segundos, después deslice lentamente la barra de potencia de 9 a 0.

|
Todos los digitos que indican L desaparecen.

Las operaciones descritas deben ser completadas en un tiempo de 10 segundos.

Cada zona de coccién podra ser configurada a un nivel de potencia adicional por
un tiempo maximo de 5 minutos.

Para activar: seleccione una de las 4 zonas de coccién y seleccione el valor

Funcion Boost
“Boost” en el teclado de desplazamiento. El digito correspondiente indica
Para desactivar: seleccione uno de los otros valores posibles en el teclado de
desplazamiento.

El temporizador permite apagar una zona de coccién especifica una vez
transcurrido el tiempo programado.

Las zonas de coccién pueden ser programadas individualmente, puesto que cada
una dispone de un temporizador.
Para activar: encienda la placa de coccién y seleccione una de las 4 zonas de
cocciodn ajustando un color en el teclado de desplazamiento, a continuacion pulse
Temporizador de las  |os digitos de la zona para controlar el temporizador y vuelva a ajustar un valor
zonas de coccion

mediante el teclado de desplazamiento. El simbolo @ de la zona de coccién se
ilumina. No toque nada durante 5 segundos para confirmar el tiempo
configurado.La pantalla de la zona de control del temporizador muestra la cuenta
atras que finaliza con un aviso acustico. Pulse los digitos de la zona para el control
del temporizador para silenciar la alarma.

Para desactivar: espere hasta el final de la cuenta regresiva o lleve a cero los
valores del temporizador.

Temporizador con alarma de uso genérico.

Para activar: encienda la placa de coccion, pulse los digitos de zona para el control
del temporizador y ajuste un valor mediante el teclado de desplazamiento. La
cuenta atras termina con un aviso acustico. Pulse los digitos de la zona para el
control del temporizador para silenciar la alarma.

Para desactivar: espere hasta el final de la cuenta regresiva o lleve a cero los
valores del temporizador.

Temporizador (genéri-
co)

Esta funcion permite pausar/reactivar cualquier funcién activa en la placa de
coccioén, reduciendo la potencia disponible en la zona de coccién y poniendo a
cero todas las funciones.

Durante la pausa, todos los digitos indicanl }para sefialar que:

- No se produce energia en ninguna de las zonas de coccién.

Funcion Pausa ) . . .
- Todas las funciones y el temporizador estan desactivados.

Para activar: con la placa de coccién en funcionamiento, pulse y mantenga

pulsado ” por al menos 1segundo.

Para desactivar: pulse y mantenga pulsado ” por al menos 1segundo y haga
recorrer el dedo desde el minimo al maximo a lo largo del teclado de
desplazamiento que muestra una animacion.
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Funcion de Recupera-
cion

Esta funcion se utiliza para recuperar los ajustes de funcionamiento de la placa de
coccién en caso de apagado accidental usando ” .

|
Con la placa de coccién apagada, para recuperar los ajustes pulse U en6

segundos, luego pulse |l en 6 segundos. Se emite un pitido para confirmar la

operacion.

Cuando la placa de coccién esta apagada, si no es reencendida en 6 segundos se
pierden los ajustes de las funciones anteriores.

Funcién calentamiento

Esta funcion se utiliza para calentar un recipiente a la potencia maxima antes de
continuar con la coccién a un nivel seleccionado. El intervalo de tiempo en el que
la zona de coccidn se mantiene a la potencia maxima depende del nivel de
coccion ajustado. Consulte la tabla:

Nivel de potencia Temporizador (segundos)

48

144

230

312

408

120

168

216

O | N |o|~lWIN—

No disponible

Boost No disponible

Seleccione una de las 4 zonas de coccién y pulse y mantenga pulsado por 3
segundos el valor seleccionado (de 1a 8) en el teclado de desplazamiento. La
placa de coccién tendra un pico de potencia méaxima por un periodo de tiempo
que varia en base a la potencia de coccién ajustada antes, luego regresara al valor

ajustado al inicio. El digito correspondiente indica lq y el valor ajustado.

Modo combinado (fun-
cion “puente”)

Esta funcién permite conectar 2 zonas de coccidn para usarlas y controlarlas
como una Unica y mas amplia zona de coccién. Esto permite utilizar recipientes
con un fondo mas amplio.

Las zonas de coccién seleccionables para esta funcién son tanto las de la
izquierda como las de la derecha.

Para activar: pulse simultdneamente ambas zonas de coccién hasta que un digito
indica n

Para ajustar la potencia de la zona utilizable en modalidad combinada use el
teclado de desplazamiento.

Para desactivar: pulse simultdneamente las teclas utilizadas para activar la funcién
"puente”, hasta que los simbolos desaparecen.

ilmportante! La placa de coccién reconoce automaticamente la presencia de una
olla mas grande que ocupa dos zonas de coccion, pero manejara las zonas de
manera independiente a menos que no esté activada la funcién “puente”.

Funcién mantenimiento
en calor

Esta funcion sirve para mantener calientes los alimentos cocinados.

Para activar/desactivar: seleccione una zona de coccién y seleccioneOolenla

barra de desplazamiento visualizando U en el digito correspondiente.
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Esta funcion permite activar el modo AUTOMATICO en el que la placay la
campana funcionan de modo coordinado. Accediendo a la placa se encienden
automaticamente las luces. La velocidad de la campana sera ajustada
automaticamente utilizando el nivel de potencia mas alto presente en las zonas de
la placa de coccién.

Emparejamiento Placa-Campana

Antes de activar el procedimiento, seguir las indicaciones especificas de los
manuales de los dispositivos a emparejar.

Con la placa apagada pulse simultdneamente las teclas "O="y ” y el
Funcién AUTOMATICO procedimiento de emparejamiento se activara visualizando una animacién en la
pantalla.

ATENCION: una vez activado el procedimiento, consulte el manual de la
campanay compruebe que el procedimiento de emparejamiento K-Link se ha
activado.

El procedimiento de emparejamiento tarda 2 minutos. Cuando en este intervalo
de tiempo no se reconozca ninguln dispositivo, es preciso comprobar si se ha
activado anteriormente el procedimiento de los dispositivos a emparejar. Puede
ser que se haya alcanzado el limite maximo de los dispositivos emparejables.

Pulse nuevamente las teclas "O="y ” para confirmar.

TABLA DE COCCION

Nivel de po-

tencia Método de coccion Usar para
1 Derretir, calentar ligeramente Mantequilla, chocolate, gelatina, salsas
2 Derretir, calentar ligeramente Mantequilla, chocolate, gelatina, salsas
3 Llevar a temperatura Arroz
4 Coccidn larga, espesar, guisar Verduras, patatas, salsas, fruta, pescado
5 Coccién larga, espesar, guisar Verduras, patatas, salsas, fruta, pescado
6 Coccion larga, estofar Pasta, sopas, carne estofada
7 Fritura ligera Rosti (torta de lpatatas), t_ortillas, alimentos

rebozados y fritos, salchichas

8 Fritura, fritura por inmersion Carne, patatas fritas
9 Fritura rapida a temperatura alta Bistecs
P Calentamiento rapido Hervir agua
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PERSONALIZACION DEL MENU DE USUARIO

Antes de realizar el procedimiento se aconseja leer todo el apartado.

|
- Pulse U
|
- Pulse de nuevo (-)

- Manteniendo pulsado ©— comience a pulsar el digito de las zonas de coccion procediendo en sentido horario, empe-
zando por el delantero a la izquierda.

) \

L R

(|
~

—
-—
-

El digito trasero izquierdo indica alternativamente U y un nimero de O a 9 que indica el cédigo del menu.

El digito delantero izquierdo indica un nimero que depende de los pardametros indicados en la seleccién.
- Pulse el digito trasero izquierdo y seleccione un nimero en la barra de encendido para acceder al cddigo del menu.
- Pulse el digito delantero izquierdo y seleccione un nimero en la barra de potencia para seleccionar un valor.

- Una vez introducido el valor correcto, confirme tocando y manteniendo pulsado O durante 2 segundos.
- Para salir del menu sin guardar, pulse O—.
Cuando no se realiza ninguna operacion, el menu de usuario se cierre al cabo de 1 minuto.

Consulte la tabla siguiente para las especificaciones:

Codigo L
del menu Descripcion Valor
uo Menu de gestién de la Es posible disminuir la absorcién maxima seleccionada en pasos
potencia maxima. de 0,1Kw hasta la potencia minima declarada.
O - Sonido desactivado
u2 I\/Ie’nulde control del volumen 1- Min.
acustico de las teclas.
3 - Méx
O - Sonido desactivado
U3 Menu de control del volymen 1- Min.
del zumbador cuentaminutos.
3 - Max
U4 Menu de control del nivelde 0 - Max
brillo de la pantalla. 9 - Min.
Us Mend de control de la 0 - Animacion desactivada
animacion de la cuenta atras. 1 _ Apimacién activada
Menu de la funcion de 0 - No activa
ue deteccién presencia )
recipiente. 1- Activa

O - Parpadeo continuo y apagado
u7 g{ltfénsu degestiondelacuenta | . parpadeos y apagado

2 - Un parpadeo y apagado
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FUNCION DE GESTION DE LA POTENCIA

«Este producto esta equipado conunafuncién
de gestion de la potencia con control
electrénico.

Véase figura.

Estafuncion controlalaentrega de la potencia
maxima de 3700 W entre las zonas de coccién
utilizadas en el modo combinado (1+2y 3+4),
optimizando la distribucion de potenciay
evitando situaciones de sobrecarga del
sistema.

Placa de coccién al maximo nivel de potencia:
la funcion distribuye la potencia entre las zonas
de cocciény sies necesario, reduce
automaticamente la potenciade unazonade
coccioén (al dltimo mando se le asignala
maxima prioridad).

Placa de coccion conlimitacion de potencia:la
funcion distribuye la potencia entre las zonas
de coccién eimpide que se configure la
potenciade unazonade cocciénaun nivel
superior al limite previsto (paraaumentar la
potenciade unadeterminada zona de coccién,
es necesario reducirmanualmente el nivel de
potencia configurado parala otra).

Ejemplo:

Sise selecciona el nivel de potencia adicional
(boost) (P) paralazonadecoccioni,lazonade
coccién 2 no puede superar simultaneamente
elnivel de potencia 9y selimitara
automaticamente.»

GUIA PARA EL USO DE LOS RECIPIENTES

Quérecipientes utilizar

Utilice solorecipientes cuya base seade un
material ferromagnético adecuado paralas
placas de coccién porinduccién:

hierro fundido

aceroesmaltado

aceroal carbono

aceroinoxidable (también no
completamente)

aluminio con revestimiento ferromagnético
obase con placaferromagnética

Para determinar siun recipiente es adecuado,
| —]

controle que lleve el simbolo 204
(generalmente grabado en la base). También
puede acercaruniman alabase delrecipiente.
Sise queda pegado, significa que el recipiente
se puede utilizaren una placa de coccion por
induccion.

Para garantizar una 6ptima eficiencia, utilice
siempre recipientes conlabaselomasplana
posibley que distribuya el calorde manera
uniforme. Una base que no sea perfectamente
plana puede afectarlaconducciondela
potenciay del calor.
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Como utilizarlasollas
Didmetro minimo de la olla/sartén paralas
diferentes zonas de coccion.

Para garantizar que laplacade coccién
funcione correctamente, el recipiente debe
cubriruno o mas puntos de referencia
presentes enlasuperficiede laplacade
cocciény debe tenerundidmetro minimo
adecuado.

Utilice siempre lazona de coccion que mejor
se adapte al didametro de la base del recipiente.

Zonas de coc- Diametro de la base del reci-

cién piente
@ min. (reco- @ max. (acon-
mendado) sejado)
Combinada iz-
quierda/dere- 190 mm 230 mm
cha
Individuales 110 mm 190 mm

Ollas/sartenes vacias o con fondo fino

No usarollas/sartenes vacias o con fondo fino
enlaplacadecocciéon porque estono
permitiria controlar latemperatura o apagar
automaticamente lazonade cocciénsila
temperatura es demasiado elevada, conel



riesgode dafarlaollaolasuperficie delaplaca
de coccioén.

Siesto sucede, notoque naday espere aque
todos los componentes se enfrien.
Siaparece un mensaje de error, consulte la
seccioén “Soluciéon de problemas”.

Ruidos durante el funcionamiento

Cuando se activa unazonade coccion, es
posible que se oiga un breve zumbido. Este
fendmeno estipicodelaszonasde cocciénde
vitrocerdmicay no afecta niel funcionamiento
nilavida util del aparato. El ruido depende del
tipo de recipiente utilizado. Si el ruido es muy

Consejos/sugerencias

SOLUCION DE PROBLEMAS

fuerte, puede ser necesario cambiarel

recipiente.

Codigo de
error

Descripcién

Posible causa del error

Solucién

’J

La placa de coccién
se apaga una vez
transcurridos 10
segundos.

Se detecta una activacion
continua de las teclas.

Agua u recipiente en el panel de
mandos.

Quite el recipiente o seque el
agua de la superficie de
vitroceramica y del panel de
mandos.

La placa de coccién

La temperatura interna de los

Deje que la placa se enfrie.

Compruebe si la placa de coccién

ER21 se apaga componentes electronicos es tiene suficiente ventilacion.
’ demasiado alta. . . P
Si el error persiste, comuniquese
con el Servicio de Asistencia.
Recipiente esté vacio o no es
adecuado.
La zona de coccion La temperatlulra del (ecipiente_o Deje que la placa se enfrie.
E2 - de la superficie de vitroceramica - )
correspondiente se es demasiado alta Use un recipiente apropiado.
apaga. ' . - .
La temperatura de los No caliente recipientes vacios.
componentes electronicos es
demasiado alta.
Use un recipiente apropiado.
El error se cancela
La zona de coccidn Recipiente inadecuado. automaticamente después de 8 s
- - . . y la zona de coccién puede ser
correspondiente se El recipiente esta perdiendo sus o
E3 : ” utilizada de nuevo.
apaga. propiedades magnéticas y puede
causar dafos en la placa de En caso de mas errores, el
induccion. recipiente debe ser reemplazado.
Si el error persiste, comuniquese
con el Servicio de Asistencia.
Controle la tensién y/o la
Tensiony/o f iad
» ension y/o frecuencia de f iadelared
La zona de cocciénno _; > ) récuenciadelared.
E6 iend alimentacion fuera del intervalo ) ) 3
se enciende. permitido. Si es necesario, comuniquese con
el Servicio de Asistencia.
Averia del ventilador Limpie el ventilador y elimine
Es Las zonas de coccién ' cualquier cuerpo extrafio.
Ventilador bloqueado por polvoo . . p
se€ apagan. filamentos a porp Si el error persiste, comuniquese
) con el Servicio de Asistencia.
Sensor de temperatura de lazona Apague la placa de cocciény
La zona de coccién  de coccion bloqueado. enciéndala de nuevo cuando se
i . haya enfriado.
EH correspondiente s No se detecta un cambio de Y

apaga.

temperatura suficiente después
de encender la placa de coccién.

Si el error persiste, comuniquese
con el Servicio de Asistencia.
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Desconecte la placa de coccion
de la alimentacion.

Sobretension debida a una conexion eléctrica Reconecte la placa de coccidn

v4a00
incorrecta.

segun el diagrama suministrado.

Si el error persiste, comuniquese
con el Servicio de Asistencia.

E4/E5/E7/ Desconecte laplaca de coccion de la alimentacion.

E9/ER20/ Espere unos segundosy, luego, vuelva a conectar la placa de coccién a la alimentacion.

ER22/ER31/

ER36/ER40/ Siel problema persiste, contacte con el Servicio de Asistencia e indique el cédigo de error

ER47/EA que aparece en la pantalla.

DATOS TECNICOS

Unidad Valor
Tipo de producto Placa de coccion integrada
Ancho mm 650
Dimensiones Profundidad mm 510
Altura min./max. mm 53
Potencia total W 7400
Valor

Parametro

Tensién/frecuencia de alimentacién

220-240V, 50 Hz; 220 V; 60 Hz;
2N~ 380-415V, 50 Hz; 2N~ 380V, 60 Hz;

Peso del aparato

12 kg

EFICIENCIA ENERGETICA DE LA PLACA DE

COCCION

Numero de zonas de coccion 4
Numero de areas de coccién combinables 1- 1zquierda

1- Derecha
Tecnologia de coccién Induccion
Dimensiones del area de cocciéon combinable Izquierda 395 x 220 mm
Dimensiones del drea de coccién combinable Derecha 395 x 220 mm
Consumo de energia del drea de cocciéon combinable Izquierda 192 Wh/kg
Consumo de energia del drea de coccién combinable Derecha 192 Wh/kg
Consumo de energia eléctrica de la placa de coccion 189,7 Wh/kg

(funcionamiento eléctrico)

ASPECTOS MEDIOAMBIENTALES

Eliminacion de electrodomésticos

Elsimbolo ==en el producto o en suembalaje
indica que este producto no debe desecharse
junto alos residuos domésticos normales. El
producto se debe desecharenun puntode
recogida especializado en el reciclaje de
componentes eléctricosy electronicos. Al
asegurarse de que este producto se deseche

correctamente, ayudard a evitar las posibles
consecuencias negativas parael
medioambiente y la salud que podrian
derivarse de su eliminacioninadecuada. Para
obtenerinformacion mas detallada sobre
comoreciclar este producto, péngase en
contacto con el ayuntamiento, el servicio local
de eliminacion de residuos o latienda donde
comprd el producto.
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Eliminacién de los materiales de embalaje o Siesposible, tape siempre los recipientes

Los materiales con el simbolo € son conunatapa adecuada. B

reciclables. Elimine los materiales de embalaje  ® Coloque elrecipiente enlazonade coccion

enlos correspondientes contenedores de antesde encenderla.

reciclaje. e Coloquelosrecipientes pequefiosenlas
. zonas de coccion pequenfas.

Ahorrqenergetlco _— . e Coloqueelrecipiente directamente en el

Esposible ahorrel)r colt|d|'anamente energia centro de lazona de coccién,

durante lacoccion, siguiendo las sugerencias

que siguen o Utilice el calorresidual para mantener

) » calientes los alimentos o derretirlos.
e Cuando caliente agua, utilice solola
cantidad que necesite.

CONFORMIDAD

Informacion sobre el producto de acuerdo
conelReglamentoN.266/2014

Normas de referencia:
EN/IEC 60350-2
EN/IEC 50564

q

Este aparato hasido disefiado, fabricadoy
conformidad con las Directivas CEE.

“Los datos técnicos se encuentranenlaplaca
de datos situada en la parte inferior del
producto.”
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INFORMACOES SOBRE SEGURANCA

Para sua propria segurancaeo

funcionamento correto do Para os aparelhos com cabode
aparelho, é recomendadaaleitura  alimentacao, os terminais ou a secao dos
atenta deste manual antesda fios entre o ponto de ancoragem do cabo
instalacdo e dacolocagcdoem e osterminais devem ser dispostos de
operacao. Mantenha estas modo a permitir extrair o condutor sob
instrucdes sempre junto ao tensdo a montante do cabodeligacdo a
aparelho, mesmo no casode terrano caso de escape desua

cessdoou transferénciaa ancoragem.

terceiros. Eimportante que os e Ofabricante ndo pode ser

utilizadores conhecam todas as considerado responsavel por
caracteristicas de funcionamento possiveis danos causados poruma

e segurancado aparelho. Estas instalacdo ou utilizacdo improprias.
placas de cozedura dispdem de  Verifique se aalimentacdo derede
sistemas de inducéo em corresponde aindicada naplacade
conformidade com osrequisitos dados fixada dentro do produto.

dasdiretivas EMC e EMF e ndo
devem interferircom outros
dispositivos eletrénicos. Os
portadores de marca-passos ou
outros sistemas eletrénicos
devem consultar o seu médicoou
o fabricante do dispositivo
implantado para avaliaro grau de

e Osdispositivos de seccionamento
devem serinstalados no sistema fixo,
em conformidade com as normativas
sobre os sistema de cablagem.

e Paraosaparelhosde Classel, controle
se arede de alimentacdo doméstica
dispde de uma ligacdo em massa

suscetibilidade asinterferéncias. adequada. . o .
e Seocabodealimentacdoestiver
ﬁ Asligacdes elétricas devem ser danificado, é necessario substitui-lo
efetuadas porumtécnico por meio do fabricante, de um centro
competente. Antes de efetuara de assisténcia autorizado oude um
ligagéo elétrica, leia a se¢éo técnico competente, para evitar
LIGACAO ELETRICA. qualquer risco ou situacéo de perigo.
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ADVERTENCIA: Antes de instalar
o aparelho, remova as peliculas de
protecao.
e Utilize somente os parafusos e outros
itens de ferramenta fornecidos junto
com o aparelho.

ADVERTENCIA: Afaltade
instalacdo dos parafusos ou
dispositivos de fixagcdo como
descrito nestasinstrucdes pode
acarretarrisco de choques
elétricos.

e Asoperacdesdelimpezae
manutenc¢do ndo devem ser efetuadas
por criancas, salvo se estiveremsob a
vigilanciade um adulto.

e Ascriancasdevem servigiadas para
assegurar que ndo bringuemcomo
aparelho.

e Esteaparelhondodeve ser utilizado
por pessoas (inclui-se criancas) com
capacidade psico-fisico-sensorial
reduzida ou sem experiénciae
conhecimento, amenos que vigiadas
atentamente e instruidas sobre a
utilizagao segurado aparelho poruma
pessoaresponsavel pelasua
seguranca.

e Esteaparelho pode serutilizado por
criangas comidade inferiora8 anose
por pessoas com capacidade psico-
fisico-sensorial reduzida oucom
experiéncia e conhecimentos
insuficientes, desde que atentamente
vigiados e instruidos quanto a
utilizacdo segurado aparelho e dos
perigos que isso acarreta. Nao deixe
que as criangas brinquem com o
aparelho.

ADVERTENCIA: O aparelhoe as

suas partes acessiveis ficam muito

quentes durante a utilizagao.
Tenha muita atencao parandotocarna
superficie das zonas de cozedura.

Mantenha as criangcas com idade inferior
a8anos afastadas do aparelho, amenos
que se estejam sob constante vigilancia.
ADVERTENCIA: Se a superficie
apresentar rachaduras, desligue o
aparelho para evitar orisco de choques
elétricos.

¢ Naotoqueoaparelhocomasmaosou
partes do corpo molhadas.

e Naouseaparelhosavaporparaa
limpeza do produto.

e Na&o apoie objetos metalicos como
facas, garfos, colheres e tampas sobre
asuperficie da placade cozinha, pois
podem superaquecer.

e Useocomando apropriado para
desligaraplacade cozinha depoisde
usar; nao confie nos sensores do tacho.

ADVERTENCIA: E perigoso deixara

placade cozinhasemvigilanciaao usar

6leo ou gordura, poisisso pode criaruma
situacdo de perigo e provocar incéndio.

NUNCA tente extinguir eventuais chamas

com agua, mas desligue o aparelhoe

abafe as chamas com, porexemplo, uma
tampa ou cobertura anti-chamas.

ATENCAO: O processo de cozedura

deve ser mantido sob vigilancia. Um

procedimento breve de cozedura deve
servigiado constantemente.

¢ Oaparelhondo foi projetado paraser
colocado em funcionamento por meio
de umtemporizador externoouum
sistema de comando remoto
separado.

ADVERTENCIA: Perigo de incéndio: ndo

apoie objetos nas superficies de

cozedura.

e Oaparelhodeve serinstalado de modo
apermitiro seccionamento da
alimentacdo elétricacomuma
abertura entre os contatos (3 mm) que
assegure o seccionamento completo
em condicdes de sobrecargade
categoriallll.

e Oaparelhonuncadeve serexposto
aos agentes atmosféricos (chuva, sol).
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¢ Mantenhaasembalagensforado
alcance de criancas e animais de
estimacao.

e Certifigue-se de que odispositivo
estejaligado diretamente natomada
de corrente.

e Nao utilize adaptadores, tomadas
multiplas ou extensdes elétricas para
ligar o dispositivo.

e Nuncautilize o aparelho parafins
diferentes daqueles para os quais foi
concebido.

e Asfritadeiras devemser
constantemente vigiadas durante a
utilizacdo: o 6leo sobreaquecido pode
incendiar-se.

e Naoacione oaparelho utilizandoum
temporizador externo ou um sistema
de telecomando separado.

e Nao utilize aplacade cozinhacomo
superficie de trabalho ou de apoio.

e N&o se aproxime do aparelho tecidos
ou outros materiais inflamaveis
enquanto todos os componentes nao
estejam completamente arrefecidos
para evitar orisco de incéndios.

¢ Na&o apoie objetos metalicos, tais
como facas, garfos, colheres e tampas

INSTALACAO

detacho nasuperficie da placade
cozinha, porque podem ficar quentes.

e Oaparelhonuncadeve serinstalado
atras de uma porta decorativa, para
evitar que se sobreaqueca.

e Naoestejaempéemcimado
aparelho, pois pode-se danificar.

o Naocoloque panelas e frigideiras na
borda, pois asjuntas de silicone
podem danificar-se.

Declaracao de Conformidade

O fabricante declara que este aparelho

com funcionalidade de radio estdem

conformidade com a diretiva 2014/53/

EU.

O texto completo da declaracédo de

conformidade UE encontra-se disponivel

no seguinte endereco de Internet,
fazendo uma pesquisa por cédigo do
produto:

https://www.franke.com/

Tal cédigo pode ser consultado na
etiqueta situada nointerior do produto.

Bandasde Poténciamaxima
frequéncia transmitida
2,4GHz 2 mW max.

Para o procedimento deinstalacédo, é
obrigatério cumprir as leis, regulamentos,
diretivas e normas (regulamentos paraa
seguranca dos sistemas elétricos, reciclagem
corretados componentes, etc.) vigentes no
paisde utilizagao!

¢ Paramaisinformacdes sobreainstalacao,
consulte asInstrugcbes de montagem.

e Nao utilizeum selante emsilicone entreo
aparelho e abancadadetrabalho.

e Verifiqueseoespagosobaplacade
cozinha é suficiente paraacirculacdodear.
Consulte asinstrucdes de montagem.

e Ofundodoaparelho pode ficar muito
quente. Se o aparelho forinstalado sobre
gavetas, certifique-se de instalarum painel
de separacao aignifugo sob o aparelho para
evitaroacessoao fundo. Consulte as
instrucdes de montagem.

e Aventilagcdodoaparelhodeve estar
conforme asinstru¢cées do fabricante.

e Crieumaaberturadianteira de pelo menos
28 cm?no mével de cozinha que devera
alojaraplacade cozinha para permitiruma
corretaventilacdo do produto.

Requisitos doblocode cozinha

e Seoaparelhoformontado sobre materiais
inflamaveis, € necessario observar
rigorosamente as diretrizes e os
regulamentos relativos aos sistemas de
baixatensdo e as normas de prevencaode
incéndios.

e Paraasunidadesencastradas, os
componentes (em material plasticoe
madeira folheada) devem ser aplicados
com adesivos resistentes ao calor (min. 85
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°C): a utilizacdo de materiais e adesivos
inadequados pode causar deformagdes ou
descolamentos dos componentes.

E permitida a utilizacdo de perfisde madeira
macica avoltadabancadaatras do
aparelho, nacondicao de que asdistancias
minimas sejam sempre conformes as
indicacdes fornecidas nos desenhosde
instalacéo.

LIGACAO ELETRICA

e Paramaisinformacdes sobre ainstalacao,
consulte as Instrugcées de montagem.

e Senaohouverum forno porbaixodaplaca
de cozinha, instale um painel de separacéo
por baixo do aparelho conforme indicado
nas Instrucées de montagem.

ADVERTENCIA: Todas as ligacdes
elétricas devem ser efetuadas porum
instalador autorizado.

Antes de efetuar asligacdes, verifique se a
tensdo nominal do aparelho, indicada na
placade dados, corresponde atensdoda
rede de alimentacéo elétrica. Aplacade
dados € aplicada nolado inferior da placade
cozinha.

Siga o esquemade ligacao (situado na parte
inferior da placade cozinha).

Utilize exclusivamente componentes
originais fornecidos pelo servico de pecas
sobressalentes.

O aparelho é fornecidocomum cabo de
ligacéo.

Se o cabo de alimentacéao estiver
danificado, substitua-ocomo
sobressalente apropriado. Contacte o
Servico de Assisténcia.

Atencao! Nao efetue soldagens nos
cabos!

Ligacao elétrica

o Asligacdeselétricas devem serrealizadas
porum técnico especializado.

e Esteaparelhoapresentaumaligacéodo
tipoem "Y” comum cabodetipo HO5V2V2-
F.Seccdo min. dos condutores: 5x2,5 mm?Z.

e Osterminaisdeligacdo sdoacessiveisao
remover atampa da caixa de ligacdes.

o Verifique se as carateristicas do sistema
elétrico doméstico (tensao, poténcia
maxima e corrente) sdo compativeis com as
doaparelho.

e Ligueoaparelhoconforme mostrado no
esquema (em conformidade com as
normas de referéncia paraatensdoderede
emvigor a nivel nacional).

Esquemadeligacao
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LIMPEZA E MANUTENCAO

Nunca utilize esfregdes, palha de aco, acido
cloridrico ou outros produtos que possam
riscar ou deixar sinais na superficie.

N&o consuma quaisquer residuos
alimentares que tenham caido ou sido
acumulados na superficie e nos elementos
funcionais ou estéticos da placade cozinha.

Desligue ou desconecte o aparelhodarede
de alimentacado antes de qualquer operacao
de limpeza ou manutencéo.

Limpe o aparelho apds cada utilizacao, para
evitar eventuais residuos de alimentos que
se carbonizam. E muito mais dificil remover
vestigios de sujidade endurecidos ou
queimados.

Pararemover asujidade do dia adia, utilize
um pano macio ou esponjacomum
detergente adequado. Siga as
recomendacdes do fabricante
relativamente aos agentes delimpezaa
utilizar. Recomenda-se a utilizacdo de
detergentes neutros.
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Remova os vestigios de sujidade
endurecidos, como porexemplo leite
derramado durante afervura, utilizandoum
raspador de superficies de vitroceramica
enquanto a placade cozinhaainda estiver
quente. Siga asrecomendacdes do
fabricante relativamente aosraspadoresa
utilizar.

Remova osresiduos de alimentos ricosem
acucar, como por exemplo salpicos de
compotadurante acozedura, utilizandoum
raspadorde superficies de vitroceramica
enquanto a placade cozinhaainda estiver
quente. Se esses residuos ndo forem
removidos, podem danificar a superficie
vitroceramica.

Remova quaisquer residuos de plastico
derretido comum raspadoradequado para
superficies de vitrocerdamicaenquanto a
placade cozinha ainda estiver quente. Se
esses residuos ndo foremremovidos,
podem danificar a superficie vitroceramica.




e Removaasmanchasde calcariocomuma
pequena quantidade de solugcdo
descalcificante, como porexemplovinagre
ousumodelimédo, quandoaplacade
cozinhasetiverarrefecido. Em seguida,
limpe novamente com um pano humido.

e Naocorteou prepare osalimentosna
superficie e evite que caiam objetos duros
sobre ela. Nao arraste tachos nemlouca
sobre asuperficie.

o Nao utilize aparelhos de limpezaavapor.

Manutencao e reparacoes

o Assegure-se de que amanutengaodos
componentes elétricos seja confiada
exclusivamente ao fabricante ou aos
técnicos do Servigo de Assisténcia.

e Assegure-se de que os cabos danificados
sejam substituidos exclusivamente pelo
produtor ou pelos técnicos do Servico de
Assisténcia.

Se houveruma avaria, tente encontraruma
solucdo seguindo asinstrucdes fornecidas no
guia para asolugao dos problemas. Se ndo for
possivel resolver o problema, contacte o
Servigco de Assisténcia.

Ao contactar o Servigo de Assisténcia, forneca
asseguintesinformacgdes:

-tipode avaria

-modelodo aparelho (Art./Cdéd.)

-numero de série (S.N.)

Estasinformac¢des se encontram na plaqueta
de dados. Aplagueta de dados estd aplicada
aofundodo aparelho.

Em caso de utilizacdo indevida do aparelho ou
deinstalacdo nao efetuada porum instalador
autorizado, pode ser necessario pagar a visita
dotécnicodo Servico de Assisténciaou do
revendedor, mesmo durante o periodo de
validade da garantia.

DESCRICAO DO PRODUTO

Disposicao da superficie de cozedura

Zona de cozedura Unica (197x220 mm) 2100
W, com func¢do Booster de 3000 W

Zona de cozedura Unica (197x220 mm) 2100
W, com fung¢do Booster de 3000 W

Zona de cozedura Unica (197x220 mm) 2100
W, com funcéo Booster de 3000 W

Zona de cozedura Unica (197x220 mm) 2100

4 W, com func¢do Booster de 3000 W

5 Painel de comandos

142 Zona de cozedura combinavel (395 x 220
mm) 3000 W, com fungéo Booster 3700 W.

3+ Zonade cozedura combinavel (395 x 220
4 mm) 3000 W, com fun¢do Booster 3700 W.

INDICADORES

Detecao de presencade tacho

Cadazonade cozedura é equipadacomum
sistema que detecta a presencade umtacho
na placade cozinha.

O sistemade detecdo é capaz de reconhecer
ostachos com fundo magnetizado do tipo
adequado paraousoem placas de cozedura
porinducgéao.

Seotachoéremovidoduranteo
funcionamento ou se utilizar um tacho nao

adequado, o simbolo':’ é exibidono ecra.

Indicador de calorresidual

Oindicadorde calorresidual € umafuncao de
seguranca parasinalizar que a superficie da
zonade cozeduraaindaestaauma
temperaturaigual ou maiordoque 50°Ce
podera causar, comisso, queimaduras em
contato com as méos desprotegidas. O digito

dazonade cozedura correspondente indica H
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PAINEL DE COMANDOS

s - 8
0:
g a3

@
-
N

Aceso/Desligado

Bot&o da fungéo Pausa

Tecla da funcéo de Bloqueio do teclado

Teclado deslizante

Simbolo do temporizador

Indicador de nivel de poténcia

Controlo do temporizador e indicador do tempo de cozedura

0N GAWON M=

Indicador da zona de cozedura

As zonas de cozedura podem ser ativadas ao

premer o digito de referéncia g Odigito
acende mais intensamente para confirmara
operacéo.

Quando se posicionaumtachoemumadas4
zonas de cozedura, a placade cozinha deteta
automaticamente a presenca e acende o digito
correspondente para ativa-lo.

Se ndo houvertachos ou outros objetos na
placade cozinha, os digitos ndo ficam visiveis.

No painelde comandos, as funcdes
selecionaveis sdo sempre as visiveis mas
iluminadas com baixa intensidade. Selecione
as fungdestocando no simbolo
correspondente.

LIMITACAO DE POTENCIA

Na primeira ligacdo do aparelho na
alimentacéo derede doméstica, oinstalador
deve definira poténcia daszonas de cozedura
com base na capacidade efetiva do sistema
elétrico domeéstico.

Seissondo for necessario, pode-se ligar

I
diretamente a placa de cozinha utlllzandoQ
ou, em alternativa, siga o procedimento
descrito abaixo paraaceder o menu.

Antes de efetuar o procedimento, recomenda-
selertodo o paragrafo.

Ligaraplacade cozinhaarede doméstica.
1
e Prima O.

. 1
e Primanovamente Q.

. I\/Iantenha"e comece apremirodigitodas
zonas de cozedura, proceda no sentido
anti-horario a partirdo da frente adireita.

3 § § -
4 5 5 4

O digito posterior esquerdo indica l,_- eo
ndmero indica o tipo de menu. O digito anterior
esquerdoindicaondimero que depende dos
parametros indicados na selecéo.
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Selecione o digitocom E eprima“8”nabarra
de poténcia.

Selecione o digito anterioresquerdoea
definicdo correta.

Vejaatabelaseguinte paraas especificagdes:

FUNCAO DEMO

Valor no te-
clado desli- KW Notas
zante
0 7.4 Definicdo inicial padrdao
1 4
2 2,5
3 6

Umavezinserido o valor correto, confirme

1
mantendo © premido por 2 segundos.

Afuncdo DEMO permite utilizar o produtoem
todas as suas funges sem que este esteja
realmente a funcionar.

Ligaraplacade cozinha arede doméstica.
. 1

e Prima O.
. 1

e Primanovamente O.

e Mantenha "e comece apremirodigitodas
zonas de cozedura, proceda no sentido
anti-horario a partirdo dafrente a direita.

w
N
(Wi

2
1

O digito posterior esquerdoindica E eo
numero indica o tipo de menu. O digito anterior
esquerdoindica o nimero que depende dos
parametrosindicados na selecao.

Selecione odigitocomL e prima”“6”nabarra
de poténcia.

Selecione odigito anterioresquerdoea
definicdo correta.

Veja atabela seguinte para as especificacoes:

Valor no te-
clado desli- Notas
zante
0 FUNCAO DEMO desativada
1 FUNCAO DEMO ativada

Umavezinserido o valor correto, confirme

1
mantendo O premido por 2 segundos.

FUNCOES DA PLACA DE COZINHA

s 5 F
B8 o

-
L

n ©
)

E possivel bloquear as funcdes da placa de cozinha durante o uso, por exemplo,

Bloqueio

para limpar a placa de cozinha.

Para ativar/desativar: prima O,
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Esta funcdo impede o acionamento acidental do aparelho

Para ativar: acenda a placa de cozinha e prima por 3 segundos qualquer zona de
cozedura e seguidamente percorra lentamente a barra de poténciade O a 9.

]
Dispositivo de seguran- Todos os digitos indicam L .

cacontracriangas  Agoperacses descritas devem ser concluidas dentro de 10 segundos.

Para desativar: acenda a placa de cozinha e prima por 3 segundos qualquer zona
de cozedura e seguidamente percorra lentamente a barra de poténcia de 9 a 0.

|
Todos os digitos que indicam L desaparecem.

As operagdes descritas devem ser concluidas dentro de 10 segundos.

Cada zona de cozedura pode ser definida a um nivel de poténcia suplementar por,
no maximo, 5 minutos.

Para ativar: selecione uma das 4 zonas de cozedura e selecione o valor “Boost” no

Funcao Boost
teclado deslizante. O digito correspondente indica
Para desativar: selecione um dos outros valores possiveis no teclado deslizante.

O temporizador permite desligar uma zona de cozedura particular ao final do
tempo definido.

As zonas de cozedura podem ser programadas individualmente, pois cada uma
dispde de seu proprio temporizador.
Para ativar: acenda a placa de cozinha e selecione uma das 4 zonas de cozedura
definindo o valor no teclado deslizante, de seguida prima os digitos da zona para o
Temporizador das zo- controlo do temporizador e defina um valor sempre através do teclado deslizante.
nas de cozedura

O simbolo @ da zona de cozedura ilumina-se. Ndo toque em nada por 5
segundos para confirmar o tempo definido. O visor na drea dos comandos de
gestdo do temporizador visualiza a contagem decrescente que termina com um
aviso sonoro. Prima os digitos da zona para o controlo do temporizador para
silenciar o alarme.

Para desativar: espere até ao final da contagem decrescente ou reponha os
valores do temporizador a zero.

Temporizador com alarme para uso genérico.

Para ativar: acenda a placa de cozinha, prima os digitos da zona para o controlo do
temporizador e defina um valor através do teclado deslizante. A contagem
decrescente termina com um aviso sonoro. Prima os digitos da zona para o
controlo do temporizador para silenciar o alarme.

Para desativar: espere até ao final da contagem decrescente ou reponha os
valores do temporizador a zero.

Temporizador (genéri-
co)

Esta funcdo permite pausar/reiniciar qualquer fungéo ativa na placa de cozinha, ao
reduzir a poténcia disponivel na zona de cozedura e colocar em zero todas as
funcgdes.

|
Durante a pausa, todos os digitos indicam / l para assinalar que:

- N&o é produzida energia em nenhuma das zonas de cozedura.

Funcéao Pausa N . ~ .
¢ - Todas as fungdes e o temporizador sdo desativados.

Para ativar: com a placa de cozinha a funcionar, mantenha premido ” durante pelo
menos 1segundo.

Para desativar: mantenha premido ” durante pelo menos 1segundo e deslize o
dedo do minimo para o maximo ao longo do teclado deslizante que mostra uma
animacao.

Esta funcéo é utilizada para recuperar as definicées de funcionamento da placa de
cozinha em caso de paragem involuntaria utilizando ”

|
Funcdo de Recupera- Com a placa de cozinha desligada, para recuperar as definicdes, prima U dentro
¢ao de 6 segundos e, em seguida, prima ” dentro de 6 segundos. E emitido um bip
para confirmar a operagao.

Quando a placa de cozinha esta desligada, se néo for religada dentro de 6
segundos, perdem-se as definicbes das fun¢des anteriores.
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Funcao de Aquecimen-
to

Esta funcédo € utilizada para aquecer um tacho na poténcia méaxima antes de
continuar com a cozedura ao nivel selecionado. O intervalo de tempo em que a
zona de cozedura € mantida na poténcia maxima depende do nivel de cozedura
final definida. Veja a tabela:

Nivel de poténcia Temporizador (segundos)

48

144

230

312

408

120

168

216

Ol NoO|o |~

Nao disponivel

Boost Nao disponivel

Selecione uma das 4 zonas de cozedura e mantenha premido por 3 segundos o
valor selecionado (de 1a 8) no teclado deslizante. A placa de cozinha terd um pico
de poténcia maxima por um periodo de tempo que varia com base na poténcia de
cozedura anteriormente configurada, e depois voltara ao valor configurado no

inicio. O digito correspondente indica H e o valor definido.

Modo combinado (fun-
cao “ponte”)

Esta funcdo permite ligar 2 zonas de cozedura para utiliza-las e controla-las como
uma zona de cozedura Unica e mais ampla. Isso oferece a possibilidade de utilizar
tachos com um fundo mais amplo.

As zonas de cozedura selecionaveis para esta funcao sdo tanto as da esquerda
como as da direita.

Para ativar: prima simultaneamente ambas as zonas de cozedura até que um
digito indique n

Para definir a poténcia da zona utilizdvel no modo combinado, utilize o teclado
deslizante.

Para desativar: prima simultaneamente as teclas utilizadas para ativar a funcao
"ponte”, até que os simbolos e desaparecam.

Importante! A placa de cozinha reconhece automaticamente a presenga de uma
panela maior que ocupa duas zonas de cozedura, mas gerira as zonas de forma
independente, a menos que a funcado "ponte” seja ativada.

Funcao Manter Quente

Esta funcéo serve para manter quentes os alimentos cozinhados.

Para ativar/desativar: selecione uma zona de cozedura e selecione O ou 1na barra

de deslizamento visualizando U no digito correspondente.

Funcao AUTO

Esta funcdo permite ativar o modo AUTO no qual a Placa de cozinha e o Exaustor
funcionam de maneira coordenada. Ao acender a Placa de cozinha acender-se-&o
automaticamente as Luzes. A velocidade do exaustor sera configurada
automaticamente usando o nivel de poténcia mais alto presente nas zonas do
fogao.

Emparelhamento Placa-Exaustor

Antes de iniciar o procedimento, siga as indicacdes especificas dos manuais dos
dispositivos a acoplar.

Com a placa de cozinha apagada prima simultaneamente as teclas “O=" e ” eo
procedimento de emparelhamento ativar-se-a visualizando uma animacé&o no
visor.

ATENCAO: uma vez ativado o procedimento, consulte o manual do exaustor e
verifique se foi ativado o procedimento de Emparelhamento K-Link.

O procedimento de acoplamento dura 2 minutos. Se dentro deste tempo nao for
reconhecido nenhum dispositivo, certifique-se de que iniciou anteriormente o
procedimento dos dispositivos a acoplar. E possivel que tenha sido atingido o
limite maximo de dispositivos associaveis.

Prima novamente as teclas "0O=" e ” para confirmagao.
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TABELA DE COZEDURA

Nwt(zn(i:eiapo- Método de cozedura Utilizar para
1 Derreter, aquecer ligeiramente Manteiga, chocolate, gelatina, molhos
2 Derreter, aquecer ligeiramente Manteiga, chocolate, gelatina, molhos
3 Trazer a temperatura Arroz
4 Cozedura prolongada, engrossar, estufar Verdura, batatas, molhos, fruta, peixe
5 Cozedura prolongada, engrossar, estufar Verdura, batatas, molhos, fruta, peixe
6 Cozedura prolongada, refogar Massa, sopas, carne refogada
T Fuelgers Rt panscasde bataas omeletes
8 Frito, frito em imersdo Carne, batatas fritas
9 Frito répido a alta temperatura Bistecas
P Aquecimento veloz Ferver agua

PERSONALIZACAO DO MENU DO UTILIZADOR

Antes de efetuar o procedimento, recomenda-se ler todo o paragrafo.

P (!)
rima .
P O)
rima novamente .

- Mantendha O— e comece a premir o digito das zonas de cozedura, proceda no sentido horario a partir do da frente a
esquerda.

)

1 5

(|

\
\

4

O digito posterior esquerdo indica alternadamente L e um niimero de O a 9 indica o cédigo do menu.

O digito anterior esquerdo indica o nimero que depende dos parametros indicados na selecao.
- Prima o digito traseiro esquerdo e selecione um numero na barra da poténcia para aceder ao cédigo do menu.
- Prima o digito dianteiro esquerdo e selecione um numero na barra da poténcia para selecionar um valor.

- Uma vez inserido o valor correto, confirme mantendo O premido por 2 segundos.
- Para sair do menu sem salvar, prima O—.
Se nédo efetuar qualquer operagéo, o menu do utilizador fecha depois de 1 minuto.

Veja a tabela seguinte para as especificagdes:

Cadigo

do menu Descricao Valor
uo Mgn_u de gestdo da poténcia  E possivel di'rr]inuirAa absorgéo maxima selecionada por etapas
maxima. de 0,1 Kw até a poténcia minima declarada.
O - Som desativado
U2 Menu de gestdo do volume 1- Min.
sonoro dos botdes.
3 - Méx.
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O - Som desativado

Menu de gestdo do volume do .
us alarme do temporizador. 1-Min.
3 - Méx.
U4 Menu de gestdo do nivel de 0 - Max.
luminosidade do ecra. 9 - Min.
Menu de gestdo da animagéo ( - Animac&o desativada
us da contagem no sentido . L
inverso. 1- Animacéo ativada
Menu da funcéo de 0 - N3o ativa
uée reconhecimento de presenca .
de tacho. 1- Ativa

O - Intermitente continuo e desligamento

Menu de gestdo do final da
ur R
contagem no sentido inverso.

1- Dez intermitentes e desligamento

2 - Um intermitente e desligamento

FUNCAO DE GESTAO DA POTENCIA

Este produto esta equipado com uma fungéo
de gestdo da poténcia por controlo eletrénico.

Verilustracao.

Estafuncao controlaadispensacédoda
poténciamaximade 3700 W entre as zonas de
cozedura utilizadas em modo combinado (1+2
e 3+4),otimizando adistribuicdo de energiae
evitando situacdes de sobrecarga do sistema.

Placa de cozinha no nivel maximo de poténcia -
afuncaoreparte a poténciaentre aszonas de

cozedura e reduz automaticamente a poténcia
de umazonade cozedura, se necessario (€
atribuida ao Gltimo comando a prioridade mais
alta).

Placade cozinhacom limitacdo de poténcia-a
funcaoreparte apoténciaentre aszonas de
cozedura, evitando que a poténciadeuma
zonade cozedura seja definida paraum nivel
superior ao limite (paraaumentar a poténcia de
uma determinada zonade cozedura, &
necessario reduzir manualmente o nivel de
poténciadefinido paraaoutra).

Exemplo:

Se, paraazonade cozedural, seleciona-se o
nivel de poténcia suplementar (boost) (P), a
zona de cozedura 2 ndo podera superar
simultaneamente o nivel de poténcia 9 e sera
limitada automaticamente.

GUIA PARA USO DO TACHO

Quais tachos utilizar

Utilize exclusivamente tachos com o fundoem

material ferromagnético adequado para o uso

em placas de cozedura porinducao:

e ferrofundido

e acoesmaltado

e acocarbono

e acoinoxidavel (mesmo ndointeiramente)

e aluminio comrevestimento ferromagnético
ou fundo com chapa ferromagnética

Para determinaraidoneidade de um‘t__a'cho,

controle se esta presente o simbolo 200

(geralmente impresso no fundo). Também
pode aproximarum iman no fundo dotacho. Se
ficar preso, significaque otacho é utilizavelem
uma placa de cozinha porinducéo.

Para garantiruma eficiénciaideal, use sempre
tachos com fundo chato para conseguir
distribuir o calor uniformemente. Um fundo ndo
perfeitamente plano pode influir naconducéo
dapoténciaedocalor.
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Como utilizar as panelas
Diametro minimo da panela/frigideira para as
diferentes zonas de cozedura.

Para garantir que a placa de cozinha funcione
corretamente, o tacho deve cobrirum ou mais
pontos de referénciaindicados na superficie
daplacade cozinhaedeve serde didametro
minimo adequado.

Use sempre azonade cozedura que melhor
corresponda ao didmetro do fundo do tacho.

Zona de coze- Diametro do fundo do tacho

dura
@ min. (reco- @ max. (reco-
mendado) mendado)
Combinado es-
querdo/direito 190 mm 230 mm
Individual 110 mm 190 mm

Panelas/frigideiras vazias oucomo fundo
fino
Nao utilize panelas/frigideiras vazias oucom o

fundo fino na placade cozinha, poisisso ndo
permite controlar atemperatura ou desligar
automaticamente azona de cozedurase a
temperatura fordemasiado alta, comoriscode
danificara panelaou asuperficie daplacade
cozinha.

Seissoacontecer, ndotoque e aguarde que
todos os componentes resfriem.

Se aparecer umamensagem de erro, consulte
asecdo “Solucao dos Problemas”.

Recomendacées/Sugestoes

Ruidos durante o funcionamento

Quanto ativa-se umazonade cozedura, é
possivel ouvirum zumbido breve. Este
fendmeno é tipico das zonas de cozeduraem
vitroceramica e nao influi no funcionamento ou
navida util do aparelho. O ruido pode depender
dotacho utilizado. Na presencade uma forte
perturbacao, pode ser Gtil substituir o tacho.

SOLUCAO DE PROBLEMAS

C°d'9%de er- Descricao Possivel causa do erro Solucao
) Detetada uma ativagéo continua )
A placa de cozinha dos botdes. Remover a dgua ou o tacho da
r’ desliga depoisde 10 . superficie em vitroceramica e do
segundos. Agua ou tacho presente no painel painel dos comandos.
dos comandos.
Deixe a placa de cozinha esfriar.
) A temperatura interna dos Controle se a placa de cozinha
Apl zinh P . o P .
ER21 depslei‘cg deco a componentes eletrénicos esta dispde de ventilacdo suficiente.
ga. muito alta.
Se o erro permanecer, contate o
Servigo de Assisténcia.
Tacho vazio ou ndo adequado.
Temperatura do tacho ou da Deixe a placa de cozinha esfriar.
A zon Z r - X A .
E2 corcr)e: %enggnfgu a superficie em vitroceradmica Use um tacho apropriado.
esp muito alta. < .
desliga. Nao deixe aquecer
Temperatura dos componentes  excessivamente os tachos vazios.
eletrénicos muito alta.
Use um tacho apropriado.
O erro é anula-se
A zona de cozedura Tacho ndo adequado. automaticamente depoisde 8 s e
. a zona de cozedura pode ser
correspondente O tacho esta perdendo suas ;"
E3 ) . o novamente utilizada.
desliga. propriedades magnéticas e pode
causar danos a placa de cozinha Em caso de mais erros, é
por indugéao. necessario substituir a caldeira.
Se o erro permanecer, contate o
Servigo de Assisténcia.
Controle atensdo e/ou a
E6 Azonade cozedura  Tens&o e/ou frequéncia de frequéncia de rede.
ndo acende. alimentacao fora do intervalo.

Se necessaério, contate o Servico
de Assisténcia.
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E8

Falha no ventilador.
As zonas de cozedura

Limpe o ventilador e remova os
eventuais corpos estranhos.

desligam. Xéﬂ:g‘:g; obstruidocompdou g o permanecer, contate o
) Servico de Assisténcia.
Sensor de temperatura da zona Desligue a placa de cozinha e
A zona de cozedura  de cozedura bloqueado. volttfe a !i(?é—la apos se ter
EH correspondente N&o ¢ detetada uma variacdo de "o 019
desliga. temperatura suficiente apds a Se o erro permanecer, contate o
ligagdo da placa de cozinha. Servigo de Assisténcia.
Desconecte a alimentacéo da
placa de cozinha.
U400 Sobretensdo devido a uma ligacéo elétrica Religue a placa de cozinha
incorreta. conforme o esquema fornecido.
Se o erro permanecer, contate o
Servigo de Assisténcia.
E4/E5/E7/ Desconecte a alimentagéo da placa de cozinha.
E9/ER20/ ; 5 i
ER22/ER31/ Aguarde alguns segundos e reconecte a alimentagéo da placa de cozinha.
ER36/ER40/ Se o problema persistir, contate o centro de assisténcia e especifique o cédigo de erro que
ER47/EA aparece no ecra.

DADOS TECNICOS

Unidade Valor
Tipo de produto Placa de cozinha integrada
Largura mm 650
Dimensodes Profundidade mm 510
Altura min./max. mm 53
Poténcia total W 7400

Parametro

Valor

Tenséao/frequéncia de alimentacédo

220-240V, 50 Hz; 220 V; 60 Hz;

2N~ 380-415V, 50 Hz; 2N~ 380V, 60 Hz;

Peso do aparelho

12 kg

EFICIENCIA ENERGETICA DA PLACA DE COZINHA

Numero de zonas de cozedura 4
Numero de dreas de cozedura combinaveis 1- Esc.|ue.rda

1- Direita
Tecnologia de cozinha Inducéao
Dimensdes da area de cozedura combinavel Esquerda 395 x 220 mm
Dimensdes da drea de cozedura combinavel Direita 395 x 220 mm
Consumo de energia da drea de cozedura combinavel Esquerda 192 Wh/kg

Consumo de energia da area de cozedura combinavel

Direita 192 Wh/kg

Consumo de energia elétrica da placa de cozinha
(funcionamento elétrico)

189,7 Wh/kg

QUESTOES AMBIENTAIS

Eliminacao dos eletrodomésticos

O simbolo ==no produto ou na sua fabricagcao
indica que o produto ndo deve ser eliminado
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junto com os residuos domésticos normais. O
produto deve sereliminado junto aum centro
especializado nareciclagem de componentes
elétricos e eletrénicos. Assegure-se que este
produto seja eliminado corretamente
contribuira para evitar potenciais
consequéncias negativas paraoambiente e
paraasalde que poderaderivardeuma
eliminacédoinadequada. Parainformacgoes
mais detalhadas sobre comoreciclar este
produto, entre em contato com as autoridades
municipais, o servigo local de eliminacdo de
residuos ou aempresaonde o produto foi
comprado.

Eliminacao dos materiais daembalagem

Va%
Os materiais com o simbolo L s&o reciclaveis.

Elimine os materiais daembalagemem

CONFORMIDADE

recipientes de coleta apropriados paraa
reciclagem.

Poupancade energia

E possivel poupar energia diariamente durante
acozeduraseguindo as sugestdes que se
seguem.

Quando aquecera agua, utilizarsomente a
quantidade necessaria.

Se possivel, cubrasempre ostachoscoma
tampa.

Antes de ativar azona de cozedura, coloque
otacho.

Coloque ostachos menores naszonas de
cozeduramenores.

Posicione os tachos diretamente no centro
dazonade cozedura.

Utilize o calorresidual para manter os
alimentos quentes ou para dissolvé-los.

Informacoes sobre o produto conforme o
regulamenton®66/2014

Normas de referéncia:
EN/CEI60350-2
EN/CEI50564

C€

Este aparelho foi concebido, fabricado e
comercializado em conformidade com as
diretivas da CEE.

"Os dadostécnicos sao fornecidos na placade
dados aplicada no fundo do produto.”
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INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Dla zapewnienia wtasnego
bezpieczenstwa oraz
prawidtowego dziatania
urzadzenia, przed przystgpieniem
doinstalacji oraz uzytkowania,
nalezy uwaznie przeczytac
niniejszg instrukcje. Instrukcje
nalezy zawsze przechowywac
wraz z urzadzeniem, réwniez w
przypadku sprzedazy lub
przekazania go osobom trzecim.
Wazne jest, aby wszyscy
uzytkownicy znali wszystkie
zasady dziataniai
bezpieczenistwa urzadzenia.
Omawiane ptyty kuchenne sg
wyposazone w systemy
indukcyjne spetniajgce wymogi
Dyrektywy EMC i EMF, dlatego nie
powinny zaktécac dziatania
innych urzgdzen elektronicznych.
Osoby zwszczepionym
rozrusznikiem sercalub innymi
urzgdzeniamielektronicznymi
powinny skonsultowac sie z
wtasnym lekarzem lub
producentem wszczepionego
urzadzenia, w celu oceny czy jest
ono dostatecznie odporne na
interferencje.

Realizacje potaczen
elektrycznych nalezy zleci¢
kompetentnemu technikowi.
Przed wykonywaniem potgczenia
elektrycznego, nalezy zapoznac
sie ztrescig rozdziatu
POLACZENIE ELEKTRYCZNE.

W przypadku urzadzen wyposazonych w
kabel zasilajgcy, rozmieszczenie
zaciskoéw lub odcinka przewodoéw
pomiedzy mocowaniem kabla a
zaciskamipowinno by¢ takie, aby w
przypadku wypadniecia przewodu z
miejsca mocowania, przez ktory
przeptywa prad, znajdowat sie on przed
kablem uziemienia.

e Producentuchylasie od jakiejkolwiek
odpowiedzialnos$ci za ewentualne
szkody powstate na skutek
niewtasciwie wykonanejinstalacjilub
niewtasciwego uzytkowania.

e Skontrolowaé, czy zasilanie sieciowe
odpowiada wartos$ciwskazanejna
tabliczce znamionowej,
przymocowanej wewnatrz produktu.

e Wytacznikisekcyjne nalezy
zainstalowac w instalacji stacjonarnej,
zgodnie z przepisami dotyczgcymi
systemoéw okablowania.
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o W przypadku urzgdzenklasy I nalezy
sprawdzi¢, czy domowa siec zasilajgca
posiada odpowiednie potgczenie z
masa.

o Jeslikabel zasilajgcy jest uszkodzony,
w celu unikniecia jakiegokolwiek
ryzyka lub niebezpiecznych sytuaciji,
powinien zosta¢ wymieniony przez
producenta, autoryzowany serwis lub
kompetentnego technika.

OSTRZEZENIE: Przed
przystapieniem do instalacji
urzgdzenia usung¢ folie ochronna.

o Nalezy uzywac tylko $rub lubinnych
akcesoriow montazowych
dostarczonych wraz zurzgdzeniem.

OSTRZEZENIE: Brak $rub lub
zainstalowanie elementow
mocujgcych niezgodnie ze
wskazoéwkamipodanymiw
instrukcjimoze by¢ przyczyna
porazenia prgdem.

o Czyszczenieikonserwacjaurzgdzenia
nie powinny by¢ wykonywane przez
dzieci, chyba ze sg one nadzorowane
przez osobe dorosta.

e Dziecinalezy nadzorowac w celu
upewnienia sig, ze nie bawig sie
urzgdzeniem.

e Niniejsze urzgdzenie nie moze by¢
uzywane przez osoby (w tym dzieci) o
ograniczonych zdolnosciach
psychicznych, fizycznychi
zmystowych oraz bez doswiadczenia
lub wiedzy natematjego dziatania,
chyba ze zostaty poinstruowane w
kwestii bezpiecznejobstugiisg
nieustannie nadzorowane przez osobe
odpowiedzialng zaich
bezpieczenstwo.

e Niniejsze urzgdzenie moze by¢
uzywane przez dzieciw wieku powyzej
8 roku zyciaorazosoby o
ograniczonych zdolnosciach
psychicznych, fizycznychi
zmystowych lub o niedostatecznym
doswiadczeniuiwiedzy natematjego

dziatania, pod warunkiem ze bedg one
nieustannie nadzorowaneizostang
pouczone natemat bezpiecznej
obstugi urzadzenia oraz zwigzanych z
tym zagrozen. Nie pozwala¢ dzieciom
nazabawe urzgdzeniem.

OSTRZEZENIE: W trakcie
uzytkowania urzgdzenieijego
tatwo dostepne czescinagrzewajg
sie.

Zachowac szczegdlng ostroznosé, aby

nie dotkng¢ powierzchni stref

grzewczych.

Chroni¢ przed dzie¢miw wieku ponizej 8

lat, oile nie sg pod statym nadzorem.

OSTRZEZENIE: Jesli powierzchnia jest

peknieta, urzadzenie nalezy wytgczyé w

celu uniknieciaryzyka porazenia pragdem.

e Urzadzenianie nalezy dotykac
mokrymirekoma lub czesciami ciata.

e Urzadzenia nie nalezy czysci¢ myjkami
parowymi.

e Napowierzchniptyty kuchennejnie
nalezy ktas¢ przedmiotow
metalowych, takich jak noze, widelce,
tyzkiipokrywki, poniewaz moga sie
nagrzewac.

e Dowytgczenia ptyty kuchennejpo
zakonczeniu uzytkowania nalezy uzy¢
odpowiedniego przycisku. Nie czekac
nazadziatanie czujnikow
wykrywajgcych obecnosé naczyn do
gotowania.

OSTRZEZENIE: Pozostawienie ptyty

kuchennejbez nadzoruw chwili

przyrzgdzania potraw naoleju lub
ttuszczu jest niebezpieczne, ze wzgledu
na mozliwos$¢ zaistnienia niebezpiecznej
sytuacjiiwybuchu pozaru. NIGDY nie
nalezy gasi¢ ognia woda. Urzgdzenie
nalezy wytaczyc¢, a ptomienie zdusic, na
przyktad pokrywka lub kocem
przeciwpozarowym.

UWAGA: Proces gotowania nalezy

nadzorowac. Nawet krotkotrwate

gotowanie potraw nalezy nieustannie
nadzorowac.
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e Urzadzenie nie zostato
zaprojektowane do wtgczania przy
pomocy zewnetrznego timera lub
osobnego systemu zdalnego
sterowania.

OSTRZEZENIE: Niebezpieczenstwo

pozaru: nie ktas¢ przedmiotdw na

powierzchniach grzewczych.

e Urzadzenie nalezy zainstalowac w taki
sposoéb, by umozliwic¢ jego odtaczenie
od zasilania elektrycznego. Odlegtos¢
rozwarcia stykéw (3 mm) powinna
gwarantowac catkowite odtgczenie w
warunkach przepiecia kategoriilll.

e Urzadzenie nigdy nie powinno by¢
poddawane dziataniu czynnikéw
atmosferycznych (takich jak deszcz,
czy stonce).

e Przechowywac opakowanie w miejscu
niedostepnym dla dzieciizwierzat
domowych.

e Upewnicsig, ze urzadzenie jest
bezposrednio podtgczone do gniazdka
zasilania.

e Do podtgczeniaurzadzenia nie uzywac
adapteroéw, listw zasilajgcych lub
przedtuzaczy.

e Urzadzenia nigdy nie wolno stosowac
do celéw innych niz te, do ktérych
zostato zaprojektowane.

e Smazalnice muszg by¢ stale
monitorowane podczas uzytkowania:
przegrzany olej moze sie zapalic.

e Urzadzenianie nalezy wtgczac przy
pomocy zewnetrznego timeralub
osobnego systemu zdalnego
sterowania.

INSTALACJA

e Nieuzywac ptyty grzewczejjako
powierzchniroboczejlub wsporcze;.

e Niezbliza¢ do urzgdzenia materiatéw
tekstylnych lub innych palnych
materiatéw, azdo momentu gdy
wszystkie jego komponenty nie ulegng
calkowitemu ochtodzeniu, aby
unikng¢ ryzyka pozaru.

o Na ptycie grzewczejnie nalezy ktas¢
przedmiotéw metalowych, takich jak
noze, widelce, tyzkii pokrywki,
poniewaz moga sie nagrzewac.

e Urzadzenianigdy nie nalezy instalowac
za dekoracyjnymidrzwiczkami - moze
dojs¢ do jego przegrzania.

e Niestawac naurzadzeniu, ze wzgledu
naryzyko jego uszkodzenia.

e Niestawia¢ naczyn do gotowaniai
patelni na brzegach ptyty, poniewaz
mogtyby spowodowac uszkodzenie
potaczen silikonowych.

Deklaracja Zgodnosci

Producent oswiadcza, ze przedmiotowe

urzadzenie wyposazone w funkcje

bezprzewodowej komunikacji radiowej
jestzgodne z Dyrektywa 2014/53/UE.

Petny tekst deklaracjizgodnosci UE

mozna znalez¢ pod nastepujagcym

adresem internetowym, wyszukujgc
wedtug kodu produktu:

https://www.franke.com/

Kod ten znajduje sie na etykiecie
umieszczonej wewnatrz produktu.

Pasma
czestotliwosc
i

2,4 GHz

Maksymalna przesytana
moc

maks.2 mW

W trakcie instalowania nalezy obowigzkowo
stosowac sie do przepiséw, rozporzadzen,
dyrektyw inorm (regulaminéw dotyczacych
bezpieczenstwa instalacji elektrycznych,
prawidtowego recyklingu komponentow, itp.)
obowigzujgcych w kraju, w ktérym uzytkowane
jesturzadzenie!

e W celuuzyskaniadodatkowych informacji
dotyczacych instalacji, patrz: instrukcja
montazu.

e Pomiedzy urzadzeniem ablatem roboczym
nie nalezy umieszczac¢ uszczelniaczy na
bazie silikonu.

e Upewni€sig, ze przestrzen pod ptyta
kuchenng jest wystarczajgcado tego, by
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zagwarantowac odpowiedni przeptyw
powietrza. Patrz: instrukcja montazu.
Spodniaczes¢ urzgdzenia moze sie stac
bardzo goraca. Jesli urzadzenie jest
instalowane nad szufladami, nalezy
zamontowac pod urzagdzeniem
ognioodporny panel oddzielajacy,
uniemozliwiajacy dostep dojego dolnej
czesci. Patrz: instrukcja montazu.
Wentylacja urzadzenia powinna spetnia¢
wymogi producenta.

Wykona¢ przedniotwér o wielko$cico
najmniej 28 cm?w bloku kuchennym, w
ktérym bedzie sie znajdowata ptyta
kuchenna, aby umozliwi¢ wtasciwg
wentylacje produktu.

Wymagania, ktére powinny spetnia¢ meble
kuchenne

Jesliurzadzenie jestinstalowane na
materiatach tatwopalnych, konieczne jest
Sciste stosowanie sie do wytycznychinorm
dotyczgcych instalacji niskiego napiecia
oraz przepisdéw przeciwpozarowych.

W przypadku urzgdzen do zabudowy,
komponenty (z plastikuidrewna
fornirowanego) muszg by¢ naktadane za
pomoca klejéw odpornych na wysokg
temperature (min. 85 °C): uzycie
nieodpowiednich materiatéw i klejéw moze

powodowac odksztatcanie lub odrywanie
komponentéw.

e Dozwolony jest montaz profili z litego
drewna wokét blatu roboczego za
urzadzeniem, pod warunkiem ze minimalne
odlegtoscisg zgodne zwymogami
okreslonymina rysunkach instalacyjnych.

o W celuuzyskaniadodatkowych informacji
dotyczgcychinstalacji, patrz: instrukcja
montazu.

e Jeslipod ptytg kuchenna nie jest
zamontowany piekarnik, pod urzagdzeniem
nalezy obowigzkowo zainstalowac panel
oddzielajgcy, zgodnie ze wskazodwkami
zawartymiw instrukcji montazu.

POLACZENIE ELEKTRYCZNE

OSTRZEZENIE: Wszystkie potaczenia

elektryczne powinny by¢ wykonane przez

autoryzowanego instalatora.

Przed wykonaniem potaczen, upewnic sie
ze napiecie nominalne urzadzenia
wskazane natabliczce znamionowe;j
odpowiada napieciu sieci zasilania.
Tabliczka znamionowa znajduje sie w dolnej
czesci ptyty kuchennej.

Patrz: schemat potgczen (usytuowany w
dolnejczesci ptyty kuchennej).

Nalezy stosowac wytacznie oryginalne
komponenty dostarczone przez dziat czesci
zamiennych.

Urzadzenie jest wyposazone w kabel
przytaczeniowy.

Jeslikabel przytgczeniowy jest uszkodzony,
nalezy go zastgpi¢ nowym, oryginalnym.
Prosimy o kontakt z Dziatem Obstugi.

A Uwagal! Kablinie nalezy ze sobg zgrzewad!

Potaczenie elektryczne

o Realizacje potaczen elektrycznych nalezy
zleci¢ wykwalifikowanemu technikowi.

e Urzadzenie posiada potgczenietypu,Y”z
kablem typu HO5V2V2-F. Min. przekroj
przewodow: 5x2,5 mm?.

o Dostep dozaciskdéw potgczeniowych
uzyskuje sie po usunieciu pokrywy puszki
rozgateznej.

e Upewnicsig, ze cechy domowejinstalaciji
elektrycznej(napiecie, moc maksymalnai
prad) odpowiadajg wartosciom urzadzenia.
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Urzadzenie nalezy podtgczy¢ w sposob
przedstawiony na schemacie (zgodnie z
normamiodniesienia, dotyczacymi
napiecia sieciowego, obowigzujgcymina
terenie kraju).

Schematpotaczen

220V - 240V 1N ~

N ———
(N]

Czarny

Brazowy

Niebieski

Szary

Z6tto-Zielony

380V - 415V 2N ~

=

REE

Brazowy

Czarny

Niebieski

Szary

Z6tto-Zielony

@ZZEE

380V - 415V 2N ~

=
L1 Brazowy
L2 Czarny
N1 Niebieski
N2 Szary
@ Z6Ho-Zielony

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Nie uzywac szorstkich ggbek, stalowych
czyscikow, kwasu solnego lubinnych
produktéw, ktére mogtyby uszkodzi¢ lub
porysowac powierzchnie.

Nie spozywac resztek potraw, ktére spadty
lub nagromadzity sie na powierzchniorazna
funkcjonalnych lub estetycznych
elementach ptyty kuchennej.

Wytaczy¢ urzadzenie lub odtagczyc¢je od
zrédta zasilania elektrycznego przed
przystgpieniem do wszelkich prac
zwigzanych z czyszczeniemikonserwacja.
W celu unikniecia zweglenia ewentualnych
resztek jedzenia, urzagdzenie nalezy czyscic¢
po kazdym uzyciu. Usuniecie zaschnietych
lub przypalonych zabrudzen jest znacznie
trudniejsze.
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Do usuwania codziennych zabrudzen
uzywac miekkiej szmatkilub ggbkiz
odpowiednim $rodkiem czyszczgcym.
Stosowac sie do zalecen producenta
dotyczgcych odpowiednich srodkéw
czyszczgcych. Zalecamy uzywac
neutralnych srodkéw czyszczacych.
Zaschniete plamy, na przyktad mleko, ktore
wykipiato podczas gotowania, nalezy
usuwac przy uzyciu skrobaka do
ceramicznych powierzchni, gdy ptyta
kuchennajestjeszcze ciepta. Stosowac sie
do zalecen producenta dotyczgcych
odpowiednich skrobakow.
Resztkijedzenia o duzejzawartos$cicukru,
na przyktad plamy z konfitury powstate
podczas gotowania, nalezy usuwac przy
uzyciu skrobaka do ceramicznych




powierzchni, gdy ptyta kuchennajest
jeszcze ciepta. Nieusunigte resztki moga
spowodowac uszkodzenie ceramicznej
powierzchni.

¢ Ewentualne, stopione resztki plastiku nalezy
usuwac przy uzyciu skrobaka do
ceramicznych powierzchni, gdy ptyta
kuchenna jestjeszcze ciepta. Nieusuniete
resztki moga spowodowac uszkodzenie
ceramicznejpowierzchni.

e Plamyzosadukamiennego nalezy czyscic
przy uzyciu niewielkiejilo$ciroztworu
odkamieniajgcego, na przyktad octu lub
soku zcytryny. Czysci¢ po catkowitym
schtodzeniu sie ptyty kuchennej. Nastepnie
ponownie przetrze¢ wilgotnag szmatka.

¢ Napowierzchniurzadzenia nie nalezy cigc,
ani przygotowywac potraw. Starac sie nie
dopusci¢ dotego, aby spadty nanigtwarde
przedmioty. Po powierzchniurzadzenianie
nalezy przeciggac¢ garnkéw lub innych
naczyn.

e Nieuzywac myjek parowych.

Konserwacjainaprawy

o Upewnic¢sie, ze konserwacja komponentéw
elektrycznych jest powierzana wytgcznie

OPIS PRODUKTU

producentowi lub technikom serwisu
technicznego.

Upewnic sie, ze uszkodzone kable sg
wymieniane wytgcznie przez producenta
lub technikéw serwisu technicznego.

W razie wystgpienia usterki, nalezy postarac¢
sie samodzielnie jg rozwigzac, stosujac sie do
porad zamieszczonych we wskazdéwkach
dotyczgcych rozwigzywania problemow. Jesli
nie moznarozwigzac problemu, nalezy sie
skontaktowac z Serwisem Technicznym.

W przypadku kontaktowania sie z Serwisem
Technicznym, prosimy o wskazanie
nastepujacychinformacii:

-typ usterki

- model urzagdzenia (Art./Kod)

-numerseryjny (S.N.)

Informacje te sg wskazane natabliczce
znamionowej. Tabliczka znamionowa jest
umieszczona nadnie urzagdzenia.

W przypadku niewtasciwego uzywania
urzadzenialub w przypadku gdy jego instalacja
zostanie wykonana przez nieautoryzowanego
montera, niezbedne moze by¢ pokrycie
kosztéw interwencji technika Serwisu
Technicznego lub sprzedawcy, takze podczas
obowigzywania okresu gwarancyjnego.

Uktad powierzchnigotowania

Pojedyncza strefa grzewcza (197x220 mm)
1 2100 W, z funkcja podwyzszonej mocy 3000
W

Pojedyncza strefa grzewcza (197x220 mm)
2 2100 W, z funkcja podwyzszonej mocy 3000
W

Pojedyncza strefa grzewcza (197x220 mm)
3 2100 W, z funkcjg podwyzszonej mocy 3000
W

Pojedyncza strefa grzewcza (197x220 mm)
4 2100 W, z funkcjg podwyzszonej mocy 3000
i

5 Panel sterowania

Kombinowana strefa grzewcza (395 x 220

1+2 mm) 3000 W, z funkcjg podwyzszonej mocy

3700 W.

Kombinowana strefa grzewcza (395 x 220

4+ mm) 3000 W, z funkcjg podwyzszonej mocy

3700 W.

WSKAZNIKI

Wykrywanie obecnoscinaczyniado
gotowania

Kazda strefe grzewczg wyposazono w system
wykrywania obecnos$cinaczynia do gotowania
na ptycie kuchennej.

System wykrywania jest w stanie rozpoznac
naczynia do gotowaniazdnem
magnetycznym, odpowiednie do stosowania
na ptytach indukcyjnych.

Jeslinaczynie do gotowania zostanie zdjete w
trakcie pracy lub uzyje sie nieodpowiedniego
naczynia, nawyswietlaczu wyswietli sie

symbol':’.
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Wskaznik cieptaresztkowego

Wskaznik ciepta resztkowego to funkcja
bezpieczenstwainformujgcaotym, ze
powierzchnia strefy grzewczejma

PANEL STEROWANIA

temperature réwna lub przekraczajgcg 50°Ci
moze prowadzi¢ do poparzen w przypadku jej
dotkniecia gotymirekoma. Przycisk cyfrowy

odpowiadajgcy strefie grzewczej wskazuje H

B o o

- ~—H -
| I RPN | o LI
H o I O o
Wtaczona/Wytgczona

Przycisk funkcji Pauzy

Przycisk funkcji Blokowania klawiatury

Klawiatura

Symbol timer

Wskaznik poziomu mocy

Kontrola timer i wskaZnik czasu gotowania

0N GAWNM=

WskazZnik strefy grzewczej

Strefy grzewcze mozna uaktywnic¢ wciskajac

odpowiedni przycisk cyfrowy L. Przycisk
cyfrowy podséwietli sie jasniej, potwierdzajac
czynnosc.

Gdy garnek znajduje sie najednejz 4 stref
grzewczych, ptytaautomatycznie rozpoznaje
jegoobecnosc¢ipodswietlaodpowiedni
przycisk cyfrowy umozliwiajacy jej aktywacije.

OGRANICZENIE MOCY

Jeslina ptycie nie magarnkéw lub innych
przedmiotow, przyciskicyfrowe sg
niewidoczne.

Na panelu sterowania funkcje, ktére mozna
wybrac¢ sg zawsze widoczne, ale podswietlone
zmatg intensywnoscia. Wybrac funkcje
dotykajgc odpowiedniego symbolu.

W trakcie pierwszego podtgczania urzadzenia
do zasilania w sieci domowej, instalator
zobowiagzany jest ustawi¢ moc stref
grzewczych, w zaleznosciod rzeczywistych
mozliwosci domowejsieci elektrycznej.

Jeslinie jestto konieczne, mozna

bezposrednio wtgczy¢ ptyte kuchenng przy
I

pomocyU lub, zamiennie, postepujac

zgodnie z procedurg opisang ponizej,

jednoczesnie przechodzac do menu.

Przed przystgpieniem do procedury zalecasie
przeczytanie catego rozdziatu.

Podtaczy¢ ptyte kuchenng do siecidomowe.
1
e Wcisng¢ U.
1
Nacisng¢ ponownie U.

. Przytrzymujacwciéniety"zaczaé
naciskanie na sterowniki cyfrowe
odpowiadajgce strefom grzewczym, w
kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek
zegara, poczynajac od tego znajdujgcego
sie z przodu po prawej.
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Lewy tylny przycisk cyfrowy wskazuje l'_- oraz
cyfre wskazujgca rodzajmenu. Lewy przedni
przycisk cyfrowy wskazuje cyfre, ktéra zalezy
od parametrow wskazanych w wyborze.

r
Wybra¢ przycisk cyfrowy zapomocagl i
wcisng¢,, 8" napasku mocy.

FUNKCJA DEMO

Wybrac¢ lewy przedni przycisk cyfrowy i wybra¢
wtasciwe ustawienie.

Specyfikacje wskazano w ponizszejtabeli:

Wartosé na
przesuwa- .
nej klawia- KW Uwagi
turze
o 7.4 Standardowe ustawienie
poczatkowe
1 4
2 2,5
3 6

Po wprowadzeniu prawidtowej wartosci,
potwierdzi¢ dotykajaciprzytrzymujac przez 2

sekundy Q)

Funkcja DEMO umozliwia uzywanie
wszystkich funkcji produktu, takze kiedy
produkt w rzeczywistosci nie funkcjonuje.

Podtaczy¢ ptyte kuchenng do siecidomowe;.
1
e Wcisnac¢ U.
1
e Nacisng¢ ponownie O.

. Przytrzymujacwciéniety"zaczaé
naciskanie na sterowniki cyfrowe
odpowiadajace strefom grzewczym, w
kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek
zegara, poczynajgc od tego znajdujacego
sie z przodu po prawej.

3 § F 2
1

'

r r
- -

-~

Lewy tylny przycisk cyfrowy wskazuje l'_- oraz
cyfre wskazujgca rodzajmenu. Lewy przedni
przycisk cyfrowy wskazuje cyfre, ktéra zalezy
od parametréw wskazanych w wyborze.

Wybrac przycisk cyfrowy za pomoca[ i
wcisnac¢, 6" napasku mocy.

Wybrac¢ lewy przedni przycisk cyfrowy i wybraé
wtasciwe ustawienie.

Specyfikacje wskazano w ponizszej tabeli:

Wartos¢ na
przesuwanej Uwagi
klawiaturze

[0) Funkcja DEMO wytaczona
1 Funkcja DEMO wtgczona

Po wprowadzeniu prawidtowej wartosci,
potwierdzi¢ dotykajaciprzytrzymujac przez 2

|
sekundy O.

FUNKCJE PLYTY KUCHENNEJ

[} o I
= ° B

N
@
?

-
1

1 ©
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Blokada

Podczas uzytkowania mozna zablokowac funkcje ptyty kuchennej, na przyktad w
celu jej umycia.

Aby wtgczyé/wytgczyé: nacisngé O=.

Bezpieczenstwo dzieci

Ta funkcja uniemozliwia przypadkowe wtgczenie urzgdzenia

Aby aktywowac: wtgczy¢ ptyte i nacisng¢ przez 3 sekundy na dowolng strefe
grzewcza, nastepnie wolno przesung¢ pasek mocy zwiekszajac warto$¢ od O do

]
Wszystkie przyciski cyfrowe wskazujg L .

Opisane czynnosci musza by¢ zakornczone w ciggu 10 sekund.

Aby dezaktywowac: wtaczy¢ ptyte i nacisng¢ przez 3 sekundy na dowolng strefe
grzewcza, nastepnie wolno przesungé¢ pasek mocy zmniejszajgc warto$¢ od 9 do
0.

: ) . !
Znikng wszystkie przyciski cyfrowe wskazujgce L .

Opisane czynnosci muszg by¢ zakonczone w ciggu 10 sekund.

Funkcja podwyzszonej
mocy

Kazda strefa grzewcza moze by¢ ustawiona na dodatkowym poziom mocy na
maksymalnie 5 minut.

Aby aktywowac: wybrac jedng z 4 stref grzewczych i wartos¢ , Boost" na

przesuwanej klawiaturze. Dany przycisk cyfrowy wskazuje I .

Aby dezaktywowac: wybra¢ jedng z pozostatych mozliwych wartosci na
przesuwanej klawiaturze.

Timer stref grzewczych

Timer pozwala na wytaczenie danej strefy grzewczej po uptywie ustawionego
czasu.

Strefy grzewcze moga by¢ zaprogramowane indywidualnie, poniewaz kazda z
nich posiada swoj wtasny timer.

Aby aktywowac: wtaczy¢ ptyte grzewczg, wybrac jedng z 4 stref grzewczych i
ustawic¢ warto$¢ na przesuwnej klawiaturze. Nastepnie nacisna¢ na sterownik
cyfrowy w obszarze zarzadzania timerem i ustawi¢ warto$¢ za pomocg

N
przesuwnej klawiatury. Podswietli sie symbol @ strefy grzewczej. Nie dotykac
ptyty przez 5 sekund, aby potwierdzi¢ ustawiony czas. W obszarze sterownikéw
do zarzagdzania timerem wys$wietli sie odliczanie czasu, ktére konczy sie
wtgczeniem sygnatu dzwigkowego. Nacisng¢ na sterownik cyfrowy w obszarze do
zarzadzania timerem, aby wygtuszy¢ alarm.

Aby wytgczy¢: poczekac na zakonczenie odliczania czasu lub wyzerowac¢ wartosci
wskazane na timerze.

Timer (og6liny)

Timer z alarmem do ogdlnego uzytku.

Aby aktywowac: wtagczy¢ ptyte grzewczg, nacisngé na sterownik cyfrowy w
obszarze zarzadzania timerem i ustawi¢ wartos¢ za pomocg przesuwnej
klawiatury. Odliczanie czasu konczy sie wigczeniem sygnatu dzwiekowego.
Nacisna¢ na sterownik cyfrowy w obszarze do zarzadzania timerem, aby
wygtuszy¢ alarm.

Aby wytgczy¢: poczekac na zakoriczenie odliczania czasu lub wyzerowa¢ wartosci
wskazane na timerze.

Funkcja Pauzy

Ta funkcja pozwala na ustawienie w pauzie/wznowienie kazdej aktywnej funkcji
na ptycie kuchennej, zmniejszajagc moc dostepna w strefie grzewczej i resetujgc
wszystkie funkcje.

Podczas przerwy, wszystkie przyciski cyfrowe Wskazuja/ / CO oznacza, ze:
- W zadnej ze stref grzewczych nie jest wytwarzana energia.

- Wszystkie funkcje i timer sg wytgczone.

Aby aktywowac: podczas dziatania ptyty, wcisngc¢ i przytrzymac przez co najmniej
1sekunde ”

Aby dezaktywowac: wcisnac i przytrzymac przez co najmniej 1sekunde ”
przesuna¢ palec od minimum do maksimum wzdtuz przesuwanej klawiatury
przedstawiajgcej animacje.
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Funkcja Przywracania

Funkcja ta jest uzywana do przywotywania ustawien dotyczacych funkcjonowania
ptyty grzewczej, w przypadku przypadkowego zatrzymania za pomocg ”

Gdy ptyta kuchenna jest wytgczona, aby przywréci¢ ustawienia nalezy w ciggu 6

|
sekund wcisng¢ U nastepnie w ciggu 6 sekund wcisngé ” Czynnosc¢ zostaje
potwierdzona emisjg sygnatu dzwigkowego.

Gdy ptyta kuchenna jest wytgczona, jesli w ciagu 6 sekund nie zostanie ona
ponownie wtgczona, ustawienia poprzednich funkcji zostang utracone.

Funkcja Podgrzewania

Funkcja ta stuzy do podgrzania garnka do maksymalnej mocy przed kontynuacjg
gotowania na wybranym poziomie. Okres czasu, w ktérym strefa grzewcza jest
utrzymywana na maksymalnej mocy zalezy od ustawionego ostatecznego
poziomu gotowania. Patrz tabela:

Poziom mocy Timer (sekundy)

48

144

230

312

408

120

168

216

OO NoO|O MW

Niedostepne

Boost Niedostepne

Wybrac jedna z 4 stref grzewczych, wcisnagé i przytrzymac przez 3 sekundy
wybrang warto$¢ (od 1do 8) na przesuwanej klawiaturze. Ptyta osiggnie
maksymalng moc szczytowg na okres czasu, ktéry zalezy od ustawionej wczesniej
mocy, po czym powrdci do wartos$ci ustawionej na poczatku. Odpowiedni

sterownik cyfrowy wskazuje lq oraz ustawiong wartosc.

Tryb kombinowany
(funkcja ,,mostek”)

Funkcja ta pozwala na podtgczenie 2 stref grzewczych w celu uzycia i zarzagdzania
nimi jako jedng, duzg strefg gotowania. Daje to mozliwo$¢ zastosowania garnkow
o szerszym dnie.

Strefy grzewcze, ktére mozna wybra¢ dla tej funkcji, znajduja sie zaréwno po
stronie lewej, jak i po prawe;j.

Aby aktywowac: nacisna¢ jednoczes$nie na obie strefy grzewcze, az sterownik
cyfrowy wskaze l 1.

Aby ustawi¢ moc strefy, ktérej mozna uzy¢ w trybie tgczonym, uzy¢ przesuwnej
klawiatury.

Aby dezaktywowac: jednoczesnie wcisna¢ przyciski uzyte do aktywacji funkciji
.potaczenie”, dopdki symbole nie znikna.

Wazne! Ptyta kuchenna automatycznie rozpoznaje obecnos$¢ wiekszego garnka,
ktéry zajmuje dwie strefy grzewcze, ale bedzie zarzadzata strefami niezaleznie, o
ile nie zostanie aktywowana funkcja ,potgczenie”.

Funkcja utrzymywania
temperatury

Funkcja umozliwia utrzymanie gotowanych potraw w cieple.
Aby witaczyé/wytaczy¢: wybrac strefe grzewcza i nacisngé na O lub nalna

przesuwnym pasku, tak aby wyswietli¢ U na odpowiednim sterowniku cyfrowym.
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Funkcja AUTO

Funkcja ta pozwala na uaktywnienie trybu AUTOMATYCZNEGO, w ktérym Ptyta i
Okap dziatajg w sposdéb skoordynowany. Po wtgczeniu Ptyty, automatycznie
wigczy sie Oswietlenie. Predkos$¢ okapu zostanie ustawiona automatycznie za
pomoca najwyzszego poziomu mocy w strefach ptyty kuchennej.

Parowanie Ptyta-Okap

Przed rozpoczeciem procedury postepowac zgodnie ze wskazéwkami zawartymi
w instrukcjach urzadzen do sparowania.

Kiedy ptyta jest wytaczona, nacisng¢ jednocze$nie na przyciski “O=" e ”
Uruchomi sig procedura parowania, wyswietlajagc odpowiednig animacje na
wyswietlaczu.

OSTRZEZENIE: po uruchomieniu procedury nalezy zapoznaé sie z instrukcja
obstugi okapu i sprawdzi¢, czy procedura Parowania K-Link zostata uaktywniona.

Procedura parowania trwa 2 minuty. Jesli w tym czasie nie zostanie rozpoznane
zadne urzadzenie, nalezy sprawdzi¢, czy uaktywniono procedure parowania na
danych urzadzeniach. Mozliwe jest réwniez, ze zostata osiggnieta maksymalna
liczba mozliwych do sparowania urzadzen.

Ponownie nacisng¢ na przyciski "O=

win
|

” aby potwierdzi¢.

TABELA GOTOWANIA

Poziom mocy Sposéb gotowania

Stosowac w przypadku nastepujacych
produktow

1 Rozpuszczanie, lekkie podgrzewanie Masto, czekolada, zelatyna, sosy
2 Rozpuszczanie, lekkie podgrzewanie Masto, czekolada, zelatyna, sosy
3 Rozgrzewanie do odpowiedniej temperatury Ryz
4 Dtugie gotowanie, zaggszczanie, powolne Warzywa, ziemniaki, sosy, owoce, ryby
gotowanie
Dtugie gotowanie, zageszczanie, powolne . L
5 gotowanie Warzywa, ziemniaki, sosy, owoce, ryby
6 Dtugie gotowanie, duszenie Makaron, zupy, duszone mieso
) . Placki ziemniaczane, omlet, panierowane i
7 Lekkie smazenie smazone potrawy, kietbasa
8 Smazenie, smazenie na gtebokim oleju Mieso, frytki
9 Szybkie smazenie w wysokiej temperaturze  Befsztyki
P Szybkie podgrzewanie Gotowanie wody
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PERSONALIZACJA MENU UZYTKOWNIKA

Przed przystapieniem do procedury zaleca sie przeczytanie catego rozdziatu.

|
- Weisna¢ U
|
- Nacisng¢ ponownie U

- Przytrzymujac wcisnigty O, rozpocza¢ naciskanie na sterowniki cyfrowe stref %rzewczych, w kierunku zgodnym z
kierunkiem ruchu wskazéwek zegara, poczynajac od tego znajdujacego sie z przodu po lewej.

! \

2 ] 3

) \

1 | o 4

(|
~

—
-

Lewy tylny sterownik cyfrowy wskazuje na przemian U i cyfre od O do 9, ktéra stanowi kod menu.

Lewy przedni przycisk cyfrowy wskazuje cyfre, ktéra zalezy od parametréw wskazanych w wyborze.
- Nacisnag na tylny lewy sterownik cyfrowy i wybrac cyfre na pasku mocy, aby uzyska¢ dostep do kodu menu.
- Nacisna¢ na przedni lewy sterownik cyfrowy i wybra¢ cyfre na pasku mocy, aby wybra¢ wartos¢.

|
- Po wprowadzeniu prawidtowej wartosci, potwierdzi¢ dotykajac i przytrzymujac przez 2 sekundy U .
- Aby wyj$¢ z menu bez zapisywania, wcisngé O—.
Jesli nie zostanie wykonana zadna czynnos$¢, menu uzytkownika zamknie sig¢ po 1 minucie.
Specyfikacje wskazano w ponizszej tabeli:
Kod menu Opis Wartosé
Pobdér mocy mozna maksymalnie zmniejszy¢ wybierajac, w

Menu do zarzgdzania moca

uo maksymalna, krokach wynoszgcych 0,1Kw, przewidziang minimalng warto$¢
mocy.
O - Dzwiek wytaczony
u2 I\/I,enlu zarzadzgmq poziomem ., ..
dzwigku przyciskow.
3 - Maks.

Menu zarzadzania poziomem 0 - D2wiek wytaczony

u3 dZwieku brzeczyka licznika 1-Min.

minut. 3 - Maks.
U4 Menu zarzadzania poziomej O - Maks.
jasnosci wyswietlacza. 9 - Min.
Us Menu zarzadzania animacjg O - Animacja nieaktywna
odliczania. 1- Animacja aktywna
U6 Menu funkcji rozpoznawania O - Nieaktywne
obecnosci garnka. 1- Aktywne
0 - Ciggte miganie i wytaczenie
Menu zarzadzania koricem e )
ur 1- Dziesie¢ mignie¢ i wytagczenie

odliczania.
2 - Jedno migniecie i wytaczenie
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FUNKCJA ZARZADZANIA MOCA

. Tenprodukt posiada funkcje zarzadzania
mocg i sterowania elektronicznego.

Patrz:ilustracja.

Funkcja kontroluje osigganie mocy
maksymalnejwynoszgcej 3700 W pomiedzy
strefami grzewczymiuzywanymiw trybie
tgczonym (1+2i 3+4), aby zoptymalizowac
rozktad mocy iunikng¢ przecigzenia systemu.

Ptyta kuchenna na maksymalnym poziomie
mocy - funkcjarozdziela moc pomiedzy strefy

grzewczei, jeslito konieczne, automatycznie
redukuje moc w jednejze stref grzewczych
(ostatnie polecenie odpowiada najwyzszemu
priorytetowi).

Ptytakuchennaz ograniczeniem mocy -
funkcja rozdziela moc pomiedzy strefy
grzewcze, uniemozliwiajgc ustawienie mocy
dlajednejstrefy grzewczejna poziomie
przekraczajagcym goérng granice (wcelu
zwiekszenia mocy dla danej strefy grzewczej,
nalezy recznie zmniejszy¢ poziom mocy
ustawiony dla drugiej).

Na przyktad:

Jeslidlastrefy grzewczej1wybrano
podwyzszony poziom mocy (boost) (P), strefa
grzewcza 2 nie bedzie mogta jednoczesnie
przekroczy¢ poziomu mocy 9izostanie
automatycznie zredukowana.”

PRZEWODNIK NA TEMAT UZYTKOWANIA
NACZYN DO GOTOWANIA

Z jakich naczyn korzystac¢

Stosowac wytgcznie naczyniazdnem
wykonanym z materiatu ferromagnetycznego,
przeznaczonego do stosowania na ptytach
indukcyjnych:

e zeliwo

e emaliowanastal

e stalweglowa

e stalnierdzewna (réwniez czesciowo)

e aluminium z powtoka ferromagnetyczng lub
dnemz ptyta ferromagnetyczng

W celu stwierdzenia zdatnos$ci naczynia,
skontrolowac czy jest na nim obecny symbol
=

990 (zazwyczajumieszczony nadnie). Dodna
naczynia mozna zblizy¢ magnes. Jeslidno
naczynia go przycigga, oznaczato ze moze ono
byc¢ stosowane na ptycie indukcyjnej.

W celu zagwarantowania optymalne;j
wydajnoscinalezy stosowac zawsze naczynia
o ptaskimdnie, bedagcym w stanie
réwnomiernie rozprowadzac ciepto.
Niewystarczajgco ptaskie dno naczynia moze
negatywnie wptywac na przewodzenie mocy i
ciepta.

Jakuzywac naczyn
Minimalna srednica garnka/patelnidlaréznych
stref grzewczych.

W celu zagwarantowania prawidtowego
dziatania ptyty kuchennej, naczynie do
gotowania powinno pokrywac jeden lub kilka
punktow odniesienia zaznaczonych na
powierzchni ptyty kuchennej, ajego Srednica
powinna byc¢ jak najmniejsza.

Nalezy zawsze korzystac ze strefy grzewczej,
ktéra odpowiada srednicy dnanaczyniado
gotowania.

Strefy grzew- Srednicadna naczynia do goto-
cze wania
@ min. (zaleca- @ maks. (zale-
na) cana)
taczona lewa
acaona & / 190 mm 230 mm
Pojedyncze 110 mm 190 mm

Garnki/patelnie puste lub o cienkim dnie
Nie uzywac garnkéw/patelni pustych lub o
cienkim dnie na ptycie grzewczej, gdyz
uniemozliwia to kontrole temperatury lub
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automatyczne wytacznie strefy grzewczej, w

przypadku jejnadmiernego wzrostu, co wigze

sie zryzykiem uszkodzenia garnkalub

powierzchniptyty grzewczej.

Jeslidojdzie do takiej sytuaciji, nie nalezy
niczego dotykaciodczeka¢ do momentu
schtodzenia sie wszystkich komponentow.
Jesliwyswietli sie komunikat o btedzie, patrz
rozdziat:,,Rozwigzywanie problemoéw”.

Porady/wskazowki

Hatas w trakcie pracy

Po wtgczeniu strefy grzewczejbedzie
styszalne krétkie brzeczenie. Zjawisko to jest

typowe dla ceramicznych stref grzewczychi
nie wptywa nadziatanie lub trwatos¢
urzadzenia. Rodzaj hatasu zalezy od
stosowanego naczynia do gotowania. W
przypadku wystgpienia silnych zaktécen,

nalezy uzy¢innego naczynia do gotowania.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Kod btedu Opis

Mozliwa przyczyna btedu

Rozwigzanie

Ptyta kuchenna
wytgcza sie po 10
sekundach.

’_l

Wykryto ciagta aktywacje
przyciskéw.

Na panelu sterowania znajduje sie
woda lub garnek.

Zetrze¢ wode lub zdja¢ naczynie z
ceramicznej powierzchni lub
panelu sterowania.

Ptyta kuchenna

Wewnetrzna temperatura

Poczekac na ostygniecie ptyty
kuchennej.

Sprawdzié, czy ptyta kuchenna
posiada wystarczajgcg

ER21 wylacza si komponentéw elektronicznych wentvlaci
v1a & jest zbyt wysoka. viacle.
Jesli btad sie powtarza,
skontaktowac sie z Serwisem
Technicznym.
Garnek pusty lub nieodpowiedni. Poczekaé na ostygniecie phyty
Zbyt wysoka temperatura garnka kuchennej.
E2 Odnosna strefa lub powierzchni szklano- Stosowaé odpowiednie garnki
grzewcza wytgcza sie. ceramicznej. P 9 :
Zbyt wysoka temperatura Nie poldgrzewac pustych
p ) garnkdéw.
komponentéw elektronicznych.
Stosowac odpowiednie garnki.
Btad zostanie automatycznie
Nieodpowiedni garnek. anulowany po 8 s i bedzie mozna
Odnosna strefa G K . e whasciwosci ponownie uzy¢ strefy grzewczej.
grzewcza wylacza sie. arnek traci swoje wtasciwosci )
E3 magnetyczne i moze W przypadku dalszych btedéw
doprowadzi¢ do uszkodzenia wymieni¢ garnek.
ptyty indukeyjne. Jesli btad sie powtarza,
skontaktowac sie z Serwisem
Technicznym.
Sprawdzi¢ napiecie i/lub
E6 Strefagrzewczanie  Nieprawidtowe napiecie i/lub czestotliwosc.
wigcza sie. czestotliwos¢ zasilania. W razie potrzeby skontaktowaé
sie z Serwisem Technicznym.
Wyczysci¢ wentylator i usunaé
Awaria wentylatora. ewentualne obce ciata.
E8 Strefy grzewcze . .
wytaczaja sie. Wentylator zablokowany pytem  Jesli btad sie powtarza,
lub wtéknami. skontaktowac sie z Serwisem
Technicznym.
Zablokowany czujnik temperatury Wytgczy¢ ptyte i ponownie jg
) strefy grzewczej. witgczy¢ po ostygnieciu.
EH Odnoséna strefa

grzewcza wytacza sie.

Nie jest wykrywana wystarczajgca Jesli btad sie powtarza,

zmiana temperatury po wtgczeniu
ptyty kuchennej.

skontaktowac sie z Serwisem
Technicznym.
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Przepigcie wynikajace z btednego potaczenia

U400 elektrycznego

Odtaczy¢ ptyte kuchenng od
zasilania.

Ponownie podtaczy¢ ptyte
grzewcza zgodnie z zatgczonym
schematem.

Jesli btad sig powtarza,
skontaktowac sie z Serwisem
Technicznym.

E4/E5/E7/ OQdtaczy¢ ptyte kuchenng od zasilania.

E9/ER20/ Odczekac¢ kilka sekund, a nastepnie ponownie podtaczy¢ ptyte kuchenng do zasilania.

ER22/ER31/

ER36/ER40/ Jesli problem nadal wystepuje, skontaktowad sie z serwisem technicznym i podaé kod btedu

ER47/EA  kazujgcego sie na wyswietlaczu.

DANE TECHNICZNE

Jednostka Wartosé
Typ produktu Zintegrowana ptyta kuchenna
Szeroko$¢ mm 650
Wymiary Gtebokos¢ mm 510
Wysoko$¢ min./maks. mm 53
Moc catkowita W% 7400
Wartosé

Parametr

Napigcie/czestotliwos¢ zasilania

220-240V, 50 Hz; 220 V; 60 Hz;
2N~ 380-415V, 50 Hz; 2N~ 380V, 60 Hz;

Ciezar urzadzenia

12 kg

EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA PLYTY

KUCHENNEJ

Liczba stref grzewczych 4

. . . 1- Lewa
Liczba stref grzewczych mozliwych do potaczenia - Prawa
Technologia gotowania Indukcyjna
Wymiary strefy grzewczej mozliwej do potgczenia Lewa 395 x 220 mm
Wymiary strefy grzewczej mozliwej do potgczenia Prawa 395 x 220 mm
FZ)gg/geer?ir;ergl| w strefie grzewczej mozliwej do Lewa 192 Wh/kg
Zuzycie elnergii w strefie grzewczej mozliwej do Prawa 192 Wh/kg
potaczenia
Zuzycie energii elektrycznej przez ptyte kuchenna 189,7 Wh/kg

(dziatanie elektryczne)

ASPEKTY SRODOWISKOWE

Utylizacjaurzadzen gospodarstwa
domowego

Symbol ==umieszczony na produkcie lub na
jego opakowaniu oznacza, ze nie mozna go
wyrzucac razem ze zwyktymiodpadami

pochodzgcymiz gospodarstwa domowego.
Produkt musi by¢ przekazany do centrum
specjalizujgcego sie w recyklingu
komponentéw elektrycznychi
elektronicznych. Utylizujgc produkt w sposob
wtasciwy, przyczyniasz sie do zapobiegania
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ewentualnym ujemnym wptywom na
Srodowisko naturalne oraz na zdrowie ludzi,
ktére mogtyby powstac¢ w wyniku
niewtasciwej utylizacji. Szczegétowe
informacje natemat recyklingu tego produktu
mozna uzyskac w urzedach miasta/gminy,
lokalnychinstytucjach zajmujgcych sie
likwidacjg odpadow lub w sklepie, w ktérym
produkt zostat zakupiony.

Utylizacja materiatéw opakowaniowych

Materiaty, na ktérych widnieje symbol rf:)
moga by¢ poddane recyklingowi. Materiaty
opakowaniowe nalezy wyrzuci¢ do
pojemnikéw na odpady przeznaczone do
recyklingu.

ZGODNOSC

Oszczednosc¢ energetyczna

Umozliwia codzienng oszczednos¢ energii
podczas gotowania, jezeli postepuje sie
zgodnie ze wskazaniami.

Nalezy podgrzewac tylko tyle wody, ile jest
potrzebne.

Jeslitomozliwe, nalezy zawsze przykrywac
naczynia pokrywka.

Przed wtgczeniem strefy grzewczej, nalezy
postawi¢ na niej naczynie do gotowania.
Mniejsze naczynia nalezy stawia¢ na
mniejszych strefach grzewczych.

Naczynia nalezy stawia¢ bezposrednio na
Srodku strefy grzewczej.

Pozostate ciepto mozna wykorzysta¢ do
podtrzymywania ciepta potraw lub
roztapiania.

Informacje dotyczace produktu, zgodnie z
Rozporzadzeniem UEnr66/2014

Normy odniesienia:
EN/IEC 60350-2
EN/IEC 50564

C€

Przedmiotowe urzadzenie zostato
zaprojektowane, wyprodukowane i
wprowadzone do obrotu zgodnie z
Dyrektywami EWG.

,Danetechniczne sg wskazane natabliczce
znamionowej umieszczonej na dnie produktu.”
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BEZPECNOSTNI INFORMACE

Z dGvodu vlastnibezpeénostia
spravného provozu zafizeni si
pred instalaciauvedenimdo
provozu peclivé prectéte tento
navod. Méjte tento navod stale
uschovany spolu s pfistrojem, ato
i v pfipadé prodeje nebo prevodu
tfetim osobam. Je dalezité, aby
uZivatelé znalivSechny provoznia
bezpecnostnivlastnosti pfistroje.
Tyto varné desky majiindukeni
systémy, které splnuji pozadavky
smérnic EMC a EMF anemély by
rusit ostatni elektronicka zafizeni.
Osoby s kardiostimulatorem nebo
jinymi elektronickymiimplantaty
se musi poradit se svym Iékafem
nebo vyrobcem implantovaného
zarizeni, aby se posoudila jejich
nachylnostk ruseni.

Elektricka pripojeni musi provést
kvalifikovany technik. Pred
provedenim elektrického
pfipojeni si prectéte oddil
ELEKTRICKE PRIPOJENI.

A

U pfistroju s napajecim kabelem musi byt
svorky nebo prdfez vodi¢l mezi
kotevnim bodem kabelu a svorkami

usporadany tak, aby bylo mozné vyjmout
vodi¢ pod napétim prfed zemnicim
kabelem v pfipadé vystupu zjeho
uloZeni.

Vyrobce nenese odpovednostza
gkody vzniklé v disledku nespravné
instalace nebo pouzivani.
Zkontrolujte, zda sitové napajeni
odpovida napéajecimu napéti
uvedenému na typovém stitku
umisténém uvnitf vyrobku.
Odpojovaci zafizeni musi byt
instalovanav pevném systémuv
souladu s predpisy pro
elektroinstalacni systémy.

U pfistrojl tfidy | zkontrolujte, zda je
domacinapajecizdroj dostatecné
uzemneén.

Pokud je napajecikabel poskozen,
musi jej vymeénit vyrobce,
autorizované servisni stfedisko nebo
prislusny technik, aby se predesio
jakémukoliriziku nebo nebezpecné
situaci.

UPOZORNENI: Pfed instalaci
pristroje odstrante ochranné fdlie.

e Pouzivejte pouze Srouby a dalsi
soucastky dodané s pristrojem.
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UPOZORNENI: Pokud nebudou
Srouby nebo upevnovaci prvky
instalovany podle pokynt vtomto
navodu, mlze dojitk Grazu
elektrickym proudem.

« Cinnosti gi§ténia udrzby nesmi
provadét déti, pokud na né nedohlizi
dospéla osoba.

e Détimusibyt pod dohledem, aby bylo
zajisténo, Ze si s pristrojem nebudou
hrat.

e Tento pfistrojnesméji pouzivat osoby
(vCetné déti) se snizenymi mentalné-
fyzikalné-smyslovymischopnostmi
nebo bez zkuSenostia znalosti, pokud
nejsou pod peclivym dohledem a
poucenio bezpecném pouzivani
pfistroje osobou odpovédnou za jejich
bezpecnost.

e Tento pfistroj mdze byt pouzivan détmi
ve véku nad 8 let a osobamise
snizenymi fyzickymi, smyslovyminebo
dusevnimischopnostminebo bez
patfi¢nych zkusenosti a znalosti, pokud
jsou pod peclivym dohledem nebo
byly seznameny s pokyny k pouziti
pristroje bezpe¢nym zplisobem a
rozumi jeho rizikiim. Nedovolte détem,
aby sis pfistrojem hraly.

UPOZORNENI: PFistroj a jeho
pristupné Casti se béhem
pouzivani zahfivaji ajsou horké.
Davejte velky pozor, abyste se nedotkli
povrchu varnych zén.
Déti mladsi 8-ilet udrZzujte mimo dosah
pristroje, pokud nejsou neustale pod
dohledem.
UPOZORNENI: Pokud ma povrch
praskliny, pfistroj vypnéte, aby nedoslo k
Urazu elektrickym proudem.
o Nedotykejte se pristroje mokryma
rukama nebo ¢astmitéla.
o Kgisténivyrobku nepouzivejte parni
Cistice.
e Napovrchvarné desky nepokladejte
kovové predmeéty, jako jsou noze,

vidli€ky, |IZice a vika, protoze by se
mohly prehrat.

e Popouzitivypnéte varnou desku
prislusnym ovladacem; nespoléhejte
nasenzory hrncd.

UPOZORNENI: PFi pouZiti oleje nebo tuku

je nebezpecné nechavat varnou desku

bez dozoru, protoze by to mohlo vést k

nebezpecné situaciapozaru. NIKDY se

nepokousejte uhasit plameny vodou, ale
vypnéte pfistroja plameny uduste,
napriklad vikem nebo protipozarni
prikryvkou.

POZOR: Proces vareni musi probihat pod

dohledem. Kratky proces vareni musi byt

neustale sledovan.

e Pristrojneniuréenk provozu pomoci
externiho Casovace nebo
samostatného systému dalkového
ovladani.

UPOZORNENI: Nebezpedipozaru: na

varné desky nepokladejte zadné

predméty.

e PFistrojmusibytinstalovan tak, aby
umoznoval odpojeni od napéajeni
otvorem mezi kontakty (3 mm), které
zajistiuplné odpojeniv podminkach
pretizenikategorielll.

e Pristrojnesmibyt nikdy vystaven
atmosférickym vlivim (dést, slunce).

e Uchovavejte obaly mimo dosah détia
domacich zvirat.

o Ujistéte se, Ze je zafizenizapojeno
pfimo do zasuvky.

o K pfipojenizafizeninepouzivejte
adaptéry, vice zasuvek ani
prodluzovacikabely.

e Spotrebi¢ nikdy nepouzivejte k jinym
Gceldm, nez pro které je uréen.

e Fritézy musibytbéhem pouzivani
neustale sledovany: prehraty olej by se
mohl vznitit.

o Nepouzivejte pfistroj pomociexterniho
Casovace nebo samostatného
systému dalkového ovladani.

e Nepouzivejte varnou desku jako
pracovninebo opérnou plochu.

129



Nepriblizujte k pristroji latky nebojiné
hoflavé materidly, dokud vSechny
soucéastizcelanevychladnou, abyste
predeslinebezpecipozaru.
Nepokladejte kovové predméty jako
noze, vidliCky, Izice a vicka na povrch
varné desky, protoze by se mohl
prehrat.

Pristroj nesmi byt nikdy instalovan za
ozdobnymi dvitky, aby nedosSlo k jejich
prehrati.

Nestoupejte si na pristroj, protoze by
se mohl poskodit.

Nepokladejte hrnce a panve na okraj,
mohlo by dojit k poSkozeni
silikonovych spoju.

INSTALACE

Prohlasenioshodé

Vyrobce prohlasuje, Ze toto zafizeni's
bezdratovym provozem je v souladu se
smérnici2014/53/EU.

UplIné znéni EU prohlasenio shodéje k
dispozicina nasledujiciinternetové
adrese pfizadanikédu vyrobku:
https://www.franke.com/

Tento koéd naleznete na Stitku umisténém
uvnitf vyrobku.

Frekven¢ni  Maximalni pfenaseny
pasma vykon
2,4 GHz 2 mW max.

PFiprovadéniinstalace je povinné dodrzovat
zékony, vyhlasky, smérnice anormy (predpisy
pro bezpecnost elektrickych systémd,
spravnou recyklacikomponent atd.) platnév
zemi pouziti!

Dalsiinformace oinstalaci najdete v
montaznich pokynech.

Mezi pfistrojem a pracovni deskou
nepouzivejte silikonovy tmel.

Zkontrolujte, zda je prostor pod varnou
deskou dostatec¢ny pro cirkulacivzduchu.
Vizmontazni pokyny.

Spodni &ast pFistroje se mlZe velmizahtata
byt horka. Pokud je pfistrojinstalovan nad
zasuvkami, nezapomente pod pfistroj
nainstalovat protipozarnidélici panel, aby
se zabranilo pfistupu ke spodni &asti. Viz
montazni pokyny.

Vétrani pristroje musiodpovidat pokyntim
vyrobce.

V kuchynském bloku vytvorte predniotvoro
velikosti alespoi 28 cm?, ktery musi
obsahovat varnou desku tak, aby bylo
zajisténo spravné vétranivyrobku.

Pozadavky na kuchynsky blok

Pokud je pfistrojnamontovan na horlavych
materialech, je nutné prisné dodrzovat
smeérnice a predpisy tykajicise
nizkonapétovych systému a predpisy
pozarniochrany.

U vestavénych jednotek musi byt
komponenty (z plastu a dyhovaného dreva)
nanaseny zaruvzdornymilepidly (min. 85
°C): pouziti nevhodnych materiald a lepidel
muze zpUsobit deformaci nebo uvolné&ni
komponentd.

PouZzivani profill z masivniho dfeva kolem
pracovnidesky za pfistrojem je povoleno za
predpokladu, Ze minimalnivzdalenostivzdy
odpovidaji idajim uvedenym vinstalaénich
vykresech.
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Dalsiinformace o instalaci najdete v
montaznich pokynech.

Pokud pod varnou deskou nenizadna
trouba, nainstalujte pod pfistroj oddélovaci
panel, jak je uvedeno v montaznich
pokynech.


https://www.franke.com/

ELEKTRICKE PRIPOJENI

UPOZORNENI: Vegkera elektricka
pfipojeni musi provést autorizovany
instalacnitechnik.

Pred provedenim zapojenizkontrolujte, zda
jmenovité napétipfistroje uvedené na
typovém stitku odpovida napétinapajeciho
zdroje. Typovy §titek je pfipevnén ke spodni
strané varné desky.

Postupujte podle schématu zapojeni
(umisténého na spodnistrané varné desky).
Pouzivejte pouze originalnikomponenty
dodavané servisem nahradnich dild.
Zafizenije dodavano s pripojovacim
kabelem.

Pokud je napajecikabel poSkozen, vyménte
jej za originalninahradnidil. Kontaktujte
poprodejniservis.

A Pozor!Kabely nesvatujte!

Elektrické pFipojeni

Elektricka pripojeni musi provést
specializovany technik.

Tento pfistroj ma pripojenitypu,Y"s
kabelem typu HO5V2V2-F. Min. prafez
vodiél: 5x2,5 mm?Z.

Pfipojovacisvorky jsou pfistupné po
odstranénikrytu propojovacikrabice.
Zkontrolujte, zda jsou charakteristiky
domacielektroinstalace (napéti, maximalni
vykon a proud) kompatibilnis
charakteristikami pfistroje.

Pripojte pfistroj podle schématu (v souladu s
referen&niminormami pro sitové napé&ti
platnymina narodni drovni).

Schéma pripojeni

N ———

220V - 240V 1N ~

Cerny

Hnédy

Modry

Sedy

Zluty/zeleny

REE @

380V - 415V 2N ~

ﬂﬂ

Hnédy

Cerny

Modry

Sedy

@DZZEE

Zluty/zeleny

380V - 415V 2N ~

L

L1 Hnédy

L2 Cerny

N1 Modry

N2 Sedy
@ Zluty/zeleny
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CISTENIi A UDRZBA

Nikdy nepouzivejte abrazivnihubky,
ocelovouvinu, kyselinu solnou nebo jiné
vyrobky, které by mohly poSkrabat povrch
nebo naném zanechat stopy.
Nekonzumujte zadné zbytky jidla, které
spadly nebo se nahromadily napovrchua
nafunkénich nebo estetickych prvcich
varné desky.

Pred jakymkoli Cisténim nebo udrzbou
pfistroj vypnéte nebo odpojte od napajeni.
Po kazdém pouziti pFistroj vyCistéte, abyste
zabranili karbonizacizbytk(jidla. Je
spélené stopy necistot.

K odstranénikazdodennich necistot
pouzijte mékky hadfik nebo hubku s
vhodnym Cisticim prostfedkem. Dodrzujte
doporucenivyrobce ohledné toho, jaké
Cistici prostfedky pouzivat. Doporucuje se
pouzivat neutralni Cistici prostredky.
Odstrante ztvrdlé stopy necistot, jako je
preteklé mléko béhem vareni, pomoci
sklokeramické stérky na povrch, kdyz je
varna deska jesté horka. Ridte se
doporuc¢enimivyrobce ohlednétoho, jaké
Skrabky pouzivat.

Odstrante zbytky potravin bohatych na
cukr, napfiklad vystfiknuty dzem béhem
vareni, pomocisklokeramické Skrabky,
kdyzje varna deskajesté horka. Pokud
nedojde kjejich odstranéni, mohly by tyto
zbytky poskodit sklokeramicky povrch.
Pokud je varna deska jesté horka, odstrante
vesSkeré roztavené zbytky plastu pomoci
Skrabky vhodné na sklokeramickeé povrchy.
Pokud nedojde k jejich odstranéni, mohly by
tyto zbytky poskodit sklokeramicky povrch.

Skvrny od vodniho kamene odstrarte
malym mnozstvim roztoku na odstranéni

POPIS VYROBKU

vodniho kamene, napf. octem nebo
citronovou §tavou, po vychladnutivarné
desky. Poté znovu vycistéte navihcenym
hadrikem.

o NefeZte aninepfipravujte jidlo napovrchua
zabrante padu tvrdych predmétd. Po
povrchu nepretahujte hrnce nebojiné
kuchyrské nadobi.

e NepouZivejte parniistice.

Udrzbaaopravy

e Zajistéte, aby byla udrzba elektrickych
soucéstisvéfena vyhradné vyrobcinebo
servisnitechnici.

e Dbejte nato, aby poskozené kabely
vymeénoval pouze vyrobce nebo servisni
technici.

Pokud dojde k poruse, zkuste najit feSeni podle
pokynd uvedenych v navodu pro fedeni
problému. Pokud problém nelze vyfesit,
kontaktujte technicky servis.

Pri kontaktovaniservisniho oddéleniuvedte
nasledujiciinformace:

-typ zavady

- model spotiebice (pol./kdd)

-sériové Cislo (S.N.)

Tytoinformace naleznete na vyrobnim Stitku.
Datovy stitek je pfipevnén na spodnistrané
spotrebice.

V pfipadé nespravného pouZiti spotrebice
neboinstalace, kterou neprovede autorizovany
instalatér, mdze byt nutné navstivit servisniho
technika nebo prodejce ibéhem zarucnidoby.

Usporadanivarné desky

Jednoduché varna zéna (197x220 mm) 2100
W, s funkci Booster 3000 W

Jednoduché varna zéna (197x220 mm) 2100
W, s funkci Booster 3000 W

Jednoduché varna zéna (197x220 mm) 2100
W, s funkci Booster 3000 W

Jednoducha varna zéna (197x220 mm) 2100
W, s funkci Booster 3000 W

5 Ovladaci panel
1+2 Kombinovatelné’varné zéna (395 x 220 mm)
3000 W, s funkci Booster 3700 W.
3+ Kombinovatelna varna zéna (395 x 220 mm)
4 3000 W, s funkci Booster 3700 W.

a4
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INDIKATORY
Detekce pfitomnosti hrnce

Kazdavarnazénaje vybavena systémem, ktery
detekuje pfitomnost hrnce navarné desce.

Detek&nisystém je schopenrozpoznathrnce s
magnetizovatelnym dnem typu vhodného pro
pouzitinainduk&nich varnych deskach.

Pokud je hrnec béhem provozu odstranén
nebo je pouzitnevhodny hrnec, zobrazise na

displeji symbol &.

OVLADACI PANEL

Indikator zbytkového tepla

Indikator zbytkového teplaje bezpecnostni
funkce, ktera oznacuje, Zze povrch varné zény je
stéle priteploté rovné nebo vyssinez50°C, a
proto by mohl pfi kontaktu s holymarukama
zpUsobit popéleniny. Digit na odpovidajici

varné zéné oznacujel 1.

[ [}
E] o ° [ ]

0::
@ g

Rozsvicené/Zhasnuté

Tlacitko funkce Pauza

Tlacitko funkce Zablokovani ovladace

Posuvny ovladac

Symbol ¢asovace

Indikator urovné vykonu

Ovladani casovace a indikator doby vareni

0N GAWON M=

Indikator varné zény

Varné zény Ize aktivovat stisknutim

SRS = )
referen&niho Digitu L. Digit se pro potvrzeni
operace rozsviti intenzivnéji.

Kdyzje najedné ze 4 varnych zon umistén
hrnec, varna deska automaticky detekuje jeho
pfitomnost a rozsviti odpovidajici Digit k jeji
aktivaci.

OMEZENI VYKONU

Pokud navarné desce nejsou zadné hrnce
nebo jiné predméty, Digity nejsou viditelné.

Na ovladacim panelu jsou volitelné vzdy ty
funkce, které jsou viditelné, ale osvétlené
nizkou intenzitou. Zvolte funkce dotknutim se
pfislusného symbolu.

PFi prvnim pfipojeni pfistroje k domaci siti musi
instalacnitechnik nastavit vykon varnych zén
nazakladé skutecné kapacity domaci
elektrické soustavy.

Pokud to neninutné, mdzete varnou desku

|
zapnout pfimo pomocio anebo, alternativng,
postupujte podle postupu popsaného nize pro
vstup do nabidky.
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PFed provedenim postupuje vhodné si precist
cely odstavec.

PFipojte varnou desku k domaci siti.
1
o stisknéte O.
1
e Stisknéteznovu U.

. Drite"a stisknéte postupné Digity varnych
zén od prednivarné zény doprava proti
sméru hodinovych rucicek.

—

3 2
1

S
R

-
(S|

g b

Levy zadni Digit oznaéuje[ a Cislo udavaijici
typ nabidky. Levy predni Digit oznacuje Cislo,

FUNKCE DEMO

které zavisi na parametrech uvedenychve
vybéru.

r
Vyberte DigitsL astisknéte 8" nalisté
vykonu.

Vyberte levy predniDigit a zvolte spravné
nastaveni.

V néasledujicitabulce najdete tyto specifikace:

Hodnota na
posuvném kW Poznamky
ovladaci
0 7,4 Standardni po¢atecni nastaveni
1 4
2 2,5
3 6

Po zadani spravné hodnoty potvrdte stisknutim

1
apodrzenim O podobu 2 sekund.

Funkce DEMO umoznuje pouZzivat vSechny
funkce vyrobku, aniz by skute¢né fungoval.

PFipojte varnou desku k domaci siti.
1
o stisknéte O.
1
e Stisknéte znovu O.

. Drite"a stisknéte postupné Digity varnych
zén od prednivarné zény doprava proti
smeéru hodinovych rucicek.

—

3 § F 2
1

Levy zadniDigit oznaéujel’: a Cisloudavajici
typ nabidky. Levy predniDigit oznacuje &islo,
které zavisina parametrech uvedenychve
vybéru.

Vyberte Digit sl'_- astisknéte 6" nalisté
vykonu.

Vyberte levy predni Digit a zvolte spravné
nastaveni.

V nasledujicitabulce najdete tyto specifikace:

Hodnota na
posuvném Poznamky
ovladaci

[0) Funkce DEMO deaktivovana

1 Funkce DEMO aktivovana

Po zadani spravné hodnoty potvrdte stisknutim

1
apodrzenim O podobu 2 sekund.
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FUNKCE VARNE DESKY

s 5. 88 -8
0P
Hﬂ ’-:" © O ! ]} € "-:" EH

Blokovani

Béhem pouZivani je mozné zablokovat funkce varné desky, napfiklad pro ¢isténi
varné desky.

Aktivace/deaktivace: stisknéte O=.

Détska pojistka

Tato funkce zabranuje ndhodnému spusténi pfistroje

Aktivace: zapnéte varnou desku a stisknéte na 3 sekundy libovolnou varnou zénu,
poté pomalu prochézejte vykonovou listou od O do 9.

]
V&echny Digity oznacuji L .

Popsané operace musi byt dokonceny do 10 sekund.

Deaktivace: zapnéte varnou desku a stisknéte na 3 sekundy libovolnou varnou
zénu, poté pomalu prochéazejte vykonovou listou od 9 do O.

VsSechny Digity, které oznaéujiL , zmizi.

Popsané operace musi byt dokonceny do 10 sekund.

Funkce Boost

Kazda varna zéna mdze byt nastavena na dal3i Groven vykonu na maximalné 5
minut.

Aktivace: vyberte jednu ze 4 varnych zén a na posuvném ovladaci vyberte

hodnotu ,Boost”. Odpovidajici Digit oznacuje P

Deaktivace: vyberte jednu z dalSich moZnych hodnot na posuvném ovladaci.

Casovaé varnych zén

Casova& umoZiuje na konci nastaveného &asu vypnout konkrétni varnou zénu.

Varné zény Ize naprogramovat individualné, protoze kazda ma svdj vlastni
Casovac.

Aktivace: zapnéte varnou desku a zvolte jednu ze 4 varnych zén nastavenim
hodnoty na posuvném ovladaci, poté stisknéte Digity zony pro ovladani Casovace

7N\
a nastavte hodnotu opét pomoci posuvného ovladac¢e. Symbol @ varné zény se
rozsviti. Po dobu 5 sekund se ni¢eho nedotykejte, abyste potvrdili nastaveny Cas.
Na displeji v oblasti ovladani Casovace se zobrazi odpocitavani zakoncené
zvukovym upozornénim. Pro ztiSeni alarmu stisknéte Digit zony pro ovladani
Casovace.

Deaktivace: poCkejte, az do konce odpocitavani nebo resetujte hodnoty Casovace.

Casovac (obecny)

Casovaé s alarmem pro obecné pouZiti.

Aktivace: zapnéte varnou desku, stisknéte Digity zény pro ovladani asovace a
nastavte hodnotu pomoci posuvného ovladace. Odpocitavani konci zvukovou
vystrahou. Pro ztiSeni alarmu stisknéte Digit zény pro ovladani Casovace.

Deaktivace: pockejte, aZz do konce odpocitdvani nebo resetujte hodnoty Casovace.

135



Funkce Pauza

Tato funkce umoznuje pozastavit/restartovat jakoukoli aktivni funkci varné desky,
snizit vykon dostupny ve varné zéné a resetovat vSechny funkce.

Béhem pauzy vSechny Digity oznaéujil l’ naznameni, ze:
-V zadné z varnych zén neni produkovéna zadna energie.

- V8echny funkce a €asovac jsou deaktivovany.

Aktivace: kdyZ je varna deska v provozu, stisknéte a drzte stisknuté ” alespon 1
sekundu.

Deaktivace: stisknéte a drzte stisknuté ” po dobu alespon 1sekundy a posurite
prst z minima na maximum po posuvném ovladaci, ktery zobrazuje animaci.

Funkce Vyvolani

Tato funkce slouZzi k vyvolani provoznich nastaveni varné desky v pripadé
nechténého zastaveni pouZitim ”

|
Kdyz je varna deska vypnutd, pro obnoveni nastaveni stisknéte U do 6 sekund,
poté stisknéte I do 6 sekund. Ozve se pipnuti k potvrzeni operace.

Kdy?z je varné deska vypnutd, pokud se do 6 sekund znovu nezapne, nastaveni
predchozich funkci bude ztraceno.

Funkce Ohfev

Tato funkce se pouziva k ohfevu hrnce na maximalni vykon pfed pokracovanim
vareni na zvolené Urovni. Casovy interval, ve kterém je varna zéna udrzovana na
maximalnim vykonu, zavisi na nastavené konecné Urovni vareni. Viz tabulka:

Stupen vykonu Casovaé (sekundy)

48

144

230

312

408

120

168

216

OO N OO~

Neni k dispozici

Boost Neni k dispozici

Zvolte jednu ze 4 varnych zén a stisknéte a podrZte zvolenou hodnotu (od 1do 8)
na posuvném ovladaci po dobu 3 sekund. Varna deska bude mit vrchol
maximalniho vykonu po dobu, kterd se méni podle dfive nastaveného vykonu
vareni, poté se vrati na hodnotu nastavenou na zac¢atku. Odpovidajici Digit

oznacuje I I nastavenou hodnotu.

Kombinovany rezim
(funkce ,pfemosténi”)

Tato funkce umoziuje pfipojit 2 varné zény tak, aby bylo mozné je pouzit a ovladat
jako jednu a vét&i varnou zénu. To nabizi moZnost pouZiti hrncd se §irsim dnem.

Varné zény, které je mozné zvolit pro tuto funkci, jsou leva a prava.

Aktivace: stisknéte obé varné zény soucasné, dokud jeden Digit nebude
oznacCovatl 1.

Pro nastaveni vykonu zény, kterou Ize pouzit v kombinovaném rezimu, pouzijte
posuvny ovladac.

Deaktivace: stisknéte soucasné tlacitka pouzivana k aktivaci funkce , premosténi”,
dokud symboly nezmizi.

Dulezité! Varna deska automaticky rozpozna pfitomnost vétsiho hrnce, ktery
zabira dvé varné zény, ale bude zény spravovat samostatné, pokud nebude
aktivovana funkce , pfemosténi”.

Funkce udrZeni v teple

Tato funkce slouzi k udrzovani pfipravenych pokrma v teplém stavu.
Aktivace/deaktivace: zvolte jednu varnou zénu a zvolte O nebo 1 na posuvniku

zobrazenim U na pfislusném Digitu.
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Tato funkce umoznuje koordinované aktivovat rezim AUTO, ve kterém varna
deska a digestor pracuji. Zapnutim desky se automaticky rozsviti svétla. Rychlost
digestore se nastavi automaticky pfi pouZiti nejvy§siho stupné vykonu pfitomného
v zénéch varné desky.

Parovani deska-digestor

Pred zahajenim postupu se fidte specifickymi pokyny v pfiru¢kach zafizeni, ktera
maiji byt sparovana.

Funkce AUTO S vypnutou varnou deskou stisknéte soucasné tlacitka ,,0="a ” bude se
aktivovat postup parovani a na displeji se zobrazi animace.

POZOR: jakmile je postup aktivovan, prectéte si ndvod k digestofi a zkontrolujte,
zda byl aktivovan postup parovani K-Link.

Postup parovani trva 2 minuty. Pokud béhem této doby neni rozpoznano zadné
zafizeni, zkontrolujte, zda jste predtim spustili postup pro sparovani zafizeni. Je
mozné, Ze bylo dosazeno maximalniho limitu zafizeni k pfifazeni.

Pro potvrzeni stisknéte znovu tla¢itka ,,0="a , ”

TABULKA VARENI

Stuper:\uvyko- Zpusob vafeni K pouziti pro
1 Rozpusténi, mirné zahrati Maslo, Cokolada, Zelatina, omacky
2 Rozpusténi, mirné zahrati Méslo, Cokolada, Zelatina, omacky
3 Ohrati Ryze
4 Del&i vafeni, zahustovani, duseni Zelenina, brambory, oméacky, ovoce, ryby
5 Delsi vafeni, zahustovani, dugeni Zelenina, brambory, omacky, ovoce, ryby
6 Dlouhé vareni, duseni Téstoviny, polévky, duSené maso
. S Bramborové placky, omelety, pecené a
7 Lehke smaZeni smazend jidla[? klobésa VP
8 Smazeni, ponorné smazeni Maso, hranolky
9 Rychlé smazeni pfi vysoké teploté Steaky
P Rychly ohfev VFeni vody
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PRIZPUSOBENI UZIVATELSKE NABIDKY

Pfed provedenim postupu je vhodné si precist cely odstavec.

|
- Stisknéte U
|
- Stisknéte znovu O

- Drzte 0= a postupné stisknéte Digity varnych zé6n ve sméru hodinovych ruci¢ek pocinaje od pfedniho levého.

! \

2 L Lo
(T R T

Levy zadni Digit stfidavé oznacuje U a &islo od O do 9 oznadujici kod nabidky.
Levy pfedni Digit oznacuje Cislo, které zavisi na parametrech uvedenych ve vybéru.

— Stisknéte levy zadni Digit a zvolte Eislo na listé vykonu, abyste ziskali pfistup ke kodu nabidky.
Stisknéte levy predni Digit a zvolte ¢islo na listé vykonu, abyste zvolili hodnotu.

|
Po zadani spravné hodnoty potvrdte stisknutim a podrzenim O po dobu 2 sekund.
- Pro vystup z nabidky bez uloZeni stisknéte O—.
Pokud neprovedete zadnou akci, uzivatelska nabidka se po 1 minuté zavre.

V nasledujici tabulce najdete tyto specifikace:

Kéd na-

bidky Popis Hodnota
uo Nabidka fizeni maximalniho  Je mozné snizit zvolenou maximalni spotfebu v krocich po 0,1 kW
vykonu. az k deklarovanému minimalnimu vykonu.
0 - Vypnuty zvuk
Nabidka Fizeni hlasitosti zvuku .
U2 fagitek. 1-Min
3 - Max
O - Vypnuty zvuk
U3 Nablc:!ka fizeni hI?S|tost| 1- Min
bzucaku ¢asovace.
3 - Max
Nabidka fizeni Grovné jasu 0 -Max
u4 ) )
displeje. 9 - Min.
us  Nabidkafizenfanimace 0 - Animace vypnuta
odpocitavani. 1- Animace zapnuta
U6 Nabidka funkci rozpoznavani O - Vypnuta
pFitomnosti hrnce. 1- Zapnuta
O - Nepretrzité blikani a vypnuti
y7  Nabidkarizenikonce 1- Deset bliknuti a vypnuti

odpocitavani.

2 - Jedno bliknuti a vypnuti
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FUNKCE RIZENi VYKONU

Tento vyrobekje vybaven funkcifizenivykonu
s elektronickym ovladanim.

Viz obrazek.

Tato funkce fididodavku maximalniho vykonu
3700 W mezi varnymi zénami pouzivanymiv
kombinovanémrezimu (1+2 a 3+4), &imz
optimalizuje rozdélenivykonu a zabranuje
pretizenisystému.

Varna deska na maximalnivykon - funkce
rozdéluje vykon mezivarné zony av pripadé
potfeby automaticky snizuje vykon varné zény
(poslednimu pfikazu je pfifazena nejvyssi
priorita).

Varnadeskasomezenim vykonu - funkce
rozdéluje vykon mezivarné zény abranitomu,
aby byl vykonvarné zény nastaven na Uroven
nad meznihodnotou (pro zvysenivykonu
konkrétnivarné zény je nutné ru¢né snizit
nastavenou Uroven vykonu pro jinou).

Priklad:

Pokud je provarnou zénu1zvolen dalSi stupen
vykonu (boost) (P), nemUzZe varna zéna 2
soucasné prekrocit Uroven vykonu 9 abude
automaticky omezena.

PRUVODCE POUZITiM HRNCU

Jaké hrnce pouzivat

Pouzivejte pouze hrnce s feromagnetickym
dnem vhodné pro pouzitinainduk&nich
deskach:

e litina

e smaltovanaocel

e uhlikovéaocel

e nerezovaocel(inezcelalplné)

e hlinik s feromagnetickym povlakem nebo
dno s feromagnetickou deskou

Pro zjisténivhodnosti hrnce zkontrolujte, zda je
(=]

pfitomen symbol 229 (obvykle vyrazeny na
dné). Mlzete také umistit magnet blizko dna
hrnce. Pokud zlstane pfichyceny, znamenéto,
Ze hrnec mGze byt pouZit naindukénivarné
desce.

Abyste zajistili optimalni u¢innost, vzdy
pouzivejte hrnce s plochym dnem, které
mohou rovnomeérné distribuovat teplo. Dno,
které nenizcelarovné, maze ovlivnit vedeni
energie atepla.

Jak pouzivathrnce
Minimalni pramér hrnce/pénve pro rizné varné
zoény.

Aby byla zajisténa spravnafunkce varné desky,
musi hrnec zakryvatjeden nebo vice

referen¢nich bodl uvedenych na povrchu
varné desky a musi mit vhodny minimalini
prameér.

VZdy pouzivejte varnou zénu, které nejlépe
odpovida prdméru dnahrnce.

Priamér dna hrnce
@ min. (doporu- @ max (doporu-
éeny) céeny)

230 mm
190 mm

Varné zény

Kombinovana
leva/prava

Samostatné

190 mm

110 mm

Prazdné hrnce/panve nebo stenkymdnem
Nepouzivejte navarné desce prazdné hrnce/
panve nebo stenkym dnem, protoze by to
neumoznilo kontrolovat teplotu nebo
automaticky vypnout varnou zénu, pokud je
teplota prilis vysoka, coz by mohlo poskodit
hrnec nebo povrch varné desky.

Pokud ktomu dojde, nedotykejte se niceho a
pockejte, az vSechny komponenty vychladnou.
Pokud se zobrazichybova zprava, prectéte si
oddil,,ReSeniproblémi”.

Rady/doporuceni

Hluk béhem provozu
PFi aktivacivarné zény je mozné slySet kratké
bzuceni. Tentojev je typicky pro sklokeramickée

139



varné zény anemavliv na provozanina
Zivotnost pfistroje. Hluk mize zaviset na

RESENi PROBLEMU

pouzitém hrnci.V pfipadé silného hluku mize
pomocivymenit hrnec.

Chybovy kéd

Popis

MozZna pfic¢ina chyby

Reseni

’_I

Varna deska se vypne
po 10 sekundach.

Detekovéana nepretrzita aktivace
tlacitek.

Na ovladacim panelu se nachazi
voda nebo hrnec.

Odstrafite vodu nebo hrnec ze
sklokeramického povrchu a z
ovladaciho panelu.

Vnitfni teplota elektronickych

Nechte varnou desku
vychladnout.

Zkontrolujte, zda je varna deska

ER21  Varna deskase vypne. . xscifie pfilis vysokd. dostatené vétrana.
Pokud chyba pretrvava,
kontaktujte technicky servis.
Prazdny nebo nevhodny hrnec.
Nechte varnou desku
Teplota hrnce nebo
e x < . S . ... vychladnout.
Prislusna varna zéna  sklokeramického povrchu je prilis
E2 h - .
se vypne. vysoka. Pouzijte vhodny hrnec.
Teplota elektronickych soucastije Nezahfivejte prazdné hrnce.
pFilis vysoka.
Pouzijte vhodny hrnec.
Chyba se automaticky vymaZze po
Piisludna varna zéna Nevhodny hrnec. 8s avarnou zénu Ize znovu
e s pouZit.
E3 se vypne. Hrnec ztraci své magnetické
vlastnosti a mize poskodit V pfipadé dalSich chyb je nutné
induk&ni varnou desku. hrnec vymenit.
Pokud chyba pretrvava,
kontaktujte technicky servis.
Zkontrolujte sitové napéti a/nebo
E6 Varna zona se Napajeci napéti a/nebo frekvence frekvenci.
nezapne. mimo rozsah. V ptipadé potfeby kontaktujte
technicky servis.
i Vycistéte ventilator a odstrarite
Porucha ventilatoru. S o <
L v8echny cizi predméty.
E8 Varné zény se vypnou. ventiltor je blokovan prachem Pokud chyba pretrvava
nebo vlakny. okudchyba pretrvava,
kontaktujte technicky servis.
gﬁ);?(lg\t/glnc;dlo varne zony Je Vypnéte varnou desku a po
EH P¥isluéna varna zéna 3 ) ) vychladnuti ji znovu zapnéte.
se vypne. Po zapnutivarné desky neni Pokud chyba pretrvava,
detekovana dostate¢na zména kontaktuite technicky servis
teploty. ! Y )
Odpojte varnou desku od
napajeni.
Prepétiv disledku nesprévného elektrického Znovu pfipojte varnou desku
u400 pFipojent. podle dodaného schématu.
Pokud chyba pretrvava,
kontaktujte technicky servis.
E4/E5/E7/ ©Odpojte varnou desku od napégjeni.
E9/ER20/ Ekei Skoli 5 Foi i siani
ER22/ER31/ Pockejte nékolik sekund a poté varnou desku znovu pfipojte ke zdroji napajeni.
E%%Z/E;QE‘:\O/ Pokud problém pretrvava, kontaktujte servisni stfedisko a uréete chybovy kéd, ktery se

zobrazi na displeji.
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TECHNICKE UDAJE

Jednotka Hodnota

Typ vyrobku Integrovana varna deska

Sitka mm 650
Rozméry Hloubka mm 510

Vyska min./max. mm 53
Celkovy vykon W 7400
Parametr Hodnota
Napaieci L 220-240V, 50 Hz; 220 V; 60 Hz;

apajeci napéti/frekvence 2N~ 380-415 V, 50 Hz; 2N~ 380 V, 60 Hz;

Hmotnost pfistroje 12 kg

ENERGETICKA UCINNOST S VARNOU DESKOU

Pocet varnych zén 4
Pocet oblasti vareni, které |ze kombinovat 1- Leva'

1- Prava
Technologie vareni Indukce
Rozméry kombinovatelné varné desky Leva 395 x220 mm
Rozméry kombinovatelné varné desky Prava 395 x 220 mm
Spotreba energie kombinovatelné varné zény Leva 192 Wh/kg
Spotfeba energie kombinovatelné varné zény Prava 192 Wh/kg
Spotfeba elektrické energie varné desky (elektricky 189,7 Wh/kg
provoz)
Likvidace domacich spotiebiéa Likvidace obalovych materialt

V%
Materialy se symbolem COjsou recyklovatelné.
Obalové materialy odkladejte do specialnich

Symbol ==na vyrobku nebo jeho obalu a0V - OdK ¢
sbérnych nadob ur¢enych krecyklaci.

oznacuje, ze vyrobek nesmi byt likvidovan
spolu s béznym domacim odpadem. Vyrobek
musi byt zlikvidovan ve stredisku
specializovaném narecyklacielektrickych a
elektronickych soucastek. Zajisténim spravné

Uspora energie
Pfivareni mlzete denné Setfit energii podle
nasledujicich tipa.

likvidace tohoto vyrobku pom(izete zabranit e Priohfevuvody pouzivejte pouze nezbytné
mozZnym negativnim dopaddm na Zivotni mnozstvi.

prostrediazdravi, které by jinak mohly o Pokudjetomozné, vzdy zakryjte hrnce
vzniknout pfinespravné likvidaci. Podrobnéjsi vikem.

informace o recyklacitohoto vyrobku ziskate u o Ped aktivacivarné zény umistéte hrnec.

szt;éihniﬁgsbngfgghséluigg jr;?:l\?:’/jraorgesk o Umistéte mensihrnce namensivarné zény.
! e Umistéte hrnce pfimo do stfedu varné zény.

zakoupili.
e Pouzijte zbytkové teplo k udrzeniteploty
jidlanebokjehorozpusténi.

SHODA

Informace o vyrobku ve smyslu narizeni¢.
66/2014
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Referenéninormy:
EN/IEC 60350-2
EN/IEC 50564

C€

Tento pfistroj byl navrzen, vyroben auveden na
trhvsouladu se smérnicemi EHS.

. Technické udaje jsou uvedeny navyrobnim
Stitku na spodnistrané vyrobku.”
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BEZPECNOSTNE INFORMACIE

V zaujme viastnej bezpecnostia

spravnej ¢innostizariadenia sa Pri zariadeniach s napéajacim kablom
pred instaldcioutohto zariadeniaa  musia byt svorky alebo prierez vodi€ov
jehouvedenim do prevadzky medzi ukotvovacim bodomkabla a
dbdkladne oboznamte s obsahom svorkamiprevedené tak, aby sadalv
tohto navodu. Tento navod vzdy pripade vykiznutia z kotvy vytiahnut
uchovavajte v blizkosti zariadenia,  napajany vodic predradeny

aj v pripade jeho predaja alebo uzemnovaciemu kablu.

postupenia tretej strane. Je o Vyrobcanenesie zodpovednost za
doblezité, aby pouzivatelia poznali pripadné §kody spdsobené

v8etky prevadzkové a nespravnou indtalaciou alebo
bezpec&nostné vlastnosti pouZivanim.

zariadenia. Tieto varné dosky su e Skontrolujte, Cisa sietové napétie
vybavené induk&nymi systémami zhoduije s napatim uvedenom na
vsulade s poziadavkami smernic Stitku upevnenom vntri vyrobku.

EMC a EMF, preto by nemali
interferovat sinymi
elektronickymizariadeniami.
Osoby pouzivajlice
kardiostimulator alebo iné
elektronické pristroje samusia
poradit so svojim lekarom alebo
vyrobcom implantovaného
pristroja, aby sa posudilajeho
citlivost nainterferencie.

e Vpevnom systéme je potrebné
nainstalovat odpojovacie zariadenia v
stlade s normami o kablovych
systémoch.

e Prizariadeniach triedy | skontrolujte, Ci
je domaca napéjacia siet vybavena
potrebnym uzemnovacim pripojenim.

e Akje napédjacikabel poskodeny, musi
ho vymenit vyrobca, autorizované

' servisné stredisko alebo kvalifikovany

A Elektrické zapojenie musivykonat technik, aby sa predislo akémukolvek

kvalifikovany technik. Pred riziku alebo nebezpeé&nej situacii.
vykonanim elektrického
zapojenia si precitajte Cast
ELEKTRICKE PRIPOJENIE.

UPOZORNENIE: Pred inStalaciou
zariadenia odstrante ochrannu
foliu.
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e Pouzivajte iba skrutky a dalSie

upevnovacie prvky, dodané spolu so
zariadenim.

UPOZORNENIE: Ak
nenainstalujete skrutky alebo
upevnovacie prvky podla pokynov
uvedenychvtomto ndvode, méze
vzniknut riziko Grazu elektrickym
pradom.

Cistenie ani idrzbu nesmu vykonavat
deti, ak nie st pod dohladom dospelej
osoby.

Deti musia byt pod dohladom, aby sa
zarucilo, ze sa nehraju so zariadenim.
Toto zariadenie nesmu pouzivat osoby
(vratane deti) s obmedzenymi
psychofyzickymiazmyslovymi
schopnostamialebo nedostatoénymi
skusenostamia znalostami, okrem

e Nacistenie vyrobku nepouzivajte
parné pristroje.

e Nekladte na povrchvarnejdosky
kovové predmety, ako napr. noze,
vidli€ky, lyZice alebo pokrievky,
pretoze by sa mohliprehriat.

e PopouZitivypnite varni dosku
pomocou prislusného ovladaca.
Nespoliehajte sanasnimace
pritomnosti varnych nadob.

UPOZORNENIE: Je nebezpecné

nechéavat varni dosku bez dozoru, ak sa

pouZzivaolejalebo tuky, pretoZze moze
dojst k nebezpednejsituaciialebo
poziaru. NIKDY sa nepokusajte uhasit
pripadny poziar vodou. Vypnite
zariadenie a uduste plamene napr.
pokrievkou alebo hasiacou dekou.

UPOZORNENIE: Privareninenechavajte

nadoby bez dohladu. Ak je varenie kratke,

pripadu, ked'su pod doékladnym
dohladom osoby zodpovednejzaich
bezpecnost a poucené o bezpecnom

musi sa vykonat pod neustalym
dohladom.

pouZivani zariadenia. e Zariadenie nie jeurCenénato, aby sa

e Toto zariadenie smu pouZivat detiod 8
rokov alebo osoby s obmedzenymi
psychofyzickymiazmyslovymi

spustalo pomocou externého
Casovaca alebo samostatného
dialkového ovladania.

schopnostamialebo nedostatoénymi UPOZORNENIE: Nebezpecenstvo

sktsenostami a znalostami, iba ak st poZiaru:nekladte navarne povrchy
pod dékladnym dohladom a poudené o Ziadne predmety. '
pouzivanizariadenia arizikéch z neho e Zariadenie sa musinainStalovat tak,

vyplyvajucich. Nenechajte deti hrat sa
so zariadenim.

UPOZORNENIE: Zariadenie a jeho
pristupné ¢asti sa poCas
pouzivania velmizohreju.
Venujte velkl pozornosttomu, aby ste sa
nedotykali povrchuvarnych zén.
Nedovolte detom do 8 rokov, aby sa
priblizili k zariadeniu, ak nie st pod stalym
dohladom.
UPOZORNENIE: Ak st na povrchu dosky
praskliny, vypnite zariadenie, aby nedoslo
k Urazu elektrickym pradom.
¢ Nedotykajte sa zariadenia mokrymi
rukami aniinymi ¢astamitela.
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aby sa dal pouzit odpojovac¢
elektrického napéjanias otvorom
medzi kontaktmi (3 mm), ktory zaruci
Uplné odpojenie pri prepati kategorie
Il.

Zariadenie nesmie byt nikdy vystavené
vplyvom pocasia (dazd, sinecné
svetlo).

Uchovavajte obaly mimo dosahu detia
domacich zvierat.

Uistite sa, Ci zariadenie je pripojené
priamo k elektrickej zasuvke.
Nepouzivajte adaptéry, viacnasobné
zasuvky alebo predlZzovacky na
pripojenie zariadenia.

Zariadenie nikdy nepouzivajte na ucely
iné ako na ktoré bolo navrhnuté.



o Fritézy pocas pouzitia musia byt
neustale pod dozorom: prehriaty olej
by sa mohol vznietit.

e Zariadenie neuvadzajte do €innosti
pouzitim externého Casovaca alebo
samostatného systému dialkového
ovladania.

e Varnlddosku nepouzivajte ako
pracovnu alebo odkladaciu plochu.

o Kzariadeniu nepriblizujte latky, aniiné
horlavé materialy, kym vSetky
komponenty nebudu dplne
vychladnuté, aby sa zabranilo riziku
poziarov.

e Napovrchvarnejdosky nekladte
kovové predmety, ako sunoze,
vidlicky, lyZice a pokrievky, pretoze by
sa mohlivelmizohriat.

e Zariadenie sa nikdy nesmie instalovat
za dekoracné okienko, aby sa zabranilo
jeho prehriatiu.

INSTALACIA

e Nestojte chodidlamina zariadeni,
pretoze by sa mohlo poskodit.

e Hrnceapanvice neukladajte na hrany,
pretoZze by sa mohli poskodit
silikénové spoje.

Vyhlasenie o zhode

Vyrobca vyhlasuje, Ze toto zariadenie s

funkciou radio je vzhode so smernicou

2014/53/EU.

Uplny text vyhlasenia o zhode EU je k

dispoziciina nasledujlcejinternetovej

adrese, pricom vykonajte vyhladavanie
podla kédu vyrobku:
https://www.franke.com/

Tento kéd najdete na Stitku

nachadzajicom savnutri vyrobku.

Frekvencné Maximalny prenasany
pasma vykon
2,4GHz 2 mW max.

Priin&talaciije potrebné dodrzat zakony,
vyhlasky, smernice a normy (nariadenia
sUvisiace s bezpecnostou elektrickych
zariadeni, spravnou recyklaciou dielov atd.)
platné v krajine pouzivanial!

e Viacinformaciioinstalaciinajdete vnavode
namontaz.

e Medzizariadenim a pracovnou doskou
nepouzivajte silikdnové tesnenie.

e Overte, Cipriestor pod varnou doskou je
dostatocny pre cirkulaciu vzduchu. Pozrite
siktomu montazny navod.

e DnozariadeniamédzZe byt velmihorice. Ak je
zariadenie inStalované nad zasuvkami,
urcite namontujte ohfovzdorny oddelovaci
panel pod zariadenie, aby ste zabranili
pristupu na dno. Pozrite sik tomu montazny
navod.

e Ventilaciazariadeniamusibytvzhodes
pokynmivyrobcu.

o Vytvorte predny otvoraspor 28 cm?v
kuchynskom bloku, ktory musi prijat varnu
dosku, aby saumoznilo spravne vetranie
vyrobku.

Poziadavky na kuchynsky blok

e Akzariadenie namontované na horlavych
materialoch, je potrebné prisne dodrziavat
smernice a nariadeniatykajlce sa
nizkonapéatovych zariadenianorme
prevencie protipoZiaru.

e Prezabudovacie jednotky sa komponenty (z
plastového materialu adyhovaného dreva)
musia aplikovat s lepidlami odolnymivogi
teplu (min. 85 °C): pouzitie nevhodnych
materialov alepidiel mdéze spdsobit
deformacie alebo oddeleniakomponentov.
Je povolené pouzitie profilovz masivneho
dreva okolo pracovnej plochy za zariadenim
pod podmienkou, Zze minimalne vzdialenosti
buduvzdy v zhode s Udajmidodanymina
inStalacnych vykresoch.
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ELEKTRICKE ZAPOJENIE

Viacinformacii o inStalacii najdete vnavode
namontaz.

Ak pod varnou doskou nie je rdra, pod
zariadenie nainstalujte oddelovacipanel
ako jeto zobrazené v nadvode namontaz.

UPOZORNENIE: VSetky elektrické .

zapojenia musivykonat povereny
inStalacny technik.

e Predvykonanim zapojenia skontrolujte, Ci
sanominalne napatie zariadenia uvedené
na idajovom §titku zhoduje s napatim
napajacejsiete. Udajovy stitok je upevneny
naspodnejstrane varnej dosky.

e Dodrziavajte schému zapojenia
(nachadzajicu sa naspodnejstrane varne;j
dosky).

e Pouzivajte vyhradneibaoriginalne
komponenty dodané sluzbou nahradnych
dielov.

e Zariadenie je dodavané so spojovacim
kablom.

o Akjenapéjacikabel poskodeny, vymente
hozavhodny originalny nahradny diel.
Skontaktujte sa s Asistencnou sluzbou.

A Pozor! Kable nezvérajte!

Elektrické zapojenie

Overte, €ivlastnostidomaceho
elektrického zariadenia (napatie, maximalny
vykon a prid) si kompatibilné s
vlastnostami zariadenia.

Pripojte zariadenie podla zobrazeniav
schéme (v sulade s referen¢nyminormami
pre sietové napatie platnymina narodne;j
arovni).

Schémazapojenia

220V - 240V 1N ~

N ————

Cierny

Hnedy

Modry

Sedy

Zlty / zeleny

o Elektrické zapojenia musi urobit
Specializovany technik.

e Totozariadenie predstavuje pripojenie typu
,Y"skéblomtypu HO5V2V2-F. Min.prierez
vodiov: 5x2,5 mm?Z.

e Kpripojovacim svorkam sa dostanete tak,
ze zlozite kryt rozvodnej skrinky.
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380V - 415V 2N ~

380V - 415V 2N ~

. =——— D e
L1 Hnedy L1 Hnedy
L2 Cierny L2 Cierny
N Modry N1 Modry
N Sedy N2  |Sedy
@ Zlty / zeleny @ Zlty / zeleny

CISTENIE A UDRZBA

Nikdy nepouzivajte abrazivne hubky,
ocelovu vinu, kyselinu chlorovodikovd, ani
iné produkty, ktoré by mohli pogkriabat
povrch alebo zanechat na fiom stopy.
Nekonzumuijte pripadné zvysky jedla, ktoré
spadlialebo saakumulovalinapovrchuana
prevadzkovych alebo estetickych prvkoch
varnej dosky.

Pred akymkolvek ukonom Cistenia alebo
Udrzby zariadenie vypnite alebo odpojte z
napajacejsiete.

Na ochranu pred tvorbou zuholnatenych
zvySkov jedla zariadenie po kazdom pouziti
vydistite. Je ovela taZ3ie odstrafiovat stopy
zatvrdnutejalebo pripalenej Spiny.

Na odstranenie kazdodennej$piny pouZite
jemnu handru alebo hubku s vhodnym
Cistiacim prostriedkom. Pre pouZitie
Cistiacich prostriedkov sariadte pokynmi
vyrobcu. Odporica sa pouZite neutralnych
Cistiacich prostriedkov.

Odstrante stopy zatvrdnutej Spiny,
napriklad, rozliateho mlieka vo faze varu,
pomocou Skrabky na sklokeramickeé
povrchy, kedje varna doska este horuca.
Pre pouzitie Skrabiek sariadte
odporucaniamivyrobcu.

Odstrante zvysky jedal bohatych na cukor,
napriklad, zvysky dZzemu po vareni,
pomocou Skrabky na sklokeramickeé
povrchy, kedje varna doska eSte horuca. Ak
satieto zvySky neodstrania, mohli by
poskodit sklokeramicky povrch.

Odstrante pripadné zvysky roztaveného
plastu pomocou Skrabky na sklokeramické
povrchy, kedje varna doska este hortca. Ak

satietozvysky neodstrania, mohliby
poskodit sklokeramicky povrch.

e Odstrante Skvrny vapnika pouzitim malého
mnoZstva odvapnovacieho roztoku,
napriklad, octu alebo citronovej Stavy,
akonahle varna doska vychladne. Potom
povrch znovu vycistite vihkou utierkou.

e Potraviny na povrchu nekrajajte, ani
nepripravujte a zabrante ich padu natvrdé
predmety. Hrnce a panvice po povrchu
netahajte.

o Nepouzivajte parné CistiCe.

Udrzba aopravy

o Uistite sa, Ciudrzba elektrickych
komponentov je zverena vyhradne iba
vyrobcovialebo technikom Asistencnej
sluzby.

o Uistite sa, Ci poSkodené kable vymenil
vyhradne iba vyrobca alebo technici
Asistenc¢nejsluzby.

V pripade poruchy sa snazte najst riedenie
podla pokynov dodanych v sprievodcovi
rieSenim problémov. Ak savam nepodari
vyriesit problém, kontaktujte servisné
stredisko.

Ked'sa kontaktujete s Asistenénou sluzbou,
prosim, uvedte nasledujice informacie:
-typ poSkodenia

- model zariadenia (Art./Cod.)

-sériové Cislo (S.N.)

Tietoinformacie sa nachadzaju na udajovom
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stitku. Udajovy &titok najdete naspodnejstrane  indtalatér by mohlo byt potrebné zaplatit
zariadenia. navstevu technika Asistencnejsluzby alebo
V pripade nenélezitého pouZitia zariadenia predajcu aj pocas obdobia platnosti zaruky.
aleboinstalacie, ktord nevykonal opravneny

OPIS VYROBKU

Rozlozenie varnejplochy INDIKATORY

Detekcia pritomnosti varnejnadoby

Kazdavarnazoénaje vybavena systémom
detekcie pritomnosti varnej nadoby navarnej
doske.

Detek&ny systém dokaze rozoznat nadoby s
"""" ' . == a magnetizovatelnym dnom, vhodné na
pouzivanie nainduk&énych varnych doskach.

Ak sa pocas prevadzky nadobazlozialebo sa
pouzije nevhodna nadoba, na displejisa

zobrazisymbol':‘.

Samostatna varna zéna (197x220 mm) 2100
W, s funkciou Booster 3000 W
2 Samostatna varna zéna (197x220 mm) 2100
W, s funkciou Booster 3000 W

3 Samostatna varna zéna (197x220 mm) 2100 Indikator zvySkového tepla
W, s funkciou Booster 3000 W
4 Samostatnd varna zona (197x220 mm) 2100 Indikator zvySkového tepla je bezpecnostna
W, s funkciou Booster 3000 W funkcia, ktora signalizuje, Ze povrch varnejzény
5 Ovladaci panel ma stéle teplotu vyssiunez 50 °C, preto by
14+ 2 Kombinovana varna zona (395 x 220 mm) moh}ol pri kOOt’aKte S rL’Jkoy SD_(A)SObitI )
3000 W, s funkciou Booster 3700 W. popaleniny. Cislica prislusnejvarnejzény
3+ Kombinovana varna zéna (395 x 220 mm) .
4 3000 W, s funkciou Booster 3700 W. ukazujel 1.

OVLADACI PANEL

Zapnuty/Vypnuty

Tlacidlo funkcie Pauza

Tlac€idlo funkcie Blokovanie klavesnice
Posuvna klavesnica

Symbol ¢asovaca

Indikator Urovne vykonu

Kontrola Casovaca a indikator doby varenia
Indikator varnej zény

N GAWNM=
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Varné zony sa dajd aktivovat stladenim

prislusnej Cislice g Cislica sasilnejsie
rozsvieti na potvrdenie ukonu.
Ked'sanajednuzo4varnychzon umiestni
varna nadoba, varna doska automaticky zistijjej

pritomnost a rozsvieti sa prisludna &islica,
potrebna na jej aktivaciu.

OBMEDZENIE VYKONU

Ak sa navarnejdoske nenachadzaju ziadne
varné nadoby aniiné predmety, Cislice
nesvietia.

Na ovladacom panelisu volitelné tie funkcie,
ktoré suviditelné, ale slabo osvetlené.
Prislusné funkcie sa aktivuju stlacenim
prislusného symbolu.

Pri prvom pripojenizariadenia k domacej
elektrickej sietimusiinstalacny technik
nastavit vykon varnych zén v zavislosti od
skuto¢nejkapacity domacej elektrickej siete.

Ak tonieje potrebné, mbdze savarna doska

' N ~ , ~ I
zapnut priamo stlacenim tlacidla U lebo
pomocou nizSie uvedeného postupu na pristup
kmenu.

Pred vykonanim postupu si precitajte cely
odsek.

P_rip_ojte varnu dosku k domacej elektrickej
sieti.

. Stlactetlacidio .

e ZnovustlaCte Q)

« Podrzanimllzagnite stisgat &islicuvarnej

zény postupujic protismeru otaCania
hodinovych ruciciek najprv vpredu vpravo.

3 i o 2
T B

FUNKCIA DEMO

Cislica vlavo hore ukazujel'_- acislooznacujuce
typ menu. Cislica vlavo dole ukazuje Cislo,
ktoré zavisi od parametrov dostupnych pri
volbe.

- r e xs
Zvolte CislicusL astlacte¢islo, 8" na
vykonovej liste.

Zvolte Cislicu vlavo dole a vyberte spravne
nastavenie.

V tabulke nizSie st uvedené Specifikacie:

Hodnota na
rolovacej KW Poznamky
klavesnici
o 7.4 Standardne pociatocné
nastavenie
1 4
2 2,5
3 6

Zadajte pozadovani hodnotu a potvrdte

. 1
stlacenim a podrzanimtlacidla O na2
sekundy.

Funkcia DEMO umoZiuje pouzivat vyrobok v
kazdejjeho funkcii beztoho, aby bol skutocne v
prevadzke.

Pripojte varnd dosku k domacej elektricke;j
sieti.

. |
« Stlactetlagidlo O.

1
e Znovustlacte O.

e Podrzanim "za(:nite stlacat &islicu varne;j
zény postupujlc proti smeru otacania
hodinovychruci€iek najprv vpredu vpravo.
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l I Zvolte Cislicu sEastIaéte ¢islo 6" na
vykonovejliste.

I~ 7 e . .
3 _l o 2 Zvolte Cislicu vlavo dole a vyberte spravne
nastavenie.
* _ V tabulke nizSie st uvedené Specifikacie:
I~ I~
4 l a1
Hodnota na
. Y = oo rolovacej Poznamky
Cislicavlavo hore ukazuje L aCislo oznacujice klavesnici
typ menu. Cislica vlavo dole ukazuje Cislo, o Funkcia DEMO deaktivovana
ktoré zavisiod parametrov dostupnych pri 1 Funkcia DEMO aktivovana

volbe.

Zadajte pozadovani hodnotu a potvrdte

. 1
stlaCenima podrzanimtlacidla O na2
sekundy.

FUNKCIE VARNEJ DOSKY

"=

:_:,"@ o- (1) '@,'_:,'EH

Blokovanie

Je mozné zablokovat funkcie varnej dosky po¢as pouzivania, napr. aby ste ju
vyCistili.

Pre aktivaciu/deaktivaciu: stlacte O,

Detska poistka

Tato funkcia zabranuje nechcenému spusteniu zariadenia

Pre aktivaciu: zapnite dosku, stlacte na 3 sekundy [ubovolnud varnd zénu a
nasledne pomaly prebehnite od O po 9 na vykonovej liste.

Vsetky Cislice ukazuju L .

Vyssie uvedené ukon sa musia vykonat do 10 sekind.

Pre deaktivaciu: zapnite dosku a stlacte na 3 sekundy lubovolnd varnd zénu a
nasledne prebehnite od 9 po O na vykonovej liste.

]
Vsetky &islice, ktoré oznacuju L, zmizna.

Vy&Sie uvedené Ukon sa musia vykonat do 10 sekdnd.

Funkcia Boost

Kazda varna zéna sa da na max. 5 minGt nastavit na pridavnu Groven vykonu.

Pre aktivaciu: zvolte jednu zo 4 varnych zén a zvolte hodnotu ,,Boost” na posuvnej

klavesnici. Prislusna Cislica ukazuje I' .

Pre deaktivaciu: zvolte jednu z dalSich moZnych hodndt na posuvnej klavesnici.
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Casovaé umoziuje vypnut zvolend varni zénu po uplynuti nastaveného asu.
Varné zény sa daju naprogramovat jednotlivo, pretoze kazda z nich je vybavena
vlastnym Casovacom.

Pre aktivaciu: zapnite varnt dosku a zvolte jednu zo 4 varnych zén nastavenim
hodnoty na posuvnej kladvesnici, potom stlacte Cislicu zény pre ovladanie

. N

Casomer varnych z6n gasovaca a nastavte hodnotu vzdy pomocou posuvnej klavesnice. Symbol @
varnej zény sa rozsvieti. Ak sa teraz 5 sekind ni¢oho nedotknete, nastaveny ¢as sa
potvrdi. Na displeji v oblasti ovldadacov ¢asovaca sa zobrazi odpocitavanie, ktoré
sa ukon¢i zvukovym signalom. Stlacenim Cislic v priestore na ovladanie ¢asovaca
vypnite zvukovy signal.
Pre deaktivaciu: pockajte na dokoncenie odpocitavania alebo vynulujte hodnoty
Casovaca.

Casovaé s alarmom na vdeobecné poufZitie.

Pre aktivaciu: zapnite varnu dosku, stlacte Cislicu zény pre ovladanie Casovaca a
. nastavte hodnotu pomocou posuvnej kldvesnice. Odpocitavanie sa dokonéi
Casovac (vSeobecne) zvukovym signalom. Stlacenim Cislic v priestore na ovladanie ¢asovaca vypnite

zvukovy signal.

Pre deaktivaciu: pockajte na dokoncenie odpocitavania alebo vynulujte hodnoty

Casovaca.

Tato funkcia umoZiiuje docasne pozastavit/znovu spustit ktorikolvek funkciu,
aktivnu na varnej doske, pri€om sa zniZi dostupny vykon varnej zény a vynuluju sa
vSetky funkcie.

]
Pog&as pauzy vietky &islice signalizuji ! , pre oznacenie, Ze:

- sa neprodukuje energia v ziadnej z varnych zén.

Funkcia Pauza - L Lo . .
- vSetky funkcie a Casovac su deaktivované.

Pre aktivaciu: s varnou doskou v prevadzke stlacte a podrzte stlacené ” asponnal
sekundu.

Pre deaktivaciu: stlacte a podrzte stlacené ” aspon na 1sekundu a prstom
prebehnite od minima po maximum po posuvnej klavesnici, ktorad zobrazuje
animaciu.

Této funkcia sa pouziva na vyvolanie prevadzkovych nastaveni varnej dosky v
pripade neimyselného zastavenia pouzitim ” .

|
Funkcia Obnovenie S Vvypnutou varnou doskou na obnovenie nastaveni stlacte U do 6 sekund,

potom stlacte ” do 6 sekund. Na potvrdenie Gkonu zaznie zvukovy signal.

Ked'je varna doska vypnutd, ak sa znovu nezapne do 6 seklnd, stratia sa
nastavenia predchadzajlcich funkcii.
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Funkcia Ohrev

Tato funkcia sa poziva na ohriatie varnej nadoby pri maximalnom vykone predtym,
nez prejdete k vareniu na zvolenej Grovni. Casovy interval, poCas ktorého sa varna
zdna udrziava na najvy§Som vykone, zavisi od kone¢nej nastavenej drovne
varenia. Pozri tabulku:

Uroveii vykonu Casovaé (sekundy)
1 48

2 144

3 230

4 312

5 408

6 120

7 168

8 216

9 Nie je k dispozicii
Boost Nie je k dispozicii

Zvolte jednu zo 4 varnych zén a stlacte a na 3 sekundy podrZte stlacenu zvolenu
hodnotu (od 1do 8) na posuvnej klavesnici. Varna doska bude mat pickovy vykon
na Casoveé obdobie, ktoré sa meni v zavislosti od predtym nastaveného varného
vykonu, potom sa vrati na hodnotu nastavenu na zaciatku. Prislusna Cislica ukazuje

a nastavenu hodnotu.

Kombinovany rezim
(funkcia ,,most”)

Pomocou tejto funkcie sa daju prepojit 2 varné zény a pouzivat a ovladat ako jedna
vacsia varna zéna. Vdaka tomu sa daju pouzivat varné nadoby so §irsim dnom.

Varné zény zvolitelné pre tato funkciu su lavé aj pravé.

Pre aktivaciu: si¢asne stlacte obe varné zony, kym &islica nebude signalizovat n

Pre nastavenie vykonu zény pouzitelnej v kombinovanom rezime pouzite posuvnu
kldvesnicu.

Pre deaktivaciu: stlacte sic¢asne tlacidla pouzité na aktivaciu funkcie ,most”, kym
symboly a nezmiznu.

Délezité! Varna doska automaticky rozpozné pritomnost vaésieho hrnca, ktory
zaberé dve varné zény, ale bude riadit zény nezavislym spdsobom len, ak nie je
aktivovana funkcia ,most”.

Funkcia udrziavanie v
teple

Této funkcia slizi na udrzanie tepla uvarenych jedal.
Pre aktivaciu/deaktivaciu: zvolte varnt zénu a zvolte O alebo 1 na posuvnej liste

zobrazenim U na zodpovedajlcej &islici.

Funkcia AUTO

Téato funkcia umoZiuje aktivovat rezim AUTO, v ktorom doska a odséavac funguju
koordinovanym sp&sobom. Pri zapnuti dosky sa automaticky zapnu svetla.
Rychlost odsavaca sa nastavi automaticky pouZitim najvys3ej Grovne vykonu
nachéadzajlcej sa na zénach varnej dosky.

Parovanie doska-odsavac

Pred spustenim procesu dodrzte Specifické pokyny v navodoch zariadeni, ktoré sa
maju pripojit.

S vypnutou doskou sUc¢asne stlacte tlacidla ,0="a ” a postup parovania sa
aktivuje zobrazenim animacie na displeji.

UPOZORNENIE: po aktivacii postupu nahliadnite do ndvodu odsavaca a overte, i
bol aktivovany postup parovania K-Link.

Proces péarovania trva 2 mindty. Ak sa v stanovenom ¢ase nerozpozna Ziadne
zariadenie, overte, i ste predtym spustili proces parovania pozadovanych
zariadeni. Je mozné, Ze sa dosiahol maximalny limit pripojitelnych zariadeni.

Znovu stlacte tlacidla ,,0="a,, ” pre potvrdenie.

TABULKA VARENIA

Uroven vy-
konu

Sposob varenia

Na pouzitie na
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1 Rozpustanie, mierny ohrev Maslo, Cokolada, Zelatina, omacky

2 Rozpustanie, mierny ohrev Maslo, Cokolada, Zelatina, omacky

3 Dosiahnutie teploty RyZa

4 DIhsie varenie, zahustovanie, dusenie Zelenina, zemiaky, omacky, ovocie, ryby

5 DIhsie varenie, zahustovanie, dusenie Zelenina, zemiaky, omacky, ovocie, ryby

6 DlhSie varenie, pomalé dusenie Cestoviny, polievky, dusené maso

7 Mierne smasenie Zemviakov,é placky, qmelety,, vyprazanie
obalovanych potravin, klobasy

8 SmaZenie, fritovanie Maso, zemiakové hranolCeky

9 Rychle smaZenie pri vysokej teplote Steaky

P Rychly ohrev Varenie vody

PERSONALIZACIA POUZIVATELSKEHO MENU

Pred vykonanim postupu si precitajte cely odsek.

|
- Stlacte tlacidlo U
O
- Znovu stlacte .

—  Pri podrzanom tlagidle O— zaénite stlacat Cislice varnych zon v smere hodinovych ruciciek pri¢om zaénite od tej viavo

dole.
' v

2 L 4L s

b

1 5 L o4

Cislica vlavo hore ukazuje striedavo U a &islo od O do 9, oznacujluce kéd menu.

Cislica vlavo dole ukazuje Cislo, ktoré zavisi od parametrov dostupnych pri volbe.
- Stlacte lavu zadnu Cislicu a zvolte €islo na vykonovej lite pre vstup do kédu menu.
- Stlacte lava prednu €islicu a zvolte islo na vykonove; liste pre volbu hodnoty.

|
- Zadajte pozadovanu hodnotu a potvrdte stlatenim a podrzanim tlacidla U na 2 sekundy.
— Ak cheete opustit menu bez uloZenia, stlatte tlacidlo O—.
Ak sa nevykona Ziadny Ukon, pouZivatelské menu za zatvori po 1 minute.

V tabulke niZSie su uvedené Specifikacie:

Kéd menu Opis Hodnota
uo Menu ovladania maximalneho Je mozné znizit maximalnu spotrebu zvolenim od kroku 0,1kW az
vykonu. po minimalny deklarovany vykon.
0 - Zvuk vypnuty
U2 Menu nasvtla\_/ema hlasitosti 1~ Min.
zvuku tlacidiel.
3 - Max.
0 - Zvuk vypnuty
Menu nastavenia hlasitosti .
us bzu&iaka odpoditavania. 1-Min.
3 - Max.
Ua Menu nastavenia Grovne jasu 0 — Max.
displeja. 9 - Min.
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Us Menu nastavenia animacie O — Animéacia vypnuta

odpocitavania. 1- Animécia zapnuta
U6 Menu funkcie detekcie 0 - Neaktivna
pritomnosti varnej nadoby. 1— Aktivna
0O - Suvislé blikanie a vypnutie
ur  Menunastaveniaukoncenia  q_ peqat piiknuti a vypnutie

odpocitavania.
2 — Jedno bliknutie a vypnutie

FUNKCIA OVLADANIE VYKONU

Varna doska na maximalnej urovnivykonu -
funkcia spustivykon medzivarnymizénamia
B : . ——H automaticky zniZi vykon jednejvarnejzény, ak
jeto potrebné (k poslednému ovladaniu sa
priradinajvyssia priorita).

B ' : ——H Varnadoskasobmedzenim vykonu - funkcia
spustivykon medzivarnymizénami, pricom
zabraninastaveniu vykonu jednejvarnejzony
na Uroven presahujicu limit (na zvySenie
vykonu jednejosobitnejvarnejzony je
potrebné ruéne znizit Groven vykonu
nastavenu preindvarnu zénu).

. Tentovyrobok je vybaveny funkciou
elektronického riadenia vykonu.

Pozrite siilustraciu. Priklad:

Tato funkcia riadi vydaj maximalneho vykonu
3700 W medzi varnymizénami pouzitymiv
kombinovanomrezime (1+2 a 3+4),
optimalizujuc rozlozenie vykonu a zabraniac
situdciam pretaZenia systému.

Ak sapre varnuzonulzvolipridavna droven
vykonu (boost) (P), varna zéna 2 nebude méct
sUcasne prekrocit Groven vykonu 9 a
automaticky saobmedzi.

SPRIEVODCA POUZiVANIM VARNYCH NADOB

Aké varné nadoby pouzivat rovnomerne rozlozit teplo. Nie Gplne ploché
PouZivajte vyhradne nadoby sdnom z dno méze ovplyvnit vedenie vykonu a tepla.
feromagnetického materialu, ktory je vhodny

na pouzivanie naindukénych varnych doskach:

e liatina Ako pouzivat varné nadoby

e smaltovanaocel Minimalny priemer hrnca/panvice pre

e uhlikovaocel jednotlivé varné zény.

e nehrdzavejlca ocel(aj C|asto'cne) Na zaru&enie spravnej innosti varnej dosky

e hliniks feromagnetickym potahom alebo musivarna nadoba zakryvat jeden alebo viac
dno s feromagnetickou platiiou bodov oznaéenych na povrchu varnejdosky a

musi mat minimalny vhodny priemer.

PriurCovanivhodnostivarnejnadob . S P P
) Y VZdy pouzivajte varni zénu, ktora najviac

skontrolujte, &i je oznadena symbolom 290 zodpoveda priemeru dnavarnejnadoby.

(spravidla vytlacenym na spodku nadoby).

MozZete tiez k spodku varnej nadoby priblizit Varné zény Priemer dna varnej nadoby

magnet. Ak ostane prilepeny, znamenato, ze @ min. (odpori- @ max. (odpo-

nadoba sa da pouzivat naindukénejvarnej . _ cany) racany)

doske. 5};@‘3}38}’:& 190 mm 230 mm
Jednotlivé 110 mm 190 mm

V zaujme optimalnej ucinnosti pouzivajte vzdy
varné nadoby s plochym dnom, ktoré dokaze
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Prazdne hrnce/panvice alebo s tenkym
dnom

NepouzZivajte navarnejdoske prazdne hrnce/
panvice alebo stenkym dnom, pretoze by sa
nedalaregulovat teplota ani automaticky
vypnutvarna zéna, ak je teplota prilid vysoka.
Mohlo by tak ddjst k poskodeniu varnej nadoby
alebo povrchuvarnejdosky.

Ak ktomu dbjde, niCoho sa nedotykajte a
pockaijte, kym vsetky diely nevychladnu.
Ak sanadisplejizobrazichybové hlasenie,
pozrite si ¢ast ,RieSenie problémov”.

RIESENIE PROBLEMOV

Rady/odporiac¢ania

Hluky pocas prevadzky

Po aktivéacii varnej zony je mozné podut kratke
bzucanie. Tentojav je priznacny pre
sklokeramické varné zény a nema ziadny vplyv
na ¢innost ani Zivotnost zariadenia. Intenzita
bzugania modze zavisiet od pouzitej varnej
nadoby. V pripade prilis silného hluku mozno
bude lepsie pouzit ind varnd nadobu.

Kod chyby Opis Mozna pri¢ina

RieSenie

Zistena nepretrzita aktivacia

Varna doska sapo 10  tlacidiel.

sekundach vypne.

’J

Na ovladacom paneli sa nachadza

Odstrante vodu alebo varnu
nadobu zo sklokeramického
povrchu a ovladacieho panelu.

voda alebo varna nadoba.

Varna doska sa

Vnutorna teplota elektronickych

Nechajte varni dosku vychladnuit.

Skontrolujte, ¢ije varna doska
vybavena u¢innym vetracim

ER21 p NP p ;
vypina. komponentov je prili§ vysoka. systémom.
Ak chyba pretrvava, obrétte sa na
servisné stredisko.
Varna nadoba je prazdna alebo
nevhodna. Nechajte varni dosku vychladnut.
PR L Teplota varnej nadoby alebo < . L
E2 Pr|sluspa varnadzéna 1o e mického povrchu je prilis Pouzite vhodnu varnu nadobu.
sa vypina. h L . .
vysoka. Neohrievajte prazdne varné
Teplota elektronickych nadoby.
komponentov je prili§ vysoka.
PouZite vhodnu varni nadobu.
Chyba sa po 8 sekundach
Prislusna varna zéna Varna nadoba je nevhodna. aL,JtomaUclky vynuIUJeva) varna
; L. . . zéna sa da znovu pouZzit.
E3 sa vypina. Varné nadoba straca svoje
magnetické vlastnosti a moéze V pripade dalSich chyb je
poskodit induk&nu varni dosku.  potrebné vymenit varnd nadobu.
Ak chyba pretrvava, obréatte sa na
servisné stredisko.
Skontrolujte napéjacie napatie a/
E6 Varna zéna sa Napéjacie napétie a/alebo alebo frekvenciu.
nezapina. frekvencia mimo rozsahu. Ak je to potrebné, obrétte sa na
servisné stredisko.
Porucha ventilatora Vycistite ventilator a odstrarte
EB Varné zény sa ' pripadné cudzie predmety.
vypinaju. Ventilatoru braniv pohybe prach - 5 chyba pretrvava, obratte sa na
alebo vldkna. LT ; '
servisné stredisko.
Snimac teploty varnej zény Varnu dosku vypnite a znovu
EH Prisluéna varna zéna  Zablokovany. zapnite po vychladnuti.

sa vypina.

Nezisti sa dostato¢na zmeny
teploty po zapnuti varnej dosky.

Ak chyba pretrvava, obréatte sa na
servisné stredisko.
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Odpojte varnt dosku od
elektrického napéjania.

Nadmerné napétie spdsobené chybnym elektrickym Znowu pripojte varni dosku podla

U400 . .
zapojenim. dodanej schémy.

Ak chyba pretrvava, obratte sa na
servisné stredisko.

E4/E5/E7/ Odpojte varni dosku od elektrického napajania.

E9/ER20/ Kleaita ni ' g ho Y oké sian
ER22/ER31/ Pockajte niekolko sekind, potom znovu pripojte varnu dosku k elektrickému napéjaniu.
ER36/ER40/ Ak chyba pretrvava, obratte sa na servisné stredisko a uvedte chybovy kéd, ktory sa

ER47/EA zobrazuje na displeji.

TECHNICKE UDAJE

Jednotka Hodnota

Druh vyrobku Integrovana varna doska

Sirka mm 650
Rozmery Hibka mm 510

Min./max vyska mm 53
Celkovy vykon W 7400
Parameter Hodnota

P s . 220-240V, 50 Hz; 220 V; 60 Hz;

Napéjacie napatie a frekvencia 2N~ 380-415 V, 50 Hz: 2N~ 380 V, 60 Hz;
Hmotnost zariadenia 12 kg

ENERGETICKA UCINNOST VARNEJ DOSKY

Pocet varnych zén 4
. . . e 1-lavéa
Pocet kombinovatelnych varnych zén -
1- prava

Varna technolégia Indukcia

Rozmery kombinovatelnej varnej zény Lava 395 x 220 mm

Rozmery kombinovatelnej varnej zény Prava 395 x 220 mm

Spotreba energie kombinovatelnej varnej zéony Lava 192 Wh/kg

Spotreba energie kombinovatelnej varnej zény Prava 192 Wh/kg

Spotreba elektrickej energie varnej dosky (elektricka

pfevédzka) ] ¢ ] Y 189,7 Wh/kg

ENVIRONMENTALNE ASPEKTY

Likvidacia elektrospotrebicov nespravnou likvidaciou. Ak potrebujete blizsie
informacie o recyklacii tohto vyrobku, obratte
sanaprislusné arady, miestny urad likvidacie

Symbol m=navyrobku alebo baleniznamens, odpadov alebo predajfiu, v ktorej ste vyrobok

Ze vyrobok sa nesmie likvidovat vzmieSanom zakupili.

komunalnom odpade. Vyrobok sa musi

zlikvidovat v 8pecializovanom centre na Likvidacia obalovych materialov

recyklaciu elektrickych a elektronickych
komponentov. Ak sa uistite, Ze tento vyrobok
saspravne zlikvidoval, predidete tak moznym
negativnym désledkom na Zivotné prostredie a
zdravie, ktoré by mohli byt spdsobené jeho

VA%
Materialy oznagené symbolom T s
recyklovatelné. Obalové materialy odovzdajte
v prislusnych zbernych dvoroch narecyklaciu.
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Usporaenergie

odporucania, méZete prikazdodennom vareni

usetrit energiu.

e Prizohrievanivody pouzivajte vzdy len
potrebné mnoZstvo.

e Akjetomozné, varné nadoby vzdy prikryte
pokrievkou.

ZHODA

Pred zapnutim varnejzény na fu poloZte
varnu nadobu.

Mensie varné nadoby polozte namensie
varnézony.

Polozte varni naddobu vzdy do stredu varnej
zony.

Zvyskové teplo pouZzivajte naohriatie alebo
rozpustenie potravin.

Udaje o vyrobku v zmysle nariadenia .
66/2014

Referenéné normy:
EN/IEC 60350-2
EN/IEC 50564

C€

Toto zariadenie bolo navrhnuté, vyrobené a
uvedené natrhvsulade so smernicami EHS.
“Technické udaje st uvedené na idajovom
Stitku aplikovaného na dne vyrobku.”
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TABJIMLLA BAPKA

MEPbI BE3OMNMACHOCTHU

COOTBETCTBWE

OnsBawen cobcTBeHHOM
6e30MacHOCTY U A5 NPOBUIIBHOM
PAGOTbI MPNBOPA, MOXANYNCTA,
BHUMATENIbHO MPOYNTANTE 3TO
PYKOBOLCTBO Nepes, yCTAHOBKOMN
11 BBOAOM B 3KCMYOTALMIO.
Bcerno xpaHmTe 3TO pPyKOBOACTBO
BMecCTe C NpUBOPOM, flOXe eCcnu
OH NepenaH TPETLUM INLLOM.
BaxxHO, YTO6bI NONb30BATENN
3HOM BCE IKCMITYOTALMOHHbIE U
30WMTHblE GYHKLIMM YCTPOWCTBA.
STN BOPOYHbIE MOHENV UMEIOT
VHOYKLMOHHbIE CUCTEMBI,
KOTOPble COOTBETCTBYIOT
TPebOBAHNAM ANPEKTUB MO
31EKTPOMArHUTHOMN
COBMECTUMOCTU U
3N1EKTPOMArHUTHbBIM MOSISIM U He
LOMXKHbI MeLlaTb paboTe fpyrux
3NEeKTPOHHbIX YCTPOMCTB. JTtoam ¢
KAPANOCTUMYNATOPAMW U
OPYTMMU 3N1EKTPOHHBbIMMA
VIMMIOHTOTOMU AOSXKHbI
MPOKOHCYNbTUPOBATLCH CO CBOUM
BPOYOM U/ MPON3BOAUTENEM
VIMMIOHTUPOBOHHOIO
YCTPOMCTBA, YTOGLI OLLEHUTD
CTeneHb UX BOCMPUNMUYMBOCTM K
MOMexam.

0

3J'IeKTpVIHeCKVIe nogknoyeHna
LOJXKHbI BbIMONHATHCS
WNCKITIOUUTENBHO
KBONNOULIMPOBAHHbBIM
rnepcoHanom. MNMepef
BbIMNOJIHEHWEM NOOKITHOYEHUA K
3M1eKTPOCEeTU MPOoUTUTE pa3aen
MOOKMOYEHUE K
SNEKTPUYECKOW CETMW.

A

Onanpmbopos ckabenem
3NEKTPOMUTAHUS KNEMMbI NIV YYACTOK
MPOBOLOB MEXY TOUKOW KperneHus
Kabens 1 KneMMmamm OONXKHbI OblTb
PACMONOXEHbI TAKMM O6PA30M, UTOObI
MOXHO 6bI/10 U3BJIEeYUb NPOBOL MOL,
HOMNps>XXeHneM nepepq 303eMsioLW M
KabeneM, eciim OH CMeCcTUTCs C MecTd
KpenneHus.

[MpoV3BOAUTENb HE MOXET HECTU
OTBETCTBEHHOCTb 30 flto6on yLLep6,
BO3HMKLUWW B pe3ynbTaTe
HEeMNPOBWUIIBHOM YCTOHOBKM UIN
MCMONb30BOHMS,

YbennTech, UTo 31eKTponuTaHue
COOTBETCTBYET YKA3AHHOMY HA
TABANYKE C TEXHUYECKUMU AAHHbBIMU,
30KpenneHHoM BHYTPW N3aenus.
YCTPONCTBA OTKMIOUYEHNS JOSXKHbI
6bITb YCTAHOB/EHbI B CTALMOHAPHOM
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cucTeMe B COOTBETCTBNM C HOPMAMMU B
061aCTN CUCTEM SMIEKTPOMPOBOAKMN.

e [nanpubopos knacca l ybeanTtecs, 4to
OOMOLLHSA CETb 31eKTPOMNUTOHNSA
IMeeT COOTBETCTBYIOLL,ee 3a3eM/IeHMe.

o Ecnnkabenb NMMTOHUS NOBPEXEH,
HEOBXOAMMO BbIMONHUTb €r0 30MeHY Y
npowv3BOAUTENS, B ABTOPU3OBOHHOM
CEPBUCHOM LLEHTPE U CUIAMU
KOMMETEHTHOI O TEXHUKA, YTOObI
N36eXaTb NO6bIX PUCKOB UV ONACHON
CUTYyaLMUN.

MPEOYMNPEXOEHUE: Mepen
YCTOHOBKOW YCTPOWCTBA yAoNMTe
3ALLUNTHbIE MIEHKN.

e Vlcnosnb3ynTe TONbKO BUHTbI W A pyrue
aneMeHTbl 060PYLOBAHNS,
MoCTABISeMbIe C MPUGOPOM.

MNPEAYMPEXAOEHWME: OTcyTcTBUE
BUHTOB N GUKCUPYIOLLLNX
MpPUCNoCco6eHNI B COOTBETCTBUM
C3TUMU UHCTPYKLUSAMUN MOXET
MPEUBECTU K PUCKY MOPAXEHUSA
INEKTPUYECKMM TOKOM.

e Onepaumy No oUUCTKE U
TEXHNYECKOMY OBCTYXMBAHUIO He
[OJXKHbI BbIMOSHATLCSA AETbMU, €CIN
OHU He HOXOJATCS MO NPUCMOTPOM
B3POC/bIX.

o [leTu 0onXHbI 6bITb NOA NPUCMOTPOM,
UTO6bI OHU HE MOTTIM UTPATL C
MPUBOPOM.

e JTOTNPUBOP He JAoJIKeH
MCMOIb30BATLCA NOAbMU (BKTIOUAS
[eTeln) C OrpaHMYEHHbIMMU
NCcMXoPU3NYECKMMN NN CEHCOPHBIMMN
CMNOCOBHOCTAMU N 6Ee3 OMNbITA U
3HAHUM, €CNIN TOJIBKO OHU He
HOXOAATCA MO, TLOTENbHbIM
HOGMOOEHNEM N HE
MPOWHCTPYKTUPOBAHbI O 6€30MACHOM
NCNONb30BAHUN MPUG0PA NIULLOM,
OTBETCTBEHHbIM 30 UX 6€30MACHOCTb.

e STUMMPUOBOPOM MOIYT MOJSIb30BATLCHA
LeTn B BO3pACTe A0 8 neTnnoamc
OMPOHUNYEHHBIMU NCUXOPU3NYECKM-
CEeHCOPHbIMU CMTOCOBHOCTAMMU UK C

HEe[OCTATOYHbIM OMbITOM U 3HOHUSAMM,
MW yCIOBUM, YTO OHU TLLATENIbHO
KOHTPONMPYIOTCA M
MPOVHCTPYKTUPOBAHbI © 6€30MACHOM
MCMONb30BAHUN Mpmnbopa n ob
OMACHOCTSIX, KOTOPbIE 3TO BfleYeT 30
cobon. He no3BonanTe AeTsaM UrpaTb C
npnbopoM.

MPEAYMNPEXOEHWUE: YcTponcTeBo
M €ro 4OCTYMHble YaCTU
HOrpPeBATCA B NpoLiecce
MCMONb30BAHMS.

ByabTe oueHb OCTOPOXHbBI U He
MPUKACONTECH K MOBEPXHOCTU BAPOYHbIX
30H.

LepxnTe eTen B BO3pacTe fo 8 neT

BLOIM OT NpUbBOPA, ECNIV OHU HE

HOXOAATCA MO MOCTOSIHHbIM

HabnooeHneM,

MPEOYMNPEXOEHUE: Ecnn naHenb umeeTt

TPELLMHbI, BbIKSTIOUNTE YCTPOWCTBO BO

M36eXaHMEe MOPOXEHMS SNEKTPUYECKUM

TOKOM.

e HekacamTech yCTPOMCTBA MOKPbIMM
PYKOMU UV BRYTMMU YOCTAMU TENA.

e Hewuncnonbaymte napoouncTuTenn gns
UMCTKU U3Oenus.

e Heknagute MeTannnyeckmne
MpenMeTbl, TOKME KAK HOXM, BUITKH,
JIOXKW U KPbILLKKY, HO MOBEPXHOCTb
BOPOYHOW MAHENM, MOCKOSbKY OHU
MOryT NeperpeTbcs.

e /Icnonb3ymnTe COOTBETCTBYIOLLNM
OPraH ynpaBfeHMs, YTOObI BbIKIIIOUNTb
BOPOYHYIO MOHesNb nocne
MCMNOMb30BOHNS; HE MONIAraNTEeCh HA
OOTUYNKM HONUYMS KACTPIONN.

MAPEOYMNPEXOEHUE: OnacHO oCcTaBNATb

BOPOYHYO MOBEPXHOCTb 6€3 MPUCMOTPA

MPY UCNONTb30BAHMK MOCA UM CMO3KM,

TOK KOK 3TO MOXET CO3A40Tb OMACHYIO

CUTYOLMIO 1 BbI3BATL Moxap. HUKOTIOA

He MbITANTEeCh MOracuTb to60oe Nnams

BOOOW, A BbIK/IOUNTE NPUBOP 1 Noracute

MM, HONPUMEP, KPbILLKOW 1IN

OrHECTOVKUM OAEsASIOM.
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BHMMAHMUE: MNpouecc npurotosneHns
MULLM JOJTXKEH OCYLLLEeCTBASTLCS MOA,
nPUCcMoTPOM. KpaTkni npouecc
MPUrOTOBNEHUS MULLM LOMTKEH
OCYLLECTBAATLCS MO MOCTOSHHBIM
MPUCMOTPOM.

e [pnbop He NMpegHa3HaYeH s
BKJTHOYEHMS C MOMOLLLbIO BHELLIHErO
TANMEPa NN OTAENbHOM CUCTEMDI
ONCTOHLMOHHOIO YMPABEHMS.

MAPEOYMNPEXAEHUE: OnacHocTb

BO3rOpPAHWS: HE KNOAUTE NPeaMeTbl HO

BOPOYHYIO MOBEPXHOCTb.

e YCTPOWMCTBO JOJIXKHO 6bITb
YCTOHOBJIEHO TOKMM O6P030M, UTOOGbI
6bI/T0 MOXHO OTKJTIOUUTb €r0 OT
NCTOYHMKA MNTAHKS C 3030POM MeXay
KOHTOKTAMM (3 MM), YTo obecneumsaeT
MOJSIHOE OTK/TIIOYEHME B YCIIOBUSAX
neperpysku kateropum lll.

e 3anpeLlaeTcs nogsepratb npubop
BO3LEMCTBUIO OTMOCHEPHbIX
GAKTOPOB (AOXAb, CONMHLE).

e XpOHUTE YNAKOBKY B HEAOCTYMHOM A5
feTen 1 LOMALWHNX XNBOTHbBIX MecTe.

o Y6eauTech, YTo yCTPOMCTBO
NOAKNOUYEHO HEMOCPEACTBEHHO K
3NeKTpUYecKomn po3eTke.

e HewncnonbsynTe afanTepbl, TPOMHUKN
VNV YANMUHUTENW SN MOLKIIOYEHUS
YCTPOMCTBA.

e 3anpeLLeHo UCMNOoJb30BATb
obopynOBAHVE A5t LieNen, OTINYHbIX
OT TeX, AN KOTOPbIX OHO
npegHO3HAYEHO.

e BoBpeMAncnonb3oBaHMS
GPUTIOPHULLbI HEOBXOAUMO
MOCTOSIHHO KOHTPONMPOBATL:
neperpeToe MAc/IO MOXET
BOCM/IOMEHUTLCS.

e He BKntoyanTe Npr6op C MOMOLLBIO
BHELLHEero TamMepa Uim oTaeslbHOWM

YCTAHOBKA

CUCTEMbI AUCTOHLMOHHOIO
ynpaBneHus.

e Heucnonb3ynTe BAPOUHYIO
MOBEPXHOCTb B KOYECTBE paboyen nnu
OMOPHOM MOBEPXHOCTU.

e HenopgHocuTe TKAHW AW gpyrue
NerkoBoCMnIaMeHsoLLMeCcs
MaTepwarbl K Nprbopy A0 TeX Nop,
MOKQ BCE €ro KOMMOHEHTbI MOIHOCTbIO
He OCTbIHYT, UTO6bI U36EXATb PUCKA
BO3rOPAHMS.

e Heknogute MeTannmueckme
npeaMeTbl, TOKME KOK HOXW, BUJTKU,
NTOXKM M KPbILLKM HO MOBEPXHOCTb
BAPOYHOW MOAHENMN, TAK KOK OHW MOTYT
CUJTbHO HOrPEBATHLCS.

e 3anpeLleHo yCTAHABAVBATbL NPNGoP
30 LeKOPATMBHOW ABepLLen, YUTOObI OH
He neperpencs.

e HecTtaoHoBUTECH HO NPMBOP, TOK KAK
OH MOXET 6bITb MOBPEXIEH.

e He cTOBbTE KOCTPIONM M CKOBOPOAbI HO
KOS, TOK KOK CUITMKOHOBbIE
COefMHEHWS MOTYT 6blTb MOBPEXAEHDI.

Jeknapauus o COOTBETCTBUM

[pounssoanTenb 309BMSET, YTO 3TO

YCTPOWUCTBO C QYHKLMEN MOAKTIOUYEHNS

cooTBeTCTBYeT AnpekTmBe 2014/53/EU.

MMONHbBIN TEKCT AeKNOPALMM O

cooTBeTcTBUKN EC focTyneH no

cnepyowemMy IHTepHeT-agpecy nocne

MOWCKA NO KOAY N3aenus:

https://www.franke.com/

STOT KO MOXHO HOMTK HO 3TUKETKE,

POCMONOXEHHOW BHYTPU U3LENNS.

. MakcmnmanbHaos
YACTOTHbIN
nepenasoemas
ONOMNO30H
MOLLHOCTb
2,4T1Ty, 2 mW Makc.

[Mpv ycTaHOBKE HEOBXOAMMO COBNIOAATD
[EeNCTBYIOLLME B CTPAHE UCMOJIb30BOHMUS
30KOHbI, MOCTOHOBNEHUS, ANPEKTUBBI U

CTOHAOPTHI (MPABUIA 6GE30MACHOCTU
3M1EeKTPUYECKMX CUCTEM, MPABUIIbHAS
YTUNM3ALMS KOMIOHEHTOB U T. 4.)!
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[lns nony4eHns [ONONHUTENbHOM
MHbOoPMaL MM 06 YyCTOHOBKE CM.
PYKOBOACTBO MO COOpPKeE.

He ncrnonb3ymnTe CUNMKOHOBBIN FepMeTnK
Mexzay Nprbopom 1 paboyen
NMOBEPXHOCTbIO.

Y6epuTech, YTO NPOCTPAHCTBO NMOS,
BAPOYHOW MOBEPXHOCTbHIO LOCTATOYHO 415
umpKynsaumnm sosgyxa. O6paTtnTech K
PYKOBOACTBY MO cOOpKe.

HXHAS YacTb NPUB0PA MOXET CUSTbHO
HarpesaTbcs. Ecnu npubop yctaHoBeH
HOL, BbIABUXHbBIMU ALLUKAMU, O6A3ATENIbHO
YCTOHOBUTE NPOTUBOMOXAPHYIO
pasgenuTenbHyo NaHeNb NoL nprnéopoM,
4YTOObI NPEAOTBPATUTL OCTYM KO AHY.
O6paTUTECH K PYKOBOACTBY MO COOPKE.
BeHTUNALMA Npnbopa LOMKHA
COOTBETCTBOBATb MHCTPYKLMAM
MpPOu3BOAMNTENS.

Ob6ecneubTe B KYXOHHOM 6/10Ke NepefHee
OTBEPCTUE MNOLLAAbIO He MeHee 28 cM?, B
KOTOPOM AO/MKHA HOXOANTbCA BOPOUYHOASA
MOBEPXHOCTb, YTOObI 06ecrneynTb
MPABUIIbHYIO BEHTUNIALMIO U3LENNS.

Tpe60BAHUSA K KYXOHHOMY 610Ky

Ecnu npubop ycTaHOBNEH HO
NerkOBOCMIAMEHSIOLLMXCA MATEPUANTX,
cnefyeT CTPOro CO6A0AATL MHCTPYKLMU M
MONOXEHMS, KACAOLLMECSH HU3KOBOSbTHBIX
YCTOHOBOK, Y MPABWIA MPOTUBOMOXAPHOMN
6e30MacHOCTH.

[ns BCTPANBAEMbIX YCTPOMUCTB KOMMOHEHTbI
(M3 MNACTVIKA U LLUNOHUPOBAHHOM

[PeBeCUHbI) ceflyeT KPenmTb C MOMOLLbIO
TepMocToVKux knees (MUHUMYM 85 °C):
MNCNONb30BAHME HEMOAXOAALLMX
MOTEPUANOB U KNleeB MOXET MPUBECTU K
AebopPMALMM UM OTPbIBY KOMMOHEHTOB.
[onyckaeTca ncnonb3oBaHWe npodpunern ns
MOCCMBO IepeBa BOKPYT pabouen
NMOBEPXHOCTM 30 MPUBGOPOM MPW YCIOBUY,
YTO MUHWMATbHbIE PACCTOSHUS BCeraa

COOTBETCTBYIOT YKA3AHUAM, NMonBeLEeHHbIM B
YCTAHOBOYHbIX YepTexXax.

[na nonyyeHns 4ONONHNTENbHOM
MHbOPMaALMM OB YCTOHOBKE CM.
PYKOBOLCTBO Mo c6opkKe.

Ecnv non BapOYHOWM MOBEPXHOCTbIO HET
OYXOBKM, yCTOHOBUTE PA3AENNTENbHYIO
naHenb NoA NPEMG0POM, KK MOKA3AHO B
PYKOBOZACTBE MO C60pPKeE.

NMOAKNMIOYEHUE K 9JTIEKTPOCETHU

MNPEAYNPEXXOEHWE: SnekTpuyeckue
noaKMoYeHMs AOMXKHbI BbIMOHATHCS
NCKITIOUYNTENBHO OBTOPU3OBAHHbIM
YCTAHOBLLMKOM.

Mepepn nopkntoyeHeM y6egmTecs, YTo
HOMUHQASIbHOE HaMNpPsiXeHne Npnéopa,
YKO3AHHOE HA TA6/IMYKE C TEXHNYECKUMM
LOHHbBIMW, COOTBETCTBYET HOMPSXKEHNIO
MCTOYHUKO MUTOHUS. TABIMYKA C AOHHBbIMA
MPUKPENNEHA K HAXHEN YOCTN BOPOYHOM
MOBEPXHOCTN.

CrnepyvTe cxeMe NofaKmoyeHus
(pacnonoxeHa HA HUXHEW CTOpOHe
BAPOYHOW MOBEPXHOCTN).

Ncrnonb3ynTe TONbKO OPUTMHATbHbIE
KOMMOHEHTbI, MOCTABMISIEMbIE OTAE/IOM
30MACHbIX YOCTEeMN.

Mpnbop NOCTABNAETCA C COEANHNTENbHbBIM
kabenem.

Ecnnkabenb NUTAHUA NOBPEXAEH,
30MeHUTE ero COOTBETCTBYIOLLMM
OPUTrMHANbHbBIM KabeneM. O6paTUTECH B
CEPBUCHbBIN LIEHTP.

é BHUMaHuMe! He nasmnte kabenu!

MNopknoyeHme K aneKTpoceTn
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dnekTpuryeckmne coegnHeHns nprudopa
LLOSIXKHbI BbINMOSTHATLCS TEXHUYECKMM
CNeumanmcToMm,

OTO YCTPONCTBO UMeeT coeinHeHne Tuna Y
nocpepcTBom kabens tuna HOS5V2V2-F.
MUH. ceyeHVe NpoBoaoB: 5x2,5 MM®,
JoCTyn K KneMMAM NOAKNOUEHNST MOXHO
MONYYUTb, CHSB KPbILLKY
pacnpeaennTenbHOM KOPOBKU.
Y6eamnTech, YTO XOPAKTEPUCTUKN GbITOBOM
3N1eKTPUYECKON CUCTEMDI (HaMpsikeHue,
MOKCMMQSTbHAS MOLLHOCTb U TOK)
COBMECTWMbI C XOPAKTEPUCTUKAMM
npuéopa.

MogaknounTe NPrbOoP, KAK MOKA3AHO HA
cxeMme (COrnacHO COOTBETCTBYIOLLNM
CTOHAAPTOM A5 CETEBOIO HAMPAXEHWS,
LeCTBYIOLNM HO HOLMOHAIbBHOM YPOBHE).

CxeMa nogkntoveHus

220V - 240V 1N ~

@ ‘)KeﬂTbll;l/3eJ‘leHbll;l

380V - 415V 2N ~

e

REE B

KopwuyHeBbI

YepHbii

CuHUI

Cepbit

XenTbi/3eneHsin
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N ———
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L1 KopuuHesbiit

L YepHbiit L2 YepHbiit
L KopuuHeBbiit N1 CMHM%
N CUHWI N2 Cepbiit
N Cepbiit @ XenTbiit/3eneHbii

UNCTKA N TEXOBCITY>)KMBAHUE

Hukorpo He NCnonb3ymnTe a6pa3mBHbIE
ry6Kun, MeTaInYeckme rybkum, ConsHyto
KWMCNOTY UNn Apyrmne NpoayKTbl, KOTOPble
MOryT NOLAPANATb UIX OCTABUTb Cllefbl HO
MOBEPXHOCTM.

He ynoTpebnsanTe oCTATKMN NULLM, KOTOPbIE
YNaau A HOKAMAWBONCH HO
MOBEPXHOCTU N HA GYHKLIMOHASIbHbBIX 1IN
LN30NHEPCKMX 3NIEMEHTOX BOPOYHOM
MOBEPXHOCTH.

Mepen No6on YNCTKOM NN TEXHUYECKNM
O6CNY>XMBAHWEM BbIKITIOUNTE U
oTcoeanHNTE NPUBOP OT NCTOUHMKO
MUTAHWUS.

OuunanTe NpPrGoP NOcne KAXAOoro
MCMNOb30BAHMUS, YTOGbI NPEeoTBPATUTb
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NPUropaHne OCTATKOB NULLIK. [opa3ao
CNOXHee yAAnuUTb cnefbl OTBEPAEBLUMX UK
CrOPEBLUNX 3ArPA3HEHUN.

[Onsa exeoHeBHOro yAoAIeHNA rpsi3u
NCNONb3YNTE MATKYIO TKAHb AN ry6Ky €
MOAXOAALLMM MOIOLLINM COEACTBOM.
CnepynTe pekoMeHAALMAM MPON3BOANTENS
OTHOCUTENbHO NCMOSIb3YEMbIX YNCTALLMX
CPeAcTB. PekOMeHAyeTCA UCMONb30BAHNE
HEeNTPObHbBIX MOIOLLINX COELCTB.

YponuTe cneppl OTBEPAEBLLNX
30rpsa3HeHU, HanpUMep, MOoKo,
BblTEKalOLLee BO BPEMS KUMSYEHUS, C
MOMOLLbIO CTEK/TOKePAMMNYECKOro CKpebKa,
KOrAa BOPOYHOSA MOBEPXHOCTb eLLe
ropsyas. Cnefynte pekoMeHLaunsM



npounssogunTesida OTHOCUTEIbHO
NCNonb3yeMblx Cer6KOB.

e YoonuTte cnepbl UL C 60bLLINM
coepXXaHMeM, Hanpumep, 6pbI3rn
KMMALLLEro BAOPEHbs, C MOMOLLbIO
CTeK/I0KepaMNYEeCKOro ckpebka, koraa
BOPOYHOS MOBEPXHOCTb eLLLe ropsayas.
Takne oCTATKW, eCAIN VX HE YAONUTb, MOTYT
MOBPELUTb MOBEPXHOCTb CTEKIIOKEPAMUKMU.

e YOQnMTE OCTATKM PACMICOBAEHHOIO
MIOCTMKO C MOMOLLLbIO CKpebKa,
NoAXoAsALLEro AN CTEKTOKEPAMNYECKMX
MOBEPXHOCTEN, KOrAA BAPOYHAS MAHENb
elle ropsyas. Takne oCTaTKN, eCNIU UX HE
YOONUTb, MOTYT MOBPEAMUTb MOBEPXHOCTb
CTeKIOKepaMUKU.

e YOonmTe MATHA HAKUMK C MOMOLLbIO
He60/bLLIOro KOJIMYECTBA PACTBOPA NPOTUB
HOKWUMU, HOMPUMEP, YKCYCa U IMMOHHOTO
COKQ, KOK TONbKO MJIUTA OCTbIHET. 3aTeM
CHOBO NPOTPUTE BAAXKHOWN TPSMKOWN.

e He pexbTe nHe roToBbTE MULLY HO
MOBEPXHOCTUN N U3GEeranTe NageHuns Ha Hee
TBepAbIX NPeAMeTOB. He TAHWTe KACTPIoNM
WM MOCy Ay NO MOBEPXHOCTU.

e Hewuncnonb3ynte NOpPoOOUNCTUTENN.

TexHuyeckoe o6CNy>XMBAHNE U PEMOHT

OMNCAHUE U3OENNA

o TexHuyeckoe 06CNyXMBAHME
3NEKTPUYECKNX KOMMOHEHTOB LOTIKHO
BbIMOJTHATLCS UCKITIOYUTENTbHO
npouvssoauTenemM Unm ciyxéom
TEXHNYECKOW MOALEPXKKU.

o [loBpexXAeHHble KaGenu AOMKHbI
30MEeHATbCSA TONbKO MPon3BoanTeNnemM Unm
CreumanmcTamMm cyxx6bl moaae P Ku.

B cnyyoe BO3HMKHOBEHMS HEUCMPOBHOCTU
nonpo6ynTe HONTU peLleHne, cneays
YKO3OHWSIM B PYKOBOLCTBE MO YCTPAHEHWIO
Henonagok. EcnunpobnemMa He MoXeT ObITb
peLueHa, 06paTUTECH B CYXXOY MOALEPXKM.

Mpn obpaLleHun B CNyx6y NogaepXKH,
NOXANYNCTA, MPEefOCTABbTE CEAYIOLLYIO
MHPOPMALMIO:

- TUM HENCMPOBHOCTU

- MOAesb yCTPOWCTBA (QpT./KO4)

- cepumHin Homep (S.N.)

3Ty NHGOPMALMIO MOXHO HONTW HO TAGIUYKeE C
OOHHbBIMW. TAGIMYKA C AAHHbBIMW NPUKPENIeHa
K HUXXHEeW YacTn nprbopa.

B cnyyae HeHoanexallero NCnoib30BAHUSA
npr6éopa MM YyCTAOHOBKM, BbINOTHEHHOW He
OBTOPW30BAHHbBIM YCTOHOBLLMKOM, MOXET
BO3HWKHYTb HEO6XOAMMOCTb OMAOTbI BU3NTO
TEXHUKA 13 CNy>X6bl MOAAEPXKU NV Annepa
[oKe B TeyeHme CpoKa AeNCTBUA TAPAHTUN.

PacnonoxeHune BGpOHHOl;I MOBEPXHOCTU

3+ KoM6uHupyemas BapoyHas 30Ha (395x220
4 wmm) 3000 B, ¢ pyHkumen Booster Ha 3700 BT.

1 OThenbHas BApPOoUHAs 30HA (197x220 Mm)
2100 BT, ¢ ¢pyHKumen Booster Ha 3000 BT

2 OThenbHas BApoUHas 30Ha (197x220 Mm)
2100 BT, ¢ pyHkumen Booster Ha 3000 BT

3 OThenbHas BAPOYHas 30HA (197x220 mMm)
2100 BT, ¢ pyHkumen Booster Ha 3000 Bt

OThenbHas BApoUHas 30HA (197x220 Mm)
2100 BT, ¢ ¢pyHKumen Booster Ha 3000 BT

5 T[oHenb ynpaenexHus

KoM6uHmnpyemas BapouHas 3oHa (395x220
MM) 3000 BT, ¢ pyHKumen Booster Ha 3700 Br.

NHOUKATOPDI
OnpepeneHne HONMYMS KACTPIONn

Kaxaas BapOYHOs 30HA OCHALLLEHO CUCTEMOM,
KOTOPASt OBHAPYXKMBAET HANINYME KACTRIONN
HO BOPOYHOW MOBEPXHOCTY.

CncteMa o6HApPYXeHUsi COCO6HA
POACMO3HOBATbL KACTPIONN C
HOMOrHVYNBAEMbIM HOM, MPUIrOAHbIE ANs
MNCMOb30BAHUS HO MHAYKLMOHHBIX MANTOX.

Ecnu kacTptons CHATA BO BpeMsi pa6oTbl U
NCMONb3yeTCs HENOAXOAALLAS KACTPIONS, HA

auncnnee noasnaeTca CUMBOI ':’

MHAMKC!TOp OCTATOYHOro Tenna

MHOVKOTOP OCTOTOYHOrO TeMA - 3TO GyHKLNSA
6e30MNaCHOCTU, KOTOPASA YKA3bIBAET, YTO
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MOBEPXHOCTb BOPOYHOM 30HbI BCE eLLle UMeeT COOTBETCTBYIOLLEN BAPOYHOW 30HbI
TeMnepaTypy, POBHYIO UK MpeBbiLLatoLyio 50
°C, n, cnefoBaTENbHO, MOXET BbI3BOTb OXOMM rnokasbiBOeT! 1.

MPWN KOHTAKTE CroJibiIMA PYKAMW. ,D,I/ICﬂﬂel;I

MAHEJ1b YINPABJIEHUSA
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BkntoueHo/BbIKITIOYEHO

KHomka ¢yHKLMM nays3bl

KHOMKA GYHKLMM BNOKMPOBKN KHOMOYHOM NaHenu

KnoBuaTypa HenpepbiBHOrO BBOAA

CumBon TaMMepa

|/|H,ELI/IKOTOp YPOBHA MOLLHOCTU

YnpasneHue TGl;IMepOM M MHONKATOP BpeMeHU npuroTosneHna

0N OAWNN=

WHAMKATOP BAPOYHOWM 30HbI

BapOUHble 30Hbl MOXHO OKTMBUPOBATL, HAXAB  EC/TM HO BOPOYHOM MAHENN HET KACTPIOSb U
y . E,l . LPYrUX NpeaMeToB, AUCMNen He BULHbI.
cooTtBeTcTBYlowmm gucnnen L. Oucnnen

30ropuTCs ApYye, NOATBEPXAAS ONepaLMio. Ha naHenu ynpasneHns BLIGUPAOTCS TONbKO
Te YHKLMN, KOTOPbIE BUAHbI, HO

Koraa ckoBOpOAd CTABUTCA HA OAHY 113 4 30H NOJLCBEYMBAOTCS C HU3KON UHTEHCUBHOCTbIO.

HArpeBa, BAPOYHAS MAHETb ABTOMATUYECKM Bbi6GepuTe GyHKLMM, MPUKOCHYBLLINCH K

onpepensdeT ee HANMM4YMe N3aropaeTcd COOTBETCTBYIOLLEMY CUMBOJTY.

COOTBETCTBYIOLUIM AUCMIEN, YTOGDI

OKTUBUPOBOTbL ee.

OrPAHUMYEHUME MOLLHOCTU

[y NepBOM MOAKTIOUYEHNM MPUGOoPA K MoAkIoUYMTE BOPOUHYIO MOBEPXHOCTb K

6bITOBOM 3N1EKTPOCETIN YCTOHOBLLMK LOSTIKEH [OMOLLHeN ceTu.

HACTPOUTb MOLLIHOCTb 30H HOrPEBA B |

COOTBETCTBUM C GAKTNUYECKOWN MOLLIHOCTbIO o Hoxmure O,

6bITOBOW 3M1EKTPNUYECKON CUCTEMBI. Q)
e HoxmMuteele pas V.

Ecnv B3TOM HET HEOBXOAMMOCTU, Bbl MOXETE

YAEepXUBAS HOXKATOM KHOMK Il,HGHHVITe
BKJTIOUMTb BAPOYHYIO NMOBEPXHOCTb, MCMOJb3yA Aep Y

HOXMMATb Ancnien BApOYHbIX 30H,

|
O WSW, BKOYECTBE Q/IbTEPHATUBBI, CliegyinTe ABUrOSChb MPOTMB YOCOBOW CTPENKY,
npoueaype, ONMCAOHHOM HUXe, YTOGbI HOYMHQAS C TOW, KOTOPOSt HAXOAUTCS
MONYYNTb OCTYM K MEHIO. cnepenu cnpaBea.

[Nepepn nposeneHveM npoLenypsb
pekoMeHAyeTCs MPOYNTATb BECh PA3AEN.
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JleBbIVi 304HWI fucnnen OTOﬁpG)K(JeTl'_- n
UMCNO, YKA3bIBAIOLLEE TUM MEHIO. J1eBbIN
nepeaHUN gncnIen oTo6PAXAET YNCIIO,
KOTOPOE 30BUCUT OT MAPAMETPOB, YKA3AHHbBIX
B BblOOpPE.

BbibepuTe gucnnen c I‘IOMOLLI,b!OC N HOXMUTE
«8» HA MAHEeNN MOLLHOCTMU.

OEMO PEXXUM

Bbi6epuTe neBbiv NepesHN ANCTNen n
BblGepurTe MPABUBHYIO HOCTPOIKY.

CM. TexHnyeckue XAPAKTEPUCTUKN B Tabnuue
HWXe:!

3HaueHune
Ha Knasua-
Type He- KBT lMpumMmeuaHus
npepbIBHO-
ro seoaa
o 7.4 CTGHJJ,GPTHGFI HaYabHASA
HOCTPOWKA
1 4
2 25
3 6

[Mocne BBOAO NPABUJIbHOIo 3HAYeHUd,

O
NnoaTBEpPANTE, HOXOB N yaepXmnBasa - 2
CeKyHZbl.

OyHkuma DEMO nossonseT Mcnonb3oBaTh BCe
dYHKUMM Nprbopa 6e3 ero GakTU4eCckom
PA6OThI.

MoAKNtoYMTE BAPOUHYIO MOBEPXHOCTb K
JOMOLLHewn ceTn.

1
o Hoxmute U.
1
o HoxxmuTe ele pa3 Q.

o YOepXMBAS HOXATON KHOI'IKy", HOYHUTE
HOXKMMOTb ANCTNEN BOPOUHbIX 30H,
LBUrOsICb MPOTMB YACOBOW CTPESKY,
HOYMHASA C TON, KOTOPASA HOXOANTCS
cnepenu cnpasda.

J1eBbI 304HUM gucnnemn 0T06poxoeTE "
UYNCNO, YKA3bIBAIOLLLEE TUM MEHIO. J1eBbI
nepenHUN AUCrnen oTob6paXaeT YnCho,
KOTOpOE 3aBMCUT OT MAPAMETPOB, YKO3AHHbIX
B BblOOpE.

. r
BbibepuTe gucnnen c nomoLybio L M HaXMUTE
«6» HO MOHENN MOLLHOCTM.

Bbi6epuTe neBbIv NepesHNI ANCTNen n
BblGepurTe MPABUIBHYIO HOCTPOIKY.

CM. TexHnyeckue XAPOAKTEPUCTUNKN B Tabnuue
HWXe:!

3Ha4YeHue Ha
Knasuatype
HenpepbiB-
Horo BBOAA

MpuMeyaHus

(o] OyHkuma DEMO oTkntoyeHa

1 OyHkuma DEMO BknioyeHa

Mocne BBOAO NMPABUJIbHOIo 3HAYeHU4d,

O
noaTBepAnTe, HOXOB N yaepXmsas - 2
CceKyHZbl.
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®YHKLUNN BAPOYHOUM MOBEPXHOCTU
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Bbl MOXeTe 306/10KMPOBATb GYHKLIMMN BAPOYHOW MOBEPXHOCTH BO BPeMsi
BriokupoBska MCMOMNb30BAHMS, HAMPUMER, /1S €€ OYMCTKM.

Ona BKJIIOYEHNSI/BbIKIIOYEHNS HaXMUTE O,

T PYHKLMS MPefOoTBPALLAET CyYanHoe BKIloYeHne 060py[0BAHMS

[Ins BKIOUEHWS BKIKOYMTE BAPOUHYIO MOBEPXHOCTb N HAXMUTE I06YI0 BAPOYHYIO
30HY HO 3 CeKyHAbI, A 30TeM MeASIEHHO NPOKPYTUTE MNONOCY HACTPOWKM MOLLHOCTH

ot0p009.

I'Ipep,oprHwTeanble Bce gucnnen I'IOKC]3bIBC1}OTL .

YCTPOWCTBA OT ARTEN  OpicaHHble OMepaLn LOMXHbI GbiTb BLINOHEHBI B TeyeHue 10 cekyHz.

[N5 BbIKSTIOYEHUSA BKIIIOUYNTE BAPOYHYIO MOBEPXHOCTb U HAXMUTE JII0OYIO BAPOUHYIO
30HY HA 3 CekyHAbl, d 30TeM MeaJIeHHO MPOKPYTUTE NMoJsiocy HOCTpOIZKM MOLLHOCTU

oT9 no 0.

Bce gucnnen, oTo6paxatoLme L , FTOCHYT.

OnMncaHHble onepaLmMm fOMXKHbI 6biTb BbINONHEHbI B TeveHue 10 cekyHA.

Kaxayto BOPOUHYIO 30HY MOXHO HOCTPOWTb HA JOMOSHUTENbHBIN YPOBEHb

MOLLHOCTM HA CPOK A0 5 MUHYT.

[nsa BkNoUYeHUs: BbiGepuTe OfHY 13 4 30H HArPeBA U BbibepuTe 3HaYeHMe «Boost»

®yHkuusa Boost

HO KNnaBMnAType HernpepbiIBHOro BBOAA. COOTBETCTBleLLI,VII;I JJ,I/ICI'IJ'IEIZ nokKa3blBAET

YTOGbI OTKIIOUNTL: BIGEPUTE OAHO U3 AOYINX BO3MOXHbIX 3HOUEHWUI HO
KNABUATYPE HEMPEPBIBHOrO BBOAA.

TanMep NO3BONSET BbIKINIOYNTL ONPeAENeHHYIO BAPOUHYIO 30HY MO NCTEYEHUN

YCTOHOBJIEHHOTO BPEMEHMU.

BapouHble 30HbI MOXHO 3aMNPOrpaMMUPOBATL MHAUBUAYONBHO, TAK KOK Y KaKAoM

MIMeeTCsi CBOM TANMep.

[ins BKNOUEHWS BKIIOYMUTE BAPOUHYIO MOBEPXHOCTL 1 BbiGepuTe OgHY 13 4

BAPOYHbIX 30H, 3040B 3HA4YeHWe HA KNaBMATYype HenpepbliBHOro BBOAJ, 30TEM
HOXMUTE AUCMIEN 30HbI, YTOObI ynpaBiaTb TCllZMepOM, “ CHOBA YCTOHOBUTE

TariMep 30H Harpesa

7N\
3HAYeHMe C MOMOLLbIO KNTABUNATYPbI HeEMpPepbiIBHOIoO BBOAA. 3C|I'OpI/ITCF| CcnMBON @

BOPOUYHOW 30HbI. He KacamnTech HUYero B TedeHne 5 cekyHa, YTo6bl MOATBEPANUTD
YCTOHOBMIEHHOE BpeMsi. [lucnneit B 061aCT1 yNpaBneHWs TaMMepoM oTo6paxaeT
OBPATHbBIN OTCYET, MO OKOHYAHUM KOTOPOro ByAeT MOLAH 3BYKOBOW CUTHA.

HaxxmunTe grcnneu 30Hbl, YTo6bI YynpaBiATb TC]I;IMepOM, Ana oTKNtoYeHns
3BYKOBOIo cumrHana.

N5 OTKNIOYEHUS OOXAUTECh OKOHYAHWS OBPATHONO OTCYETA NN COPOChbTe

3HAYeHNA TCIﬁMepG.

TarMep C 3ByKOBOW CUrHANM3ALMeN 4151 O6LLEero rnosib3oBaHUs.

N5 BKIOYEHUSA BKIIOUYNTE BAPOYHYIO MOBEPXHOCTb, HOXMWUTE ANCTNEN 30HbI

YyMNpaBAeHWs TAMMEPOM 1 YCTAHOBUTE 3HAYEHWE C MOMOLLbIO KNGBUATYPbI

. . HernpepbiBHOrO BBOAA. OBPATHbIN OTCHYET 30KAHUYMBOETCS 3BYKOBbIM
TarmMep (o6wwui) pep A N Y

OTK/IIOYEHNS 3BYKOBOIro CMrHANA.

npegynpexgeHnem. Hoxmute gucnnemn 30Hbl, YUTobbl yNpaBiaTb TOII;IMepOM, ana

Lns OTKNoYeHNS LOXAUTECH OKOHUYAHUS O6PATHOIrO OTCYETA UK CBpOoChbTe

3HA4YeHnsa TOﬂMepG.
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DyHKUUs «Maysa»

3Ta PYHKLMS MO3BOSISET MPUOCTAHOBUTL/MEPE3ANyYCTUTb JIIOBYIO AKTUBHYIO
DYHKLMIO HO BOPOYHOM MOBEPXHOCTYU, YMEHbBLUNTL MOLLHOCTb, AOCTYMHYIO B
BOAPOYHOW 30HE, N C6POCUTb BCE GYHKLMN.

11
Bo Bpems naysbl Bce gucrnnen nokasbisatoT ! ', YKQ3bIBAA HA TO, UTO!

- Hn 0HO 13 BAPOYHbBIX 30H He paboTaerT.

- Bce dyHKUMM 1 TAMEP OTKITIOYEHbI.

[ins BKAOUEHWS: NPKY PABOTAOLLEN BAPOYHON NMOBEPXHOCTU HOXMUTE U

yaepxusawTe Il He MeHee 1 cekyHAbI.

[Ins OTKNIOYEHUS: HOKMUTE U YAEPXUBANTE Il He MeHee 1cekyHapl U NpoBeanTe
nanabLeM oT MUHUMYMA A0 MOKCUMYMO MO KIIABUATYPE HeMpepbiBHOrO BBOAA, HA
KOTOPOW OTOBPAXAETCH AHUMALIMS.

DyHKUUSA OT3bIBA

3TA GYHKLUMS UCMONb3YeTCst A4S BbI30BA PAGOUYMX HOCTPOEK BAPOUYHOM
MOBEPXHOCTH B ClyyYae HernpegHOMepeHHOro BbiktodeHus ¢ nomoubio .

MW BbIKIOYEHHON BAPOYHON MOBEPXHOCTH, YTOGbI BOCCTOHOBUTH HOCTPOMKM,

|
HOXXMUTE Q B TeuyeHune 6 cekyHa, 30TeM HOXMUTe “ B TeyeHue 6 cekyHa,
3BYKOBOW CUIHAM NMOATBEPXAAET ONepaLmio.

Ec/iiv BOpOUHAS MOBEPXHOCTb BbIK/TIOYEHA, €CTIN OHA He 6yAeT BKIIIoYEeHA CHOBA B
TeueHue 6 cekyHf, HOCTPOWKN NpenplayLLmnX GYHKLMA ByayT yTpayeHbl.

DyHKUUS Harpesa

3TA PYHKLMS MCMONb3YeTCA A5 HOrPEeBA CKOBOPOAbI HO MOKCUMOIbHOWM
MOLLHOCTU, YTOGbI 3ATEM MPOLOMKUTL MPUrOTOBMIEHNE HO BBIGPAHHOM YPOBHE.
MHTepBaN BDEMeHW, B TeYeHNe KOTOPOro BAPOYHAS 30HA NOAAEPXMBAET
MOKCYMOTbHYIO MOLLIHOCTb, 30BUCUT OT YCTAHOBIEHHOrO OKOHYATENIbHOIO YPOBHS
npuroTosneHusa. CM. Tabnuuy:

YpoBeHb MOLLHOCTU TarMep (cekyHpbl)
1 48

2 144

3 230

4 312

5 408

6 120

7 168

8 216

9 HepocTtynHo
Boost HepocTtynHo

BbiGepuTe ofiHY 13 4 30H HOTPEBA, HOXMUTE U YAEPXMBANTE BbIGPAHHOE
3HaueHwue (0T 140 8) HO KIIOBMATYPE HEMPEPbLIBHOrO BBOAA B TeueHue 3 CekyHA,
BapouHasa NoBepxHOCTb 6yAeT MMEeTb MUK MAOKCMMASIbHOW MOLLIHOCTU B TeYeHme
nepuoaa BpeMeH, KOTOPbIN M3MEHSIETCS B 30BUCUMOCTM OT paHee
YCTOHOBIEHHOW MOLLHOCTU MPUrOTOBSIEHMS, 30TEM OHA BEPHETCS K 3HOYEHUIO,

YCTAHOBMIEHHOMY B Hauae. COOTBETCTBYIOLLMIN AUCINEN OTOGPAXAET
YCTOHOBJIEHHOE 3HAYEHMe.

KOM6UHMPOBAHHbIN pe-
XXUM (PYHKLUSA «MOCT»)

3Ta GYHKLMSA NO3BONSET COEANHUTD 2 BAPOUHbIE 30HbI A1t UICMOSIb30OBAHMS 1
YyNPABAEHUS UMW KOK OQHOM U 60SbLLEN BAPOYHOWN 30HOM. DTO AAET BO3MOXHOCTb
1CMONb30BATb KACTPIONN C 6osIee LUMPOKUM JHOM.

Ons 3TOMN PYHKLMN MOXHO Bbl6pGTb Te BAPOYHbI€ 30HbI, KOTOPbIe HOXOAATCA KAK
cneBqa, TOK 1 cripasa.

[lns BKNIOYEHUS OLHOBPEMEHHO HOXMMTE 06€ BOPOUHbIE 30HbI, MOKA HA Aucriee
n
He oTo6pasutcal 1.

YTO6bl YCTAOHOBUTb MOLLIHOCTb 30HbI, NCMOJSIb3yeMOM B KOMBUHNPOBAHHOM PEXMNME,
1CMONb3yMTe KNABUATYPY HeMpepbiBHOro BBOAA.

N5 BbIK/TIOYEHUS: OOHOBPEMEHHO HOXMUTE KHOMKW, UCNONb3yeMble AN
AKTUBALMU GYHKLMM «MOCT», MOKA CUMBOJIbl HE MCYE3HYT.

BaxHo! BapouHas MOBEPXHOCTb ABTOMATUYECKM PACMO3HOET HAMMYME GOMbLLON
KACTPIONK, 30HMMAIOLLLEN [1BE 30HbI HOTPEBA, HO GYAET YNPOBASTb 30HAMM
HEe3aBMCUMO, €C/IN HE OKTUBMPOBAHA QYHKLMS «MOCT».
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DyHKUMS nogorpesa

31a PYHKLMS ncnonb3yeTcs Ans NogaepXXaHmUs NpuUroToBIeHHbIX 6nion B
HArPeTOM COCTOAHUN.

YTOGbI BKIIOUYMTB/BbIKIIOUNTD BbIGEPUTE BAPOUHYIO 30HY 1 BbiGepuTe O unn 1Ha

NMAHeNn HenpepbIBHOO BBOAA, C oTo6paxeHreM L Ha cooTseTCTByIOLLIEM
avcnnee.

®yHkums ABTO

3T PYHKLMS MO3BOSISET AKTUBUPOBATH OBTOMATNYECKNIN PEXMM, B KOTOPOM
BOPOYHOS MOBEPXHOCTb W BbITSXKA PABGOTAOT COrNMACOBAHHO. MNP BKIIOYEHNN
BOPOYHOWM MOBEPXHOCTM GBTOMOTUYECKM BKITIOYOETCS MNOACBETKA. CKOPOCThb
BbITSXXKM 6yAeT yCTAHOBIEHO OBTOMATUYECKM C Y4ETOM MOKCUMASbHOTO YPOBHS
MOLLIHOCTW, YCTOHOBNEHHOI O B 30HAX BAPOYHOM MOBEPXHOCTY.

ConpsiKeHne BApOUYHOW MOBEPXHOCTY C BbITSXKKOM

Mepen HAYANOM NPOLLEAYPb! BbINONHUTE KOHKPETHbIE YKA3OHWUS PYKOBOACTB K
COMpSIraeMbiM YCTPONCTBAM.

|_|pl/l BbIKJTOYEHOM BGpO“IHO;I MOBEPXHOCTUN HOXMUNTE OOHOBPEMEHHO KHOMKN «O—»

N« Il », N MPOLLefypa CONpPsiKeHWs 6yAeT OKTUBUMPOBAHA C OTOBPAXKEHMEM
QHUMALMK HO AWCTIIee.

BHUMAHMWE: nocne akTuBaLuu npouenypbl, 06paTnTeCh K PYKOBOACTBY K BbITSIXKE
1 y6epamnTech, YTO OKTUBMPOBAHA NpoLenypa conpskeHns K-Link.

Mpouecc conpsikeHWs 30HUMOET 2 MUHYTbI. ECNIN B TEYEHKE 3TOro BPeMeHU H1
OAHO YCTPOMCTBO He PACMO3HAETCS, Y6eAUTECh, UTO Bbl YXXe 3aMyCTUAN NpoLenypy
COMNPSXEHUS YCTPOWCTB. BO3MOXHO, OCTUIHYTO MAKCUMOIbHOE KOJTMYECTBO
COMPSIXKEHHbIX YCTPOWCTB.

ELle pa3 HOXMUTE KHOMKM «O=» 1 «” » AN NOATBEPXAEHUS.

TABJIMLLA BAPKUA

M%%’ggg:u Cnoco6 NnpuUroToBneHns Ucnonb3yeTcsa pns

1 PacTBopeHue, nerkni Harpes Macro, lWwokonag, Xerne, Coychl

2 PacTBopeHe, nerknin Harpes Macno, Wwokonag, Xxene, Coychbl

3 [oBepeHne fo TpebyeMor TeMNepaTypbl Puc

4 [nuTenbHoe NpUroToBneHue, 3aryLieHune, OBOWWM, KAPTOGENB, COYCH, BPYKTHI, PHIEA
TylleHne

5 [nuTenbHoe NPUroToBAEHMe, 3aryLeHue, OBOLLM, KAPTODENb, COYCH, GPYKTHI, PHEA
TyLUeHune

6 [OnnTenbHOs NPUroTOBNEHME, TyLLEHNe MaKOpOHHbIe M3Aenns, Cymnbl, TyLLEHOE MSICO

7 flerkas xapka KapTodenbHble pecTu (0naabu), oMneTsl,

NOHVPOBOHHbIE N XApeHble 640, konbaca

8 Xapka, XapKa ¢ NorpyxeHnem Mgco, kaptodensb dpu

9 BbICTPOSs XXAPKA NpW BbiICOKON TeMnepaType  CTewku

P BbiCTpbIN pasorpes KunsyeHwne Bogbl
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HACTPOMKA MEHIO NMOJ1Ib3OBATENS

Mepeps NpoBefeHNeM NMPOLEeayPbl PEeKOMeHAYETCs MPOYMTATL BECb PA3AEN.

|
- Haxwmure U
|
- Haxwute ewe pa3 U

- YAGQ)KMBHFI HaxaTtom KHOMKY O=, Ha4YHWUTE HaX1MaTb AUCTNIeN 30H HarpeBsa, ABUraschb no 4acoBoW CTperke, HaunHas
C TOW, KOTOpas HaxoauTca cnepeau cnesa.

! \

> § § s
(N 5 a4

JleBbi 304HUM Ancnnen oTo6paxaeT nocneaosatebHo U n umcno ot 2 go 9, ykasbisaioLlee KOf MeHio.

JleBbiit NepenHui gucnnemn oTo6PAXAET YNCIIO, KOTOPOE 30BUCUT OT MAPAMETPOB, YKO3GHHbIX B BbiGOpE.

— HaxmuTte 3aaHui nesbli gucnnein u BblﬁepMTe YACNO Ha NaHenn MOLHOCTH, 4TOBbI OTKPbITb KOA4 MEHH0.
- Haxmute nepeaHuin nesblit gucnnen u Bbl69pVITe YKCNO Ha NaHenn MOLLHOCTH, 4TOBbI BblﬁpaTb 3Ha4yeHue.

[Nocne BBOAA@ NPaBUMBLHOTO 3HAYEHNs , TOATBEPANTE, HAXAB U YAEPXMBas U 2 CeKkyHabl.
[ns BbIxoaa 13 MeHI0 6e3 coxpaHeHUs HaxMuTe O—.

Ecnn He npeanpuHATb HUKAKNX JJ,EI;ICTBI/IVI, MONIb30BATENIbCKOE MEHIO 30KPOEeTCA Yepe3 1 MUHYTY.

CM. TexHunuyeckme XAPAKTEPUCTUKN B TOBNMLLE HUXE:

Kop MeHio OnucaHue

3HaYeHue

MeHio ynpasneHus

BbI6POHHYIO MAKCUMOIBHYIO MOTREGSEMYIO MOLLHOCTD MOXHO

uo z yMeHbLLUTb ¢ Wwarom 0,1 kBT 4O MUHUMASIbHOW 3051IBNEHHON
MOKCVMOIbHOW MOLLIHOCTbIO.
MOLLHOCTMU.
0 - 3ByK OTK/IIOUEH
MeHio yrnpasneHus
u2 rPOMKOCTbIO 3BYKQ NpU 1- MuH.
HOKOTUM KHOMOK.
3 - Makc.
0 - 3ByK OTKJIIOUEH
MeHlo ynpasneHus
u3 rPOMKOCTbIO 3yMMepa 1-MuH
TarMepa.
P 3 - Makc.
U4 MeHio ynpagneHus ypoeHem O - Makc.
APKOCTW Aucnnes. 9 - MUH.
MeHio ynpaenexHus 0 - AHUMALMA OTKIIOYEHA
us aHMMaLMen o6paATHOro
oTcueTa. 1- AHMMOLMS BKIIOYEHO
MeHto dpyHKUMM 0 - BblknioyeHo
uée POACMO3HOBAHMS HANMYKS
KACTPIONM. 1- BknoyeHo
0 - HenpepblBHOE MUTAHME W BbIK/TIOYEHWe
MeHio ynpasneHus
ur CUTHONM3ALMEN OKOHUYOHMA  1- [ecsaTb MUTOHUI U BbIKITIOYEHNE

06pPATHOrO OTCYETA

2 - OLHO MUTOHWE W BbIKNIIOYEHUE
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OYHKUWMA YIMPABJIEHUA MOLWHOCTbIO

«3TO U3aenune nmeeT GYHKLMIO PerynpoBKm
MOLLHOCTM C 3M1EKTPOHHbIM YMPAB/IEHNEM.

CM. PUCYHOK.

JOoHHAS QyHKLMS ONTUMUBNPYET
pacnpeneneHme MaKCUMAbHOM MOLLLHOCTH
3700 kBT Mexay BAPOYHbIMM 30HAMM,
MCMOJb3yeMbIMU B KOMOUHNPOBAHHOM
pexnme (142 1 3+4), unpepoTepaliaeTt
rneperpysKy CUCTEMBI.

BapoyHas NOBEPXHOCTb HO MOKCUMASIbHOM
YPOBHE MOLLHOCTU - PYHKLMS pacnpenenseT

MOLLHOCTb MeX[y BAPOYHbIMWN 30HAMM U
OBTOMOTNYECKN YMEHbLLAET MOLLHOCTb
BAPOYHOW 30HbI, €C/IN 3TO HEOBXOANMO
(nocnepgHe KOMOHAE HO3HAYAETCS COMbIN
BbICOKNIM NPUOPUTET).

BapouHas NaHenb C OorpaHNYeHEM
MOLLIHOCTM - GyHKLMS pacnpenenseT
MOLLHOCTb MeXAy BAPOYHbIMU 30HAMU, HE
MO3BOJAS YCTAHOBUTH MOLLIHOCTb BAPOYHOW
30Hbl HO YPOBEHb BbILLIE MPeAend (YUTo6bI
YBEMNUYNTb MOLLIHOCTb KOHKPETHOM BAPOYHOWN
30HbI, HY>KHO BPYYHYIO YMEHbLLUNTb YPOBEHb
MOLLHOCTM, YCTOHOBNEHHbIN A5 AOYTrOM 30Hbl).

Mpumep:

Ecnu ans BopoYHOM 30HbI 1BbIGPAH
LOMONHNTENbHbIN YPOBEHb MOLLHOCTM (boost)
(P), BOpOUYHOSA 30HA 2 HE MOXeT
O[HOBPEMEHHO MPEBbLILLIATL YPOBEHb
MOLLIHOCTM 9 1 6yeT ABTOMOTUYECKM
OrpaHuYeHa.»

PYKOBOACTBO NO UCIMOJIb3OBAHUIO KACTPIOJIb

Kakue kacTpronm ucnonb3oBaTb
MCI‘IOJ’Ib3yl;ITe TONbKO KACTPIOSIN C AHOM N3
GeppOMArHUTHOro MATEPKMANA, NPUTroAHOIro
ONA NCNoNb30BAHNA HO MHOYKUMOHHbIX
nanTax:

e UyryH
e 3MANMPOBAHHAA CTASb

o YINepOoANCTas CTANb

e HepXaBeloLas CTAb (TAKXe He LLeNIMKOM)

e QNIIOMWHUI C GEPPOMATHUTHBIM MOKPbITUEM
N gHMLLEe C GeppPOMArHUTHOM MNIACTUHOMN

YTO6bI onpenennTb NPUrogHOCTb KACTPONN,
=

nposepbTe Hannune cmsona L4 (kak
MPABWNO, BbILUTAMMOBAH HA AHe). Takxke
MOXHO MOAHECTU MATHUT K AHY KACTPoNN. Ecnn
OH MPWIIUMHET, 3TO O3HAYAET, YTO KACTPIONIO
MOXHO MCMOSIb30BATH HA MHAYKLIMOHHOM
nnuTe.

Ona obecnevyeHns onTUMATbHON
3PbEeKTUBHOCTU BCErAA UCMONb3yNTe
KACTPIONN C MIIOCKUM HOM, KOTOPbIE MOTYT
POBHOMEPHO pacnpeaenaTb Tenno. He
MIOEe0/IbHO POBHOE IHO MOXET BAIUATb HA
Tennonepenavy.

MNMopsaoKMCNoNb30BOHUA KACTPIONb
MWHUMANbHbBIV AMAMETP KACTpoAn /
CKOBOPOLbI N5 PO3HbIX BOPOYHbIX 30H.

[Ons o6ecneyeHust MpPABUIbHOW PA6OThI
BAPOYHOW MOBEPXHOCTU, KACTPIONSA AOMKHA
MOKPbIBATb O HY NN HECKOSIBKO KOHTPObHbIX
TOYEK, yKA3OHHbIX HO MOBEPXHOCTN BOPOUYHOM
MOBEPXHOCTU, N LOJIKHA UMETb MOAXOASLLMIN
MUHUMOJbHbIN ANOMETP.

Bcerna ncnonb3ynTe BAPOUHYIO 30HY, KOTOPOS
JlyyLlle BCEro COOTBETCTBYET ANAMETPY AHA
KacTptonu.

quo':_"':l"e 30- [OuaMeTp AHA KACTponm
MUH. @ (peko- Makc. @ (peko-
MeHAyeMbli) MeHayeMbl)
KOMBUHNPOBOH-
HOs neBas/Npa- 190 MM 230 MM
B
OanHapHble 110 MM 190 mm

MycTble KacTpionr/cKoBOPOAbI NN C TOHKUM
AHOM

He ncrnonb3yitTe nycTble KACTPIONN/CKOBOPOAbI
MW C TOHKUM JHOM HO BOPOYHOM
MOBEPXHOCTM, TAK KOK 3TO HE MO3BOUT
KOHTPONMPOBATbL TEMMEPATYPY NN
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ABTOMATUNYECKM OTKITIOUNTb BAPOYHYO 30HY,
ecinTeMnepaTypa CJINLWKOM BbICOKASA, YTO
npuneeneT K PUCKY NoBpeXaeHNA KACTPNN
nnn BOpOHHOI;I MOBEPXHOCTN.

EcnnaTto npoursonaeT, He TPoramTe HUYero m
NMOAOXAMTE, MOKA BCE KOMMOHEHTbI OCTbIHYT.
Ecnu noasnsetca coobuieHmne ob olmnbke,
o6paTUTECh K pa3aeny «YCTpaHeHue

CoBeTbl/pekoMeHpaumm

LLlym BOo BpeMs pa6oTbl

Korpao BapoyHasi 30HO OKTMBUPOBAHAO, MOXHO
YCNbILLATb KOPOTKUI Iy, ITO ABEHNE TUMNYHO
N5 CTEKIOKePAMNYECKMX 30H HATPEBA N He
BAMSIET HO GYHKLMOHMPOBAHME UM CPOK
cny>6bl Npnbopa. LLyM MOXEeT 30BNCETb OT
ncnonblyemom kacTpionu. Mpu Hannuum

HeVICFIpGBHOCTeDI »,

Cepbe3HOoro wymMa MoxeT 6bITb MOJSIE3HO
30MEHUTb KACTPHIOJHO.

YCTPAHEHWE HEUCIMPABHOCTEM

Kopg owmnbkn OnucaxHue

BO3MOXXHASA NPUYNHA OLLMGKN

Crnoco6 ycTpaHeHus

BapouHas
’_; MOBEPXHOCTb

oTkntoyaetcs yepes 10

OG6HapYXeHa HenpepbIBHAS
QKTUBALMS KHOMKM.

Hanwnyne BoAbl KM KACTPIONM HO

YponuTe Bofy UM CHUMUTE
KacTptonto co
CTEKNOKepaMMYEeCcKomn
NOBEPXHOCTU 1 C MAHeN

CeKyHA. MOHEN yrpasneHus. ynpoBAeHus.
[anTe BAOPOYHOM MOBEPXHOCTUN
OCTbITb.
MpoBepbTe, UMEET N1 BAPOUYHAS
BapouHas BHyTpeHHas TeMnepaTtypa posep P
NOBEPXHOCTb JOCTATOUHYIO
ER21 NMOBEPXHOCTb 3/1EKTPOHHbIX Y3/10B C/INLLIKOM
BEHTUNALMIO.
BbIK/OYOETCA. BbICOKQOS.
Ecnu owmnbka He ycTpaHeHa,
CBSIXXUTECh CO CITy>X60M
noanepPXKu.
MycTas unn HenopxoaALas
KacTptons. [lonTe BAPOYHOM MOBEPXHOCTN
OCTbITb.
CooTseTcTBYOWAA TeMnepaTypa KACTPIONN Un
E2 BOPOYHOS 30HA MOBEPXHOCTU N3 CTEKNTOKEPAMUKN  MICNOoNb3ynTe MOAXOAALLYIO
OTK/IOYOETCS. C/INLLKOM BbICOKQSI. KacTptonto.
TeMnepaTypa 3NeKTPOHHbIX Y3/10B He HarpeBaTb NyCTbie KACTPIONN.
C/INLLKOM BbICOKOSI.
Mcnonb3ynte noaxoasiuyio
KacTptonto.
Owmnbka aBTOMATUYECKM
ounoeTcs yepes 8 ¢, u
HenopnxopsLuas kacTpions. - P
CooTBeTcTBylOLLOS BOPOYHYIO 30HY MOXHO
BOPOYHOS 30HA KacTptons TepsieT ceoun 1CMOSb30BATb CHOBA.
E3 OTKIIIoYOeTCS. MOFHWUTHbIE CBOMCTBA 1 MOXET N
B cnyyae panbHenwmnx owmnbok
NoOBPeANTb MHAYKLMOHHYIO
Heo6X0ANMO 30MEHUTL
BOPOYHYIO MOBEPXHOCTb.
KacTptonto.
Ecnu ownbka He ycTpaHeHa,
CBSIXUTECh CO Cy>XK60M
noanepPXKu.
H MpoBepbTe HanpskeHne u/vnm
anpsikeHne NUTAHUS 1/unm
BapouHas 30Ha He P / 4acToty cetn.
E6 YaCTOTA BHE patoyero
BKIIO4ALTCA. AMANA30HA. MY HEO6XOAMMOCTM CBSXXUTECH
CO CNYX60M NoAAEPXKN.
OuncTUTE BEHTUNATOP U YAOIUTE
OTKO3 BEHTUASTOPA. BCE MOCTOPOHHME MpPeAMeTbl.
E8 BapouHble 30HbI
OTKITIOUAIOTCS. BeHTURATOP 306U1T Mbifblo UK Ecnv owmnbka He ycTpaHeHa,

BOJTIOKHOMMU.

CBSIXXMTECH CO CIYXX60M
NOALEPXKKN.
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[OTUMK TEMMNepaTypbl BAPOYHOMN
30Hbl 30610KUPOBAH.

BbikntounTe 1 CHOBA BKIOUUTE
BAPOYHYIO MOBEPXHOCTbL Nocne ee

CooTBeTcTBylOLWAA OXOKAEHUS.
EH BAPOYHAS 30HA JoCTaTouHOe n3MeHeHne
OTKIIOUCeTCS. TeMNepaTypbl He O6HAPYXEeHO Ecnu owinbka He ycTpaHeHa,
rnocre BKOYEHWS BAPOYHOWM CBSXXMUTECH CO CNyx60m
NOBEPXHOCTH. noanepPXKu.
OTKNOUUTE BAPOUHYIO
NOBEPXHOCTb OT CETU MUTAHUS.
MoBbILLEHHOE HAMPSXXEHNE 13-30 HEMPABUbHOMO MoAKTIOYNTE BAPOUHYIO
U400 3neKTpuyeckoro MOBEPXHOCTb COTNIOICHO CXeMe.
noAaKTo4eHA. ECnm omn6BKa He YCTPAHEHA,
CBSIXNTECH CO ClyX60M
noAAePXKM.
E4 /E5 /E7/ OTKIIOUMTE BAPOUHYIO NOBEPXHOCT OT CETU MUTAHMS.
E592£ ';'Eﬁ%{/ MopoxanTe HeCkoNbKo CekyHA, 30TeM CHOBA MOAK/IOUMTE BAPOUHYIO MOBEPXHOCTb K CeTU
ER36 / NMUTAHUS.
EEE‘?KI)IéA Ecnun npo6nema He yCTPAHeHA, 06PATUTECH B CEPBUCHDIN LIEHTP U YKAXUTE KOA, OLLNGKN,

OTOBPAXAEMbIN HO gUcree.

TEXHNYECKWUE OAHHDIE

EoVHWLbI n3mMepe-

s 3Ha4veHue
BcTpoeHHas BOpoyHasi noBepX-

Tun nsgenus HOCTb

WnpuHa MM 650
Pasmepbl ny6uHa MM 510

MuH/MaKC BblcOTa MM 53
O6LL09 MOLLHOCTb BT 7400
MapameTp 3HaveHue

HanpsxeHne/yacToTa NUTAHUSA

220-2408B,50Tu; 220B; 60 I'y;
2N ~ 380-415B, 50 'u; 2N~ 380 B; 60 I'u;

Bec yctpomcTtea

12 kr

SHEPITO2®dDEKTUBHOCTb BAPOUYHOM
NMOBEPXHOCTHU

KonunyecTBo 30H Harpesa 4
1- leBas
Konnuectso KOMBUHMPYEMbIX 30H HArPeBa
1-MpaBas
TexHONorns NPUroToBEeHMs MHAYyKUMOHHAS
Pa3Mepbl KOMEUHMPYEMOW BAPOYHOM 30HbI JNleBasi 395 x 220 MM
Pazmepbl KOMGVHMPYEMOW BOPOYHOM 30HbI MpaBasa 395 x 220 MM

SHepronoTpebneHre KOMEUHUPYEMON BOPOYHON 30HbI

JNleBas 192 Br*u/kr

SHepronoTpebtneHne KOMGUHMPYEMOW BAPOYHOM 30HbI

MNpasas 192 Bt*u/kr

Pacxop, 3neKkTpo3HePrnm BaOPOYHOM NOBEPXHOCTHIO
(paboTa oT anekTpoceT)

189,7 BT*u/kr
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YCNNOBUS OKPYXXAIOLLLEW CPEbI

YTunmnsauums 6bITOBON TEXHUKU

CUMBOJ = HO V34N UMW €70 YNOKOBKE
O3HAYOET, YTO M3JeNne HeNb3sa yTUIN3MPOBATL
BMeCTe C O6blYHbIMY BbITOBbIMU OTXOAOMMU.
M3penve cnefyeT yTUNM3MpOBATL B LLIEHTPE,
crneumanm3npyloLemcs Ha nepepadoTke
SNEKTPUYECKMX N SNEKTPOHHbIX KOMMOHEHTOB.
O6ecneyeHre NPaABUILHOM yTUNM3ALIMM 3TOTO
N30enns MOMOXET MPefoTBPATUTb
BO3MOXHbl€ HEraTMBHbIE NOCNeACTBUSA A4S
OKPY>KalIoLLLen CpeAbl U 3L0PO0BbS, KOTOPbIE, B
MNPOTVBHOM Cily4ae, MOriv 6bl BO3HUKHYTb B
pe3ynbTaTe HeMpPOABUABHOM YTUU3ALUN.
Bonee nogpobHyto MHGopMaL Mo O
nepepaboTke LOHHOIO U3AENMS Bbl MOXETe
MoNyYUTb B rOPOLACKON AAMUHNCTRALNN,
MEeCTHOM LieHTpe yTUA3ALUN OTXOA0B NN B
MarasuHe, rae 6u110 NprobpeTeHo nsgenue.

YTUnusaums yrnakoBoUYHOro MaTepuana
N\

MaTepuanbl ¢ cUMBOAOM & MpUroaHbl Ans

COOTBETCTBUE

nepepaboTKX. YTUNU3NPYIMTE YNOKOBOYHbIE
MATEpPMasbl B CNeLMasibHbIX COOPHbIX
KOHTeNHepaXx Afisi nepepaboTKU.

JHeprocé6epexeHne

Bbl MOXXEeTE 3KOHOMUTb SHEPI IO eXeHEBHO BO
BEMSA MPUrOTOBEHUS, Cllefysi COBETAM,
NPVBEAEHHBIM HUXeE.

o [PV HArPEeBAHWY BOLbI UCMONb3YITe
TOJSIbKO HEOBXOAMMOE KONMYECTBO.

e ECNMBO3MOXHO, BCErad 3aKpbIBANTE
KOCTIOMN KPbILLKOW.

o [lpexneyeM aKTUBNPOBATL BAPOUYHYIO
30HY, MOCTABbTE KACTPIOSIO.

o CTaBbTE MEHbLLME KOCTPIONN B MEHbLLME
BOOUYHbIE 30HbI.

e CTaBbTE MOCYAY NPSIMO B LLEHTP BAPOYHOM
30Hbl.

e llcnonb3ynTe OCTATOYHOE TEMSO, YTOGbI
COXPOHUTb MULLLY TEMIOM UV PO3OrpeTh ee.

NHPopMaLmsa 06 nspenmm B COOTBETCTBUU C
HopMon N266/2014

MpuMeHsieMble CTOHAAPTDI :
EN/IEC 60350-2
EN/IEC 50564

q3

[loHHOE YCTPONCTBO CNPOEKTUPOBAHO,
N3rOTOBJIEHO U PEANTN30BAHO B COOTBETCTBUMU C
onpekTnesamm E3C.

«TexHnyeckme AaHHble NpUBEeLEHbl HO
Ta6MYKE C TEXHUYECKMMU AOHHBIMY,
NPVKPENNEHHOM K HUXKHEN YOCTU U3[ENNSI».
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