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e Foryourown safety and correct
operation of the appliance, please
read this manual carefully before
installation and use. Always keep
these instructions together with the
appliance evenifitis sold or
transferred to third parties. Users must
fully know the operation and safety
features of the appliance.

e Theelectrical connections have to be
done by specialized technician.

e The manufacturerwill not be held
liable forany damages resulting from
incorrect orimproperinstallation.

e Checkthatthe mains powersupply
correspondstothe oneindicated on
the rating plate on the product.

o WARNING: Before installing the
appliance, remove the protective
films (if present).

e Donottouchtheapplianceifyour
hands or body are wet.

e Ensurethatthe deviceis notexposed
to atmospheric agents (rain, sun).

e Keepthe packagingawayfrom
childrenand animals.

e Donotuseadapters, multiple sockets
or extension cables to connect the
device.

e Donotstandontheappliance, as this
may damage it.

e Thisappliance canbe used by
children aged from 8 years and above
and persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack
of experience and knowledge if they
have been given supervision or
instruction concerning use of the
appliancein asafe way and
understand the hazards involved.

e Thisapplianceisnotintended foruse
by persons (including children) with
reduced physical, Sensory or mental
capabilities, or lack of experience and
knowledge, unless they have been
given supervision orinstruction
concerning use of the appliance by a
person responsible for their safety.

e Childrenshould be supervised to
ensure thatthey do not play with the
appliance.

e Cleaning and user maintenance shall
not be made by children without
supervision.

e Connectthe plugtoasocket
complying with current regulation,
located inanaccessible place.



Means for disconnection must be
incorporated in the fixed wiring in
accordance with the wiring rules.

If the supply cord isdamaged, it must
be replaced by the manufacturer orits
service agent or similarly qualified
personsinorderto avoid a hazard.
For Class | appliances, check that the
domestic power supply guarantees
adequate earthing.

Do not flambé (Fire hazard).

WARNING: Failure toinstall the
screws or fixing devicein
accordance with these
instructions may resultin electrical
hazards.

Use only screws and small partsin
support of the appliance.

Ensure thatthe deviceisinstalledina
way that allows to disconnectitfrom
the power supply, with a contact
opening distance (3mm) that ensures
complete disconnectionin category lll
overvoltage conditions.

Connectthe extractor to the exhaust
flue through a pipe of minimum
diameter120 mm. The route of the flue
must be as short as possible.

With regards to the technical and
safety measures to be adopted for
fume dischargingitisimportantto
closely follow the regulations provided
by the local authorities.

There shall be adequate ventilation of
the room when this applianceis used at
the sametime as appliances burning
gasorotherfuels (notapplicable to
appliancesthat only discharge the air
backintothe room), in orderto prevent
the backflow of exhaust gas.

Cleanthe appliance and the filters and
replace them after the specified time
period (Fire hazard). See paragraph
Cleaning and Maintenance.
Regulations concerning the discharge
of air have to be fulfilled.

The airmustnot be dischargedintoa
flue thatis used for exhausting fumes
from appliances burning gas or other
fuels (notapplicable to appliances that
only discharge the air backinto the
room).

When the cooking appliance and
appliances supplied with energy other
than electricity are simultaneously in
operation, the negative pressureinthe
room must notexceed 4 Pa (4 x10-5
bar), to prevent fumes being sucked
backinto the room by the cooking
appliance.

Range hoods and other cooking fume
extractors may adversely affect the
safe operation of appliances burning
gas or other fuel (including those in
other rooms) due to back flow of
combustion gases. These gases can
potentially resultin carbon monoxide
poisoning. Afterinstallation ofarange
hood or other cooking fume extractor,
the operation of flued gas appliances
should be tested by acompetent
personto ensure that back flow of
combustion gases does not occur.
Induction systems of these hobs meet
the requirements of EMC standards as
well as the EMF Directive and should
not interfere with other electronic
devices. Heart pacemakers users or
other electronicimplants users should
clarify with their medical doctor or with
the manufacturer of the implants
whether these devices are sufficiently
interference resistant.

Before proceeding with electrical
connection please refer to chapter
ELECTRICAL CONNECTION.

e Deep fryers must be continuously

monitored during use: overheated oil
could catchfire.

e Donotresthotpotsand pansonthe

edge, as this may damage the silicon
seals.



CAUTION: the appliance and its
accessible parts become hot
during use. Care should be taken
to avoid touching heating
elements. Childrenlessthan 8
years of age shall be kept away
unless continuously supervised.

WARNING: If the surface s
cracked, switch off the appliance
and do not switchontoavoidthe
possibility of electric shock.

e Donotusesteamappliancestoclean
the product.

e Donotrest metal objectssuchas
knives, forks, spoons and panlidson
the surface of the hob, as they might
overheat.

o Afteruse, switch off the hob element
by its controland do notrely on the pan
detector.

e Theapplianceis notintendedto be
operated by means of an external timer
or separated remote-control system.

WARNING: Danger of fire:do not
store items on the cooking
surfaces.

CAUTION: The cooking process
hasto be supervised. Ashortterm
cooking process hasto be
supervised continuously.

USE

WARNING: Unattended cooking
on ahob with fatoroilcan be
dangerous and may resultin afire.
NEVER try to extinguish a fire with
water, but switch off the appliance
andthen coverflame e.g. withalid
orafire blanket.

e Theappliance must never be installed
behind a decorative door, to prevent it
from over-heating.

e Thesymbol E onthe productoronits
packagingindicates that the product
must not be disposed of with the
normal domestic waste. The product
must be disposed of at a specialist re-
cycling centre for electrical and
electronic components. By making
sure that this productis disposed of
properly, you will help prevent possible
negative consequences forthe
environment and for health that might
result fromitsimproper disposal. For
more detailed information on how to
re-cycle this product, please contact
your local municipal offices, local
waste disposal service orthe shopin
which the product was purchased.

e Thesuctionhood hasbeen designed solely
to eliminate cooking fumes during domestic
use.

e Neverusethe appliance for purposes other
thanthose for which it has been designed.

e Deep fryers must be continuously
monitored during use: overheated oil could
catchfire.

e Donotoperate the appliance usingan
externaltimer or separate remote-
controlled system.

L]

The appliance must never be installed

behind a decorative door, to preventitfrom

overheating.

¢ Neverstandontheappliance, as this may
damageit.

e Donotresthotpotsandpansonthe frame,
as thismay damage the silicone seals.

o Donotcutorprepare foodstuffsonthe

surface and do notdrop hard objects ontoit.

Do notdrag pans or plates over the surface.



CLEANING AND MAINTENANCE

e Switchthe appliance off ordisconnectit
fromthe electricity supply before any
maintenance work.

e Ifthe Activated Charcoal odourfilteris
supplied andis of type (F) (referto the
assembly instructions), itcan be
regenerated. The Activated Charcoal odour
filter can be washed and regenerated every
3-4 months (or more frequently if the hood
is subjecttointensive use), up toa Max. of 8
regeneration cycles (in case of particularly
intensive useitisrecommended that youdo
notexceed 5 cycles). Contact the after-
sales service to orderanew filter (F).

| o o o
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Regeneration procedure:

e Washinthedishwasherata MAX
temperature of 70° or hand washin hot
water without using abrasive sponges (do
not use detergents!).

e Dryintheovenata MAXtemperature of 70°
for2 hours (itis advisable to carefully read
the user manual and the assembly
instructions of the oven you own).

e Thegreasefilters must be cleaned every 2
months of use, or more frequently in the
case of particularly intensive use. They can
be washed in adishwasher. Do notwash the
gridsin adishwasher (Z).
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Generalrecommendations

Never use abrasive sponges, wire wool,
hydrochloric acid or other products that
might scratch or mark the surface.
Foodsthat accidentally fall or settle on the
surface, onthe functional or aesthetic
elements of the hob must not be consumed.

Cleaning the device

Cleanthe hob after each use to preventany
food residues from carbonising. Itis much
harder work to remove encrusted and
burnt-ondirt.

For day-to-day dirt, use a soft cloth

or sponge and a suitable detergent. Follow
the manufacturer’'srecommmendations
regarding detergents to be used. The use of
protective detergentsisrecommended.

Remove encrusted dirt, for example milk
that has overflowed during boiling, using a
scraper pad suitable for vitreous ceramic,
while the hobis still hot. Follow the
manufacturer'srecommendations
regarding scraper pads to be used.

Remove food containing sugar, forexample
jam that has spilt during cooking, using a
scraper pad suitable for vitreous ceramic,
while the hobis still hot. If you do not, the
residue may damage the vitreous ceramic
surface.

Remove any melted plastic using a scraper
pad suitable for vitreous ceramic, while the
cookerhobisstill hot. If you do not, the
residue may damage the vitreous ceramic
surface.

Remove limescale using a smallamount of
limescale remover solution, forexample
vinegarorlemon juice, once the cooker hob
has cooled down. Then, clean again with a
dampcloth.

INSTALLATION REQUIREMENTS

The installation process must comply with the
laws, ordinances, directives and standards
(electrical safety rules and regulations, proper
recycling in accordance with the regulations,
etc.)inforceinthe country of use!

e Donotusesiliconsealantbetweenthe
appliance and the worktop. The cooker hob
is designed to be fitted flush with the kitchen

worktop, on akitchen unit with a width of
600 mm or more.

Ifthe applianceisinstalled on flammable
materials, the guidelines and regulations
relating to low voltage installations and fire
prevention must be followed strictly.

For built-in units, the components (plastic
materials and veneered wood) must be



mounted with heat-resistant adhesives
(min.100°C): the use of unsuitable materials
and adhesives can cause deformation and
detachment.

e Thekitchen unit must have sufficient space
to allow for electrical connection of the
device. Wall-mounted units above the
device must be installed at a sufficient

distanceto leave the space required to work

incomfort.

e Theuseofdecorative hardwood borders
around the worktop behind the device is
allowed, provided the minimum distance
always complies with the indications
provided inthe installation drawings.

e Theminimumdistance between the fitted
deviceandtherearwallisindicated inthe
installation drawing for the flush-fitted
device (150 mm for the side wall, 40 mm for
the rearwalland 500 mm for any wall-
mounted units above it. For ergonomic
reasons a minimum distance of 1000 mm is
recommended).

e Topreventinfiltration of liquids between the
edge of the cooker hob and the worktop, fit
the adhesive seal supplied along the whole
outer edge of the cooker hob priorto
installation.

ELECTRICAL CONNECTIONS

WARNING: All electrical connections must

be carried out by an authorised installer.

e Followthe connectiondiagram (underneath

the product).

e Thisappliance hasaY-type connection.We

recommend using an HO5V2V2-F power
cable measuring 5x 2.5 mm? SINGLE AND
TOW-PHASE connection: minimum wire

section: 2.5 mm? External cable diameter:
min 8 mm - max12mm.

e Theconnectionterminals can be accessed
by removing the junction box cover.

¢ Checkthatthe domestic power supply
characteristics (voltage, maximum power
and current) are compatible with those of
the appliance.

e Connecttheappliance asoutlinedinthe
installation manual (in compliance with the
standard supply voltagesin force under
national law).

A Attention! Do not weld any of the cables!

ENVIRONMENTAL ASPECTS

Disposal of household appliances

The symbol ==onthe productoronits
packaging indicates thatthe product must not
be disposed of with normal household waste.

The product must be disposed of at a specialist

recycling centre for electrical and electronic
components. By ensuring that this productis
disposed of correctly, you will help prevent
possible negative consequences forthe
environmentand health that might result from
itsimproperdisposal. For more detailed
information on how to recycle this product,
please contactyourlocal municipal offices,
local waste disposal service or the shop from
which the product was purchased.

The appliance complies with directive
2012/19/EU relating to reductionin the use of
dangerous substancesin electrical and
electronic appliances and waste disposal.

Disposal of packaging materials

A%
Materials with the symbol T are recyclable.
Dispose of the packaging in special recycling
collectionbins.

Energy saving
You can save energy during cooking every day
by following the suggestions below.

o Whenyou heatwater, only use the quantity
you require.

o [fitispossible, always putthelidsonthe
cookware.

e Placethe panonthe hob before youswitch
iton.

e Putsmaller pansonthe smaller cooking
areas.

e Putthepansdirectlyinthe centre of the
cooking area.

e Useresidual heattokeepthe food warm or
meltit.



PRODUCT DESCRIPTION

Single cooking zone (210x190 mm) 2100 W,
with 3000 W Booster function
Single cooking zone (210x190 mm) 2100 W,
with 3000 W Booster function

Single cooking zone (R.200 mm) 2300 W, with
3000 W Booster function

Single cooking zone (R.145 mm) 1400 W, with
1850 W Booster function

Control panel
Extractor

Bridge cooking area (210 x 380 mm) 3000 W,
with 3700 W Booster function.

oo
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CONTROL PANEL

INDICATORS

Pot presence detection

Each cooking zone is equipped with a system
thatdetects the presence of a potonthe hob.
The detection systemis able to recognise pots
with magnetisable bottoms of a type suitable
foruseoninduction hobs.

Ifthe potis removed during operation oran
unsuitable potis used, the display will show the

symbol':’.

Residual heatindicator

Theresidual heatindicatoris a safety function
towarnyou that the surface of the cooking
zone s stillatatemperature equal to or higher
than 50°C and could therefore cause burns
upon contact with bare hands. The digit for the

corresponding cooking area indicates H

&

b

g

1 On/Off

2 Grease filter saturation indicator

3 Cooking zone power level indicator
4 Extractor power level indicator

5 Extractor timer control

6 Extractor controls zone symbol

7 Cooking zone timer control

8 Timer management zone

9 Activated carbon filter saturation indicator
10 Melting

1 Lock key

12 Pause key

13 Scroll keypad

A Auto key

The cooking zones can be activated by

]
pressing the reference digitL!. The digit
becomes brighter to confirm the operation.

When a panis placed on one of the 4 cooking
areas, the hob automatically detectsits
presence and lights up the corresponding digit
to activateit.

Ifthere are no pans or other objects onthe hob,
the digitsare not visible.

The functions which can be selected are
always visible on the control panel, but with a
dimmed light. Select the functions by touching
the corresponding symbol.



Turning on the appliance:

POWER LIMITATION

Press and hold the On/Off button for 2 seconds to
turn the hob on and activate its functions.

At this point the hob is on but all the cooking zones
and the hood are at zero power. The Hob will switch
off automatically after 20 seconds if it is not being
used.

Warning: For safety reasons the hob can always be
turned off using the On/Off button.

Warning: The functions that can be selected will
always be the ones that are illuminated/visible on
the control panel, and these will always be the only
ones that can be activated.

The controls for the cooking areas, suction hood
and timer can be activated by pressing on the
reference Digit.

The Digit lights up more intensely to confirm the
operation.

When connecting to the household power
supply forthe firsttime, the installer must set
the power of the cooking zones based on the

actual capacity of the household power supply.

Ifthisis not necessary, the hob can be turned

ondirectly using @ otherwiseg, follow the
operations below to access the menu.

Before carrying out the procedure, itis
advisable to read the entire paragraph.

Connectthe hob to the domestic mains power.

1. Allthedigitslightup forafew seconds,
then switch offand onIyO keeps flashing.

2. Pressandhold O: the digitsinthe cooking
r
areaindicate J.

3. While holding down @ start pressing the
zone digits, proceeding anti-clockwise.

3 5 g 2
oot
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Therearleftdigit indicates[ and anumber
indicating the type of menu. The front left digit
indicates anumber which depends onthe
parametersindicatedin the selection.

r
Selectthe digitwithL and press“8”inthe
power bar.

Selectthe front left digitand select the correct
setting.

See the following table for the specifications:

Value on the

power bar KW Notes
(o] 7.4 Standard initial setting
1 4.5
2 3.5
3 2.8

Once the correctvalue has been entered,

confirm by touching and holding @



HOB FUNCTIONS

]+
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Child
lock

This function prevents accidental use of
the appliance. This cannot be used during
a cooking operation

To enable: remove all cookware from the
appliance, turn the appliance off. If there
is no pan on the hob, press and hold for 3
seconds one of the 5 digits (not visible)

next to the point (L on the left side.
Release and slowly swipe along the
power bar from O to BOOST. All the digits

|
that indicate L .

The operations described must be
completed within 10 seconds.

To disable: turn the appliance on and then
press and hold any of the 5 digits for 3
seconds. Release and slowly swipe along
the power bar from BOOST to 0. The 5
digit displays will lit up indicating and O
power level.

The operations described must be
completed within 10 seconds.

Lock

It is possible to lock the hob functions
during use, e.g. to clean the hob. The
function is enabled even if the hob is
switched off and on again.

If the electricity supply is cut, the function
is disabled.

To enable: press ==0and hold for1
second.

To disable: press =0,

Boost
function

Every cooking area can be set to an
additional power level for a maximum of
5 minutes.

To enable: select one of the 4 cooking
areas and select “P” on the power bar.

The corresponding digitindicates .

To disable: select one of the other
possible values on the power bar.

10

Cooking
zone

timer

The timer allows a specific cooking area
to be switched off when the set time
expires.

The cooking areas can be programmed
individually because each one has its
own timer.

To enable: With the cooking area in
operation, press to access the timer
management controls for that zone.

The 3 digits indicate "0 0 0”. Press "+" or
"-"to set the timer countdown.

8§86

Hours - Tenths - Minutes

To confirm the set time, do not touch
anything for 10 seconds.

When the countdown has finished, the
digits are reset and an audible signal is
emitted. The function can be interrupted
by pressing any key.

If the timer is enabled for more than one
cooking area, the 3 digits will always
show whichever timer is about to finish
first.

To deactivate: with the cooking area in
operation, press to access the timer
management controls for that zone.

Set the three digits to “O O 0" using “+" or
"-" or press the On/Off key.

Timer
(generic)

Timer with alarm for generic use.

To enable: switch on the hob making sure
there are no pans or active cooking areas.

The 3 digits to control the timer show “- -

Press the digit to access the timer menu
and display “0 0 0",

" n

Press “+" or “-" to set the timer

countdown.
HE8&8

Hours - Tenths - Minutes

To confirm the set time, do not touch
anything for 10 seconds.

When the countdown has finished, the
digits are reset and an audible signal is
emitted. The function can be interrupted
by pressing any key.

Repeat the steps described to change
the countdown value.

To disable: switch on the hob making
sure there are no pans or active cooking
areas.

Press the digit to access the timer menu
and use “+"” and "-" to set the display to
"0 00" "-" or press the On/Off key.




Melting

To enable: select one of the 4 cooking

zones and press L

The digit of the selected zone shows U

To disable: press L or press (D

Heating
function

This function is used to heat a pan to the
maximum power before continuing to
cook at a selected level. The time interval
for which the cooking zone is held at
maximum power depends on the final
cooking level that has been set. See the
table:

This function is used to recall the function
settings of the hob if it is switched off by
mistake or the electricity is unexpectedly
cut off.

When the hob is switched off, if it is

switched on again with 6 seconds by
1]

touching (D the T key flashes for 6
1]

seconds. Press the THTF key to recall the
functions set previously. A beep is
emitted to confirm the operation.

This function allows 2 cooking areas to be
combined to use and control them as if
they were one and have a bigger cooking

Recall
function

Power level Timer (seconds) area at your disposal. This function allows
1 48 you to use pans with a wider base.

2 1244 Cntzgzil;o Only the cooking zones on the left can be
3 30 (“bridge selected for use with this function.

4 312 "func- To enable/disable: press the digits of the

5 408 tion)  |eft-hand cooking areas at the same time
6 120 to select the 2 areas be combined until

14 168 thendigitappears to show that the

8 216 function has been enabled. The other

9 Not available digit is used to set the power level.

P Not available The standard setting when the hob/

To enable, with a pan on the hob and the
cooking zone selected, press and hold
the selected value (from 1to 8) on the
power bar for 3 seconds. The display of
the corresponding cooking zone
indicates "A".

The cooking level can be increased, but
the function is disabled if it is decreased.

It can also be disabled by touching and
holding down the key of the cooking zone
in question for 3 seconds.

Pause
function

This function allows you to pause/restart
any active function on the hob, by
reducing the power available in the
cooking zone and resetting all the
functions. If the Pause function is not
disabled with 10 minutes, the hob
automatically switches off.

To enable: With a pan on the hob and the
cooking zone selected, press and hold

al
the Pause function key@for at least 1
e
second. All the displays show Tt

a
To disable: press and hold Tt for1
second until it starts flashing. Press any
other key within 10 seconds. The function
is disabled and the hob continues with
the previous settings.

COOKING TABLE

suction hood is switched on is for the
hood to start up in automatic mode with
the LED “A” brightly lit. The Hood comes
into operation if the power in the cooking
areas is greater than “1”.

AUTO Itis deactivated by pressing the LED “A”
function which changes intensity from bright to
“A"  dimin confirmation. It can also be
deactivated by pressing a value, higher
than "1, on the power bar, which is
confirmed by the fact that the LED "A”
changes intensity from bright to dim.

It is reactivated by pressing the LED "A”
which changes to brightly lit.

Power level Cooking method

To be used for

1

Melting, heating gently

Butter, chocolate, gelatine, sauces

2

Melting, heating gently

Butter, chocolate, gelatine, sauces

N



3 Warming up Rice
Prolonged cooking, thickening, .

4 stewing Vegetables, potatoes, sauces, fruit, fish

5 Prolqnged cooking, thickening, Vegetables, potatoes, sauces, fruit, fish
stewing

6 Prolonged cooking, braising Pasta, soups, braised meat

7 Light frying Rosti (potato fry-ups), omelettes, breaded and fried

foods, sausages

8 Frying, deep fat frying Meat, chips

9 Quick frying at high temperature Steak

P Quick heating Boiling water

SUCTION HOOD FUNCTIONS

Grease filter maintenance symbol

+ + + A . . . . .
P _ The grease filter cleaning signal is displayed
d — 2 8 HHEH H T H by LED and it is always enabled.
-0 ‘ o] ‘ Filter reset and reactivation
0123456789FP O o /_-_/ 381 /_—_/ O After having carried out maintenance on the
o filter:
The controls for the cooking areas, suction hood press and hold for 5 seconds. - The LED of
and timer can be activated by pressing on the the grease filter will turn off and the
reference Digit. countdown will restart.
Press “9” on the power bar twice to set Charcoal filter maintenance symbol

INTENSIVE speed. This setting is timed to

operate for 5 minutes. Once this time has The hood is set by default to ducting mode.

“P" . . With no loads on, press the Hood controls
passed, the system will automatically return digit to enable the suction hood. Press and
to the speed set previously. It is deactivated hold the Digit again for 5 seconds to:
by selecting a different speed. gitag '

This function is only available if Automatic Activate the charcoal filter:
mode is deactivated. Automatic mode is The charcoal (odour) filter symbol lights up
deactivated by pressing “A". for 1second.
Func- ) -
tion Press the suction hood Digit and set a speed Deactivate the charcoal filter:
Delay on the power bar.

“ The charcoal (odour) filter symbol flashes

Press the Timer management Digit, which twice.

was displaying “CL" but will change to the

countdown. This is pre-set to 15 minutes. After activation, the icon will light up to

Timer symbol indicate that maintenance must be carried
out on the charcoal (odour) filter.

® After selecting the suction hood Digit, press
the Timer Management Digit to set the
countdown.

Reset and reactivation of the charcoal
filter

After having carried out maintenance on the
filter:

press and hold for 5 seconds. - The LED of
the anti-odour filter will turn off and the
countdown will restart.

12



USER MENU CUSTOMISATION

Before carrying out the procedure, it is advisable to
read the entire paragraph.

Press ®

Press again and hold (D for 3 seconds.
1]

The 1T key starts flashing.

W
Press a'mi hold TiL": the digits in the cooking area in-
dicate —J.

al
Hold T and start pressin?
areas in clockwise order sta

one.

the digit of the cookin
rting from the left fron

2 g 3
0 v
1 5 b a

The rear left digit alternately indicates U and a
number from 2 to 7 indicating the menu code.

The front left digit indicates a number which
depends on the parameters indicated in the
selection.

Press the left rear digit.

Select a number on the power bar to access the
menu code.

Press the left front digit.
Select a number on the power bar to select a value.
See the following table for the specifications:

Men
u Description Value
code
0 - Sound
disabled
Key sound volume
u2 )
control menu. 1- Min.
3 - Max.
0 - Sound
Countdown beeper disabled
u3 )
volume control menu. 1-Min.
3 - Max.
U4 Display brightness level 0 - Max.
control menu. 9 - Min.

0 - Countdown

Countdown display display disabled

us
control menu.

1- Countdown
display enabled

0 - Enabled
1- Disabled

U6 Pan detection menu.

0 - Continuous

flashing and shut-

down
Countdown end

ur 1- Ten flashes and
management menu.
shut-down
2 - One flash and
shut-down
— Once the correct value_has been entered, confirm by

for 2 seconds.
a

— To exit the menu without saving, press T

If no operation is carried out the user menu will
close after 1 minute.

touching and holding

POWER MANAGEMENT FUNCTION

This product has an electronically controlled
power management function.

This function controls the delivery of the
maximum power of 3700 W between the
combined cooking areas (left side and right
side), optimising the power distribution and
avoiding system overload situations.

Todothis, the total power is monitored
continuously, and reduced when necessary. If
itisnot possible to supply the total power
required, acontrolelementreduces by a
predefined amount the power in another
cooking elementsothatitisatalevel
immediately below its respective power
curve.Thisensures that the currentabsorption
of16 Ais notexceeded.

13

Inthis case the generator detectsthe last
command with the highest priority sent by the
userinterface and, if necessary, reduces the
previous settings activated for another cooking
element.

The Power management functionis first
activated when the presence ofapanis
detected onthe cooking element.

Example:

If boost level (P)is selected forhob1,hob 2
cannotexceed level 9 at the same time and will
be automatically limited.”



GUIDE TO PAN USE

Which panstouse

Only use pots and pans with the bottom made
from ferromagnetic material which are suitable
foruse with inductions hobs:

castiron

enamelled steel

carbon steel

stainless steel (including partial)

aluminium with ferromagnetic coating or
ferromagnetic plate

Todetermineifapotorpanissuitable, check
=

forthe 00 symbol (usually stamped on the
bottom). You canalso hold a magnetto the
bottom. Ifitclings to the underside, the pan can
be used onaninduction hob.

Toensure optimum efficiency, always use pots
and pans with a flat bottom that distributes the
heatevenly. If the bottomis not perfectly flat,
this will affect power and heat conduction.

How touse

Minimum diameter of pot/pan base for the
different cooking areas.

Toensure that the hob functions properly, the
pan must cover one or more of the reference
pointsindicated on the surface of the hob, and
must be of a suitable minimum diameter.

Always use the hob that best corresponds to
the diameter of the bottom of the pan.

Pan base diameter
@ min.(recom- @ max (recom-

Cooking areas

mended) mended)

Combined left 190 mm 230 mm
Single left 110 mm 190 mm
Single front right 110 mm 145 mm
Single rear right 110 mm 200 mm

Empty pots/pans or with thin base

Do notuse empty orthin-based pots/panson
the hob as it will be unable to detect the
temperature or turn off automatically if the
temperature istoo high, thus damaging the pan
orthe hobsurface.

If this occurs, do not touch anything and wait for
allcomponents to cool down.

If an error message appears, refer to
“Troubleshooting”.

Normal hob operating noises
Inductiontechnology is based on the creation
of electromagnetic fields. These
electromagnetic fields generate heat directly
onthe bottom of the pan. Pots and pans may
produce a variety of noises or vibrations,
according totheir construction.

These types of noise can be described as
follows:

Slight hum (similar to the noise ofa
transformer)

This noiseis produced when cooking with a
high heatlevel and is caused by the quantity of
energy being transferred from the hob to the
pans. The noise will stop or decrease when the
heat levelisreduced.

Slight hissing

This noiseis produced when the cooking
containeris empty and stops once the
containerisfilled with water or food.

Crackling

This noise occurs with pans made from layers
of numerous different materials, and is caused
by vibration of the surfaces where the different
materials meet. The noise comes fromthe
pans, and may vary according to the quantity of
food and preparation method being used.

Loud hissing

This noise occurs with pans made of different
materials layered on top of each otherand,
furthermore, when these are being used at
maximum speed and also on two cooking
zones. The noise will stop or decrease when
the heatlevelisreduced

Fannoises

For correct operation of the electronic system,
itisnecessary to adjust the temperature of the
hob. Todo this, the hobis equipped with a
coolingfanthatis activated toreduce and
regulate the temperature in the electronic
system. The fan may continue to operate after
the appliance has been turned off, if the
temperature of the cooker hob is still detected

tobetoohighand displayH.
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Rhythmic sounds similar to the tickingofa

clock

This noise only occurs when at least three

The noises described are anormal feature of

inductiontechnology and are notto be

cooking zones are in operation and disappears
ordecreases when any of them are turned off.

TROUBLESHOOTING

considered as defects.

Error code Description Possible causes of the error Solution
“Acoustic signal The hood LIN cable damaged orbadly  Please check the connection. If the error
n%oenr:_gp::gg; command does connected to the hood persists, please contact After Sales
displayed” not work electronic board Service
Continuous key activation
ERO3 Hob switches ~ detected. Remove water or pan from the ceramic
offafter10 sec. \yater or pan placed on the glass surface and control panel.
control panel.
Let the hob cool down.
Hob switches  The internal temperature of Plea§e gheck if the hob has sufficient
ER21 } ! ) ventilation.
off. electronic parts is too high.
If the error persists, please contact the
After-Sales Service.
Empty or unsuitable pan.
Corresponding Pan or ceramic glass surface Letthe hob cool down.
E2 cooking area temperature too high. Use a suitable pan.
switches off. Electronic component Do not heat empty pans.
temperature too high.
Use a suitable pan.
The error is automatically cancelled after
) Unsuitable pan. 8 seconds and the cooking area can be
Corresponding . o . used again.
E3 cookingarea  Thepanislosing its magnetic
switches off. properties and may damage  If any other errors occur, the pan must be
the induction hob. changed.
If the error persists, please contact the
After-Sales Service.
Check mains voltage and/or frequency.
E6 Hob does not Power supply voltage and/or
switch on. frequency is out of range. If necessary, contact the After-Sales
Service.
Clean and remove foreign bodies from
Es Cooking areas  Fan fault. the fan.
areturned off.  Fan blocked by dust or fibres.  If the error persists, please contact the
After-Sales Service.
Disconnect the hob from the power supply.
E4-E5-E7-E9-
ER20-ER22- Wait a few seconds, then reconnect the hob to the power supply.
ER31-ER36-
ER27-EA?E6H If the problem persists, call the After Sales Service and specify the error code that appears

on the display.

MAINTENANCE - REPAIR AND CONFORMITY

e Make surethat maintenance onelectrical
componentsisonly carried out by the
manufacturer or by the service technicians.

o Make surethatdamaged cables are only
replaced by the manufacturer or by the

service technicians.
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When contacting the service department,
please provide the following information:
e Typeoffault

e Device model (Art./Cod.)

e Serialnumber(S.N.)



Thisinformation can be found onthe
identification plate. The identification plate is
affixed to the bottom of the device.

Information on the product pursuant to EU
regulationno.66/2014

Reference standards:

EN/IEC60350-2

TECHNICAL DATA

EN/IEC 50564

q3

Thisappliance has been designed,
manufactured and sold in compliance with the
EEC directives.

Productidentification
Type: 4300
Model: FMA 8381R HI

Please refer to the identification plate applied
onthe bottom of the product.

The manufactureris continuously improving its
products. For thisreason, the textand
illustrations in these instructions for use may
change without warning.

Furtherinformation on the technical datais
available on the website: www.franke.com

MODEL FMA 8381R HI

Total maximum power

(hob and hood) 7.62 Kw (basic setting)

Total maximum power

(hob and hood) 4.72 Kw
Total maximum power
(hob and hood) 3.72 Kw
Total maximum power
(hob and hood) 3.02 Kw
Parameter Value

220-240V, 50 Hz; 220

Power supply voltage/ V, 60 Hz 2N~ 380-415V,

frequency 50 Hz;

2N~ 380V, 60 Hz
Weight of the device 21kg
Number of cooking areas 4
Heat source induction
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SICHERHEITSINFORMATIONEN

e Firdieeigene Sicherheit und die
korrekte Funktion des Gerats diese
Betriebsanleitung bitte sorgfaltig
durchlesen, bevor esinstalliertundin
Betrieb genommen wird. Die
Bedienungsanleitung stets
zusammen mit dem Gerat verwahren,
auchwenn es an Dritte weitergeben
oder Uibertragen wird. Benutzer
missen die Betriebs- und
Sicherheitsfunktionen des Gerats
vollstandig beherrschen.

e Die Kabelmiissenvoneinem
zustandigen Fachmann
angeschlossen werden.

e DerHersteller haftet nicht fir etwaige
Schaden, die durch die fehlerhafte
Installation oder falschen Gebrauch
entstehen kdonnten.

e Sicherstellen, dass die Netzspannung
deraufdem Typenschildim Innern
des Produkts angegebenen
Spannung entspricht.

o WARNHINWEIS: Vor der Installation
des Gerats die Schutzfolie entfernen
(falls vorhanden).

e Das Gerat nicht mitnassen Handen
oder Korperteilen berihren.
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Das Gerat darf keinen
Witterungseinflissen (Regen, Sonne)
ausgesetzt werden.

Verpackungen auf3erhalb der
Reichweite von Kindernund
Haustieren aufbewahren.

Keine Adapter, Mehrfachsteckdosen
oder Verlangerungskabel verwenden,
um das GeratanzuschlieBen.
Nichtauf das Gerat stellen, daes
beschadigt werden kdnnte.

Dieses GeratkannvonKindernab 8
Jahrenund von Personen mit
eingeschrankten korperlichen,
sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder ohne Erfahrungund
Kenntnisse verwendet werden, sofern
sie beider sicheren Verwendung des
Gerats beaufsichtigt oder
unterwiesen werden und die damit
verbundenen Risiken verstehen.
Dieses Geratist nicht flr Leute
(einschlieBlich Kinder) mit
eingeschrankten korperlichen,
sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder ohne Erfahrung und
Kenntnisse gedacht, es seidenn, sie
werden beaufsichtigt oder haben von
einer fiirihre Sicherheit
verantwortlichen Person



Anweisungen zur Verwendung des
Geréats erhalten.

Kinder missen beaufsichtigt werden,
damit sichergestellt wird, dass sie
nichtam Gerat spielen.

Die Reinigung und Wartung des Gerats
darf nicht von Kindern ohne Aufsicht
durchgeflihrt werden.

Den Steckerin eine den einschlagigen
Vorschriften entsprechende
zugangliche Steckdose stecken.

Die Vorrichtungen Trennen vom
Stromnetz missen gemaB den
einschlagigen Vorschriftenin die feste
Verkabelungintegriert sein.

Wenn das Netzkabel beschadigtist,
muss es vom Hersteller oder seinem
Kundendienst oder von jemandem mit
ahnlichen Qualifikationen ersetzt
werden, um Gefahren zu vermeiden.
Bei GeratenderKlasse Il muss
sichergestelltwerden, dass die
Stromversorgung im Haushalteine
ordnungsgemafe Erdung
gewabhrleistet.

Keine offenen Flammen verwenden
(Brandgefahr).

WARNHINWEIS: Die mangelnde

Verwendung von Schrauben und
Befestigungselementen geman

dervorliegenden Anleitung kann
zu Stromschlaggefahr fiihren.

e Verwenden Sie nur Schrauben und

Kleinteile, die fiir die Befestigung des
Gerats geeignet sind.

Stellen Sie sicher, dass das Gerat so
installiertist, dass esvon der
Stromversorgung getrennt werden
kann, wobeider
Kontaktoffnungsabstand (3 mm) bei
Uberspannung, eine vollstandige
Trennung der Kategoriellll
gewahrleisten muss.

SchlieBen Sie den Abzug liber ein Rohr
mit einem Mindestdurchmesservon
120 mm an den Rauchabzug an. Der
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Rauchabzug sollte so kurz wie moglich
sein.

Was die technischen und
sicherheitstechnischen MaBBnahmen
flirden Rauchabzug anbelangt, soist
es wichtig, dass Sie sich streng an die
vonden ortlichen Behdrden
erlassenen Vorschriften halten.

Wenn dieses Gerat gleichzeitig mit
Geraten betrieben wird, die mit Gas
oder anderen Brennstoffen betrieben
werden (gilt nicht flr Gerate, die die
Luft nurinden Raum abgeben), muss
der Raum ausreichend belliftet sein,
um einen Riickstau der Abgase zu
vermeiden.

Reinigen Sie das Geratund ersetzen
Sie die Filter nach derangegebenen
Zeit (Brandgefahr). Siehe Absatz
Wartung und Reinigung.

Die Abluftvorschriften missen
eingehalten werden.

Die Luftdarf nichtin einen Rauchabzug
abgeleitet werden, der fiir die
Abgasfiihrung von Gasgeraten oder
anderen Brennstoffen verwendet wird
(gilt nicht flr Gerate, die die Luft nurin
den Raum abgeben).

Wenn das Kochgeratund Gerate, die
mit einer anderen Energiequelle als
Strom betrieben werden, gleichzeitig
in Betrieb sind, darf der Unterdruckim
Raum 4 Pa (4 x10-5 bar) nicht
uberschreiten, um zu verhindern, dass
Rauchgase ausdem Kochgeratinden
Raum gesaugt werden.
Dunstabzugshaubenund andere
Abzugsanlagen fir Kochdampfe
konnen aufgrund des Riickstroms der
Verbrennungsgase den sicheren
Betrieb von Gasgeraten oder Geraten,
die mitanderen Brennstoffen
betrieben werden (auchinanderen
Raumen), beeintrachtigen. Diese Gase
kdénnen zu einer
Kohlenmonoxidvergiftung fiihren.
Nach der Installation einer
Dunstabzugshaube oder eines



Kochfeldabzugs sollte die Funktion
von Gasgeraten von einem Fachmann
Uberprift werden, um sicherzustellen,
dass kein Rlickstrom von
Verbrennungsgasen auftritt.

Die Induktionssysteme dieser
Kochfelder erflillen die Anforderungen
der EMV-Normen und der EMF-
Richtlinie und sollten andere
elektronische Gerate nicht storen.
Tragervon Herzschrittmachern oder
anderen elektronischen Implantaten
sollten sich beiihrem Arzt oder dem
Hersteller der Implantate erkundigen,
ob diese Gerate ausreichend
storungsunempfindlich sind.

Lesen Sie vor dem elektrischen
Anschluss das Kapitel ELEKTRISCHER
ANSCHLUSS.

Die Fritteusen miissen wahrend des
Gebrauchs stetig beaufsichtigt
werden: Das iiberhitzte Ol kdnnte sich
entzinden.

Topfe und Pfannen nicht auf den Rand
stellen, da dies die Silikonfugen
beschadigen kdnnte.

Das Geratund seine zuganglichen
Teile werden wahrend des
Betriebs sehr hei3. Auf keinen Fall
die Heizwiderstande beriihren.
Kinder unter 8 Jahren miissen
ferngehalten werden, sofern sie
nicht standig beaufsichtigt
werden.

WARNHINWEIS: Wenn die
Oberflache beschadigtist,
schalten Sie das Geratausund
schalten Sie es nicht wieder ein,
um die Gefahr eines Stromschlags
zuvermeiden.

e ZurReinigung des Produkts keine
Dampfgerate verwenden.

e Keine Metallgegenstande wie Messer,
Gabeln, Loffel und Deckel auf die
Kochfeldoberflache legen, dadiese
Uberhitzen kdnnen.
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e Mittels des entsprechenden Befehls
das Kochfeld nach Gebrauch
ausschalten; nicht auf die Sensoren
der Topfe verlassen.

Das Geratist nicht flir den Betrieb
durch einen externen Timer oder ein
separates Fernsteuerungssystem
vorgesehen.

WARNHINWEIS: Brandgefahr:
Keine Gegenstande aufdie
Kochflachen stellen.

ACHTUNG: Der Garvorgang muss
iberwachtwerden. Ein kurzer
Garprozess muss standig
uberwachtwerden.

WARNHINWEIS: Es ist gefahrlich,
das Kochfeld unbeaufsichtigt zu
lassen, wenn Ol oder Fett
verwendet wird, daeine
gefahrliche Situation entstehen
und ein Feuer ausbrechen kdnnte.
Versuchen Sie NIEMALS, einen
Brand mit Wasser zu l6schen,
sondern schalten Sie das Gerat
aus und decken Sie die Flamme
ab, zum Beispiel mit einem Deckel
oder einer Loschdecke.

Das Geréat darf niemals hinter einer
deko.r.ativen Tdrinstalliert werden, um
eine Uberhitzung zu vermeiden.

Das Symbol E aufdem Produkt oder
der Verpackung weist darauf hin, dass
das Produkt nichtim Hausmdill
entsorgtwerden darf. Das zu
entsorgende Produkt muss einer
geeigneten Sammelstelle fiir das
Recycling von elektrischen und
elektronischen Bauteilen zugefuhrt
werden. Mit der vorschriftsmaBigen
Entsorgung des Produkts tragtder
Benutzerdazu bei, schadliche
Auswirkungen auf Umweltund
Gesundheit aufgrund der nicht
angemessenen Entsorgung zu
vermeiden. Nahere Informationen zum
Recycling dieses Produkts erhalten Sie



beider Stadtverwaltung, dem drtlichen
Abfallentsorgungsdienst oderdem

GEBRAUCH

Geschaft, in dem das Produkt gekauft
wurde.

Die Abzugshaube ist ausschlieBlich zur
Beseitigung von Kochgeriichenim Haushalt
bestimmt.

Verwenden Sie das Gerat niemals fiir
andere als die vorgesehenen Zwecke.
Fritteusen sind wahrend des Betriebs
standig zu tiberwachen, da tiberhitztes Ol
kann Feuerfangenkann.

Betreiben Sie das Gerat nicht miteinem
externen Timer oder einem separaten
Fernbedienungssystem.

Das Geratdarf nicht hinter einer dekorativen
Tdrinstalliert werden, um eine Uberhitzung
zuvermeiden.

Stellen Sie sich nicht auf das Gerat, um
Schadenam Gerat zu vermeiden.

Stellen Sie keine hei3en Garbehalter auf
den Rahmen, um eine Beschadigung der
Silikonfugen zu vermeiden.

Schneiden oder bereiten Sie keine
Lebensmittel auf der Oberflache zu und
lassen Sie keine harten Gegenstande
darauffallen. Keine Topfe oder Geschirr
Uberdie Oberflache ziehen.

REINIGUNG UND WARTUNG

Schalten Sie das Gerat ab oder nehmen Sie
esvom Stromnetz, bevor Sie
Wartungsarbeiten daran vornehmen.

Falls der Kohle-Geruchsfilter mitgeliefert
wirdundvom Typ (F)ist(siehe
Montageanleitung), kann dieser regeneriert
werden. Der Aktivkohle-Geruchsfilter kann
alle 3-4 Monate (oder haufiger bei
intensivem Gebrauch der Abzugshaube)
gewaschen und bis zu maximal 8 mal
regeneriert werden (bei besonders
intensivem Gebrauch empfehlen wir, den
Filter nicht mehrals 5 mal zu regenerieren).
Wenden Sie sich andie
Kundendienstabteilung, um einen neuen
Filter (F) zu bestellen.

Regenerierungsverfahren:

Inder Splilmaschine bei MAX.70° odervon
Hand mitwarmem Wasser waschen, ohne
scheuernde Schwamme zu benutzen (keine
Waschmittel verwenden!).

2 Stundenim Ofen beieiner Temperatur
von MAX.70°trocknen (lesen Sie bitte
aufmerksam die Gebrauchs-und
Montageanleitung lhres Ofens).

Die Fettauffandfilter sind alle 2 Monate zu
reinigen, bei besondersintensiver
Benutzung haufiger, und kdnnenin die
Splilmaschine gewaschen werden.
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Waschen Sie die Gitter nichtin einem
Geschirrspliler (Z).

Wichtige allgemeine Hinweise

Verwenden Sie niemals
Scheuerschwamme, Stahlwolle, Salzsaure
oderandere Produkte, die Kratzer oder
Flecken auf der Oberflache hinterlassen
konnten.

Lebensmittel, die versehentlich auf die
Oberflache fallen oder sich aufden
funktionalen oder asthetischen Elementen
des Kochfelds befinden, dlirfen nicht
verzehrtwerden.

Reinigung des Gerits

L]

Reinigen Sie das Geratnachjedem
Gebrauch, damit keine Speiserlickstande
einbrennen. Das Entfernen von verkrusteten
und verkohlten Verschmutzungen erfordert
mehr Aufwand.

Verwenden Sie zum Reinigen des taglichen
Schmutzes ein weiches Tuch oder einen
Schwamm und ein geeignetes
Reinigungsmittel. Befolgen Sie die
Empfehlungen des Herstellers hinsichtlich
derzuverwendenden Reinigungsmittel. Wir



empfehlen die Verwendungvon
schitzenden Reinigungsmitteln.

e Verkrusteten Schmutz, zum Beispiel
wahrend des Kochens libergelaufene Milch,
miteinem heiBem Glaskeramikschaber bei
noch heiBem Kochfeld entfernen. Befolgen
Sie die Empfehlungen des Herstellers
hinsichtlich des zu verwendenden
Schabers.

e Zuckerhaltige Lebensmittel, zum Beispiel
wahrend des Kochens Ubergelaufene
Marmelade, miteinem heiBem
Glaskeramikschaber beinoch heiBem

Kochfeld entfernen. Andernfalls konnten
Rickstande die Glaskeramikoberflache
beschadigen.

Entfernen Sie geschmolzenen Kunststoff
mit einem Glaskeramikschaber, solange
das Kochfeld noch hei3ist. Andernfalls
konnten Rickstande die
Glaskeramikoberflache beschadigen.
Entfernen Sie die Kalkflecken miteiner
kleinen Menge Entkalkerldsung, zum
Beispiel mit Essig oder Zitronensaft, sobald
das Kochfeld abgekuhltist. AnschlieBend
erneut miteinem feuchten Tuch abwischen.

ANFORDERUNGEN AN DIE MOBEL

BeiderInstallation sind dieim
Verwendungsland geltenden Gesetze,
Verordnungen, Richtlinien und Normen
(Vorschriften fur die Sicherheit elektrischer
Anlagen, ordnungsgemafe Wiederverwertung
von Bauteilen usw.) einzuhalten!

e Zwischendem Geratund der Arbeitsplatte
keine Silikondichtungsmasse verwenden.
Das Kochfeld ist fiir die Montage in der
Kiichenarbeitsplatte oberhalb eines
Klichenschranks mit einer Breite von 600
mm oder mehrvorgesehen.

¢ Wenndas Gerataufbrennbaren Materialien
montiert wird, sind die Richtlinien und
Normen fiir Niederspannungsinstallationen
und den Brandschutz unbedingt
einzuhalten.

e BeiEinbaugeraten sind die Komponenten
(Kunststoffe und furniertes Holz) mit
hitzebestandigen Klebstoffen (min.100 °C)
zumontieren. Die Verwendung
ungeeigneter Materialien und Klebstoffe
kannzu Verformungen und Ablosen flihren.

DerKiichenschrank muss ausreichend Platz
fur die elektrischen Anschliisse des Gerats
haben. Die Hangeschrankelemente liber
dem Gerétsind in einem Abstand zu
installieren, der ausreichend Platz flr
bequemes Arbeiten [asst.

Die Verwendung von dekorativen
Hartholzumrandungen um die Arbeitsplatte
hinterdem Geratist zulassig, solange der
Mindestabstand immer so bleibt, wie esin
den Einbauzeichnungen angegebenist.
Der Mindestabstand zwischen dem
montierten Geratund der Riickwand istin
der Einbaufigur des Einbaugerates
angegeben (mindestens 150 mm fiir die
Seitenwand, 40 mm fiir die Riickwand und
500 mm fiir dartiberliegende Mobel. Aus
ergonomischen Griinden wird ein
Mindestabstand von 1000 mm empfohlen).

Umdas Eindringen von Fliissigkeiten
zwischen der Kochfeldkante und der
Arbeitsplatte zu verhindern, bringen Sie vor
dem Einbau die mitgelieferte
Klebedichtung an der gesamten
AuBenkante des Kochfelds an.

ELEKTRISCHER ANSCHLUSS

WARNHINWEIS: Alle elektrischen
Anschliisse missen von einem
autorisierten Installateur ausgefiihrt
werden.

e Halten Siesichanden Schaltplan(ander
unteren Seite des Produkts).

e DiesesGerathateinen, Y”-Anschluss, wir
empfehlen ein Netzkabel HO5V2V2-Fvon 5
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x 2,5 mm? EINPHASEN- und ZWEIPHASEN-
Anschluss: Mindestquerschnittder Leiter:
2,5 mm? AuBendurchmesser des
Versorgungskabels: Min. 8 mm - max.12
mm.

Die Anschlussklemmen sind durch
Entfernen des Anschlusskastendeckels
zuganglich.

Stellen Sie sicher, dass die Eigenschaften
der Hauselektrik (Spannung, maximale
Leistung und Stromstéarke) mitdenen des
Gerats libereinstimmen.



e SchlieBen Sie das Gerat, wieinder
Montageanleitung gezeigt (gemaB denim
Land geltenden Bezugsvorschriften flir die
Netzspannung).

UMWELTASPEKTE

Achtung! Keine SchweiBarbeiten an
Kabeln ausfihren!

Entsorgung von Haushaltsgeraten

Das Symbol ==aufdem Produkt oder seiner
Verpackung weist darauf hin, dass das Produkt
nicht zusammen mitdem normalen Hausmliill
entsorgtwerden darf. Das ausrangierte
Produkt muss vielmehr bei einer speziellen
Sammelstelle fiir elektrische und
elektronische Gerate abgegeben werden. Mit
dervorschriftsmaBigen Entsorgung des
Produkts tragt der Benutzer dazu bei,
schadliche Auswirkungen auf Umwelt und
Gesundheit aufgrund der nichtangemessenen
Entsorgung zu vermeiden. Fiir weitere
Informationen liber das Recycling dieses
Produktes an die Gemeinde, den &rtlichen
Abfallentsorgungsdienst oder den Handler, bei
dem das Gerat gekauft wurde, wenden.

Das Gerat entspricht der Richtlinie 2012/19/EU
zur Reduzierung gefahrlicher Stoffe in Elektro-
und Elektronikgeraten und zur
Abfallentsorgung.

Entsorgungvon Verpackungsmaterial

Die Materialien mitdem Symbol C/z)sind
recyclingfahig. Das Verpackungsmaterial in
dendafiir vorgesehenen Containern flir
Recyclingmaterial entsorgen.

Energieeinsparung

Sie kdnnen taglich beim Kochen Energie

sparen, indem Sie die folgenden Tipps

befolgen.

e Nurdieerforderliche Menge an Wasser
erwarmen.

o Wennmoglich, die Topfeimmer mitdem
Deckel abdecken.

o DenTopfaufdie Kochzone stellen, bevor
diese aktiviert wird.

o Diekleineren Topfe aufdiekleineren
Kochzonen stellen.

o DieTopfedirektinderMitte der Kochzone
platzieren.

o DieRestwarme nutzen, um Lebensmittel
warm zu halten oder zu schmelzen.

PRODUKTBESCHREIBUNG

o
g A
B -0
5]
1 Einzelne Kochzone (210x190 mm) 2100 W, mit
3000 W Boosterfunktion
2 Einzelne Kochzone (210x190 mm) 2100 W, mit
3000 W Boosterfunktion
3 Einzelne Kochzone (R.200 mm) 2300 W, mit
3000 W Boosterfunktion
4 Einzelne Kochzone (R.145 mm) 1400 W, mit

1850 W Boosterfunktion

5 Bedienfeld

6 Ansauggitter

1+2 Kombinierbare Kochzone (210 x 380 mm)
3000 W, mit 3700 W Boosterfunktion.

ANZEIGEN

Topferkennung

Jede Kochzone ist mit einem System
ausgestattet, dasdas Vorhandensein eines
Topfes auf dem Kochfeld erkennt.

Das ErkennungssystemistinderLage, Topfe
mit magnetisierbarem Boden zu erkennen, die
fur die Verwendung auf Induktionskochfeldern
geeignetsind.

Wird wahrend des Betriebs der Topf entfernt
oder einungeeigneter Topfverwendet,

erscheintdas Symbol ':’ am Display.

Restwdrmeanzeige

Die Restwdrmeanzeige isteine
Sicherheitsfunktion, die anzeigt, dass die
Oberflache der Kochzone noch beioder tiber
50°C liegt und somit bei Kontakt mit bloBen
Handen zu Verbrennungen fihren kann. Die
Digit-Taste der entsprechenden Kochzone

githan.
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BEDIENFELD

©

Ein/Aus

Sattigungsanzeige Fettfilter

Leistungsstufenanzeige Kochzonen

Leistungsanzeige des Abzugs

Timer-Steuerung des Abzugs

Symbol fiir den Steuerbereich des Abzugs

Timer-Steuerung des Kochbereichs

Steuerungsbereich des Timers

© 0N ODAWN =

Sattigungsanzeige Aktivkohlefilter

Wenn keine Kochtopfe oder andere Utensilien
aufder Kochzone vorhanden sind, sind die
Digits nicht zu sehen.

Aufdem Bedienfeld leuchten die wahlbaren
Funktion, allerdings bei niedriger Intensitat.
Wahlen Sie die durch Bertihren des
entsprechenden Symbols die Funktionen aus.

Einschaltendes Gerats:

-
o

Schmelzfunktionstaste

e
jury

Sperrfunktionstaste

12 Pausenfunktionstaste

13 Scrolltastenfeld

A Auto-Funktionstaste

Die Kochzonen kénnen durch Driicken des

jeweiligen Digits aktiviert werden LI, Ein
intensiveres Leuchten des Digits bestatigtden
Vorgang.

Wenn man einen Kochtopf aufeine der4
Kochzonen stellt, erkennt das Kochfeld
automatisch seine Prasenz und das
entsprechende Digitleuchtet, damitmanes
driickt.

Driicken Sie die On-/Off -Taste fiir 2 Sekunden, um
die Kochfeldfunktionen einzuschalten und zu
aktivieren.

Zu diesem Zeitpunkt ist das Kochfeld eingeschaltet,
aber alle Kochbereiche und die Dunstabzugshaube
sind stromlos. Das Kochfeld schaltet sich nach 20
Sekunden Nichtbenutzung automatisch aus.

Achtung: Aus Sicherheitsgriinden lasst sich das
Kochfeld mit der On/Off-Taste immer ausschalten.

Achtung: Im Bedienfeld sind immer alle wahlbaren
Funktionen erleuchtet / sichtbar und immer die
einzigen, die aktiviert werden konnen.

Die Bedienungselemente der Kochbereiche, der
Abzugshaube und des Timers kdnnen durch
Driicken der Referenz-Digit-Taste aktiviert werden .

Die Bestatigung wird durch das starkere Leuchten
der Digit-Taste gegeben.

LEISTUNGSBEGRENZUNG

Wenndas Gerat zum ersten Mal an die
hausliche Stromversorgung angeschlossen
wird, muss der Installateur die Leistung der
Kochzonen entsprechend dertatsachlichen
Kapazitaten der hauslichen elektrischen
Anlage einstellen.

Wenndies nicht erforderlichist, kann das

Kochfeld direkt mit (D eingeschaltet oder
alternativdas unten beschriebene Verfahren
befolgt werden, um auf das Menu zuzugreifen.

VorderDurchflihrung des Vorgangs wird
empfohlen, den gesamten Absatz zu lesen.

DasKochfeld andie hausliche
Stromversorgung anschlieBen.

1. AlleDigits leuchten fiir ein paar Sekunden

auf, dann gehen sie wiederaus und nur@
blinkt weiter.

2. Dricken Sie@ und halten das Symbol ge-
driickt: Die Digits der Kochzonen zeigen

-
J.
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Halten Sie@gedrUckt unddrlicken Sie die

Digits der Zonen gegen den Uhrzeigersinn.

V.o

Wahlen Sie das vordere linke Digit und wahlen
Sie die korrekte Einstellung aus.

Schauen Sieindie folgende Tabelle fiir die

- Angaben:
3 4 b5 2
Wert auf
* A der Leis- kW Hinweise
4 l:’ I tungsleiste
= a1 o 7.4 Anfangs-Standardeinstellung
1 4,5
2 3,5
Das hintere linke Digitzeigt(’_- eine Nummer fiir 3 2,8

den Menltyp. Das vordere linke Digit zeigt eine
Nummer, die vondenin der Auswahl
angegebenen Parametern abhangt.

Wahlen Sie das Digit mitE unddriicken Sie” 8"
aufderLeistungsleiste.

FUNKTIONEN DES KOCHFELDES

Sobald Sie den korrekten Wert eingegeben

haben, berlihren Sie mitlangem Druck@, um
den Eingabe zu bestatigen.

01234567289FP

]+
]+
]+

>
]

® o

Kinder-
siche-
rung

Diese Funktion verhindert die
versehentliche Bedienung des Geréats

Um sie zu aktivieren: Wenn ein Kochtopf
auf dem Kochfeld steht, 3 Sekunden lang
das entsprechende Digit driicken. Wenn
kein Topf auf dem Kochfeld steht, 3
Sekunden lang eines der 5 Digits (nicht

sichtbar) neben dem Punkt 1. links
drlicken. Lassen Sie das Digit los und
laufen Sie mit dem Finger von O bis 9 auf
der Leistungsleiste entlang, welche die
Betriebssequenz anzeigt. Alle Digits

zeigen L .

Die beschriebenen Vorgange miissen

Sperren

Man kann die Funktionen des Kochfelds
wahrend des Gebrauchs sperren, um
zum Beispiel das Kochfeld zu putzen. Die
Funktion bleibt, auch wenn das Kochfeld
abgeschaltet und wieder eingeschaltet
wird, aktiviert.

Bei Stromausfall deaktiviert sich die
Funktion.

Um sie zu aktivieren: ==01Sekunde lang
driicken.

Um sie zu deaktivieren ==0 driicken.

Boost-
Funktion

Jede Kochzone kann fiir maximal 5
Minuten auf eine zusétzliche
Leistungsstufe eingestellt werden.

Um sie zu aktivieren: Eine der 4
Kochzonen auswahlen und dann den
Wert ,,P” auf der Leistungsleiste
auswahlen. Das entsprechende Digit

zeigt P

Um sie zu deaktivieren: Einen der
anderen Werte auf der Leistungsleiste
auswahlen.

innerhalb von 10 Sekunden
abgeschlossen sein.

Um sie zu deaktivieren: Eine der 5 Digit
der Kochzonen fiir 3 Sekunden driicken.
Das Digit loslassen und mit dem Finger
auf der Leistungsleiste, welche die
Betriebssequenz anzeigt, von 9 bis O
laufen.

Die beschriebenen Vorgange missen
innerhalb von 10 Sekunden
abgeschlossen sein.
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Timer
der
Kochzo-
nen

Der Timer ermdglicht das Abschalten
einer bestimmten Kochzone nach Ablauf
der eingestellten Zeit.

Die Kochzonen kénnen einzeln
programmiert werden, da jede ihren
eigenen Timer hat.

Um die Funktion zu aktivieren: Driicken
Sie bei Kochzone in Betrieb, um auf die
Timer-Steuerbefehle fir diese Zone
zuzugreifen.

Die 3 Digits zeigen ,0 0 0”. Driicken Sie
,+" oder ,-", um die Zeitkontrolle des
Timers einzustellen.

§868

Stunden - 10 Minuten - Minuten

Fir 10 Sekunden nichts beriihren, damit
die eingestellte Zeit bestatigt wird.

Sobald die Zeitkontrolle abgelaufen ist,
stellen sich die Digits auf Null und es
erklingt ein akustisches Signal. Die
Funktion kann durch Driicken einer
beliebigen Taste abgebrochen werden.

Wenn der Timer fir mehrere Kochzonen
aktiviert ist, zeigen die 3 Digits immer den
Timer an, der als ndchstes ablauft.

Zum Deaktivieren der Funktion: Driicken
Sie bei Kochzone in Betrieb, um auf die
Timer-Steuerbefehle fiir diese Zone
zuzugreifen.

Stellen Sie die drei Digits mittels ,+" oder
,-"auf ,,0 0 0" oder driicken Sie die On-/
Off-Taste.

Timer
(allge-
mein)

Alarm-Timer fir den allgemeinen
Gebrauch.

Um die Funktion zu aktivieren: Das
Kochfeld einschalten, vorher
kontrollieren, dass keine Kochtopfe
darauf stehen oder Kochzonen benutzt
werden.

Die 3 Digits fiir die Timereinstellung

"

zeigen,, - - ="

Driicken Sie das Digit, umin das
Timermeni zu kommen und gehen Sie
auf die Anzeige ,0 0 0”.

Driicken Sie ,+" oder ,-", um die
Zeitkontrolle des Timers einzustellen.
888
Stunden - 10 Minuten - Minuten

Fiir 10 Sekunden nichts beriihren, damit
die eingestellte Zeit bestatigt wird.

Sobald die Zeitkontrolle abgelaufen ist,
stellen sich die Digits auf Null und es
erklingt ein akustisches Signal. Die
Funktion kann durch Driicken einer
beliebigen Taste abgebrochen werden.

Um den Wert der Zeitkontrolle zu andern,
muss man die beschriebenen Vorgange
wiederholen.

Um die Funktion zu aktivieren: Das
Kochfeld einschalten, vorher
kontrollieren, dass keine Kochtopfe
darauf stehen oder Kochzonen benutzt
werden.

Driicken Sie das Digit zum Zugriff auf das
Timer-Meni und verwenden Sie die
Tasten ,+"”und ,-" zum Einstellen des
Displays auf ,,0 0 0”,,-" oder Driicken Sie
die Taste On/Off.

Schmelz-
funktion

Um sie zu aktivieren: Eine der 4

Kochzonen auswahlen und - driicken.

Das Digit der ausgewahlten Zone zeigt U

!

Zum Deaktivieren oder@drﬂcken.
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Auf-
warm-
funktion

Diese Funktion dient zum Aufwarmen
eines Kochtopfes auf der hochsten Stufe,
bevor man mit dem Kochen auf einer
ausgewahlten Stufe fortfahrt. Die Dauer,
fir welche die Kochzone auf der
hdchsten Leistungsstufe gehalten wird,
héngt von der eingestellten Endgarstufe
ab. Siehe die Tabelle:

Leistungsstufe Timer (Sekunden)

48

144

230

312

408

Abruf-
funktion

Diese Funktion wird verwendet, um die
Betriebseinstellungen des Kochfelds bei
einem unbeabsichtigten Halt oder einem
pl6tzlichen Stromausfall abzurufen.

Wenn das Kochfeld sich abschaltet, blinkt

die Taste @ flir 6 Sekunden, wenn man
es innerhalb von 6 Sekunden durch
@

1111
Driicken der Taste THT wieder

1]
einschaltet. Driicken sie die Taste 'E,
um die vorherigen Einstellungen
wiederherzustellen. Ein Piepton bestatigt
den Vorgang.

120

168

216

Nicht verfligbar

VOO N0~ WIN|I—

Nicht verfligbar

Zum Aktivieren mit einem Topf auf dem
Kochfeld und der ausgewahlten
Kochzone, 3 Sekunden lang auf den auf
der Leistungsleiste gewahlten Wert (von 1
bis 8) driicken. Das Display der Kochzone
zeigt ,A” an.

Man kann die Garstufe erhdhen, aber
nicht vermindern, dann schaltet sich die
Funktion ab.

Man kann diese Funktion durch Driicken
fir 3 Sekunden der Taste der Kochzone
deaktivieren.

Kombi-
funktion
(.Briicke
nfunkti-

on”)

Diese Funktion erlaubt, 2 Kochzonen zu
koppeln, um sie wie eine einzige, groBere
Kochzone zu verwenden und zu
kontrollieren. Das bietet die Mdglichkeit,
Topfe mit breiteren Boden zu benutzen.

Es kdnnen fiir die Funktion ausschlieBlich
die linken Kochzonen ausgewahlt
werden.

Zum Aktivieren/Deaktivieren der
Funktion: Gleichzeitig auf die Digits der
linken Kochzonen driicken, um die 2
Kochzonen, die man verbinden méchte,

auszuwahlen, bis das Digitnerscheint‘
das anzeigt, dass die Funktion aktiviert
ist. Das andere Digit wird zum Einstellen
der Leistungsstufe verwendet.

Pausen-
funktion

Diese Funktion erlaubt jede auf dem
Kochfeld aktivierte Funktion in Pause
zusetzen /neu zu starten, indem die fir
das Kochfeld zur Verfligung stehende
Leistung reduziert wird und alle
Funktionen auf Null gestellt werden.
Wenn die Pausenfunktion nicht innerhalb
von 10 Minuten deaktiviert wird, schaltet
sich das Kochfeld automatisch ab.

Um die Funktion zu aktivieren: Mit einem
Kochtopf auf dem Kochfeld in der
ausgewahlten Kochzone fiir mindestens 1

Sekunde auf die Pausenfunktionstaste
al a

1T driicken. Alle Displays zeigen LI}

W
Zum Deaktivieren der Funktion: Tl 1
Sekunde lang gedrlickt halten, bis es
blinkt. Driicken Sie innerhalb von 10
Sekunden eine beliebige Taste . Die
Funktion wird deaktiviert und das
Kochfeld lauft weiter mit den vorherigen
Einstellungen.

AUTO-
Funktion
upm

Falls das Kochfeld/der Abzug
eingeschaltet worden ist, wird die
Dunstabzugshaube standardmaBig im
Automatikbetrieb aktiviert und die LED
A" leuchtet stark auf. Die Abzugshaube
beginnt zu arbeiten, sobald die Leistung
der Kochbereiche groBer als "1" ist.

Die Deaktivierung erfolgt durch Driicken
der LED ,A” und bestatigt durch die
Anderung der Leuchtstérke von intensiv
auf gedampft. Die Deaktivierung erfolgt
durch Driicken eines Wertes groBer als
.1" auf der Leistungsleiste, bestatigt
durch die Anderung der Leuchtstarke der
LED ,A” von intensiv auf gedampft.

Die erneute Aktivierung erfolgt durch
Driicken der LED , A", die wieder intensiv
leuchtet.

GARTABELLE

Leistungs-

stufe

Garmethode

Zu verwenden zum

1

Schmelzen, leichtes Erhitzen

Butter, Schokolade, Gelatine, Saucen

2

Schmelzen, leichtes Erhitzen

Butter, Schokolade, Gelatine, Saucen




Auf Temperatur bringen

Reis

»

Lange Garzeiten, reduzieren,

Gemise, Kartoffeln, Saucen, Obst, Fisch

diinsten
5 L:_a_nge Garzeiten, reduzieren, Gemiuse, Kartoffeln, Saucen, Obst, Fisch

diinsten
6 Lange Garzeiten, Schmoren Nudeln, Suppe, Schmorfleisch
7 Leichtes Frittieren Roslt| (Kartoffelpuffer), Omeletts, panierte und gebratene

Gerichte, Bratwurst
8 Ausbacken, Frittieren Fleisch, Pommes Frites
9 _ls_chnelles Braten bei hohen Steaks
emperaturen

P Schnelles Erhitzen Wasser kochen

FUNKTIONEN DES ABZUGS

012

+
] +
+
>

8
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3456789P O o H

Die Bedienungselemente der Kochbereiche, der
Abzugshaube und des Timers kdnnen durch
Driicken der Referenz-Digit-Taste aktiviert werden .

Driicken Sie zweimal 9" auf der
Leistungsleiste zur Einstellung der
Geschwindigkeit INTENSIV. Diese
Geschwindigkeit ist flr eine Aktivierung von

“P" 5 Minuten getaktet. Nach Ablauf dieser Zeit
kehrt das System automatisch zur zuvor
eingestellten Geschwindigkeit zurtick. Die
Deaktivierung erfolgt durch Wahl einer
anderen Geschwindigkeit.

Diese Funktion ist nur verfligbar, wenn der
Automatikmodus deaktiviert ist. Die
Deaktivierung des Automatikbetriebs erfolgt
durch Driicken von ,A”.

Funk-

tion Driicken Sie die Digit-Taste des Abzugs und

Ver- stellen Sie eine Geschwindigkeit in der

zoge- Leistungsskala ein.

rung

Driicken Sie die Digit-Taste fir die
Verwaltung des Timers, auf dem "CL"
angezeigt wird. Die Zeituhr ist jedoch bereits
auf 15 Minuten eingestellt.

Timer-Symbol

Driicken Sie nach Wahl der Abzug-Digit-
Taste die Digit-Tasten der Timer-Verwaltung
zur Einstellung der Zeituhr.

Symbol der Fettfilterwartung

Die mit der LED erscheinende Meldung
bezliglich der Reinigung des Fettfilters ist
stets aktiviert.

Zuriicksetzen und Reaktivierung des
Filters

Nach der Filterwartung:

driicken Sie 5 Sekunden lang die Taste. - Die
Fettfilter-LED erlischt und die Zeituhr wird
erneut gestartet.

Kohlefilter-Wartungssymbol

StandardmaBig befindet sich die
Abzugshaube im Saugmodus. Wenn die Last
ausgeschaltet ist, dricken Sie die Digit-
Taste der Abzugshauben-Bedienelemente,
um den Abzug zu aktivieren. Driicken Sie die
Digit-Taste erneut 5 Sekunden lang zur:

Aktivierung des Kohlefilters:

Das Kohlefiltersymbol (Geruchsschutz)
leuchtet 1 Sekunde lang auf.

Deaktivierung des Kohlefilters:

Das Kohlefiltersymbol (Geruchsschutz) blinkt
zweimal.

Nach der Aktivierung zeigt das Aufleuchten
des Symbols an, dass die Wartung des
Kohlefilters (Geruchsschutz) erforderlich ist.

Reset und Wiederaktivierung des
Kohlefilters

Nach der Filterwartung:

dricken Sie 5 Sekunden lang die Taste. - Die
Geruchsfilter-LED erlischt und die Zeituhr
wird erneut gestartet.
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PERSONALISIERUNG DES BENUTZERMENUS

Vor der Durchflihrung des Vorgangs wird
empfohlen, den gesamten Absatz zu lesen.

- Driicken Sie ®

- Driicken sie erneut (D und halten Sie die Taste fiir 3
Sekunden gedrtickt.

1]
— Jetzt beginnt die Taste THT zu blinken.
1]
— Driicken Sie und halten '_Sie T} gedriickt: Die Digits

der Kochzonen zeigen J.
17}

— Halten Sie TW) weiter gedriickt und beginnen Sie,
beginnend mit dem linken vorderen und weiter im
Uhrzeigersinn nacheinander alle Digits der Kochzo-
nen zu drlicken.

v

2 g g3
4 v
15054

Das hintere linke Digit zeigt als Alternative U sowie
eine Nummer von 2 bis 7 fiir den Menltyp.

Das vordere linke Digit zeigt eine Nummer, die von
den in der Auswahl angegebenen Parametern
abhangt.

- Drlicken Sie das hintere linke Digit.

- Wahlen Sie eine Zahl in der Leistungsleiste, um den
Meni-Code aufzurufen.

- Driicken Sie das vordere linke Digit.

- Wahlen Sie eine Zahl in der Leistungsleiste, um
einen Wert auszuwéahlen.

Schauen Sie in die folgende Tabelle fir die
Angaben:

Me-
nii-
Co- Beschreibung Wert
de
0-Ton
Meni zum Einstellen des abgeschaltet
U2 Audiovolumens der 1-Mi
Tasten. - Min.
3 - Max
0-Ton
Meni zum Einstellen des abgeschaltet
U3 Volumens des Summers 1-Min
fir die Minuten. ’
3 - Max
U4 Menii zum Einstellen der O - Max
Display-Helligkeit. 9 - Min.
0 - Animation
Meni zum Einstellen der  qeaktiviert

U5 Animation der

Zeitkontrolle. 1- Animation

aktiviert

O - Aktiviert
1- Nicht aktiviert

us Mend fiir die
Topferkennungsfunktion.

O - Dauerblinken

und Abschaltung
" . 1-Zehn Mal
u7 Meni zum Einstellen des Blinken und
Countdowns.
Abschaltung

2 - Ein Mal Blinken
und Abschaltung

— Nach Eingabe des korrekten Werts @ fir 2 Sekun-
den driicken.
e

— Um das Menii zu verlassen, THT driicken.

Wenn kein Vorgang ausgeflihrt wird, schlieBt sich
das Benutzermenis nach 1 Minute.

LEISTUNGSMANAGEMENT-FUNKTION

Dieses Produkt ist mit einer elektronisch
gesteuerten Leistungsmanagement-Funktion
ausgestattet.

Diese Funktion steuert die Abgabe der
maximalen Leistung von 3700 W zwischen den
kombinierten Kochzonen (linke und rechte
Seite), wobei die Leistungsverteilung optimiert
wird und die Systemiiberlastung vermieden
wird.

Zudiesem Zweck wird die Gesamtleistung
kontinuierlich iberwacht und gegebenenfalls
reduziert. Steht die bendtigte Gesamtleistung
nichtzur Verfligung, reduziert ein
Steuerelement standardmaBig die Leistung
eines anderen Kochelements auf das Niveau
unmittelbar unter der jeweiligen

Leistungskurve, um die Stromaufnahme von16
Anichtzu Gberschreiten.

Indiesem Fall erkennt der Generator den
letzten von der Benutzeroberflache
Ubermittelten Befehl mit der hochsten Prioritat
undreduziert gegebenenfalls die zuvor fiir ein
anderes Kochelement aktivierten
Einstellungen.

Die Leistungsmanagement-Funktion wird
zunachstauch beim Erkennen eines Topfes auf
derKochstelle aktiviert.

Beispiel:

Wenn die zusatzliche Leistungsstufe (Boost) (P)
fir Kochzone 1gewahlt wird, kann Kochzone 2
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die Leistungsstufe 9 nicht gleichzeitig

Uberschreiten und wird automatisch
begrenzt.”

LEITFADEN ZUR VERWENDUNG DER TOPFE

Welche Topfe zu verwenden sind

Nur Topfe mitferromagnetischem Boden
verwenden, die fiir die Verwendung auf
Induktionskochfeldern geeignet sind:

¢ Gusseisen

e Emaillierter Stahl

e Karbonstahl

e Rostfreier Stahl (auch nicht vollstandig)

e Aluminium mit ferromagnetischer
Beschichtung oder Boden mit
ferromagnetischer Platte

Umdie Eignung eines Topfes zu bestimmen,

=
liberpriifen, ob das Symbol 20 (normalerweise
aufdem Boden gestempelt) vorhandenist. Es
kannauch ein Magnetindie Nahe des Topfes
gebrachtwerden. Bleibt er anhaftend,
bedeutetdies, dass der Topfaufeinem
Induktionskochfeld verwendet werden kann.

Immer Topfe mit einem flachen Boden
verwenden, welche die Warme gleichmaBig
verteilen, um die Effizienz zu gewahrleisten.
Wenn der Boden nichtvollkommen ebenist,
kann dies die Strom- und Warmeleitung
beeintrachtigen.

Wie Topfe zubenutzen sind

Mindest-Topf-/Pfannendurchmesser fir die
verschiedenen Kochzonen.

Umdie einwandfreie Funktion des Kochfeldes
zugewabhrleisten, muss der Topfeinen oder
mehrere der auf der Oberflache des
Kochfeldes angegebenen Referenzpunkte
abdeckenund einen geeigneten
Mindestdurchmesser aufweisen.

Immer jene Kochzone verwenden, die sicham
besten fiirden Durchmesser des Topfbodens
eignet.

Kochzone Durchmesser des Topfbodens
@ min (empfoh- @ max. (emp-
len) fohlen)
Kombinierte
Kochzone 190 mm 230 mm
Einzelkochzo-
nen links 110 mm 190 mm

Einzelkochzo-

nen vorne 110 mm 145 mm
rechts
Einzelkochzo-
nen hinten 110 mm 200 mm
rechts

Leere oder diinnbodige Topfe und Pfannen

Keine leeren Topfe/ Pfannen oder solche mit
dinnem Boden auf dem Kochfeld verwenden,
dasodie Temperaturkontrolle oder die
automatische Abschaltung der Kochzone bei
zuhoher Temperatur unmaoglich ware, mitdem
Risiko, den Topfoder die Oberflache des
Kochfelds zu beschadigen.

Sollte dies eintreten, nichts bertihren und
abwarten, bis alle Komponenten abgekihlt
sind.

Sollte eine Fehlermeldung auftreten siehe
Abschnitt,,Problemlésung”.

Normale Kochfeldgerausche

Die Induktionstechnologie basiert aufder
Erzeugung elektromagnetischer Felder. Diese
elektromagnetischen Felder erzeugen Warme
direktam Boden des Topfes. Topfe und
Pfannen kdnnen je nach Bauart eine Vielzahl
von Gerauschen oder Vibrationen erzeugen.

Diese Arten von Gerauschen werden wie folgt
beschrieben:

Leichtes Summen (wie das Gerausch eines
Transformators)

Dieses Gerausch entsteht beim Kochen mit
hoher Hitze und wird durch die Energiemenge
bestimmt, die vom Kochfeld auf die Topfe
Ubertragen wird. Das Gerausch hort auf oder
nimmtab, wenn der Warmepegel reduziert
wird.

Leichtes Zischen

Dieses Gerausch entsteht, wenndas
KochgefaB leerist und aufhort, sobald das
GefaB mit Wasser oder Essen gefillt wird.

Knistern

Dieses Gerausch tritt bei Topfen aus
zahlreichen Materialien auf, die ibereinander
geschichtetsind, und wird durch die
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Vibrationen der Oberflachen verursacht, an
denendie verschiedenen Materialien
aufeinanderstoBen. Das Gerdusch kommtvon
den Topfenundkann je nach Menge und Art
derZubereitung variieren.

Lautes Zischen

Dieses Gerausch tritt bei Topfen auf, die aus
verschiedenen Materialien bestehen, die
Ubereinander geschichtetsind, und dariiber
hinaus, wenn sie mit maximaler Drehzahl und
sogar auf zwei Kochzonen verwendet werden.
Das Gerausch hort auf oder nimmt ab, wenn
der Warmepegel reduziert wird

Liiftergerausche

Damitdas elektronische System
ordnungsgeman funktioniert, muss die
Temperatur des Kochfelds eingestellt werden.
Zudiesem Zweck ist das Kochfeld mit einem

PROBLEMLOSUNG

Kihlventilator ausgestattet, der aktiviert wird,
umdie Temperatur der Elektronik zu
reduzierenund zu regeln. Es kann vorkommen,
dassder Ventilatornach dem Ausschalten des
Gerats weiter lauft, wenn die
Kochfeldtemperatur als noch zu hoch erkannt

wird und das DisplayHanzeigt.

Rhythmische und tickende Téne einer Uhr
Dieses Gerausch tritt nur auf, wenn
mindestens drei Kochzonenin Betrieb sind und
verschwindet oder sinkt, wenn eine Kochzone
ausgeschaltet wird.

Die beschriebenen Gerdusche sind ein
normales Merkmal der Induktionstechnik und
konnen daher nicht als Fehler betrachtet
werden.

Fehlercode Beschreibung

Mdogliche Fehlerursache

Abhilfe

“AV:I(ustische Beschadigung oder
arnung ; ; h .
beim Start. ggﬁegézz%lg der EeahgeeTg?_fltﬁiirgle?dung des Uberprifung des Anschlusses/
Es wird kein gsh : ; Auswechselung des Kabels LIN
Fehlercode funktioniert nicht Elektronikkarte der
angezeigt” Abzugshaube.
Es wurde ein stetige
Das Kochfeld Aktivierung der Tasten Das Wasser bzw. den Topf von der
ERO3  schaltetsichnach10 festgestellt. Glaskeramikoberfliche und dem
Sekunden ab. Es befindet sich Wasser oder Bedienfeld entfernen.
ein Topf auf dem Bedienfeld.
Das Kochfeld abkiihlen lassen.
Die Innentemperatur der Uberpriifen, ob das Kochfeld tiber eine
Das Kochfeld . . - .
ER21 . elektronischen ausreichende Beliiftung verfiigt.
schaltet sich aus. Komponenten ist zu hoch
P ' Sollte der Fehler weiterhin bestehen,
den Kundendienst kontaktieren.
Der Kochtopf ist leer oder
nicht geeignet.
Die Temperatur des o
Die entsprechende  Kochtopfes oder der Das Kochfeld abkiihlen lassen.
E2 Kochzone wird Glaskeramikoberflache ist zu Einen geeigneten Topf verwenden.
abgeschaltet. hoch. . .. .
Keine leeren Topfe erhitzen.
Die Temperatur der
elektronischen
Komponenten ist zu hoch.
Einen geeigneten Topf verwenden.
. ) Der Fehler wird nach 8 s automatisch
Topf nicht geeignet. behoben und die Kochzone kann erneut
Die entsprechende  Der Kochtopf verliert seine  verwendet werden.
E3 Kochzone wird magnetischen

abgeschaltet.

beschadigen.

Eigenschaften und kann das
Induktionskochfeld

Sollte es zu weiteren Stérungen
kommen, muss der Kochtopf
ausgetauscht werden.

Sollte der Fehler weiterhin bestehen,
den Kundendienst kontaktieren.
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Die Kochzone lasst

Versorgungsspannung und/

Die Netzspannung und/oder -Frequenz
kontrollieren.

E6 sich nicht oder -Frequenz auB3erhalb )
einschalten. des zulédssigen Bereichs. Im Bedarfsfall den Kundendienst
kontaktieren.
Lifterstdrung. Lufter reinigen und eventuelle
Es Die Kochzonen ) Fremdkdrper entfernen.
schalten sich ab. I';;gtgrr](\jlirrz?oStf?ub oder Sollte der Fehler weiterhin bestehen,
pit. den Kundendienst kontaktieren.
Das Kochfeld von der Stromversorgung trennen.
E4-E5-E7- o . )
E9-ER20- Einige Sekunden abwarten und dann das Kochfeld wieder an die Stromversorgung
ER22-ER31- anschlieBen.
ER36-ER47- ) ) ) . .
EA-EH Sollte das Problem weiterhin bestehen, den Kundendienst kontaktieren und den am Display

angezeigten Fehlercode angeben.

WARTUNG - REPARATUR UND KONFORMITAT

e Stellen Sie sicher, dassdie Wartung der
elektrischen Komponenten nurvom
Hersteller oder vom Kundendienst
durchgefihrt wird.

e StellenSie sicher, dass beschadigte Kabel
nurvom Hersteller oder der
Serviceabteilung ausgetauscht werden.

Wenn Sie sich an den Kundendienst wenden,
geben Sie bitte die folgenden Informationen
an:

e Storungstyp

e Geratemodell (Art./Cod.)

e Seriennummer (S.N.)

Diese Informationen sind auf dem Typenschild
angegeben. Das Typenschild befindet sich
untenam Gerat.

TECHNISCHE DATEN

Produktinformation gemaB Verordnung Nr.
66/2014

Bezugsnormen:
EN/IEC 60350-2
EN/IEC 50564

C€

Dieses Geratwurde gemaB den EWG-
Richtlinien entworfen, hergestelltund
vermarktet.

Produktidentifizierung
Typ:4300
Modell: FMA 8381RHI

Siehe Typenschild auf der Unterseite des
Produkts.

DerHersteller verbessert stetig seine
Produkte. Aus diesem Grund kénnen sich die
Texte und Abbildungen in diesem Handbuch
ohne vorherige Anklindigung andern.

Weitere Informationen zu den technischen
Daten finden Sie unter: www.franke.com

MODELL FMA 8381R HI

Maximale Gesamtleistung 7,62 kW (Grundelnstel-
(Kochfeld + Abzug) lung)

Maximale Gesamtleistung 472 KW
(Kochfeld + Abzug) i
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MODELL FMA 8381R HI
Maximale Gesamtleistung
(Kochfeld + Abzug) 372kW
Maximale Gesamtleistung
(Kochteld + Abzug) 3.02kwW
Parameter Wert
220-240V, 50 Hz; 220
Versorgungsspannung/- V, 60 Hz 2N~ 380-415V,
frequenz 50 Hz;
2N~ 380V, 60 Hz
Gewicht des Gerates 21kg

Anzahl Kochbereiche 4

Warmequelle Induktion



http://www.franke.com
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CONSIGNES DE SECURITE

e Pourlasécurité personnelle etpourle
fonctionnement correctde I'appareil,
nous vous prions de lire attentivement
ce manuel avantl'installation et la
mise en marche. Gardez toujours ces
instructions avec l'appareil, méme en
casde cessionoudetransfertades
tiers. Les utilisateurs doivent connaitre
pleinementle fonctionnement et les
caractéristiques de sécurité de
I'appareil.

e Laconnexiondescablesdoit étre
effectuée paruntechnicien
compétent.

e Lefabricantne pourraétretenu
responsable desdommages
découlantd'une mauvaise installation
oud'un mauvais usage.

e Controéler que l'alimentation secteur
correspond acelleindiquéesurla
plaque signalétique al'intérieur du
produit.

e AVERTISSEMENT :Avantd’installer
I'appareil, retirer les films de
protection (si présents).

e Nepastoucherl'appareilavecles
mains ou des parties du corps
mouillées.

e Nejamaisexposer|'appareil aux
agents atmosphériques (pluie, soleil).

e Rangerlesemballages hors de portée
des enfants et des animaux
domestiques.

¢ Nejamais utiliserd’adaptateurs, de
multiprises ou de rallonges pour
raccorder l'appareil.

e Ne passetenirdeboutsurl’appareil,
sous risque de I'endommager.

o Cetappareil peutétre utilisé pardes
enfants agés de 8 ans et plus et par
des personnes ayantdes capacités
physiques, sensorielles ou mentales
réduites ou sans expérience et
connaissances a condition qu'ils
soient surveillés ou instruits surune
utilisation sGre de l'appareil et qu'ils
comprennentlesrisques encourus.

o Cetappareiln'est pasdestiné a étre
utilisé par des personnes (enfants
compris) ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales
réduites, ou manquant d‘expérience
etde connaissances, amoins qu'elles
ne soient surveillées ou qu’'elles
n‘aient recu desinstructions sur
I'utilisation de I'appareil par une
personne responsable de leur
sécurité.

e Surveillezles enfants, en vérifiant
qu'ils ne jouent pas avec 'appareil.
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Le nettoyage etl’'entretien prévus pour
étre effectués parl'utilisateur ne
doivent pas étre effectués par des
enfants sans surveillance.

Branchezla fiche a une prise conforme
auxnormes envigueuretdansune
position accessible.

Les dispositifs destinés ala
déconnexion doivent étre intégrés
dansle cablage fixe, conformément
auxnormesen lamatiere.

Sile cable d'alimentation est
endommagé, il doit étre remplacé par
le fabricant, par son agentde service
ou pardes personnes ayantune
qualification similaire afin d'éviter tout
danger.

Pour les appareils de Classe |, contrbler
que l'alimentation électrique du
domicile garantitune mise alaterre
correcte.

Ne pas utiliser de flammes nues
(dangerd'incendie).

AVERTISSEMENT : Le défaut
d'installation desvisoudes
dispositifs de fixation
conformément a ces instructions
peut entrainer unrisque de chocs
électriques.

Uniguement utiliserdes visetdes
petites pieces adaptées pour fixer
l'appareil.

S'assurer que le dispositif est installé
de maniére a pouvoir étre déconnecté
del'alimentation électrique, avec une
distance d'ouverture des contacts (3
mm) qui garantisse une déconnexion
compléete dans des conditions de
surtension de catégoriellll.

Raccorder I'extracteur au conduitde
fumée atraversuntube d'undiameétre
minimal de 120 mm. Le parcours du
conduit de fumée doit étre le plus court
possible.

Ence quiconcerne les mesures
techniques et de sécurité a prendre
pour I'évacuation des fumées, il est
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important de suivre strictement les
réglementations établies par les
autoritéslocales.

Lorsque cetappareil est utilisé en
méme temps que des appareils qui
brilentdugazoud’autres
combustibles (ne s'applique pas aux
appareils qui évacuent uniquement
Iair dans la piéce), la piece doit étre
correctement ventilée pour éviter le
refluxdes gaz d’échappement.
Nettoyer|'appareil etremplacerles
filtres apres la période de temps
spécifiée (danger d’incendie). Voir le
paragraphe Nettoyage et entretien.
Lesréglementationsrelatives a
|'évacuation de |'air doivent étre
respectées.

L'air ne doit pas étre expulsé dans un
conduit utilisé pour I'évacuation des
fumées d'appareils a gazou autres
combustibles (ne s'applique pas aux
appareils quin’expulsent que de l'air
danslapiéce).

Lorsque I'appareil de cuisson et des
appareils alimentés par une énergie
autre que de I'électricité fonctionnent
en méme temps, la pression négative
dansla piéce ne doit pas dépasserles
4 Pa (4 x10-5 bar), pour éviter que des
fumées ne soient aspiréesdansla
piece par I'appareil de cuisson.

Les hottes e cuisine etles autres
systemes d'extraction des fuméesde
cuisson peuventavoirunimpact
négatif sur le fonctionnement strdes
appareils électroménagers a gazou
autres combustibles (y compris ceux
présents dans d'autres piéces) en
raisondurefluxdesgazde
combustion. Ces gaz peuvent
potentiellement provoquer une
intoxication au monoxyde de carbone.
Apres l'installation d'une hotte
aspirante ou d’un extracteur de fumées
de cuisson, le fonctionnement des
appareils a gaz fluide devrait étre testé
par un expert pour garantir qu’aucun



refluxde gazde combustion ne se
produit.

Lessystemesainductionde ces
plagues de cuisson répondent aux
exigencesdesnormes EMCetdela
directive EMF et ne doivent pas
interférer avec d'autres dispositifs
électroniques. Les porteurs de
stimulateur cardiaque ou d'autres
implants électroniques doivent vérifier
aupres de leur médecin ou du fabricant
desimplants si ces dispositifs sont
suffisamment résistants aux
interférences.

Avantd’effectuer le raccordement
électrique, lire le chapitre
RACCORDEMENT ELECTRIQUE.

Les friteuses doivent étre
constamment surveillées durant
I'utilisation : I'huile surchauffée pourrait
prendre feu.

Ne pas poser de casseroles oude
poéles surle bord, sousrisque
d’endommager lesjoints en silicone.

L'appareil et ses parties
accessibles peuvent atteindre de
trés hautes températures durant
I'utilisation. Prendre garde de ne
pastoucherlesrésistances. Les
enfants agésde moinsde 8 ans
doivent étre tenus a l'écart, sauf
s'ils sont constamment surveillés.

AVERTISSEMENT : Sila surface est
fissurée, éteindre l'appareil et ne
pas lerallumer pour éviter tout
risque de choc électrique.

Ne pas utiliser des appareils a vapeur
pour nettoyer le produit.

Ne pas poser d‘objets métalliques tels
que couteaux, fourchettes, cuilléres, et
couvercles surlasurface delaplaque
de cuisson, carils pourraient atteindre
destempératurestres élevées.
Utiliser lacommande prévue pour
éteindre la plaque de cuisson apres
son utilisation, ne pas s’enremettre aux
capteurs des casseroles.

Cetappareil n'a pas été concu pour
étre misen marche viaun
temporisateur externe ou un systeme
de télécommande séparé.

AVERTISSEMENT : Danger
d’incendie : ne pas mettre d'objets
surles surfaces de cuisson.

ATTENTION : Surveillerle
processus de cuisson.Un
processus de cuisson court doit
étre surveillé constamment.

Q AVERTISSEMENT : Il est

dangereuxde laisser la plaque de
cuisson sans surveillance lorsque
vous utilisezde I'huile ou des
graisses. Cela pourrait provoquer
une situation de dangeretun
risque d'incendie. Ne JAMAIS
tenterd’éteindre unincendie avec
del'eau, mais éteindre I'appareil
puis couvrir laflamme, par
exemple avec un couvercle ouune
couverture anti-feu.

Nejamaisinstaller 'appareil derriere
une porte décorative afin d'éviter toute
surchauffe.

Le symbole g surle produit ou surson
emballage indique que le produit ne
peut pas étre éliminé comme un
déchetdomestique normal. Le produit
aéliminerdoit étre déposé aupresd’un
centre de collecte pourlerecyclage
des composants électriques et
électroniques. Vérifiez que cet appareil
a été éliminé correctement, vous
participerez ainsi a prévenirles
conséquences potentiellement
négatives pourl'environnement et
pour la santé pouvantdécoulerd'une
d’éliminationinappropriée. Pour des
informations plus détaillées surle
recyclage de ce produit, contactezla
Municipalité, le service local
d’élimination desdéchetsoule
magasin ou le produit a été acheté.



UTILISATION

L'appareil d'aspiration a été congu
exclusivement pourl'élimination des
odeursde cuisine lors d’'une utilisation
domestique.

N’utiliser en aucun cas |'appareil adesfins
autres que celles pourlesquellesil a été
congu.

Les friteuses doivent étre surveillées en
permanence pendant leur utilisation : I'huile
surchauffée peut prendre feu.

Ne pas actionnerl'appareil avec un
temporisateur externe ou une
télécommande séparée.

Ne pasinstaller I'appareil derriere une porte
décorative afin d'éviter toute surchauffe.
Ne pas monter debout surl'appareil, sous
risque de 'endommager.

Pour éviterd'endommager lesjoints en
silicone, ne pas poser de récipients de
cuisson chauds surle chassis.

Ne pas couper ou préparer des aliments sur
lasurface et ne pasy faire tomber d'objets
durs. Ne pas faire glisser des casseroles ou
desplatssurlasurface.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Avant toute intervention de maintenance,
éteindre ou débrancher 'appareil du réseau
électrique.

Silefiltre a charbon est fourni et estde type
(F) (consulter la notice de montage) il peut
étrerégénéré. Lefiltre anti-odeur a charbon
actif peut étre lavé etrégénérétousles 3-4
mois (ou plus fréquemmenten cas
d’utilisationintensive de la hotte) jusqu’aun
maximum de 8 cycles de régénération (en
casd’utilisation particulierementintensive,
ilest conseillé de ne pas dépasserles 5
cycles). Contacter le service client pour
commander un nouveau filtre (F).

3]

Marche a suivre pourlarégénération:

Laveraulave-vaisselle aune température
MAXde70°oulaveralamainavecdel'eau
chaude sans utiliser d'éponges abrasives
(ne pas utiliser de produits nettoyants !).
Sécheraufouraunetempérature MAX de
70° pendant 2 heures (lire attentivement le
manuel de I'utilisateur et les instructions de
montage du four).

Nettoyer lesfiltres a graisse tous les 2 mois
d'utilisation, ou plus fréquemmenten cas
d’utilisation particulierementintense. Les
filtres & graisse peuvent étre lavés au lave-
vaisselle.Ne paslaverles grilles aulave-
vaisselle (Z).

Recommandations générales

Nejamais utiliser de tampons arécurer,
laine d'acier, acide muriatique ou autres
produits qui pourraient rayer ou marquer la
surface.

Ne pas consommer les aliments qui
seraienttombés ou se seraient
accidentellement déposés surlasurface ou
surles éléments fonctionnels ou
esthétiques de la plaque de cuisson.

Nettoyage de laplaque de cuisson
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Nettoyer la plaque de cuisson aprés chaque
utilisation, afin d’empécher tout résidu
alimentaire de se carboniser. Nettoyer la
saletéincrustée et carbonisée requiertun
plus grand effort.

Pour le nettoyage quotidien, utiliserun
chiffon doux ou une éponge moelleuse etun
produit nettoyantadapté. Suivre les
conseilsdufabricanten ce quiconcerneles
produits nettoyants a utiliser. Nous vous
conseillons d'utiliser des produits
nettoyants de protection.

Quand laplaque de cuisson est encore
chaude, retirerla saletéincrustée, comme
lelaitayantdébordé durant|'ébullition, a
I'aide d’un racloir pour vitrocéramique.
Suivre les conseils du fabricant en ce qui
concerne le racloir a utiliser.



EXIGENCES DES MEUBLES

Quand le plan de cuisson estencore chaud,
retirer les traces d'aliments sucrés, comme
parexemple la confiture ayantdébordé
pendant la cuisson, avec unracloir pour
vitrocéramique. Sans cela, les résidus
pourraientendommager lasurface en
vitrocéramique.

Quand le plande cuisson est encore chaud,
enlevertoute trace de matiere plastique

fondue avec un racloir pour vitrocéramique.
Sanscela, lesrésidus pourraient
endommager la surface envitrocéramique.
Une fois que le plan de cuisson a refroidi,
éliminer les traces de calcaire en utilisant
une petite quantité de solution anticalcaire,
parexemple duvinaigre ou dujus de citron.
Ensuite, nettoyerde nouveau avec un
chiffon humide.

Le technicien chargé del'installation est tenu
de se conformer alalégislation, aux
réglementations, auxdirectives etaux normes
(reglements sur la sécurité des installations
électriques, lerecyclage correctdes
composants, etc.) envigueur dansle pays
d’utilisation!

Ne pas utiliser de colle silicone entre
|'appareil et la plaque de travail. La plaque
de cuisson est prévue pour étre encastrée
dans le plan de travail de la cuisine, surun
module de cuisine ayant une largeur de 600
mmou plus.

Sil'appareil est monté sur des matériaux
inflammables, respecter scrupuleusement
leslignes guides etles normesrelatives aux
installations a basse tensionetala
protection anti-incendie.

Pourles unités aencaissement, les
composants (matériaux plastiques et bois
plaqué) doivent étre montés avec des colles
résistantes ala chaleur (min.100°C): I'usage
de matériaux et de colles non adéquats peut
causerdes déformations etdes
détachements.

Le module de la cuisine doitdisposerd’un
espace suffisant pour permettre les
connexions électriques de l'appareil. Les
placards suspendus au-dessus de l'appareil
doivent étreinstallés a une distance laissant
suffisamment d’espace pour travailler
confortablement.

L'utilisation de bords décoratifs en bois dur
autour du plan de travail etderriere
I'appareil est autorisée, déslors quela
distance minimum indiquée dansles
croquisd'installation est respectée.

Ladistance minimum entre I'appareil monté
etlaparoiarriére estindiquée dansle
schémad’installationde I'appareil a
encastrer (150 mm pour la paroi latérale, 40
mm pour la paroiarriere et 500 mm pourles
éventuels placards au-dessus. Une
distance minimum de 1000 mm est
recommandée pourdes raisons
ergonomiques).

Afin d’éviter toute infiltration de liquides
entrelebord delaplaque de cuissonetle
plan de travail, appliquer le joint adhésif
fournitoutle long du bord externe de la
plaque de cuisson avantinstallation.

BRANCHEMENT ELECTRIQUE
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AVERTISSEMENT :Tousles
raccordements électriques doivent étre
effectués paruninstallateuragréé.

Suivre le schéma de cablage ((placésurle
coté inférieur du produit).

Cetappareil présente un branchement du
type « Y », il est conseillé d’utiliserun céble
d'alimentation HO5V2V2-Fde 5x2,5 mm?,
connexion MONOPHASEE et BIPHASEE :



section minimum des conducteurs: 2,5
mm?Z. Diamétre extérieur du cable
d’alimentation: min 8 mm - max12 mm.

e Lesbornesdeconnexionsontaccessibles
enretirantle couvercle de la boite de
jonction.

e S'assurerque lescaractéristiques de
I'installation électrique domestique

(tension, puissance maximale et courant)
correspondent a cellesde l'appareil.
Brancherl'appareilcomme indiquédansle
manuel d'installation (conformément aux
normes de référence pourlatensionde
réseau en vigueur dans le pays d’utilisation).

A Attention INe pas souderlescéables!

NOTIONS ENVIRONNEMENTALES

Mise aurebut des appareils ménagers

Le symbole =mfigurant surl’appareil ou son
emballage indique que I'appareil ne doit pas
étre misau rebutavecles déchets ménagers
normaux. Cet appareil doit étre remisa une
déchetterie spécialisée dansle recyclage des
composants électriques et électroniques.
Assurez-vous que cet appareil a été éliminé
correctement, vous participerez ainsia
prévenirles conséquences potentiellement
négatives pourl'environnement et pourla
santé pouvant découlerd’une d'élimination
inappropriée. Pour des informations plus
détaillées surla maniere de recycler ce produit,
veuillez contacter votre municipalité, votre
déchetterie locale ou le magasin ou vous avez
acheté ce produit.

Cetappareil est conforme aladirective
2012/19/UE concernantlaréduction des
substances dangereuses utilisées dansles
appareils électriques et électroniques et
I'élimination des déchets.

Elimination des matériaux d'emballage

N\
Les matériaux portant le symbole LI sont
recyclables. Jeter'emballage dansles
conteneurs a déchets spécialement prévus
pour leur recyclage.

Economie d'énergie

Vous pouvez économiser de l'énergie au
quotidien pendant la cuisson en suivantles
conseils ci-dessous.

Lors du chauffage del'eau, utiliser
uniguement la quantité nécessaire.
Sipossible, toujours couvrirles casseroles
avec leur couvercle.

Bien mettre en place la casserole avant
d’activerlazone de cuisson.

Utiliser les zones de cuisson plus petites
pour les petites casseroles.

Placerles casseroles directementau centre
delazonede cuisson.

Utiliser la chaleur résiduelle pour garder
chaudsles aliments ou pourles faire fondre.

DESCRIPTION DU PRODUIT

Zone de cuisson simple (210x190 mm) 2 100
W, avec fonction Booster de 3 000 W

2 Zone de cuisson simple (210x190 mm) 2 100
W, avec fonction Booster de 3 000 W

Zone de cuisson simple (R.200 mm) 2300 W,
avec fonction Booster de 3 000 W

Zone de cuisson simple (R.145 mm) 1400 W,
avec fonction Booster de 1850 W

5 Bandeau de commande

6 Girille d'aspiration

1+2 Zone de cuisson modulable (210 x 380 mm)

3 000 W, avec fonction Booster de 3 700 W.

INDICATEURS

Détection présence casserole

Chaque zone de cuisson est dotée d'un
systeme quidétecte laprésenced’une
casserole surlaplague de cuisson.

Le systeme de détection peut reconnaitre les
casseroles ayantun fond magnétique d'un
type adapté aune utilisation surles plaques de
cuisson ainduction.

Silacasserole estretirée pendantle
fonctionnement ou sila casserole utilisée n'est

pas adaptée, I'afficheur montre le symbole ':’
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Indicateur de chaleurrésiduelle
L'indicateur de chaleur résiduelle estun
dispositif de sécurité quisignale que la surface
delazone decuissonestencoreaune

température de 50°C ou plus et peut donc
provoquerdes brllures sielle esttouchée a
mains nues. Latouche sensitive de lazone de

cuisson correspondante affiche H

BANDEAU DE COMMANDE

Trey

1 Branché/Débranché

N

Indicateur de saturation filtre antigras

Indicateur du niveau de puissance de la zone de
cuisson

w

Indicateur du niveau de puissance de
I'aspirateur

Contrble du temporisateur de I'aspirateur

Symbole zone commandes aspirateur

Contréle du temporisateur de la zone de cuisson

Zone gestion temporisateur

© 0N o b

Indicateur saturation filtre au charbon actif

10 Touche de la fonction Fonte

11 Touche de la fonction Verrouillage

12 Touche de la fonction Pause

13 Zone de réglage

A Touche de la fonction Auto

Lesfoyers peuvent étre activés en appuyant

[
surlatouche sensitive de référence L. La
touche sensitive s’illumine plusintensément
pour confirmer I'opération.

Quand on pose une casserole surl'une des 4
zones de cuisson, la plague de cuisson détecte
automatiquement sa présence etallumele
Digit correspondant a activer.

Les touches sensitives sontinvisibles en
I'absence de casseroles ou autres objets surla
plague de cuisson.

Surle bandeau de commande, les fonctions
sélectionnables sont toujours celles qui sont
visibles maisilluminées avec une faible
intensité. Sélectionner les fonctions en
touchantle symbole correspondant.

Appuyer pendant 2 secondes sur la touche On/Off
pour allumer et activer les fonctions de la plaque de
cuisson.

A partir de ce moment, la plaque de cuisson est
branchée, mais toutes les zones de cuisson et la
hotte sont a la puissance zéro. La plaque de cuisson
s'éteint automatiquement apres 20 secondes
d'inutilisation.

Attention : Pour des raisons de sécurité, il sera
toujours possible d'éteindre la plaque de cuisson en
intervenant sur la touche On/Off .

Attention : Dans le bandeau de commande, les
fonctions sélectionnables sont toujours celles
éclairées / visibles et ce sont les seules qui peuvent
étre activées.

Pour activer les commandes des foyers, de
|'aspirateur et du temporisateur, appuyer sur la
touche sensitive correspondante.

La confirmation est donnée par I'éclairage de la
touche sensitive qui devient intense.
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LIMITATION DE PUISSANCE

Lors du premier branchement de l'appareil au
secteur, I'installateur doit réglerla puissance
deszonesde cuissonen fonctiondela
capacitéréelle del'installation électrique
domestique.

Sicelan’est pas nécessaire, la plaque de
cuisson peut étre activée directementen
intervenant sur@ou, autrement, suivre la
marche ci-aprés pour accéder au menu.

Avant d'effectuer la procédure, il est conseillé
delire toutle paragraphe.

Brancherla plaque de cuisson au secteur
électrique.

1. Touteslestouches sensitives s'illuminent
pendant quelques secondes, puis

s'éteignentetseule@clignote.
2. Maintenir@enfoncé:Iestouchessensi—
tives des zones de cuissonindiquent J.
3. En maintenant@enfoncé,commenceré
appuyer surles touches sensitives des

zones en procédantdansle sens antiho-
raire.

Latouche arriere gauche indique E etun
numeéro indiquantle type de menu. Latouche
sensitive avant gauche indique un numéro qui
dépend des parameétresindiquéesdansla
sélection.

Sélectionnerlatouche sensitive avec E et
appuyersur « 8 » surlabarre de la puissance.

Sélectionnerlatouche sensitive avant gauche
etsélectionnerlaconfiguration correcte.

Voirle tableau suivant pour les spécifications :

Valeur sur
Ialgaprl:iest_ie KW Notes
sance
0 7,4 Réglage initial standard
1 4,5
2 3.5
3 2,8

Aprés avoir saisila valeur correcte, confirmer

entouchant et maintenant ®
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FONCTIONS DE LA PLAQUE DE CUISSON

0123

4567

8 9P

» o

Disposi-
tif de sé-
curité
enfants

Cette fonction empéche I'actionnement
accidentel de l'appareil

Pour activer : si une casserole est
présente sur la plaque de cuisson,
appuyer sur la touche sensitive
correspondant pendant 3 secondes. S'il
n'y a aucune casserole sur les foyers,
appuyer pendant 3 secondes sur l'une
des 5 touches sensitives (non visibles) a

coté du point (. sur le coté gauche.
Relacher et faire glisser le doigtde 0 a 9
le long de la barre de puissance qui
montre la séquence de fonctionnement.
Toutes les touches sensitives indiquent

L.

Les opérations décrites doivent étre
complétées dans les 10 secondes.

Pour désactiver : appuyer pendant 3
secondes sur I'une des 5 touches
sensitives des zones de cuisson.
Relacher et faire glisser le doigtde 9 a O
sur la barre de la puissance qui montre la
séquence de fonctionnement.

Les opérations décrites doivent étre
complétées dans les 10 secondes.

Ver-
rouillage

Il est possible de verrouiller les fonctions
de la plaque de cuisson durant
I'utilisation, par exemple pour nettoyer la
plague. La fonction reste active méme si
la plague de cuisson est éteinte et
rallumée.

En cas de coupure de courant, la fonction
se désactive.

Tempo-
risateur
des
zones de

cuisson

Le minuteur permet d'éteindre une zone
spécifique de cuisson a la fin du temps
défini.

Les zones de cuisson peuvent étre
programmeées individuellement, car
chacune dispose de son propre minuteur.

Pour activer : Avec la zone de cuisson en
fonction, appuyer pour accéder aux
commandes de gestion du temporisateur
de cette zone.

Les 3 touches sensitives indiquent « 0 0
O ». Appuyer sur « + » ou « - » pour régler
le compte a rebours du minuteur.

6§88

Heures - Dixiemes - Minutes

Ne rien toucher pendant 10 secondes
pour confirmer le temps défini.

Ala fin du compte a rebours, les touches
sensitives se remettent a zéro et un
signal sonore est émis. La fonction peut
étre interrompue en appuyant sur
n‘importe quelle touche.

Sile minuteur est actif pour plusieurs
zones de cuisson, les 3 touches
sensitives indiqueront toujours le
temporisateur le plus proche lorsque le
temps est écoulé.

Pour désactiver : avec la zone de cuisson
en marche, appuyer pour accéder aux
commandes de gestion du temporisateur
de cette zone.

Programmer les trois touches sensitives
sur« 000 »en utilisant« +»ou«-»ou
appuyer sur la touche ON/OFF.

Pour activer : appuyer sur==0et
maintenir enfoncé pendant 1seconde.

Pour désactiver : appuyer sur =0

Fonction
Boost

Chaque zone de cuisson peut étre réglée
aun niveau de puissance supérieure
pendant un maximum de 5 minutes.

Pour activer : sélectionner I'une des 4
zones de cuisson et sélectionner la valeur
« P » surlabarre de la puissance. La
touche sensitive correspondante indique

Pour désactiver : sélectionner I'une des
autres valeurs possibles sur la barre de la
puissance.
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Tempo-

risateur
(géné-
rique)

Temporisateur avec alarme a usage
générique.

Pour activer : allumer la plague de
cuisson en veillant & ce qu'il n'y ait
aucune casserole présente ni de zones
de cuisson actives.

Les 3 touches sensitives pour les
commandes de gestion du temporisateur
indiquent « - - - »,

Appuyer sur la touche sensitive pour
accéder au menu du temporisateur et
afficher« 000 ».

Appuyer sur « + » ou « - » pour régler le
compte a rebours du minuteur.

8868

Heures - Dixiemes - Minutes

Ne rien toucher pendant 10 secondes
pour confirmer le temps défini.

Ala fin du compte a rebours, les touches
sensitives se remettent a zéro et un
signal sonore est émis. La fonction peut
étre interrompue en appuyant sur
n’‘importe quelle touche.

Répéter les opérations décrites pour
modifier la valeur du compte a rebours.

Pour désactiver : allumer la plaque de
cuisson en veillant & ce qu'il n'y ait
aucune casserole présente ni de zones
de cuisson actives.

Appuyer sur la touche sensitive pour
accéder au menu du temporisateur et
utiliser « + » et « - » pour programmer
I'afficheur su« 0 0 O » « - » ou frapper la
touche ON/OFF.

Fonction
Chauf-
fage

Cette fonction sert a chauffer une

casserole a la puissance maximale avant
de continuer la cuisson a un niveau
sélectionné. La durée pendant laquelle la
zone de cuisson est maintenue a la
puissance maximale dépend du niveau
de cuisson final défini. Voir le tableau :

Niveau de Temporisateur
puissance (secondes)

48

144

230

312

408

120

168

216

Non disponible

VOl |NoOO|pAWIN|I—

Non disponible

Pour activer, avec une casserole sur la
plaque de cuisson et la zone de cuisson
sélectionnée, appuyer et maintenir
enfoncée pendant 3 secondes la valeur
sélectionnée (de 1a 8) sur la barre de la
puissance. L'afficheur de la zone de
cuisson correspondante indique « A ».

Il est possible d’'augmenter le niveau de
cuisson, mais en le réduisant la fonction
se désactive.

Il est également possible de la désactiver
en touchant et maintenant enfoncée
pendant 3 secondes la touche de la zone
de cuisson en objet.

Fonction
Fonte

Pour activer : sélectionner I'une des 4

zones de cuisson et appuyer SUT .

La touche sensitive de la zone

sélectionnée indique U.

l

Pour désactiver : appuyer SUr am= OU SUr

Fonction
Pause

Cette fonction permet de mettre en
pause/redémarrer n‘importe quelle
fonction active sur la plaque de cuisson,
en réduisant la puissance disponible dans
la zone de cuisson et en remettant a zéro
toutes les fonctions. Si la fonction Pause
n‘est pas désactivée dans les 10 minutes,
la plague de cuisson s'éteint
automatiquement.

Pour activer : Avec une casserole sur la
plaque de cuisson et la zone de cuisson

sélectionnée, appuyer et maintenir la
a

touche de la fonction Pause
enfoncée pendant au moins 1seconde.

1]
Tous les afficheurs indiquent T,

Pour désactiver : appuyer et maintenir

a
enfonce T pendant 1seconde jusqu’au
clignotement. Appuyer sur n'importe
quelle touche dans les 10 secondes. La
fonction est désactivée et la plaque de
cuisson continue avec les paramétres
précédents.




Cette fonction sert a rappeler les
parameétres de fonctionnement de la
plaque de cuisson en cas d'arrét
involontaire ou de coupure de courant.
Quand la plaque de cuisson s'éteint, si

Fonction gig est rallumée dans les 6 secondes en
de Rap' W

pel touchant @ la touche'@'clignote
pendant 6 secondes. Appuyer sur la

a
touche T pour récupérer les fonctions
précédemment configurées. Un bip est
émis pour confirmer l'opération.

Cette fonction permet de connecter 2
zones de cuisson pour les utiliser et les
contréler comme une zone de cuisson
individuelle et plus grande. Cela donne la
possibilité d'utiliser des casseroles ayant
un plus grand fond.

Mode Les zones de cuisson pouvant étre
combiné sglectionnées pour cette fonction sont

(ft(i’gr(\:- exclusivement celles de gauche.
« pont ») Pour activer/désactiver : appuyer

simultanément sur les digits de la zone
de cuisson de gauche pour sélectionner
les 2 zones arelier, jusqu’a I'apparition du

digit! I qui indique que la fonction a été
activée. L'autre touche sert a définir le
niveau de puissance.

TABLEAU DE CUISSON

Par défaut, au moment de la mise en
marche de la plaque de cuisson/
aspirateur, la hotte s'active en mode
automatique et la LED « A » s’allume de
fagon intense. La hotte entre en fonction
si la puissance des zones de cuisson est
supérieure a « 1»,

Pour la désactiver, appuyer sur la LED
« A », cette action est confirmée par le
changement d'intensité de la LED qui
passe de intense a faible. La
désactivation se fait aussi en appuyant
sur une valeur, supérieure a « 1» sur la
barre de puissance, confirmée par le
changement d'intensité de la LED qui
passe de intense a faible.

Fonction
AUTO
« A »

Pour réactiver, appuyer sur la LED « A »
qui s'éclairera de fagon intense.

yfn‘i'::;nﬂz Mode de cuisson A utiliser pour
1 Fondre, chauffer Iégérement Beurre, chocolat, gélatine, sauces
2 Fondre, chauffer légerement Beurre, chocolat, gélatine, sauces
3 Réchauffer Riz
4 Cuisson prolongée, épaissir, braiser Légumes, pommes de terre, sauces, fruits, poisson
5 Cuisson prolongée, épaissir, braiser  Légumes, pommes de terre, sauces, fruits, poisson
6 Cuisson prolongée, braiser Pates, soupes, viande braisée
) L ROsti (beignets de pommes de terre), omelettes, plats
7 Friture légére pane’s( et f%its, saucipsses ) .
8 Friture, friture dans I'huile abondante Viande, frites
9 Friture rapide a haute température Steaks
P Chauffage rapide Eau bouillante

FONCTIONS ASPIRATEUR

]+
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)+

>

456789FP
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Pour activer les commandes des foyers, de
|'aspirateur et du temporisateur, appuyer sur la
touche sensitive correspondante.

Appuyer deux fois sur la barre de puissance
« 9 » pour programmer la vitesse INTENSIVE.
Ce réglage est configuré pour une activation
de 5 minutes. Apres ce délai, le systeme
retourne automatiquement a la vitesse
précédemment programmée. Pour le
désactiver, sélectionner une vitesse
différente.

«P»
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Fonc-
tion
Delay

Cette fonction n’est disponible que si le
mode automatique est désactivé. Le mode
automatique se désactive en appuyant sur
« A »,

Appuyer sur le Digit de I'aspirateur et
programmer une vitesse sur la barre de
puissance.

Appuyer sur le Digit pour la gestion du
temporisateur qui affiche « CL », mais qui
passera au compte a rebours déja paramétré
a15 minutes.

Symbole temporisateur

Sélectionner le Digit de I'aspirateur, appuyer
sur le Digit de Gestion du temporisateur pour
programmer le compte a rebours.

Symbole d’entretien du filtre a graisse

La signalisation concernant le nettoyage du
filtre a graisse, indiquées par la LED est
toujours active.

Réinitialisation et réactivation du filtre
Aprées avoir effectué I'entretien du filtre :

appuyer sur la touche pendant 5 secondes. -
La LED du filtre a graisse s'éteint et le
compte a rebours redémarre.

Symbole d’entretien du filtre a charbon

Par défaut, la hotte est en mode aspiration.
La charge étant éteinte, appuyer sur la
touche sensitive de la hotte pour valider
I'aspirateur. Appuyer de nouveau sur le Digit
pendant 5 secondes pour :

Activation du filtre a charbon :

Le symbole du filtre (anti-odeur) a charbon
s'allume pendant 1seconde.

Désactivation du filtre a charbon :

Le symbole du filtre (anti-odeur) a charbon
clignote deux fois.

Apres I'activation, I'allumage de l'icone
signale la nécessité d'effectuer I'entretien du
filtre (anti-odeur) a charbon .

Reset et réactivation du filtre a charbon
Aprés avoir effectué I'entretien du filtre :

appuyer sur la touche pendant 5 secondes. -
La LED du filtre anti-odeur s'éteint et le
compte a rebours redémarre.
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PERSONNALISATION DU MENU UTILISATEUR

Avant d'effectuer la procédure, il est conseillé de lire
tout le paragraphe.

- Appuyer sur @

- Appuyer de nouveau sur (D et maintenir enfoncé
pendant 3 secondes.
1]
- Latouche T commence 4 clignoter.
W

— Maintenir appuyé THJ : les_touches sensitives des

zones de cuisson indiquent —J .
e
- En maintenant TUJ enfoncé, commencer & appuyer
sur les touches digit des zones de cuisson dans le
sens horaire & partir de la touche avant gauche.

2 g g s
La touche arriére gauche indique alternativement
U et un chiffre de 2 & 7 indiquant le code du menu.

La touche sensitive avant gauche indique un
numeéro qui dépend des parameétres indiquées dans
la sélection.

- Frapper la touche arriére gauche.

- Sélectionner un numéro sur la barre de puissance
pour accéder au code du menu.

- Frapper la touche avant gauche.

- Sélectionner un numéro sur la barre de puissance
pour sélectionner une valeur.

Voir le tableau suivant pour les spécifications :

Cod

e

du Description Valeur
me-

nu

u2

Menu de gestion du
volume des touches.

0 - Son désactivé
1- Min.
3 - Max

Menu de gestion du

O - Son désactivé

U3 volume du signal du 1- Min.
compteur. 3 - Max
Menu de gestion du 0 - Max

U4 niveau de luminosité de
I'afficheur. 9 - Min.

0 - Animation
Menu de gestion de désactivée

U5 I'animation du compte a . .
rebours. 1- Animation
activée
Menu de lafonctionde (- Active
U6 reconnaissance présence .
casserole. 1- Non active
O - Clignotement
continu et
extinction
u7 Menude gestion de la fin ! |_ Dix
du compte a rebours ¢ |gnot§ments et
’ extinction
2-Un
clignotement et
extinction

chant et maintenant
condes.

P9ur quitter le menu sans enregistrer, appuyer sur
1111

Apres avoir saisi la valeur correcte, confirmer en tou-
enfoncé pendant 2 se-

Siaucune opération n'est réalisée, le menu
utilisateur se ferme au bout de 1 minute.

FONCTION DE GESTION DE LA PUISSANCE

Ce produitintegre une fonction de gestionde
lapuissance a contréle électronique.

Cette fonction contréle la distribution de la
puissance maximumde 3700 W entre les
zones de cuisson combinées (c6té gauche et
cotédroit), en optimisant la répartition de
puissance et en évitant les situations de
surcharge du systeme.

A cet effet, la puissance totale est surveillée en
continu, etdiminuée s'ily alieu. Sila puissance
totale requise ne peut étre fournie, un élément
de controle réduit par défaut la puissance d’un
autre élémentde cuisson au niveau
immeédiatement inférieur de sa courbe de

puissance correspondante, de maniére a ne pas
dépasserune absorptionde courantde 16 A.

Dansce cas, le générateur détecte laderniére
commande la plus prioritaire envoyée par
I'interface utilisateuret, s'ilyalieu, diminue les
programmations précédemment activées
pour un autre élémentde cuisson.

Lafonction de Gestion de puissance s'active
d'abord aussialadétectiondelaprésence
d’une casserole surI'élément de cuisson.

Exemple:

Sile niveau boost (P) est sélectionné pourla
zone decuisson1,lazone de cuisson2ne
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pourra pas dépasser le niveau 9 en méme
temps et sera automatiquementlimitée. »

GUIDE D'UTILISATION DES CASSEROLES

Quelles casseroles utiliser

Utiliser exclusivement des casseroles avec un
fond en matériau ferromagnétique, elles sont
adaptéesaune utilisation surles plaques a
induction::

o fonte

e acierémaillé

e acieraucarbone

e acierinoxydable (mémesinon
compléetement)

e aluminium avecrevétement
ferromagnétique ou un fond avec une
plague ferromagnétique

Pour déterminer siune casserole ou une poéle
estappropriée, contrélerla présence du
=

symbole 299 (généralement estampillé surle
fond). Vous pouvez également approcherun
aimantau fond durécipient. S'il reste accroché
aufond, la casserole peut étre utilisée surune
plaque ainduction.

Pourassurer une efficacité optimale, toujours
utiliser des casseroles et des poéles afond plat,

quirépartissent lachaleur de maniere uniforme.

Sile fond n’est pas parfaitementplat, cela
affecteralapuissance etlaconductiondela
chaleur.

Comment utiliserles casseroles

Diameétre minimal de la casserole/poéle selon
les différentes zones de cuisson.

Pourassurerle bon fonctionnementde la
plaque de cuisson, la casserole doit couvrirun
ou plusieurs des points de référence indiqués
surlasurface de la plague de cuisson et avoirun
diametre minimum approprié.

Toujours utiliserlazone de cuisson
correspondantle mieux au diamétre du fond de
lacasserole.

Zones de cuisson Diamétre du fond de la casse-

role
@ min. @ max
(conseillé) (conseillé)
Combiné gauche 190 mm 230 mm
Simples gauche 110 mm 190 mm
Simple avant 110 mm 145 mm

droite

Simple arriére

droite 200 mm

110 mm

Casseroles ou poélesvides ouavec unfond
peu épais

Ne pas utiliser de casseroles ou de poéles
vides ou avec fond peu épais surla plaque de
cuisson, car celane permettrait pasde
controlerlatempérature ou d’éteindre
automatiquementlazone de cuissonsila
température était trop élevée, en entrainantle
risque d'endommager la casseroleoula
surface de la plaque de cuisson.

Sicelase produit, netoucherarien etattendre
quetousles élémentsrefroidissent.

Siun message d’erreur s'affiche, consulterla
section « Résolution des problémes ».

Bruit de fonctionnement normal de la plaque
de cuisson

Latechnologie del'induction estbasée surla
créationde champs électromagnétiques. Ces
champs électromagnétiques génerentde la
chaleurdirectement surle fond de la casserole.
Les casseroles etles poéles peuventgénérer
toute une variété de bruits ou de vibrations
selonlafacondontelles ont été fabriquées.

Cestypesde bruits sont décrits ci-apres:

Légerbourdonnement(comme le bruitd'un
transformateur)

Ce bruit se produit lors de la cuissonaun
niveau de chaleur élevé etest di ala quantité
d'énergie transférée de la plaque de cuisson
aux casseroles. Le bruit cesse oudiminue en
baissantle niveau de chaleur.

Légersifflement

Ce bruitse produitlorsque le récipientde
cuisson estvide etcesse lorsque le récipient
estremplid'eauoud'aliments.

Cliquetis

Ce bruit se vérifie avec des casseroles
composées de plusieurs matériaux stratifiés et
il est produit par les vibrations des surfaces de
rencontre des différents matériaux. Le bruit
vientdes casseroles et peut varier selon la

45



quantité et le mode de préparation de la
nourriture.

Sifflement fort

Ce bruitse produitlorsque des casseroles
faites de différents matériaux sont
superposées et lorsque celles-cisont utilisées
apleine puissance etsurdeuxzonesde
cuisson. Le bruit cesse ou diminue en baissant
le niveau de chaleur

Ilpeut arriver que le ventilateur continue de
fonctionner méme lorsqu’on éteint I'appareil, si
latempérature de la plaque de cuisson est
détectée comme étantencore trop élevée, et

|'écran affiche H

Sonsrythmés semblables au tic-tacd'une
horloge
Ce bruit ne se produit que lorsqu'au moins trois

Bruits de ventilateur

Pourle bonfonctionnement du systéme

zones de cuisson sont en service et disparait
ous'atténuedésquel'uned'entre elles est

éteinte.

électronique, latempérature de laplaque de

cuisson doit étre réglée. A cet effet, la plaque
de cuisson est équipée d’un ventilateur de
refroidissement qui est activé pour réduire et
réglerlatempérature du systeme électronique.

Les bruits décritsreprésententune
caractéristique normale de latechnologie a
induction, par conséquentils ne peuvent étre
considérés comme des défauts.

RESOLUTION DES PROBLEMES

Code d’erreur

Description

Cause possible de I'erreur

Solution

« Signalisation
sonore al"allu-
mage. Aucun
code d’erreur ne
s'affiche »

La commande
de la hotte ne
fonctionne pas

Endommagement ou
mauvaise liaison du céble
LIN sur la carte électronique
de la hotte

Vérification liaison/remplacement du
céble LIN

Détection d’'une activation

La plaque de i ,
cuiFs)soqn continue des touches. Enlever I'eau ou la casserole de la surface
ERO3 s'éteintaprés  Eauou casserole présente €N vitrocéramique ou du bandeau de
10 secondes.  Sur le bandeau de commande.
commande.
Laisser refroidir la plaque de cuisson.
Laplaguede Latempératureinterne des S'assurer que la plague de cuisson est
ER21 cuisson composants électroniques  suffisamment ventilée.
s'éteint. est trop élevée. . . .
Sil'erreur persiste, contacter le service
aprés-vente.
Casserole vide ou non
appropriée.
La zone de La température de la Laisser refroidir la plaque de cuisson
. casserole ou de la surface en '
E2 cuisson vitrocéramique est trop Utiliser une casserole appropriée.
correspondant ., "~
AN élevée. . )
e s'éteint. Ne pas réchauffer des casseroles vides.
Température des
composants électroniques
trop élevée.
Utiliser une casserole appropriée.
Casserole non appropriée. L'erreur s'efface automatiquement apres
. 8 s et la zone de cuisson peut de nouveau
Lazone de La casserole estentrainde % ilis P
cuisson " étre utilisee.
E3 perdre ses propriétés
corr]espondant magnétiques et risque En présence d'autres erreurs, il est utile
es'eteint. d'endommager laplaquea de changer de casserole.
induction. e ! ;
Si I'erreur persiste, contacter le service
aprés-vente.
L d Contréler la tension et/ou la fréquence du
azone de ) .
; Tension et/ou fréquence secteur.
E6 cuisson ne dali tation h | . . . .
s'active pas. alimentation hors plage. 'l y a lieu, contacter le service aprés-

vente.
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. Nettoyer le ventilateur et enlever les
Le_s zonesde Ventilateuren panne. corps étrangers s'il y a lieu.
E8 cuisson Ventilateur blogué par de la

‘atai o f Sil'erreur persiste, contacter le service
s'eteignent. poussiére ou des tissus. P

apres-vente.
Débrancher la plaque de cuisson de I'alimentation électrique.

E4-E5-E7-E9-
ER20-ER22- Attendre quelques secondes, puis rebrancher la plaque de cuisson.

ESE;‘_E%?E,:. Si le probleme persiste, contacter le service aprés-vente en indiquant le code d’erreur

inscrit a I'afficheur.

MAINTENANCE - REPARATION ET CONFORMITE

e S'assurerquel’entretien descomposants Informations surle produit conformément
électriques est exclusivement effectué par auréglementn®°66/2014
le fabricant ou parle service apres-vente.

e S'assurerque lescablesendommagés sont
remplacés exclusivement par le fabricant EN/IEC 60350-2
ou parle service aprés-vente agréé.

Normesderéférence:

Lorsque vous contactez le service aprés- EN/IEC 50564

vente, veuillez fournir les informations
suivantes:
e Typedepanne

e Modeledel'appareil (Art./Code) o o
Cetappareil aété concu, fabriqué et

e Numérodesérie(S.N.) A p . .
commercialisé conformément auxdirectives

Cesinformations figurent surla plaque CEE.

d’identification. La plaque d'identification est

fixée aufond de I'appareil.

DONNEES TECHNIQUES

Identification du produit
Type:4300
Modeéle :FMA 8381RHI

Paramétre Valeur

Consulter la plaque signalétique appliquée sur 550240V 50 iz 220

le fond.du produit. - ) Tension/fréquence V, 60 Hz 2N~ 380-415 V,
Lefabricantapporte desaméliorations d'alimentation 50 Hz;
continues aux produits. Pour cette raison, le 2N~ 380V, 60 Hz
texte etlesillustrations contenusdansce Poids de I'appareil 21kg
manuel peuvent subirdes modifications sans Nombre de zones de

L ) 4
preavis. cuisson

Source de chaleur induction

Desinformations supplémentaires surles
donnéestechniques sont disponibles surle
site : www.franke.com

MODELE FMA 8381R HI

Puissance maximum to- 7,62 Kw (programmation

tale (plague + hotte) de base)
Puissance maximum to-

tale (plague + hotte) 472 kW
Puissance maximum to-

tale (plague + hotte) 372 kW
Puissance maximum to- 3,02 kW

tale (plague + hotte)
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VEILIGHEIDSINFORMATIE

Leesvooruw eigenveiligheidenvoor e
een correcte werking van het
apparaat eerstdeze handleiding

aandachtig door, alvorens het .
apparaatteinstallerenente
gebruiken. Bewaar deze instructies o

altijd bij het apparaat, ook wanneeru
het verplaatst of verkoopt. De
gebruikers moeten volledig op de
hoogte zijn van de werkingenvande
veiligheidskenmerken van het
apparaat.

De aansluiting van de kabels moet
worden verrichtdooreen
vakbekwame technicus.

De fabrikantis niet aansprakelijk voor
eventuele schade als gevolgvaneen
onjuiste installatie of een oneigenlijk
gebruik.

Controleer of de netvoeding
overeenstemt met de netvoeding die N
op hettypeplaatje aan de binnenkant

van het product staat vermeld.
WAARSCHUWING: Alvorens het
apparaatte installeren, moetde
beschermfolie (indien aanwezig)
verwijderd worden.

Raak het apparaat niet aan met natte
handen of lichaamsdelen.
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Hetapparaat mag nooitaan
weersinvloeden worden blootgesteld
(regen, zon).

Houd de verpakking buiten het bereik
van kinderen en huisdieren.

Gebruik geen adapters, stekkerdozen
of verlengsnoeren om het apparaat
aan te sluiten.

Ganietop hetapparaat staan, omdat
het beschadigd kan raken.
Ditapparaat mag gebruikt worden
doorkinderen ouderdan 8 jaaren
door personen met verminderde
fysieke, zintuiglijke of mentale
bekwaamheden, of gebrek aan
ervaring en kennis, mits zijonder
toezicht staan of zijn opgeleid
betreffende het veilige gebruik van
het apparaat en zich bewust zijn van
derisico’s.

Ditapparaatis niet bestemd voor
gebruik door personen (inclusief
kinderen) met verminderde fysieke,
zintuiglijke of mentale
bekwaamheden, of gebrek aan
ervaring en kennis, tenzij ze worden
begeleid of instructies hebben
ontvangen betreffende het gebruik
van hetapparaat door een persoondie
verantwoordelijk is voor hun
veiligheid.



Kinderen moeten onder toezicht staan
om ervoor te zorgen dat ze niet met het
apparaatspelen.

Hetis niet toegestaan de reiniging en
het onderhoud van de gebruiker uitte
laten voeren door kinderen zonder
toezicht.

Steek de stekkerin een stopcontact
datvoldoet aan de geldende normen
endatzich op eengoed bereikbare
plek bevindt.

De middelen voor ontkoppeling
moeten worden opgenomeninde
vaste bekabeling in overeenstemming
met de geldende voorschriften.

Als de voedingskabel beschadigdis,
moet deze vervangen worden door de
fabrikant of zijn dienstmedewerker of
door personen met vergelijkbare
kwalificaties om gevaar te voorkomen.
Controleer voorapparaten vanKlasse |
dathetinterne stroomnet een goede
aarding heeft.

Gebruik geen open vuur
(brandgevaar).

WAARSCHUWING: Als schroeven
of bevestigingsmiddelen nietin
overeenstemming metdeze
aanwijzingen worden
geinstalleerd, kan ditleiden toteen
risico op elektrische schokken.

e Gebruik uitsluitend schroeven en

onderdelen die geschikt zijn voor de
bevestiging van het apparaat.

Zorg ervoor dat hetapparaat zo wordt
geinstalleerd dat het ontkoppeld kan
worden van de voeding, meteen
contactopeningsafstand (3 mm) die de
volledige ontkoppeling garandeertin
omstandighedenvan
overspanningscategorie lll.

Sluit de afzuigkap aan op het
rookkanaal door middel van een buis
met een minimale diameter van 120
mm. Het traject van het rookkanaal
moet zo kort mogelijk zijn.
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Voor wat betreft de technische
voorschriftenen
veiligheidsmaatregelen moeten strikt
de door de plaatselijke autoriteiten
voorgeschreven normen worden
nageleefd.

Als dit apparaat tegelijkertijd met
apparaten die gas of andere
brandstoffen branden wordt gebruikt
(niet vantoepassing op apparaten die
alleende luchtin de ruimte afvoeren),
moet de ruimte naar behoren worden
geventileerd om de terugvloeiing van
uitlaatgassen te voorkomen.

Reinig het apparaat envervang de
filters na de aangegeventijdsperiode
(brandgevaar). Zie paragraaf Reiniging
enonderhoud.

De voorschrifteninzake luchtafvoer
moeten worden nageleefd.

De lucht mag niet worden uitgestoten
in een rookkanaal dat gebruikt wordt
voor de afvoer van dampenvan
apparaten op gas of andere
brandstoffen (niet van toepassing op
apparatendiealleendeluchtinde
ruimte uitstoten).

Als het kooktoestel en de apparaten
gevoed doorandere energie dan
elektriciteit tegelijkertijd functioneren,
mag de negatieve drukin de ruimte
niet hoger zijn dan 4 Pa (4 x 10-5 bar),
omte voorkomen datde dampen
worden teruggezogeninde ruimte
door het kooktoestel.

De afzuigkappen ende andere
installaties voor de afvoer van
kookdampen kunnen een negatief
effecthebben op de veilige werking
van de huishoudelijke toestellen die
werken op gas of andere brandstoffen
(inclusief die in andere ruimtes)
vanwege de retourstroom van de
verbrandingsgassen. Deze gassen
kunnen koolmonoxidevergiftiging
veroorzaken. Nainstallatie van een
afzuigkap of afzuiging voor
kookdampen, moetde werking van de



toestellen op vloeibaar gas getest
worden door een expertomde
retourstroomvande
verbrandingsgassen te voorkomen.
Deinductiesystemenvandeze
kookplaten voldoen aan de vereisten
van EMC-normen en de EMF-richtlijn
enzouden de andere elektronische
apparaten niet moeten hinderen.
Dragers van pacemakers of andere
elektronische systemen moeten hun
arts of de fabrikant van de installaties
raadplegen met betrekking tot de
bestendigheid van deze voorzieningen
tegen storingen.

Alvorens de elektrische aansluiting te
maken, moet het hoofdstuk
ELEKTRISCHE AANSLUITING worden
geraadpleegd.

Friteuses moeten tijdens het gebruik
voortdurend worden gecontroleerd:
oververhitte olie zou kunnen
ontbranden.

Plaats geen pannen en koekenpannen
opderand, omdatditde
siliconenvoegen kan beschadigen.

Hetapparaaten de toegankelijke
delenworden heet tijdens het
gebruik.Zorg ervoor de
verwarmingselementen niet aan
te raken.Kinderen jongerdan 8
jaar moeten uit de buurt worden
gehouden tenzij ze onder toezicht
staan.

WAARSCHUWING: Als het
opperviak gebarstenis, moet het
apparaat uitgeschakeld worden en
mag het niet meer worden

Gebruik de speciale bedieningomde
kookplaat na gebruik uit te schakelen;
vertrouw niet op de sensorenvande
pannen.

Hetapparaatis niet ontworpen om met
een externe timer of meteen apart
afstandsbedieningssysteemte
worden ingeschakeld.

WAARSCHUWING: Brandgevaar:
plaats geen voorwerpen op het
kookoppervlak.

LET OP: Hetkookproces moet
onder toezicht plaatsvinden. Een
kort kookproces moet constant
worden bewaakt.

WAARSCHUWING: Het is
gevaarlijk om de kookplaat
onbeheerd achter te laten bij
gebruik van olie of vet, omdat er
een gevaarlijke situatie kan
ontstaanenerbrandkan
uitbreken. Probeer NOOIT vuur
met water te blussen, maar
schakel hetapparaat uiten bedek
de vlam, bijvoorbeeld met een
deksel of een branddeken.

A

Hetapparaat mag nooit achter een
sierdeurtje worden geinstalleerd omte
voorkomen dat dit heet wordt.

Het op het product of op de verpakking

aangegeven symbool E wijsterop dat
het product niet met hetnormale
huishoudelijke afval mag worden
verwerkt. Het product moet worden
verwerkt bijeen speciaal
inzamelcentrum voor de recycling van
elektrische en elektronische

ingeschakeld om elektrische

onderdelen. Door te garanderen dat dit
schokken te voorkomen.

product correct wordt verwerkt, draagt
u bijaan hetvoorkomen van potentiéle
negatieve gevolgen voor het milieu en
voor de gezondheid die zich anders
kunnenvoordoeningeval vaneen
onjuiste verwijdering. Neem voor meer
informatie inzake de recycling van dit
product contact op met de gemeente,

e Gebruik geen stoomapparaten om het
producttereinigen.

e Plaats geen metalen voorwerpen zoals
messen, vorken, lepels en deksels op
het oppervlak van de kookplaat, omdat
deze oververhitkunnen raken.
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de plaatselijke
afvalverwijderingsdienst of de winkel
waar u het product heeft aangeschaft.

GEBRUIK

e Deafzuigkapis uitsluitend ontworpen voor
de afvoervande kookluchtjes
geproduceerd tijdens een huishoudelijk
gebruik.

e Gebruik hetapparaatondergeenbeding
voor andere doeleinden dan waarvoor hetis
ontworpen.

e Friteuses moetentijdens hun gebruik
voortdurend bewaakt worden: oververhitte
olie zou vlam kunnen vatten.

e Activeerhetapparaat niet door middel van
een externe timer of een afzonderlijk
systeem voor afstandsbediening.

Hetapparaat mag niet geinstalleerd worden
achter een decoratieve deur,om
oververhitting ervan te voorkomen.

Klim niet op het apparaat om beschadiging
ervan te voorkomen.

Om de beschadiging van de siliconen
verbindingselementen te voorkomen,
mogen er geen hete pannen op het frame
geplaatst worden.

Snijd of bereid geen voedsel op de
oppervlakkenenlaatergeenharde
voorwerpen op vallen. Schuif geen pannen
of vaatwerk over het oppervlak.

REINIGING EN ONDERHOUD

e Schakel hetapparaat uit of koppel hetlos
van het elektriciteitsnet alvorens enige
onderhoudswerkzaamheid uit te voeren.

e Alshetkoolstofgeurfilter wordt bijgeleverd
envan hettype (F)is (verwijs naarde
montage-instructies), dan kan het
geregenereerd worden. Het actieve
koolfilter kan om de 3-4 maanden worden
gewassen en geregenereerd (of vaker
indien de afzuigkap intensief wordt
gebruikt), toteen maximumvan 8
regeneratiecycli (bij bijzonder intensief
gebruik wordt aanbevolen niet meerdan 5
cyclite gebruiken). Neem contact op metde
serviceafdeling om een nieuw filter (F) te
bestellen.

(3]

Regeneratieprocedure:

e Wasindevaatwasmachine bijeen
maximale temperatuurvan 70°C, of was
metde hand in warm water, zonder gebruik
van schuursponsjes (en zonder
reinigingsmiddelen!).

e Droog hetfiltergedurende 2 uurinde oven
bijeen maximale temperatuurvan70°C
(leesaandachtig de handleiding van uw
oven).

o Vetfiltersmoeten omde 2 maandenvan
gebruik gereinigd worden, of vakerin geval
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van een bijzonder intensief gebruik, en
kunnenin de vaatwasser gewassen worden.
Was de roosters nietin de vaatwasser (Z).

Algemene aanbevelingen

Gebruik nooit schuursponsijes, staalwol,
zoutzuur of andere producten die krassen of
sporen op hetoppervlak kunnen
achterlaten.

Voedsel dat per ongeluk op het oppervlak,
de functionele of esthetische elementen
van de kookplaat valt of erop blijftliggen,
mag niet worden geconsumeerd.

Reiniging van het apparaat

Reinig de kookplaat naelk gebruikomte
voorkomen dat eventuele voedselresten
verbranden. De reiniging van aangekoekt en
verbrand vuil vereist meerinspanning.

Gebruik voor de dagelijkse reiniging een
zachte doek of spons en een geschikt
schoonmaakmiddel.Volg de
aanbevelingenvan de producent met
betrekking totde te gebruiken
schoonmaakmiddelen. Wijradenaanom



beschermende schoonmaakmiddelente
gebruiken.

Verwijder aangekoekt vuil, bijv.
overgekookte melk, meteen schaper voor
glaskeramische kookplaten, terwijl de
kookplaat nogwarmis. Volg de
aanbevelingenvan de fabrikant met
betrekking totde te gebruiken schraper.
Verwijder suikerhoudend voedsel, bijv.
overgekookte jam, met een schrapervoor
glaskeramische kookplaten, terwijl de
kookplaat nogwarmis. Anders zouden de

EISEN VAN DE KASTJES

resten het glaskeramische oppervlak
kunnen beschadigen.

Verwijder eventueel gesmolten plastic met
eenschrapervoor glaskeramische
kookplaten, terwijl de kookplaat nog warm
is. Anders zouden deresten het
glaskeramische oppervlak kunnen
beschadigen.

Verwijder kalkvlekken meteenkleine
hoeveelheid ontkalkoplossing, bijv. azijn of
citroensap, zodra de kookplaatis afgekoeld.
Reinig de kookplaat vervolgens meteen
vochtige doek.

De installatieprocedure moetin
overeenstemming zijn met de wetten,
verordeningen, richtlijnen en normen
(veiligheidsvoorschrifteninzake elektrische
systemen, correcte recycling van
componenten, etc.) die van kracht zijnin het
land van gebruik!

Gebruik geen siliconenkit tussen het
apparaat en het werkblad. De kookplaat
moet worden ingebouwd in hetkeukenblad,
boven een kastje met een breedte van 600
mm of meer.

Als hetapparaat gemonteerd wordt op
ontvlambare materialen, moetende
richtlijnen en de normeninzake
laagspanningsinstallaties en
brandbeveiliging striktin acht worden
genomen.

Voorinbouwapparatuur moetende
onderdelen (van plastic en houtfineer)
gemonteerd worden met hittebestendige
kleefmiddelen (min.100°C): het gebruik van
ongeschikte materiaal en kleefmiddelen
kanvervorming en losraken veroorzaken.
Het keukenkastje moet voldoende ruimte
hebben voor de elektrische aansluitingen

van hetapparaat. De kastjes boven het
apparaat moeten op een zodanige afstand
worden gemonteerd dat er voldoende
ruimte beschikbaaris om comfortabel te
kunnenwerken.

Het gebruik van decoratieve profielen van
massief hout rond het keukenblad achter
hetapparaatistoegestaan, mits de
minimale afstand van de installatie-
afbeeldingeninachtwordtgenomen.

De minimale afstand tussen het
gemonteerde apparaaten de achterwand
wordtaangegeven op de installatie-
afbeelding van hetinbouwapparaat (150
mm voor zijwanden, 40 mm voor de
achterwand en 500 mm tot de eventuele
kastjes boven hetapparaat. Om
ergonomische redenen wordt een minimale
afstand van 1000 mm aanbevolen).

Om binnendringen van vioeistoffen tussen
derandvande kookplaaten het keukenblad
te voorkomen, moetvoorafgaand aande
installatie de bijgeleverde zelfklevende
afdichting worden aangebrachtoverde
gehele buitenste rand van de kookplaat.

ELEKTRISCHE AANSLUITING

WAARSCHUWING: Alle elektrische
aansluitingen dienen door een erkend
elektricien tot stand te worden gebracht.

Neem het aansluitschemain acht
(aangebracht op de onderkantvan het
product).
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Ditapparaat heeft een aansluiting van het
type “Y";aangeraden wordtom een
voedingskabel HO5V2V2-Fvan 5x 2,5 mm?
te gebruiken, EENFASE en TWEEFASE
verbinding: minimale doorsnede vande
geleiders: 2,5 mm?. Buitendiameter van de
voedingskabel: min 8 mm - max12 mm.

De aansluitklemmmen zijn toegankelijk door
de afdekking van de aansluitkastte
verwijderen.

Controleer of de eigenschappen van het
elektriciteitsnet van de woning (spanning,



maximaal vermogen en stroom) compatibel
zijn met die van het apparaat.

e Sluithetapparaataanzoalsaangegevenin
deinstallatiehandleiding (in
overeenstemming metde

MILIEUASPECTEN

referentienormen voor netspanning van
krachtop nationaal niveau).

Opgelet! De kabels mogen niet gelast
worden!

Verwijdering van huishoudelijke apparaten

Hetsymbool == op het product of de
verpakking geeft aan dat het product niet met
het normale huishoudelijke afval mag worden
weggegooid. Het product moet worden
verwerkt bijeen speciaal inzamelcentrum voor
derecycling van elektrische en elektronische
apparatuur. Als u ervoor zorgt dat dit product
op de juiste manier wordt verwerkt, voorkomtu
mogelijk voor mens en milieu negatieve
gevolgendie zich zouden kunnen voordoenin
gevalvan eenverkeerde afvalbehandeling.
Neem voor meer details over hetrecyclenvan
dit product contact op met uw gemeente, de
plaatselijke vuilophaaldienst of de winkel waar
u het product hebt gekocht.

Het apparaat voldoet aan derichtlijn 2012/19/
EUinzake de vermindering van gevaarlijke
stoffenin elektrische en elektronische
apparaten ende verwerking van het afval.

Verwijdering van verpakkingsmaterialen
/2%

Materialen met het symbool T zijn
recycleerbaar. Werp het verpakkingsmateriaal
inspeciale containersom hette recyclen.

Energie besparen

Hetis mogelijk om dagelijks energie te

besparentijdens het kokendoorde

onderstaande tips op te volgen.

o Gebruik bijhet verwarmen van water alleen
de benodigde hoeveelheid.

¢ Bedekde pannenzomogelijk altijd meteen
deksel.

e Plaatsde panvoordatudekookzone
inschakelt.

e Plaatskleinere pannenopdekleinere
kookzones.

e Plaatsde pannendirectin hetmiddenvan
de kookzone.

o Gebruik derestwarmte om hetvoedsel
warm te houden of om het te smelten.

OMSCHRIJVING VAN HET PRODUCT

Enkele kookzone (210x190 mm) 2100 W, met
boosterfunctie van 3000 W

Enkele kookzone (210x190 mm) 2100 W, met
boosterfunctie van 3000 W

Enkele kookzone (R.200 mm) 2300 W, met
boosterfunctie van 3000 W

Enkele kookzone (R.145 mm) 1400 W, met
boosterfunctie van 1850 W

Bedieningspaneel

5
6 Inlaatrooster

1+2 Gecombineerde kookzone (210 x 380 mm)
3000 W, met boosterfunctie van 3700 W.

INDICATOREN
Pandetectie

Elke kookzone is uitgerust met een systeem
dat de aanwezigheid van een panop de
kookplaat detecteert.

Het detectiesysteemisin staat om pannen met
een magnetiseerbare bodemte herkennen die
geschikt zijn voor gebruik op
inductiekookplaten.

Als de pantijdens de werking wordt
weggehaald of een ongeschikte pan wordt
gebruikt, verschijnt op hetdisplay het symbool
()

Restwarmte-indicator

Derestwarmte-indicatoris een
veiligheidsfunctie om te signaleren dat het
oppervlak van de kookzone nog een
temperatuur van 50°C of hoger heeft en bij
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aanraking met blote handen dus brandwonden

BESTURINGSPANEEL

kan veroorzaken. De digitvande

desbetreffende kookzone toont H

Aan/Uit

Indicator verzadiging vetfilter

Indicator vermogensniveau van de kookzone

Indicator vermogensniveau van de afzuigkap

Controle van de timer van de afzuigkap

Symbool zone bediening afzuigkap

Controle van de timer van de kookzone

Zone beheer Timer

O ONOO A WN =

Indicator verzadiging actieve koolfilter

-
o

Toets functie Smelten

ey
=y

Toets functie Blokkering

12 Toets functie Pauze

-
w

Vermogensbalk

>

Toets functie Auto

De kookzones kunnen geactiveerd worden

-
doortedrukkenop de referentiedigitb. De
digit wordt sterker verlicht om de handeling te
bevestigen.

Bijde plaatsingvaneen panopeenvande4
kookzones zal de kookplaat de aanwezigheid
ervan automatisch detecteren en wordtde
overeenkomstige digit verlichtomde
kookzone inte schakelen.

VERMOGENSBEPERKING

Als ergeen pannen of andere voorwerpen op
de kookplaat aanwezig zijn, dan zijn de digits
nietzichtbaar.

De functies die geselecteerd kunnen worden
op het bedieningspaneel zijn altijd zichtbaar,
maar verlicht met een lage helderheid.
Selecteerde functies door het
overeenkomstige symbool aan te raken.

Inschakeling van het apparaat:

Druk 2 seconden op de On/Off-toets om de
functies van de kookplaat in te schakelen en te
activeren.

Nu is de kookplaat ingeschakeld, maar alle
kookzones en de afzuigkap hebben
vermogensstand nul. De kookplaat wordt na 20
seconden van niet-gebruik automatisch
uitgeschakeld.

Opgelet: Om veiligheidsredenen is het altijd
mogelijk om de kookplaat uit te schakelen met de
On/Off-toets.

Opgelet: Op het bedieningspaneel zijn alle
selecteerbare functies altijd verlicht/zichtbaar en
alleen deze functies kunnen worden geactiveerd.

De bedieningszones van de kookzones, de
afzuigkap en de timer kunnen worden geactiveerd
door op de betreffende digit te drukken.

De bevestiging wordt gegeven door het intens
oplichten van de Digit.

De eerste keer dat het apparaat wordt
aangesloten op het huishoudelijke
elektriciteitsnet moet de installateur het
vermogen van de kookzones instellen op basis
van de werkelijke capaciteit van het
elektriciteitsnet.

Als dit niet nodigis, kuntu de kookplaat direct
inschakelen met@of, als alternatief, de

hieronder beschreven procedure volgen om
het menute openen.

Leesde gehele paragraafalvorensde
procedure uitte voeren.

Sluit de kookplaat aan op het huishoudelijke
elektriciteitsnet.
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1. Alledigits zullen gedurende enkele secon-
denoplichtenenvervolgens uit gaan; al-

leen O blijft knipperen.

2. Houd O ingedruktde digits van de kook-
zonestonen 5

3. Houd © ingedrukten begin, tegen de wij-

zersvandeklokin, op de digits van de zo-
nes te drukken.

]
|

3 !

Y ‘

o2

!

U

o
o

i
{Nin]

r
De digit linksachtertoontL en een cijfer dat
hettype menu aangeeft. De digit linksvoor

FUNCTIES KOOKPLAAT

toonteen cijfer dat afhankelijkisvandeinde
selectie aangegeven parameters.

-
SelecteerdedigitmetlL endrukop”8“opde
vermogensbalk.

Selecteer de digitlinksvoor en vervolgens de
correcteinstelling.

Zie de onderstaande tabel voor de specificatie
van de vermogens:

Waarde op
devermo- KW Opmerkingen
gensbalk
o 7,4 Standaard startinstelling
1 4,5
2 3.5
3 2,8

Deingevoerde correcte waarde moet

bevestigd worden door@ ingedruktte
houden.

]+

1+

]+
>

g
s
-
8

o0

o

¥
O

0123456789FP

®© o H H 5

Deze functie voorkomt de onbedoelde
inschakeling van de apparatuur

Activering: als er een pan aanwezig is op
de kookplaat, houd dan de
overeenkomstige digit gedurende 3
seconden ingedrukt. Is er geen pan
aanwezig op de kookplaat, houd dan één
van de 5 digits (niet zichtbaar) links naast

de punt (. gedurende 3 seconden
ingedrukt. Laat de digit los en schuif met
de vinger van O naar 9 over de

Kinder- vermogensbalk die de werkvolgorde

slot o ]
toont. Alle digits tonen L .

De beschreven handelingen moeten
binnen 10 seconden voltooid worden.

Deactivering: houd één van de 5 digits
van de kookzones gedurende 3
seconden ingedrukt. Laat de digit los en
schuif met de vinger van 9 naar O over de
vermogensbalk die de werkvolgorde
toont.

De beschreven handelingen moeten
binnen 10 seconden voltooid worden.

Het is mogelijk om de functies van de
kookplaat tijdens het gebruik te
blokkeren, bijvoorbeeld om de kookplaat
te reinigen. De functie blijft ook actief als
de kookplaat wordt uitgeschakeld en
Blokke- weeringeschakeld.
g, geval van een stroomstoring wordt de
functie gedeactiveerd.

Activering: houd =0 gedurende 1
seconde ingedrukt.

Deactivering: druk op =0

Elke kookzone kan voor een tijd van
maximaal 5 minuten worden ingesteld op
een extra vermogensniveau.

Activering: selecteer een van de 4
kookzones en selecteer de waarde “P” op

Functie .
de vermogensbalk. De overeenkomstige

Boost
digittoont ! .

Deactivering: selecteer een van de
andere mogelijke waarden op de
vermogensbalk.
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Timer
vande
kookzo-
nes

Door middel van de timer kan een
bepaalde kookzone aan het einde van de
ingestelde tijd worden uitgeschakeld.

De kookzones kunnen individueel
geprogrammeerd worden omdat ze allen
beschikken over een eigen timer.

Activering: Druk bij functionerende
kookzone voor toegang tot de bediening
voor het beheer van de timer van die
zone.

De 3 digits tonen“ 0 0 0 “. Druk op "+" f
"-" om de countdown van de timer in te

stellen. g g g

Uren - Tienden - Minuten

Bevestig de tijd door gedurende 10
seconden niets aan te raken.

Na de countdown worden de digits

nulgesteld en klinkt er een geluidssignaal.

De functie kan onderbroken worden door
op een willekeurige toets te drukken.

Als de timer van meerdere kookzones
actief is, zullen de 3 digits altijd de eerst
aflopende timer aanduiden.

Deactivering: druk bij functionerende
kookzone voor toegang tot de bediening
voor het beheer van de timer van die
zone.

Stel de drie digitsinop“0 0 0 “met
gebruik van "+" of “-", of druk op de toets
On/Off.

Timer
(alge-
meen)

Timer met alarm voor algemeen gebruik.

Activering: schakel de kookplaat in en
controleer dat er geen pannen aanwezig
zijn of actieve kookzones.

De 3 digits voor het beheer van de timer
tonen ”- - -"

Druk op de digit om het menu van de
timer te openenen“ 00 0 ” weer te
geven.

Druk op “+" f ”-" om de countdown van
de timer in te stellen.
o]
B8 8
Uren - Tienden - Minuten

Bevestig de tijd door gedurende 10
seconden niets aan te raken.

Na de countdown worden de digits
nulgesteld en klinkt er een geluidssignaal.
De functie kan onderbroken worden door
op een willekeurige toets te drukken.

Herhaal de beschreven handelingen om
de waarde van de countdown te wijzigen.

Deactivering: schakel de kookplaatin en
controleer dat er geen pannen aanwezig
zijn of actieve kookzones.

Druk op de digit voor toegang tot het
menu van de timer en gebruik “+” en
om het display in te stellenop ” 00 0 “"-",
of druk op de toets On/Off.

"

Functie
Smelten

Activering: selecteer een van de 4

kookzones en druk op L

De digit van de geselecteerde zone toont

u.
Lofop@.

Deactivering: druk op
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Functie
Verwar-
men

Deze functie wordt gebruikt om een pan
bij maximaal vermogen te verwarmen,
alvorens het kookproces voort te zetten
bij een geselecteerd vermogen. Het
tijdsinterval gedurende welke voor de
kookzone het maximale vermogen wordt
gehandhaafd, is afhankelijk van het
ingestelde definitieve kookvermogen. Zie
de tabel:

Vermogensniveau Timer (seconden)

48

144

230

312

Functie
Oproe-
pen

Deze functie wordt gebruikt om de

bedrijfsinstellingen van de kookplaat op
te roepen in geval van een onbedoelde
stop of een plotselinge stroomuitval.

Als de kookplaat wordt uitgeschakeld,
kan hij binnen 6 seconden weer worden

mgesohakeld door@ aan te raken, de
toets '@' knippert gedurende 6

seconden. Druk op de toets '@' omde
eerder ingestelde functies te herstellen.
Ter bevestiging van de handeling klinkt er
een pieptoon.

408

120

168

216

Niet beschikbaar

VO N[O~ WN|I—

Niet beschikbaar

Activering: houd, bij een op de kookplaat
geplaatste pan en de geselecteerde
kookzone, de op de vermogensbalk
geselecteerde waarde (van 1tot 8)
gedurende 3 seconden ingedrukt. Het
display van de overeenkomstige
kookzone toont “A”.

Het kookniveau kan verhoogd worden,
maar als het wordt verlaagd, wordt de
functie uitgeschakeld.

De functie kan ook gedeactiveerd
worden door de toets van de betreffende
kookzone gedurende 3 seconden
ingedrukt te houden.

Gecom-
bineerde
modus
(functie
“brug"”)

Met deze functie kunnen 2 kookzones
gecombineerd worden om ze als één
enkele grotere kookzone te gebruiken en
te bedienen. Op deze manier is het
mogelijk om pannen met een grotere
bodem te gebruiken.

De voor deze functie selecteerbare
kookzones zijn uitsluitend die aan de
linkerkant.

Activering/deactivering: druk gelijktijdig
op de digits van de linker kookzones om
de 2 zones te selecteren waartussen een
brug moet worden gevormd, tot de digit

verschijnt om aan te geven dat de
functie is ingeschakeld. De andere digit
wordt gebruikt voor de instelling van het
vermogensniveau.

Functie
Pauze

Door middel van deze functie kan elke op
de kookplaat actieve functie gepauzeerd/
herstart worden, waarbij het beschikbare
vermogen van de kookzone wordt
verminderd en alle functies worden
nulgesteld. Als de functie Pauze niet
binnen 10 minuten wordt gedeactiveerd,
zal de kookplaat automatisch
uitschakelen.

Activering: Houd, bij een op de kookplaat
geplaatste pan en de geselecteerde
kookzone, gedurende ten minste 1

seconde de toets van de functie Pauze
al

j10) ingedrukt. Alle displays tonen LI}

W
Deactivering: houd {uf gedurende 1
seconde ingedrukt, tot hij knippert. Druk
binnen 10 seconden op een andere
willekeurige toets. De functie wordt
uitgeschakeld en de kookplaat gaat
verder met de eerdere instellingen.

Functie
AUTO

upn

Als de kookplaat/afzuigkap wordt
ingeschakeld, wordt de afzuigkap
standaard in de automatische modus
geactiveerd en gaat de led "A” fel
branden. De afzuigkap treedt in werking
als de vermogensstand van de
kookzones hogeris dan'1'.

De afzuigkap wordt uitgeschakeld door
op de led “A” te drukken. Dit wordt
bevestigd door de verandering van de
intensiteit van de led, van fel naar
gedempt. De afzuigkap wordt ook
uitgeschakeld door op de vermogensbalk
op een waarde hoger dan “1” te drukken.
Dit wordt bevestigd door de verandering
van de intensiteit van de led "A”, van fel
naar gedempt.

De afzuigkap wordt weer ingeschakeld
door opnieuw op de led “A” te drukken
die fel gaat branden.

KOOKTABEL

Vermogensstand Kookmethode

Te gebruiken voor

1 Smelten, zachtjes opwarmen

Boter, chocolade, gelatine, sauzen




2 Smelten, zachtjes opwarmen Boter, chocolade, gelatine, sauzen

3 Op temperatuur brengen Rijst

4 Doorkoken, inkoken, stoven Groenten, aardappels, sauzen, fruit, vis

5 Doorkoken, inkoken, stoven Groenten, aardappels, sauzen, fruit, vis

6 Doorkoken, smoren Pasta, soep, gestoofd vlees

T zecnmesbakeen B ook oelet ospaneeraeon
8 Bakken in hete olie, frituren Vlees, patat

9 Snel bakken op hoge temperatuur Biefstuk

P Snel verwarmen Water koken

FUNCTIES AFZUIGKAP

Symbool voor onderhoud van het vetfilter

De signalering voor de reiniging van het
e vetfilter wordt aangegeven met de led en is
! altijd ingeschakeld.

O Reset en heractivering van het filter

Ga na het onderhoud van het filter als volgt

— te werk:
De bedieningszones van de kookzones, de
afzuigkap en de timer kunnen worden geactiveerd houd de toets 5 seconden ingedrukt. - De led
door op de betreffende digit te drukken. van het vetfilter gaat uit en de aftelling wordt
Druk tweemaal op de vermogensbalk “ 9 * opnieuw gestart.
voor de instelling van de snelheid Symbool voor onderhoud van het
INTENSIEF. De inschakeling van deze koolstoffilter

upu snelheid is ingesteld op 5 minuten. Na deze
tijd keert het systeem automatisch terug
naar de eerder ingestelde snelheid. De
functie wordt uitgeschakeld door een andere
snelheid te selecteren.

De afzuigkap is standaard ingesteld in de
afzuigmodus. Druk, zonder belasting, op de
Digit van de bedieningen van de afzuigkap
om de afzuigkap in te schakelen. Druk
opnieuw 5 seconden op de Digit voor:

Deze functie is alleen beschikbaar als de

automatische modus wordt uitgeschakeld. Activering van het koolstoffilter:
De automatische modus wordt Hets ) )
: o ymbool van het koolstoffilter (geurfilter)
Fune.- Uitgeschakeld door te drukken op "A". gaat gedurende 1seconde branden.
tie Druk op de Digit van de afzuigkap en stel een Deactivering van het koolstoffilter:
Delay snelheid in op de vermogensbalk.
Het symbool van het koolstoffilter (geurfilter;
Druk op de Digit voor het timerbeheer die c knippért tweemaal. (9 )
'CL' toont, maar die overgaat naar de o )
aftelling, reeds ingesteld op 15 minuten. Na de activering signaleert het brandende

pictogram dat het onderhoud van het
koolstoffilter (geurfilter) moet worden
@ Druk, zodra de Digit van de afzuigkap wordt uitgevoerd.
geselecteerd, op de Digits van het beheer
van de timer om de aftelling in te stellen.

Symbool timer

Reset en heractivering van het

koolstoffilter

Ga na het onderhoud van het filter als volgt
te werk:

houd de toets 5 seconden ingedrukt. - De led
van het geurfilter gaat uit en de aftelling
wordt opnieuw gestart.
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PERSONALISATIE VAN HET GEBRUIKERSMENU

Lees de gehele paragraaf alvorens de procedure uit
te voeren.

- Druk op ®

- Druk nogmaals op (D en houd gedurende 3 secon-
den ingedrukt.

1]
- De toets THT begint te knipperen.
W
- Houd'_'IE' ingedrukt: de digits van de kookzones to-
nen J.

17}
— Houd T ingedrukt en begin te drukken op de digit
van de kookzones, te beginnen bij die linksvoor en
met een beweging met de wijzers van de klok mee.

R

2§ G
t v

De digit linksachter toont afwisselend U en een
cijfer tussen 2 en 7 dat de code van het menu
aangeeft.
De digit linksvoor toont een cijfer dat afhankelijk is
van de in de selectie aangegeven parameters.

- Druk op de digit linksachter.

— Selecteer een cijfer op de vermogensbalk voor toe-
gang tot de code van het menu.

- Druk op de digit linksvoor.

— Selecteer een cijfer op de vermogensbalk om een
waarde te selecteren.

Zie de onderstaande tabel voor de specificatie van
de vermogens:

Co-
de
van
het
me-
nu

Beschrijving Waarde

0 - Geluid uit
Menu voor beheer van
U2 het geluidsvolume vande 1- Min.
toetsen.

3 - Max
Menu voor beheer van 0 - Geluid uit
het volume van de .

U3 oemervan de 1-Min.
minutenteller. 3 - Max
Menu voor beheer van 0 - Max

U4 het helderheidsniveau

9 - Min.

van het display.

Menu voor beheer van de O - Weergave uit
U5 weergave van de 1- Weergave

countdown. actief
us Menu van de functie 0 - Actief
pandetectie. 1- Niet actief

0 - Continue
knippering en
uitschakeling
1-Tien
knipperingen en
uitschakeling

Menu voor beheer van
U7 heteinde van de
countdown.

2 - Een knippering
en uitschakeling

- Voer de correcte waarde in, bevestig door ® aante
raken en 2 seconden ingedrukt te houden.

al
- Dlruk op TJ om het menu af te sluiten zonder op te
slaan.

Als er geen handelingen worden uitgevoerd, wordt
het gebruikersmenu na 1 minuut afgesloten.

FUNCTIES VOOR HET AANPASSEN VAN HET

VERMOGEN

Dit productis voorzien van een elektronisch
bestuurde vermogensregelingsfunctie.

Deze functieregelt de afgifte van het maximale
vermogenvan 3700 W overde
gecombineerde kookzones (linkerkant en
rechterkant), optimaliseert de verdeling van
hetvermogen envoorkomt situaties voor
overbelasting van het systeem.

Daarom wordt het totale vermogen continu
bewaaktenzo nodig verminderd. Als het
gewenste totale vermogen niet kan worden
geleverd, vermindert een controle-element
standaard het vermogen van een ander

kookelement naar een stand net eronderop de
desbetreffende vermogenscurve, zodatde
stroomopname van 16 A niet wordt
overschreden.

Inditgeval detecteert de generator de laatste
bediening met de hoogste prioriteit die doorde
gebruikersinterfaceis verzondenen
vermindertzo nodig de eerder geactiveerde
instellingen voor een ander kookelement.

Devermogensregelingsfunctie wordtin eerste
instantie ook geactiveerd als een pan op het
kookelement wordt gedetecteerd.
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Bijvoorbeeld:

Alsvoor kookzone 1het extra
vermogensniveau (boost) (P) is geselecteerd,

kan kookzone 2 niet tegelijkertijd het
vermogensniveau 9 overschrijden en wordt
deze automatisch beperkt.”

GIDS VOOR HET GEBRUIK VAN DE PANNEN

Welke pannen zijn geschikt?

Gebruik alleen pannen meteen
ferromagnetische bodem die geschikt zijn
voor gebruik op inductiekookplaten:

e gietijzer

e geémailleerd staal

e koolstofstaal

o roestvrijstaal (ook niet volledig roestvrij)

e aluminium met ferromagnetische coating
of bodem met ferromagnetische plaat

=
Controleer of het symbool 90 aanwezig is
(meestal op de onderkant gedrukt)omnate
gaan of de pan geschiktis. U kuntook een
magneetin de buurt van de bodem vande pan
plaatsen. Als deze blijft zitten, betekent ditdat
de pan kanworden gebruikt op een
inductiekookplaat.

Gebruik voor een optimaal rendement altijd
pannen met een viakke bodem die de warmte
gelijkmatig kan verdelen.Een bodem die niet
perfectvlakis, kan de geleiding van het
vermogen en de warmte beinvioeden.

Hoe moeten de pannen worden gebruikt?

Minimale diameter van de pan/koekenpan
voor de verschillende kookzones.

Vooreen goede werking van de kookplaat
moet de pan een of meervandeopde
kookplaataangegevenreferentiepunten
bedekken en een geschikte minimale diameter
hebben.

Gebruik altijd de kookzone die het beste past
bijde diameter van de bodem van de pan.

Diameter van de bodem van de

Kookzone pan
@ min. (aanbe- @ max (aanbe-
volen) volen)
Gecombineerd
links 190 mm 230 mm
Enkel links 110 mm 190 mm
Enkel rechts-
voor 110 mm 145 mm
Enkel rechts-
achter 110 mm 200 mm

Lege pannen/koekenpannen of pannen met
eendunne bodem

Gebruik geen lege pannen/koekenpannen of
pannen meteen dunne bodemopde
kookplaat, omdat udan de temperatuur niet
kuntregelen of de kookzone niet automatisch
kunt uitschakelen als de temperatuur te hoog
is, met hetrisico dat u de pan of het oppervlak
van de kookplaat beschadigt.

Als dit gebeurt, raak dan niets aan en wacht tot
alle onderdelen zijn afgekoeld.

Als eenfoutmelding verschijnt, raadpleeg dan
hetdeel ‘Oplossen van problemen’.

Normale geluiden bij het gebruik vande
kookplaat

Inductietechnologie is gebaseerd op het
creérenvan elektromagnetische velden. Deze
elektromagnetische velden genereren warmte
direct op de bodemvan de pan.Pannenen
koekenpannen kunnen verschillende geluiden
of trillingen veroorzaken, afhankelijk van de
manier waarop ze vervaardigd zijn.

Deze geluiden zijn hieronder beschreven:

Licht gezoem (zoals het geluid van een
transformator)

Dit geluid treedt op bij koken met een hoge
warmte en wordt veroorzaakt doorde
hoeveelheid energie die van de kookplaat naar
de pannenwordtovergedragen. Het geluid
stopt of wordt minder als de warmtestand
wordt verlaagd.

Licht sissend geluid

Dit geluid wordt geproduceerd wanneer de
kookpan leegis en houdtop zodra de pan met
water of voedsel wordt gevuld.

Pruttelen

Ditgeluid treedt op bijpannendie uitvele
gelaagde materialen bestaat en wordt
veroorzaakt doorde trillingenvande
oppervlakken waar de verschillende
materialen met elkaarin aanraking komen. Het
geluidis afkomstig van de pannenenkan
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variéren op basis van de hoeveelheid en het
type bereiding van het voedsel.

Hard sissend geluid

Dit geluid treedt op bij pannen die gemaakt zijn
van verschillende op elkaar gelaagde
materialen en ook wanneer deze op de
hoogste stand gebruikt worden en ook op twee
kookzones. Het geluid stopt of wordt minder
als de warmtestand wordt verlaagd

Ventilatorgeluiden

Vooreen goede werking van het elektronische
systeem moet de temperatuurvande
kookplaat wordeningesteld. Hiervooris de
kookplaat uitgerust met een koelventilator die
wordtingeschakeld om de temperatuur van

PROBLEEM OPLOSSEN

het elektronische systeem te verlagenente
regelen. Hetkan gebeuren dat de ventilator na
de uitschakeling van het apparaat nog blijft
functionerenalsereennogte hoge
temperatuur van de kookplaat wordt

gedetecteerd; het display toont H

Ritmische, klokachtige geluiden

Ditgeluid treedt alleen op wanneer er minstens
drie kookzones in werking zijn en verdwijnt of
vermindertzodra er één wordt uitgeschakeld.

De beschreven geluiden zijn een normaal
kenmerk van de inductietechnologie en
mogen dus niet als defecten worden
beschouwd.

Mogelijke oorzaak van de storing

Oplossing

Foutcode Beschrijving
“Akoestische sig- De pediening
nalering bijin- | . 4o

schakeling. Geen

Beschadiging of slechte aansluiting
van de LIN-kabel op de printplaat van

Controleer de aansluiting/

foutcode weer- afzuigkap werkt de afzuigkap vervanging van de LIN-kabel
gegeven” niet
Continue activatie van de toetsen Verwiider het water of de pan
ERO3 De I;ook%aat gedetecteerd. van hét glaskeramische P
gaatna
seconden uit.  Water of pan op het oppervlak en van het
bedieningspaneel. bedieningspaneel.
Laat de kookplaat afkoelen.
Controleer of de kookplaat
ER21 De kookplaat De temperatuur in de elektronische voldoende ventilatie heeft.
gaat uit. componenten s te hoog. Als de fout blijft bestaan, neem
dan contact op met de
servicedienst.
Pan leeg of ongeschikt.
De Temperatuur van het oppervilak van  Laat de kookplaat afkoelen.
E2 desbetreffende pan of glaskeramische plaat is te Gebruik een geschikte pan.
kookzone gaat hoog.
uit. Temperatuur van de elektronische Geen lege pannen verwarmen.
componenten te hoog.
Gebruik een geschikte pan.
De fout wordt na 8 seconden
automatisch opgeheven en de
Pan niet geschikt kookzone kan opnieuw worden
De 9 ' gebruikt.
E3 Sestlzetreffende De pan verliest zijn magnetische In geval van verdere fouten
ookzone gaat  gjgenschappen en kan schade aan de }
uit. inductiekookplaat veroorzaken moet het fornuis worden
! vervangen.
Als de fout blijft bestaan, neem
dan contact op met de
servicedienst.
Controleer de netspanning en/
E6 De kookzone  Voedingsspanning en/of frequentie ~ Of de frequentie.

gaat niet aan.

buiten bereik buiten bereik.

Neem indien nodig contact op
met de servicedienst.
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Maak de ventilator schoon en
verwijder eventuele vreemde

E8 De kookzones Ventilator kapot. voorwerpen.
gaan uit. Ventilator verstopt door stof of vuil.  Als de fout blijft bestaan, neem
dan contact op met de
servicedienst.
Koppel de kookplaat los van de stroomvoorziening.
E4-E5-E7-E9-

ER20-ER22- Wacht een paar seconden, sluit dan de kookplaat weer aan op de stroomvoorziening.

Egg;ZERA?S,Z, Neem contact op met het servicecentrum en geef de foutcode op die op het scherm

verschijnt, als het probleem aanhoudt.

ONDERHOUD - REPARATIES EN CONFORMITEIT

e Zorgervoordat hetonderhoudvande Informatie over het product volgensde
elektrische componenten alleen door de verordening nr.66/2014
fabrikant of door de servicedienst wordt

uitgevoerd. Referentienormen:

e Zorgervoordatbeschadigde kabels alleen EN/IEC 60350-2
door de fabrikant of door de servicedienst
worden vervangen. EN/IEC 50564

Als ucontactopneemt metde servicedienst,
geefdandevolgendeinformatie:
o Typedefect

e Modelvanhetapparaat (Art./Cod.)

« Serienummer(S.N.) Ditapparaatis ontworpen, vervaardigd eninde

handel gebracht volgens de EEG-richtlijnen.
Deze informatie vindt u op hettypeplaatje. Het

typeplaatjeis op de onderkant van het

apparaataangebracht.

TECHNISCHE GEGEVENS

Productidentificatie
Type: 4300 MODEL FMA 8381R HI

Model: FMA 8381RHI

Maximaal totaal vermo-

Raadpleeg hetidentificatieplaatje aan de gen (kOOkELapa)t + afzuig- S,02Kkw

onderkant van het product.

De fabrikant brengt voortdurend verbeteringen

aande producten aan. Om deze reden kunnen

detek§t ende afbgeldlngen vandeze Parameter Waarde

gebruikshandleiding zonder voorafgaande

kennisgeving veranderen. 220-240 V, 50 Hz; 220
Voedingsspanning/ V, 60 Hz 2N~ 380-415V,

Meer informatie over de technische gegevens frequentie 50 Hz;

is beschikbaar op de website: www.franke.com 2N~ 380V, 60 Hz
Gewicht van het apparaat 21kg
Aantal kookzones 4

MODEL FMA 8381R HI Warmtebron inductie

Maximaal totaal vermo-

gen (kookplaat + afzuig- 7,62 Kw (basisinstelling)
kap)

Maximaal totaal vermo-

gen (kookplaat + afzuig- 4,72 Kw
kap)

Maximaal totaal vermo-

gen (kookplaa)t + afzuig- 3,72 Kw
kap
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MANUTENZIONE - RIPARAZIONE E CON-

FORMITA
DATI TECNICI

INFORMAZIONI SULLA SICUREZZA

e Perlapropriasicurezzae peril
corretto funzionamento
dell'apparecchio, si pregadileggere
attentamente questo manuale prima
dell'installazione e dellamessain
funzione. Tenere queste istruzioni
sempreinsieme all’apparecchio,
anchein casodicessioneo
trasferimento a terzi. Gli utenti devono
essere pienamente aconoscenzadel
funzionamento e delle caratteristiche
disicurezzadell'apparecchio.

e llcollegamentodeicavideve essere
effettuato da un tecnico competente.

e |Ifabbricante non potraritenersi
responsabile per eventuali danni
risultanti da un’installazione o
utilizzazione impropria.

e Controllare che l'alimentazione direte
corrisponda a quellaindicatasulla
targhetta datiall'interno del prodotto.

e AVVERTENZA: Primadiinstallare
I'apparecchio, rimuovere le pellicole
diprotezione (qualora siano presenti).

e Nontoccarel'apparecchio conle mani
o parti del corpo bagnate.

e |'apparecchionondeve maiessere
esposto agliagenti atmosferici
(pioggia, sole).
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Tenere gliimballaggifuoridalla
portata dei bambini e dianimali
domestici.

Non utilizzare adattatori, prese
multiple o prolunghe per collegareil
dispositivo.

Non stare in piedisull’'apparecchio,
perché si potrebbe danneggiare.
Questo apparecchio pud essere
utilizzato da bambini di eta superiore
agli 8 annie da persone con capacita
fisiche, sensoriali o mentaliridotte o
senzaesperienza e conoscenza,
purché supervisionate o istruite
riguardo |'utilizzo dell’'apparecchioin
modo sicuro e che comprendanoi
rischi coinvolti.

Questo apparecchio non & destinato
all'uso da parte di persone (bambini
inclusi) conridotte capacita fisiche,
sensorialio mentali, o con mancanza
diesperienze e conoscenze, ameno
che non siano supervisionate o
abbianoricevuto istruzionisull'uso
dell'apparecchio daunapersona
responsabile dellaloro sicurezza.
Sorvegliare i bambini, assicurandosi
che non giochino con l'apparecchio.
La pulizia e lamanutenzione
dell'utente nondevono essere



effettuate da bambinisenza
supervisione.

Collegare laspinaad una presaditipo
conforme alle normative vigentiein
posizione accessibile.

I mezzi perladisconnessione devono
essere incorporati nel cablaggio fisso
in conformita con le norme in materia.
Seilcavodialimentazione e
danneggiato, deve essere sostituito
dal produttore o dal suo agente di
servizio o da persone con qualifiche
simili per evitare pericoli.

Per gliapparecchidiClassel,
controllare che |'alimentazione
elettricadomestica garantiscauna
correttamessaaterra.

Non utilizzare fiamme libere (pericolo
diincendio).

AVVERTENZA: Lamancata
installazione delle vitio dei
dispositividifissaggioin
conformita alle presentiistruzioni
pud comportare rischidi scosse
elettriche.

Usare solo viti e minuteriaidonea peril
fissaggio dell'apparecchio.
Assicurarsiche il dispositivo sia
installato in modo da poter essere
scollegato dall'alimentazione, con una
distanza di apertura dei contatti (3 mm)
che garantiscalacompleta
disconnessione in condizioni di
sovratensione di categorialll.
Collegare |'estrattore allacanna
fumaria attraverso un tubo di diametro
minimo di120 mm. Il percorso della
cannafumariadeve essere il pit breve
possibile.

Relativamente alle misure tecniche e
disicurezza da adottare perlo scarico
deifumieimportante attenersi
scrupolosamente ai regolamenti
stabiliti dalle autorita locali.

Quando questo apparecchio viene
utilizzato contemporaneamente ad
apparecchiche bruciano gas o altri
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combustibili(non applicabile agli
apparecchiche scaricano 'aria solo
nella stanza), la stanza deve essere
adeguatamente ventilata per evitareiil
riflusso dei gas di scarico.

Pulire I'apparecchio e sostituire i filtri
dopoil periodo ditempo specificato
(pericolo diincendio). Vederelil
paragrafo Pulizia e manutenzione.
Devono essererispettate le normative
relative allo scarico dell'aria.

L'arianon deve essere espulsainuna
canna fumaria utilizzata perlo scarico
deifumidiapparecchiagasoaltri
combustibili (non applicabile agli
apparecchiche espellono I'aria solo
nella stanza).

Quando l'apparecchio dicottura e gli
apparecchialimentati con energia
diversadall'elettricita sonoin funzione
contemporaneamente, la pressione
negativa nella stanzanondeve
superarei4 Pa(4 x10-5 bar), per
evitare cheifumivengano risucchiati
nella stanza dall'apparecchio di
cottura.

Le cappe dacucina e glialtriimpiantidi
aspirazione dei fumidi cottura possono
influire negativamente sul
funzionamento in sicurezza degli
elettrodomesticia gas o altri
combustibili (compresi quelliin altre
stanze) a causa del flusso diritorno dei
gas dicombustione. Questigas sono
potenzialmente in grado di provocare
un avvelenamento da monossido di
carbonio. Dopo l'installazione diuna
cappaodiunaspiratore di fumidi
cottura, il funzionamento delle
apparecchiature a gas fluido dovrebbe
essere testato daun esperto per
garantire che non si verifichi un flusso
diritorno dei gas dicombustione.

| sistemidiinduzione diquesti piani
cottura soddisfanoirequisitidelle
norme EMC e della direttiva EMF e non
dovrebbero interferire con altri
dispositivi elettronici. | portatoridi



pacemaker o di altriimpianti elettronici
devono chiarire conil proprio medico o
conil produttore degliimpianti se
questidispositivisono
sufficientemente resistentialle
interferenze.

Prima di eseguire il collegamento
elettrico, leggere il capitolo
COLLEGAMENTO ELETTRICO.

Le friggitricidevono essere
costantemente sorvegliate durante
l'uso:l'olio surriscaldato potrebbe
incendiarsi.

Non appoggiare pentole e padelle sul
bordo, perché potrebbero
danneggiarsiigiuntiinsilicone.

L'apparecchio e le sue parti
accessibili diventano molto caldi
durante l'uso. Prestare grande
attenzione anontoccarele
resistenze. | bambinidieta
inferiore agli 8 annidevono essere
tenutilontani,amenodinon
essere costantemente sorvegliati.

AVVERTENZA: Se la superficie &
incrinata, spegnere |'apparecchio
e nonaccenderlo per evitare il
rischio di scosse elettriche.

Non utilizzare apparecchiavapore per
la pulizia del prodotto.

Non appoggiare sulla superficie del
piano cottura oggetti metallicicome
coltelli, forchette, cucchiai e coperchi,
perché possono surriscaldarsi.
Utilizzare I'apposito comando per
spegnere il piano cottura dopo I'uso;
non affidarsiai sensoridelle pentole.
L'apparecchio non & progettato per
essere messo in funzione per mezzo di
untimeresternoounsistemadi
telecomando separato.

USoO

AVVERTENZA: Pericolo di
incendio: non mettere oggettisulle
superficidicottura.

ATTENZIONE: Il processo di
cottura deve essere sorvegliato.
Un breve procedimento di cottura
deve essere sorvegliato
costantemente.

AVVERTENZA: E pericoloso
lasciare incustodito il piano cottura
quando si utilizzano olio o grassi,
perché potrebbe crearsiuna
situazione di pericolo e svilupparsi
unincendio. Nontentare MAl di
spegnere unincendio conl'acqua,
ma spegnere |'apparecchio e poi
coprire lafiamma, ad esempio con
un coperchio o unacoperta
antincendio.

A

e |'apparecchionondeve maiessere
installato dietro uno sportello
decorativo, per evitare che possa
surriscaldarsi.

[ simbolo g sul prodotto o sullasua
confezioneindica cheil prodotto non
puod essere smaltito come un normale
rifiuto domestico. Il prodotto da
smaltire deve essere conferito presso
un apposito centro diraccolta peril
riciclaggio dei componenti elettricied
elettronici. Assicurandosi che questo
prodotto sia smaltito correttamente, si
contribuira a prevenire potenziali
conseguenze negative perl'ambiente
e per la salute che potrebbero
altrimenti derivare dal suo smaltimento
inadeguato. Perinformazioni piu
dettagliate sulriciclaggio di questo
prodotto, contattare il Comune, il
servizio locale di smaltimento rifiuti
oppureilnegozio dove ¢ stato
acquistato il prodotto.

e L'apparecchiodiaspirazione e stato

progettato esclusivamente per
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I'eliminazione degli odoridi cottura nell'uso
domestico.



PULIZIA E MANUTENZIONE

Non utilizzare in nessun caso I'apparecchio
perscopidiversidaquelliperiquali & stato
progettato.

Le friggitricidevono essere continuamente
monitorate durante I'uso: I'olio surriscaldato
potrebbe prendere fuoco.

Non azionare I'apparecchio conuntimer
esterno ounsistemadicomando adistanza
separato.

L'apparecchionon deve essere installato
dietro una porta decorativa per evitare che
possa surriscaldarsi.

Perevitare danniall'apparecchio, non salire
in piedisull'apparecchio.

Perevitare didanneggiare le giunzioniin
silicone, non appoggiare recipientidi
cottura caldisul telaio.

Nontagliare o preparare glialimentisulla
superficie e non farvicadere oggetti duri.
Nontrascinare pentole o stoviglie sulla
superficie.

Spegnere o scollegare I'apparecchio dalla
rete dialimentazione elettrica prima di
qualsiasiintervento dimanutenzione.
Seilfiltro antiodori al carbone e fornitoed &
deltipo (F) (fare riferimento alle istruzioni di
montaggio) puo essere rigenerato. Il filtro
antiodori al carbone attivo puo essere lavato
erigenerato ogni 3-4 mesi (o pil
frequentemente se la cappa € sottopostaa
unuso intensivo), fino aun massimodi8cicli
dirigenerazione (in caso d'uso
particolarmente intensivo siraccomanda di
non superarei5 cicli). Rivolgersial servizio
diassistenza perordinare un nuovo filtro (F).

Proceduradirigenerazione:

Lavareinlavastoviglie aunatemperatura
MAXdi70°olavare amanoinacqua calda
senzausare spugne abrasive (non usare
detergentil).

Asciugareinforno aunatemperatura MAX
di70° per 2 ore (siraccomanda dileggere
attentamente ilmanuale d’uso e leistruzioni
dimontaggio del proprio forno).

[ filtri antigrasso devono essere puliti ogni 2
mesi di utilizzo, o pit frequentemente se
I'uso & particolarmente intensivo, e possono
essere lavatiin lavastoviglie.Nonlavare le
grigliein lavastoviglie (2).
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Raccomandazioni generali

Non usare maispugnette abrasive, lana di
acciaio, acido muriatico o altri prodottiche
potrebbero graffiare o lasciare segnisulla
superficie.

Glialimentiche cadono accidentalmente o si
depositano sullasuperficie, suglielementi
funzionalio estetici del piano cotturanon
devono essere consumati.

Pulizia del dispositivo

Pulire il piano cottura dopo ogni utilizzo per
evitare che eventualiresiduidicibo si
carbonizzino. Pulire sporcoincrostato e
carbonizzatorichiede maggiore fatica.

Per pulire lo sporco di tuttiigiorni, utilizzare
un panno o unaspugnamorbidieun
detergente adatto. Seguire le
raccomandazionidel produttore riguardo ai
detergenti da utilizzare. Siconsigliadi
utilizzare prodotti detergenti protettivi.
Rimuovere lo sporcoincrostato, per es. latte
traboccato durante la bollitura, conun
raschietto per vetroceramica mentreil
piano cottura & ancora caldo. Seguire le
raccomandazioni del produttore riguardo al
raschietto da utilizzare.

Rimuovere cibicontenentizucchero, peres.
marmellata traboccata durante la cottura,
conunraschietto pervetroceramica mentre
il piano cottura & ancora caldo. In caso
contrario, i residui potrebbero danneggiare la
superficiein vetroceramica.

Rimuovere I'eventuale plastica fusaconun
raschietto per vetroceramica mentreil
piano cottura & ancoracaldo. In caso
contrario, i residui potrebbero danneggiare
la superficie in vetroceramica.

Rimuovere le macchie dicalcare utilizzando
una piccola quantita di soluzione



anticalcare, per es.aceto osuccodilimone,
unavoltacheil piano cotturasie

REQUISITI DEI MOBILI

raffreddato. Quindi pulire nuovamente con
un panno umido.

Perla proceduradiinstallazione € obbligatorio
attenersialle leggi, ordinanze, direttive e
norme (regolamenti per la sicurezza degli
impianti elettrici, il correttoriciclaggio dei
componenti, ecc.)invigore nel paese di
utilizzo!

e Nonutilizzare unsigillante siliconico tra
|'apparecchio eil piano dilavoro. Il piano
cottura e destinato al montaggio aincasso
nel pianodilavoro della cucina al disopradi
un modulo per cucinadilarghezza 600 mm
osuperiore.

e Sel'apparecchio & montato sumateriali
inflammabili, & necessario rispettare
scrupolosamente le linee guidae lenorme
riguardantile installazioni a bassatensione
elaprotezione antincendio.

e Perleunitaaincasso,icomponenti
(materiali plastici e legno impiallacciato)
devono essere montaticon adesivi
resistential calore (min.100 °C): l'uso di
materiale e adesivinonidonei pud causare
deformazione e distacco.

e IImodulodellacucinadevedisporre di
spazio sufficiente pericollegamentielettrici
del dispositivo.| modulipensilial disopra
del dispositivo devono essere installatia
unadistanzatale da consentire spazioa
sufficienza perlavorare confortevolmente.

e L'usodibordature decorativeinlegnoduro
attorno al piano dilavoro dietro al
dispositivo € consentito purché ladistanza
minima resti sempre pari a quanto indicato
nelle figure diinstallazione.

e Ladistanzaminimatrail dispositivo
montato e la parete posteriore € indicata
nellafiguradiinstallazione del dispositivo a
incasso (150 mm per la parete laterale, 40
mm per la parete posteriore e 500 mm per
glieventuali pensili soprastanti. Per ragioni
ergonomiche siconsiglia unadistanza
minima di1000 mm).

e Perimpedireinfiltrazionidiliquiditrail bordo
del piano dicotturaeil pianodilavoro,
applicarelaguarnizione adesivain
dotazione sull'intero bordo esterno del
pianodicottura primadell'installazione.

COLLEGAMENTO ELETTRICO

AVVERTENZA: Tuttii collegamenti
elettricidevono essere eseguitidaun
installatore autorizzato.

e Attenersialloschemadiallacciamento
(collocato sul latoinferiore del prodotto).

e Questoapparecchio presentaun
collegamentoditipo"Y", siconsiglia di
utilizzare un cavo alimentazione HO5V2V2-
Fda5x2,5mm? connessione MONOFASE
e BIFASE: sezione minima dei conduttori:

ASPETTI AMBIENTALI

2,5 mm?. Diametro esterno del cavo
alimentazione: min 8 mm - max 12 mm.

e | morsettidicollegamento sono accessibili
rimuovendo la coperturadella scatoladi
giunzione.

e Verificare che le caratteristiche
dell'impianto elettrico domestico (tensione,
potenza massima e corrente) siano
compatibilicon quelle dell'apparecchio.

e Collegarel'apparecchio come mostrato nel
manuale diinstallazione (in conformita alle
norme diriferimento perlatensione direte
vigentialivello nazionale).

Attenzione! Non effettuare saldature sui
cavil!

Smaltimento degli elettrodomestici

Ilsimbolo =msul prodotto o sullasua
confezioneindicacheil prodotto nondeve
essere smaltito insieme ai normalirifiuti
domestici. Il prodotto deve essere smaltito

presso un centro specializzato nelriciclaggio di
componenti elettricied elettronici.
Assicurandosiche questo prodotto sia smaltito
correttamente, contribuira a prevenire
potenzialiconseguenze negative per
I'ambiente e perla salute che potrebbero
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altrimenti derivare da uno smaltimento
inadeguato. Perinformazioni piu dettagliate su
comericiclare questo prodotto, rivolgersi alle
autorita municipali, al locale servizio di
smaltimentorrifiutioppure al negozio dove &
stato acquistato il prodotto.

L'apparecchio & conforme alladirettiva
2012/19/UE riguardante lariduzione delle
sostanze pericolose usate nelle
apparecchiature elettriche ed elettroniche e lo
smaltimento deirifiuti.

Smaltimento dei materialid’ imballaggio

N\
I materiali con il simbolo P sono riciclabili.
Smaltire imaterialid'imballaggio in appositi
contenitoridiraccolta perilriciclaggio.

Risparmio energetico

E possibile risparmiare quotidianamente

energiadurante la cottura, seguendoi

suggerimenti che seguono.

¢ Quandosiriscaldal’acqua, utilizzare solo la
quantita necessaria.

e Sepossibile, coprire sempre le pentole con
il coperchio.

e Primadiattivarelazonadicottura,
sistemare la pentola.

e Sistemare le pentole piu piccole sulle zone
dicottura piu piccole.

e Posizionare le pentole direttamente al
centrodellazonadicottura.

o Utilizzareil calore residuo per mantenere
caldiglialimenti o perscioglierli.

DESCRIZIONE DEL PRODOTTO

Zona di cottura singola (210x190 mm) 2100 W,
con funzione Booster da 3000 W

Zona di cottura singola (210x190 mm) 2100 W,
con funzione Booster da 3000 W

Zona di cottura singola (R.200 mm) 2300 W,
con funzione Booster da 3000 W

Zona di cottura singola (R.145 mm) 1400 W,

4 con funzione Booster da 1850 W

5 Pannello comandi

6 Griglia di aspirazione

1+2 Zona di cottura combinabile (210 x 380 mm)
3000 W, con funzione Booster 3700 W.

INDICATORI

Rilevamento di presenza pentola
Ognizonadicottura & dotata di un sistema che
rilevala presenza di una pentola sul piano
cottura.

IIsistemadirilevamento éingradodi
riconoscere le pentole con fondo
magnetizzabile ditipo idoneo perl'uso sui piani
cotturaainduzione.

Selapentolaviene rimossaduranteil
funzionamento o si utilizza una pentolanon

v

idonea, suldisplay appareil simbolo ='.

Indicatore di calore residuo

L'indicatore di calore residuo & una funzione di
sicurezza per segnalare che la superficie della
zonadicottura & ancoraaunatemperatura pari
osuperiore a50 °C e potrebbe quindi causare
ustioni al contatto conle maninude. Il digitdella

zonadi cottura corrispondente indica H



PANNELLO COMANDI

1 Acceso/Spento

2 Indicatore saturazione filtro antigrasso

3 Indicatore del livello di potenza della zona di
cottura

4 Indicatore del livello di potenza dell’ aspiratore

5 Controllo del timer dell’ aspiratore

6 Simbolo zona comandi aspiratore

7 Controllo del timer della zona di cottura

8 Zona gestione Timer

9 Indicatore saturazione filtro al carbone attivo

10 Tasto della funzione Scioglimento

11 Tasto della funzione Blocco

12 Tasto della funzione Pausa

13 Tastiera a scorrimento

A Tasto della funzione Auto

Le zone di cottura possono essere attivate

premendoil digit diriferimento L. 11 digit si
illumina pitintensamente per confermare
|'operazione.

Quando si posiziona una pentolasuunadelle 4
zone di cottura, il piano cottura nerileva
automaticamente la presenzaeilluminail digit
corrispondente per attivarlo.

Se nonvisono pentole o altri oggetti sul piano
cottura, idigit non sono visibili.

Sul pannello comandi, le funzioni selezionabili
sono sempre quelle visibilimailluminate a
bassaintensita. Selezionare le funzioni
toccandoil simbolo corrispondente.

Accensione dell’ apparecchio:

Premere per 2 secondi il tasto On/Off per
accendere e attivare le funzioni del piano.

In questo momento il piano & acceso ma tutte le
zone di cottura e la cappa sono a potenza zero. |l
Piano si spegne automaticamente dopo 20 secondi
diinutilizzo.

Attenzione: Per ragioni di sicurezza sara sempre
possibile spegnere il piano tramite il tasto On/Off .

Attenzione: Nel pannello comandi tutte le funzioni
selezionabili saranno sempre quelle illuminate/
visibili e saranno sempre le uniche ad essere
attivabili.

Le zone comandi delle zone di cottura, dell’
aspiratore e il timer possono essere attivate
premendo sul Digit di riferimento.

La conferma € data dall’ illuminazione del Digit che
diventa intensa.

LIMITAZIONE DI POTENZA

Al primo collegamento dell'apparecchio
all'alimentazione direte domestica,
I'installatore deve impostare la potenza delle
zone cotturain base alle capacita effettive
dell'impianto elettrico domestico.

Se questo non & necessario, si pud accendere

direttamente il piano cottura utiIizzando@o,
in alternativa, seguire la procedura descritta
sotto peraccedere almenu.

Prima dieseguire la procedura € consigliabile
leggere I'intero paragrafo.

Collegareil piano cottura alla rete domestica.
1. Tuttiidigitsiilluminano peralcunisecondi,

poisispengono erimane solo®lampeg-

giante.

2. Premere emantenere premuto@ i digit
delle zone di cotturaindicano J.
Mantenendo premuto@, iniziare apreme-

reidigitdelle zone procedendoin senso
antiorario.
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Il digit posteriore sinistroindicall e unnumero

indicante

iltipo dimenu. Il digitanteriore

sinistroindicaun numero che dipende dai
parametriindicati nella selezione.

Selezionareil digitcon E epremere”8”sulla
barradella potenza.

FUNZIONI PIANO COTTURA

Selezionare il digitanteriore sinistroe
selezionare I'impostazione corretta.

Vedere latabella seguente per le specifiche:

Valore sulla
barradella KW Note

potenza
0 7,4 Impostazione iniziale standard
1 4.5
2 3.5
3 2,8

Unavoltainseritoil valore corretto confermare

toccando etenendo (D

Blocco

E possibile bloccare le funzioni del piano
cottura durante I'uso, ad esempio per
pulire il piano cottura. La funzione rimane
attiva anche se il piano cottura viene
spento e riacceso.

In caso di interruzione della corrente, la
funzione si disattiva.

Per attivare: premere ==0¢c mantenere
premuto per 1secondo.

Per disattivare: premere =0,

W o L8 848 b 2 b

0123456789 O o H H H
Questa funzione impedisce
I'azionamento accidentale
dell'apparecchiatura
Per attivare: se & presente una pentola sul
piano cottura, premere e mantenere
premuto per 3 secondi il digit
corrispondente. Se non & presente una
pentola sul piano cottura, premere e
mantenere premuto per 3 secondi uno
dei 5 digit (non visibili) accanto il punto i}

Disposi- Sul lato sinistro. Rilasciare e far scorrere il

tivodi ditodaOa9lungo labarradella potenza
sicurez- che mostra la sequenza di
za bam- ) o ]
bini  funzionamento. Tutti i digitindicano L .

Le operazioni descritte devono essere
completate entro 10 secondi.

Per disattivare: premere e mantenere
premuto per 3 secondi uno dei 5 digit
delle zone di cottura. Rilasciare e far
scorrere il dito da 9 a O lungo la barra
della potenza che mostra la sequenza di
funzionamento.

Le operazioni descritte devono essere
completate entro 10 secondi.

Funzio-
ne Boost

Ogni zona di cottura puod essere
impostata ad un livello di potenza
supplementare per un massimo di 5
minuti.

Per attivare: selezionare una delle 4 zone
di cottura e selezionare il valore “P” sulla
barra della potenza. Il digit

corrispondente indical .

Per disattivare: selezionare uno degli altri
valori possibili sulla barra della potenza.
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Il timer consente di spegnere una Timer con allarme per uso generico.
particolare zona di cottura al termine del Per attivare: accendere il piano cottura
tempo impostato. verificando che non vi siano pentole o
Le zone di cottura possono essere zone di cottura attive.

programmate singolarmente, in quanto I 3 digit per i comandi di gestione del
ciascuna dispone di un proprio timer. timer indicano “- - -".

Per attivare: Con la zona di cottura in
funzione, premere per accedere ai
comandi di gestione del timer per quella
zona. Premere “+" 0 “-" per impostare il conto
alla rovescia del timer.

Premere il digit per accedere al menu del
timer e visualizzare "0 00 ".

u_

| 3 digit indicano“ 0 0 0 “. Premere “+" o

"-" per impostare il conto alla rovescia del B 3 3
timer. Ore - Decimi - Minuti
Timer B E’ B Timer Non toccare nulla per 10 secondi per
delle zo- Ore - Decimi - Minuti (generi- confermare il tempo impostato.
ne di ) co) ) ) o
cottura Non toccare nulla per 10 secondi per Terminato il conto alla rovescia, i digit si
confermare il tempo impostato. azzerano e viene emesso un segnale

acustico. La funzione pu0 essere

Terminato il conto alla rovescia, i digit si interrotta premendo qualsiasi tasto.

azzerano e viene emesso un segnale

acustico. La funzione pud essere Ripetere le operazioni descritte per
interrotta premendo qualsiasi tasto. modificare il valore del conto alla
Se il timer & attivo per pil zone di cottura, rovesga. - —
i 3 digit indicheranno sempre il timer pit Per disattivare: accendere il piano cottura
prossimo allo scadere del tempo. Ve”ﬁiﬁnd(t)t(:he r][gn vi siano pentole o
Per disattivare: con la zona di cottura in zone di cottura attive.
funzione, premere per accedere ai Premere il digit per accedere al menu del
comandi di gestione del timer per quella timer e usare “+" e “-" per impostare il
zona. display su” 00 0 ““-" o premere il tasto
Impostare i tre digitsu” 0 0 O “ usando On/Off. -
“+" 0 "-" o premere il tasto On/Off. Per attivare: selezionare una delle 4 zone
di cottura € premere .

Funzio-

ne Scio- || digit della zona selezionata indica UJ.

glimento I

Per disattivare: premere = 0 premere
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Funzio-
ne Ri-
scalda-
mento

Questa funzione & utilizzata per riscaldare
una pentola alla potenza massima prima
di continuare la cottura a un livello
selezionato. L'intervallo di tempo in cui la
zona di cottura viene mantenuta alla
potenza massima dipende dal livello di
cottura finale impostato. Vedere la
tabella:

Livello di potenza Timer (secondi)

48

144

230

312

408

Questa funzione & utilizzata per
richiamare le impostazioni di
funzionamento del piano cottura in caso
di arresto involontario o improvvisa
interruzione della corrente.

. uando il piano cottura si spegne, se lo si
Funzio- Q P Peg

ne diRi- 5ccende entro 6 secondi toccando (D il
chiamo 2

W
tasto THT lampeggia per 6 secondi.
al

Premere il tasto T per recuperare le
funzioni impostate precedentemente.
Viene emesso un bip per confermare
I'operazione.

120

168

216

Non disponibile

VOO N0~ WIN|I—

Non disponibile

Per attivare, con una pentola sul piano
cottura e la zona di cottura selezionata,
premere e mantenere premuto per 3
secondi il valore selezionato (da1a 8)
sulla barra della potenza. Il display della
corrispondente zona di cottura indica "A".

E possibile aumentare il livello di cottura,
ma diminuendolo si disattiva la funzione.

Si puo disattivare anche toccando e
tenendo per 3 secondi il tasto della zona
di cottura in oggetto.

Questa funzione permette di collegare 2
zone di cottura per utilizzarle e
controllarle come una singola e piu ampia
zona di cottura. Questo offre la possibilita
di utilizzare pentole con un fondo piu
ampio.

Modalita ; . -
combi- L€ Zzone dicottura selezionabili per

nata duestafunzione sono esclusivamente
(funzio- quelle disinistra.

ne “pon- per attivare/disattivare: premere
te”) simultaneamente i digit delle zone di
cottura di sinistra per selezionare le 2
zone da collegare a ponte, finché appare

ildigit ! I perindicare che la funzione &
stata attivata. L'altro digit & utilizzato per
impostare il livello di potenza.

Funzio-
ne Pau-

Questa funzione consente di mettere in
pausa/riavviare qualsiasi funzione attiva
sul piano cottura, riducendo la potenza
disponibile nella zona di cottura e
azzerando tutte le funzioni. Se la funzione
Pausa non viene disattivata entro 10
minuti, il piano cottura si spegne
automaticamente.

Per attivare: Con una pentola sul piano
cottura e la zona di cottura selezionata,
premere e mantenere premuto il tasto

e
della funzione Pausa T per almeno 1

e
secondo. Tutti i display indicano g,

Per impostazione predefinita, quando si
accende il piano di cottura/aspiratore, la
cappa si attiva in modalita automatica e il
LED “A" & acceso intenso. La Cappa entra
in funzione se la potenza delle zone di
cottura & maggiore di “1".

Funzio- Sidisattiva premendo il LED "A”
ne AUTO confermato dal suo cambio intensita, da
“A" intensa a soffusa. Si disattiva anche
premendo un valore, maggiore di “1”,
sulla barra di potenza confermato dal
cambio intensita del LED “A” da intenso a
soffuso.

Si riattiva premendo il LED “A” che
passera ad acceso intenso.

Per disattivare: premere e mantenere

e
premuto ur per 1secondo finché
lampeggia. Premere qualsiasi altro tasto
entro 10 secondi. La funzione viene
disattivata e il piano cottura prosegue
con le impostazioni precedenti.

TABELLA DICOTTURA

Livello di po-

Metodo di cottura

Da usare per

tenza
1 Sciogliere, riscaldare leggermente Burro, cioccolata, gelatina, salse
2 Sciogliere, riscaldare leggermente Burro, cioccolata, gelatina, salse
3 Portare a temperatura Riso
4 Cottura prolungata, addensare, stufare Verdure, patate, salse, frutta, pesce




Cottura prolungata, addensare, stufare

Verdure, patate, salse, frutta, pesce

Cottura prolungata, brasare

Pasta, minestre, carne brasata

Frittura leggera

Rosti (frittelle) di patate, omelette, cibi
impanati e fritti, salsiccia

Frittura, frittura in immersione

Carne, patatine fritte

Frittura rapida ad alta temperatura

Bistecche

V(OO N OO0

Riscaldamento veloce

Bollitura acqua

FUNZIONI ASPIRATORE
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Le zone comandi delle zone di cottura, dell’
aspiratore e il timer possono essere attivate
premendo sul Digit di riferimento.

-

Premere per due volte sulla barra di potenza
"9 " per|'impostazione della velocita
INTENSIVA. Questa impostazione &
temporizzata per un'attivazione di 5 minuti.
Trascorso questo tempo, il sistema torna
automaticamente alla velocita impostata in
precedenza. Si disattiva selezionando una
velocita differente.

Fun-
zione

Delay

Questa funzione e disponibile solo se viene
disattivata la modalita Automatica. La
modalita automatica si disattiva premendo
"A",

Premere il Digit dell’ aspiratore e impostare
una velocita nella barra di potenza.

Premere il Digit per la gestione del Timer che
visualizzava “CL" ma passera al conto alla
rovescia gia impostato a 15 minuti.

Simbolo Timer

Selezionato il Digit dell aspiratore, premere
sui Digit della Gestione dei Timer per
impostare il conto alla rovescia.
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Simbolo manutenzione filtro antigrasso

La segnalazione relativa alla pulizia del filtro
antigrasso € visualizzata con il LED ed &
sempre abilitata.

Reset e riattivazione del filtro

Dopo avere effettuato la manutenzione del
filtro:

premere per 5 secondi il tasto. - Il LED del
filtro antigrasso si spegnera e sara riavviato il
conto alla rovescia.

Simbolo manutenzione filtro al carbone

Per impostazione predefinita la cappa € in
modalita aspirante. A carico spento, premere
sul digit dei comandi Cappa per abilitare
I'aspiratore. Premere di nuovo per 5 secondi
il Digit per:

Attivazione del filtro al carbone:

Il simbolo del filtro (antiodori) al carbone si
accende per 1secondo.

Disattivazione del filtro al carbone:

Il simbolo del filtro (antiodori) al carbone
lampeggia due volte.

Dopo l'attivazione, I'accensione dell’icona
segnalera che & necessario eseguire la
manutenzione del filtro (antiodori) al
carbone .

Reset e riattivazione del filtro al carbone

Dopo avere effettuato la manutenzione del
filtro:

premere per 5 secondi il tasto . - Il LED del
filtro antiodori si spegnera e sara riavviato il
conto alla rovescia.




PERSONALIZZAZIONE DEL MENU UTENTE

Prima di eseguire la procedura & consigliabile
leggere l'intero paragrafo.

- Premere ®

- Premere di nuovo (D e mantenere premuto per 3
secondi.

e
— litasto TUT inizia a lampeggiare.
W
~ Premere e mantenere premuto THJ i digit delle zone

di cottura indicano J.
al
- Tenendo T, iniziare a premere il digit delle zone di
cottura procedendo in senso orario a partire da quello
avanti a sinistra.

- v

[

2 O o 3
1 i} o 4

Il digit posteriore sinistro indica alternativamente U
e unnumero da 2 a7 indicante il codice del menu.

Il digit anteriore sinistro indica un numero che
dipende dai parametri indicati nella selezione.
- Premere il digit posteriore sinistro.

- Selezionare un numero sulla barra della potenza per
accedere al codice del menu.

- Premere il digit anteriore sinistro.

- Selezionare un numero sulla barra della potenza per
selezionare un valore.

Vedere la tabella seguente per le specifiche:

Co-
dice

del Descrizione
me-

nu

Valore

0 - Suono
U2 Menu di gestione del disattivato
volume sonoro deitasti.  1- Min.
3 - Max
0 - Suono
Menu di gestione del disattivato
U3 volume del cicalino .
S 1- Min.
contaminuti.
3 - Max
Menu di gestione del 0 - Max
U4 livello di luminosita del .
display. 9 - Min.
. . 0 - Animazione
Menu di gestione disattivata

U5 dell'animazione del conto

alla rovescia. 1- Animazione

attivata

Menu della funzione di
U6 riconoscimento presenza
pentola.

0 - Attiva

1- Non attiva

0 - Lampeggio
continuo e

Menu di gestione del spegnimento

U7 termine del conto alla
rovescia.

1- Dieci lampeggi
e spegnimento
2 - Un lampeggio
e speghimento

— Una volta inserito il valore corretto, confermare toc-

cando e tenendo per 2 secondi.

— Per uscire dal menu senza salvare, premere T,

Se non si effettua alcuna operazione, il menu utente
si chiude dopo 1 minuto.

FUNZIONE DI GESTIONE DELLA POTENZA

Questo prodotto € dotato diuna funzione di
gestione della potenza a controllo elettronico.

Questa funzione controllal'erogazione della
potenza massimadi 3700 W trale zonadi
cotturacombinate (lato sinistro e lato destro),
ottimizzando la distribuzione di potenza ed
evitando situazioni disovraccarico del sistema.

Atalfine, viene monitorata in continuo la
potenzatotale, riducendolaall’'occorrenza. Se
non e possibile fornire la potenza totale
richiesta, un elemento dicontrollo riduce per
impostazione predefinita la potenza diunaltro
elemento dicottura allivelloimmediatamente
inferiore dellarispettiva curva di potenza, in

modo da non superare |I'assorbimento di
correntedi16 A.

Inquesto casoil generatorerileva l'ultimo
comando con piu alta prioritainviato
dall'interfaccia utente eriduce, se necessario,
le impostazioni precedentemente attivate per
un altro elemento di cottura.

Lafunzione di Gestione potenza si attiva
dapprimaanche al rilevamento della presenza
diunapentolasull’elemento di cottura.

Esempio:

Se perlazonadicotturalsiselezionail livellodi
potenza supplementare (boost) (P), lazona di
cottura 2 non potra contemporaneamente
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superareil livellodipotenza9 e verra
automaticamente limitata.”

GUIDA ALL'USO DELLE PENTOLE

Quali pentole utilizzare

Utilizzare esclusivamente pentole conilfondo
in materiale ferromagnetico idoneo perl'uso
suipiani cotturaainduzione:

e ghisa

e acciaiosmaltato

e acciaioal carbonio

e acciaioinossidabile (anche non
interamente)

e alluminio conrivestimento ferromagnetico
ofondo con piastraferromagnetica

Per stabilire I'idoneita diuna pentola,

controllare che sia presente il simbolo 200
(generalmente stampigliato sul fondo). Si pud
anche avvicinare una calamita alfondo della
pentola. Se rimane attaccata, significachela
pentola e utilizzabile suun piano cotturaa
induzione.

Per garantire un'efficienza ottimale, usare
sempre pentole con fondo piattoingrado di
distribuire uniformemente il calore. Un fondo
non perfettamente piano puo influire sulla
conduzione della potenza e del calore.

Come utilizzare le pentole

Diametro minimo della pentola/padella perle
diverse zone dicottura.

Per garantire che il piano cottura funzioni
correttamente, la pentola deve coprire uno o
piu dei puntidiriferimentoindicatisulla
superficie del piano cottura e deve essere di
diametro minimo idoneo.

Usare sempre lazonadicotturache meglio
corrisponde al diametro del fondo della
pentola.

Zone di cottura Diametro del fondo pentola

@ min. (consi- @ max (consi-

gliato) gliato)
Combinata sini-
stra 190 mm 230 mm
Singole sinistra 110 mm 190 mm
Singola anterio-
re destra 110 mm 145 mm
Singola poste- 110 mm 200 mm

riore destra
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Pentole/padelle vuote o con fondo sottile

Non usare pentole/padelle vuote o con fondo
sottile sul piano cottura perché cido non
consentirebbe di controllare latemperatura o
spegnere automaticamente la zona di cottura
selatemperatura étroppo elevata, conil
rischio didanneggiare la pentola o la superficie
del piano cottura.

Se cid dovesse accadere, nontoccarenullae
attendere che tuttii componentisi raffreddino.

Se appare un messaggio di errore, consultare
lasezione “Risoluzione dei problemi”.

Normali rumoridi funzionamento del piano
cottura

Latecnologiaainduzione sibasasulla
creazione di campi elettromagnetici. Questi
campi elettromagneticigenerano calore
direttamente sul fondo della pentola. Pentole e
padelle possono produrre una varieta dirumori
ovibrazioniasecondadelmodoin cuisono
state costruite.

Talitipi dirumore sono descritticome segue:

Lieveronzio(comeilrumorediun
trasformatore)

Questo rumore si produce quando sicuoce
conunlivellodicalore elevatoed &
determinato dalla quantita di energia trasferita
dal piano cottura alle pentole. llrumore cessa o
diminuisce quando siriduceil livello di calore.

Leggerossibilo

Questo rumore € prodotto quandoil recipiente
dicottura evuoto e cessaunavoltacheil
recipiente viene riempito con acqua o cibo.

Crepitio

Questo rumore siverifica con pentole
composte da numerosi materiali stratificati
unosull'altro ed € causato dalle vibrazionidelle
superfici doveidiversi materialisiincontrano. Il
rumore proviene dalle pentole e puo variare in
base alla quantita e allatipologia di
preparazione del cibo.

Forte sibilo
Questo rumore siverifica con pentole



composte da materiali diversi stratificatiuno
sull'altro e, inoltre, quando queste vengono
utilizzate aregime massimo e anche sudue
zonedicottura. llrumore cessa o diminuisce

I'apparecchio viene spento se latemperatura
del pianodicotturavienerilevatacome ancora

troppo elevata e il display visualizza H .

quandosiriduceillivello di calore

Rumoridellaventola

Perun corretto funzionamento del sistema

elettronico, & necessarioregolarela

temperaturadel piano cottura. A tale scopo, il
piano cottura & dotato diunaventoladi

Suoniritmici e similialticchettiodiun

orologio

Questo rumore si manifesta esclusivamente

quando almeno tre zone dicotturasonoin

raffreddamento che viene attivata perridurre e

regolare latemperatura del sistema

elettronico. Pud accadere che laventola

continuiafunzionare unavoltache

funzione e scompare o diminuisce nel
momento in cui se ne spegne qualcuna.

I rumori descrittirappresentano una

caratteristicanormale dellatecnologiaa

induzione e pertanto non possono essere
considerati come difetti.

RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Codice di errore Descrizione

Possibile causa dell'errore

Soluzione

"Segnalazione

acustica all'ac-
cenzione. Nes-
sun codice erro-
re visualizzato"

Il comando della cappa
non funziona

Danneggiamento o mal
collegamento del cavo LIN su
scheda elettronica cappa

Verifica collegamento/
sostituzione del cavo LIN

Rilevata un‘attivazione continua

Rimuovere l'acqua o la pentola

Il piano cottura si dei tasti. S
ERO3 spegne dopo 10 dalla superf!me |nd | ’
secondi. Acqua o pentola presente sul ~ vetroceramica e dal pannello
pannello dei comandi. dei comandi.
Lasciare raffreddare il piano
cottura.
Il piano cottura si La temperat_ura |nterpg gje| Cpntrollarg se |_I piano cottura
ER21 componenti elettronici & troppo dispone di sufficiente
spegne. NS
alta. ventilazione.
Se l'errore permane, contattare
il Servizio Assistenza.
Pentola vuota o non idonea.
Lasciare raffreddare il piano
. Temperatura della pentola o
La zona di cottura A cottura.
) . della superficie in
E2 corrispondente si . )
spegne vetroceramica troppo alta. Usare una pentola appropriata.
Temperatura dei componenti Non riscaldare pentole vuote.
elettronici troppo alta.
Usare una pentola appropriata.
L'errore si annulla
Pentola non idonea. automaticamente dopo 8sela
La zona di cottura La pentola sta perdendo le sue  20Na di cottura pud essere
E3 corrispondente si proprieta magnetiche e pud nuovamente utilizzata.
spegne. causare danni al piano cotturaa In caso di ulteriori errori &
induzione. necessario sostituire la pentola.
Se I'errore permane, contattare
il Servizio Assistenza.
Controllare la tensione e/o la
E6 La zona di cotturanon Tensione e/o frequenza di frequenza direte.

siaccende.

alimentazione fuori intervallo.

Se necessario, contattare il
Servizio Assistenza.
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Guasto della ventola.

Le zone di cottura si

Pulire la ventola e rimuovere gli
eventuali corpi estranei.

E8 spengono. \_/entola pstruita da polvere o Se I'errore permane, contattare
filamenti. ; s . !
il Servizio Assistenza.
Scollegare il piano cottura dall’alimentazione.

E4-E5-E7-E9- ) o o ) )
ER20-ER22- Attendere alcuni secondi, quindiricollegare il piano cottura all'alimentazione.
ER31-ER36- . . ) ) e . . .
ER47-EA-EH Seil problema permane, contattare il centro di assistenza e specificare il codice di errore

che appare sul display.

MANUTENZIONE - RIPARAZIONE E CONFORMITA

e Accertarsichelamanutenzionedei
componenti elettrici sia effettuata
unicamente dal costruttore o dal servizio di
assistenza.

e Assicurarsicheicavidanneggiatisiano
sostituiti unicamente dal costruttore o dal
servizio diassistenza.

Quando si contattail servizio di assistenza si
pregadifornire le seguentiinformazioni:

e Tipodiguasto
e Modellodeldispositivo (Art./Cod.)
e Numerodiserie(S.N.)

Queste informazioni sono riportate sulla
targhetta diidentificazione. Latarghettadi

DATI TECNICI

identificazione & applicata sulfondo del
dispositivo.

Informazioni sul prodotto ai sensidel
regolamenton®66/2014

Norme diriferimento:
EN/IEC60350-2
EN/IEC 50564

q3

Questo apparecchio & stato progettato,
fabbricato e commercializzato in conformita
alle Direttive CEE.

Identificazione del prodotto
Tipo: 4300
Modello: FMA 8381R HI

Consultare latarghetta diidentificazione
applicata sul fondo del prodotto.

Il produttore apporta continui miglioramenti ai
prodotti. Per questo motivo, iltestoele
illustrazioni di queste istruzioni perl'uso
possono cambiare senza preavviso.

Maggioriinformazioni sui dati tecnici sono
disponibili sul sito: www.franke.com

MODELLO FMA 8381R HI

Potenza massima totale 7,62 Kw (impostazione

(piano + cappa) base)
Potenza massima totale

(piano + cappa) 472Kw
Potenza massima totale

(piano + cappa) 3,72 Kw
Potenza massima totale 3.02 Kw

(piano + cappa)

Parametro Valore

220-240V, 50 Hz; 220

Tensione/frequenza di V, 60 Hz 2N~ 380-415 V,

alimentazione 50 Hz;
2N~ 380V, 60 Hz
Peso del dispositivo 21kg

Numero di zone di cottura 4

Fonte di calore induzione
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INFORMACIONES SOBRE LA SEGURIDAD

e Parasupropiaseguridady para
garantizar el correcto funcionamiento
del aparato, lea atentamente este
manual antes de lainstalaciény
puesta en marcha. Guarde siempre
estasinstrucciones con el aparato,
incluso sise cede otransfierea
terceros. Los usuarios deben conocer
perfectamente el funcionamientoy
las caracteristicas de seguridad del
aparato.

e Laconexidndeloscablesdebeser
realizada por untécnico competente.

e Elfabricante nose haceresponsable
delos dafios provocados poruna
instalacion o usoincorrecto.

e Controle quelaalimentaciéndered
coincidaconlaindicadaenlaplacade
datos enelinterior del producto.

e ADVERTENCIA: Antesdeinstalarel
aparato, retire las peliculas de
proteccion (silas hubiera).

e Notoqueelaparatoconlasmanosu
otras partes del cuerpo himedas.

e Elaparatonuncadebe estar expuesto
aagentes atmosféricos (lluvia, sol).

¢ Mantengatodo el materialde
embalaje fuera del alcance de los
nifos y de animales domésticos.
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e Noutilice adaptadores, tomas
multiples o prolongaciones para
conectar el aparato.

¢ Nosesubaencimadelaparatoyaque
se puede dafar.

e Este aparato puede ser utilizado por
ninos mayores de 8 afiosy por
personas con capacidadesfisicas,
sensoriales o mentales reducidas, o
con faltade experienciay
conocimiento, siempre que estén
supervisadas o hayanrecibido
instrucciones sobre el uso seguro del
aparatoy comprendan los riesgos
involucrados.

e Esteaparatonoestadestinadoaser
utilizado por personas (nifios
incluidos) con capacidades fisicas,
sensoriales o mentales reducidas, o
con faltade experienciay
conocimientos, amenos que estén
supervisadas o hayan recibido
instrucciones sobre el uso del aparato
por parte de una personaresponsable
de suseguridad.

¢ Vigilealosnifios, asegurandose de
que nojueguen con el aparato.

e Lalimpiezayel mantenimiento del
usuario no deben ser realizados por
nifos sin supervision.



Conecte elenchufeaunatoma
conforme con las normativas vigentes
y en posiciénaccesible.

Los medios de desconexién deben
estarincorporados en el cableado fijo
de acuerdo conlas normativas
correspondiente.

Sielcable de alimentacién esta
dafiado, debe serreemplazado por el
fabricante, suagente de servicioo
personas con cualificaciones similares
para evitar peligros.

Paralos aparatos de Clase |, asegurese
de que lainstalacién eléctrica
doméstica proporcione una correcta
conexion atierra.

No utilice llamas abiertas (peligro de
incendio).

ADVERTENCIA: La faltade
instalaciéon de lostornillos o delos
dispositivos de fijacion conformes
con estas instrucciones puede
causar riesgos de descargas
eléctricas.

Utilice Unicamente tornillos y piezas de
fijacion adecuadas paralafijacion del
aparato.

Asegurese de que el dispositivo esté
instalado de manera que pueda
desconectarse de la alimentacion, con
una separacion de los contactos (3
mm) que garantice una desconexion
completa en condiciones de
sobretensién de categoriallll.
Conecte el extractoralachimeneaa
travésde untubo conundiametro
minimo de 120 mm. El recorrido de la
chimenea debe serlo més corto
posible.

Encuanto alas medidastécnicasyde
seguridad aadoptar parala descarga
deloshumos esimportante seguir
escrupulosamente los reglamentos
establecidos porlas autoridades
locales.

Cuando este aparato se use
simultaneamente con aparatos que
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queman gas u otros combustibles (no
aplicable alos aparatos que solo
descargan el aire en la habitacion), la
habitacion debe estar adecuadamente
ventilada para evitar el reflujo de los
gases de escape.

Limpie el aparatoy sustituya losfiltros
después deltiempo especificado
(peligro de incendio). Véase el
apartado Limpiezay mantenimiento.
Deben cumplirse las normativas
relativas aladescargadel aire.

El aire nodebe serexpulsadoenuna
chimenea utilizada para la evacuacion
deloshumos de aparatos a gas u otros
combustibles (no aplicable alos
aparatos que solo expulsanelaireenla
habitacion).

Cuando el aparatode cocciény los
aparatos alimentados con energia
distinta alaeléctricaestanen
funcionamiento al mismo tiempo, la
presion negativa en la habitacion no
debe superarlos 4 Pa (4 x10-5 bar),
paraevitar que los humos sean
succionados haciala habitacién desde
elaparato de coccion.

Las campanas de cocinay otros
sistemas de extraccién de los humos
de cocina pueden afectar
negativamente el funcionamiento
seguro de los electrodomésticos agas
u otros combustibles (incluidos los de
otras habitaciones) debido al reflujo de
los gases de combustion. Estos gases
tienen el potencial de causar
envenenamiento por mondxido de
carbono. Despuésde lainstalacionde
unacampana o un extractor de humos
de cocina, el funcionamiento de los
equipos agas debe ser probado porun
experto para garantizar que no se
produzcaunreflujo de los gasesde
combustién.

Los sistemas de induccion de estas
placas de coccién cumplen conlos
requisitos de las normativas EMC y de
ladirectiva EMFy no deberianinterferir



con otros dispositivos electronicos.
Las personas con marcapasos u otros
implantes electréonicos deben
consultarcon sumédicooconel
fabricante de los dispositivos para
determinar siestossonlo
suficientemente resistentes alas
interferencias.

o Antesderealizarlaconexién eléctrica,
lea el capitulo CONEXION ELECTRICA.

e Lasfreidorasdebenser
constantemente monitoreadas
durante su uso: el aceite
sobrecalentado podriaincendiarse.

e Noapoyerecipientesenelbordedela
placa de cocciéon porque se podrian
dafarlasjuntas desilicona.

El aparatoy sus partes accesibles
se calientan mucho durante el uso.
Preste mucha atenciénennotocar
las resistencias. Los nifios
menores de 8 afios deben
mantenerse alejados, amenos
que estén supervisadosde
manera constante.

ADVERTENCIA: Sila superficie
esta agrietada, apague el aparatoy
nolo encienda para evitar el riesgo
de descargas eléctricas.

e Noutilice limpiadores de vapor para
limpiar el aparato.

¢ Noapoye objetos metalicos, como
cuchillos, tenedores, cucharasy tapas,
sobre la superficie de laplacade
coccion, yaque pueden
sobrecalentarse.

e Despuésdeluso, apaguelaplacade
cocciéon con el correspondiente
mando; no confie enlos sensoresde
presencia de recipiente.

e Elaparatonoestadisefiado paraque
se ponga en marcha mediante un
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temporizador externo niconun
sistema de mando adistancia
separado.

ADVERTENCIA: Peligrode
incendio: no coloque objetos
sobre las superficies de coccion.

ATENCION: El proceso de coccion
debe vigilarse siempre. Siel
proceso de cocciodn es corto, debe
vigilarse ininterrumpidamente.

ADVERTENCIA: Cuando cocine
congrasa o aceite, esté siempre
pendiente de la placa de coccion
yaque estos productos se
inflaman con facilidad y pueden
ser peligrosos. Nuncaintente
apagarunincendio conagua;
apague el aparatoyluegocubrala
llama, por ejemplo, conunatapao
una manta contraincendios.

El aparato no debeinstalarse nunca
detras de una puerta decorativa para
evitar que se sobrecaliente.

El simbolo E enelproductooensu
envase indica que el producto no
puede serdesechado comoun
desecho doméstico normal. El
producto a eliminardebellevarse aun
punto de recogida adecuado parael
reciclaje de componentes eléctricosy
electrénicos. Alasegurarse de que
este producto se deseche
correctamente, ayudara a evitar las
posibles consecuencias negativas
paraelmedioambiente y la salud que
podrian derivarse de su eliminacién
inadecuada. Para obtenerinformacion
mas detallada sobre el reciclaje de
este producto, contacte el
Ayuntamiento, el servicio local de
eliminacién deresiduosolatienda
donde compré el producto.



USO

Elaparato extractor se hadisefiado
exclusivamente para uso doméstico conel
fin de eliminar los olores de cocciodn.

No utilice nunca el aparato parafines
distintos paralos que ha sido disefiado.
Las freidoras deben ser monitoreadas
continuamente durante el uso: el aceite
recalentado podria coger fuego.

No pongaen marchaelaparatoconun
temporizador externo nicon un sistema de
mando a distancia separado.

Elaparatonodebe instalarse detrasde una
puerta decorativa para evitar que se
sobrecaliente.

No se pongade pie encimadel aparatoya
que podria dafarse.

Paraevitar que lasjuntas de silicona se
dafien, no coloque recipientes de coccion
calientes encimadel marco.

No corte ni prepare alimentos sobre la
superficie nideje caer objetos duros sobre
ella. No arrastre recipientes ni vajilla sobre la
superficie.

LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO

Apague odesconecte el aparatodelared
eléctricaantes de cualquierintervencionde
mantenimiento.

Sielfiltro antiolor de carbdn esta
proporcionadoy esdeltipo (F) (haga
referencia alasinstrucciones de montaje)
puede serregenerado. Elfiltro antiolor de
carboén activo se puede lavary regenerar
cada 3-4 meses (o con mas frecuenciaen
casode usointensodelacampana), hasta
un maximo de 8 ciclos de regeneracion (en
caso de uso particularmente intensivo, se
recomienda no exceder 5 ciclos). Dirijase al
servicio de asistencia para pedirun nuevo
filtro (F).

3]

Procedimiento de regeneracion:

Laveloenellavavajillas a unatemperatura
MAXIMA de 70° o laveloamano enagua
caliente sin utilizar esponjas abrasivas (jno
utilice detergentes!).

Seque enelhorno aunatemperatura
MAXIMA de 70° durante 2 horas (se
aconsejaleer atentamente el manual de uso
y lasinstrucciones de montaje del propio
horno).

Losfiltros de grasa deben limpiarse cada 2
meses de funcionamiento o con mayor
frecuenciaen caso de uso muy intensivoy
se pueden lavaren el lavavajillas. No lave las
rejillas en lavavajillas (Z).

Recomendaciones generales

No use nunca esponjas abrasivas, lanade
acero, acido muriatico ni otros productos
que puedanrayar la superficie o dejar
marcasenella.

No consuma los alimentos que caigan
accidentalmente o se depositen sobrela
superficie o sobre los elementos
funcionales o estéticos de laplacade
coccioén.

Limpiezadel aparato
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Limpie la placade coccion después de cada
uso para evitar que los residuos de comida
se carbonicen. Limpiarlasuciedad
incrustaday carbonizadarequiere mas
esfuerzo.

Para limpiar la suciedad diaria, use un pafio
O unaesponjasuavesyundetergente
adecuado. Siga los consejos del fabricante
conrespecto alos detergentes que debe
utilizar. Se aconseja usar productos
detergentes protectores.

Quite la suciedad incrustada, porejemplo, la
leche derramada durante la ebullicién, con
unrascador para vitroceramica mientrasla
placade coccién alun esta caliente. Siga las
recomendaciones del fabricante con
respecto al rascador que debe utilizar.



e Quitelosalimentos que contienen azucar,
porejemplo mermelada derramadadurante
lacoccién, conunrascador para
vitrocerdmica mientras la placa de coccién
aun esta caliente. En caso contrario, los
residuos pueden dafarla superficie de
vitroceramica.

e Quite cualquier plastico fundido conun
rascador para vitroceramica mientrasla

placade coccidén aln esta caliente. En caso
contrario, los residuos pueden dafiarla
superficie de vitroceramica.

Elimine las manchasde calconuna
pequefia cantidad de solucién antical, por
ejemplo, vinagre ozumode limén, unavez
que la placa de coccién se haya enfriado.
Luego, limpie de nuevo con un pafio
hdimedo.

REQUISITOS DE LOS MUEBLES

Lainstalacion debe realizarse de acuerdo con
lasleyes, ordenanzas, directivas y normas en
vigor en el pais de uso del aparato
(reglamentos sobre seguridad de las
instalaciones eléctricas, correctorecicladode
los componentes, etc.).

o Noaplique selladordesiliconaentre el
aparatoylaencimera. Laplacade coccion
se hadisefiado para montarse empotrada
enlaencimeradelacocina, sobreun
mueble para cocinaconunanchodeal
menos 600 mm.

e Sielaparatose montasobre materiales
inflamables, es necesariorespetar
escrupulosamente las directricesy las
normasrelativas alasinstalaciones de baja
tensiény la proteccién contraincendios.

e Paralasunidadesde empotrado, los
componentes (materiales plasticosy
madera contrachapada) deben montarse
con adhesivos resistentes al calor (min. 100
°C): eluso de material y adhesivos no
adecuados puede causar deformaciony
desprendimiento.

e Elmuebledelacocinadebetenerespacio
suficiente paralas conexiones eléctricas del
aparato. Los muebles colgantes sobre el
aparatodebeninstalarse aunadistancia
adecuada para que quede espacio
suficiente paratrabajar comodamente.

CONEXION ELECTRICA

Se permite usar perfiles decorativos de
maderaduraalrededordelaencimera,
detras del aparato, conlacondiciénde que
quede ladistancia minimaindicadaenlas
figuras deinstalacion.

Ladistancia minimaentre el aparato
montadoy laparedtraseraseindicaenla
figuradeinstalacion del dispositivo
empotrado (150 mm para la pared lateral, 40
mm para la pared traseray 500 mm para
cualquier mueble colgante que se
encuentre encima. Porrazones
ergondémicas, se recomienda unadistancia
minimade 1000 mm).

Para evitar que penetreliquido entre el
borde delaplacade cocciénylaencimera,
aplique lajuntaadhesiva suministrada de
serie atodo el borde exteriordelaplaca
antesde instalarla.

ADVERTENCIA: Todas las conexiones
eléctricas deben serrealizadas porun
instalador autorizado.

¢ Sigaelesquemade conexion (ubicado del
ladoinferior del producto).
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Este aparatotiene unaconexiontipo"Y", se
recomienda utilizarun cable de
alimentacion HO5V2V2-Fde 5x 2,5 mm?,
conexion MONOFASICA Yy BIFASICA:
seccion minima de los conductores: 2,5
mm?. Didmetro externo del cable de
alimentacion: min 8 mm - max12 mm.
Paraaccederalos bornesde conexion, hay
que quitarlatapa dela caja de conexiones.

Compruebe que las caracteristicas de la
instalacion eléctricadoméstica (tension,



potencia maximay corriente) sean
compatibles con las del aparato.

e Conecteelaparatocomo se muestraenel
manual deinstalacién (de acuerdo conlas

normas de referencia paralatensiéndered
vigentes a nivel nacional).

A jAtencion! No efectie soldadurasenlos
cables!

ASPECTOS MEDIOAMBIENTALES

Eliminacion de los electrodomésticos

Elsimbolo ==en el producto o ensuenvase
indica que el producto no debe sereliminado
junto conlosresiduos normales domeésticos. El
producto se debe desecharenun puntode
recogida especializado en el reciclaje de
componentes eléctricosy electrénicos. Al
asegurarse de que este producto se deseche
correctamente, ayudara a evitar las posibles
consecuencias negativas parael
medioambientey la salud que podrian
derivarse de su eliminacién inadecuada. Para
obtenerinformacion mas detallada sobre
cémoreciclar este producto, péngase en
contacto con elayuntamiento, el servicio local
de eliminacién deresiduos olatiendadonde
compré el producto.

El aparato es conforme ala Directiva2012/19/
UE sobre lareduccion de sustancias peligrosas
utilizadas enlos aparatos eléctricosy
electrénicosy laeliminacion de residuos.

Eliminacion de los materiales de embalaje

N
Los materiales con el simbolo L son
reciclables. Elimine los materiales de embalaje
enlos correspondientes contenedores de
reciclaje.

Ahorro energético

Es posible ahorrar cotidianamente energia
durante lacoccioén, siguiendo las sugerencias
quesiguen.

e Cuando caliente agua, utilice solola
cantidad que necesite.

e Siesposible, tape siempre losrecipientes
conunatapaadecuada.

e Coloque elrecipiente enlazonade coccién
antesde encenderla.

e Cologuelosrecipientes pequeiosenlas
zonas de coccion pequefas.

e Coloqueelrecipientedirectamenteenel
centrodelazonade coccion.

o Utilice el calorresidual para mantener
calienteslos alimentos o derretirlos.

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

1 Zona de coccidn individual (210x190 mm)
2100 W, con funcién Booster de 3000 W

2 Zona de coccidn individual (210x190 mm)
2100 W, con funcién Booster de 3000 W

Zona de coccién individual (R.200 mm) 2300
W, con funcién Booster de 3000 W

Zona de coccién individual (R.145 mm) 1400

4 W, con funcion Booster de 1850 W

5 Panel de mandos

6 Rejilla de aspiracion

1+2 Zona de coccién combinable (210 x 380 mm)
3000 W, con funcién Booster 3700 W.

INDICADORES

Deteccionde presenciadeolla

Cadazonade coccién esta equipadaconun
sistema que detectala presenciade unaolla
sobrelaplacade coccion.

Elsistema de deteccion es capaz de reconocer
ollas con fondo magnetizable, del tipo
adecuado para su uso en placas de coccién por
induccion.

Silaollaseretiradurante el funcionamiento o
se utilizaunaollano adecuada, en la pantalla

aparece el simbolo ‘:’

Indicadorde calorresidual

Elindicador de calor residual es unafunciénde
seguridad para sefialar que lasuperficiedela
zonade cocciéntodaviaestdauna
temperaturaigual o superiora50°Cy, porlo
tanto, podria causar quemaduras al contacto

83



conlas manos desnudas. El digitode lazonade

coccién correspondiente muestra H

PANEL DE MANDOS

Encendido/Apagado

Indicador saturacion filtro de grasa

Sinohay recipientes u otros objetos encima de
lazonade coccion, los digitos no son visibles.

Enelpanelde mandos, las funciones que se
pueden seleccionar son siempre aquellas
visibles peroiluminadas conintensidad baja.
Seleccione las funciones tocando el simbolo
correspondiente.

Encendido del aparato:

Indicador del nivel de potencia de la zona de
coccion

Indicador del nivel de potencia del extractor

Control del temporizador del extractor

Simbolo zona mandos extractor

Control del temporizador de la zona de coccién

Zona control Temporizador

O ONOOA_ W N=

Indicador saturacion filtro de carbén activo

-
o

Tecla de la funcién Derretir

ary
=y

Tecla de la funcién Bloqueo

12 Tecla de la funcién Pausa

13 Teclado de desplazamiento

A Teclade la funcién Automatico

Laszonas de coccidon pueden ser activadas

pulsando el digito de referencia g Eldigitose
enciende de modo mas intenso para confirmar
laoperacion.

Cuando se coloca unrecipiente encimade una
delas 4 zonas de coccidn, laplacade cocciéon
detectaautomaticamente su presenciae
ilumina el digito correspondiente para
activarlo.

Pulse durante 2 segundos la tecla de encendido/
apagado para encender y activar las funciones de la
placa.

Entonces, la placa estd encendida, pero no hay
potencia ni en las zonas de coccién nien la
campana. La placa se apaga automaticamente si
transcurren 20 segundos sin usarla.

Atencion: Por razones de seguridad, siempre es
posible apagar la placa mediante la tecla de
encendido/apagado .

Atencioén: En el panel de mandos, las Unicas
funciones que se pueden seleccionar o activar son
las que estan encendidas/visibles.

Los mandos de las zonas de coccidn, del extractory
del temporizador se pueden activar pulsando el
digito de referencia.

La operacién se confirma mediante el encendido
del digito, que pasa a brillar de forma mas intensa.

LIMITACION DE LA POTENCIA

Cuando el aparato se conecta por primeravez
alared eléctricadomeéstica, el instalador debe
ajustarla potenciadelaszonas de cocciénen
funcion de lacapacidad real de lainstalacion
eléctricadelavivienda.

Siestono es necesario, se puede encender

directamente la placade coccioén puIsando@

0, enalternativa, accediendo almenut segun el
procedimiento descrito a continuacion.

Antes derealizar el procedimiento se aconseja
leertodo el apartado.

Conectelaplacade cocciénalaredeléctrica
doméstica.
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1.  Todoslosdigitos seiluminan durante unos
segundos, luego se apagany permanece

encendido unicamente & de modointer-
mitente.

2. Pulseymantenga pulsado@los digitosde
las zonas de cocciénindican J.
3. Manteniendo puIsado@, comiencea pul-

sarlos digitos de las zonas procediendo en
sentido antihorario.

5 G

A
51

e W

S}

r
Eldigito traseroizquierdoindical yunnumero
queindica el tipo de mend. El digito delantero

izquierdoindicaun nimero que depende de
los parametrosindicados en la seleccion.

Seleccione el digitocon E ypulse”“8”enla
barrade potencia.

Seleccione el digito delanteroizquierdoy
seleccione la configuracién correcta.

Consulte latabla siguiente paralas
especificaciones:

Valorenla
barrade KW Notas
potencia
o 7,4 Configuracion inicial estandar
1 4,5
2 3.5
3 2,8

Unavezintroducido el valor correcto, confirme

tocando y manteniendo pulsado @

FUNCIONES PLACA DE COCCION

+
+
+
>

E;
!
~
8
]
]
]
Ny
(]

[
[
[
&

0123456789FP

® o

Esta funcién impide el encendido
accidental del aparato

Para activar: si esta presente un
recipiente encima de la placa de coccioén,
pulse y mantenga pulsado por 3
segundos el digito correspondiente. Si no
hay ningun recipiente presente sobre la
placa de coccion, pulse y mantenga
pulsado por 3 segundos uno de Io§:5

digitos (no visibles) junto al punto (. en el
lado izquierdo. Soltar y deslizar el dedo
Disposi- de O a 9 por la barra de potencia que
tivode muestrala secuencia de funcionamiento.
seguri- o L
dad para Todos los digitos indican & .
nines | 55 operaciones descritas deben ser
completadas en un tiempo de 10
segundos.

Para desactivar: pulse y mantenga
pulsado por 3 segundos uno de los 5
digitos de las zonas de coccién. Soltar y
deslizar el dedo de 9 a O por la barra de
potencia que muestra la secuencia de
funcionamiento.

Las operaciones descritas deben ser
completadas en un tiempo de 10
segundos.

Es posible bloquear las funciones de la
placa de coccién durante el uso, por
ejemplo para limpiar la placa de coccién.
La funcién permanece activa incluso
cuando la placa de coccidn se apaga y se

vuelve a encender.
Bloqueo

En caso de interrupcion de la corriente, la
funcioén se desactiva.

Para activar: pulse =0 y mantenga

pulsado por 1segundo.

Para desactivar: pulse ==0.

Cada zona de coccidn podré ser

configurada a un nivel de potencia

adicional por un tiempo maximo de 5

minutos.

Para activar: seleccione una de las 4

Funcion zonas de coccién y seleccione el valor

Boost  “p”en |a barra de potencia. El digito

correspondiente indical .

Para desactivar: seleccione uno de los
demas valores posibles en la barra de
potencia.
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Tempo-
rizador
delas
zonas de

coccion

El temporizador permite apagar una zona
de coccidn especifica una vez
transcurrido el tiempo programado.

Las zonas de coccién pueden ser
programadas individualmente, puesto
que cada una dispone de un
temporizador.

Para activar: Con la zona de coccién en
funcionamiento, pulse para acceder a los
mandos de control del temporizador para
esazona.

Los 3 digitosindican“0 0 0 “. Pulse “+" o
“-" para ajustar la cuenta atras del
temporizador.

00
8 8 85
Horas - Décimos - Minutos

No toque nada durante 10 segundos para
confirmar el tiempo configurado.

Una vez finalizada la cuenta atrés, los
digitos se ponen a cero y se emite una
sefial acustica. Es posible interrumpir la
funcién pulsando una tecla cualquiera.

Si el temporizador esté activo para mas
zonas de coccidn, los 3 digitos indicaran
siempre el temporizador cuyo tiempo
esta por finalizar.

Para desactivar: con la zona de coccién
en funcionamiento, pulse para acceder a
los mandos control del temporizador para
esazona.

Ajuste los tres digitos en “ 0 O O " usando
“+"0"-" 0 pulse la tecla encendido/
apagado.

Tempo-

rizador

(genéri-
co)

Temporizador con alarma de uso
genérico.

Para activar: encienda la placa de
coccion comprobando que no hay
recipientes ni zonas de coccién activas.

Los 3 digitos para los mandos de control
del temporizador indican “- - -”

Pulse el digito para acceder al menu del
temporizadory visualizar”00 0 “.

u_

Pulse "+" o para ajustar la cuenta atras
del temporizador.

§ 865

Horas - Décimos - Minutos

No toque nada durante 10 segundos para
confirmar el tiempo configurado.

Una vez finalizada la cuenta atrés, los
digitos se ponen a cero y se emite una
sefal acustica. Es posible interrumpir la
funcién pulsando una tecla cualquiera.

Repita las operaciones descritas para
modificar el valor de la cuenta atrés.

Para desactivar: encienda la placa de
coccién comprobando que no hay
recipientes ni zonas de coccién activas.

Pulse el digito para acceder al menu del
temporizadory utilice "+"y “-" para
ajustar la pantallaen”“ 00 0 ““-" o pulse la

tecla encendido/apagado.

Funcién
Derretir

Para activar: seleccione una de las 4

zonas de COCCiON Y PUISE e
El digito de la zona seleccionada indica
u.

l

Para desactivar: presione — 0 presione
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Funcion
calenta-
miento

Esta funcion se utiliza para calentar un
recipiente a la potencia maxima antes de
continuar con la coccién a un nivel
seleccionado. El intervalo de tiempo en el
que la zona de coccién se mantiene a la
potencia maxima depende del nivel de
coccioén ajustado. Consulte la tabla:

Temporizador

Nivel de potencia (segundos)

48

144

230

312

408

120

168

216

No disponible

VOO N0~ WIN|I—

No disponible

Para activar, con un recipiente sobre la
placa de coccion y la zona de coccion
seleccionada, pulse y mantenga pulsado
durante 3 segundos el valor seleccionado
(de1a 8) en labarra de potencia. La
pantalla de la zona de cocciéon
correspondiente indica “A”.

Se puede aumentar el nivel de coccién,
aunque al disminuirlo se desactiva la
funcién.

Se puede desactivar incluso tocando y
manteniendo pulsada durante 3
segundos la tecla de la zona de coccion
involucrada.

Funcién
Pausa

Esta funcion permite pausar/reactivar
cualquier funcion activa en la placa de
coccioén, reduciendo la potencia
disponible en la zona de cocciény
poniendo a cero todas las funciones. Si la
funcién Pausa no se desactiva en 10
minutos, la placa de coccién se apaga
automaticamente.

Para activar: Con un recipiente en la

placa de coccién y la zona de coccién

seleccionada, pulse y mantenga pulsada
w

la tecla de la funcién Pausa T durante al
menos 1segundo. Todas las pantallas

a
indican 0.

Para desactlvar pulse y mantenga

pulsado '@ por 1segundo hasta que

parpadea. Pulse una tecla cualquier en un
intervalo de tiempo de 10 segundos. La
funcion se desactivay la placa de
coccion continlia con los ajustes
anteriores.

Funcion
de Re-
cupera-
cion

Esta funcidn se utiliza para recuperar los
ajustes de funcionamiento de la placa de
coccién en caso de apagado accidental o
interrupcion imprevista de corriente.

Cuando la placa de coccién se apaga, al
encenderla en los 6 segundos sucesivos

@ e
tocando ,latecla Ty parpadea por 6
a

segundos. Pulse la tecla i) para
recuperar las funciones ajustadas
anteriormente. Se emite un pitido para
confirmar la operacién.

Modo
combi-
nado
(funcion
“puen-
te"”)

Esta funcién permite conectar 2 zonas de
coccioén para usarlas y controlarlas como
una Unicay mas amplia zona de coccion.
Esto permite utilizar recipientes con un
fondo mas amplio.

Las zonas de coccion seleccionables
para esta funcién son exclusivamente las
de laizquierda.

Para activar/desactivar: pulse
simultdneamente los digitos de las zonas
de coccidn de laizquierda para
seleccionar las 2 zonas de coccién a
conectar en puente, hasta que aparezca

el digito ! ! para indicar que la funcién ha
sido activada. El otro digito se utiliza para
configurar el nivel de potencia.

Funcion
AUTO-
MATICO

upn

De forma predeterminada, cuando se
enciende la placa de coccién/extractor,
la campana se activa en modo
automatico y el LED "A” se enciende con
un brillo intenso. La campana se pone en
marcha si la potencia de las zonas de
coccioén es superior a “1”,

Se desactiva pulsando el LED "A” la
operacioén se confirma mediante el
cambio de la intensidad de intenso a
débil. También se desactiva pulsando un
valor, superior a “1”, en la barra de
potencia; la operacién se confirma
mediante el cambio de la intensidad de
brillo del LED “A” que pasa de intenso a
débil.

Se reactiva pulsando el LED "A” que
pasaré a estar encendido con un brillo
intenso.
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TABLA DE COCCION

Nivel de potencia Método de coccién

Usar para

1 Derretir, calentar ligeramente Mantequilla, chocolate, gelatina, salsas
2 Derretir, calentar ligeramente Mantequilla, chocolate, gelatina, salsas
3 Llevar a temperatura Arroz
4 g&zg'ron larga, espesar, Verduras, patatas, salsas, fruta, pescado
5 gCl:)i(S:glron larga, espesar, Verduras, patatas, salsas, fruta, pescado
6 Coccidn larga, estofar Pasta, sopas, carne estofada
7 Fritura ligera Rpstl (torta Qe patatas), tortillas, alimentos rebozados y
fritos, salchichas

8 Fritura, fritura por inmersién  Carne, patatas fritas
9 Fritura rapida a temperatura Bistecs

alta
P Calentamiento rapido Hervir agua

FUNCIONES EXTRACTOR

+ o+ o+ A
g o 1 @ [ Y B
oo oo o ! * i o

- - - : o) 3
| i —
0o123456789P O o H H §

Los mandos de las zonas de coccion, del extractor y
del temporizador se pueden activar pulsando el
digito de referencia.

En la barra de potencia, pulse dos veces “ 9"
para configurar la velocidad INTENSIVA. Esta
configuracién esta temporizada para una

upu activacion de 5 minutos. Transcurrido este
tiempo, el sistema vuelve automaticamente
a la velocidad seleccionada con anterioridad.
Se desactiva seleccionando una velocidad
diferente.

Esta funcion solamente se encuentra
disponible si se desactiva el modo
Automatico. La modalidad automatica se
desactiva pulsando "A”.
Fun-
cion
Delay

Pulse el digito del extractor y configure una
velocidad en la barra de potencia.

Pulse el digito para gestionar el
temporizador que visualizaba “CL", que
pasaré a la cuenta regresiva ya configurada
en 15 minutos.

Simbolo del temporizador

@ Tras seleccionar el digito del extractor, pulse
el digito de gestion de los temporizadores
para configurar la cuenta regresiva.

Simbolo del mantenimiento del filtro de
grasa

La sefializacion correspondiente a la
limpieza del filtro de grasa se visualiza
mediante el LED y siempre esta habilitada.

Reset y reactivacion del filtro

Después de realizar el mantenimiento del
filtro:

pulse durante 5 segundos la tecla . - EI LED
del filtro de grasa se apagara y se reiniciara
la cuenta regresiva.

Simbolo de mantenimiento del filtro al carbén

La campana se encuentra configurada de
forma predeterminada en modo extractor.
Con la carga apagada, pulse el digito de los
mandos de la campana para habilitar el
extractor. Pulse de nuevo durante 5 segundos
el digito para:

Activacion del filtro de carbon:

El simbolo del filtro (antiolor) de carbén se
enciende durante 1segundo.

Desactivacion del filtro de carbon:

El simbolo del filtro (antiolor) de carbén
parpadea dos veces.

Después de la activacion, el encendido del
icono indicara que es necesario realizar el
mantenimiento del filtro de carbén (antiolor) .

Restablecimiento y reactivacion del filtro
de carb6n

Después de realizar el mantenimiento del
filtro:

pulse durante 5 segundos la tecla . - EI LED del
filtro antiolor se apagard y se reiniciara la
cuenta regresiva.
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PERSONALIZACION DEL MENU DE USUARIO

Antes de realizar el procedimiento se aconseja leer
todo el apartado.

- Pulse @

- Vuelva a pulsar (D y mantenga pulsado durante 3
segundos.
1]

— Latecla TiT comienza a parpadear.
W
- Pulse y mantenga pulsa;@@: los digitos de las zo-

nas de coccion indican J .
a
- Manteniendo pulsado I}, comience a pulsar el digi-
to de las zonas de coccion Frocedien 0 en sentido
horario, empezando por el delantero a la izquierda.

2 | g s
1 5 b a

El digito trasero izquierdo indica alternativamente

UJ y un nimero de 2 a 7 que indica el cédigo del
menu.

El digito delantero izquierdo indica un nimero que
depende de los pardmetros indicados en la
seleccion.

- Pulse el digito trasero izquierdo.

- Seleccione un nimero en la barra de la potencia para
acceder al codigo del menu.

- Pulse el digito delantero izquierdo.

- Seleccione un nimero en la barra de la potencia para
seleccione un valor.

Consulte la tabla siguiente para las
especificaciones:

Co-
dice
del Descripcién Valor
me-
nu
0 - Sonido
Menu de control del desactivado
U2 volumen acustico de las 1-Mi
- Min.
teclas.
3 - Max
0 - Sonido
Menu de control del desactivado
U3 volumen del zumbador .
) 1-Min.
cuentaminutos.
3 - Méax
U4 Menu de control del nivel O - Max
de brillo de la pantalla. 9 - Min.

; 0 - Animacién
Menu de control de la desactivada
U5 animacién de la cuenta

atras. 1- Animacion

activada
Menu de la funcién de 0 - Activa
U6 deteccion presencia .
recipiente. 1- No activa
0 - Parpadeo
continuoy
apagado

u7 Menu de gestién de la

cuenta atrés. 1- Diez parpadeos

y apagado
2 -Un parpadeoy
apagado

- Una vez introducido el valor correcto, confirme tocan-
do y manteniendo pulsado (D durante 2 segundos.

— Para salir del mend sin guardar, pulse TIJ".

Cuando no se realiza ninguna operacion, el menu
de usuario se cierre al cabo de 1 minuto.

FUNCION DE GESTION DE LA POTENCIA

Este producto esté equipado con unafuncion
de gestion de la potencia con control
electrdnico.

Esta funcion controla el suministrodela
potenciamaximade 3700 W entre laszonas de
coccién combinadas (ladoizquierdoy lado
derecho), optimizando la distribuciéon de
potenciay evitando situaciones de sobrecarga
delsistema.

Conestefin, la potencia total se monitoriza
continuamenteyy, sies necesario, se reduce. Si
no es posible suministrar la potenciatotal
requerida, un dispositivo de control reduce por
defectola potenciade otro elementode
coccionalnivelinmediatamente inferiordela

curva de potenciarespectiva, parano exceder
elconsumode corrientede 16 A.

Eneste caso, el generador detecta el dltimo
mando con la prioridad mas alta enviado por la
interfaz de usuarioy, si es necesario, reduce los
ajustesrealizados previamente para otrazona
de coccion.

Lafunciénde Gestion de potencia se activaen
primerlugar, incluso cuando se detectaun
recipiente enlazonade coccion.

Ejemplo:

Sise selecciona el nivel de potencia adicional
(boost) (P) paralazonade coccioni,lazonade
coccidén 2 no puede superar simultaneamente
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el nivel de potencia 9y se limitara
automaticamente.»

GUIA PARA EL USO DE LOS RECIPIENTES

Quérecipientes utilizar

Utilice solorecipientes cuya base seadeun
material ferromagnético adecuado paralas
placas de coccion porinduccion:

e hierrofundido

e aceroesmaltado

e aceroalcarbono

e aceroinoxidable (tambiénno
completamente)

e aluminio conrevestimiento ferromagnético
obase con placaferromagnética

Para determinar siun recipiente es adecuado,

=
controle que lleve el simbolo 200
(generalmente grabado en labase). También
puede acercaruniman alabase delrecipiente.
Sise queda pegado, significa que el recipiente
se puede utilizar en una placa de coccion por
induccion.

Para garantizar una 6ptima eficiencia, utilice
siempre recipientes conlabaselomasplana
posibley que distribuya el calor de manera
uniforme. Una base que no sea perfectamente
plana puede afectarlaconducciéndela
potenciay del calor.

Coémousarlosrecipientes

Diametro minimo del recipiente paralas
diferentes zonas de coccion.

Para garantizar que la placa de cocciéon
funcione correctamente, el recipiente debe
cubriruno o mas puntos de referencia
presentes enlasuperficie de laplacade
cocciénydebetenerundidmetro minimo
adecuado.

Utilice siempre lazonade coccién que mejor
se adapte al didmetro de la base del recipiente.

Zonas de coc- Diametro de la base del reci-

cion piente
@ min. (reco- @ max. (acon-
mendado) sejado)
Combinada iz-
quierda 190 mm 230 mm
Individual iz-
quierda 110 mm 190 mm
Individual delan- 110 mm 145 mm

tera derecha

Individual trase-

ra derecha 200 mm

110 mm

Recipientes vacios o conbase delgada

No utilice recipientes vacios o con base
delgadaenlapacade coccién, yaque estono
permitiria controlar latemperatura o apagar
automaticamente lazonade coccidnsila
temperatura esdemasiado alta, con el riesgo
de dafar el recipiente o la superficie de laplaca
de coccién.

Siestosucede, notoque naday espere aque
todoslos componentes se enfrien.

Siaparece un mensaje de error, consulte la
seccién “Solucién de problemas”.

Ruidos normales de funcionamientode la
placade coccion
Latecnologiadeinduccionsebasaenla
creacion de campos electromagnéticos. Estos
campos electromagnéticos generan calor
directamente en labase del recipiente. Las
ollasy sartenes pueden producirunagran
variedad de ruidos o vibraciones dependiendo
de como se hayan fabricado.

A continuacién, se describen estos ruidos:

Leve zumbido (como el ruidode un
transformador)

Este ruido se produce cuando se cocinaaun
nivel de calorelevadoy esta determinado por
la cantidad de energiatransferidadelaplaca
decocciénalasollas. El ruido desaparece o se
debilitacuando se disminuye el nivel de calor.

Levesilbido

Este ruido se produce cuando el recipiente de
coccionestavacioy cesaunavezqueel
recipiente sellenaconaguaocomida.

Crepitar

Este ruido se produce con ollas compuestasde
numerosos materiales estratificados uno
sobre otroy es causado porlas vibraciones de
las superficies donde se encuentranlos
diferentes materiales. Elruido procede de las
ollasy puede variar segln la cantidad de
comidaylamanerade cocinarlos.
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Fuerte silbido

Este ruido se produce con ollas compuestas de
materiales diferentes estratificados uno sobre
otroy, ademas, cuando se utilizan a maxima
potenciaytambién en dos zonas de coccién. El
ruido desaparece o se debilita en cuanto
disminuye el nivel de calor

Ruidos del ventilador

Para un funcionamiento correcto del sistema
electrénico, es necesarioregularla
temperaturadelaplacade coccién. Paraeste
propdsito, la placa de coccidn estd equipada
conunventilador de refrigeracion, que se
activa parareduciry regularlatemperaturadel
sistema electronico. Puede suceder que el

ventilador siga funcionando después de que se
haya apagadolaplacade coccidénsila
temperatura detectada es todavia demasiado

elevaday lapantalla muestraH.

Sonidosritmicos y similares al tictacde un
reloj

Este ruido se manifiesta exclusivamente
cuando almenostreszonas de coccion estan
en funcionamientoy desaparece o disminuye
enelmomento en que se apagaalguna.

Losruidos descritos sonnormalesenla
tecnologiadeinducciény, porlotanto, no
pueden considerarse defectos.

SOLUCION DE PROBLEMAS

Coédigo de error Descripcion

Posible causa del error

Solucién

"Senalizacion
acustica duran-
te el encendido.

No se visualiza

El mando de la
campana no

El cable LIN de la tarjeta
electrénica de la campana

Comprobar la conexién del cable LIN o
sustituirlo si es necesario

ningin cédigo funciona esta dafiado o mal conectado
de error”
Laplaca de Se detecta una activacion ) o
coccién se continua de las teclas. Quite el recipiente o seque el agua de la
ERO3 apaga unavez o superficie de vitroceramica y del panel
transcurridos 10 Agua u recipiente en el panel  de mandos.
segundos. de mandos.
Deje que la placa se enfrie.
La placade La temperatura interna de los Compruebe sila placa de coccion tiene
ER21 coccién se componentes electréonicos es suficiente ventilacion.
apaga. demasiado alta. ) . .
Si el error persiste, comuniquese con el
Servicio de Asistencia.
Recipiente esta vacioono es
adecuado.
La temperatura del recipiente ) .
Lazon L Deje que la placa se enfrie.
azona de o de la superficie de jeq P
E2 coceclon vitrocerdmica es demasiado  Use un recipiente apropiado.
correspondiente alta
se apaga. ’ No caliente recipientes vacios.
La temperatura de los
componentes electréonicos es
demasiado alta.
Use un recipiente apropiado.
Recibiente inadecuado El error se cancela automaticamente
La zona de P ' después de 8 sy la zona de coccién
E3 coccién El recipiente est4 perdiendo  puede ser utilizada de nuevo.

i sus propiedades magnéticas . -
correspondiente prop 1ag En caso de mas errores, el recipiente
se apaga y puede causar dafios en la

ga. - o debe ser reemplazado.
placa de induccion.
Si el error persiste, comuniquese con el
Servicio de Asistencia.
» ) Controle la tension y/o la frecuencia de
Lazonade Tension y/o frecuencia de lared.
E6 cocciébnnose  alimentacion fuera del ) . ;
enciende. intervalo permitido. Si es necesario, comuniquese con el

Servicio de Asistencia.
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Las zonas de

Averia del ventilador.

Ventilador bloqueado por

Limpie el ventilador y elimine cualquier
cuerpo extrafio.

Si el error persiste, comuniquese con el
Servicio de Asistencia.

Espere unos segundosy, luego, vuelva a conectar la placa de coccién a la alimentacién.

E8 coccién se
apagan. polvo o filamentos.
Desconecte la placa de coccién de la alimentacion.
E4-E5-E7-E9-
ER20-ER22-
ER31-ER36-
ER47-EA-EH

que aparece en la pantalla.

Si el problema persiste, contacte con el Servicio de Asistencia e indique el cédigo de error

MANTENIMIENTO - REPARACION Y

CONFORMIDAD

e Aseguresede que elmantenimientodelos
componentes eléctricos sea realizado
Unicamente por el fabricante o por su
servicio de asistencia.

e Aseguresedequeloscablesdafiados sean
sustituidos solo por el fabricante o por su
servicio de asistencia.

Cuando contacte con el servicio de asistencia,
proporcione lasiguiente informacién:

e Tipodeaveria

e Modelodeaparato (art./cod.)

e Numerodeserie(S.N.)

Estainformacion se encuentraenlaplacade

identificacion. La placa de identificacion esta
colocadaen elfondo del aparato.

DATOS TECNICOS

Informacién sobre el producto de acuerdo
con el ReglamentoN.266/2014

Normas dereferencia:
EN/IEC 60350-2
EN/IEC 50564

C€

Este aparato se ha disefiado, fabricadoy
comercializado segun las directivas de la UE.

Identificacion del producto
Tipo:4300
Modelo: FMA 8381R HI

Consulte laplacadeidentificacion aplicadaen
la parte inferior del producto.

Elfabricante realiza mejoras continuas en los
productos. Por este motivo, el textoy las
ilustraciones de estas instrucciones de uso
pueden cambiar sin previo aviso.

Mas informacién sobre los datos técnicos
disponibles en el sitio: www.franke.com

MODELO FMA 8381R HI

Potencia méaxima total 7,62 Kw (configuracion
(placa + campana) base)

Potencia méaxima total

(placa + campana) 4,72 kW
Potencia méaxima total

(placa + campana) 3,72 kW
Potencia maxima total 3.02 kW

(placa + campana)

Parametro Valor

220-240V, 50 Hz; 220

Tension/frecuencia de V, 60 Hz 2N~ 380-415 V,

alimentacion 50 Hz;

2N~ 380V, 60 Hz
Peso del aparato 21kg
Numero de zonas de 4
coccion
Fuente de calor induccion
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INFORMACOES DE SEGURANCA

e Parasuaprdpriasegurancaeo
funcionamento correto do aparelho, é
recomendada a leitura atenta deste
manual antes dainstalacdoeda
colocacdo em operacao. Mantenha
estasinstrucdes sempre junto ao
aparelho, mesmo no caso de cessao
outransferénciaaterceiros. Os
utilizadores devem estar plenamente
cientes do funcionamento e das
caracteristicas de segurancado
aparelho.

e Aligacdodoscabosdeve serfeitapor
um técnico especializado.

e Ofabricante ndo pode ser
considerado responsavel por
possiveis danos causados poruma
instalacdo ou utilizacdo improprias.

e Verifique seaalimentacdoderede
corresponde aindicada naplacade
dados dentro do produto.

o ADVERTENCIA: Antes de instalaro
aparelho, remova as peliculas de
protecao (se houver).

e Naotoqueoaparelhocomasmaosou
partes do corpo molhadas.

e Oaparelhonuncadeve serexposto
aos agentes atmosféricos (chuva, sol).
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e Mantenhaasembalagensforado
alcance de criancas e animais de
estimacao.

e Nao utilize adaptadores, tomadas
multiplas ou extensdes elétricas para
ligar o dispositivo.

e Naoestejaempéemcimado
aparelho, pois pode-se danificar.

e Esteaparelho pode serutilizado por
criancas a partirdos 8 anosdeidade e
por pessoas com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas ou
sem experiéncia e conhecimentos,
desde que elas estejam sob
supervisdo ou sejam instruidas sobre
ousosegurodoaparelhoe
compreendam os riscos envolvidos.

e Esteaparelhonédosedestinaaouso
por pessoas (incluindo criancas)com
capacidades fisicas, sensoriais ou
mentais reduzidas ousem
experiéncia e conhecimentos, a
menos que estejam sob a supervisao
outenhamrecebido instrugdes sobre
ousodoaparelhode uma pessoa
responsavel pela sua seguranca.

e Vigie ascriancas, certificando-se de
que nao brinquem com o aparelho.



Alimpeza e amanutencao pelo
utilizador ndo devem ser feitas por
criancas sem supervisao.
Ligueafichaaumatomadaem
conformidade com os regulamentos
emvigor, numa posicao acessivel.
Os meios de desconexdo devem ser
incorporados na cablagem fixaem
conformidade com as normas sobre o
tema.
Se o cabo de alimentacgéao for
danificado, ele deve ser substituido
pelo produtor, pelo seu agente de
servico ou por pessoas qualificadas
semelhantes, para evitar perigos.
Para os aparelhos de Classe |, verifique
seaalimentacao elétricadoméstica
garante umaligacao aterracorreta.
N&o utilize chamas livres (perigo de
incéndio).
ADVERTENCIA: Afalhana
instalacdo dos parafusos ou dos
dispositivos de fixacdo de acordo
com estas instrucdes pode
resultaremriscos de choque
elétrico.

Use apenas parafusos e minuteria
adequados para a fixacdo do aparelho.
Assegure-se de que o dispositivo seja
instalado de modo a poder ser
desconectado daalimentacdo, com
umadistancia de abertura dos
contatos (3 mm)que garantaa
completa desconexdo em condicdes
de sobretensao de categorialll.
Conecte o extrator a chaminé por meio
de umtubode nominimo120 mmde
didmetro. O percurso dachaminé deve
ser o mais breve possivel.
Relativamente as medidas técnicase
de segurancaaadotar para a exaustao
dos fumos, € importante respeitar
estritamente os regulamentos
estabelecidos pelas autoridades
locais.

Quando este aparelho é usado
simultaneamente com aparelhos que
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queimam gas ou outros combustiveis
(ndo aplicavel aos aparelhos que
descarregam o ar apenas no
ambiente), o ambiente deve ser
adequadamente ventilado, para evitar
orefluxo dos gases de exaustédo.
Limpe o aparelho e substitua osfiltros
aposointervalo especificado (perigo
deincéndio). Consulte o paragrafo
Limpeza e manutencéo.

Devem serrespeitadas as normativas
em matériade descargadoar.
Oarndodeve serexpulsoemuma
chaminé utilizada paraadescargade
fumos de aparelhos a gas ou outros
combustiveis (ndo aplicavel a
aparelhos que expelem arapenas no
ambiente).

Quando o aparelho de cozedurae
aparelhos alimentares com energia
diferente da eletricidade estiveremem
funcionamento simultaneo, a pressao
negativa noambiente ndo deve
superar 4 Pa (4 x10-5 bar), para evitar
que os fumos sejam reaspirados para o
ambiente pelo aparelho de cozedura.
Os exaustores de cozinha e outros
equipamentos de aspiragcao de fumos
de cozedura podem influenciar
negativamente o funcionamento
seguro dos eletrodomésticos a gas ou
com outros combustiveis (incluindo
aqueleslocalizados em outros
ambientes), devido ao fluxo de retorno
dos gases de combustao. Estes gases
podem potencialmente provocar
envenenamento por monéxido de
carbono. Apds ainstalacdodeum
exaustor oude um aspirador de fumos
de cozedura, o funcionamento dos
aparelhos a gas fluido deve ser testado
porum especialista, para garantirque
nao ocorraum fluxo de retorno dos
gases de combusto.

Ossistemas deinducdo destas placas
de cozinha atendem aos requisitos das
normas EMC e da diretiva EMF e ndo
devem interferircom outros



dispositivos eletronicos. Portadores de
pacemaker ou outrosimplantes
eletrénicos devem esclarecer com seu
meédico ou com o produtor dos
implantes se estes dispositivos sdo
suficientemente resistentes as
interferéncias.

e Antesdefazeraligacdo elétrica, leiao
capitulo LIGACAO ELETRICA.

e Asfritadeiras devem ser
constantemente vigiadas durante a
utilizacdo: o 6leo sobreaquecido pode
incendiar-se.

e Naocoloque panelas e frigideiras na
borda, pois asjuntas de silicone
podem danificar-se.

O aparelho e as suas partes
acessiveis ficam muito quentes
durante a utilizacdo. Preste muita
atencdo parandotocarnas
resisténcias. Criancas com menos
de 8 anosdeidade devem ser
mantidas a distancia, a menos que
sejam constantemente vigiadas.

ADVERTENCIA: Se a superficie
apresentarrachaduras, desligue o
aparelho e ndo o ative, para evitaro
risco de choques elétricos.

e Naouseaparelhosavaporparaa
limpeza do produto.

¢ Naoapoie objetos metéalicos como
facas, garfos, colheres e tampas sobre
asuperficie da placa de cozinha, pois
podem superaquecer.

e Useocomandoapropriado para
desligaraplaca de cozinha depois de
usar; ndo confie nos sensores do tacho.

e Oaparelhonéo foi projetado para ser
colocado em funcionamento por meio
de um temporizador externo ouum
sistema de comando remoto
separado.

UTILIZACAO

A

ADVERTENCIA: Perigo de
incéndio: ndo coloque objetos nas
superficies de cozedura.

ATENCAO: O processo de
cozeduradeve ser mantido sob
vigilancia. Um procedimento
breve de cozeduradeve ser
vigiado constantemente.

ADVERTENCIA: E perigoso deixar
aplacade cozinhasem vigilancia
ao usar 6leo ou gordura, pois isso
pode criar uma situacao de perigo
e provocarincéndio. NUNCA tente
desligarumincéndio com agua; ao
contrario, desligue o aparelhoe,
em seguida, cubraachama, por
exemplo, com uma tampa ouum
cobertor anti-incéndio.

e Oaparelhonuncadeve serinstalado

atras de uma porta decorativa, para
evitar que se sobreaqueca.

D¢

O simbolo == no produto ou nasua
embalagem indica que o produto ndo
pode sereliminado tal como residuos
domésticos normais. O produto a
eliminar deve serentregue num centro
derecolha parao efeito, paraa
reciclagem dos componentes
elétricos e eletrénicos. Assegure-se
que este produto seja eliminado
corretamente, desta forma contribuira
para evitar potenciais consequéncias
negativas paraoambientee paraa
saude decorrentes de uma eliminacao
inadequada. Parainformacdes mais
detalhadas sobre areciclagem deste
produto, contacte a Camara Municipal,
oservicolocal de eliminacdo de
residuos ou a loja onde foi adquirido o
produto.

e Oaparelhode aspiracao foiconcebido
exclusivamente paraa eliminacdo dos
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odores de cozedura na utilizacéo
domeéstica.



N&o utilize o aparelho parafinalidades
diferentes daquelas para as quais foi
concebido, em nenhuma circunstancia.
Asfrigideiras devem ser constantemente
vigiadas durante o funcionamento, porque
o 6leo sobreaquecido é facilmente
inflamavel.

N&o acione o aparelhocomum
temporizador exterior ou um sistemade
controlo remoto separado.

LIMPEZA E MANUTENCAO

O aparelho naodeve serinstalado atras de
uma porta decorativa para evitar que possa
sobreaquecer.

Para evitar danos no aparelho, ndo subano
aparelho.

Para evitar danificar asjuntas desilicone,
nao apoie recipientes de cozedura quentes
sobre a estruturado aparelho.

N&o corte nem prepare os alimentos sobre a
superficie e ndo deixe cair objetos duros
nela.Nao arraste tachos nemloucasobre a
superficie.

Desligue oudesconecte o aparelho darede
de alimentacéao elétrica antes de qualquer
operacdo de manutencéo.
Seofiltroantiodores de carbono for
fornecido e fordotipo (F) (consulte as
instrugdes de montagem), pode ser
regenerado. Ofiltro antiodores de carvao
ativo pode serlavado e regeneradoacada
3-4 meses (ou com maior frequéncia no
caso de utilizagdo intensiva do exaustor),
até um maximo de 8 ciclos de regeneracéo
(no caso de uma utilizacdo especialmente
intensiva, recomenda-se nao excederos 5
ciclos). Dirija-se ao servigo de assisténcia
paraencomendar um filtro novo (F).

(3]

Processoderegeneracao:

Lave namaquinade lavarlougaauma
temperaturaMAX.de 70° oulave amaoem
aguaquente, tendo o cuidado de ndo usar
esponjas abrasivas (ndo utilize
detergentes!).

Seque noforno aumatemperatura MAX de
702 durante 2 horas (recomenda-se lercom
atencdoomanualde utilizacdoe as
instrucdes de montagem do seu forno).
Osfiltros antigordura devem serlimpos a
cada 2 mesesde utilizagdo ou com maior
frequéncia, se a utilizagao for
particularmente intensiva, e podem ser
lavados namaquinade lavarlouca. Nao lave
as grelhas namaquinade lavarlouca (2).

Recomendacodes gerais

Nunca utilize esponjas abrasivas, palhade
aco, acido muriatico ou outros objetos que
possamriscar ou deixar marcas na
superficie.

Osalimentos que caem acidentalmente ou
se depositam sobre a superficie e sobre os
elementos funcionais ou estéticos da placa
de cozinha ndo devem serconsumidos.

Limpezadodispositivo

96

Limpe a placade cozinha apos cada
utilizacao, para evitar que os possiveis
residuos de alimentos se carbonizem. A
remocao de sujidade incrustada e
carbonizada exige mais esforco.
Pararemover asujidade diaria, utilize um
pano ou uma esponja macios e um
detergente adequado. Siga as
recomendacgdes do fabricante
relativamente aos detergentes a utilizar.
Aconselha-se utilizar produtos detergentes
protetores.

Remova a sujidade incrustada, por ex., leite
transbordado durante a fervura, comum
raspador especifico para vitroceramica
enquanto a placade cozinha ainda estiver
quente. Sigaasrecomendacdes do
fabricante relativamente ao raspadora
utilizar.

Remova os alimentos que contém acucar,
porex., geleiatransbordadadurante a
cozedura, comum raspador especifico para



vitroceramica enquanto a placa de cozinha
ainda estiver quente. Caso contrario, os
residuos podem danificar a superficie de
vitroceramica.

e Removao plastico se estiverderretidocom
um raspador especifico para vitroceramica
enquanto a placade cozinha ainda estiver

REQUISITOS DOS MOVEIS

quente. Caso contrario, os residuos podem
danificar a superficie de vitroceramica.
Remova as manchas de calcariocomuma
pequenaquantidade de solucéo
anticalcério, porex., vinagre ou sumo de
limao, quando a placa de cozinha estiver
arrefecida. Em seguida, limpe novamente
comum pano himido.

Para o procedimento deinstalacéo, é
obrigatério cumprir asleis, regulamentos,
diretivas e normas (regulamentos paraa
seguranca dos sistemas elétricos, reciclagem
corretados componentes, etc.) vigentes no
pais de utilizagao!

e Naoutilize um selante emsilicone entre o
aparelho e abancadadetrabalho. A placa
de cozinhadestina-se aserencastradana
bancadade trabalho dacozinha, acimade
um maodulo para cozinhacom 600 mm de
largura ou mais.

e Seoaparelhoformontado em materiais
inflamaveis, serd necessario respeitara
riscaas orientagcdes e normas referentes as
instalagdes de baixa tensao e a protecéo
contraincéndios.

e Paraaunidadeencastrada, os
componentes (materiais plasticos e
madeira folheada) devem ser montados
com adesivos resistentes ao calor (min.
100°C): o uso de material e adesivos ndo
adequados pode causardeformacéo e
descolamento.

e O modulodecozinhadeve terespaco
suficiente para permitir as ligacdes elétricas
do dispositivo. Os médulos suspensos
acimadodispositivo devem serinstalados a
umadistancia que deixe espaco suficiente
paratrabalhar com comodidade.

LIGACAO ELETRICA

O usode frisos decorativos de madeiradura
avoltadabancadadetrabalho, atrasdo
dispositivo, € permitidodesde que a
distancia minima permanecaigual a
indicada nasfiguras dainstalacao.
Adistancia minima entre o aparelho
montado e a parede traseira estaindicada
nafiguradeinstalacdo do aparelho
encastravel (150 mm para a parede lateral,
40 mm para a parede traseirae 500 mm
para possiveis armarios suspensos acima
dodispositivo. Porrazdes ergondmicas
aconselha-se umadistanciaminimade
1000 mm).

Paraimpedirainfiltracdo deliquidosentre a
bordadaplacade cozinhaeabancadade
trabalho, aplique ajuntade vedacéao
adesiva fornecidaemtodaabordaexterna
daplacade cozedura, antes de proceder a
instalacéo.

ADVERTENCIA: Todas as ligacdes
elétricas devem ser efetuadas porum
instalador autorizado.

e Sigaoesquemadeligacao (localizado no
lado inferior do produto).

o Esteaparelhoapresentaumaligacdode
tipo "Y"; aconselha-se utilizarum cabo de
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alimentacdo HO5V2V2-Fde5x2,5 mm?2,
conexdao MONOFASICA e BIFASICA: secéo
minima dos condutores: 2,5 mm?. Diametro
externodo cabo de alimentacdo: min 8 mm
-max12mm.

Osterminais de ligagdo sdo acessiveis ao
remover atampa da caixa de ligagdes.
Verifique se as caracteristicas dainstalagédo
elétricadoméstica (tensao, poténcia
maxima e corrente) sdo compativeis com
aquelasdo aparelho.

Conecte o aparelho conforme mostrado no
manual de instalacédo (em conformidade



com as normas de referéncia para atensao
derede em vigor em nivel nacional).

QUESTOES AMBIENTAIS

Atencao! Nao efetue soldagens nos
cabos!

Eliminacao dos eletrodomésticos

O simbolo ==no produto ou nasuaembalagem
indica que o produto ndo deve ser eliminado
juntamente com o lixo doméstico normal. O
produto deve ser eliminado junto aum centro
especializado nareciclagem de componentes
elétricos e eletronicos. Assegure-se que este
produto seja eliminado corretamente
contribuird paraevitar potenciais
consequéncias negativas paraoambiente e
paraasaude que poderaderivardeuma
eliminacdoinadequada. Parainformacdes
mais detalhadas sobre comoreciclareste
produto, entre em contato com as autoridades
municipais, o servigo local de eliminacao de
residuos ou aempresaonde o produto foi
comprado.

O aparelho cumpre o disposto nadiretiva
2012/19/UE sobre areducao das substancias
perigosas usadas nos equipamentos elétricos
eeletrénicos e aeliminacdo deresiduos.

Eliminacao dos materiais daembalagem

Os materiais com o simbolo C/b s&oreciclaveis.
Elimine os materiais daembalagemem
recipientes de coletaapropriados paraa
reciclagem.

Poupancade energia

E possivel poupar energia diariamente durante
acozeduraseguindo as sugestdes que se
seguem.

¢ Quandoaqueceraéagua, utilizarsomente a
quantidade necessaria.

e Sepossivel, cubrasempre ostachoscoma
tampa.

e Antesdeativarazonade cozedura, coloque
otacho.

¢ Coloque ostachos menores naszonasde
cozeduramenores.

o Posicione ostachosdiretamente no centro
dazonade cozedura.

e Utilize o calorresidual para manter os
alimentos quentes ou para dissolvé-los.

DESCRICAO DO PRODUTO

Zona de cozedura Gnica (210x190 mm) 2100
W, com fung¢édo Booster de 3000 W

Zona de cozedura Unica (210x190 mm) 2100

2 W, com fungéo Booster de 3000 W

3 Zona de cozedura Unica (R.200 mm) 2300 W,
com fungéo Booster de 3000 W

a Zona de cozedura Unica (R.145 mm) 1400 W,
com fungdo Booster de 1850 W

5 Painel de comandos

6 Grade de aspiragéo

1+2 Zona de cozedura combinavel (210 x 380 mm)

3000 W, com fungéo Booster 3700 W.

INDICADORES

Detecao dapresencade panela
Cadazonade cozeduraestaequipadacomum
sistema que detetaapresencade umapanela
na placade cozinha.

O sistemade detecdo é capaz de reconhecer
as panelas com fundo magnetizavel de tipo
adequado paraa utilizacdo nas placasde
cozinha porinducéo.

Se apanelaforremovidadurante o
funcionamento, ou se for utilizada uma panela

inadequada, no visor aparece o simbolo ':’

Indicador de calorresidual

Oindicadorde calorresidual € umafuncao de
seguranca paraassinalar que a superficieda
zonade cozeduraaindaestdauma
temperaturaigual ou superiora50 °C e pode
assim causar queimaduras ao contactarcom
asmaos nuas. O digitodazonade cozedura

correspondenteindica H
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PAINEL DE COMANDOS

1 Aceso/Desligado

2 Indicador de saturacgdo do filtro antigordura
Indicador do nivel de poténcia da zona de
cozedura

4 Indicador do nivel de poténcia do aspirador

5 Controlo do temporizador do aspirador

6 Simbolo da zona de comandos do aspirador

7 Controlo do temporizador da zona de cozedura

8 Zona de gestdo do temporizador

9 Indicador de saturacgdo do filtro de carbono ativo

10 Botdo da fungdo Degelo

11 Botdo da func¢édo Bloqueio

12 Botado da func¢do Pausa

13 Teclado deslizante

A Botdo da funcdo Auto

As zonas de cozedura podem ser ativadas ao

-
premer o digito de referéncia b .Odigito
acende maisintensamente para confirmara
operacao.

Quando se posicionaumtachoemumadas4
zonas de cozedura, a placade cozinhadeteta
automaticamente a presenca e acende o digito
correspondente para ativa-lo.

Se ndo houvertachos ou outros objetos na
placade cozinha, os digitos ndo ficam visiveis.

No painel de comandos, as fungdes
selecionaveis sdo sempre as visiveis mas
iluminadas com baixa intensidade. Selecione
as funcoestocando no simbolo
correspondente.

Ligacdao do aparelho:

Prima o botdo On/Off durante 2 segundos, para
ligar e ativar as fungées da placa.

Neste momento, estéa ligada mas todas as zonas de
cozedura e o exaustor estdo a zero de poténcia. A
Placa desliga-se automaticamente ao fim de 20
segundos, se ndo for utilizada.

Atencao: Por motivos de segurancga, a placa podera
ser sempre desligada no botdo On/Off.

Atencao: No painel de comandos, todas as fungdes
selecionaveis estardo sempre iluminadas/visiveis e
serdo sempre as Unicas que podem ser ativadas.

Os comandos das zonas de cozedura, do aspirador
e do temporizador podem ser ativados ao premer o
Digito de referéncia.

A confirmacéo é dada pela iluminacao do Digit, que
se torna intensa.

LIMITACAO DE POTENCIA

Na primeiraligagdo do aparelho na
alimentacdo de rede doméstica, oinstalador
deve definira poténcia das zonas de cozedura
com base na capacidade efetiva do sistema
elétrico doméstico.

Seissondo for necessario, pode-se ligar

diretamente a placa de cozinha utilizando
ou, em alternativa, siga o procedimento
descrito abaixo paraaceder o menu.

Antes de efetuar o procedimento, recomenda-
selertodo o paragrafo.

Ligaraplacade cozinhaarede doméstica.

1. Todososdigitosacendem poralguns se-
gundos, depois desligam e ficam somente

apiscar.
2. Mantenha premido@os digitosdaszonas
de cozeduraindicam .
3. Aomanter premido@, comece apremer

os digitos das zonas ao proceder no senti-
do contrario aos ponteiros do relégio.

99



w

Y904’

O digito posterior esquerdo indical’_- eo
numeroindicaotipode menu. O digito anterior
esquerdoindica o numero que depende dos
parametrosindicados na selecao.

Selecione o digitocom E eprima“8”nabarra
de poténcia.

Selecione odigito anterioresquerdoea
definicdo correta.

Vejaatabelaseguinte paraas especificagdes:

Valor na
barrade KW Notas
poténcia
0 7,4 Definicdo inicial padrao
1 4,5
2 3.5
3 2,8

Uma vezinserido o valor correto, confirme ao

tocaresegurar@.

FUNCOES DA PLACA DE COZEDURA

B
1
I~
8
oo +
o +
Co +
o
(]

[
[
&

0123456789FP

® o

Esta funcdo impede o acionamento
acidental do aparelho

Para ativar: se estiver presente um tacho
na placa de cozinha, mantenha premido
por 3 segundos o digito correspondente.
Se nao estiver presente um tacho na
placa de cozinha, mantenha premido por
3 segundos um dos 5 digitos (ndo

i . Visiveis) ao lado do ponto . do lado
Disposi- esquerdo. Solte e deslize o dedo do 0 ao
tivode 9 50 |ongo da barra de poténcia que

Segu-  ostraa sequéncia de funcionamento.
ranca L
contra T, P
A odos os digitos indicam & .
criancas 9
As operacgdes descritas devem ser

concluidas dentro de 10 segundos.

Para desativar: manter premido por 3
segundos um dos 5 digitos das zonas de
cozedura. Solte e deslize o dedo do 9 ao
0 ao longo da barra de poténcia que
mostra a sequéncia de funcionamento.

As operacgdes descritas devem ser
concluidas dentro de 10 segundos.

E possivel bloquear as fungdes da placa
de cozinha durante o uso, por exemplo,

para limpar a placa de cozinha. A fungéo
permanece ativa também se a placa de
cozinha é desligada e religada.

Blogueio No caso de interrupgao da corrente, a

funcdo desativa-se.

Para ativar: prima ==0¢e mantenha
premido por 1segundo.

Para desativar: prima =0

Cada zona de cozedura pode ser definida
aum nivel de poténcia suplementar por,
no méximo, 5 minutos.

Para ativar: selecione uma das 4 zonas de
Funcédo cozedura e selecione o valor “P" na barra
Boost e poténcia. O digito correspondente

indical .

Para desativar: selecione um dos outros
valores possiveis na barra de poténcia.
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Tempo-
rizador
das zo-
nas de
cozedu-
ra

O temporizador permite desligar uma
zona de cozedura particular ao final do
tempo definido.

As zonas de cozedura podem ser
programadas individualmente, pois cada
uma dispde de seu préprio temporizador.

Para ativar: Com a zona de cozeduraem
operacao, prima para aceder os
comandos de gestao do temporizador
para esta zona.

Os 3 digitos indicam “0 0 0 “. Prima “+" o
"-" para definir a conta no sentido inverso
do temporizador.

§868

Horas - Décimos - Minutos

Nao toque em nada por 10 segundos para
confirmar o tempo definido.

Terminada a contagem no sentido
inverso, os digitos sdo colocados em zero
e é emitido um sinal sonoro. A fungédo
pode ser interrompida ao premer
qualquer botao.

Se o temporizador esté ativo para mais
zonas de cozedura, os 3 digitos indicardo
sempre o temporizador mais préximo do
fim do tempo.

Para desativar: com a zona de cozedura
em operagao, prima para aceder aos
comandos de gestédo do temporizador
para esta zona.

Defina os trés digitos em “0 0 O” com "+"
ou “-" ou prima o botdo On/Off.

Tempo-

rizador

(genéri-
co)

Temporizador com alarme para uso
genérico.

Para ativar: acenda a placa de cozinha e
verifique se ndo ha tachos ou zonas de
cozedura ativos.

Os 3 digitos para os comandos de gestéo
do temporizador indicam “- - -"

Prima o digito para aceder ao menu do
temporizador e visualizar "0 0 0".

"

Prima “+" o para definir a conta no
sentido inverso do temporizador.

5§88

Horas - Décimos - Minutos

Nao toque em nada por 10 segundos para
confirmar o tempo definido.

Terminada a contagem no sentido
inverso, os digitos sdo colocados em zero
e é emitido um sinal sonoro. A fungdo
pode ser interrompida ao premer
qualquer botéo.

Repita as operacdes descritas para
modificar o valor da conta decrescente.

Para desativar: aceda a placa de cozinha
ao verificar que ndo ha tachos ou zonas
de cozedura ativos.

Prima o digito para aceder o menu do
temporizador e use “+” e "-" para definir o
ecraem” 000" "-"ou prima o botdo On/
Off.

Funcao
de De-
gelo

Para ativar: selecione uma das 4 zonas de

cozedura € prima e,

O digito da zona selecionada indicald.

Para desativar: prima L ou (D
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Esta funcéo é utilizada para aquecer um
tacho na poténcia maxima antes de
continuar com a cozedura ao nivel
selecionado. O intervalo de tempo em
que a zona de cozedura é mantida na
poténcia maxima depende do nivel de
cozedura final definida. Veja a tabela:

Nivel de poténcia Temporizador

Esta funcao é utilizada para recuperar as
definicdes de funcionamento da placa de
cozinha no caso de paragem involuntéria
ou interrupcao imprevista da corrente.

Funcao
de Re-
cupera-
cao

Quando a placa de cozinha desliga, pode
ser acesa dentro de 6 segundos ao tocar

W
em @ o botgo TF pisca por 6
a

(segundos) segundos. Prima o botdo T para
1 48 recuperar as funcées definidas
2 144 anteriormente. E emitido um bip para
3 230 confirmar a operagéo.
4 312 Esta funcdo permite ligar 2 zonas de
5 408 cozedura para UtI|IZé-|§S e controla-las
Funcio 6 120 como uma Unica e mais amplg zona de
de cozedura. Isso oferece a possibilidade de
Aqueci- 7 168 utilizar tachos com um fundo mais amplo.
mento g 216 L
— . Modo ASZzonas de cozedura selecionaveis para
9 Né&o disponivel combi- esta funcéo s&o exclusivamente as da
P Nao disponivel nado esquerda.
Para ativar com um tacho na placa de (func@o Para ativar/desativar: prima
cozinha e a zona de cozedura “ponte”) simultaneamente os digitos da zona de
selecionada, mantenha premido por 3 cozedura da esquerda para selecionar as
segundos o valor selecionado (de 1a 8) 2 zonas a serem ligadas em ponte, até
na barra de poténcia. O ecra da zona de . o
cozedura correspondente indica “A”. aparecer o digito /.| aindicar que a
) funcéo foi ativada. O outro digito é
E possivel aumentar o nivel de cozedura, utilizado para definir o nivel de poténcia.
mas ao diminui-lo, desativa-se a funcgéo. Por predefinico de fabrica, quando a
Pode-se desativar também ao manter o placa de cozinha/aspirador € ligada/o, o
bot&do da zona de cozedura em questéo exaustor ativa-se no modo automatico e
premido por 3 segundos. o LED "A” esta aceso com luminosidade
Esta funcéo permite pausar/reiniciar intensa. O exaustor comeca a funcionar
qualquer funco ativa na placa de sea p_otens@ das zonas de cozedura for
cozinha, ao reduzir a poténcia disponivel superior a “1".
na zona de cozedura e colocar em zero Para desativar, prima o LED “A”, a
todas as funcdes. Se a funcéo Pausa néo Fungdo confirmacdo desta operacdo sera dada
for desativada em 10 minutos, a placa de AUTO pela mudanca de intensidade luminosa
cozinha desliga-se automaticamente. “A”  deintensa para atenuada. Também
Para ativar: Com um tacho na placa de podem ser desativadas premendo um
= cozinhae azonade cozedura valor superior a “1” sobre a barra de
FF‘,""an selecionada, mantenha premido o botéo poténcia, confirmado pela mudancga de
ausa H ; PN
'ﬁ" intensidade do LED “A” cuja
da fungéo Pausa por, pelo menos, 1 luminosidade muda de intensa para
segundo. Todos os ecrés indicam atenuada.
. . 1 Para reativar, prima o LED “"A” que
Para desativar: m'an_tenha p_remldo o passara para aceso intenso.
por 1segundo até piscar. Prima qualquer
outros botdes em 10 segundos. A funcéo
€ desativada e a placa de cozinha
prossegue com as definigées anteriores.
TABELA DE COZEDURA
Nivel de po- 144040 de cozedura Utilizar para
téncia
1 Derreter, aquecer ligeiramente Manteiga, chocolate, gelatina, molhos
2 Derreter, aquecer ligeiramente Manteiga, chocolate, gelatina, molhos
3 Trazer a temperatura Arroz
4 Cozedura prolongada, engrossar, Verdura, batatas, molhos, fruta, peixe

estufar
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Cozedura prolongada, engrossar,

5 Verdura, batatas, molhos, fruta, peixe
estufar
6 Cozedura prolongada, refogar Massa, sopas, carne refogada
7 Fritura ligeira R_ost| (pan_quecas) de batatas, omeletes, empanados e
fritos, salsichas
8 Frito, frito em imerséo Carne, batatas fritas
9 Frito rapido a alta temperatura Bistecas
P Aquecimento veloz Ferver dgua

FUNCAO DO ASPIRADOR

+ 0+ 4+ A
o 0 0 o 0
W o= 1 8 Ooo0o O rgi o
1K
- - Lol
1o
7 8 b . O N
o123456789p O o F '8 F

Os comandos das zonas de cozedura, do aspirador
e do temporizador podem ser ativados ao premer o
Digito de referéncia.

“pn

Prima duas vezes sobre a barra de poténcia
"9" para definir a velocidade INTENSIVA.
Esta regulacdo é temporizada para uma
ativacdo de 5 minutos. Uma vez decorrido
este tempo, o sistema volta
automaticamente a velocidade definida
anteriormente. Para desativar, selecione
uma velocidade diferente.

Fun-

Delay

Esta funcéo sé esté disponivel se o modo de
funcionamento Automatico for desativado.
O modo de funcionamento automatico
desativa-se ao premer "A”.

Prima o Digito do aspirador e defina uma
velocidade na barra de poténcia.

Prima o Digit para gestédo do temporizador
que indicava “CL"” mas que passa a
contagem decrescente de 15 minutos ja
definida.

Simbolo do temporizador

Selecionado o Digit do aspirador, prima
sobre os Digits de Gestdo dos
temporizadores, para definir a contagem
decrescente.

Simbolo de manutencao do filtro antigordura

A sinalizagao relativa a limpeza do filtro
antigordura é exibida com o LED e esta
sempre ativada.

Redefinicao e reativacao do filtro
Depois de efetuar a manutencgao do filtro:

prima o botdo durante 5 segundos. - O LED
do filtro antigordura apaga e recomeca a
contagem no sentido inverso.

Simbolo de manutencéo do filtro de carvéo

O exaustor foi previamente regulado na
fabrica para funcionamento no modo
aspirante. Com a carga desligada, prima
sobre o digito dos comandos do exaustor,
para ativar o aspirador. Prima de novo 5
segundos, para:

Ativacao do filtro de carvao:

O simbolo do filtro (antiodores) de carvédo
acende durante 1segundo.

Desativacao do filtro de carvao:

O simbolo do filtro (antiodores) de carvéo
pisca duas vezes.

Apbés a ativacdo, o acendimento do icone
indicaré que é necessario efetuar a
manutencéo do filtro (antiodores) de carvao.

Redefinicao e reativacao do filtro de
carvao

Depois de efetuar a manutencgao do filtro:

prima o botdo durante 5 segundos. - O LED
do filtro antiodores apaga e recomeca a
contagem no sentido inverso.
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PERSONALIZACAO DO MENU DO UTILIZADOR

Antes de efetuar o procedimento, recomenda-se ler
todo o paragrafo.

- Prima @

- (Fj’rima de novo (D e mantenha premido por 3 segun-

os.
a

— O botao THT comega a piscar.

W
~ Mantenha premido THJ: os digitos das zonas de co-

zedura indicam J .
a
— Ao manter THT, comece a premer o digito das zonas
de cozedura ao proceder no sentido dos ponteiros do
relogio a partir do primeiro & esquerda.

2 5 g s
| v
1 g g a

O digito posterior esquerdo indica alternadamente

LJ e um nimero de 2 a 7 indica o codigo do menu.
O digito anterior esquerdo indica o nimero que
depende dos parametros indicados na selecéo.

- Prima o digito posterior esquerdo.

- Selecione um nimero na barra de poténcia para ace-
der ao cddigo do menu.

- Prima o digito anterior esquerdo.

- Selecione 0 nimero na barra de poténcia para sele-
cionar um valor.

Veja a tabela seguinte para as especificagdes:

0-Som
Menu de gestdo do desativado
U2 volume sonoro dos .
~ 1- Min.
botdes.
3 - Méx.
0 -Som
Menu de gestédo do desativado
U3 volume do alarme do 1-Mi
f - Min.
temporizador.
3 - Max.
Menu de gestdo do nivel 0 - Max.
u4 2 =
de luminosidade do ecrd. g _ pmin.
. 0 - Animagéo
Menu de gestéo da desativada
U5 animacé&o da contagem . -
no sentido inverso. 1- Animagéo
ativada
Menu da funcédo de 0 - Ativa
U6 reconhecimento de L
presenca de tacho. 1- Néo ativa
O - Intermitente
continuo e
desligamento
Menu de gestdo do final  1-Dez
U7 dacontagem no sentido intermitentes e

inverso.

desligamento

2-Um
intermitente e
desligamento

Co-
di-
ggg Descricao
men
u

Valor

Uma vez inserido o valor correto, confirme mantendo

premido por 2 segundos.

W

- Para sair do menu sem salvar, prima TiJ,

Se ndo efetuar qualquer operagéo, o menu do
utilizador fecha depois de 1 minuto.

FUNCAO DE GESTAO DA POTENCIA

Este produto possuiuma funcéo de gestdoda
poténcia controlada eletronicamente.

Estafuncao controlaofornecimentoda
poténciaméaximade 3700 W entre as zonas de
cozeduracombinadas (lado esquerdo e
direito), ao otimizar a distribuicdo de poténciae
evitar situagcdes de sobrecarga do sistema.

Para esse efeito, a poténciatotal é
monitorizada constantemente, e é reduzida no
momento. Se ndo for possivel fornecer o total
de poténcia solicitada, por predefinicdo um
elemento de controlo reduzira a poténciade
um outro elemento de cozedura ao nivel
imediatamente inferior ao darespetiva curva

de poténcia, paraque aabsorgcédo de corrente
ndoexcedalBA.

Neste caso, o gerador deteta o Ultimo

comando com prioridade mais alta enviado
pelainterface com o utilizador e reduz, se
necessario, os ajustes ativados anteriormente
paraum outro elemento de cozedura.

Afuncao de gestdodapoténciatambémse
ativainicialmente quando é detetadaa
presencade umtacho sobre o elementode
cozedura.

Exemplo:
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Se, paraazonade cozedural, seleciona-se o
nivel de poténcia suplementar (boost) (P), a
zona de cozedura 2 ndo podera superar

simultaneamente o nivel de poténcia 9 e sera
limitada automaticamente.

GUIA PARA USO DO TACHO

Quais tachos utilizar

Utilize exclusivamente tachos com o fundoem
material ferromagnético adequado para o uso
em placas de cozedura porindugao:

o ferrofundido

e acoesmaltado

e acocarbono

e acoinoxidavel (mesmo naointeiramente)

e aluminio com revestimento ferromagnético
ou fundo com chapa ferromagnética

Para determinar aidoneidade de umtacho,
=

controle se esta presente o simbolo 200
(geralmente impresso no fundo). Também
pode aproximar um iman no fundo dotacho. Se
ficar preso, significa que otacho é utilizavelem
uma placade cozinha porinducéo.

Para garantiruma eficiénciaideal, use sempre
tachos com fundo chato para conseguir
distribuir o calor uniformemente. Um fundo ndo
perfeitamente plano pode influir na condugao
dapoténciaedocalor.

Como utilizaros tachos

Diametro minimo do tacho/panela para as
varias zonas de cozedura.

Para garantir que a placa de cozinha funcione
corretamente, o tacho deve cobrirum ou mais
pontos de referéncia indicados na superficie
daplacade cozinhaedeve serde didametro
minimo adequado.

Use sempre azona de cozedura que melhor
corresponda ao didmetro do fundo do tacho.

Zona de coze- Diametro do fundo do tacho

dura
@ min. (reco- @ max. (reco-
mendado) mendado)

Combinada es-
" querda 190 mm 230 mm
Unlcasdzsquer— 110 mm 190 mm
Unica anterior

direita 110 mm 145 mm
Unica posterior

direita 110 mm 200 mm

Tachos/panelas vazios oucom fundo fino

N&o use tachos/panelas vazias ou com fundos
finos na placa de cozinha, pois nao conseguira
controlaratemperatura ou desligar
automaticamente azonade cozedurase a
temperatura for muito alta, comoriscode
danificar otacho ou asuperficie daplacade
cozinha.

Seissoacontecer, ndotoque e aguarde que
todos os componentes resfriem.

Se aparecerumamensagem de erro, consulte
asecédo “Solucao dos Problemas”.

Ruidos normais de funcionamento daplaca
de cozinha

Atecnologiadeinducédo baseia-se nacriacdo
de campos eletromagnéticos. Esses campos
eletromagnéticos geram calor diretamente no
fundo dotacho. Tachos e panelas podem
produziruma variedade de ruidos ou vibragoes
dependendo da maneiracomo foram
fabricados.

Essestiposde ruido sdo descritos da seguinte
forma:

Ligeiro zumbido (como o ruidode um
transformador)

Este ruido produz-se quando se cozinhacom
um nivel de calor elevado e é determinado pela
quantidade de energia transferida da placade
cozinha paraas panelas. O ruido cessaou
diminui quando o nivel de calor é reduzido.

Ligeirosilvo

Este ruido é produzido quando o recipiente de
cozedura estavazio e cessaquando o
recipiente é enchido com dgua ou comida.

Crepitacao

Este ruido verifica-se com as panelas
compostas por varios materiais estratificados
um sobre o outro e é causado pelas vibracdes
das superficies onde os diversos materiais se
encontram. O ruido vem dos tachos e pode
variarem funcédo da quantidade e do tipo de
preparacao do alimento.

Silvo forte
Esteruido verifica-se com as panelas
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compostas por varios materiais estratificados
um sobre ooutro e, além disso, quando estes
sdo utilizados na poténcia méaxima e também
sobre duas zonas de cozedura. O ruido cessa
oudiminuiquando o nivel de calor é reduzido

Ruidos de ventoinha

Para o funcionamento correto do sistema
eletrénico é necessario ajustaratemperatura
daplacade cozinha. Para este efeito, aplacade
cozinha esta equipada com uma ventoinhade

desligado, se atemperaturadaplacade
cozinhafor considerada ainda demasiado

elevadaeovisor visualizarH.

Sonsritmicos e semelhantes ao tiquetaque
deumrelogio

Este ruido manifesta-se exclusivamente
quando pelo menos trés zonas de cozedura
estdoem funcionamento e desaparece ou
diminui no momento em que qualqueruma

arrefecimento que é ativada parareduzire

delas se desliga.

regularatemperatura do sistema eletrénico.

Pode acontecer que aventoinhacontinue a
funcionarmesmo apds o aparelho ser

Osruidos descritos sdo uma caracteristica

normal datecnologiadeinducéo €, porisso,
ndo podem ser considerados defeitos.

SOLUCAO DOS PROBLEMAS

Codigo de erro

Descricao

Possivel causa do erro

Solucao

“Sinalizacao so-
nora na ligacao.
Nenhum cédigo
de erro viﬁuali-

O comando do
exaustor ndo funciona

O cabo LIN esta danificado ou
mal ligado a placa eletrénica do
exaustor

Verificagédo da ligacédo/
substituicdo do cabo LIN

zado
. Detetada uma ativagéo continua )
A placa de cozinha dos botdes. Remover a 4gua ou o tacho da
ERO3 desliga depois de 10 . superficie em vitroceramica e
segundos. Agua ou tacho presente no do painel dos comandos.
painel dos comandos.
Deixe a placa de cozinha esfriar.
. A temperatura interna dos Controle se a placa de cozinha
A placa de cozinha L . . Lo -
ER21 desliga componentes eletrénicos estd  dispde de ventilagdo suficiente.
ga. muito alta.
Se o erro permanecer, contate o
Servico de Assisténcia.
Tacho vazio ou ndo adequado. . . .
Deixe a placa de cozinha esfriar.
Temperatura do tacho ou da .
A zona de cozedura su e?fl’cie em vitroceramica Use um tacho apropriado.
E2 correspondente P < .
desliga muito alta. N&o deixe aquecer
’ excessivamente os tachos
Temperatura dos componentes )
- ) vazios.
eletrénicos muito alta.
Use um tacho apropriado.
O erro é eliminado
Tacho ndo adequado. automaticamente depoisde 8 s
. e azona de cozedura pode
Azona de cozedura O tacho esta perdendo suas novamente ser utilizaga
E3 correspondente propriedades magnéticas e '
: ode causar danos a placa de m caso de mais erros, é
desliga d d | d E d
cozinha por indugao. necessario substituir a caldeira.
Se o erro permanecer, contate o
Servico de Assisténcia.
Controle a tensédo e/ou a
E6 Azonadecozedura  Tens&o e/ou frequéncia de frequéncia de rede.
nao acende. alimentac&o fora dointervalo.  ge necessario, contate o
Servico de Assisténcia.
. Lim ntil rerem
Falha no ventilador. peove ador e remova os
Es As zonas de cozedura eventuais corpos estranhos.

desligam.

Ventilador obstruido com pé ou
filamentos.

Se o erro permanecer, contate o
Servico de Assisténcia.
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Desconecte a alimentacao da placa de cozinha.

E4-E5-E7-E9-
ER20-ER22-
ER31-ER36-
ER47-EA-EH "

que aparece no ecra.

Aguarde alguns segundos e reconecte a alimentacéo da placa de cozinha.

Se o problema persistir, contate o centro de assisténcia e especifique o cédigo de erro

MANUTENCAO - REPARO E CONFORMIDADE

e Assegure-se de que amanutengaodos
componentes elétricos seja efetuada
unicamente pelo fabricante ou pelo servico
de assisténcia.

e Assegure-se de que os cabosdanificados
sejam substituidos unicamente pelo
fabricante ou pelo servigco de assisténcia.

Ao contatar o servico de assisténcia, forneca
as seguintesinformacdes:

e Tipodefalha

e Modelododispositivo (Art./Cdd.)

e Numerodesérie(S.N.)

Informacoes sobre o produto conforme o
regulamenton®66/2014

Normas dereferéncia:

EN/IEC60350-2
EN/IEC 50564

C€

Este aparelho foi projetado, fabricado e
comercializado em conformidade coma

Essasinformagdes estdoindicadasnaplacade  Diretiva CEE.
identificacdo. A placa de identificacdo é
aplicada no fundo do dispositivo.
Identificagdo do produto R
Parametro Valor

Tipo:4300
Modelo: FMA 8381R HI

Consulte a plagueta de identificacao afixada
no fundo do produto.

O fabricante faz melhorias continuas nos
produtos. Por este motivo, o texto e as
ilustracdes destas instru¢cdes de utilizacao
podem mudar sem aviso prévio.

Mais informacdes sobre os dados técnicos
estaodisponiveis no site: www.franke.com

MODELO FMA 8381R HI

Poténcia maxima total

(placa + exaustor) 7,62 Kw (definicédo base)

Poténcia méaxima total

(placa + exaustor) 472 Kw
Poténcia méaxima total

(placa + exaustor) 3,72 Kw
Poténcia maxima total 302 Kw

(placa + exaustor)

Tensao/frequéncia de

220-240V, 50 Hz; 220
V, 60 Hz 2N~ 380-415V,

alimentacao 50 Hz;
2N~ 380V, 60 Hz
Peso do dispositivo 21kg
Numero de zonas de
4
cozedura
Fonte de calor inducédo

107


http://www.franke.com

AEIKTHX

MAHPO®OPIEY ITA THN AXDAAEIA ..o 108 TMINAKAX MATEIPEMATOX ...cocovvivriimniiiisesiininns 18
XPHEH oo 11 AEITOYPIIEX ATTOPPOOHTHPA ... 19
KAGAPIXMOZ KAI ZYNTHPHIH ..o 1M EZATOMIKEYZH TOY MENOQY XPHETH ........... 120
MPOAIATPA®EY EMIMAQY KOYZINAX ... 112 AEITOYPTIA AIAXEIPIYHX THXY IXXYOX ........... 120
HAEKTPIKH LYNAEZH ...

MEPIBAAAONTIKA ©EMATA

MEPIFPA®H TOY MPOIONTOY oovvvvrccvvvvveverrreers 114 EMIAYZH MPOBAHMATON .o 122
MINAKAY EAETXOY o 114 LYNTHPHXZH - EMIXKEYH KAI XYMMOPOQ3H
MEPIOPIZMOZ IZXYOX ..oovvriiriissiississsiissisnns TID e —————————
AEITOYPTIEZ MONAAAY EXTION oo 116 TEXNIKA ZTOIXEIA ..o 123

MAHPO®OPIEX 'MA THN AX®DAAEIA

Ma TNV acPAAELd CAGKALYLA TN
OWOTN AELTOUPYLO TNG CUCKEUNG,
OLOBAOTE TIPOCEKTLKA TO EYXELPLDLO
QUTO TIPLV TNV EYKATACTACN KALTN
Aeltoupyia. Na UAGCOETE TTAVTa
QUTEG TLG 0dNyLeG padl Je TN CUOKEUN,
aKOMN KAl O€ TEEPLTTTWON
TIOPAXWPENONG ) HETAPOPAG OE
Tpltoug. OLXPNOTEG TIPETEL VA
yvwpilouv KaAd Tn Aettoupyia katta
XOPOKTNELOTIKA ACPAAELAGTNG
OUOCKEUNG.

H ouvdeon Twv KaAwdlwy TIPETIEL VA
EKTEAELTAL OTIO EEELOIKEUPEVO TEXVLKO.
O KaTaoKEUAOTNG OEV UTTOPEL VA
BewpPNnBEel UTIEUBUVOCG YLa TUXOV ZNMILEG
AOYW PN OWOTHAC EYKATACTACNGH
xpPnong.

BeBalwbeite 6TLN TPOPOSOGia TOU
OLKTUOU OVTLOTOLXEL OTNV TLUF TIOU
aAvaypA@ETAL OTNV TILVaKida
XOPOAKTNPELOTLKWY TOU BploKeTaL 0TO
ECOWTEPLKO TOU TIPOLOVTOG,.
MPOEIAOMOIHIH: Mpotou
EYKATAOTAOETE TN CUCKEUN,
OPALPECTE TG TIPOOTATEUTLKEG
MEUBPAVEG (dv UTIAPYOUV).

Mnv ayyiZeTe TN CUCKEUN PYE BPEYUEVA
XEPLO N HEON TOU CWHOTOC.
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e H OUOKeUN TTOTE DV TIPETIEL VA

EKTIBETALOTOUG ATHOOPALPLKOUG
TIapAyovTeg (Bpoxn, NALO).
DUAGCOETE TLG CUCKEUAGCLEG HAKPLG
aTto TIALSLA KAL OLKLAKEG ZWal.

MnV XPNOLUOTIOLELTE AVTATITOPES,
TIOAUTTPLLO M TIPOEKTACELG YLa VA
OUVOECETE TN CUCKEUN.

Mnv aveBalveTe TIAVW 0T CUCKEUN,
ylati yrtopet va uttootet Znuia.

AUTK) N CUCKEUN UTTIOPEL VO
XPNOooTIoNBEL aTto TTALdLA NAKLAG
Avw TwV 8 €TV KaLatd ATOUA PE
MELWHPEVEG CWUATIKES, ALOBNTNOLOKEG
1 SLAVONTLKEG LKAVOTNTEG N ATIO
Atoua Ywplg eutelpla katyvwon,
QPKEeL va ETIRAETIOVTAL K} VA €XOUV
AGBELOBNYLEG OXETLKA E TOV TPOTIO
ao@aAoUG XPNoNG TNG CUCKEUNG KAl
VO EXOUV KOTAVOIOEL TOUG OXETLKOUG
KLvdUVoUC.

AUTI N cuokeun dev TtpooplleTalyla
XPnon amno atoua
(oupTepAaUBAVOUEVWY TTALBLWV) UE
MELWHPEVEG CWUATIKES, ALOBNTNOLOKEG
1 SLAVONTLKEG LKAVOTNTEG N ATTO
ATOMA PE EANELPN EPTIELPLAG KAL
YVWOoNG, EKTOG €AV ETILRAETIOVTALN)
EXOUV AABELOBNYLEG OXETIKA PE TOV
TPOTIO XPrONG TNG CUCKEUNG ATIO



ATtopo Tou elvatl utteubuvo yLa tTnv
ACPAAELD TOUG.

Ta TaldLA TPETIEL VO ETILRAETIOVTAL
WOoTE VA €EA0PAANOTEL OTLdEV TTAL{OUV
JE TN CUOKEUN.

O kaBaplopdg KaLnouvthpnon
XPNOTN OEV TPETIEL VA EKTEAOUVTAL ATIO
TIaLdLA SiXwG eTRAEYN.

YUVOEETE TO PLG O€ LA TIpida TTou
CUUHOPPWVETAL UE TOUG LOXUOVTEG
KOVOVLIOHPOUG KAL O€ CNUELO PE EUKOAN
TpocBaon.

Ta YECO yLa TNV OTTIOCUVOECH TIPETIEL
VO EVOWHPATWYOVTALOTN O0Tabepn
KaAwdiwon cUUPWVA UE TOUG
OXETIKOUG KAVOVLIOHOUC.

AV TO KOAWJBLO TPOPOBOCLAG UTIOCTEL
PBopq, Ba TpemEL va avTikabiotatal
ATIO TOV KOTACKEUAOTH) 1) ATTIO TOV
AVTLUTPOOWTIO CEPRLG M aTtO ATOUA HE
TIOPOUOLA TIPOCOVTA TIPOKELUEVOU VA
ATIOPEUYOVTALKiVOUVOL.

‘Ocov apopd TG ouokeueg Katnyopiag
|, BEBaLWOELTE OTL N OLKLAKK) NAEKTOLKN)
TPOPOSOCLa SLOBETELKATAAANAN
yelwon.

Mn XPNOLUOTIOLELTE YUPVEG PAOYEG
(kivduvog pwTLAC).

MPOEIAOMOIHIH: H un
TOTIOBETNON TWV BLOWV ) TWV
OLATAEEWY OTEPEWONC CUHPWVA
HE TIG TTAPOUOCEG 0dNYieg TtopEl
VO CUVETTAYETAL TOV KIVOUVO
NAEKTOOTIANELOG.

e XPNOLUOTIOLELTE HOVO KATAAANNAEG

BidEG KALEEOPTAPATA YLO T OTEPEWON
TNG CUOKEUNG.

BeBalwbeite 6TLN cUoKeUN glval
EYKATEOTNPEVN UE TPOTIO WOTE VA
uTtopeil va amoouvdebel amd tnv
TPOoPOdOsCia, HE ATIOCTACN
avolypatog twy emapwy (3 mm) wote
va SLaoPAAZETALTIANPNG ATIOCUVIEDH
OE TEPLTTTWON UTIEPTAONG KATNYOoPLag
M.

YUVdEOTE TOV EEAEQLOTH PO OTNV
KATIVODOXO HECW EVOG CWANVA UE
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enaxLotn dtapetpo 120 mm. H
SLad PO TNG KATIVOSOXOU TIPETIEL VA
elvaltooo to duvato o cuvtoun.

e ‘OcoVva@opd Ta TEXVLKA HETOA KAL

METPA AOPAAELOG TIOU TIPETIEL VA
AQUBAVOVTALYLA TNV EKKEVWON TWV
amnagplwv elvalL onuavtiko va
TNEOUVTOALAUOCTNPA OLKAVOVIOUOL TIOU
opidovTtaLaTo TG TOTUKEG APXEG.

e ‘OTOV N CUOKEUN XpNnolJoTioLeltal

TAUTOXPOVA UE CUOKEUEC TTOU Kalve
QEPLO N AANEG KAUGCLUEG UAEG (Dev
LOXUEL YLA TLG CUCKEUEG TIOU
EKKEVWIVOUV TOV AEPA OVO OTO
OWUATLO), TO SWHPATLO TIPETIEL VA
aePLETALKATAANAQ WOoTE VA
QTIOPEUYETAL N ETILOTPOPN TWV
Kaucagpilwy.

KaBapiote tn cuokeur| kat
QVTIKOTOOTAOTE TA PIATPA UETA OTIO
TO XPOVLKO SLACTNUA TToU opideTal
(klvduvocg pwTLAC). BAETIE TTAPAYPAPO
KaBaplopodg katcuvthpnon.
MPETEL VO TNPOUVTAL OLKAVOVLIOHOL
OXETIKA JE TNV EKKEVWON TOU AEPQ.

O a€pag dev TIPETIEL VA OTIORAAAETAL OE
KaATtvo3OX0 TIOU XPNoLUoTIoLE(TAL YLa
TNV EKKEVWON TOU KATIVOU CUCKEUWV
agplou ) AAwWY KAUGLHWY UAWV (dev
LOXUEL YLQ TLG CUCKEUEG TIOU
aTtoBAANOUV TOV AEPA HOVO OTO
dwATLO).

‘OTAV N CUCKEUN HOYELPEPATOG KALOL
CUOKEUEG TIOU TPOPOSOTOUVTAL UE
EVEPYELA OLAPOPETLIKK ATIO TNV
NAEKTOLKI AELTOUPYOUV TAUTOXPOVA, N
QPVNTLKA Ttieon oTo dwPATLO Bev
TpEneLva uttepPBaivel ta 4 Pa (4 x10-5
bar), étoLwote o kamvol va pnv
AVOPPOPOUVTAL EK VEOU OTO DWHUATLO
aTtO TN CUCKEU) HAYELPEUATOG.
OLamoppoPpnTrPEG Koulivagkat ot
AAMEG EYKATOOTACELG ATIOPPOPNONG
TOU KATIVOU JOYELQEUATOG HTIOPOUV VA
ETINPEEACOUV APVNTIKA TNV OCPAAN
AELTOUPYLA TWV OLKLOKWY CUCKEUWY
agpiou ) AAWV KAUGCLUWY UAWV
(oupTIEPIACUBOVOUEVWYV EKELVWV TTOU



Bplokovtatoe GANa SwuATLa) AOYW TNG
avTioTpoPNG PONG TWV KAUcAgPiwv.
AUTA Ta 0€pLa UTTAPXEL TILOaVOTNTAa VO
TIPOKAAECOUV dNANTNPELOoN aTtod
HovoEeidLo Tou avBpaka. Metd tnv
€YKATAOTAON EVOG ATIOPPOPNTHEA N
€VOG OUOTAPATOG EEAYWYNG KATIVOU, N
AELTOUPYLO TWV CUCKEUWY UYypagPiou
Ba TYPETIEL VO EAEYXETAL ATIO ELOLKO
TIPOKELPEVOU VA ETULRERALWVETALOTL
eV TIPOKAAELTAL AVTIOTPOPN PO TWV
Kauoaegpiwv.

To CUCTAUOTO ETTAYWYHG AUTWY TWV
E0TLWV JAYELPEPOATOG TIANPOUV TLG
ATIALTACELG TwV TipoTuTtwy EMC kat
NG Odnylag EMF kal dev TipeTteL va
TIaPEPBANOVTAL OE AANEG
NAEKTOOVIKEG CUCKEUEG. Ta ATOUA UE
BNUOTOBOTN ) UE AANEG EPPUTEUCLPEG
NAEKTOOVIKEG CUOKEUEG TIOETIEL VA
aTIEUBUVOVTAL OTOV YLATPO TOUGH
OTOV KOTAOKEUAOTA TWV
EUPUTEUPATWY YLa VO SLEUKPLVICOUV
€8V QUTEG OL OUCKEUEG ElvaL ETIAPKWG
OVOEKTLKEG OTLG TIAPEUBOAEG.

MpOTOU TIPAYUATOTIO|OETE TN
NAEKTOLKH cuvdeon, SLaBACTE TO
ke@AAalo HAEKTPIKH XYNAEZH.
OLPPLTELEC TIPETIEL VA ETILTNOOUVTAL
SLOPKWE KATA TN SLAPKELA TNG XPHoNG:
TO KAUTO AADLEVOEXETAL VA TIAPEL
PWTLA.

MnNV AKOUUTIATE KOTOAPOAEC KAl
TNYAVLa O0TO AKPO, YLOTL UTtopei va
TIPOKANBEL {NULA OTLC CUVOETELG
OLALKOVNG.

H cuoKeUr KOLTA OKGAUTITO JEON
QTIOKTOUV TIOU UPNAEQ
BEePUOKPACILEG KATA TN XPoN.
Mpooegte va pnv ayyi&ete TIG
AVTLOTAOELG. Ta TtaLdLa NAKiag
KATW TWV 8 ETWV TIPETIEL VA
TIOPAPEVOUY O€ ATIOOTACN
QOQAAELOG, EKTOG AV ELVALUTIO
CuVveX eTRAEYN.

MPOEIAOMOIHIH: Eavn
ETILPAVELD ELVAL PAYLOPEVN,
OBNOTE TN CUCKEUN KL UNV TNV
QVABETE yLO VO OTIOPUYETE TOV
Kivduvo NAekTPOTIANELOC.

e MnvXPNOLUOTIOLELTE ATPHOKOBAPLOTEG
yLa TOV KOBaPLoPO TOU TIPOIOVTOG.

e MnNV aKOUUTIATE OTNV ETILPAVELD TNG
POVADAC ECTLWY YETAAALKA
QVTIKELPEVA OTIWG Haxaipla, Tiypouvia,
KOUTOALQ KOL KOTIAKLA, KABWG YTIopoUV
va uTtEPBEPUAVOOUV.

e XPNOLUOTIOLELTE TO OXETIKO KOUUTILYLO
VO OTIEVEPYOTIOLHOETE TN Hovada
E0TLWV HETA TN XPNOoN. MNVv
EUTILOTEVUEOTE TOUG ALCONTHPEG TWV
OKEUWV.

e Houokeur dev exeLoxedlaoTELyLa VA
TiBeTaL og AeLTOUPYLO PE EEWTEPLKO
XPOVOBLAKOTITN ) HE EEWTEPLKO
oUOTNPA TNAEXELPLOHOU.

MPOEIAOMNOIHXH: Kivduvog
PWTLAG YNV TOTIOBETELTE
QVTIKELPEVA ETIAVW OTLG
ETILPAVELEC UAYELPEPATOG.

Q MPOXOXH: H dladikacia tou
HMAVYELPEPOTOG TIPETIEL VA YivETAL
UTtO ETILTHPNON. MLla cuvTopn
SLadikacia HOYELOEUATOG TIPETTEL
VO ETILTNPELTAL DLOPKWG,.

Q MPOEIAOMOIHZH: Etvat
ETUKIVOUVO VO aPrVETE
QAVETUTAPNTN TN HOVADA ECTLWLV
OTaV YpNoLlPoTIoLeiTE AAdLA
AUTTOPEG OUCLEG, DLOTLUTIOPEL Va
TIPOKANBEL kivduvog katlva
eKONAWOBEL pwTLA. Mnv eTtELPElTE
MOTE va OBACETE YLa pWTLA UE
vePO. AVTIBETO ATIEVEPYOTIOLNOTE
TN OUCKEUN KOLETIELTA KOAUYTE TN
PAOYQ, YLO TIOPASELYUO PE EVA
KGAUPUQ ) Jla Tiuplpaxn
KoUBEpTa.
e HOUOKeEUN TTOTE OV TIPETIEL VA
geykaBiotatatl Tiiow amd SLOKOCUNTLKA
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TIOPTA, ETOL WOTE VA ATIOPEUYETAL N
uTtEPBEPPAVOH) TNG.

To cuupoio g ETIAVW OTO TIPOLOV R
OTN CUOKEUOGOLA TOU UTTOBELKVUEL OTL
TO TPOLOV BEV TIPETIEL VA ATIOPPLTITETAL
JE TA KOLVA OLKLOKG aTtoppipypata. To
TpoLOV TTou TtpoopideTaLyla
anopPWPN TIEETEL VA TIAPAdIDETAL O
€LOLKO KEVTPO OUAAOYNG YLO TNV
AVOKUKAWON TWV NAEKTOLKWY KAl
NAEKTOOVIKWY EEAPTNUATWY. Mg TN

XPH:H

owoTn anoppuPn autou Tou

TPOLOVTOG CUUBAAAETE OTNV TIPOANYN
TWV TILBAVWV APVNTIKWYV ETULTTTWOEWV
yLO TO TEPLRAANOV KaL TNV UyEia Ttou Ba
TIPOEKUTITAV OE€ TIEPLTITWON PN CWOTAG
antopPWNG. MNa TILo AETTTOPEPELG
TIANPOPOPLEC OXETLKA UE TNV
AVAKUKAWGCN AUTOU TOU TIPOIOVTOC,
ETIUKOLVWVNOTE Pe Tov AfUO 0aG, TNV
TOTIKI UTtNPECLa BLOBECNG
ATIORAATWY A TO KATACTNHA ATIO TO
OTtol0 TIPOUNBEUTHKATE TO TIPOLOV.

H ouokeun avappopnong exeL oXeSLOOTEL
OTIOKAELOTIKA YL TNV ATIAY WY TWV OCHWY
TOU HAYELPEPATOG OE OLKLAKM XPNOoN.

MnV xpNOoLUOTIOLELTE OE Kapia TiEpiTTTWwOoN
TN CUCKEUN YL OKOTIOUG SLAPOPETIKOUG
aTtd EKELVOUG YLO TOUG OTIOLOUG EXEL
oxedLOOoTEL

OLppPLTELEG TIPETIEL VA TIAPAKOAOUBOoUVTAL
OUVEXWG KATA TN SLAPKELD TNG XPHONG: TO
UTtEPBEPPACHEVO AASL UTTOPEL va TILACEL
PWTLA.

Mnv XPNOLUOTIOLELTE TN CUCKEUN UE
€EWTEPLKO XPOVODLOKOTITN 1) UE EEWTEPLKO
oUOTNUA EAEYXOU £E ATIOCTACEWG,.

H ouokeun dev pémeL va eykabiotatat
Tilow aTIO SLOKOOUNTLKY TIOPTA, £TOLWOTE
VO aTIOPEUYETAL N UTIEPOEPPAVON TNG.

a va artopUyeTe BAAREG OTN CUCKEUN, UNV
aveBaivete MAvw TNG.

'la va amtopuyete BAGBEG GTOUG APPOUG
aTd GLALKOVN, PN oTtnpidete (e0Td OKEUN
HOYELOEPOTOG OTO TIAALCLO.

Mnv KOBETE KAL PNV ETOLUAZETE TA TPOPLUT
TIAVW OTNV ETILPAVELD KAL ATIOPUYETE TLG
TITWOELG CKANOWY OVTLKELMEVWV. MNnV
OEPVETE KATOAPOAEG 1] GAND OKEUN TIAVW
OTNV ETULPAVELQ.

KAOGAPIZMOZX KAI ZYNTHPHZH

Y3)OTE N ATTOCUVOECTE T CUCKEUN) ATIO TO
NAEKTPLKO BIKTUO TPOPOSOCLaG TIPLY ATt
OoTIoLadNTIOTE EPYATia cuUVTAPNONG.

EAQV TO pIATPO OCHWY AVOPaKa TIAPEXETAL
kaLetvattutou (F) (avatpegte otig odnyieg
OUVOPHOAOYNONC) UTIOPEL va avayevvnBeL.
To @IATPO OCHWYV EvEPYOU AvBpaKa UTtopEt
va TIAUBEL KaL avayevvnBei kaBe 3-4 urveqg (n
OUXVOTEPQ OE TIEPLTTTWON EVTOVNG XPNONG
TOU ATIOPPOPNTAPA), WG TO TIOAU 8 KUKAOUG
avayévvnong (yla e5aLpeTika Eviovn xprnon
OUVLOTATALVA PNV UTtEPRalveTe Toug S
KUKAOUG). ATIEUBUVOELTE OTNV UTINPECLO
UTTOOTNPLENG YLO VO TIOPAYYEIAETE VEO
¢iAtpo (F).
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Awadkacia avayévvnong:

[MAUVETE OTO TIAUVTHPLO TULATWY OF LIEY.
Beppokpacia 70°r oto xepLUE LECTO VEQO
XwpLg va XpNOLHOTIOLCETE CUPHATIVA
O(OUYYOPAKLA (LN XPNOLUOTIOLELTE
aATIOPEUTIAVTLKA!)

STEYVWOTE OTO POUPVO OFE HEY.
Beppokpacia70°yLa 2 wpeg (dLapaoTte pe
TIPOCOX) TO EYXELPLBLO XPrONG KALTLG
0dnyleg eykaTAOTAONG TOU OUPVOU OAG).
Ta piAtpa yla Ailtn pemneL va kabapidovtat
KABE 2 UAVEG XPNONG N CUXVOTEPQ OE
TepiTtwon WLaltepa EVTATIKAG XPHoNG, Kat
HTIOPELTE VO TA TIAEVETE OTO TIAUVTAPLO
TWATWV. MNV TIAEVETE TA TIAEYUATA OE
TIAUVTHOLO TLATWV (Z).



FevikéGouoTtdAoeLg

MnV XPNOLUOTIOLELTE TIOTE OKANPAQ
OPOUYYaPAKLa, CUPHA, UDPOXAWPLKO OEU N
AAAQ TIPOIOVTA TIOU PUTTOPOUV VA XOPAEOUV
VO a@roouV oNUAdLa 0TV ETILPAVELQ.
TaTEOPLUA TIOU TEEPTOUV KATAAGO0GH
OUCOWPEVUOVTALOTNY ETILPAVELD, OTA
AELTOUPYLKA 1) SLOKOOUNTLKA OTOLXELD TNG
HOVABAG ECTLWY BEV TIPETIEL VA
KATOVOAWVOVTAL.

KaBapLopdg NG GUCKEUNG

KaBapilete tn povada e0TLWV UETA ATIO
KABE XPron yLa va atTtopUYETE TNV
ATIAVOPAKWON TILOAVWYV UTTIOAELUUATWY

TPOoPwV. O KABAPLOPOG TNG BPWHLAGTIOU .

exeLEepaBbel kal amavOpakwOel eivat o
SUOKOAOC.

'a Tov KaBapLopd TNGKABNUEPLVAG
BPwHLAG, XPNOLHOTIOLNOTE HOACKO TTAVL A
O(POUYYAPAKLKALKATAAANAO

ATIOPPUTIAVTLKO. TNPELTE TIG 0dNYieg TOU
KOTOOKEUAOTH) OCOV apopd Ta
ATIOPPUTIOVTLKA TIOU TIOETIEL VA
XPNOLUOTIOLELTE. TUVLOTATALN XPHoN
ATIOPPUTIOVTIKWYV PE TIOOCTATEUTIKEG
LBLOTNTEG,.

KaBapidete tn BpwuLd Ttou xeL EEPaBEL, TL.X.
y&Aa Ttou EexelAloe kaTd To BPAGLUO, JE PLa
EUOTPA YLO KEPAULKEG ECTLEG OCO N HovAada
E0TLWV ELVALOKOPO ZeOTN. TNPELTE TLG
0dNYLEG TOU KATAOKEUAGTH OCOV apopd TV
EUOTEA TIOU TIETIEL VA XPNOLHOTIOLELTE.
AQaLPELTE TPOPEG TTOU TIEPLEXOUV LAXaPN,
TLY. HOPUEAGDA TTOU EEXEIALOE KATA TO
BpdAowo, Ue Lo EUOTEA YLA KEQAULKEG
€0TIEGOOO N POVAdA ECTLWY ELVALAKOUO
eoTh. ALOPOPETIKY, TA UTIOAE{PPOTO
pTtopel va TipokaAecouy pBopd oTnV
KEQAMLKN ETULPAVELQ.

Apalpeite TUXOV ALWUEVA TIAACTIKA HE PLa
EUOTPA YLO KEPAULKEG ECTIEG OCO N HovAda
E0TLWV ElvaL akOpa LeoTH. ALAPOPETLKA, TA
UTTOAELPPOTA UTIOPEL VA TIPOKAAECOUV
®BOPA OTNV KEPALKY) ETILPAVELQ.
Apalpeite TIGKNALDEG aAdTWY
XPNOLHOTIOLWVTAG ULKPH) TTOCOTNTA
SLOAUPATOG yLa AAATA, TLY. EUSLY XUHO
AEHOVLOU, APOU KPUWOEL N HOVADA ECTLWV.
3TN ouUVEXELa KOBAPLOTE KALTIAAL UE EVal
uypO Ttavi.

MPOAIAIPA®EX EMIMAOY KOYZINAX

['latn dladkacia eykataotaongeivatl
UTTOXPEWTLKY) N THPNON TG VOPOBESLag, Twv

SLATAEEWY, TWV OdNYLWV KAL TWYV KAVOVWV

(kavoviopol yLa TNV aoPAAELd TWV
NAEKTPOAOYLKWV EYKATAOTACEWY, CWOTNA
QAVOKUKAWGCH TWY UALKWYV K.ATL) TTOU LOXUOUV OTN

Xwpaxerong!

MnvV XPNOLUOTIOLELTE CPPAYLOTIKO GLALKOVNG

METAEU TNG CUOKEUNG KAL TNG ETILPAVELAG .

gpyaciag. H povada twyv ecTLiv
TipoopideTal yla evrolyl{Opevn
€YKOTACTAGCN OTOV TIAYKO TNG KOUudivag
TIAVW aTtd EVA VIOUAATILKOULZIVAG PE TIAATOG
too ) peyoAutepo amtd 600 mm.

AV N CUCKEUY) TOTTOBETELTAL TIAVW OE .

€UPAEKTA UALKQ, Ba TIOETIEL VA TNPOUVTAL
AUOTNPG OLOBNYLEG KAL OLKAVOVEG TTIOU
APOPOUV TLG EYKATAOTACELG PE XAUNAR
TAON KAL TNV TIPOOTACLA TIUPACPAAELAG,
I'a TLG XWVEUTEG HOVADEG, TA OTOLKEla
(TTAOIOTLIKA UALKG KOL KOTIAQWAG) TIOETTEL VA
CUVAPHOAOYOUVTAL UE KOAEG OVOEKTLKEG
otn BeppotnTa (eAdx. 100 °C): nxpnon un
KATAAANAOU UALKOU KAL KOANOG UTTOPEL va
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TIPOKAAECEL TIAPAUOPPUWOELG KAL
ATIOKOAANCN.

To €mumAo TG KouZivag TPETEL va DLOBETEL
ETIAPKN XWPO YLA TLG NAEKTPLKEG CUVOETELG
TNG OUCKEUNG. TA VTOUAATILA TTAVW ATIO TN
OUOCKEUN TTPETIEL VO TOTIOBETOUVTAL OE
TETOLO ATIOCTACH WOTE VA UTIAPYEL
ETIAPKNG XWPEOG YLA AVETN EPYACia.

H xprnon dLakooHNTIKAG UTIOPVTOUPAG aTtd
OKANPEO EUAO YUPW aTIO TNV ETILPAVELD
€PYACLAG OTO oW PEPOG TNG CUCKEUNG
ETILTPETIETAL APKEL N EAAYLOTN aTtdoTACN Va
TNPEELTIAVTA TLG UTTODEIEELG OTLG ELKOVEG
€yKaTAOoTAONG.

H eAdxlotn amtootacn HETAEU TNG
EYKATECTNHEVNG CUCKEUNG KALTOU TILOW
TOLXOU UTTOBELIKVUETAL OTNV ELKOVA
EYKATAOTAONG TNG EVTIOLXLLOUEVNG
ouokeung (150 mm yLa Tov TAEUPLKO TOLXO,
40 mm yLa Tov Ttiow toixo kat 500 mmywa
TUXOV VTOUAATILA TIOU UTTAPYOUV ATIO TIAVW.
laAdyoug epyovopuiagn eraylotn
anootaon Tou cuvictatateivat1000 mm).



e [avaeumodiZetalnelcodog uypwv
AVAPESQA OTO AKPO TNG HOVADAG ECTLWV KAl
OTNV ETWLPAVELD EPYACLAG, TOTIOBETNOTE TO

HAEKTPIKH XYNAEXH

OLOTLOEPEVO AUTOKOAANTO AACTLYO YUPW
aTto OAN TNV EEWTEPLKY TIEQLUETPO TNG
HOVABAG ECTLWV TIPLV TNV EYKATACTACH.

MPOEIAOMOIHXIH: OAEG OL NAEKTPLKEG
OUVOEOELG TIPETIEL VA TIPAY O TOTIOLOUVTAL
aTtO EYKEKPLUEVO EYKATAOTATN.

e AKOAOUBNOTE TO dLAYPAUUT
ouvdeopoAoyiag (Ttou BplokeTal oTNV KATW
TINEUPA TOU TIPOLOVTOQ).

e Houokeur autr) dlaBEtel cUVSECH TUTIOU
«Y» KOLOUVLOTATAL N XPNOoN EVOG KOAWDLoU
Tpopodooiac HO5V2V2-Ftwv 5x 2,5 mm?,
MONO®AZIKH kat AIGAZIKH cuvdeon:
EAAXLOTN SLATOWI TWV aywywv: 2,5 mm?.,

MEPIBAAAONTIKA ©OEMATA

EEWTEPLKN SLAPETPOG TOU KOAWSIoU
TpoPodociag: eAdy. 8 mm - pgy. 12 mm.

e [0 VO ATIOKTHOETE TIPOCRACH OTOUG
OKPOBEKTEG CUVOETNG TIPETIEL VA
APALPECETE TO KAAUMUA TOU KOUTLOU
dlakAadwong.

o BeRALWOELTE OTLTA XOPAKTNELOTIKA TNG
OLKLOKNG NAEKTPLKNG EYKATACTAONG (Tdon,
HEYLOTN LoXUG KaLEvTaon) elvalt cupBatd pe
TA XOPAKTNPLOTIKA TNG CUCKEUNG.

e YUVOEOTE TN OUCKEUN CUPPWVA JE TNV
TIEPLYPAPH OTO EYXELPLDLO EYKATACTACNG
(cUpPWva PE T LoYUOoVTA EBVIKA TIPOTUTIO
avaeopdgyLa TNV Taon dkTtuou).

Mpoooxn! Aev eTitpemovtat
OUYKOANACELG OTA KaAWSLal!

ATtOP PPN OLKLAOKWY CUCKEUWV

To CUUPBOAO = OTO TIPOLOV ) GTN CUCKEUAGLA
TOU UTTOOELKVUEL OTLTO TIPOLOV DEV TIPETIEL VO
amoppintetat yadi ye Ta ouvhBn OKLOKG
amnoppippata. To Ttpoidv Tpog SLABEcn TIPETTEL
VA TIOPAdLOETAL O€ EVA EEELOIKEUPEVO KEVTPO
AVAKUKAWONG TWV NAEKTPLKWV KAl
NAEKTPOVLKWY CUCKEUWYV. PpovtidovtagyLlatn
owoTrh dldBec AUTOU TOU TIPOLOVTOG,
CUMBAAAETE OTNV ATIOPUYH TULBAVWV
APVNTIKWYV ETUTITWOEWY YLa TO TIEQLRAANOV KaL
TNV UYELQ, TTIOU UTTOPEL va OPeilovTaLOE
AKATAAMNAN JLABECH. MLa AETTTOUEPECTEPEG
TIANPOPOPLEG OXETLKA PE TNV AVAKUKAWGN
AUTOU TOU TIPOLOVTOG, aTteubuvBEeiTte oTO
Arfpo, OTNV TOTIKA UTINPECLA CUANOYNG
ATIOPPLUPATWY ) OTO KATACTNHA ATIO TO
OTIOLO OYOPACATE TO TIPOLOV.

H cuokeun cuppopPPWVETAL UE TNV 0dNnyia
2012/19/EE OXETIKA PE TN HElWON TWV
ETILKIVOUVWY OUCLWV TIOU XpNOLUOoTIooUVTaL
OTOV NAEKTPLKO KAL NAEKTPOVLKO EEOTIALOHO KAL
TN SLGBEon TwV ATIORAATWVY.

ATtoppLPn UALKWYV CUCKEUAGiag
A%

Ta UAKA PE To oUpBoAo TR eivat
OVOKUKAWOLHA. Ta UALKO CUCKEUAGLOG TTPETTEL
va SLATIBETAL OTOUC ELBLKOUG KABOUG
QAVAKUKAWONG.

EEoLkovopunon evépyeLag

Mrtopeite va eEolkovopeite evepyeLla

KaBnpeELVA KOTA TO HAYELPENQ,

OKOAOUBWVTAG TLG TIAPAKATW OUUBOUAEG.

e ‘Otavectaivete vepo, XpNOLHOTIOLELTE
HOVO TNV amapaitntn tocoTnTa.

o AvEelvalEPLKTO, va KOAUTITETE TTAVTA TA
OKeUN PE TO KATTIAKL.

e [lpwvavayete tn Lovn YOYELPEPATOG,
TOTIOBETAOTE TO OKEUOG,.

o TOTIOBETELTE TA TILO PLIKPA OKEUN OTLG TILO
HLKPEG {IOVEG HAYELPEPATOG,.

e TomoBeteite Ta OKEUN ATIEUBELAG OTO
KEVTPO TNG {WVNG HAYELOEUATOG.

e XPNOLUOTIOLELTE TNV UTIOAELTIOMEVN
BeppoTNTayLa va dlatnpnoete (eoTtd Ta
TPOPLYA VA TA ALWOETE.
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MEPIFPA®H TOY MPOTONTOX

1 Movn qavn payelpgpatog (210x190 mm) 2100
W, ue Aettoupyia Booster 3000 W

2 Movr) Zaovn payelpgpatog (210x190 mm) 2100
W, pe Aettoupyia Booster 3000 W

3 Movr) Zovn payelpgpatog (R.200 mm) 2300
W, pe Aettoupyia Booster 3000 W

4 Movr) Zdovn payelpgpatog (R.145 mm) 1400 W,
ue Aettoupyia Booster 1850 W

5 Tivakag eneyxou

6 [piAla avappodpnong

YuvduaoTikn {wvhn Hayelpgpatog (210 x 380
mm) 3000 W, pe Aettoupyia Booster 3700 W.

ENAEIZEIX

MINAKAXZ EAEMXOY

AviXVeEUGHN TtapoUGLaG OKEUOUG

K&Be Zwovn payelpepatog dLlabeteL eva
oUOTNUA TIOU AVLXVEUEL TNV TIOPOUGLA OKEUOUG
ETIAVW OTN HovVAdA ECTLWV.

To ocuoTtnua avixveuong umopet kat
avayvwpiZeL Ta OKEUN PHE HAYVNTIKO TTATO,
KATAANAQ yLa XPr)ON PE ETIOYWYLKEG ECTLEG
HAYELPEUATOG.

AV TO OKEUOG aPaLpeBEeL KaTA TN SLAPKELA TNG
AeLToUpYLlaG ) XpNOoLUoTIoNOEL KATIOLWO N
KATAAMNAO OKEUOG, OTNV 000VN EPPAVIZETALTO

oupBolo =

AEiKTNG UTTOAELUPATLKIG BEPHOTNTAG

O BelKTNG UTIOAELUUOTIKAG BEpUOTNTAG Elval
yLa AstToupyia aopaleiagyla va
ONMATOBOTAHCELOTLN ETULPAVELD TNG LWVNG
UAYELPEPATOG EEOKONOUBEL va EXEL
Beppokpacia 50 °CruPnidtepn kat
ETTIOPEVWG Ba PTIOPOUCE VA TIDOKAAECEL
€YKAUPOTO KATA TNV ETAQPN HE YUPVA XEPLA. TO
avtiotolo Ynepio tnGwvng HAYELPEPATOG

eppaviZettnv evdegnl 1.

&

R

1 Avappévo/Ipnotd

2 'EvOElEN KOPEOUOU PIATPOU YLa ATt

‘EVOELEN TOU ETULTTESOU LOXUOG TNG VNG
UOYELPEPATOG

4 ‘EvOELEN TOU eTULTIESOU LOXUOG TOU
amnoppopnTHPa

5 EA€yXOG TOU XPOVODLAKOTITN TOU
aToPEOPNTHPA

6 YUHUBOAO ZWvNG OTOLYXELWV EAEYXOU

aTmoPPOPNTHPA
‘EAEYXOG TOU XPOVOSLAKOTITN TNG {WVNG
HUOYELPEUATOG

©

ZWvn XELPLOPOU XpovodLaKoTTN

9 'EvOelEn KOPECSUOU PIATPOU eVEPYOU AvBpaKa

10 MARktpo Aettoupyiag THENG

11 MARAkTPOo Asttoupyiag KAEWwpaTog

12 TMAAKTpo Aettoupyiag Mavong
13 KUALOPEVO TIANKTPOAOYLO
A TMARkTpo Aettoupyiag Auto

OLIWVEG HAYELPEPATOG UTTIOPOUV VOl
EVEPYOTIOLNBOUV TIATWVTAG TO YNPLo

-
ovc:cpopdcb .Toynoplo pwtidetal o evtova
YLl va ETILKUPWBEL N evEpyELa.

‘OTaV TOTIOBETELTALKATIOLO OKEVUOG TTIAVW O€ Pia
aTto TG 4 JWVEG HOYELPENATOC, N HOVAda
E£0TLWV EVTOTIL{EL AUTOPATA TNV TIAPOUGCLa TOU
OKEUOUG KAL pwTIZeL TO avTioTolo Ynpilo yla
VO TNV EVEQYOTIOLNOEL.

Eav dev uttapxouv okeln | GAAC AVTIKELUEVA
TIAVW 0T HOVAdA E0TLWY, Ta Pnpia dev elvatl
opata.

Y TOV TILVOKA XELPLOPOU, OLAELTOUPYLEG TIOU
UTIOPOUV VO ETIAEYOUV ELVALTIAVTA EKELVEG TIOU
elvaltopatég aAAa TTou pwTidovTal ue XaunAn
€vtaon. ElAeETe TIg Aeltoupyieg ayyidovtagto
avtiotolyo cupBoho.
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EvepyoTtoincn TG CUCKEUNG:

MEPIOPIZMOZX IZXYOX

M€oTe yLa 2 deutePOAETTTA TO TIARKTPO ONn/Off yia
VO AVAYPETE KAL VO EVEQYOTIOLNOETE TLG AELTOUPYLEG
TNG HOVABAG ECTLWV.

TNV KATAoTAOoN AUTH N govada eival
EVEPYOTIOLNUEVN, AANG OAEG OL WVEG HAYELPEUATOG
KaL 0 aTtoPPOPNTHPAG Bplokovtal og uNdeVLKA LoXU.
H povada eoTtiv ORAVEL AUTOPATA AV JeV
XpnotyotoinBet yla 20 deutepOAETTTA.

Mpoooxn: MNa Aoyoug acpaleiag uropeite va
QATIEVEPYOTIOLHOETE AvVA TIACA CTLYMK) TN povada
E0TLWV PE TO TIANKTPO ONn/Off.

Mpoooxn: ZTov TiivaKka PE TA OTOLKELD EAEYXOU OL
AELTOUPYLEG TIOU UTTIOPELTE VA eTIAEEETE €lval TtavTa
6oeq pwtidovtal/sppavidovtal kat eival tavta ot
HOVEG TIOU ITTIOPOUV VO EVEQYOTIOLNBOUV.

MTmopeite va evEQYOTIOLAOETE TA OTOLKELD EAEYXOU
TWV {WVWV HOYELPEPATOG, TOU ATIOPPOPNTAPA KAl
TOU X0OVOSLOKOTITN TILELOVTAG TO AVILOTOLKO YNpio.

Qg eruBeBaiwon, to Ynopio pwtiletal evtovotepa.

MEeTd TNV PWTN OUVOESCH TG CUCKEUNG OTO
OLKLOKO BLKTUO TPOPOSOCiag, 0 EYKATACTATNG
TIPETIEL VA PUBPILOEL TNV LOYXU TWV VWV
HOYELPEPATOG AVAAOYO PE TLG TIPAYHOTLKEG
SUVOTOTNTEG TNG OLKLOKAG NAEKTPLKNG
€yKaTAOoTAONG.

Av OUTO Bev elvaL amtapaitnTo, UTtopEeL va
EVEPYOTIOLOEL ATIEUBELQG TN HOVADA ECTLWV

TiLeCovTag To \/ 1), SLAPOPETIKY, VO EPAPHOCEL
TN SLadLKOCLa TIOU TIEPLYPAPETAL OTN CUVEXELD
yla tpdcBacn oTo Pevou.

[MPOoTOoU EKTEAECETE TN SLABIKAGLA CUVLIOTATAL
va 3LaBaceTe OAOKANPN TNV TTIAPAYPAPO.

YUVOECTE TN HOVADA ECTLWV OTO OLKLAOKO
diktuo.

1. Olata Lpr]cpto (pthZovroLyLG MEPLKS Seu-
TEPOAETTTQ, ETIELTA ORVOUV KALTIAPAUEVEL

povo to ™ ou avaBooBrveL

2. TlaTACTEKALKPATAHOTE TIATNUEVO TO O Ta
Wnoia Twv Lwvwyv HayeLpePaTog delyvouv

J.

3. Kpathvtagmatnpévo To O apxloteva
TIOTATE TA PNPLa TWV WV TTIPOXWPW-
VTOG apPLOTEPOCTPOPA.

‘ -

3 0 g 2
4 5 b

Tomiow aplotepod Ynepilo és'txvsu’_- KaLEvav
APLOPO TIOU TTAPATIEUTIEL OTOV TUTIOU PeVoU. To
UTIOOOTIVO apLoTEPO YNgilo deiyvel Evav
aPLOPO TIoU EEAPTATALATIO TG TIAPAUETPOUG
TIOU ETILONHALVOVTALOTNV ETIAOYN.

r
EmtAeEte to Ynoplo pell kaltToTACTE « 8 » OTN
YPOUUA LoXUOG,.

ETUAEETE TO UTIPOOTIVO apLOTEPO YNPio Kal
ETUAEETE TN OWOTA pUBULON.

Agite Tov akoAouBo Ttivaka yia ta
XOPOKTNPELOTIKA:

Twn ot ypap- oy TNUELWOELG

) Loxuog
o 7.4 APXLKI’] €£0YOOTAOLAKN
puBbuLon
1 4.5
2 3.5
3 2,8

MOALG ELOAYETE TN CWOTA TLHH ETUKUPWOTE

ayyi{ovtag apATETAUEVA TO
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H Aettoupyia autr) epmodilel Tnv Tuyaia
EVEPYOTIOLNGN TNG CUCKEUNG

o evepyoTtoinon: eav UTIAPYXEL KATIOLO
OKEUOG TIAVW OTN HovAada E0TLWY,
TIATAOCTE TIOPATETAPEVA YO 3
SEUTEPOAETITA TO avTioTolo Ynelo. Eav
SEV UTTAPXEL KAVEVA OKEUOG TIAVW OTN
POVAdA ECTLWV, TIOTHOTE TIAPATETAPEVD
yla 3 deutepOAeTTTa £va aTto Ta 5 Ynopla

(un opatd) dimAa aTé To onueio L. otnv
APLOTEPH TIAEUPA. APHOTE KAL KUAOTE TO
ddytuAo amo to O wg to 9 KaTd PAKOG TNG
YPOUMNG LOXUOG TIoU BELXVEL TNV

Aetrtoup-
yia
Boost

K&Be Zwvn payeLpEPaTOG UTIopEL va
puUBuLOTEL O€ €va TIPOCBEeTO eTTESO
LOXUOG yla 5 AeTTA TO PEYLOTO.

l'a evepyoTtoinon: ETUAEETE pla amo TG 4
JVEG HOYELPEPATOG KAL ETUAEETE TNV TN
«P» oTn ypapur loxuog. To avtiotol o

Yneopio deiyvell .

o aTevepyoTtoinon: ETUAEETE pla amo
TLG GANEG TIBAVEG TLHEG OTN YPOUMN
LoxUog.

ZUOTNUA GyoAoubia Aettoupyiac. OAa ta Ynpia
acpa-

Aglag yla seiyvouy L .

TTawdLa
OL EVEPYELEG TIOU TIEQLYPAPOVTAL TIPETIEL
va OAOKANPpwBOoUV evtodg 10
OEUTEPONETITWV.
Lo aTevepyoToinon: TatnoTe
TIOPATETAPEVA YLa 3 DEUTEPOAETITA EVal
aro ta 5 Ynela twv Lwvav
HAYELPEPOATOG. APAOTE KAL KUALCTE TO
ddayTuAo amo to 9 wg to O Katd PAKOG TNG
YPOUHNG LOXUOG TIOU BELXVEL TNV
akoAouBia Asttoupyiag.
OL EVEPYELEG TIOU TIEQLYPAPOVTAL TIPETIEL
va OAOKANpwBOoUV evtodg 10
OEUTEPONETITWV.
MTtopeite va KAELBWOETE TLG AELTOUPYLEG
TNG HovAdAG ECTLWV KATA TN SLAPKELD TNG
XPNong, TL.X. yld va kaBaploete T yovada
€0TLWV. H Aettoupyla Ttapapevel evepyr)
aKOWN KAl AV N HovAada ECTLLV
QATIEVEPYOTIOLNOEL KAl

KAEidw- EMAVEVEQYOTIOLNOEL.

pa

Y€ TePLMTWOoN SLOKOTIAG PEUPATOG, N
AELTOUPYLO OTIEVEPYOTIOLELTAL.

Ma evepyoroinon: mathote ==0 kat
KPOTHOTE TO TTATNHEVO YLa 1
SeuTEPOAETITO.

Mo anevepyoroinon: mathote ==0.

Xpovo-
SLaKo-
mTng {w-
Vv
HaYELPE-
patog

O XPOVODLAKOTITNG ETILTPETIEL TNV
QATIEVEPYOTIOINON HLAG CUYKEKOLUEVNG
{WVNG HAYELPEPATOG OTO TEAOG TOU
puUBULOpEVOU XPOVOU.

OL {WVEG HAYELPEPATOG UTTIOPOUV VO
TIPOYPAUUATIOTOUV HEPOVWHEVQ, SLOTLN
KOBEYLA SLOBETEL TOV BIKO TNG
XPOVODLAKOTITN.

l'a evepyottoinon: Me tn Zwvn
HOYELPEPATOG OE AELTOUPYLA, TILEDTE YLa
VO OTIOKTAOETE TIPOCRAcHN OTa oTolKela
EAEYXOU TOU XPOVOBLAKOTITN YL TN
OUYKEKPLUEVN JWvN.

Ta 3 Yneola deixvouv « 0 0 O ». Matnote
«+» N «-» yLa va pubpuioete tnv
avVTioTPOPN HETPNON TOU
XPOVOBLaKOTITN.

§ 868

‘Qpeg - AekAAeTTa - AeTtTA

Mnv ayyiZete kaBoAou yia 10
OEUTEPOAETTTA YLA VA ETUKUPWOEL O
XPOVOG TIou pubpicaTe.

MOALG oOAoKANPwWBOEL N avtioTpopn
pETpnon, Ta Ynopla pndevidovtat kat
EKTIEPTIETAL £VA NXNTLKO Opa. MTopeite
VO SLOKOWETE TN AELTOUPYLA TTIATWVTAG
OTIOLOBHTIOTE TIANKTPO.

AV 0 XPOVODBLAKOTITNG ELVAL EVEPYOG YLa
TIEPLOCOTEPEG EOTLEG HAYELOEPATOG, TA 3
Unola Ba Seixvouv TTAVTA TO XPOVOUETPO
TIOU BPLOKETAL TILO KOVTA OTN ANR&n Tou
XPOoViIkoU opiou.

l'a amevepyottoinon: Ye T {wvn
HOYELPEPATOG O AELTOUPYLQ, TILEOTE yLa
VO OTIOKTAOETE IPOCRAcHN OTa oTolKela
EAEYXOU TOU XPOVODLAKOTITN YL TN
OUYKEKOLHUEVN LWV

PuBuiote ta tpia Ynepia oto« 00 0 »
XPNOLHUOTIOLWVTAG TA «+» 1) «-» | TULECTE
TO TIANKTPo On/Off.




Xpovo-
SLaKO-

Tng
(yevikog)

XpovodLakomtng Ue eldoToinon ywa
YEVLKH) xpnon.

o evepyoTtioinon: EVEQYOTIOLAOTE TN
HOVADA EOTLWV ETILRERALLVOVTAG OTL BEV
UTTAPXOUV OKEUN 1 JWVEG HAYELPEPATOG
TIOU VA ELVAL EVEPYEG.

Ta 3 Ynola yla ta otolyeia EAEyxou Tou
XPOVODLAKOTITN DELXVOUV «- - -»,

Matrote To YNn@lo yLa va aTtoKTHOETE
TPdoRaon oto pevou Tou
XPOVOBLAKOTITN KAL VO EUPAVICTEL N
EvdelEn « 000 ».

MATAHOTE «+» 1| «-» yld va pUBULCETE TNV
AVTLOTPOPN HETPNON TOU
XPOVOBLAKOTITN.

§ 688
‘Qpeg - AekdAemta - Aetttd

Mnv ayyiZete kaBoAou yia 10
OEUTEPOAETITA YL VA ETUKUPWOEL O
XPOVOG TIou puBuioate.

MOALG OAOKANPWOEL N avtioTpopn
pétpnon, Ta Ynepia pndevidovtat kat
EKTIEUTIETAL VA NXNTKO oApa. Mmopeite
VO SLOKOWYETE TN AELTOUPYLA TIATWVTAG
OTIOLOBH|TIOTE TIAAKTPO.

ETtavaAGBETE TIG EVEQYELEG TTIOU
TIEQLYPAPOVTAL YLA VO OAAAEETE TNV TN
TNG AVILOTPOPNG UETPNONG.

l'la amevepyoTtoinon: EVEPYOTIOLAOTE T
POVAdA ECTLWV ETILRERBALWVOVTAG OTL OeV
UTTAPXOUV OKEUN 1 JWVEG HAYELPEUATOG
TIOU VO ELVAL EVEPYEG,.

MEoTe To PYNPLo yLa VO ATIOKTHOETE
TPdoRaon oto pJevou Tou
XPOVOBLAKOTITN KAL XPNOLUOTIOLNOTE Ta
«+» KAl «-» yLd va pUBPLCETE TNV 006vN
o010 «0 0 0» «-» 1) TILEDTE TO TIARKTPO On/
Off.

AeLttoup-
yia Tn-
&ng

o evepyottoinon: eTUAEETE pia attod TG 4
€0TLEG HAYELOEPATOG KOL TIOTH|OTE mmmem.

To Yneoplo TG eTiAeypEvng Lwvng deiy Vel
u.

1y

L0 aTtevepyoToinon: TatnoTe

TIatHoTe

AeLrtoup-
yia ©€p-
Havong

H Aeltoupyia auth) xpnoluotoleitat yla

TN BEPPavVon evOG CKEUOUG OTN PEYLOTN

LOXU TIPOTOU CUVEXLOETE TO payeipepa o
€va ETUAEYUEVO eTITIEDO. TO XPOVIKO
dLdoTNUa Katd To ottoio N Zwvn
UOYELPEPATOG BLATNPEELTAL OTN PEYLOTN
LOXU €£apTATAL OTIO TO TEAKO ETtiTESO
UOYELPEPATOG TTOU €xeL PUBULOTEL Agite
ToV Ttlvaka:

XpovodLakomtng

Eninedo Loxuog (deutepoAemnta)

48

144

230

312

408

120

168

216

Mn dloBgoiuo

T|O|o| N[O~ W|IN|—

Mn SlaBéoiuo

l'a evepyoTtoinon, YE Eva oKeUOG oTN
HOVAdA ECTLWV KAL TNV ETUAEYHEVN VN
HUOYELPEPATOG, TIATAOTE KAL KOATNOTE
TIATNHEVN YLa 3 SEUTEPOAETTTA TV
enMeypevr] T (oo 1 wg 8) otn ypauun
LOXUOG. H €vdelEn tTng avtiotowng Zwvng
HOYELPEPATOG SELXVEL «An.

Mmopeite va au&roete To eminedo
HUOYELPEPATOG, WOTOCO AV TO PELWOETE
QTIEVEPYOTIOLELTAL N AELTOUpPYLO.

Emtiong pymopeite va tnv
QATIEVEPYOTIOLHOETE ayyl{ovtag
TIOPATETAPEVA YLa 3 BEUTEPOAETTTA TO
TIAAKTPO TNG CUYKEKPLUEVNG LWVNG
UOYELPEPATOG,.

AeLtoup-
yia Navu-
ong

H AeLtoupyla autr) oag eMLTPETEL va
B¢oeTe o€ TTAUCH/EMAVEKKLVNON
OTIOLADHTIOTE EVEPY) AELTOUPYLO OTNV
HovAdA ECTLWY, HELWVOVTAG TNV LoYU TIou
elval dlaBeoiun otn Lwvn HAYELPEUATOG
KAl pndevidovtag OAEG TLG AELTOUPYLEG.
Eav n Aettoupyla Mavong dev
amevepyoTolnOel evtog 10 Aemtwy, N
Jovada ECTLWV OBVEL QUTOUATA.

l'a evepyoTtoinon: Me éva okelog otn
HOVAda ECTLWV KAL TNV ETUAEYHEVN LWvN
uoyapéporoq TIATAOCTE KAL KOATAOTE
TIOTNHEVO TO TIAKTPO TNG AELTOUPYLAG

Mauong 'ﬁ" yla TouAayLotov 1

SeuTePOAeTTTO. OAEG OL eVOELEELG DELXVOUV
W

l'la aTtevepyoTtoinon: TIATAOTE Kat

KOOTAOTE TIATNHPEVO TO ur ywa 1
SEUTEPOAETITO UEXOL VO apXLoEL va
avapooBr Vel MatroTe OTIOLOdNTIOTE
AANO TIANKTPO £VTOG 10 deutePOAETTWV. H
AELTOUPYLO ATIEVEQYOTIOLELTAL KAL N
HOVABA ECTLWV CUVEXLZEL UE TLG
TIPONYOUHEVEG PUBULCELG.
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H Agltoupyla autr) xpnoluoToleitat yla
TNV avAKTNON Twv pubpicewv
AELTOUPYLAG TNG HOVADAG ECTLWV OE
TEPLTTWOoN akoUoLag Tauong f EaQVIKAG
SLOKOTIAG TOU PEUHATOG,

‘Otav N govada e0TLWV OBNOEL, €AV TNV

‘Otav evepyoToLleite TN povada e0TLwV/
aATIOPPOPNTAPA, WG TIOOKABOPLOUEVN
pUBULoN, 0 ATIOPPOPNTHPAG
EVEPYOTIOLELTAL OTNV AQUTOUATN
Aettoupyia kat to LED «A» avapel pe
€VTOVO PWTLOUO. O aTIoPPOPNTAPAG
apxlZetl va AeLtoupyel av n LoxUg Twv

Aettoup- OVAYETE EVTOG 6 DEUTEPONETITWY Zomd ! ! »
ia Ava- ) WVWV HAYELOEPATOG ELVAL HEYOAUTEPN
legnc\:‘]% ayyiZovtag to @ TO TIARKTPO ur AEL;&UP' aTo «1».
avaBooBAVEL yLa 6 SEUTEPOAETTTA.
Booprvery w AUTO  Arevepyoroteitat iieZovtag to LED «A»
MaTHOoTE TO TIANKTPO T yla va «A»  Kal o PWTIOPOS AANAZEL ATIO EVIOVOC OE
OVOKTOETE TLG AELTOUPYLEG TTOU €iyaTe XapNAoG. Ertiong amevepyotoleitat
PUBULOEL TIPONYOUHEVWG. EkTIEUTIETAL EVa TUEZOVTAG WL TLHF, HEYOAUTEPN OTIO «1»,
UTILTT TTOU UTTOBELIKVUEL TNV ETUKUPWON TNG OTh YPAUHN LoXUOG KAL O pWTIOPOG TOU
EVEPYELAG. LED «A» aAAGZeL OTIO €VTOVOG OE XAUNAOG,.
H Aettoupyia autr cag emitpéneL va H emavevepyormoinon yivetal méZovtag
EVWOETE 2 {DVEC HAYELPEUATOG WOTE VA 0 LED «A» Pg TO PWTLOHO va YiveTal kat
TLG XPNOLHOTIOLELTE KAL VO TLG EAEYXETE WG TIAAL EvTovoc,
pla eviaia kat TiLo peydn dwvn
HAYELPEPOTOG. AUTO OOG TIOPEXEL TN
SuvaTOTNTA VA XONOLUOTIOLELTE OKEUN pE
Lo PpapdLd Baon.
SUVE OL {WVEG HOYELPEPATOG TIOU PTIOPOUV Va
l:,‘.::'_:r?' ETUAEYOUV YU AUTH) TN AELTOUPYLa Elval
Aettoup- OTIOKAELOTIKA QUTEG TIou BplokovTtat
via (Aet- apLoTtepd.
TOUPYLA o evepyoTtoinon/amevepyoroinon:
CYEQU-  rqTr)oTE TAUTOXPOVA TA YNpia Twv
PO»)  Zuviov HOYELOEUATOC TToU BpiokovTal
apLOTEPA YLa Va ETUAEEETE TLG 2 LWVEG
TIoU B0 cuvdeBOUV o€ AeLtoupyia
YEQUPOAG, HEXPL VO EUPAVIOTEL TO Ynpio
N
1 1 to omolo eronuaivel 4t n Aettoupyia
EXEL EvepyOTIOLNOEL. TO GANO YNnpio
XPNOLPOTIOLELTAL YLa TN PUBJLON Tou
eTunedou LoxUogG,.
Emtinedo - . . .
oxU0C M£B0d0G payelpEpatog Xpnon ywa
1 ALWGLPO, EANaPPU (EoTaApA Boutupo, cokoAdta, {eAativn, COATOEG
2 ALY, EANAPPU (EoTapa BoUtupo, cokoAdta, {eAativn, COATOEG
3 Z¢otapa PUL
Mayeipepa SLapKELAG, CUMTIUKVWON, . . . . .
4 GLyOREAGLLIO AaXOVLKQA, TIATATEG, CAATOEG, ppouTa, PaptL
Mayeipepa dLlapkeLlag, cUPTIUKVWON, . . . . .
5 GLYOBPAEGIO AQXOVLKQG, TIATATEG, CAATOEG, pPoUTa, PaptL
6 Mayeipepa dlapkeiag, olyoProLpo ZUPOPLKA, OOUTIEG, BPACTO KPEAG
TNyavnTteg (tnyaviteg) MOTATEG, OUENETEG,
7 EAa@pU tnydviopa TIAVOPLOPEVA KAL TNYAVNTA GpayNnTa,
AOUKAVIKO
8 Tnyavioua, TNYaviopa Pe epgpATITION Kp€ag, TNyavLTEG TIATATEG
9 Ipryopo thydvioua og uPnAr Beppokpacia  MTpLlOAeg
P Ipriyopn B€ppavon Bpdotipo vepou
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MTTIOPELTE VO EVEPYOTIOLCETE TA CTOLKELQ EAEYXOU
TwV {WVWV HOYELPEPATOG, TOU ATIOPPOPNTHOA KAL

TOU XPOVOBLOKOTITN TILELOVTAG TO AVILOTOLKO YNn®io.

«P»

MEoTe BUO POPEG OTN YPANUN LOXUOG «O»
yLa va eTuAéEeTe TNV ENTONH tayutnta. H
PUBULON auTH evepyoTtoLeitat yla 5 Aemttd.
MeTd TNV TIAPOd0 TOU XPOVOU AUTOoU, TO
oUOTNHA ETIAVEQXETAL AUTONATA OTNV
TIPONYOUHEVN ETIAEYUEVN TAXUTNTA.
ATIEVEPYOTIOLELTAL ETUAEYOVTOG HLa
OLOPOPETLKA TAXUTNTA.

AeL-
ToUup-
yia
Delay

H Aettoupyla auth elvat dLabgotun pévo e
TNV AutopoTn Asttoupyia
aTmevepyoToltnpuevn. O aUTOPATOG TPOTIOG
AeLTOUPYLaG aTtevepyoTIOLElTAL TTILEOVTAG TO
((A)).

MEoTe To Yneplo Tou amoppopnTHEa Kat
ETUAEETE PLa TaXUTNTA OTN YPAPun LoXUoG.

Mieote o Ynolo yla tn Slaxeiplon Tou
XPOVOBLAKOTITN TIOU EPPAVIZEL TNV EVOELEN
“CL" aA\G Ttepvd auTOHATA OTNV
avtioTpoPn HETPNOHN HE TIPOKABOPLOPEVO
XPOvo 15 Aetttwv.

JUpBROAO cuvTENONG PIATPOU EVEQYOU
avBpaka

H mpokaBoplopévn pubuilon Tou
aTIoPPEOPNTAPA ELvVAL YLa AELTOUPYLO
aTIaYWYNG. M€ Tov amoppo®pnThpa
OTIEVEPYOTIOLNHEVO, TUECTE OTO CUHBOAO TWV
XELOLOTNPLWYV ATIopPOoPNTAEA YLd Va ToV
EVEPYOTIOLNOETE. [iEoTE TIAAL ETIL B
SEUTEPOAETITA TO YNPLo yLa:

EvepyoTtoinon tou piAtpou evepyou
avepaka:

To cUPBOAO TOU PIATPOU AvBpaka (OCHWV)
AVABEL yLa 1 BEUTEPOAETTTO.

AmevepyoTtoinon tou PpiATtpou evepyou
avepaka:

To cUPBOAO ToU PIATPOU AvBpaka (OCHWV)
avaBooBAveL BUO POPEG.

MeTa tnv evepyoToinon, To dvappa Tou
£LKOVIOLOU ETILONPALVEL TNV avAykn
OUVTHPNONG TOU PIATPOU EVEQYOU AvBpaKka
(oopwv) .

Reset kaL emavevepyomoinon piAtpou
€VEPYOU AvOpaka

META T cUVTHPNON TOU GIATPOU:

TUEOTE €T 5 SEUTEPOAETITA TO TIAAKTPO . - TO

LED tou piATpou oopwv GRAVEL KaL EEKLVG €K
VEOU N avtiotpopn YEtpnon.

ZUPBOAO XPOVOBSLAKOTITN

ApOU ETUAEEETE TO Ynpio Tou
ATIOPPOPNTNPA, THECTE OTA YnPpila
SLaXELOLONG TOU XPOVOBLAKOTITN YLl va
PUBUICETE TNV avTioTpoPn PETPNON.

TUPBROAO cuvTHENONG PIATPOU YLa ALTIN

H &vdelEn Ttou apopd Tov KaBaPLoPO Tou
PiATpou yLa Alrtn eppavidetal pe to LED kat
elvaL avta evepyn.

ETtavagpopd Kal EMAVEVEPYOTIOLNGH TOU
¢iAtpou

MeTa tn cuvtnENOoN Tou GIATPOU:

TILEOTE €TIL 5 SEUTEPOAETITA TO TIAAKTPO . - TO

LED tou ¢iAtpou yia Aittn oBrveL kat ekva
€K VEOU N OVTLOTPOPN HETPNON.
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E=ATOMIKEYXH TOY MENOY XPHXTH

Mpotou ekteAéoeTe TN Sladlkacia cuviotdtal va
SLaBACETE OAOKANPN TNV TIAPAYPAPO.

- Mamote @

- NatAote §ava @ Kal KpaTAaTE TraTnuévo yia 3 oeu-
TEPOAETITA.
e
— Tomhikrpo THT apyicel va avapoopivel.
al

— MatAoTe Kal KPATAOTE TIATNEVO 1’0_ W 1o ynoia
Twv Jwviv payelpéparog deixvouv =t .

e
- Kpargvtag mramnuévo 1o T, apyiote va maréne 1o
YNQio TwV WVWV PaYEIPEUATOG TIDOXWPWVTAG BEEI0-
0TPOa Kal EEKIVWVTAG aTo EKelvn TTou PBpiokeTal
HTTPOOTA OpIoTERQ.

I

5 G

= —>» N

S}

v

To miow aploTepod Yneilo deiyvel evaANaE U kat
£vav apLBPo amo To 2 wg TO 7 UTTODELKVUOVTAG TOV
KW3BLKO TOU PEVOU.
To PTIPOCTLVO OPLOTEPO YNPLo DElXVEL Evav aplBud
TIOU €£0PTATAL ATIO TLG TIAPAPETOOUG TIOU
ETILONUALVOVTAL OTNV ETUAOYH.

- [Méote 10 TioW OpIOTEPS WnPio.

- EmAE€re évav apiBué ot ypapr) 10X00g yia va aro-
KThoeTe TPOTRACT GTOV KWBIKO TOU HEVOU.
- [Méate 10 pmTPOaTIVO APICTEPS WNPIO.
- EmAEge Evav apiBud ot ypapun 10x00G yia va eTi-
NEGeTe pia Tipn.
Agite Tov aKOAOUBO TILVOKA LA TA XOPOKTNPLOTIKA:

Kow-
SL-
KOG MepLypapr
ue-
vou

Twn

0 - Avevepyog

Mevou pubuiong tng NXoG
U2 €évtaongrxou twv 1- EAGY
TIAAKTOWV. '
3 - Mégy.
0 - Avevepyog
Mevou pubulong tng AX0G

U3 évtaong tou BouPntr Tou 1- EAGY.

XPOVOBLAKOTITN.
3 - Méy.

Mevou puBuiong tou 0 - Méy.

U4  emumedou pwTelVOTNTAG .

™G 08dVNG. 9 - EAGY.
O - Kivoupevn
€vOELEN

MevoU pUBULONG TNG QTIEVEPYOTIOLNHEY

U5 kwoupevngevdeigngtng N

QVToTPOPNG HETENONG. 1| - KivoUpevn
EVOELEN
EVEPYOTIOLNHEVN
Mevou Aettoupyiag 0 - Evepyn
U6 avayvwplong apouciag )
OKEUOUC, 1-Mnevepyn
0 - Zuvexng
QAVOAQUTI KAt
opAoo
Mevou pubuiong tng 1- Aéka
ur 07\0'K7\r']pwor]c me QAVOAQUTIEG KOL
avtioTpoPpng HETPNONG. GBAGUIO
2 - Mia avoAapTr)
KaL opAcLo

— Agou ei0GyeTe TN OWOTA TIUA, ETKUPWAOTE ayyido-
VTQgG TTAPATETAPEVA TO (D yid 2 6eutepOAETTTaL.

- Tiava a@é)\ea'rtg ammé 10 Pevou Xwpig va amobnkeloe-
1¢, marfote THT,

Edv dev ekteNeOTEL KOO EVEPYELD, TO HEVOU XONOTN
KAELVEL UOTEPA aTIO 1 AETTTO.

AEITOYPIIA ATAXEIPIZHX THX IZXYOX

H ouokeun dlaBEtel Aettoupyia dlaxeiplong
LOXUOG HE NAEKTPOVLKO EAEYXO.

H AeLltoupyia autr) eAeyxeL TNV TIAPOXA TNG
pEyLoTng Loxuog twv 3700 W peTagU twv
OUVBUAOTIKWY VWV HAYELPEPATOC (aPLOTEPH
TIAEUPA KaL BEELA TIAEUPA), BEATLOTOTIOLWVTAG
TNV KATAVOW) TNG LOXUOG KAL OTIOTPETIOVTAG
KOTAOTACELG UTIEPPOPTWONG TOU CUCTAHATOG.

['la TOV OKOTIO AUTO, TTAPAKOAOUBEITE CUVEXWG N
OUVOALKH LoYXUG (WOTE VA HELWVETALOTAV
XPELAZeTaL. Av dev €lval dUVATH N TIAPOXH TNG
QATIALTOUHEVNG OALKAG LOXUOG, VA OTOLYELO
EAEYXOU PELWVEL UE TIOOKABOPLOPEVN PUBULON

TNV LoYU EVOG AANOU OTOLYELOU HAYELOEUATOG
OTNV OPECWG KATWTEPN T TNG AVTLOTOLKNG
KAUTIUANG LOYXUOG, ETOLWOTE N Hovada va unv
uTtepPRaivel Tnv amtoppdpnon PpeUPAToG 16 A

TNV MEPLTTWON AUTA N YEVVATPELO AVIXVEUEL TNV
TeAeuTala pUBULON HE UPNAOTEPN
TIPOTEPALOTNTA ATIO TN SLETIAPA XPNOTN KAL, AV
elvalavaykalo, HELWVELTLG eTIAEXOELOEG
puUBuLoELG pLaGg GAANG VNG HOYELPEUOTOG,.

HAettoupyia dlayeiplongLoxuog
EVEPYOTIOLELTAL EK TWV TIPOTEP WV KALHE TNV
AViXVEUON TNG TIAPOUGLAG OKEUOUG 0T {wvn
HAYELPEPATOG,
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Mapddelyua:

Av yLa tn Wwvn HAYELREPOTOG T ETUAEEETE TNV
TPOoOETN LoXU (boost) (P), N dvn Hayelpépatog

2 Bev UTIOPEL VO UTIEPBEL TAUTOXPOVWG TO
€TUTEDO LOYUOG 9 KALTIEPLOPIZETAL AUTOPATWG.”

OAHIOX IXETIKA ME TH XPHXZH TQN ZKEYQN

Mola okeln va XPNOLUOTIOLELTE

XPNOLWOTIOLELTE HOVO OKEUN PE BAoN aTtd

KATAAANAO GLONOOPAYVNTLKO UALKO YL

ETIAYWYIKEG EOTLEG:

e YUTOGIONPOG

e ETILOPOAATWHEVOG XAAUBAG

e AvBPAKOUXOG XOAUBAG

o OVOEEBWTO XAAUBAG (AKOPN KAL PN €8
OMNOKANPOU)

e OAOUMIVLO PE OLONPOPAYVNTIKA ETIEVOUCN
BdAon pe oLBNEOUAYVNTLKY TIAGKA

0 va SLATILOTWOETE TNV KATAANAOTNTA EVOG
=

OKeUOUG, EAEYETE v UTTAPXEL To oUpBoAo 9990
(ouvnBwg TuTtWPEVO 0TN Bdon). MTtopeite
€MiONG VA TIANCLACETE €vav PayvATn otn Bacn
TOU OKEUOUG. AV TTAPAUELVEL KOAMNUEVOC,
ONUALVELOTLTO OKEVOG UTtOPEL va
XPNOLUOTIOLNOEL O€ ETIAYWYLKEG EOTIEG.

['a va dLacpaiieTe TNV LBAVLKH aTtodoon,
XPNOLUOTIOLELTE TIAVTA OKEUN YE ETILTEDN BAoN
TIOU KOTAVEUEL OUOLOPOPPA TN BEPUOTNTA. AV N
Bdaon dev eivalamoAuTa eTiNEdN, TIoPEL va
ETINPEACEL TNV ETIAYWYH TNG LOXUOGKALTNG
BeppodTNTAG.

TPOTOG XPNONG TWV CKEUWV

EAGyLoTN SLAPETPOG TNG KATOAPOAAG/TOU
TNYOVLOU LA TLG SLAPOPETIKEG LWVEG
HaYELPEPATOG.

['a va dLacpaAidetal n cwoT AeLToupyla Ttng
HOVABAG ECTLWY, TO OKEUOG TIPETIEL VA KAAUTITEL
€V ) TIEPLOCOTEPA ATIO TA CNPELD AvAPOPAG
TIOU ELVAL TUTIWHEVA OTNV ETILPAVELD TNG
POVABAG ECTLWV KALTIPETIEL VA EXEL TNV
KATAANAN EAGXLOTN SLAPETPO.

XpnowJotoleite tavta tn {Wvn HAYELPEPATOG
TIOU TIANCLAZELTIEQLOCOTEPO OTN SLAPETPO TNG
Baong Ttou okeUoUG.

ZWVEG HAYELPE- . . ,
:c:lrovq P ALdpeTpog BAoNG TOU OKEUOUG
@ eAdy. (cuvi-  péy. @ (cuve-
otatay) OTWHEVN)
YUVdUOOTLKA a- 190 mm 230 mm

pLoTEPG

Mepovwpevn a-

oloTEpd 110 mm 190 mm
Mepovwpgvn de-

ELd umpootd 10 mm 15 mm
Mepovawpevn Se- 110 mm 200 mm

Ela iow

KevégkatoapoAeg/Tnyavia n e Aemttr fdon

Mnv XPNOLPOTIOLELTE OTN HOVADA ECTLWV KEVEG
KOTOOPOAEG/TNYAVLA 1] OKEUN PE AETTTN BAON,
KOBWG aUTO BV ETUTPETIELTOV EAEYXO TNG
Bepokpaciag ) To AUTOPATO GRACLUO TNG
VNG HOYELPEPATOG OTAV N Bgppokpacia eivat
UTTEPROALKA UPNA, ME KIVOUVO TIPOKANONG
{NULAG OTO OKEVUOG ) OTNV ETULPAVELD TNG
MOVADAG ECTLWV.

Y€ TEPLMTTWOoN TIoU CUUBELAUTO, UNV ayyilete
TLMOTO KALTIEPLUEVETE VA KOQUWOOUV OAQ TA
efLaptruata.

AV EUPAVLIOTEL Eva PAVUPA OPAAPATOC,
OUMBoUAeUTElTE TNV EVOTNTA “ETtiAUCN
TIOORANHATWV".

TuvnBeLg BO0pUBOLAELTOUPYiAGTNG EOTIAG

H emaywykn texvoloyia Bacidetalotn
dNHLOUPYLa NAEKTPOPOYVNTIKWY TIEDLWV. Ta
NAEKTPOPAYVNTIKA autd Tiedia dnuloupyouv
BeppdTNTA aTEUBELOG 0T BACN TOU OKEUOUG.
OLKOTOOPOAEG KALTA TNYAVLA UTIOPOUV VO
TIOOKAAECOUV TTOLKIAOUG BopUBouUGH
KPadAOoHOUG AVAAOYO UE TOV TPOTIO KATAOKEUNG
TOUG.

OLtuTtoL TwV BOPURWY AUTWV Elval:

"Hrto Bounto (6Ttwg 0 66puRog evog

HETACYNUATLOTH)

AUTOG 0 BOPUROG TIAPAYETALOTAV TO HAYELPEUT
yivetaloeg uPnir BeppodTnTa kalkabopidetal
ATIO TNV TIOCOTNTA EVEPYELAG TIOU HETAPEPETAL
and TNV €0Tla 0ta okeun. O B6puUBogoTapaTa )
HELWVETALOTAV HELWVETALKALTO ETUTIEDO
BeppodTNTAC.

EAappugoupLypodg

AUTOG 0 BOpUROGTIaPAYETALOTAV TO DOXELO
HAYELPEPATOG ELVAL ADELO KAL OTAUATA HOALG TO
SoXEelo yeULOEL UE VEPDO N PaYNTO.
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Boppog

O B0PUBOGAUTOGTIOPAYETAL IE OKEUN
KOTAOKEUAOUEVA ATIO TIOLKIAG SLadOX LK
OTPWHATLKA UALKA KALTIOOKOAELTAL OTIO TOUG
KPQaSACHOUG TWV ETILPAVELWV ETIAPHG TWV
BLaPOPwWV UALKWY. O BOpUROG TTapAyETALATIO
TA OKeUN KAL UTIOPEL va SLapEPEL avAAoya LE
TNV TTOCOTNTA KAL TOV TPOTIO TTAPACKEUN G TOU
payntou.

AuvatogoupLypog

AUTOC 0 BOPUROG CUUBALVEL IE OKEUN TTOU
ATIOTEAOUVTAL ATIO SLAPOPETIKA UALKA
OTPWHATOTIOLNHEVA TO EVA TIAVW OTO AANO KA,
ETULTIAEOV, OTAV AUTEG XPNOLUOTIOLOUVTAL OTO
MEYLOTO KAL ETILONG O€ dUO JWVEG HAYELPEPATOG,
O 66pUBOCOTAPATA N HELWVETALOTAV
MELWVETALKALTO €TTTIESO BEPPOTNTAG

©o6puBogavepLothpa

o TN owoTN AeLToUPYLa TOU NAEKTPOVLKOU
OUOTAHOTOG, TIPETIEL VO PUOULOETE TN

EMIAYZH NMPOBAHMATQN

Beppokpacia Ttngeotiag. a Tov okoTd auTo, N
HOVADA E0TLWY DLOBETEL AVEULOTH OO PUENG TIOU
EVEPYOTIOLELTAL YL TN HELWON KAL TN pUBULON
TNG BEPPOKPACLAG TOU NAEKTOOVIKOU
OUOoTAPATOG. O AVEULOTAPAG EVOEXETAL VA
OUVEXLOELVO AELTOUPYELKAL JETA TO ORACLUO
TNG OUCKEUNG €AV N BEPUOKPACia TG HOVAdAg
€0TLWV EE0KOAOUBEL va EvALTIOAU UPNAr KaL N

006vn eppaviZettnv evdelgnl 1.

PUBHLKOL)XOLKAL TTAPOHOLOL HE TOV HXO EVOG
poAoyLou

AUTOC 0 BOPUROG EKONAWVETAL ATIOKAELOTIKA
OTAV AELTOUPYOUV TOUAGXLOTOV TPELG {WVEG
HAYELOEPATOG KAL EEAPAVIZETAL N HELWVETALTN
OTLYMI) TTOU OBFVELKATIOLA.

OLB0puBoLauTol aTtoTEAOUV EVA PUCLOAOYLKO
XOPAKTNPLOTIKO TNG ETIAYWYLKAG TEXVOAOYLAG
KOlL, CUVETIWG, OEV UTIOPOUV Va BewpnBouv
EAOTTWHOTA.

K“’E‘Kb,‘é&q’qu' Mepypar Mavr attia Tou cpdApatog  Auch
«HYNTWKA OAMAVON To yeipiotrplo  Znuid fy Aaveacpgvn cUvBeon
KATd TNV EVEPYO- Tou kaAwdtou LIN otnv ‘EAEYXOC/AVTIKATAGTACH TOU

Toinon. Agv eppa- ,
viZetal kavévag kw- ATOPPOPNTNPA

NAEKTOOVLKI TIAGKETO TOU

KoAwdiou LIN

BKOC opAApatog» OEV AELTOUpPYEL  amoppopnTnEa
H povada AVIXVEUTNKE GUVEXNG YKOUTILOTE TO VEPO 1| ATIOPOKPUVETE
ERO3 €0TLOV OPrveL  EVEPYOTIOINGN TWV TANKTPWY. 1o GKeUOC QT TNV KEPAILKY
petd ano 10 NEPS ) OKEUOC TIAVW GTOV ETILPAVELQ KAL ATIO TOV THivaKa
SEUTEPOAETITA.  rrivaka EAEyXOU. €AEyXOU.
Aprote tnv eTupAvela
HOYELOEPOTOG VA KPUWOEL.
. YTtePBOALKY) ECWTEQLKN . . .
ER21 H povada BEPHOKPAGLA TWV EAéyEte av n povada otV

€0TLWV OBAVEL

NAEKTPOVIKWY EEAPTNHATWV.

aePLZETAL ETOPKWG.

EGv To OpAApa ETILHEVEL,
ETUKOLWVWVAOTE UE TO TEPRLG.

ABELO 1| PN KATAAANAO OKEUOG.

H avtiotown

E2 dovn
HOYELPEPATOG
opnveL YTIEQBOALKG UPNAR

Beppokpacia Twv

YTEPBOAKA UPNAR
BepPUOKEACLa TOU OKEUOUG
TNG UOAOKEQAULKNG ETILPAVELAG.

APAOTE TNV ETLPAVELD
HOYELOEPOTOG VA KPUWOEL.

XPNOLHUOTIOLAOTE KATAANNAO OKEUOG,.

Mn Zeotaivete okeun Tou glvat
adela.

NAEKTPOVIKWY EEQPTNUATWV.

Mn KATAAANAO OKEUOG,.

H avtiotown
E3 govn

HaYELPEPATOG

OBrveL

To oKeUOG XAVEL TIG HAYVNTIKEG
LOLOTNTEG TOU KAl UTIOPEL va
TIPOKOAETEL {NHLG OTN pHovada
TWV ETIAYWYLKWY EOTLWV.

XPNOLHOTIOLAOTE KATAANAO OKEUOG,.

To oPAAUA OKUPWVETAL AUTOHATA
UETA amod 8 deuT. kaL n wvn
UOYELOEPOTOG PITIOPEL KL TIAAL VO
Xpnolgotownet.

Y€ TEPLTTWON TIEQALTEPW
OPOAPATWY Ba TIPETEL VA
QVTIKATOOTAOETE TO OKEVOG,.

EGv To OpAAua ETILHEVEL,
ETUKOLWVWVAOTE UE TO TEPRLG.
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EAéyEte TNV TAON H/KALTN

E6 Eozﬁfgépatoc Téon A/KAL GUXVOTNTA GUXVOTITA SIKTUOU.
ev avapeL TPOPOBOCLAG EKTOC OPLWV. Edv efval amapaitto,
ETILKOLVWVIOTE UE TO ZEPPLG.
) . . KaBapliote Tov aveplotnpa kat
OLgdveg BAapn otov aveptotiea. APALPEDTE TUXOV EEVA OWHATA.
E8 HAYELPEPATOG O aveplothpag eprodidetat amnd E&V 0 GOAMIA ETULEVEL
oprvouv. okdvn 1 vec. PAAY HEVEL,

ETUKOLWVWVAOTE UE TO ZEPRLG.

ATIOOUVOECTE TN povAda E0TLWV ATIO TNV TPOPOBOGLa.

E4-E5-E7-E9-
ER20-ER22-ER31-

MepLUEVETE Alya DEUTEPOAETTTA KAL CUVOEOTE TIAAL TN POVADA ECTLWV OTNV TPOPOSoacia.

ER36-ER47-EA-EH Edv to GQAAIA TIAPAPEVEL, ETIKOLWVWVAOTE HE TO KEVTPO UTTOGTHPLENG KAL AVOPEPETE TOV
KWOLKO OPAAUATOG TToU eppavidetal oTnyv 0Bodvn.

ZYNTHPHZH - ENIZKEYH KAI X YMMOP®QZXH

e Houvtrpnon Twy NAEKTELKWY EE00TNHATWY
TIPETIEL VA EKTEAELTAL ATIOKAELOTIKA ATIO TOV
KOTOOKEUAOTY) 1] OTIO TNV UTINPEGLA ZEPRLG.

o TOEAATTWHATIKA KAAWDLA TIPETIELVA
AVTIKOBLOTAVTAL ATIOKAELCTIKG OTIO TOV
KOTAOKEUAOTA ) OTtO TNV UTINPESCLA ZEPPLG.

‘OTaV ETUKOLVWVELTE PE TO ZEPPLG Ba TIPETIEL VA
ONAWVETE TLG AKOAOUBEG TIANPOPOPLES:

e TUTIOGBAARNG

e  Movtého cuokeung (Mpoldv/Kwdikodg)

o AplBud oelpdag(S.N.)

OLTIANpOoPOpPLeg AUTEG avaypAPOVTALOTNV
TIvakida avayvwpLlong. H avayvwpLotikn

TIWVaK{DO BPLOKETAL OTO KATW HEPOG TNG
OUOCKEUNG.

TEXNIKA ZTOIXEIA

MAnpo@opieg OXETIKA UE TO TPOLOV BACGELTOU
KavoviouoU aple.66/2014

Mpotutta avagopdg:
EN/IEC60350-2
EN/IEC 50564

C€

AUTI) N CUCKEUN) £XELOXEQLAOTEL KOTACKEUAOTEL
KaLdLaTiBeTaLoTNV ayopd CUMPWVA PE TLG
Odnyleg EOK.

Tautomoinon poldvTog

TUmoc: 4300 MONTEAO FMA 8381R HI
Movtého: FMA 8381RHI MEYLOTr GUVORIKP, LOXUC
, , , (Hovada oty + atop- 3,72 Kw
JUPBOUAEUTELTE TNV TILVOKID O OVAYVWPLONG OTO popnTHEac)
KATW PEPOG TNG OUCKEUNG,. MeyLotn CUVOAKR LoXUG
O KOTAOKEUAOTNG KAVEL CUVEXELG BEATLWOELG (Movada ety + arop- 3,02 Kw
OTaTPEOLOVTA. A TOV AOYO AUTO, TO KELMEVO KAl poenTNPEac)
OLELKOVEG TWV OBNYLWV XProNG EVOEXETAL VA
aAAGEOUV Xwplig TpoeldoToinon.
I'Iachc'x')tepeq,nAnpoSpop'qu OXETLKA UE Ta MNapdpetpog Twn
TEXVIKG OoTOolXEla DLaTiBevtal oTnV LOTOOEALD: 550370V 50T 550
-240V, 50 Hz;
www.franke.com Taon/ouyvotnta V, 60 Hz 2N~ 380-415 V,
TPoPodooiag 50 Hz.
MONTEAO FMA 8381R HI , : 2N~ 380, 60 Hz
B&poG CUCKEUNG 21kg
MEyLotn CUVOALKY) LOXUG L ApLBUOG Zwviv
(Hovada oty + arop- 7,62 Kw (ng)tm pUBHIL- HJOYELPEPOATOG 4
POPNTAPAC) Mnyr BgppdTNTOg ETIAYWYLKNA
MEyLoTN CUVOALKH LoXUG
(Movada eoTLwV + aTtop- 4,72 Kw

popntnpag)
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SAKERHETSINFORMATION

e FoOrdenegnasédkerhetenochfor °

korrekt funktion av apparaten, ber vi
diglasadenna manual noggrant for

installationen och idrifttagningen. Hall

alltid dessainstruktioner tillsammans

med apparaten, avenihandelse av o

forsaljning eller dverlatelse till tredje
part. Anvandarna ska ha full
kannedom om apparatens funktions-
och sakerhetsegenskaper.

e Anslutningen av kablarna ska utforas
aven kompetent tekniker.

e Tillverkaren kan inte anse sig ansvarig

foreventuella skador som har sitt .

ursprungien felaktig installation eller
anvandning.

e Kontrollera att natmatningen
Overensstammer med den som anges
pa dataskylten som ar fast pa
produktensinsida.

¢ VARNING: Innanduinstallerar
apparaten, avlagsna skyddsfilmerna

(omde fortfarande finns). .

e ROrintevid apparaten med vata

hander eller kroppsdelar. o

o Apparaten far aldrig utsattas for

atmosfarisk paverkan (regn, sol). o

e Hallforpackningsmaterialet utom
rackhall for barn och husdjur.
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Anvand inte adaptrar, multipeluttag
eller forlangningssladdar for att
ansluta enheten.

Stainte pa apparaten, eftersomden
kan skadas.
Dennaapparatkananvandasav barn
fran 8 &r och uppéat och personer med
nedsatt fysisk, sensorisk eller mental
formaga eller brist pa erfarenhet och
kunskap om de Gvervakas eller har fatt
instruktioner om hur man anvander
apparaten pa ett skert satt och
forstar riskerna.
Dennaapparatarinte avsedd att
anvandas av personer (inklusive barn)
med nedsatt fysisk, sensorisk eller
mental férmaga, eller brist pa
erfarenhet och kunskap, sdvida de inte
overvakas eller har fattinstruktioner
angéaende anvandning av apparaten
av en person som ansvarar for deras
sakerhet.

Hall barn under uppsikt sé att de inte
leker med apparaten.

Rengoring och anvandarunderhall far
inte utforas av barn utan tillsyn.
Anslut stickkontakten till ett
lattillgangligt vagguttag som ari
overensstammelse med gallande
bestammelser.



Medel for frankoppling maste inforlivas
iden fasta kabeldragningenienlighet
med relevanta foreskrifter.

Om natsladden ar skadad maste den
bytas utav tillverkaren eller dennes
servicerepresentantellerliknande
kvalificerade personer for att undvika
fara.

ForKlass |-apparater, se till att
hushallets elforsorjning &r ordentligt
jordad.

Anvand inte 6ppen laga (brandrisk).

VARNING: Omdetinte installeras
skruvar och fastelement som
overensstammer med dessa
anvisningar kan detleda till risk for
elektrisk stot.

Anvand endastlampliga skruvar och
sma delar for att fasta apparaten.
Setill att enheten &rinstallerad sa att
denkan kopplas bort fran
stromforsorjningen, med ett
kontaktoppningsavstand (3 mm)som
sakerstaller fullstandig frankoppling
under overspanningsférhallanden
kategorilll.

Anslut utsugaren till rokkanalen med
ett ror med en minsta diameter p4120
mm. Rokkanalens vag maste vara sa
kortsom mojligt.

Vad betréffar de tekniska matten och
sakerheten attiaktta for utslapp av
roken, ardet viktigt att skrupulostiaktta
foreskrifterna som faststéllts avde
lokala myndigheterna.
Nardennaapparatanvands samtidigt
med apparater som férbranner gas
ellerandrabranslen (gallerinte
apparater som endast slapperut luftini
rummet), maste rummet vara
tillrackligt ventilerat for att forhindra
aterflode av avgaser.
Reng0rapparaten och byt ut filtren
efter den angivnatidsperioden
(brandrisk). Se avsnitt Rengoring och
underhall.

Reglerna for luftutslapp maste foljas.
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o Luftfarinte slappas utienrokkanal

som anvands for utslapp av rok fran
gas-ellerandra
bransleforbranningsapparater (galler
inte apparater som endastdriver ut luft
irummet).

Nar matlagningsapparaten och
apparater somdrivs med annan energi
an el aridrift samtidigt, far
undertrycketirummetinte Overstiga 4
Pa (4 x10-5 bar), for att forhindra att
angorsugsinirummetav
matlagningsapparaten.
Koksflaktkapor och andra
utsugssystem for matlagningsrok kan
negativt paverka den sakra driften av
gas- ellerandra bransleforbrannande
apparater (inklusive deiandrarum) pa
grund av aterflodet av
forbranningsgaser. Dessa gaser kan
eventuelltorsaka
kolmonoxidforgiftning. Efter atten
flaktkapa eller flakt har installerats bor
gasolapparaternas funktion testas av
en expert for att sakerstalla att detinte
uppstar nagot aterflode av rokgaser.
Induktionssystemen for dessa héllar
uppfyller kraveni EMC-standarderna
och EMF-direktivet och borde inte
stora andra elektroniska enheter.
Personer med pacemaker eller andra
elektroniska implantat bor kontrollera
med sin lakare eller tillverkaren av
implantatet om dessa enheterar
tillrackligt resistenta mot storningar.
Innan du gorden elektriska
anslutningen, las kapitlet ELEKTRISK
ANSLUTNING.

Fritoserna ska dvervakas standigt
under anvandningen: den dverhettade
oljankanfattaeld.

Placera inte kastruller eller stekpannor
pakanten, eftersom de kan skada
silikonfogarna.



Apparaten och dess atkomliga VARNING: Det ar farligt attlamna
delar blirmycket varma under spishallen odvervakad nardu
anvandningen. Var mycket anvander oljor eller fetter,
uppmarksam attinte roravid eftersom en farosituation eller
motstanden. Barn under 8 ar brandrisk kan uppsta. Forsok
maste hallas pa avstand omde inte ALDRIG slacka en eld med vatten,
Overvakas konstant. utan stang av apparaten och tack

sedan dver lagan, till exempel med

VARNING: Omytanar sprucken, ettlock eller en brandfilt.

stang avapparaten ochslainte pa . o
den for att undvika risken f&r e Apparaten faraldriginstalleras bakom

elektriska stotar, en dekorativ lucka, for att undvika att

s . .. n overhettas.
e Anvand inte apparater med anga for den Gverhettas

rengoring av produkten. e Symbolen E pa produkten eller dess

o Placerainte foremalimetall pa férpackning indikerar att produkten
spishallens yta, sdsom knivar, gafflar, inte kan bortskaffas som normalt
skedar ellerlock eftersom de kan hushaéllsavfall. Produkten som ska
Overhettas. bortskaffas skalamnas till sarskilt

e Anvand detdarforavsedda uppsamlingscenter for atervinning av
mandverdonet for att stanga av de elektriska och elektroniska
spishallen efteranvandningen; litainte komponenterna. Genom att
pa kastrullernas givare. sakerstalla att denna produkt

e Apparaten ar inte utformad for att bortskaffas pa ratt satt bidrar du till att
sattasigang med hjalp aven extern forhindra potentiella negativa
timer eller ett separat konsekvenser for miljon och halsan
fiarrkontrollsystem. som annars kan uppsta vid olamplig

avfallshantering. For mer detaljerad
information om atervinning avdenna
produkt, kontakta kommunen, lokalt
OBSERVERA: avfallshanteringskontor eller affaren
Tillagningsprocessen ska dar produkteninkoptes.

Overvakas. En kort

tillagningsprocess ska 6vervakas

VARNING: Brandrisk: placerainte
féremal pa kokytorna.

standigt.
ANVANDNING
o Koksflakten har konstruerats uteslutande ¢ |Installerainte apparaten bakomen
for hushallsbruk for att avidgsna matos. dekordorr. Den kan da 6verhettas.
e Anviand aldrig apparaten forandra andamal o Klivinte upp paapparaten. Den kan skadas.
anforvilka den harkonstruerats. e Placerainte varma kokkarl pa ramen.
e Friteringsmaskinerna ska dvervakas Silikontatningen kan skadas.
standigtunder anvéndningen: den o Skarellerforbered inte livsmedel pa ytan. Se
Gverhettade oljankan fatta eld. till attinga harda foremal faller ned pa ytan.
e Anvandinte apparaten med en externtimer Drainte kastruller eller kokkarl pa ytan.

eller ett separat fjarrstyrningssystem.
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RENGORING OCH UNDERHALL

Slackeller koppla urapparaten urelnatet
fére allaingrepp for underhall.

Om luktfiltret med aktivt kol medféljer och
aravtyp (F) (se monteringsinstruktionerna),
kandetregenereras. Luktfiltret med aktivt
kol kan diskas och regenereras var 3:e till var
4:e manad (eller oftare vid intensiv
anvandning av koksflakten) upp till max. 8
regenereringscykler (vid mycketintensiv
anvandning rekommenderas det attinte
overskrida 5 regenereringscykler). Kontakta
kundtjanst for att bestalla ett nytt filter (F).

(3]

Regenereringsprocedur:

Diska i diskmaskin pd MAX.70° eller for
handivarmtvatten utan attanvanda
slipande svampar (anvand inte diskmedel!).
Torkaiugn pa MAX.70°i 2 timmar (det
rekommenderas att noggrantlasa ugnens
bruksanvisning och
monteringsanvisningar).

Fettfiltren ska rengdras varannan manad
eller oftare vid mycket intensivanvandning.
De kandiskasidiskmaskin. Diska inte gallren
i diskmaskin (2).

Allmannarekommendationer

KRAV PA MOBLERNA

e Anvand aldrig slipande svampar, stalull,
saltsyra eller andra produkter som kan repa
ellerlamna mérken paytan.

e Livsmedel som oavsiktligtfaller ned paeller
satter sig pa spishallens yta eller pa dess
funktionella eller dekorativa delar skainte
konsumeras.

Rengodring av apparaten

e Rengorspishallen eftervarje
anvandningstillfalle for att undvika att
eventuella matrester forkolnas. Det kravs
stOrre anstrangning attta bort
smutsbelaggningar och forkolnade
matrester.

¢ Tabortdagligsmuts meden mjuktrasaceller
svamp och ett [ampligt rengdringsmedel.
Foljtillverkarens rekommendationer
betraffande vilkarengoringsmedel som ska
anvandas. Detrekommenderas att anvanda
skyddande rengdringsprodukter.

e Tabortsmutsbelaggningar, t.ex. mjolk som
har kokat dver, med hjalp aven skrapa
avsedd for glaskeramik medan spishallen
fortfarande arvarm. Folj tillverkarens
rekommendationer betraffande vilken
skrapa som skaanvéndas.

e Tabortmatrester sominnehaller socker,
t.ex. sylt som har kokat 6ver, med hjalpaven
skrapaavsedd for glaskeramik medan
spishallen fortfarande arvarm.lannatfall
kanresterna skada glaskeramikytan.

e Taborteventuellaresteravsmalt plastmed
en skrapa avsedd for glaskeramik medan
spishallen fortfarande arvarm.lannatfall
kanresterna skada glaskeramikytan.

o Tabortkalkflackargenomattanvandaen
liten mangd kalkldsningsmedel, t.ex.
vinager eller citronsaft, nar spishallen har
svalnat. Rengér sedan pa nytt med en fuktig
trasa.

Forinstallationsproceduren ardet obligatoriskt
att folja gallande lagar, forordningar, direktiv
och standarder (foreskrifter for sakerheten for
elektriska system, korrekt atervinning av
komponenter etc.)ianvandningslandet!

Anvand inte silikontdtningsmedel mellan
apparaten och bankskivan. Spishallen ar
avsedd att byggasinibankskivan ovanpa
en kéksmodul som &rminst 600 mm bred.

e Omapparaten monteras pa brannbara
material skariktlinjer och foreskrifter
avseende lagspanningsinstallationer och
brandskydd iakttas till punkt och pricka.

e Forinbyggdaenheter maste
komponenterna (plastmaterial och fanerat
tra) monteras med varmebestandiga lim
(min.100 °C): anvandning av olampliga
material och lim kan orsaka deformation
ochlossnande.
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o Detmaste finnastillrdckligt med utrymmei
koksmodulen for att kunna utféra
apparatens elanslutningar.
Vaggskapsmodulerna ovanférapparaten
skainstalleras pa ett avstand som lamnar
tillrackligt med utrymme for att kunna
arbeta bekvamt.

o Detartilldtet attanvandadekorlisterav
héarda traslag runt bankskivan bakom
apparaten forutsatt att det min. avstand
som angesiinstallationsritningarna
bibehalls.

ELANSLUTNING

e Minimiavstandet mellan den monterade
apparaten och den bakre vaggen angesi
inbyggnadsapparatensinstallationsritning
(150 mm for sidovaggen, 40 mm for den
bakre vaggen och 500 mm for eventuella
ovanfor placerade vaggskap. Vi
rekommenderar avergonomiska
anledningar ett minimiavstand p41000
mm).

e Forattforhindraattvatskortrangerin mellan
spishallens kant och bankskivan ska den
sjalvhaftande tatningen (medfdljer)
appliceraslangs hela spishallens omkrets
innaninstallationen utfors.

VARNING: Alla elanslutningar ska utforas
aven auktoriserad installator.

e Sekopplingsschemat (sitter pa produktens
undersida).

e Dennaapparatharenanslutningavtyp"Y",
virekommenderar attanvanda en elkabel
HO5V2V2-F p4 5x2,5mm? anslutning
ENFAS och TVAFAS: minimalt tvarsnitt pa
ledarna: 2,5 mm?. Extern diameter pa
elkabeln:min 8 mm - max12 mm.

MILJOASPEKTER

e Anslutningsklammorna garattkomma at
genom att kopplingsdosans hdlje tas bort.

o Kontrolleraattegenskapernahos
bostadens elsystem (spanning, max. effekt
och strom) &rkompatibla med apparatens
egenskaper.

e Anslutapparatensomyvisasi
installationsanvisningarna (i
overensstdammelse med gallande
referensstandarder fér natspanning pa
nationell niva).

Observera! Utforinte svetsningar pa
kablarna!

Kassering av hushallsapparater

Symbolen ==péa produkten eller pa dess
férpackning visar att produkten inte far
hanteras som hushallsavfall. Produkten maste
kasseras vid ett specialiserat center for
atervinning av elektriska och elektroniska
komponenter. Genom att sékerstalla att denna
produkt kasseras pa ratt satt bidrar du till att
forhindra potentiella negativa konsekvenser
fér miljén och halsan som annars kan uppsta
vid olamplig avfallshantering. For mer
detaljerad information om hur du atervinner
denna produkt, kontakta dina kommunala
myndigheter, din lokala avfallshanteringstjanst
eller butiken dar du kopte produkten.

Apparaten uppfyller kravenidirektiv2012/19/
EU omreduktion av farliga substanser som
anvandsielektrisk och elektronisk utrustning
samt bortskaffande av avfallet.

Bortskaffning av forpackningsmaterial

A%
Material med symbolenTO ar
atervinningsbara. Bortskaffa
forpackningsmaterialen i sarskilda behallare
for uppsamling till tervinning.

Energibesparing

Genom att féljanedanstaende rad gar det att

sparaenergidagligen under matlagningen.

e Anvandendast nédvandig mangd vid
uppvarmning av vattnet.

o  Ommgjligt, tack alltid kastrullerna med
locket.

e Placerakastrulleninnan du aktiverar
kokzonen.

e Placerade mindre kastrullerna pa de mindre
kokzonerna.

e Placerakastrullernadirektimittenav
kokzonen.

e Anvand restvarmen for att hallalivsmedlen
varma eller for att smalta dem.
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BESKRIVNING AV PRODUKTEN

a INDIKATIONSLAMPOR

Detektering av kastrull

1 . ) Varje kokzon &r utrustad med ett system som
kdnnerav narvaron av en kastrull pa hallen.
Detekteringssystemet kan kannaigen

2 B = 4 kastruller med magnetiserbar bottenavden

typ som lampar sig for anvandning pa
induktionshallar.
Om kastrullentas bort underdriftelleren

olamplig kastrull anvands, visas sym bolen':‘,

Enkel kokzon (210x190 mm) 2100 W, med

adisplayen.
boosterfunktion pa 3 000 W P play

Enkel kokzon (210x190 mm) 2 100 W, med

2 | oosterfunktion pa 3 000 W
3 Enkelkokzon (R.200 mm) 2300 W, med Restvarmeindikator

boosterfunktion pa 3 000 W Restvarmeindikatorn aren sakerhetsfunktion
4 Enkelkokzon (R.145 mm) 1400 W, med som indikerar att kokzonens yta fortfarande har

boosterfunktion pa 1850 W entemperatur pa 50 °C eller mer och darfor

5 Mandverpanel kan orsaka brédnnskador vid kontakt med bara

6 Flaktgaller hander. Siffran for motsvarande kokzon

1+2 Kombinerbar kokzon (210 x 380 mm) 3 000
W, med boosterfunktion pa 3 700 W

indikerarH.

KONTROLLPANELEN

Kokzonerna kan aktiveras genom att tryckain

denrelativasiffran g Siffran belyses mera
intensivt for att bekrafta proceduren.

& Na&rdu placerarenkastrullpadenavde 4
kokzonerna, avlaser kokzonen automatiskt
narvaron och belyser den motsvarande
teckenrutan for att aktiveraden.

Omdetinte finns kastruller eller andra féremal
pa kokzonen, &rinte siffrorna synliga.

Paslagen/Avsténgd

Indikator for mattat fettfilter

Indikator for kokzonens effektniva

Indikator for flaktens effektniva

Kontroll av flaktens timer

Symbol flaktens kontrollzon

Kontroll av kokzonens timer

Timerns hanteringszon

Indikator for mattnad av aktivt kolfilter

Knapp fér Smaltfunktion

230N o|o|slwn=

Knapp fér Lasfunktion

12

Knapp for Paus-funktion

13

Rullknappar

Knapp for Auto-funktionen

P& mandverpanelen ar de valbara funktionerna
alltid synliga, men belysta med lag ljusstyrka.
Valj funktionerna genom att rora vid den
motsvarande symbolen.

Paslagning av apparaten:
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Tryck pa PA/AV-knappen i 2 sekunder for att sl& pa
och aktivera spishallens funktioner.

Nu &r spishallen paslagen men samtliga kokzoner
och koksflakten har noll effekt. Spishallen stangs av
automatiskt nar den inte har anvéants pa 20
sekunder.

Observera: Det gar av sdkerhetsskal alltid att
stdnga av spishéllen med PA/AV-knappen .

Observera: Samtliga funktioner som gar att vélja ar
alltid de som &r tdnda/synliga pa kontrollpanelen,
och det &r endast de som kan aktiveras.

Reglagen for kokzonerna, koksflakten och timern
kan aktiveras genom att motsvarande teckenruta
trycks in.

Detta bekréftas av att teckenrutan tands med starkt
sken.

EFFEKTBEGRANSNING

Narduansluterapparatentillhemnatverketfor ~ Valjden framre vanstra siffran och valj ratt
férsta gdngen maste installatoren stéllain installning.
kokzonernas effekt baserat pa den faktiska

kapaciteten i hushallets natverk. Setabellen nedan for specifikationer:

Omdettainte arnodvandigt kan hallen sattas Varde pa
. @ . . effektsta- KW Anmarkningar
padirekt med\Y eller, alternativt, folj peln
proceduren som beskrivs nedan for att komma (] 7,4 Ursprunglig standardinstélining
tillmenyn. 1 4,5
I . . 2 3.5
Innan proceduren genomfors ardet lampligt 3 28

attlasahelaavsnittet.
Narkorrekt varde inforts bekraftagenom att

Anslut hallentillhemnatverket. L o (D
roravid och hallaintryckt\XJ.

1. Allasiffrortandsinagrasekunder, slocknar
sedanoch endast@f'drblir blinkande.

2. Tryckinochhall ner@ kokzonens siffror
r
anger J.

3. Hall Onedtryckt och bdrjatrycka pa zo-
nenssiffrorgenom att fortsatta moturs.

5 5o

!

o
0
o

re W

s

Denvanstra bakre siffran angerl'_- ochett
nummer som anger menytypen. Den vanstra
framre siffran anger ett nummer som beror pa
de parametrarsomangesivalet.

r
Vilj siffran med L ochtryckin“8" pa
effektstapeln.
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SPISHALLENS FUNKTIONER

0123456789FP

] +
1+
] +

>

&

© o f

Barnsa-
kerhets-
anord-
ning

Denna funktionen forhindrar oavsiktlig
aktivering av apparaten

For att aktivera: om det finns en kastrull
pa héllen, hall motsvarande siffra intryckt
i 3 sekunder. Om det inte finns nagon
kastrull pa hallen, tryck in och hall ned en
av de 5 siffrorna (syns inte) bredvid

punkten [, p& vinster sida i 3 sekunder.
Slapp och for fingret fran O till 9 1angs
effektfaltet som visar driftssekvensen.

Alla siffror indikerarl’_ .

De beskrivna atgarderna maste slutforas
inom 10 sekunder.

For att inaktivera: tryck in och héll intryckt
en av de 5 siffrorna for kokzonerna i 3
sekunder. Slapp och for fingret fran 9 till O
langs effektfaltet som visar
driftssekvensen.

De beskrivna atgarderna maste slutforas
inom 10 sekunder.

Det ar mojligt att lasa kokzonens
funktioner under anvandningen, till
exempel for att rengora kokzonen.
Funktionen forblir aktiverad aven om
kokzonen stdngs av och slas pa igen.

| hdndelse av stromavbrott inaktiveras
funktionen.

For att aktivera: tryck in ==0och hall
intryck i 1sekund.

For att inaktivera: tryck in =0

Boost-
funktion

Varje kokzon kan stéllas in med en extra
effektniva i hogst 5 minuter.

For att aktivera: vélj en av de 4
kokzonerna och valj vardet "P”, pa

kraftfaltet. Motsvarande siffra anger P

For att inaktivera: vélj ett av de mdjliga
vardena pa effektfaltet.

Timer
for kok-
zonerna

Timern tillater att stinga av en sarskild
kokzon vid slutet av den instéllda tiden.

Kokzonerna kan programmeras enskilt
eftersom var och en ar utrustad med en
egen timer.

For att aktivera: med kokzonen i funktion,
tryck in fér att komma at kontrollerna for
hantering av timern for den berdrda
kokzonen.

De 3 siffrornaanger”00 0 “. Tryck in “+"
eller "-" for att stalla in timerns

nedrakning.
B84

Timmar - Tiondelar - Minuter

R&r inte vid nagonting under 10 sekunder
for att bekrafta den installda tiden.

Vid avslutad nedrakning, nollstalls
siffrorna och en ljudsignal avges.
Funktionen kan avbrytas genom att
trycka in vilken knapp som helst.

Om timern ar aktiverad for flera kokzoner,
anger de 3 siffrorna alltid den timer som
ar ndrmast avslutad tid.

For att inaktivera: med kokzonen i
funktion, tryck in for att komma at
kontrollerna for hantering av timern for
den berdrda zonen.

Stallin de tre siffrornapa“ 0 0 0 “ med
“+" 0 "-" eller tryck in knappen Pa/Av.
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Timer
(allman)

Timer med larm for allman anvandning.

For att aktivera: sla pa kokzonen och
kontrollera att det inte finns nagra
kastruller eller aktiverade kokzoner.

De 3 siffrorna for kontrollerna for
hantering av timern anger ” "

Tryck in siffran fér att komma at timerns
meny ochvisa”000 "

u_n

Tryckin “+" eller ”-" for att stalla in
timerns nedrakning.

8868

Timmar - Tiondelar - Minuter

R&r inte vid nagonting under 10 sekunder
for att bekréafta den installda tiden.

Vid avslutad nedrakning, nollstélls
siffrorna och en ljudsignal avges.
Funktionen kan avbrytas genom att
trycka in vilken knapp som helst.

Upprepa ovanstaende atgarder for att
andra nedrakningsvardet.

For att aktivera: sla pa kokzonen och
kontrollera att det inte finns nagra
kastruller eller aktiverade kokzoner.

Tryck in siffran for att na timerns meny
och anvand "+” och “-" for att stalla in

displayen pa “ 00 0 "““-"eller tryck in
knappen Av/Pa.

Upp-
varm-
nings-

funktion

Denna funktionen anvands for att varma
upp en kastrull till maximal effekt innan
du fortsatter tillagningen vid en vald niva.
Tidsintervallet under vilket tillagningen
bibehalls vid maximal effekt beror pa den
instéllda slutnivan. Se tabellen:

Effektniva Timer (sekunder)

48

144

230

312

408

120

168

216

Inte tillgénglig

T|O|o| N[O~ WIN|—

Inte tillgénglig

Med en kastrull pa hallen och vald kokzon
trycker du ner det valda vardet (fran 1till
8) pa effektfaltet i 3 sekunder for att
aktivera det. Displayen for motsvarande
kokzon indikerar “A”.

Det ar majligt att hoja tillagningsnivan,
men att sénka den inaktiverar funktionen.

Den kan ocksa inaktiveras genom att
trycka in och hélla ned knappen fér den
aktuella kokzonen i 3 sekunder.

Smalt-
nings-
funktion

For att aktivera: valjen av de 4

kokzonerna och tryck in L

Siffran for zonen anger 4.

{

For att inaktivera: tryck in eller tryck in

Paus-
funktion

Denna funktionen tillater att satta i paus/
ateraktivera vilken aktiverad funktion som
helst pa spishallen och reducera den
tillgangliga effekten for kokzonen och
nollstalla alla funktionerna. Om Paus-
funktionen inte inaktiveras inom 10
minuter stdngs spishallen av automatiskt.

For att aktivera: Med en kastrull pa

spishéllen och vald kokzon, tryck in och
e

hall knappen fér Paus-funktionen {ur
intryckt i minst 1sekund. Samtliga

displayer anger Tt

W
For att inaktivera: tryck in och hall TiF
intryckt i 1sekund tills den blinkar. Tryck
in vilken annan knapp som helst inom 10
sekunder. Funktionen inaktiveras och
spishéllen fortsatter med de tidigare
instéllningarna.

Aterkall-
nings-
funktion

Denna funktionen anvands for att
aterkalla funktionsinstéliningarna for
spishéllen i hdndelse av oavsiktligt eller
plotsligt stromavbrott.

Nar hallen stangs av, om du slér pa den
inom 6 sekunder genom att trycka pa
blinkar knappen @ i 6 sekunder. Tryck in

knappen @' for att hamta de tidigare
installda funktionerna. Ett pip hors for att
bekrafta atgarden.
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Denna funktion gor att du kan ansluta 2
kokzoner for att anvdnda och styra dem
som en enda och storre kokzon. Detta g
mojlighet att anvanda kastruller med en

er

Nar spishéllen/koksflakten slas pa
aktiveras koksflakten i automatiskt

funktionslage som standardinstalining

och lysdioden "A” tdnds med starkt sken.

Kombi- storre botten. Koksflakten gar igdng om kokzonernas
nerg;la- De valbar kokzonerna fér denna effektarstorre an 1"
("6ver- funktionen &r uteslutande d till vénster. Den inaktiveras genom att du trycker pa
brygg- For att aktivera/inaktivera: tryck pa AUTO- lysdioden “A” vilket bekraftas av att den
nings" yinster kokzonssiffror samtidigt for att funktion Andrar ljusstyrka fran starkt till svagt sken.
-funk- 42 de 2 zonerna som ska dverbryggas, “A"  Deninaktiveras dven genom att du
tion) n trycker pa ett storre varde dn "1” pa
tills siffran I I visas for att indikera att effektfaltet vilket bekraftas av att
funktionen har aktiverats. Den andra lysdioden “A” andrar ljusstyrka fran starkt
siffran anvéands for att stélla in till svagt sken.
effektnivan. . )
Den ateraktiveras genom att du trycker
pa lysdioden "A” som boérjar lysa med
starkt sken.
Effektnivd Tillagningsmetod Ska anvandas for

1 Smalta, varma latt Smor, choklad, gelatin, saser

2 Smalta, vdrma latt Smor, choklad, gelatin, sdser

3 Fora till temperatur Ris

4 Forlangd tillagning, binda, koka Gronsaker, potatis, saser, frukt, fisk

5 Forlangd tillagning, binda, koka Gronsaker, potatis, saser, frukt, fisk

6 Lang tillagning, brasera Pasta, gronsakssoppa, braserat kott

7 Latt stekning Rosti (pannkakor_) av potatis, omelette,
panerade eller friterade livsmedel, korv

8 Fritering, fritering med nedsankning Ko&tt, pommes frites

9 Snabb stekning vid hdg temperatur Biffar

P Snabb uppvarmning Koka upp vatten

FLAKTFUNKTIONER

]+
1+
]+

456789FP

@ o

Reglagen for kokzonerna, koksflakten och timern
kan aktiveras genom att motsvarande teckenruta
trycks in.

Funk-
tion
Delay

Denna funktion ar endast tillganglig om det
automatiska funktionslaget avaktiveras. Det
automatiska laget inaktiveras genom att
tryckain "A”.

Tryck pa teckenrutan for koksflakten och
stall in en hastighet pa effektfaltet.

Tryck pa teckenrutan for styrning av timern
som visade "CL” men som nu bdrjar
nedrdkningen som redan ar instélld pa 15
minuter.

Tryck tva ganger "9" pa effektfaltet for
instalining av hastighet INTENSIV. Denna
installning ar tidsinstalld pa 5 minuter. Nar
denna tid har forflutit dtergar systemet
automatiskt till den tidigare instéllda
hastigheten. Den inaktiveras genom att det
véljs en annan hastighet.

“pn

O]

Symbol Timer

Vilj teckenrutan for koksflakten och tryck pa
teckenrutan for styrning av timer for att stélla
in nedrakningen.

133



Symbol f6r underhall av fettfilter

Signaleringen for rengoring av fettfiltret visas
av lysdioden och &r alltid aktiverad.

Aterstéllning och ateraktivering av filtret
Efter att underhallet av filtret har utforts:

Tryck pa knappen i 5 sekunder. - Lysdioden
for fettfiltret slacks och nedrakningen borjar
om.

Symbol fér underhall av kolfilter

Koksflakten ar standardinstalld for
franluftsfunktion. Tryck péa teckenrutan for
koksflaktens reglage med franslagen
belastning for att aktivera koksflakten. Tryck
en gang till i 5 sekunder pa teckenrutan for:

Aktivering av kolfiltret:

Symbolen for kolfiltret (luktfiltret) tands i 1
sekund.

Inaktivering av kolfiltret:

Symbolen for kolfiltret (luktfiltret) blinkar tva
ganger.

Efter aktiveringen tdnds symbolen nar det ar
dags att utféra underhallet av kolfiltret
(luktfiltret) .

I:\terstéillning och ateraktivering av
kolfiltret

Efter att underhallet av filtret har utforts:

Tryck pa knappen i 5 sekunder. - Lysdioden
for luktfiltret slacks och nedrakningen borjar
om.

PERSONALISERING AV ANVANDARMENYN

Innan proceduren genomfors ar det lampligt att 1asa
hela avsnittet.

Tryck in ®

Tryck in (D pa nytt och hall intryckt i 3 sekunder.
11}
Knappen T borjar blinka.

W ,-
Tryck in och hall ner T kokzonens siffror anger —J
' e

Medan du haller Tintryckt, bérja trycka in_kokzo-
nernas siffror medurs med borjan fran’ den framre il

vanster.

v

g a

- —3» N

Den bakre vanstra teckenrutan anger omvéaxlande

UJ och ett nummer fran 2 till 7 som anger
menykoden.

Den vanstra framre siffran anger ett nummer som
beror pa de parametrar som anges i valet.

Tryck in den bakre siffran till vanster.

Valj ett nummer pa effektfaltet for att na menykoden.
Tryck in den framre vénstra siffran.

Valj ett nummer pa effektfaltet for att valja ett vérde.

Se tabellen nedan for specifikationer:

Me-
ny- L. "
ko- Beskrivning Vérde
den
O - Ljud inaktiverat
Meny for hantering av )
u2 knapparnas ljudniva. 1-Min.
3 - Max
Meny for hantering av 0 - Ljudinaktiverat
U3 volymen pa 1- Min.
minutraknarens summer.
3 - Max
Ua Meny foratt hantera 0 - Max
displayens ljusstyrka. 9 - Min.
. O - Visning
Meny for att hantera inaktiverad
U5 visningen av L
nedrdkningen. 1- \/lsnlng
aktiverad
Meny for funktionen for - o - Aktiverad
U6 avkanning av nédrvaro )
kastrull. 1- Inte aktiverad
0 - Kontinuerlig
blinkning och
slackning
ur Menyforhanteringav i, pjinkningar

avslutad nedrakning. och slickning

2 - En blinkning
och slackning
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- Nar korrekt varde inforts, bekrafta genom att réra vid

och halla intryckt i 2 sekunder.

W

— Forattlamna menyn utan att spara, tryck in T0T"

Om du inte utfér ndgon procedur stdngs
anvandarmenyn av efter 1 minut.

FUNKTION FOR HANTERING AV EFFEKTEN

Denna apparat arutrustad med en elektroniskt
styrd funktion for effektreglering.

Denna funktionen styr dispenseringen avden
maximala effekten pa 3700 W, mellan de
kombinerade kokzonerna (vanster sida och
hoger sida), och optimerar effektfordelningen
ochundviker situationerav
systemoverbelastning.

| detta syfte Overvakas dentotala effekten
kontinuerligt och sanks vid behov. Om detinte
armojligt attleverera den efterfragade totala
effekten sénker ett kontrollelement som
standardinstallning effekten forenannan
kokzon till nivan strax under motsvarande

effektkurva, s att effektférbrukningeninte
Overstiger16 A.

| detta fall kdnner generatorn av det senaste
kommandot med hogre prioritet som har
skickats avanvandargranssnittet och sanker,
omdetbehdvs, deinstallningar somtidigare
aktiverats for en annan kokzon.

Funktionen for effektreglering aktiveras forst
aven vid avkanning av en kastrull pa kokzonen.

Exempel:

Omdu forkokzonen1valjer den extra
effektnivan (boost) (P), kan kokzonen 2, inte
samtidigt 6verskrida effektniva 9 och kommer
att begransas automatiskt.”

VAGLEDNING FOR AVANDNING AV

KASTRULLERNA

Vilkakastrullerkan man anvanda

Anvand uteslutande kastruller med botteni

jarnmagnetiskt material, lampligt for

anvandning painduktions spishall:

e gjutjarn

e emaljeratstal

e kolstal

o rostfritt stal (dveninte helt)

e aluminium med jarnmagnetisk bekladnad
eller botten med jarnmagnetisk platta

For att faststallaom kastrullen arlamplig,
=

kontrollera att symbolen 99 ar narvarande
(normalt stansad pé botten). Du kan dven
narmaen magnet till kastrullens botten. Om
denfastnar, innebar det att kastrullen kan
anvandas pa eninduktionshall.

Foratt sakerstalla maximal prestanda, anvand
alltid kastruller med plan botten, i stdnd att
fordela varmen enhetligt. En perfekt plan
botten, kan paverka effekten av
varmeledningen.

Hur man anvander kastrullerna

Minimum diameter for kastrullen/pannan for
de olika kokzonerna.

For att sékerstalla att spishallen fungerar
korrekt, ska kastrullen tackaen ellerflera
referenspunkter som indikeras pa spishallens
ytaoch skavaraavdenlampligaste minimum
diametern.

Anvand alltid den kokzon som bast motsvarar
diametern pa kastrullens botten.

Kokzoner Diameter av kastrullens botten
@ min. (rekom- Max. @ (rekom-
menderad) menderad)
Kombinerad till 190 mm 230 mm
vanster
Enkla till vanster 110 mm 190 mm
Enkel framre till
hoger 110 mm 145 mm
Enkel bakre till
hdger 110 mm 200 mm
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Tommakastruller/pannorellermed tunn
botten

Anvand inte tomma eller tunnbottnade
kastruller/pannor pa hallen eftersom dettainte
tilldter att kontrolleratemperaturen eller
automatiskt stanga av kokzonenom
temperaturen ar for hog, med risk for att skada
kokkarlet eller hallens yta.

Omdetta hander, rorinte vid nagot och vanta
tills allakomponenter har svalnat.

Om ettfelmeddelande visas, se avsnittet
"Felsokning".

Normala funktionsljud for spishéallen
Induktionstekniken bygger pa skapandetav
elektromagnetiska falt. Dessa
elektromagnetiska falt genererar varme direkt
péa kastrullens botten. Kastruller och
stekpannor kan ge upphov tillen mangd olika
ljud eller vibrationer beroende pa hur de ar
konstruerade.

Dessatyperav ljud beskrivs enligt foljande:

Svagt surrande (som ljudet franen
transformator)

Dettaljud skapas nar manlagar mat med hog
varme och beror pa mangden energi som
overfors av spishallen till kastrullerna. Ljudet
upphoreller minskar nér du sanker
varmenivan.

Svagtvisslande ljud

Knappande ljud

Detta ljud skapas med kastruller som bestar av
flerapavarandra liggande skiktav olika
material och orsakas av vibrationeri
kontaktytorna mellan de olika materialen.
Ljudet kommer fran kastrullerna och kan
variera beroende pa hur stor mangd och vilken
typ avmatsomtillagas.

Starkt visslande ljud

Detta ljud skapas med kastruller som bestarav
flerapavarandra liggande skiktav olika
material och nar dessa dessutom anvands pa
hogsta effekt samt dven pa tva kokzoner.
Ljudetupphoreller minskar nar du sanker
varmenivan.

Ljud fran flakten

Spishallens temperatur maste regleras for att
detelektroniska systemet ska fungera pa ratt
satt. For detta andamal ar spishallen utrustad
med en kylflakt som aktiveras for att minska
ochregleradet elektroniska systemets
temperatur. Det kan handa att flakten fortsatter
att fungera narapparaten stangsavom
spishallens temperatur fortfarande ar for hog

ochdisplayenvisarindikationen H

Rytmiska ljud som liknar tickandet franen
klocka

Detta ljud skapas endast nar minst tre kokzoner
anvands och férsvinner eller minskar nar nagon
avdemstangsav.

De beskrivnaljuden ar ett normalt kannetecken
hos induktionstekniken och kan darforinte

Detta ljud skapas nar kokkérlet artomt och betraktas som defekter.
upphor nar karlet fylls med vatten eller mat.
Felkod Beskrivning Modjlig orsak till felet Losning

“Ljudsignal vid (5| sfl5ktens
paslagningen. reglage

Ingensfaeéll('od vi- fungerarinte daligt ansluten

LIN-kabeln pa koksflaktens
kretskort &r skadad eller

Kontrollera anslutningen/byt ut LIN-kabeln

En kontinuerlig aktivering av

Spishallen knapparna har avlasts. . .
ERO3 stangs av Avlagsna vattnet eller kastrullen fran

efter 10 Vatten eller kastrull glaskeramikhéllen och fran kontrollpanelen.

sekunder. narvarande pa

kontrollpanelen.
Lat spishéllen svalna.

Spishillen De elektroniska Kontrollera om spishéallen har tillracklig
ER21 P komponenternas interna ventilation.

stangs av.

temperatur ar for hog.

Om felet kvarsta, kontakta Teknisk
Assistans.
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Tom eller olamplig kastrull.

Kastrullens eller

Den > Lat spishéllen svalna.
motsvarande gla.s.kerlgmlkytanstemperatur ) B i
E2 ar for hog. Anvand en lamplig kastrull.
kokzonen
stéangs av. De elektroniska Varm inte tommma kastruller.
komponenternas temperatur
ar for hog.
Anvand en lamplig kastrull.
Olamplig kastrull. Felet annulleras automatiskt efter 8 s och
Den o . " kokzonen kan anvandas pé nytt.
motsvarande Kastrullen haller pé att forlora
E3 kokzonen sina magnetiska egenskaper | handelse av ytterligare fel ar det
stings av. och kan orsaka skador pa nodvandigt att byta ut kastrullen.
induktionshllen. Om felet kvarstar, kontakta Teknisk
Assistans.
Kokzonen Spénning och/eller Kontrollera spanningen och/eller
E6 thnds inte matningsfrekvens utanfor natfrekvensen.
intervall. Om nddvandigt kontakta Teknisk Assistans.
o g Rengor flakten och avldgsna eventuella
Es Kokzonerna Eﬁ-lkpé flakten. g ’ frammande partiklar.
slécks. f”:n:é%?nsatt avdammeller o felet kvarstar, kontakta Teknisk
) Assistans.
Koppla bort spishallen fran matningen.
E4-E5-E7-E9-

ER20-ER22- Vainta nagra sekunder, anslut sedan spishallen till matningen pa nytt.

ER31-ER36-

ER47-EA-EH Om felet kvarstar, kontakta teknisk assistans och specificera felkoden som visas pa

displayen.

UNDERHALL - REPARATION OCH

OVERENSSTAMMELSE

o Setillattunderhall av elektriska
komponenter enbart utfors av tillverkaren
ellerteknisk assistans.

e Setill att skadade kablar enbart byts utav
tillverkaren eller serviceverkstaden.

Ange foljande uppgifter vid kontakt med
serviceverkstaden:

e Typavfel

e Apparatens modell (artikelnummer)
e Serienummer(S.N.)

Dessa uppgifter anges pa markplaten.

Markplaten &r placerad pa apparatens botten.

TEKNISKA DATA

Informationer om produkten enligt
foreskrift nr66/2014

Referensstandarder:
EN/IEC 60350-2
EN/IEC 50564

C€

Denna apparat har utformats, tillverkats och
marknadsfortsienlighet med EEG-direktiven.

Identifiering av produkten
Typ:4300
Modell: FMA 8381R HI

Se identifieringsskylten pa produktens
undersida.

Tillverkaren forbattrar standigt sina produkter.

Textenochillustrationernaidenna

bruksanvisning kan darfor andras utan
forhandsmeddelande.

Ytterligare information om tekniska data finns
pawebbsidan: www.franke.com
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MODELL FMA 8381R HI
Max tota}l.ae,{(fgkt (hall+ 7 52 kw (basinstalining)
Max totahg{(fgkt (h:é” + 4,72 kW
Max tota]llae{(fgkt (h?ll + 3,72 kW
Max tota}lg{(fte)kt (hall + 3,02 kW
Parameter Varde

Matningsspanning/-

220-240V, 50 Hz; 220
V, 60 Hz 2N~ 380-415V,

frekvens 50 Hz;

2N~ 380V, 60 Hz
Apparatens vikt 21kg
Antal kokzoner 4
Varmekalla induktion
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INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

e Dlazapewnieniawtasnego
bezpieczenstwa oraz prawidtowego
dziatania urzadzenia, przed
przystgpieniem do instalacjioraz
uzytkowania, nalezy uwaznie
przeczytac niniejszg instrukcije.
Instrukcje nalezy zawsze
przechowywac wraz z urzgdzeniem,
rowniez w przypadku sprzedazy lub
przekazania go osobomtrzecim.
Uzytkownicy muszg sie doktadnie
zapoznac zzasadami dziatania oraz
warunkamibezpiecznejobstugi
urzadzenia.

e Podtgczenie przewoddéw musiby¢
wykonane przez wykwalifikowanego
technika.

e Producentuchylasie od jakiejkolwiek
odpowiedzialnosciza ewentualne
szkody powstate na skutek
niewtasciwie wykonanejinstalacjilub
niewtasciwego uzytkowania.

e Sprawdzi¢, czy zasilanie sieciowe
odpowiada wartos$ci wskazanejna
tabliczce znamionowej, zamocowanej
wewnatrz produktu.

o OSTRZEZENIE: Przed
zainstalowaniem urzgdzenia zdjg¢
fole ochronng (jezeli zostata ona
przewidziana).

e Urzadzenianie nalezy dotykac
mokrymirekoma lub czesciami ciata.

e Urzadzenie nigdy nie powinno by¢
poddawane dziataniu czynnikéw
atmosferycznych (takich jak deszcz,
czy stonce).

e Przechowywac opakowanie w
miejscu niedostepnym dla dzieci i
zwierzgt domowych.

e Do podtaczeniaurzagdzenianie
uzywac adapterow, listw zasilajgcych
lub przedtuzaczy.

o Nie stawac naurzgdzeniu, ze wzgledu
naryzyko jego uszkodzenia.
Przedmiotowe urzgdzenie moze by¢
uzywane przezdzieci w wieku
powyzej 8 latiprzez osoby o
ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, sensorycznych lub
umystowych badz nieposiadajgce
odpowiedniejwiedzy i
doswiadczenia, jeslibedg one
nadzorowane lub zostang
poinstruowane w zakresie
bezpiecznego korzystaniaztego
urzadzeniaibedg swiadome
zwigzanych ztym zagrozen.

e Przedmiotowe urzadzenie nie moze
by¢ uzywane przez osoby (tgcznie z
dzie¢mi) o ograniczonych
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zdolnosciach fizycznych,
sensorycznych lub umystowych bad?z
nieposiadajgce odpowiedniej wiedzy i
doswiadczenia, chybaze sgone
nadzorowane lub zostaty
poinstruowane w zakresie korzystania
ztego urzadzenia przez osobe
odpowiedzialng zaich
bezpieczenstwo.

Dziecinie nalezy zostawiac bez
nadzoruinie nalezy im zezwala¢ na
zabawe urzgdzeniem.

Czyszczenie i konserwacja
uzytkownika nie moga by¢
wykonywane przez dzieci bez nadzoru.
Wtyczke nalezy podtgczy¢ do
gniazdka odpowiedniego typu zgodnie
z obowigzujgcyminormamiorazw
miejscu tatwo dostepnym.

Srodki odtaczajace muszag byé
zintegrowane na okablowaniu statym,
zgodnie zobowigzujgcyminormami.
Jezelikabel zasilajgcy ulegnie
uszkodzeniu, musi byé wymieniony
przez producentalub przez
autoryzowany punkt serwisowy lub
osoby o podobnych kwalifikacjach,
aby unikng¢ zagrozen.

Dlaurzadzen klasy | sprawdzi¢, czy
zasilanie elektryczne zapewnia
poprawne uziemienie.

Nie uzywac otwartego ptomienia
(zagrozenie pozarem).

OSTRZEZENIE: Brak $rub lub
elementéw mocujacych
zgodnych zinstrukcjg moze by¢
przyczyng porazenia prgdem.
Uzywac wytgcznie Srubidrobnicy
metalowej odpowiednich do
zamocowania urzadzenia.
Upewnic sie, ze urzadzenie jest
zainstalowane tak, aby moznaje byto
odtgczyc¢ od zasilania, z odlegtoscia
otwarcia stykéw (3 mm), ktéra
zapewnia kompletne odtgczenie w
warunkach przepiecia kategorii lll.
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Podtgczyc¢ ekstraktor do przewodu
kominowego poprzez rure o Srednicy
minimalnej réwnej 120 mm. Sciezka
przewodu kominowego musi by¢ jak
najkrotsza.

Aby zapewnic prawidtowe
odprowadzanie dymow nalezy
doktadnie przestrzega¢ norm
technicznychibezpieczenstwa
obowigzujgcych na poziomie
lokalnym.

Kiedy przedmiotowe urzadzenie jest
uzywane jednoczesnie z urzgdzeniami,
ktére spalajg gazlubinne paliwa (nie
dotyczy urzadzen, ktére odprowadzajg
powietrze wytgcznie w
pomieszczeniu), pomieszczenie musi
by¢ odpowiednio wentylowane, aby
unikng¢ powrotu gazéw odlotowych.
Oczysci¢ urzgdzenie i wymienic filtry,
po okreslonym okresie czasu
(zagrozenie pozarem). Patrz rozdziat
Czyszczenieikonserwacja.

Nalezy przestrzega¢ norm
dotyczacych odprowadzenia
powietrza.

Powietrze nie moze by¢
odprowadzane do przewodu
kominowego uzywanego do usuwania
dymoéw zurzadzen nagazlubinne
paliwa (nie dotyczy urzadzen, ktére
odprowadzajg powietrze wytacznie w
pomieszczeniu).

Kiedy urzadzenie grzewcze i
urzadzenia zasilane energig inng niz
elektrycznos$é sg wtgczone
jednoczesnie, podcisnienie w
pomieszczeniu nie moze przekroczy¢
4 Pa (4 x10-5 bar), aby uniknaé
ponownego zassania dymow do
pomieszczenia przez urzadzenie
grzewcze.

Okapy kuchenneiinneinstalacje
zasysajgce opary wydzielajgce sie
podczas gotowania mogg negatywnie
wptynaé na bezpieczne
funkcjonowanie sprzetu gospodarstwa
domowego nagazlubinne paliwa



(tacznie z tymi znajdujgcymi sie w
innych pomieszczeniach) ze wzgledu
na przeptyw wsteczny gazow
odlotowych. Gazy te mogg
spowodowac zatrucie tlenkiem wegla.
Po zainstalowaniu okapu lub
urzgdzenia do zasysania oparow
wydzielajgcych sie podczas
gotowania, funkcjonowanie sprzetéw
na gaz ptynny powinno by¢
przetestowane przez specjaliste, aby
unikng¢ powstania przeptywu
wstecznego gazow odlotowych.

e Systemy indukcyjne przedmiotowych
ptytkuchennych spetniajg wymagania
norm EMC oraz dyrektywy EMF i nie
powinny zaktdcac funkcjonowania
innych urzadzen elektronicznych.
Osoby posiadajgce rozruszniki serca
lubinne wszczepiane urzadzenia
elektroniczne muszg skonsultowac sie
zlekarzem lub z producentemtychze
urzadzen, aby sie upewnic sie sgone
wystarczajgco odporne na zaktdcenia.

e Przed wykonaniem potaczenia
elektrycznego, przeczytac rozdziat
PODEACZENIE ELEKTRYCZNE.

e Smazalnice muszg by¢ stale
monitorowane podczas uzytkowania:
przegrzany olej moze sie zapalic.

¢ Niestawia¢ naczyn do gotowaniai
patelni na brzegach ptyty, poniewaz
mogtyby spowodowac uszkodzenie
potaczen silikonowych.

W trakcie uzytkowania urzadzenie
ijego tatwo dostepne czesci
nagrzewajg sie. Zachowac
szczegolng ostroznoscinie
dotykac opornikéw. Dzieciw
wieku nizszym niz 8 lat muszg by¢
trzymane zdala od urzadzenia,
chybaze sgone stale
nadzorowane.

OSTRZEZENIE: Jezeli
powierzchnia ulegnie peknieciu,
wytgczy¢ urzadzenie i nie wtgczaé
go, aby unikng¢ ryzyka porazenia
pradem.

e Urzadzenia nie nalezy czysci¢ myjkami
parowymi.

e Na powierzchniptyty kuchennejnie
nalezy ktasc¢ przedmiotow
metalowych, takich jak noze, widelce,
tyzkiipokrywki, poniewaz moga sie
nagrzewac.

e Do wytgczenia ptyty kuchennejpo
zakonczeniu uzytkowania nalezy uzy¢
odpowiedniego przycisku. Nie czekac
nazadziatanie czujnikow
wykrywajgcych obecnosé naczyn do
gotowania.

e Urzadzenie nie zostato
zaprojektowane do wtgczania przy
pomocy zewnetrznego timera lub
osobnego systemu zdalnego
sterowania.

OSTRZEZENIE: Zagrozenie
pozarem: nie stawiac
przedmiotéw na powierzchnie
grzewcze.

UWAGA: Proces gotowania nalezy
nadzorowac. Nawet krotkotrwate
gotowanie potraw nalezy
nieustannie nadzorowad.

Q OSTRZEZENIE: Pozostawienie
ptyty kuchennejbez nadzoruw
chwili przyrzadzania potraw na
olejulubttuszczujest
niebezpieczne, ze wzgledu na
mozliwosc¢ zaistnienia
niebezpiecznej sytuacjiiwybuchu
pozaru.NIGDY nie gasi¢ pozaru
wodg, lecz wytgczy¢ urzadzeniei
zakry¢ ptomien, na przyktad
pokrywa lub kocem gasniczym.
e Urzadzenia nigdy nie nalezy instalowac
za dekoracyjnymidrzwiczkami - moze
dojs$¢ do jego przegrzania.
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Symbol E widoczny na produkcie lub
na opakowaniu oznacza, ze produkt nie
moze zostac zutylizowany jak
normalne odpady gospodarstwa
domowego. Produkt przeznaczony do
utylizacji nalezy przekazac¢ do
specjalnego punktu zbiérkiw celu
recyklingu elementéw elektrycznychi
elektronicznych. Usuwajgc produkt w
sposob wtasciwy, zapobiegasz

UZYTKOWANIE

ewentualnym ujemnym wptywom na
Srodowisko naturalne oraz nazdrowie
ludzi, ktére mogtyby powstaé w
wyniku niewtasciwej utylizacji. Aby
uzyskac bardziej szczegotowe
informacje natematrecyklingu tego
produktu, nalezy skontaktowac sie z
Urzedem Miasta, lokalnym punktem
utylizacji odpadoéw lub sklepem, w
ktérym produkt zostat zakupiony.

Urzadzenie wyciggowe zostato
zaprojektowane wytgcznie zmyslg o
usuwaniu nieprzyjemnych zapachéw
powstajgcych w trakcie gotowaniaw domu.
Urzadzenia w zadnym wypadku nie nalezy
stosowac do celdéw innych niz te, do ktérych
zostato zaprojektowane.

Frytownice muszg by¢ stale monitorowane
podczas uzytkowania: przegrzany olejmoze
sie zapali¢.

Urzadzenia nie nalezy wtgczac przy pomocy
zewnetrznego timera lub systemu zdalnego
sterowania.

e Urzadzenianie nalezy instalowac za
dekoracyjnymidrzwiczkami - moze dojs¢
dojego przegrzania.

e Abyunikng¢ uszkodzenia, na urzadzenie nie
nalezy wchodzi¢.

e Abyunikng¢ uszkodzenia silikonowych
uszczelek, naramie nie nalezy stawia¢
gorgcych naczyn.

e Napowierzchniurzadzenia nie nalezy cia¢,
ani przygotowywac potraw. Nie nalezy na
nig upuszczac twardych przedmiotéw. Po
powierzchniurzadzenia nie nalezy
przeciggac garnkéw lub innych naczyn.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Wytgczyc¢ lub odtgczy¢ urzadzenie od sieci
zasilania elektrycznego przed wykonaniem
jakiejkolwiek czynnoscikonserwaciji.
Jezelifiltr weglowy przeciwzapachowy typu
(U) (patrzinstrukcja montazu) zostat
dostarczony, mozna go zregenerowac. Filtr
zwegla aktywnego pochtaniajgcy zapachy
mozna my¢ oraz regenerowac co 3-4
miesigce (lub czesciejw przypadku
intensywnego uzytkowania okapu),
maksymalnie do 8 cykliregeneracji (w
przypadku uzytkowania szczegdlnie
intensywnego zalecasig nie przekracza¢ 5
cykli). Skontaktowac sie z punktem pomocy
technicznej, aby zamoéwi¢ nowy filtr (F).

Proceduraregeneraciji:

Umy¢w zmywarce w temperaturze MAKS.
70°lub recznie w gorgcejwodzie nie

uzywajac myjek sciernych (nie uzywac
detergentow!).

o Wysuszy¢w piekarnikuwtemperaturze
MAKS.70° przez 2 godziny (zaleca sie
uwaznie przeczytac instrukcje obstugioraz
instalacji danej kuchenki).

o Filtry przeciwttuszczowe nalezy czyscic¢ co
2 miesigce lub czesciej, w przypadku
intensywnego uzytkowania. Filtry mozna
my¢w zmywarce. Siatek nie my¢éw
zmywarce (Z).

Zaleceniaogodlne

o Nieuzywac szorstkich ggbek, stalowych
czyscikow, kwasu solnego lubinnych
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produktéw, ktére mogtyby uszkodzi¢ lub
porysowac powierzchnie.

Nie nalezy spozywac produktéw
spozywczych, ktére przypadkowo spadng
lub przykleja sie do powierzchni, elementéw
funkcjonalnych lub estetycznych ptyty
grzewcze;j.

Czyszczenie urzadzenia

W celu unikniecia zweglenia ewentualnych
resztek jedzenia, ptyte grzewczg nalezy
czyscic¢ po kazdym uzyciu. Zaschniete lub
zweglone zabrudzenia sg trudniejsze do
usuniecia.

Codzienne zabrudzenia nalezy czysci¢
miekka szmatka lub ggbka zdodatkiem
odpowiedniego srodka czyszczgcego.
Stosowac sie do zalecen producenta
dotyczgcych odpowiednich srodkow
czyszczacych. Zaleca sie stosowanie
ochronnych srodkéw czyszczacych.

Aby usung¢ oporne zabrudzenia, na
przyktad mleko ktére wykipiato w trakcie

gotowania, uzy¢ skrobaka do szyb. Czysci¢
cieptajeszcze ptyte grzewcza. Stosowac
sie do zalecen producenta skrobaka.
Potrawy zawierajgce cukier, na przyktad
konfiture ktoéra przelata sie w trakcie
gotowania, nalezy usung¢ przy pomocy
skrobaka do ceramiki. Czyscic ciepta
jeszcze ptyte grzewcza. W przeciwnym
razie resztki moga spowodowac
uszkodzenie ceramicznej powierzchni.
Ewentualny, stopiony plastik usung¢
skrobakiem do ceramiki. Czyscic¢ ciepta
jeszcze ptyte grzewczg W przeciwnymrazie
resztkimoga spowodowac uszkodzenie
ceramicznej powierzchni.

Plamy z osadu kamiennego nalezy czysci¢
przy uzyciu niewielkiejilosciroztworu
odkamieniajgcego, na przyktad octu lub
soku z cytryny. Czysci¢ po catkowitym
schtodzeniu sie ptyty grzewczej. Nastepnie
ponownie przetrze¢ wilgotng szmatka.

WYMAGANIA DOTYCZACE MEBLI

W trakcie instalowania nalezy obowigzkowo
stosowac sie do przepisdéw, rozporzadzen,
dyrektyw inorm (regulaminéw dotyczacych
bezpieczenstwa instalacji elektrycznych,
prawidtowego recyklingu komponentow, itp.)
obowigzujgcych w kraju, w ktérym uzytkowane
jesturzadzenie!

Pomiedzy urzadzeniem a blatem roboczym
nie nalezy umieszczac¢ uszczelniaczy na
bazie silikonu. Ptytagrzewcza
przeznaczona jest do instalacji w blacie
kuchennym, nad modutem meblio
szerokosci 600 mm lub wigkszej.
Jesliurzagdzenieinstalowane jestw
materiatach tatwopalnych, nalezy
obowigzkowo stosowac sie do zaleceni
norm dotyczacych instalacji
niskonapieciowychibezpieczenstwa
przeciwpozarowego.

W przypadku urzgdzen do zabudowy,
komponenty (tworzywa sztuczne idrewno
fornirowane) musza by¢ montowane za
pomoca odpornych nawysoka temperature
klejow (min.100 °C): uzycie
nieodpowiednich materiatow i klejéw moze
spowodowac odksztatcenie i oderwanie.
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Modut meblikuchennych powinien
posiadac odpowiednigilos¢ miejscana
realizacje potaczenia elektrycznego.
Moduty zawieszane nad urzagdzeniem
nalezy instalowac na wysokosci
gwarantujacej dostateczngilos¢ miejscado
komfortowej pracy.

Stosowanie dekoracyjnych krawedzi
wykonanych ztwardego drewna,
instalowanych wokot blatu kuchennego za
urzadzeniem jest dozwolone, pod
warunkiem ze minimalna odlegtosc¢ bedzie
réwna odlegtosci wskazanejnarysunkach
montazowych.

Minimalna odlegtos¢ pomiedzy
zainstalowanym urzadzeniem atylng $ciang
zostata wskazana narysunku montazowym
urzadzenia do zabudowy (150 mm od $ciany
bocznej, 40 mm od $ciany tylnejoraz 500
mm od ewentualnych potek. Ze wzgledow
ergonomicznych zaleca sie zachowanie
odlegtosci minimalnejréownej1000 mm).
Aby ptyny nie przedostawaty sie pomiedzy
ptyte grzewcza a blatkuchenny,
zastosowac uszczelke samoprzylepna (w
wyposazeniu), przyklejajac jg przed
przystapieniem do montazu wzdtuz catej
zewnetrznej krawedzi ptyty grzewczej.



POLACZENIE ELEKTRYCZNE

OSTRZEZENIE: Wszystkie potaczenia

elektryczne powinny by¢ wykonane przez

autoryzowanego instalatora.

e Postepowac zgodnie ze schematem
podtaczen (znajdujgcym sie w dolnej czesci
produktu).

e Przedmiotowe urzadzenie jest wyposazone
w podtgczenietypu,Y", zalecasie uzycie
kabla zasilajagcego HO5V2V2-F 5x 2,5 mm?,
podtaczenie JEDNOFAZOWE i

DWUFAZOWE: minimalne przekroje
przewodow: 2,5 mm?Z. Srednica zewnetrzna
kabla zasilajgcego: min 8 mm - maks 12 mm.

e Dostep dozaciskéw potgczeniowych
uzyskuje sie po usunieciu pokrywy puszki
rozgatezne;.

o Upewnic¢sie, ze cechy domowejinstalaciji
elektrycznej(napiecie, moc maksymalnai
prad) odpowiadajg wartosciom urzadzenia.

e Urzadzenie podtaczy¢ w sposodb
przedstawiony w instrukcji instalacji
(zgodnie znormamimajgcymi
zastosowanie dla napiecia sieciowego
obowigzujgcymiw kraju uzytkowania).

A Uwaga! Kablinie nalezy ze sobg zgrzewac!

ASPEKTY SRODOWISKOWE

Utylizacjaurzadzen gospodarstwa
domowego

Symbol m=umieszczony na produkcie lub na
opakowaniu oznacza, ze produktu nie nalezy
utylizowac tacznie ze zwyktymiodpadamiz
gospodarstwa domowego. Produkt musiby¢
przekazany do centrum specjalizujgcego sie w
recyklingu komponentéw elektrycznychi
elektronicznych. Utylizujgc produkt w sposéb
wtasciwy, przyczyniasz sie do zapobiegania
ewentualnym ujemnym wptywom na
Srodowisko naturalne oraz na zdrowie ludzi,
ktére mogtyby powsta¢ w wyniku
niewtasciwej utylizacji. Szczegdtowe
informacje natemat recyklingu tego produktu
mozna uzyskac w urzedach miasta/gminy,
lokalnych instytucjach zajmujacych sie
likwidacjg odpaddéw lub w sklepie, w ktérym
produkt zostat zakupiony.

Urzadzenie spetnia wymogi Dyrektywy
2012/19/UE dotyczacej redukcji substancji
niebezpiecznych stosowanychw
urzadzeniach elektrycznychielektronicznych
oraz usuwania odpadow.

Utylizacja materiatow opakowaniowych

N\
Materiaty, na ktérych widnieje symbol TO
moga by¢ poddane recyklingowi. Materiaty
opakowaniowe nalezy wyrzuci¢ do
pojemnikéw na odpady przeznaczone do
recyklingu.

Oszczednosé energetyczna

Umozliwia codzienng oszczednos$¢ energii

podczas gotowania, jezeli postepuje sie

zgodnie ze wskazaniami.

e Nalezy podgrzewac tylko tyle wody, ile jest
potrzebne.

o Jeslitomozliwe, nalezy zawsze przykrywac
naczynia pokrywka.

e Przedwtaczeniem strefy grzewczej, nalezy
postawic¢ na niej naczynie do gotowania.

e Mniejsze naczynia nalezy stawia¢ na
mniejszych strefach grzewczych.

e Naczynianalezy stawia¢ bezposredniona
Srodku strefy grzewczej.

e Pozostate ciepto moznawykorzystac do
podtrzymywania ciepta potraw lub
roztapiania.
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OPIS PRODUKTU

Pojedyncza strefa grzewcza (210x190 mm)
1 2100 W, z funkcjg podwyzszonej mocy 3000
W

Pojedyncza strefa grzewcza (210x190 mm)
2 2100 W, z funkcjg podwyzszonej mocy 3000
W

Pojedyncza strefa grzewcza (R.200 mm) 2300
W, z funkcjg podwyzszonej mocy 3000 W

Pojedyncza strefa grzewcza (R.145 mm) 1400
W, z funkcjg podwyzszonej mocy 1850 W

o

Panel sterowania

6 Siatka zasysania

Kombinowana strefa grzewcza (210 x 380
1+2 mm) 3000 W, z funkcjg podwyzszonej mocy
3700 W.

PANEL STEROWANIA

WSKAZNIKI

Wykrywanie obecnoscinaczynia

Kazda strefa grzewczajest wyposazonaw
system, ktéry wykrywa obecnos$¢ naczyniana
ptycie kuchennej.

System wykrywania jest w stanie rozpoznac
naczyniazmagnetyzowalnymdnem,
odpowiednim dla uzywania na ptytach
indukcyjnych.

Jezelinaczynie zostanie usuniete podczas
funkcjonowania lub uzywa sie
nieodpowiedniego naczynia, na wyswietlaczu

pojawisie symbol':’.

Wskaznik ciepta szczatkowego

Wskaznik ciepta szczatkowego to funkcja
bezpieczenstwa, ktdéra sygnalizuje, ze
powierzchnia strefy grzewczejznajduje sie
jeszcze pod temperaturg réwna lub wyzsza niz
50 °Cidlatego moze spowodowac oparzenie
w przypadku dotkniecia jej gotymirekoma.
Przycisk cyfrowy odpowiadajacy strefie

grzewczejwskazujel 1.

?T?? B TT

Wtaczona/Wytgczona

Wskaznik nasycenia filtra przeciwttuszczowego

Wskaznik poziomu mocy strefy grzewczej

Wskaznik poziomu mocy wyciggu

Kontrola timera wyciagu

Symbol strefy sterowania wyciggiem

Kontrola timera strefy grzewczej

Strefa zarzagdzania Timerem

© N GRWON=

WskazZnik nasycenia filtra weglowego

-
o

Przycisk funkcji Rozpuszczania

-
=y

Przycisk funkcji Blokady

12 Przycisk funkcji Pauzy

13 Klawiatura

A Przycisk funkcji Automatycznej

Strefy grzewcze mozna uaktywnic¢ wciskajgc

odpowiedni przycisk cyfrowy lg Przycisk
cyfrowy podséwietli sie jasniej, potwierdzajgc
czynnosc.

Gdy garnek znajduje sie najednejz 4 stref
grzewczych, ptytaautomatycznie rozpoznaje
jego obecnosc¢ipodswietlaodpowiedni
przycisk cyfrowy umozliwiajacy jej aktywacije.

Jeslinaptycie nie ma garnkéw lubinnych
przedmiotow, przyciskicyfrowe sg
niewidoczne.

Na panelu sterowania funkcje, ktére mozna
wybrac¢ sg zawsze widoczne, ale podswietlone
zmatg intensywnos$cia. Wybrac funkcje
dotykajgc odpowiedniego symbolu.
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Witaczenie urzadzenia:

OGRANICZENIE MOCY

W celu wtgczenia i aktywowania funkcji ptyty
grzewczej, nacisnac i przytrzymac przez 2 sekundy
przycisk On/Off .

Od tego momentu ptyta jest wtgczona, ale strefy
grzewcze i okap majg moc zero. Jesli z ptyty nie
bedzie sie korzystac przez 20 sekund, wytaczy sie
ona automatycznie.

Uwaga: Ze wzgleddéw bezpieczenstwa, ptyte
zawsze mozna wytgczy¢ przyciskiem On/Off .

Uwaga: Na panelu sterowania wszystkie mozliwe
do aktywowania funkcje bedg podswietlone/
wyswietlane. Bedg one jedynymi, ktére mozna
aktywowac.

Sterowanie strefami grzewczymi, wyciggami oraz

timerem mozna aktywowac naciskajac odnos$ny
przycisk cyfrowy .

Potwierdzenie réwnoznaczne jest z intensywnym
oswietleniem przycisku cyfrowego.

W trakcie pierwszego podtaczania urzadzenia
do zasilania w siecidomowej, instalator
zobowiagzany jest ustawi¢ moc stref
grzewczych, w zaleznosciod rzeczywistych
mozliwosci domowe;j sieci elektrycznej.

Jeslinie jestto konieczne, mozna
bezposrednio wtgczyc¢ ptyte kuchenng przy

pomocy \Y lub, zamiennie, postepujac
zgodnie z procedurg opisang ponizej,
jednoczesnie przechodzac do menu.

Przed przystgpieniem do procedury zalecasie
przeczytanie catego rozdziatu.

Podtaczy¢ ptyte kuchenng do siecidomowe;.

1. Wszystkie przyciski cyfrowe podswietlg
sie na kilka sekund, a nastepnie wytacza

sie ibedzie migac tylko®).
2. Wcisng€i przytrzymaé@: przyciskicyfro-
r
we stref grzewczych wskazujg J.

3. Trzymajacwciéniety@,rozpoczaéwci—
skanie przyciskow cyfrowych stref, poste-
pujac w kierunku przeciwnymdo ruchu
wskazéwek zegara.

Y N

3 5 g2
Yo 5!

Lewy tylny przycisk cyfrowy wskazuje 4’_- oraz
cyfre wskazujgca rodzajmenu. Lewy przedni
przycisk cyfrowy wskazuje cyfre, ktéra zalezy
od parametréw wskazanych w wyborze.

r
Wybrac¢ przycisk cyfrowy zapomocagl i
wcisngc¢, 8" na pasku mocy.

Wybrac lewy przedni przycisk cyfrowy iwybrac
wtasciwe ustawienie.

Specyfikacje wskazano w ponizszejtabeli:

Wartosé na
pasku mo- KW Uwagi
cy
o 7.4 Standardowe ustawienie
poczgtkowe
1 4,5
2 3.5
3 2,8

Po wprowadzeniu prawidtowejwartosci nalezy

potwierdzi¢ dotykajaciprzytrzymujac\J.
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FUNKCJE PLYTY KUCHENNEJ

0123456789FP

] +
1+
] +

>

© o f

Bezpie-
czen-
stwo
dzieci

Ta funkcja uniemozliwia przypadkowe
witgczenie urzgdzenia

Aby uaktywnic: jesli na ptycie grzewczej
znajduje sig garnek, wcisnac i
przytrzymac przez 3 sekundy odpowiedni
przycisk cyfrowy. Jedli na ptycie nie ma
garnka, wcisna¢ i przytrzymac przez 3
sekundy jedenz 5 przyciskéw;:yfrowych
(niewidocznych) obok kropki (. po lewej
stronie. Pusci¢ i przesung¢ palec od O do

9 wzdtuz paska mocy, przedstawiajgcego
sekwencje dziatania. Wszystkie przyciski

]
cyfrowe wskazujg L .

Opisane czynnosci muszg by¢
zakonczone w ciggu 10 sekund.

Aby dezaktywowac: wcisnagc i
przytrzymac przez 3 sekundy jeden z 5
przyciskéw cyfrowych strefy grzewcze;.
Puscic¢ i przesung¢ palec od 9 do O
wzdtuz paska mocy, przedstawiajacego
sekwencje dziatania.

Opisane czynnosci musza by¢
zakonczone w ciggu 10 sekund.

Blokada

Podczas uzytkowania mozna zablokowac
funkcje ptyty kuchennej, na przyktad w
celu jej umycia. Funkcja ta pozostaje
aktywna nawet po wytaczeniu i
ponownym wtgczeniu ptyty kuchenne;j.

W przypadku braku zasilania funkcja
dezaktywuje sie.

Timer
stref
grzew-
czych

Timer pozwala na wytgczenie danej
strefy grzewczej po uptywie ustawionego
czasu.

Strefy grzewcze moga by¢
zaprogramowane indywidualnie,
poniewaz kazda z nich posiada swdj
wtasny timer.

Aby uaktywni¢: Gdy strefa grzewcza
dziata, wcisng¢ aby uzyskac¢ dostep do
polecen zarzagdzania timerem takiej
strefy.

3 przyciski cyfrowe wskazujg ,,0 0 0”.
Wcisnag¢ ,,+" lub ,-", aby ustawi¢
odliczanie timera.

8§88

Godziny - Dziesietne - Minuty

Nie dotykac niczego przez 10 sekund, aby
potwierdzi¢ ustawiony czas.

Po zakoniczeniu odliczania, przyciski
cyfrowe zostang wyzerowane i nastgpi
emisja sygnatu dZzwiekowego. Funkcje
mozna przerwagc, wciskajac dowolny
przycisk.

Jesdli timer jest aktywny na wigcej niz
jednej strefie grzewczej, 3 przyciski
cyfrowe zawsze wskazujg najblizszy ten
najblizszy zakonczeniu ustawionego
czasu.

Aby dezaktywowac: gdy strefa grzewcza
dziata, wcisng¢ aby uzyskac dostep do
polecen zarzgdzania timerem takiej
strefy.

Ustawic trzy przyciski cyfrowe na, 0 0 0"
za pomocg ,+" lub ,-" lub wcisngé
przycisk On/Off.

Aby uaktywni¢: weisngé =0
przytrzymac przez 1sekunde.

Aby dezaktywowaé: weisngé ==0.

Funkcja
podwyz-
szonej
mocy

Kazda strefa grzewcza moze by¢
ustawiona na dodatkowym poziom mocy
na maksymalnie 5 minut.

Aby uaktywni¢: wybrac jedng z 4 stref
grzewczych i wybra¢ wartos¢ ,,P” na
pasku mocy. Dany przycisk cyfrowy

wskazujel .

Aby dezaktywowac: wybrac jedna z
innych warto$ci na pasku mocy.
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Timer z alarmem do ogdlnego uzytku.

Aby uaktywnic: wtgczy¢ ptyte grzewcza
sprawdzajac, czy nie ma garnkéw lub
aktywnych stref grzewczych.

3 przyciski cyfrowe dla polecen
zarzgdzania timer wskazujg ,,- - -".

Funkcja ta stuzy do podgrzania garnka do
maksymalnej mocy przed kontynuacjg
gotowania na wybranym poziomie. Okres
czasu, w ktérym strefa grzewcza jest
utrzymywana na maksymalnej mocy
zalezy od ustawionego ostatecznego
poziomu gotowania. Patrz tabela:

Wcisnac przycisk cyfrowy, aby wejs¢ do Poziom mocy Timer (sekundy)
menu timera i wy$wietli¢ ,,0 0 0”. 1 48
Wecisnaé ,+" lub ,-", aby ustawic¢ 2 144
odliczanie timera. 3 230
B 8 B 4 312
. = . 5 408
Godziny - Dziesietne - Minuty Funkcja 6 120
- Nie dotykad niczego przez 10 sekund, aby Pod- 7 168
(og;raﬁry) potwierdzi¢ ustawiony czas. gfzrﬁ:’a' 8 216
Po zakonczeniu odliczania, przyciski 9 Niedostepne
cyfrowe zostang wyzerowane i nastgpi P Niedostepne

emisja sygnatu dZzwiekowego. Funkcje
mozna przerwac, wciskajgc dowolny
przycisk.

Powtdrzy¢ opisane kroki, aby zmieni¢
wartos¢ odliczania.

Aby dezaktywowac: wigczyc¢ ptyte
grzewcza sprawdzajac, czy nie ma
garnkéw lub aktywnych stref

grzewczych.

Wocisna¢ przycisk cyfrowy, aby wej$¢ do
menu timera i uzy¢ ,+"i,-", aby ustawic¢
wys$wietlacz na, 0 0 0”,-" lub wcisngé
przycisk On/Off.

Aby uaktywnic¢, po ustawieniu garnka na
ptycie kuchennej i wybraniu strefy
grzewczej, wcisng¢ i przytrzymac przez 3
sekundy wybrang wartosc¢ (od 1do 8) na
pasku mocy. Wyswietlacz danej strefy
grzewczej wskazuje ,A".

Mozna zwigkszy¢ poziom gotowania,
jego zmniejszenie dezaktywuje funkcje.

Mozna go réwniez dezaktywowag,
dotykajgc i przytrzymujac przez 3
sekundy przycisk danej strefy grzewczej.

Aby uaktywnic: wybrac jedng z 4 stref
grzewczych i WCIiSNgC amm.
Przycisk cyfrowy wybranej strefy

wskazuje U,

Aby wytgczy¢: nacisng¢ na L lub

nacisngc na

Ta funkcja pozwala na ustawienie w
pauzie/wznowienie kazdej aktywnej
funkcji na ptycie kuchennej, zmniejszajgc
moc dostepna w strefie grzewczej i
resetujac wszystkie funkcje. Jesli funkcja
Pauza nie zostanie wytaczona w ciggu 10
minut, ptyta kuchenna wytaczy sie
automatycznie.

Aby uaktywni¢: Po ustawieniu na ptycie
garnka i Wybraniu strefy grzewczej,
wcisngc¢ i przytrzymac przez co najmniej 1

sekunde przy(:lsk"ﬁr funkcji Pauza.
Wszystkie wyswietlacze wskazujg '@'

Aby dezaktywowac: Wcisngc¢ i
at

przytrzymac T przez 1sekunde, dopoki
nie zacznie miga¢. Wcisng¢ dowolny inny
przycisk w ciggu 10 sekund. Funkcja
zostaje dezaktywowana, a ptyta
kuchenna kontynuuje dziatanie z
poprzednimi ustawieniami.




Ta funkcja stuzy do przywracania
ustawien dziatania ptyty kuchennej na
wypadek przypadkowego wytaczenia lub
nagtej awarii zasilania.

Po wytaczeniu ptyty, jesli zostanie ona

Zgodnie z ustawieniami fabrycznymi, po
witgczeniu ptyty grzewczej/wyciagu,
okap wtgcza sie w trybie
automatycznym, a dioda LED , A" Swieci
sie intensywnym swiattem. Okap zaczyna

Funkcja onownie wtaczona w ciagu 6 sekund dziata¢, jesli moc stref grzewczych jest
Przy- @ W wieksza niz 1",
wraca- poprzez dotkniecie , przycisk T . L )
nia  pedzie migat przez 6 sekund. Wcisngé Funkcja Okap wytacza sig naciskajac przycisk
W AUTO LED ,A", ktéry nastepnie zmieni swojag
przycisk g, aby odzyska¢ ustawione A” intensywno$¢ koloru - od mocnego, po
wczesniej funkcje. Czynno$é zostaje " delikatny. Okap mozna réwniez wytgczy¢
potwierdzona emisjg sygnatu wciskajac wartos¢, wiekszag niz 1", na
dzwiekowego. pasku mocy. Przycisk LED ,A” zmieni
Funkcja ta pozwala na podtaczenie 2 swoja intensywnosc koloru - od
stref grzewczych w celu uzycia i mocnego, po delikatny.
zarzadzania nimi jako jedna, duza strefq Okap mozna ponownie taczyé naciskajac
gotowania. Daje to mozliwos¢ , przycisk LED ,A”, ktéry zmieni kolor na
zastosowania garnkéw o szerszym dnie. intensywny.
Strefami grzewczymi, na ktérych mozna
Tryb N . i .
kombi- UZYC t€j fun_kcu, sg te znajdujace sie po
nowany lewej stronie.
(funkcja W celu aktywacji/dezaktywaciji:
s"trglg’:) jednoczesnie wciskac przyciski cyfrowe

lewych stref grzewczych w celu wybrania
2 stref do potaczenia, dopdki nie pojawi

sie przycisk cyfrowy I I oznaczajacy, ze
funkcja zostata uaktywniona. Drugi
przycisk cyfrowy jest stosowany do
ustawienia poziomu mocy.

TABELA GOTOWANIA

Poziom mocy Sposéb gotowania

Stosowacé w przypadku nastepujacych
produktow

1 Rozpuszczanie, lekkie podgrzewanie Masto, czekolada, zelatyna, sosy

2 Rozpuszczanie, lekkie podgrzewanie Masto, czekolada, zelatyna, sosy

3 Rozgrzewanie do odpowiedniej temperatury Ryz

4 Dtugie gc_)towanie, zageszczanie, powolne Warzywa, ziemniaki, sosy, owoce, ryby
gotowanie

5 Dtugie g(_)towanie, zageszczanie, powolne Warzywa, ziemniaki, sosy, owoce, ryby
gotowanie

6 Dtugie gotowanie, duszenie Makaron, zupy, duszone mieso

7 Lekkie smazenie Placl_<i ziemniaczanel, omlet, panierowane i

smazone potrawy, kietbasa

8 Smazenie, smazenie na gtebokim oleju Migso, frytki

9 Szybkie smazenie w wysokiej temperaturze  Befsztyki

P Szybkie podgrzewanie Gotowanie wody

FUNKCJE WYCIAGU

Sterowanie strefami grzewczymi, wyciggami oraz

timerem mozna aktywowac naciskajac odnosny
przycisk cyfrowy .
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Na pasku mocy dwukrotnie nacisng¢ 9", w
celu ustawienia predkosci INTENSYWNEJ.
To ustawienie jest czasowe i trwa 5 minut. Po

,P” uptywie tego czasu, system automatycznie
powraca do uprzednio ustawionej predkosci.
Funkcje mozna dezaktywowad, wybierajgc
inng predkosc.

Ta funkcja jest dostepna wytacznie w trybie
automatycznym. Tryb automatyczny jest
dezaktywowany po wcisnieciu ,A”.
Funk-
cja Nacisna¢ przycisk cyfrowy wyciggu, a
Op6z- nastepnie ustawi¢ predkosc na pasku mocy.
nie- ) . . .
nie Nacisnac przycisk cyfrowy sterowania

timerem, ktéry wyswietlat symbol ,CL".
Przycisk rozpocznie odliczanie, ustawione
uprzednio na 15 minut.

Symbol Timer

Po wybraniu przycisku cyfrowego wyciagu,
w celu ustawienia odliczania nacisng¢
przycisk cyfrowy sterowania timerem.

Symbol konserwaciji filtra
przeciwttuszczowego

Symbol czyszczenia filtra
przeciwttuszczowego wys$wietla sie jako LED
i pozostaje stale aktywny.

Resetowanie i ponowne wiaczenie filtra
Po przeprowadzeniu konserwaciji filtra:

nacisngc i przytrzymac przez 5 sekund
przycisk . - Dioda LED filtra
przeciwttuszczowego zgasnie i rozpocznie
sie odliczanie.

Symbol konserwacii filtra weglowego

Fabrycznie okap zostat ustawiony na tryb
wyciggowy. Po wytaczeniu, nacisngé
przycisk cyfrowy sterowania okapem, w celu
aktywowania wyciggu. Ponownie wcisngc¢ i
przytrzymac przez 5 sekund przycisk
cyfrowy, w celu:

Aktywaciji filtra weglowego:

Symbol filtra weglowego (zapobiegajacego
powstawaniu nieprzyjemnych zapachow)
bedzie sie $wiecit przez 1 sekunde.

Dezaktywaciji filtra weglowego:

Symbol filtra weglowego (zapobiegajacego
powstawaniu nieprzyjemnych zapachow)
zamiga dwa razy.

Po aktywacji, zapalona ikona bedzie
informowata o koniecznosci
przeprowadzenia konserwacji filtra
weglowego (zapobiegajacego powstawaniu
nieprzyjemnych zapachoéw).

Zresetowania i ponownego wtaczenia
filtra weglowego
Po przeprowadzeniu konserwacji filtra:

nacisnac i przytrzymac przez 5 sekund
przycisk . - Dioda LED filtra
przeciwttuszczowego zgasnie i rozpocznie
sie odliczanie.
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PERSONALIZACJA MENU UZYTKOWNIKA

Przed przystgpieniem do procedury zaleca sie
przeczytanie catego rozdziatu.

- Wecisng¢ @

- Ponownie wcisna¢ i przytrzymac¢ przez 3 sekundy

1]
- Przycisk T zacznie miga.
e

- Weisnaé i przytrzyma(;_ TuJ: przyciski cyfrowe stref

grzewczych wskazujg =J .
1]

- Przytrzymujac T, rozpoczae wciskanie przyciskow
cyfrowych ‘stref grzewczych, postepujac zgodnie z
kierunkiem ruchu wskazéwek zegara, poczynajac od
tych z przodu po lewej stronie.

_.l
2 § g s

1508
Lewy tylny przycisk cyfrowy wskazuje na przemian

U icyfre od 2 do 7 wskazujgcg kod menu.

Lewy przedni przycisk cyfrowy wskazuje cyfre,
ktéra zalezy od parametréw wskazanych w
wyborze.

- Wecisna¢ lewy tylny przycisk cyfrowy.

- Wybra¢ numer na pasku mocy, aby uzyska¢ dostep
do kodu menu.

- Weisna¢ przedni lewy przycisk cyfrowy.
- Wybra¢ liczbe na pasku mocy, aby wybra¢ warto$¢.
Specyfikacje wskazano w ponizszej tabeli:

Kod
me- Opis Wartosé
nu
0 - Dzwiek
Menu zarzadzania wytaczony
U2 poziomem dzwieku )
s 1- Min.
przyciskéw.
3 - Maks.
0 - Dzwiek
Menu zarzgdzania wytaczony
U3 poziomem dZzwieku )
. . . 1-Min.
brzeczyka licznika minut.
3 - Maks.
Menu zarzgdzania 0 - Maks.
U4 poziomejjasnosci .
wyséwietlacza. 9 - Min.
O - Animacja
us Menu zarzadzania nieaktywna
animacjg odliczania. 1- Animacja
aktywna
Menu funkcji 0 - Aktywne
U6 rozpoznawania .
obecnosci garnka. 1- Nieaktywne
0 - Ciggte miganie
i wytgczenie
1- Dziesie¢
Menu zarzgdzania migniec i
ur . : : .
koncem odliczania. wytaczenie
2 -Jedno
migniecie i
wytgczenie

— Po wprowadzeniu prawidtowej warto$ci, potwierdzi¢

dotykajac i przytrzymujac przez 2 sekundy \2.

—  Aby wyjs¢ z menu bez zapisywania, weisnaé Tl

Jesli nie zostanie wykonana zadna czynnosé, menu
uzytkownika zamknie sig po 1 minucie.

FUNKCJA ZARZADZANIA MOCA

Ten produkt posiada funkcje Zarzgdzania
mocy i sterowania elektronicznego.

Funkcjata steruje dostarczaniem mocy o
maksymalnejwartosci 3700 W pomiedzy
potaczonymistrefamigrzewczymi(lewai
prawa strona), optymalizujgc dystrybucje
mocy i zapobiegajgc przecigzeniu systemu.

W tym celu, moc catkowita jest stale
kontrolowanai, jesli wystapi taka koniecznosg,
redukowana. Jeslinie ma mozliwosci
dostarczenia wymaganej mocy catkowitej,
elementkontrolny redukuje fabryczne
ustawienie mocy drugiego elementu
grzewczego, natychmiastowo obnizajac jg
ponizejodnosnejkrzywejmocy, tak by nie

przekroczy¢ wartosci pobieranego pradu o 16

A

W takiej sytuacji generator wykrywa ostatnie
polecenie o najwyzszym priorytecie, wystane z
interfejsu uzytkownikai, jeslito konieczne,
redukuje uprzednio wprowadzone ustawienia
dladrugiego elementu grzewczego.

Funkcja Zarzadzania moca aktywuje sie
jeszcze przez wykryciem naczynia do
gotowania naelemencie grzewczym.

Przyktad:

Jeslidlastrefy grzewczej1wybrano
podwyzszony poziom mocy (boost) (P), strefa
grzewcza 2 nie bedzie mogta jednoczesnie
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przekroczy¢ poziomu mocy 9izostanie
automatycznie zredukowana.”

PRZEWODNIK NA TEMAT UZYTKOWANIA
NACZYN DO GOTOWANIA

Zjakich naczyn korzystac¢

Stosowad wytgcznie naczyniazdnem
wykonanym z materiatu ferromagnetycznego,
przeznaczonego do stosowania na ptytach
indukcyjnych:

e zeliwo

e emaliowanastal

e stalweglowa

e stalnierdzewna (réwniez czesciowo)

e aluminium z powtoka ferromagnetyczng lub
dnemz ptyta ferromagnetyczng

W celu stwierdzenia zdatnosci naczynia,
skontrolowac czy jest na nim obecny symbol
=

900 (zazwyczaj umieszczony nadnie). Dodna
naczynia mozna zblizy¢ magnes. Jeslidno
naczynia go przyciaga, oznaczato ze moze ono
byc¢ stosowane na ptycie indukcyjnej.

W celu zagwarantowania optymalne;j
wydajnoscinalezy stosowac zawsze naczynia
o ptaskimdnie, bedagcym w stanie
rébwnomiernie rozprowadzac ciepto.
Niewystarczajgco ptaskie dno naczynia moze
negatywnie wptywac na przewodzenie mocy i
ciepta.

Jak stosowac naczyniado gotowania

Minimalna srednica naczynia/patelnidla
poszczegdlnych stref grzewczych.

W celuzagwarantowania prawidtowego
dziatania ptyty kuchennej, naczynie do
gotowania powinno pokrywac jeden lub kilka
punktéw odniesienia zaznaczonych na
powierzchniptyty kuchennej, ajego srednica
powinna by¢ jak najmniejsza.

Nalezy zawsze korzystac ze strefy grzewczej,
ktéra odpowiada srednicy dna naczyniado
gotowania.

Strefy grzew- Srednica dna naczynia do goto-
cze wania

@ min. (zaleca- @ maks. (zale-
na) cana)

tgczonalewa 190 mm 230 mm

Pojedyncza le-

Wwa 110 mm 190 mm
Pojedyncza

przednia prawa M0 mm 145 mm

Pojedyncza tyl- 110 mm 200 mm

na prawa

Naczynia/patelnie puste lub o cienkim dnie

Nie nalezy stosowac na ptycie kuchennej
naczyn/patelni pustych lub o cienkim dnie,
poniewaz uniemozliwiajg one kontrolowanie
temperatury lub automatyczne wytgczenie
strefy grzewczejw przypadku zbyt wysokiej
temperatury, powodujgc tym samym ryzyko
uszkodzenia naczynialub powierzchni ptyty
kuchennej.

Jeslidojdzie do takiej sytuaciji, nie nalezy
niczego dotykaciodczeka¢ do momentu
schtodzenia sie wszystkich komponentéw.

Jesliwyswietli sie komunikat o btedzie, patrz
rozdziat:,,Rozwigzywanie problemoéw”.

Normalny hatas funkcjonowania ptyty
grzewczej

Technologiaindukcyjna wykorzystuje zjawisko
wytwarzania pol elektromagnetycznych. Pola
elektromagnetyczne generujg ciepto
bezposrednio do dnanaczynia do gotowania.
Naczyniaipatelnie mogag wydawac rézne
dzwiekilub wytwarzac¢ drgania, w zaleznosci
od rodzaju i konstrukcji.

Tego typu dzwiekizostaty opisane ponizej:

Cichy szum (jak hatas transformatora)
Odgtos ten powstaje podczas gotowania na
wysokim poziomie cieptaijest spowodowany
iloScig energii przenoszonej z ptyty grzewczej
nanaczynia.Hatas przestaje by¢ styszalny lub
zZmniejsza sie wraz ze zmniejszeniem poziomu
ciepta.

Ciche syczenie

Odgtosten powstaje, kiedy naczynie do
gotowania jest puste i ustaje, jak tylko naczynie
zostanie napetnione wodg lub zywnoscia.
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Trzask

Tego typu odgtos powstaje podczas
stosowania naczyn sktadajgcych sie zlicznych
warstw materiatow i jest spowodowany
drganiami powierzchni, na ktérych dochodzi
do stycznoscitychze materiatéw. Hatas
pochodziod naczynia do gotowaniaizalezy od
ilosciiod rodzaju gotowanej potrawy.

Silne syczenie

Odgtos ten powstaje w przypadku stosowania
naczyn o konstrukcji wielowarstwowej, kiedy
sguzywane na maksymalnych poziomach
wydajnoscioraz nadwodch strefach
grzewczych. Hatas przestaje by¢ styszalny lub
zmniejsza sie wraz ze zmniejszeniem poziomu
ciepta

Hatas wentylatora

Aby zapewni¢ poprawne funkcjonowanie
systemu elektronicznego, nalezy wyregulowac
temperature ptyty grzewczej. W tym celu, ptyta

grzewcza zostata wyposazona w wentylator
chtodzacy, aktywujacy sie poto by zmniejszy¢
iwyregulowac temperature systemu
elektronicznego. Moze wystgpic sytuacja, w
ktérej po wytgczeniu urzadzenia, wentylator
pozostanie w stanie funkcjonowania. Dzieje sig
tak, kiedy na ptycie grzewczej zostanie wykryta
za wysoka temperaturaiwyswietlacz pokaze

H

Rytmiczne dzwigki, podobne do tykania
zegara

Odgtos ten powstaje wytacznie, kiedy
funkcjonuja co najmniejtrzy strefy grzewczei
ustaje lub ulega ograniczeniu w momencie
wytgczeniajednejznich.

Opisane dZwiekisa normalng cechg
technologiiindukcyjnejinie mogg by¢
uznawane zawade.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Kod btedu Opis

Mozliwa przyczyna btedu

Rozwigzanie

~Sygnat dZwie-
kowy w momen- \jic qziata
cie wtaczenia.

Uszkodzony lub nieprawidtowo

Sprawdzi¢ podtaczenie/

Zadnych wy- sterowanie pod’raczgny plrzewo’d LIN na ptytce wymienié przewdd LIN
swietlonych ko- okapem elektronicznej okapu
du btedu”
Piytakuchenna Wykryto ciagty aktywacije przyciskow. Zetrze¢ wodg lub zdjac¢
ERO3 wytacza sie po 10 : o naczynie z ceramicznej
yia ep Na panelu sterowania znajduje sie powierzchni lub panelu
Sekiindach: woda lub garnek. sterowania.
Poczeka¢ na ostygniecie ptyty
kuchennej.
Wewnetrzna temperatura Sprawdzn:, czy ptyta kuchenna
ER21 Ptyta kuchenna K 6 lektroni hiest posiada wystarczajaca
wytacza sie. omponentéw elektronicznych jes wentylacje.
zbyt wysoka.
Jesli btad sie powtarza,
skontaktowac sie z Serwisem
Technicznym.
Garnek pusty lub nieodpowiedni. Poczeka¢ na ostygniecie ptyty
Odnosna strefa  Zbyt wysoka temperatura garnka lub kuchennej.
E2 grzewcza powierzchni szklano-ceramiczne;j. Stosowac odpowiednie garnki.
wytacza sie. . .
Zbyt wysoka temperatura Nie podgrzewac pustych
komponentéw elektronicznych. garnkow.
Stosowac odpowiednie garnki.
Btad zostanie automatycznie
anulowany po 8 s i bedzie
) Nieodpowiedni garnek. mozna ponownie uzy¢ strefy
Odnosna strefa ) ) o grzewczej.
E3 grzewcza Garnek traci swoje wtasciwosci
wyltacza sie. magnetyczne i moze doprowadzi¢ do W przypadku dalszych btedow

uszkodzenia ptyty indukcyjnej.

wymieni¢ garnek.

Jesli btad sie powtarza,
skontaktowac sie z Serwisem
Technicznym.
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Strefa grzewcza

Nieprawidtowe napiecie i/lub

Sprawdzi¢ napiecie i/lub
czestotliwosé.

E6 nie wigczasie.  czestotliwosc zasilania. W razie potrzeby skontaktowac
sie z Serwisem Technicznym.
Wyczysci¢ wentylator i usung¢
Awaria wentylatora. ewentualne obce ciata.
E8 Strefy grzewcze . )
wytaczaijg sie. Wentylator zablokowany pytem lub  Jesli btad sie powtarza,
witéknami. skontaktowac sie z Serwisem
Technicznym.
Odtaczy¢ ptyte kuchenng od zasilania.

E4-E5-E7-E9- aczyep .y ¢ 2 ) ) Hani
ER20-ER22- Odczekac kilka sekund, a nastepnie ponownie podtaczy¢ ptyte kuchenng do zasilania.
ER31-ER36- o . L ) ) . )
ER47-EA-EH Jesli problem nadal wystepuje, skontaktowac sie z serwisem technicznym i podac kod

btedu ukazujgcego sie na wyswietlaczu.

KONSERWACJA - NAPRAWA | ZGODNOSC

o -Nalezysie upewni¢, ze wszystkie
czynnoscizwigzane zkonserwacjg
komponentéw elektrycznych
przeprowadzane sg wytgcznie przez
producentalub serwis.

e -Nalezysigeupewnic, ze uszkodzone
przewody zostaty wymienione wytgcznie
przez producentalub serwis.

W trakcie kontaktu z serwisem, prosimy o
podanie nastepujgcych danych:

e Rodzajusterki

e -Modelurzadzenia(art./kod)

e -Numerseryjny (S.N.)

Informacje te znajdujg sie natabliczce

znamionowej. Tabliczka znamionowa znajduje
sie wdolnejczesciurzadzenia.

DANE TECHNICZNE

Informacje dotyczace produktu, zgodnie z
Rozporzadzeniem UE nr66/2014

Zgodnos$¢ znormami:
EN/IEC 60350-2
EN/IEC 50564

C€

Urzadzenie zostato zaprojektowane,
wyprodukowane oraz wprowadzone do handlu
zgodnie z Dyrektywami EWG.

Identyfikacja produktu
Typ:4300
Model: FMA 8381R HI

Powotac sie nadane wskazane natabliczce
identyfikacyjnejumieszczonejna produkcie.
Producent nieustannie wprowadza ulepszenia
do swoich produktéw. Z tego powodu, tres¢
orazilustracje zamieszczone w niniejszej

publikacji moga ulec zmianie, bez uprzedzenia.

Wiecejinformacjidotyczacych danych
technicznych na stronie internetowej:
www.franke.com

MODEL FMA 8381R HI

7,62 Kw (ustawienie

Maksymalna moc catko-
podstawowe)

wita (ptyta + okap)

Maksymalna moc catko-

wita (ptyta + okap) 472Kw

MODEL FMA 8381R HI
Maksymalna moc catko-
wita (ptyta + okap) 3.72Kw
Maksymalna moc catko-
wita (ptyta + okap) 3,02 Kw
Parametr Wartosé

220-240V, 50 Hz; 220
Napiecie/czestotliwosé  V, 60 Hz 2N~ 380-415V,
zasilania 50 Hz;
2N~ 380V, 60 Hz

Waga urzgdzenia 21kg

Liczba stref grzewczych 4

Zrodto ciepta indukcja

154


http://www.franke.com

VSEBINA

VARNOSTNE INFORMACIJE ooveorveeressrressins 155 KAKO KUHATI coooeseeeeeeesreesesssersessssesssessssesesen 164
UPORABA oo oeesessesssessssssessssssssesssssssessee 157 FUNKCIJE SESALNIKA oooveerereeersessserssssssseneen 164
CISCENJE IN VZDRZEVANJE ... .157 PRILAGODITEV UPORABNISKEGA MENIJA
LASNOSTI POHISTVA ... R 1T T

PRIKLOP NA ELEKTRIKO .

FUNKCIJA UPRAVLJANJA MOCI ...

OKOLJSKIVIDIKI voeveevriceerissieessssesssssesessessenens 159 NAVODILA ZA UPORABO LONCEV

OPIS IZDELKA .ottt sessnens 160 ODPRAVLJANJIE TEZAV oo
NADZORNA PLOSCA oooeeeeeeeeeeeesrorereesesesns 160 VZDRZEVANJE - POPRAVILA IN SKLA-
OMEJEVANJE MOCI covvoooeeeeeesveeeeeseesessresrereenn 161 DNOST ot ssssesenns 168
FUNKCIJE KUHALNE PLOSCE ..o 162 TEHNICNI PODATKI oooooeeveesseeeessseessesesssneen 168
VARNOSTNE INFORMACIJE

e Zaradilastne varnostiin za pravilno e Zapriklop naprave ne uporabite

delovanje naprave priporo¢amo, da
pred namestitvijo in uporabo pozorno

preberete tanavodila. Vednojih .

shranjujte skupaj z napravo, tudi ¢e jo

izroCite ali predate tretji osebi. o

Uporabniki morajo do potankosti
poznati delovanje in varnostne
znacilnosti naprave.

e PrikljuCitev kablov moraizvesti
ustrezno usposobljen tehnik.

e Proizvajalec ne prevzema
odgovornosti za morebitno Skodo

zaradi neustrezne namestitve ali .

uporabe.

e PrepriCajte se, danapajalno omrezje
ustreza vrednosti, kije navedenana
podatkovni ploS¢ici v notranjosti
izdelka.

¢ OPOZORILO: Preden namestite
izdelek odstranite varnostne folije (Ce

so prisotne). o

e Naprave se ne dotikajte z mokrimi

dlanmialidrugim delom telesa. o

e Naprava ne sme biti nikoli
izpostavljena vremenskim vplivom

(dez, sonce). .

e Embalazanajbovednozunajdosega
otrok alidomacih zivali.
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adapterjev, razdelilnikov zvec&
vti¢nicami ali podaljSkov.

Ne stopite na napravo, sajjo lahko
poSkodujete.

To napravo lahko uporabljajo otroci,
stari8letinvec, terosebe z
zmanjSanimifizi¢nimi, Cutnimi ali
duSevnimisposobnostmialis
pomanjkanjemizkuSenjin znanja, Ce
so pod nadzorom ali so bili poucenio
varni uporabinaprave inrazumejo s
tem povezana tveganja.

Tanaprava ninamenjena uporabis
strani oseb (vklju¢no z otroki) z
zmanjsanimifizic¢nimi, Cutnimi ali
duSevnimisposobnostmialis
pomanjkanjem izkusenjin znanja,
razen Ce jih oseba, kije odgovornaza
njihovo varnost, nadzoruje ali jim daje
navodila glede uporabe naprave.
Nadzorujte otroke in pazite, dase ne
bodoigraliznapravo.

Cig&enjain uporabniSkega
vzdrZzevanja ne smejo izvajati otroci
breznadzora.

Vtikac prikljucite v vtiCnico, ki je
skladna z veljavnimistandardiin na
dosegljivem mestu.



Sredstva za odklop morajo biti
vgrajenav fiksno ozi¢enje v skladu z
ustreznimi predpisi.

Ce je napajalni kabel poskodovan, ga
mora zamenjati proizvajalec ali njegov
serviser ali podobno usposobljena
oseba, da seizognete nevarnosti.
Prinapravah razredal se prepricajte, da
je gospodinjska elektri¢na napeljava
pravilno ozemljena.

Ne uporabljajte odprtega ognja
(nevarnost pozara).

OPOZORILO: Ce vijakov ali
pritrdilnih elementov ne namestite
v skladu s temi navodili, lahko
pride do elektricnega udara.

Za pritrditev naprave uporabljajte
samo ustrezne vijake in dodatne dele.
PrepriCajte se, daje naprava
namesSc&ena tako, dajo je mogoce
odklopiti od napajanja, zrazdaljo
odprtine kontaktov (3 mm), ki
zagotavlja popoln odklop v pogojih
prenapetostikategorije lll.
Odsesovalno cev prikljucite na
dimovod s cevjo premera najmanj120
mm. Pot dimovodne cevi mora biti ¢im
krajsa.

V zvezistehni¢nimiin varnostnimi
ukrepi, kijih je treba sprejeti za
odvajanje dimnih plinov, je pomembno
dosledno upoStevati predpise, kijih
dolocijo lokalne oblasti.

Kadar se taaparat uporabljasoCasno z
aparati, ki uporabljajo plin alidruga
goriva (ne velja za aparate, kisamo
odvajajo zrak v prostor), mora biti
prostor ustrezno prezracen, dase
prepreci povratnitokizpusnih plinov.
Po doloCenem Casu ocistite aparatin
zamenjajte filtre (nevarnost pozara).
Glejte odstavek Cig&enjein
vzdrZevanje.

UpoStevatije treba predpise glede
odvajanja zraka.

Zrak ne sme bitiizpus€en v dimnik, ki
se uporablja za odvajanje plinov iz
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plinskih ali drugih naprav na gorivo (ne
veljaza naprave, kisamo izpuscajo
zrak v prostor).

Ko kuhalni aparat in aparati, ki se
napajajo zenergijo, ki ni elektri¢na,
delujejoistoCasno, podtlak v prostoru
ne sme preseci4 Pa (4 x10-5barov), da
preprecite, da bi kuhalniaparat vsesal
hlape v prostor.

Kuhinjske nape in drugi sistemi za
odvajanje dimalahko negativho
vplivajo navarno delovanje plinskih ali
drugih naprav na gorivo (vklju¢nos
tistimi v drugih prostorih) zaradi
povratnega tokaizgorevalnih plinov. Ti
plinilahko povzrocijo zastrupitev z
ogljikovim monoksidom. Po vgradniji
kuhinjske nape ali odsesovalnega
ventilatorja naj strokovno preveri
delovanje LPG naprav, da ne pride do
povratnega toka dimnih plinov.
Indukcijski sistemi teh kuhalisS¢
izpolnjujejo zahteve standardov EMZ in
direktive EMP in ne smejo motiti drugih
elektronskih naprav. Osebe s srénimi
spodbujevalnikialidrugimi
elektronskimivsadkinaj pri zdravniku
ali proizvajalcu vsadkov preverijo, ali so
te naprave dovoljodporne na motnje.
Predizvedbo elektri¢ne povezave
preberite poglavje ELEKTRICNA
PRIKLJUCITEV.

Cvrtnik med uporabo neprestano
nadzirajte, saj se prevec razgreto olje
lahko vhame.

Narob ne odlagajte loncev ali ponev,
saj se lahko silikonski spoji

po Skodujejo.

Napravain njenidostopnidelise
med uporabo zelo segrejejo. V
nobenem primeru se ne dotikajte
uporov. Otroci, mlajSiod 8 let,
morajo stati oddaljeni od naprave,
razen Ce so pod stalnim nadzorom.



OPOZORILO: Ceje povrsina
razpokana, izklopite aparatingane
vklapljajte, da se izognete
nevarnosti elektricnega udara.

e ZacisCenjeizdelkane uporabljajte
parnih naprav.

¢ Nakuhalno plos¢o ne odlagajte
kovinskih predmetov, kot so nozi,
vilice, Zlice in pokrovke, saj se lahko
segrejejo.

e Kuhalno plos§¢o po uporabiizklopite z
ustreznotipko in se ne zanasajte na
senzorje zalonce.

e Naprava ni zasnovanazadelovanje z
zunanjim ¢asovnikom alilo¢enim
sistemom za upravljanje na daljavo.

OPOZORILO: Nevarnost pozara:
Na kuhalne povrsine ne
postavljajte predmetov.

POZOR: Postopek kuhanja je treba
nadzirati. Kratkotrajne postopke
kuhanja je treba stalno nadzirati.

UPORABA

OPOZORILO: Priuporabioljin
mascob je treba kuhalno plos¢o
vedno nadzorovati, da preprecite
nevarne situacije ali pozar. NIKOLI
ne poskusajte pogasitiognjaz
vodo, ampak izklopite napravoin
nato plamen pokrijte, na primers
pokrovom ali protipozarno odejo.

Naprava ne sme bitinamescenaza
okrasnimi vrati, saj bi se lahko pregrela.

Simbol E naizdelku ali njegovi
embalazi pomeni, daizdelka ni
mogoce odstraniti kot obicajne
gospodinjske odpadke. Izdelek, kiga
zelite odstraniti, je treba odpeljati v
ustrezen zbirni center zarecikliranje
elektri¢nih in elektronskih komponent.
Z zagotovitvijo pravilne odstranitve
tegaizdelka pripomorete k
prepreCevanju moznih nezelenih
posledic, ki jih neprimerno odlaganje
lahko povzro&a za okolje in zdravje
ljudi.Za podrobnejSe informacije o
recikliranju tegaizdelka se obrnite na
Ob¢ino, lokalno sluzbo za
odstranjevanje odpadkov ali trgovino,
kjerje bilizdelek kupljen.

e Sesalnanaprava je bilazasnovanaizklju¢no
za odstranjevanje vonjav kuhanja pri
uporabiv gospodinjstvu.

e Naprave vnobenem primeru ne uporabite
zadrugac¢ne namene od predvidenih.

e Friteze med uporabo neprestano nadzirajte,
saj se prevec razgreto olje lahko vname.

e Naprave ne vklopite zzunanjim ¢asovnikom
alizloCenim upravljalnim sistemom na
daljavo.

Naprava ne sme bitinamescena za
okrasnimivrati, zato da preprecite, dabise
segrela.

Da bi preprecilipoSkodbe naprave, ne
stopajte nanjo.

Da bi preprecili poSkodbe silikonskih
spojev, ne polagaijte toplih posod za kuhanje
naogrodje.

Zivil ne rezite alijih ne pripravljajte na
povrsSini naprave in pazite, davamizrok ne
padejo trdi predmeti. Ne viecite loncev ali
posod po povrsini.

CISCENJE IN VZDRZEVANJE

e Pred kakrSnim kolivzdrzevanjem izklopite
aliizkljucite napravoizomreZja.

o Cejefilterzaktivnim ogliem protivonjavam
dobavljenin jetipa (F)(glejte navodila za
montaZo), gaje mogoce regenerirati. Filter z

aktivnim ogljem proti vonjavam je mogoce
regenerirati vsake 3-4 mesece (ali
pogosteje, kadar gre za intenzivno uporabo
nape), do najvec 8 regeneracijskih ciklov (v
primeruizjemno intenzivne uporabe se
priporoc¢a, dane presezete 5 ciklov). Za



narocilo novega filtra (F) se obrnite na
servisno sluzbo.

3]

Postopek regeneracije:

Operite v pomivalnem stroju pritemperaturi
najvec 70 °C ali operite ro¢no s toplo vodo
brez uporabe abrazivnih gobic (ne
uporabljajte detergentov!).

Posusite v pecici pritemperaturi najvec 70
°Cza 2 uri(priporo¢amo, danatané¢no
preberete uporabniski priro¢nik in navodila
zamontazo pecice).

Filtre je treba Cistiti po vsakih 2 mesecih
uporabe, oziroma Se pogosteje pri
intenzivnejsi uporabi, operete pajih lahko v
pomivalnem stroju. ReSetk ne perite v
pomivalnem stroju (Z).

Splosna priporocila

Nikoli ne uporabite abrazivnih gobic, jeklene
volneg, solne kisline ali drugih izdelkov, ki bi
lahko poskodovali povrSino ali na njej pustili
sledi.

LASNOSTI POHISTVA

Zivil, ki nenamerno padejo ali se nabirajo na
povrsini, nadelovnih ali okrasnih elementih
kuhalne povrsine, ne smete zauZziti.

Ciséenje naprave

Kuhalno plosco ocistite po vsakiuporabi, da
preprecite, da bi se morebitni ostankihrane
zazgali. CisCenje sprijete in zazgane
umazanije zahteva vecji napor.

ZaCiSCenje vsakodnevne umazanije
uporabite mehko krpo aligobo in primerno
Cistilno sredstvo. Sledite priporocilom
izdelovalca glede Cistilnih sredstev, kijih je
treba uporabiti. Priporo€amo uporabo
zasc¢itnih Cistilnih sredstev.

Odstranite sprijeto umazanijo, npr. mleko, ki
je steklo ¢ez, s strgalom za steklokeramiko,
insicerko je kuhalna plosc¢a se topla. Sledite
priporoc¢ilomizdelovalca glede strgal, kijih
jetrebauporabiti.

Odstranite hrano, ki vsebuje sladkor, npr.
marmelado, ki je stekla cez med kuhanjem,
s strgalom za steklokeramiko, in sicer ko je
kuhalna plos¢a setopla.V nasprotnem
primeru lahko ostanki poskodujejo povrsino
iz steklo-keramike.

Odstranite morebitno stopljeno plastiko s
strgalom za steklokeramiko, ko je kuhalna
plos¢asetopla.V nasprotnem primeru
lahko ostanki poskodujejo povrSinoiz
steklo-keramike.

Ko se kuhalna plos¢a ohladi, odstranite
madeze vodnega kamna z majhno koli¢ino
raztopine za odstranjevanje vodnega
kamna, npr. kisa alilimoninega soka. Nato
znova ocCistite zmokro krpo.

Pri postopku namestitve je obvezno treba
upo Stevati zakone, odloke, direktive in
predpise (pravilniki za varnost elektri¢nih
napeljav, pravilnoreciklazo sestavnih delov
itd.), ki veljajovdrzaviuporabe!

Med napravo indelovno povrs§ino ne
nana$ajte silikonskega tesnila. Kuhalna
plo$¢aje namenjenavgradnjivdelovno
povrsino kuhinje nad kuhinjskim modulom
Sirine najmanj 600 mm.

Ceje napravanames&ena na gorljivih
materialih, je treba strogo upostevati
smernicein predpise glede montaze pri
nizki napetostiin s protipozarno zascito.
Privgrajenih enotah je treba sestavne dele
(plasti¢ni materialiin furniran les) pritrditi s
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toplotno odpornimilepili(min. 100 °C):
uporaba neprimernih materialovinlepil
lahko povzrocideformacije in odlepitev.

Kuhinjski modul moraimeti dovolj prostora
zaelektri¢ne prikljuc¢itve naprave. Omarice
nad napravo morajo bitinamescene na
taksnirazdalji, kiomogoc¢a dovolj prostora
zaudobnoizvajanje delovnih postopkov.
Uporaba okrasnih letvic iz trdega lesa okoli
delovne povrSine za napravo je dovoljena
pod pogojem, da je najmanjSarazdalja
vedno enaka razdalji, ki je navedenana
slikah zamontazo.

Najmanj$a razdalja med namesceno
napravo insteno, kije zanapravo, je
navedena naslikiza montaZo naprave za



vgradnjo (150 mm zaboc¢no steno, 40 mm
zastenozadajin 500 mm za morebitne
omarice nad napravo.lzergonomskih
razlogov je priporocljiva minimalna razdalja
1000 mm).

PRIKLOP NA ELEKTRIKO

e DabipreprecilivdortekoCin med robom
kuhalne plo$¢ein delovno povrsino, pred
vgradnjo naprave namestite priloZzeno
tesnilno nalepko po celotnem zunanjem
robu kuhinjske plosce.

OPOZORILO: Prikljucitev na elektri¢no
omreZje mora v celotiizvesti usposobljeno
tehni¢no osebje.

o Upostevajte shemo povezav (na spodnji
straniizdelka).

e Tanapravaima prikljuc¢ektipa"Y",
priporocljivo je uporabiti napajalni kabel
HO5V2V2-F5x 2,5 mm?2 ENOFAZNOin
DVOFAZNO povezavo: najmanjsi odsek

OKOLJSKI VIDIKI

vodnika: 2,5 mm? Zunanji premer
napajalnegakabla: najjmanj 8 mm - najvec¢
12mm.

e Priklju¢ne spojke so dostopne tako, da
odstranite pokrov priklju¢ne omarice.

e Preverite, aliso lastnosti gospodinjskega
elektricnega omrezja (napetost, najvecja
moc intok) zdruzljive z lastnostminaprave.

e Napravo prikljucite, kot je prikazano v
navodilih za namestitev (v skladu z
referencnimi standardiza omrezno
napetost, ki velja na nacionalniravni).

A Pozor!Kablov ne varite!

Odstranjevanje gospodinjskih aparatov

Simbol ==naizdelku alinjegoviembalazi
pomeni, daizdelka ne smete zavrecimed
obi¢ajne gospodinjske odpadke. Odsluzeni
izdelek oddajte v specializirani zbirni center za
recikliranje elektri¢nih in elektronskih
komponent.Z zagotovitvijo pravilne
odstranitve tegaizdelka pripomorete k
prepreCevanju moznih nezelenih posledic, ki bi
jihneprimerno odlaganje imelo za okolje in
zdravje ljudi. Za podrobnejse informacije o
recikliranju tega izdelka se obrnite nalokalne
organe, lokalno sluzbo za odstranjevanje
odpadkov alitrgovino, kjer ste kupiliizdelek.

Naprava je skladna z direktivo 2012/19/EU
glede omejitve nevarnih snovi, kiso
uporabljene v elektri¢niin elektronski opremi,
in odstranjevanja odpadkov.

Odstranjevanje embalaze

VA
Materiale s simbolom L lahko reciklirate.
Embalazne materiale odstranite v ustrezne
zbirne kontejnerje za reciklazo.

Varcevanje z energijo

Z vsakodnevnim kuhanjem lahko prihranite

energijo tako, da uposStevate spodnje predloge.

o Kadarsegrevate vodo, uporabite samo
potrebno koli¢ino vode.

e Pomoznostilonce vedno pokrijte s
pokrovko.

e Predenvklopite kuhalno mesto, nanj
postavite lonec.

¢ NamanjSakuhalna mesta postavite manjse
lonce.

e Lonce postavite neposredno nasredino
kuhalnega mesta.

e Uporabite odpadno toploto, da ohranite
zivilatopla alidajih stopite.
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OPIS IZDELKA

Posamezno kuhalno mesto (210x190 mm)
2100 W s ojacevalno funkcijo 3000 W

Posamezno kuhalno mesto (210x190 mm)

2 2100 W s ojacevalno funkcijo 3000 W

3 Posamezno kuhalno mesto (R.200 mm) 2300
W s ojacevalno funkcijo 3000 W

4 Posamezno kuhalno mesto (R.145 mm) 1400
W s ojacevalno funkcijo 1850 W

5 Nadzorna plos¢a

6 SesalnaresSetka

Kuhalisce, ki ga je mogoce kombinirati (210 x
1+2 380 mm) 3000 W, s ojacevalno funkcijo
3700 W.

NADZORNA PLOSCA

KONTROLNE LUCKE

Zaznavanje prisotnosti posode

Vsako kuhalis¢e je opremljeno s sistemom, ki
zaznava prisotnost posode na kuhalni ploS¢i.
Sistem za zaznavanje lahko prepozna posode z
magnetiziranim dnom, primerne za uporabo na
indukcijskih kuhaliscih.

Ce posodo med delovanjem odstranite ali
uporabite neustrezno posodo, se na zaslonu

prikaze simbol':’.

Prikazovalec preostale toplote

Prikazovalec preostale toplote je varnostna
funkcija, ki vas opozori, daje povrSina kuhaliSca
Se vedno pritemperaturi enaki ali visjiod 50 °C
in zato lahko povzroCiopekline, Ce se je
dotaknete z golimirokami. Naindikatorju

ustreznegakuhaliSCa seizpiSe H

&

R

1 Vklopljeno/Izklopljeno

2 Indikator nasicenosti filtra za mascobo

3 Indikator moci kuhalisca

4 Kazalnik stopnje moci sesalnika

5 Nadzor Casovnika aspiratorja

6 Simbol obmocja za nadzor sesalnika

7 Nadzor ¢asovnika kuhalisca

8 Obmocje upravljanja s casovnikom

9 Kazalnik nasi¢enosti filtra z aktivnim ogliem

10 Tipka funkcije topitev

11 Tipka funkcije blokada

12 Tipka funkcije premor

13 Drsna tipkovnica

A Tipka funkcije samodejno

Kuhalna mestalahko aktivirate s pritiskom na

referencno Stevilko g Stevilka zasveti
intenzivneje, za potrditev postopka.

Ko jelonec postavljen naeno od 4 kuhalnih
mest, kuhalno mesto samodejno zazna
njegovo prisotnostin prizge ustrezno stevilko,
dajoaktivira.

Ce nakuhalnem mestu niloncev ali drugih
predmetov, Stevilke niso vidne.

Na nadzorniplosc€isoizbirne funkcije vedno
tiste, kisovidne, vendar osvetljene z nizko
intenzivnostjo. Izberite funkcije tako, da se
dotaknete ustreznega simbola.
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Vklop aparata:

Pritisnite in 2 sekundi drZite tipko za vklop/izklop,
da vklopite in aktivirate funkcije plosce.

Sedaj je plos¢a vklopljena, vendar so vsa kuhalna
mesta in napa nastavljeni na mo¢ ni¢. Plos¢a
samodejno ugasne po 20 sekundah neuporabe.

Pozor: iz varnostnih razlogov je plo§¢o vedno
mogoce ugasniti s tipko za vklop/izklop .

Pozor: Na nadzorni plosci so vse funkcije, ki jih je
mogoce izbrati, vedno osvetljene/vidne in bodo
vedno edineg, ki jih je mogoce aktivirati.

Obmocja ukazov kuhalnih mest, sesalne naprave in
¢asovnika je mogoce aktivirati s pritiskom
referencne tipke .

To je potrjeno s tipko, ki zasveti intenzivneje.

OMEJEVANJE MOCI

Ob prvi prikljucitvi naprave na napajalno
omrezje v hiSi mora monter nastavitimoc¢
kuhalnih mest glede nadejansko zmogljivost
gospodinjskega elektricnega omrezja.

Izberite levi sprednjiindikator inizberite pravo
nastavitev.

Zapodrobnosti glejte spodnjo tabelo:

Cetonipotrebno, lahko kuhalno plo&&o

vkljucite neposredno stipko@ali pazadostop

do menija sledite spodaj opisanemu postopku.

Predizvedbo postopka je priporocljivo prebrati

celoten odstavek.

Vrednost
navrstici KW Opombe
moci
o) 7,4 Standardna zaCetna nastavitev
1 4,5
2 3.5
3 2,8

Kuhalno plos¢o prikljucite na gospodinjsko
elektricno omrezje.

1. Vsiindikatorji se zasvetijo za nekaj sekund,

nato se ugasnejoin ostane samo &), ki utri-

pa.

2. Pritisnitein zadrii't_eOnaindikatorjih ku-
halis& se prikaze J.
3. Medtemko driiteo, zacnite pritiskati indi-

katorje kuhaliS¢ tako, da nadaljujete v na-
sprotnismeriurnega kazalca.

v

3 5 g2
Yo A

Levizadnji indikatorprikazujel,_- in Stevilko, ki
oznacuje vrsto menija. Levi sprednjiindikator
prikazuje Stevilko, ki je odvisna od parametrov,
navedenih vizboru.

ZE izberite indikatorin na vrstici moci pritisnite
»8«,
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FUNKCIJE KUHALNE PLOSCE
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Varovalo
za otro-
ke

Ta funkcija preprecuje nenameren vklop
naprave

Aktiviranje: e je na kuhalni plo¢i lonec,
pritisnite in zadrzite ustrezni indikator 3
sekunde. Ce na kuhalni plo$¢i ni lonca,
pritisnite in zadrZite za 3 sekunde enega

od 5 indikatorjev (niso vidni) ob toéki .
na levi strani. Spustite in s prstom drsite
od 0 do 9 vzdolZ vrstice za mo¢, ki
prikazuje zaporedje delovanja. Vsi

/
indikatorji prikazujejo L .

Opisane postopke je treba opraviti v 10
sekundah.

Zaizklop: pritisnite in zadrZite eno od 5
indikatorjev kuhalnih obmoc¢ij 3 sekunde.
Spustite in s prstom drsite od 9 do O
vzdolZ vrstice za mog¢, ki prikazuje
zaporedje delovanja.

Opisane postopke je treba opraviti v 10
sekundah.

Blokada

Funkcije kuhalne plos¢e je med uporabo
mogoce blokirati, na primer za Cis€enje
kuhalne ploS¢e. Funkcija ostane aktivna,
tudi ¢e se kuhalna plo$¢a ugasne in
ponovno prizge.

V primeru izpada elektri¢ne energije se
funkcija izklopi.

Casov-

nik ku-
halnih
mest

Casovnik omogoga, da doloéeno kuhalno
mesto izklopite ob koncu nastavljenega
Casa.

Kuhalna mesta lahko programirate
posamicno, saj ima vsako svoj Casovnik.

Aktiviranje: Ko kuhalno mesto deluje,
pritisnite za dostop do ukazov za
upravljanje s casovnikom za to obmocje.

3 indikatoriji prikazujejo »0 O O«. Pritisnite
»+«ali »-«, da na Casovniku nastavite
odsStevanje Casa.

888

Ure - desetinke - minute

Za potrditev nastavljenega ¢asa se 10
sekund ne dotikajte niCesar.

Ob koncu ods$tevanja se indikatorji
ponastavijo in se sprozi zvo¢no opozorilo.
Funkcijo lahko prekinete s pritiskom
katere koli tipke.

Ce je asovnik aktiven za veé kuhalnih
mest, bodo 3 indikatorji vedno prikazovali
casovnik, ki se mu bo najprej iztekel Cas.

Za izklju€itev: ko deluje kuhalno mesto,
pritisnite za dostop do ukazov za
upravljanje s ¢asovnikom za to obmocje.

Nastavite tri Stevke na,,0 0 0” s pomocjo
.+ ali ,-" ali pritisnite tipko za vklop /
izklop.

Aktiviranje: pritisnite =0in zadrzite 1
sekundo.

Za izklop: pritisnite =0

Funkcija
Boost

Vsako kuhalno mesto lahko nastavite na
dodatno raven moci za najvec 5 minut.

Aktiviranje: izberite eno od 4 kuhalnih
mest in izberite vrednost »P« na vrstici za
moc¢. Na ustreznem indikatorju se prikaze

Zaizklop: izberite eno od drugih moznih
vrednosti v vrstici za moc.

162



Casovnik z alarmom za splo$no uporabo.

Aktiviranje: prizgite kuhalno plos¢o in
preverite, ali na njih ni loncev ali katero od
kuhalnih mest ni aktivno.

3 indikatorji za ukaze za upravljanje
Casovnika prikazujejo »- - -«.

Ta funkcija se uporablja za segrevanje
ponve na najvecji moci, preden
nadaljujete s kuhanjem na izbrani ravni.
Casovniinterval, v katerem ima kuhalno
mesto najvecjo mog, je odvisen od
konéne nastavljene stopnje kuhanja.
Glejte tabelo:

Pritisnite indikator, da odprete meni < Casovnik
Casovnika in prikazete »0 O O«. Raven moGi (sekunde)
Pritisnite »+« ali »-«, da na ¢asovniku 1 48
nastavite odstevanje ¢asa. 2 144
7 B 3 230
l_q b 4 312
- Ure - desetinke - minute
Casov- . . . 5 408
nik Za potrditev nastavljenega ¢asa se 10 Funkcija 6 120
(splosni) sekund ne dotikajte ni¢esar. segreva- 168
nje
Ob koncu odstevanja se indikatorji 8 216
ponastavijo in se sprozi zvo¢no opozorilo. 9 Ni na voljo
E::ekzijfollfla?kcligrekinete s pritiskom ) Ni na voljo
d Htipke. Za aktiviranje z loncem na kuhalni plos¢i
Ponovite opisane postopke za in izbranim kuhalnim mestom pritisnite in
spremembo vrednosti odStevanja Casa. zadrZite izbrano vrednost (od 1do 8) na
Za izklop: prizgite kuhalno plo&&o in vrstici za moC 3 sekunde. Na
preverite, ali na njih ni loncev ali katero od prikazovalniku ustreznega kuhalnega
kuhalnih mest ni aktivno. mesta se prikaze »Ac.
Pritisnite §tevilko za dostop do menija MozZno je povecati raven kuhanja, vendar
gasovnika in s pomogjo "+"in "-" se, Ce jo zmanjsate, se funkcija izkljuci.
nastavite zaslon na "0 0 0" "-" ali pritisnite Prav tako jo je mogoce izklopiti z dotikom
tipko za vklop/izklop. ali zadrzanjem tipke zadevnega
Aktiviranje: izberite eno od 4 kuhalis§¢ in kuhalnega mesta 3 sekunde.
pritisnite L Ta funkcija omogoc¢a premor/ponovni
zagon katere koli aktivne funkcije na
™ . . - ) ) kuhalni plo§¢&i, zzmanjSanjem
i:?)li(tt:elta Indikator izbranega kuhali$¢a prikazuje U razpolozljive mogi na kuhalnem mestu in
I ponastavitvijo vseh funkcij. Ce se funkcija
) T . premor v 10 minutah ne izkljuci, se
Da bi deaktivirali: pritisnite e ali kuhalna plosca samodeijno izklopi.
pritisnite Aktiviranje: Ko je ponev na kuhalni plosci
Funkcija in je izbrano kuhalno polje, prltlsnlte in
premora
zadrzite tipko funkcije premor E vsa] za
1sekundo. Vsi zasloni prikazujejo E’.
W
Zaizklop: pritisnite: 1T in zadrzite 1
sekundo da za¢ne utripati. V 10 sekundah
pritisnite katero koli drugo tipko. Funkcija
se izklopi in kuhalna plosc¢a deluje s
prejSnjimi nastavitvami.
Ta funkcija se uporablja za priklic
nastavitev delovanja kuhalne plosce v
primeru nenamernega izklopa ali
nenadnega izpada elektriCne energije.
Funkcija Ko se kuhalna plosca izklopi, e jov 6
priklica

sekundah vklopite z dotikom @ tipka

11}
'IE' utripa 6 sekund. Pritisnite tipko Er
da obnovite prej nastavljene funkcije. Za
potrditev postopka se oglasi pisk.
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Ta funkcija vam omogoca povezavo 2
kuhalnih mest, da ju lahko uporabljate in
nadzirate kot eno in vecje kuhalno mesto.
To ponuja moZnost uporabe loncev z
vecjim dnom.

Pri privzeti nastavitvi, ko se vklopi kuhalno
plos¢o/sesalno napravo, se napa vklopi v
samodejnem nacinu in lu¢ka LED sveti z
intenzivno jakostjo. Napa za¢ne delovati,
Ce je mo¢ kuhalnih mest vecja od »1«,

Kombi- Kuhali&a, ki jih lahko izberete za to .. Napa se izklopi, Ce pritisnete tipko LED,
nirani  funkcijo so samo tista na levi. FSuAnl\'jl%l)l? kar je potrjeno s spremembo
(fl?r?l‘ztl:'i‘ja Za vklop / izklop: isto&asno pritisnite DEJNO intenzivnosti, in sicer preide iz intenzivne
»moste) indikatorje na levih kuhalnih mestih, da upn  svetlobe v neZnejSo. Napo je mogoce
izberete 2 mesti, ki ju zelite mostno izklopiti tudi s pritiskom vrednosti, vecje
povezati, dokler se ne prikaZe indikator, od »1«, na vrstici modi, kar je potrjeno s
spremembo intenzivnosti lu¢ke LED, ki
l‘<i lprikazuje, q§ jel bila funkcija . preide iz intenzivne svetlobe v neznejso.
2';2;/;(??;\} Stzjgr!;g?%?éfr se uporablja za Ponoyno se Yklopi s plr?tliskom_tipko LED
»A«, ki bo zacela svetiti intenzivno.
KAKO KUHATI
Raven moc¢i Nacin kuhanja Uporabiti za
1 Topljenje, rahlo segrevanje Maslo, ¢okolada, Zelatina, omake
2 Topljenje, rahlo segrevanje Maslo, €okolada, Zelatina, omake
3 Segrevanje RiZ
4 DaljSe kuhanje, zgo$¢€evanje, duSenje Zelenjava, krompir, omake, sadje, ribe
5 DaljSe kuhanje, zgo§€evanje, duSenje Zelenjava, krompir, omake, sadje, ribe
6 DaljSe kuhanje, prazenje Testenine, juhe, duSeno meso
. Rosti (krompirjevi polpeti), omlete, panirane in cvrte
7 Lahko cvrtje jedi, k(Iobasg jevi polpeti) P
8 Cuvrtje, globoko cvrtje Meso, ocvrt krompiréek
9 Hitro cvrtje pri visoki temperaturi Zrezki
P Hitro segrevanje Vretje vode

FUNKCIJE SESALNIKA
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+
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Obmocja ukazov kuhalnih mest, sesalne naprave in
Casovnika je mogocCe aktivirati s pritiskom
referencne tipke .

Dvakrat pritisnite »9« na vrstici moci, da
nastavite INTENZIVNO HITROST. Ta
nastavitev je Casovno nastavljena za 5-
minutni vklop. Po preteku tega Casa se
sistem samodejno vrne na predhodno
nastavljeno hitrost. Izklopi se z izbiro druge
hitrosti.

wp.n

Ta funkcija je na voljo samo pri izklopu
samodejnega nacina. Samodejni nacin se
Funk- izKljuCi s pritiskom na "A”.
gija
Ca-
sovni
za-
mik

Pritisnite tipko sesalne naprave in nastavite
hitrost na vrstici moci.

Pritisnite tipko za upravljanje Casovnika, ki
prikazuje »CL«, vendar bo presla na
odsStevanije, ki je Ze bilo nastavljeno na

15 minut.

Simbol ¢asovnika

Ko pritisnete tipko sesalne naprave, pritisnite
tipke za upravljanje ¢asovnika za nastavitev
odstevanja.

Simbol vzdrZevanija filtra za mas€obo

Opozorilo glede ¢is¢enja filtra za mascobo je
prikazano na luc¢ki LED in je vedno
omogoceno.

Ponastavitev in ponovni vklop filtra
Po opravljenem vzdrZzevaniju filtra:

pritisnite in 5 sekund drzite tipko . - Lu¢ka
LED filtra za mascobo se bo ugasnila in
sprozilo se bo odstevanje.
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Simbol vzdrzevanja filtra na aktivno oglje

Sesalni nacin je privzeta nastavitev delovanja
nape. Priizklopljeni obremenitvi pritisnite
tipko ukazov nape, da omogocite sesalno
napravo. Znova pritisnite tipko za 5 sekund
za:

Vklop filtra na aktivno oglje:

Simbol filtra na aktivno oglje (proti vonjavam)
zasveti za 1sekundo.

Izklop filtra na aktivno oglje:

Simbol filtra na aktivno oglje (proti vonjavam)
dvakrat utripne.

Po vklopu zasveti ikona, ki opozarja na to, da
je treba opraviti vzdrzevanje filtra na aktivno
oglje (proti vonjavam) .

Ponastavitev in ponovni vklop filtra na
aktivno oglje

Po opravljenem vzdrZzevaniju filtra:
pritisnite in 5 sekund drzite tipko . — Lucka

LED filtra proti vonjavam se bo ugasnila in
sprozilo se bo odstevanje.

PRILAGODITEV UPORABNISKEGA MENIJA

Pred izvedbo postopka je priporocljivo prebrati Koda .
celoten odstavek. me- Opis Vrednost
nija
- Pritisnite ® 0 - Zvok je
o @ . Meni liani izkljucen
- Ponovno pritisnite in zadrzite 3 sekunde. yo 'Vienizaupravijane )
W zvocne jakosti tipk. 1- Min.
— Tipka T zagne utripati. 3 - Maks.
i .
— Pritisnite in zadrzite T na indikatorjih kuhalisé se ) o 0-Zvokje
Meni za upravljanje izklju¢en
prikaze J. U3 zvocne jakosti signalnika 1-Min
i Stevca minut. ’
- Medtem, ko drzite pritisnjeno T, zagnite pritiskati 3 - Maks.
indikatorje kuhaliS¢ v nasprotni smeri urnega kazalca, - T 0-Maks
zadensi spredaj levo. U4 Meni za upravljanje nivoja :
,—¢ svetlosti zaslona. 9 - Min.
- - 0 - Animacija je
2 5 5 3 us Meniza upravijanje onemogocena
T ¢ animacije odstevanija. 1- Animacija je
! ! omogocena
1 5 5 oa Meni funkcije za 0 - Aktivna
U6 zaznavanje prisotnosti 1o Ni akti
Zadnji indikator na levi strani izmeniéno ozna&uje U lonca. - Niaktivna
in Stevilka od 2 do 7, ki oznacuje kodo menija. O - Neprekinjeno
tri je inizkl
Levi sprednji indikator prikazuje Stevilko, ki je utripanje in izklop
odvisna od parametrov, navedenih v izboru. u7 Meni za upravljanje 1- Deset utripov in

— Pritisnite indikator ne levi strani zadaj. funkcije odstevanja.

- ZI?I dostop do kode menija izberite Stevilko v vrstici za
vklop.

izklop

2 - Enutripin
izklop

- Pritisnite levo sprednjo Stevilko.

-V vEstici za vklop izberite Stevilko, da odberete vred-
nost.

Za podrobnosti glejte spodnjo tabelo:
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- Po vnosu prave vrednosti, potrdite z dotikom ali zadr-

zanjem pritiska na 2 sekundi.
- Nllgni zapustite brez shranjevanja tako, da pritisnete

Ce ne izvedete nobenega postopka, se uporabniski
meni zapre po 1 minuti.

FUNKCIJA UPRAVLJANJA MOCI

Taizdelekje opremljen s funkcijo upravljanja
mociz elektronskim nadzorom.

Tafunkcija nadzoruje dovajanje najvec¢je moci
3700 W med kuhalnimi mesti(levain desna
stran), optimizira porazdelitev mociin seizogne
preobremenjenosti sistema.

Vtanamen je skupna moc stalno nadziranain po
potrebizmanj$ana. Ce nimogoce dovajati
zahtevane skupne moci, nadzornielements
privzeto nastavitvijo zmanj$a moc¢ drugega
kuhalnega elementa na naslednjo nizjo raven
krivulje moci, tako da ne preseze absorpcije toka
16 A

V tem primeru generator zazna zadnji ukaz z
najvisjo prioriteto, ki ga posreduje uporabniski
vmesnik, in po potrebi zmanjSa predhodno
aktivirane nastavitve za drugikuhalni element.

Funkcija upravljanja mocise vklopitudiob
zaznani prisotnostilonca na kuhalnem elementu.

Primer:

C¢e zakuhalno mesto 1izberete dodatnoraven
moci(booster) (P), kuhalno mesto 2 ne bo moglo
hkrati preseciravnimoci 9 in njegova moc¢ bo
samodejno omejena.*

NAVODILA ZA UPORABO LONCEV

Katere lonce lahko uporabljate?

Uporabljate lahko izklju€nolonce z ustreznim
feromagnetnim dnom za uporabo na
indukcijskih kuhalnih plos¢ah:

e litoZelezo

e emajliranojeklo

e ogljikovojeklo

e nerjavece jeklo (tudiv celoti)

e aluminijs feromagnetno prevleko alidnoms
feromagnetno plo$co

Da biugotovili ustreznost lonca, preverite, alije

=
na njem simbol 2 (obi&ajno je natisnjen nadnu).
Ustreznost lahko preverite tuditako, dadnu
lonca priblizate magnet. Ce se magnet pripne na
dno, je lonec primeren za uporabo na indukcijski
kuhalniploSc¢i.

Dabizagotovili optimalno u¢inkovitost, vedno
uporabite lonce s ploskim dnom, v katerih se
lahko toplota enakomerno porazdeli. Dno, ki ni
popolnomaravno, lahko vpliva na prevodnost
mociintoplote.

Kako uporabljatilonce?

Najmanjsi premer loncev/ponev zarazlicna
kuhalisca.

Da bizagotovili pravilno delovanje kuhalne
ploSCe, moralonec prekrivatieno alivec
referen¢nih toCk, natisnjenih na kuhalni plos¢i, in
imeti ustrezni najmanjsi premer dna.

Vedno uporabite kuhalis€e, ki najbolje ustreza
premerudnalonca.

Kuhaliséa Premer dnalonca
min. @ (priporo- najv. @ (pripo-
éen) roéeno)
Levo k%rgbmwa— 190 mm 230 mm
Posamezne levo 110 mm 190 mm
Posamezno

prednje desno 110 mm 145 mm
Posamezno zad- 110 mm 200 mm

nje desno

Praznilonci/ponve alilonci/ponve s tankim
dnom

Na kuhalni ploScine uporabljajte praznih loncev/
ponev aliloncev/ponev s tankim dnom, sajto ne
omogoca nadziranjatemperature ali
samodejnegaizklopakuhalnega mesta, e je
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temperatura previsoka, pritem pa se lahko lonci
alikuhalna plos¢a poskodujejo.

V tem primeru se ne dotaknite ni¢esarin
pocakajte, da se vsisestavnideli ohladijo.

Ce se prikaze sporoéilo o napaki, glejterazdelek
»QOdpravljanje tezav«.

Normalni zvokidelovanja kuhalne plosce
Indukcijska tehnologija temelji na ustvarjanju
elektromagnetnih polj. Ta elektromagnetna
polja ustvarijo toploto neposredno nadnulonca.
Lonciin ponve lahko oddajajo razli¢ne zvoke ali
povzrocCajo vibracije glede na nacin njihove
izdelave.

Tizvokiso opisaniv nadaljevanju:

Rahlo brnenje (kot hrup transformatorja)
Tazvok nastane prikuhanju z visoko stopnjo
toplote in je doloCenskoli¢ino energije, kise
prenese s kuhalne plos¢e na posodo. Hrup
preneha ali se zmanj$a, ko zmanjSate raven
toplote.

Rahlo sikanje

Tazvok nastane, ko je posoda za kuhanje prazna,
in preneha, ko je posoda napolnjenaz vodo ali
hrano.

Prasketanje
Tazvok nastane priposodi, kijeizdelanaizvec

ODPRAVLJANJE TEZAV

plasti materialov, povzrocajo pa ga vibracije
povrsin, kjer se razli¢ni materiali stikajo. Hrup
prihajaizloncevin se lahko razlikujejo glede na
koli¢inoin nacin priprave hrane.

Mocno sikanje

Tazvok se pojavipriposodahizrazlicnih
materialain slojev, ki so postavljene edenna
drugega, polegtega pa, ko se uporabljajo pri
najvecjimociter tudi na dveh kuhalis¢ih. Hrup
preneha ali se zmanjSa, ko zmanjSate raven
toplote

Zvok ventilatorja

Zapravilno delovanje elektronskega sistemaje
potrebno prilagoditi temperaturo kuhalne
plosce.Vtanamenje kuhalna povrsina
opremljenazventilatorjem, katerega funkcijaje
zmanj$anje in uravnavanje temperature
elektronskega sistema. Lahko se zgodi, da
ventilator Se naprej deluje poizklopu naprave, ce
jetemperaturakuhalne povrsine Se vedno
zaznana kot previsokainje nazaslonu prikazano

H.

Ritmicni zvoki, podobni tiktakanju ure.
Tazvok se pojavile, ko delujejo vsajtrikuhalne
ploSce, inizgine ali se zmanjSa, ko katero koli od
njihizklopite.

Opisanizvoki so obi¢ajna znacilnost indukcijske
tehnologije in jih zato nimogoc¢e obravnavati kot
napake.

Koda napake Opis MozZen vzrok napake

Resitev

"Zvocni signal iani
ob zagonu, Upravljanje

Koda napake nape ne
ni prikazana " deluje

Poskodba ali slaba

tiskanem vezju nape

prikljuc¢itev kabla LIN na

Preverite prikljuc¢itev oziroma zamenjajte kabel LIN

Kuhalna Zaznano je neprekinjeno
ERO3 plosca se delovanje tipk. S steklokerami¢ne kuhalne ploce ali nadzorne
izklopipo10  \/oda ali lonec na plosce odstranite vodo ali lonec.
sekundah. nadzorni plos¢i.
Pustite, da se kuhalna plosc¢a ohladi.
Kuhalna Notranja temperatura R < x P
ER21 plosga se elektronskih sestavnih ?reverlte, ¢e ima kuhalna plo$¢a ustrezno zracenje.
izklopi. delov je previsoka. Ce teZave ni mogoce odpraviti, se obrnite na
sluzbo za pomo¢ strankam.
Lonec je prazen ali
neustrezen.
Ustrezno E)fg:glli(a temperatura Pustite, da se kuhalna plo$¢a ohladi.
E2 Ir(:::}lgze steklokeramicne Uporabite ustrezen lonec.
. . povrsine. . .
izklopi. Ne segrevajte praznih loncev.
Temperatura

elektronskih sestavnih
delov je previsoka.
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. Uporabite ustrezen lonec.
Lonec ni ustrezen.

E3 kuhalno magnetne lastnostiin P P P '
mesto se lahko povzro&i §kodo na V primeru nadaljnjih napak je treba lonec zamenjati.
izklopi. indukcijski kuhalni < . . R . .
103G, Ce}ezave ni mogoce odpraviti, se obrnite na
P sluzbo za pomoc¢ strankam.
Kuhalno Napajalna napetost in/ali Preverite omrezno napetost in/ali frekvenco.
E6 mestosene  frekvenca zunaj Po potrebi, se obrnite na sluzbo za pomoc¢
vklopi. obmogja. strankam.
Kuhalna Okvara ventilatorja. Ocistite ventilator in odstranite morebitne tujke.
E8 mesta se Ventilator ovira prah ali  Ce teZave ni mogo&e odpraviti, se obrnite na
izklopijo. vlakna. sluzbo za pomo¢ strankam.

Kuhalno plos¢o odklopite z napajanja.
E4-E5-E7-E9-

ER20-ER22- Pocakajte nekaj sekund, nato kuhalno ploS¢o znova priklopite na napajanje.

ER31-ER36-

ER47-EA-EH Ce se tezava $e vedno pojavlja, se obrnite na sluzbo za tehni&no podporo in navedite oznako

napake, ki se prikaze na prikazovalniku.

VZDRZEVANJE - POPRAVILA IN SKLADNOST

e VzdrZevanje elektriénih sestavnihdelovmora Informacije oizdelkuv skladuz Uredbo

izvajatiizkljuéno izdelovalec alisluzba za §t.66/2014
tehni¢no podporo.

e PoSkodovane kable morazamenijatiizklju¢no
izdelovalec ali sluZzba za tehni¢no podporo. EN/IEC 60350-2

Referencnipredpisi:

Ko stopite v stik s sluZbo za tehni¢no podporo,
podajte naslednje informacije: EN/IEC 50564

e Vrstaokvare
e Model naprave (izdelek/koda)
e Serijskastevilka(S.N.)

Tipodatki so navedeni na identifikacijski tablici. Tanapravaje bila projektiranainizdelanater se
Identifikacijska tablicaje nadnuizdelka. trziv skladu z direktivami EGS.

TEHNICNI PODATKI

Identifikacijaizdelka

Vrsta: 4300 MODEL FMA 8381R HI
Model: FMA 8381RHI Najvecja skupna moc¢ (ku- 372 KW
Prosi leite ifikaciisko plo&i halna plo§¢a + napa) '
rosimo, glejte identifikacijsko plos€ico na Najvedja skupna mo& (Ku- 302 KW
spodnji straniizdelka. halna plo$c¢a + napa) '
Proizvajalec nenehnoizboljSuje svoje izdelke.
Zaraditega se lahko besedilain slike vteh
navodilih za uporabo spremenijo brez
predhodnega opozorila. Parameter Vrednost
Vec& informacij o tehni€nih podatkih so navoljo 220-240 V. 50 Hz; 220
na spletni strani: www.franke.com Napetost/frekvenca V, 60 Hz 2N~ 380-415 V,
napajanja 50 Hz;
2N~ 380V, 60 Hz
MODEL FMA 8381R HI TeZa naprave 21kg
Stevilo kuhalnih mest 4
Najvecja skupna mo¢ (ku- 7,62 Kw (osnovna nasta- .eVI o kuhainih mes —
halna plo$¢a + napa) vitev) Vir toplote Indukcija
Najvecja skupna moc (ku- 472 KW

halna plo$¢a + napa)
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MHOOPMALINA O BESOMNACHOCTU

e [1nsBaLLer cO6CTBEHHOM
6e30MaCHOCTU U A1 NPOBUIIBHOM
pa6oTbl MPNGOPA, MOXANYNCTA,
BHUMATENbHO MNPOYNTANTE 3TO
PYKOBOLCTBO Nepes, yCTOHOBKOW U
BBOJOM B aKCriyaTauuto. Bcerna
XPOHUTE 3TO PYKOBOACTBO BMECTe C
npr6oPOM, fAXKE eciv OH NepeadH
TPEeTbMM NMLOM. [Nonb3oBaTenu
OOJTKHbI 6bITb MOTHOCTbIO
OCBELOMJIEHBI O MPUHLMMOX PABGOThHI
6e30MNaCcHOro NCNOJSIb30BAHMUS
npubopa.

e [oaknoyYeHns MPoOBOAOB LOSXKHbI
BbIMONHATLCA UCKITIOYNTENBHO
KBONMMOULNPOBAHHBIM MEPCOHAOM.

e [Mpon3BOAUTENb HE MOXET HECTU
OTBETCTBEHHOCTb 30 Nto6oM yLepo,
BO3HUKLLWM B pe3ynbTaTe
HEemnpPaBNIbHOWN YCTAHOBKN UIN
MCMONb30BAHMS.

e Y6enmuTech, YTo 3MIEKTPOMUTAHNE
COOTBETCTBYET YKA3OHHOMY HA
TOGIMNYKE C TEXHNYECKMMWN AAHHBIMMA
BHYTPW 1U3genus.

e TMPELOYIMPEXOEHWE: Mepen
YCTOHOBKOW YCTPONCTBA yAoNnTe
30LWMTHbIE NAEHKW (MPY HONNYNY).

e HekacanTecb yCTpPONCTBA MOKPbIMM
PYKAMU UM APYTIMW YOCTAMU TeNal.

e 3anpeLlyoeTcs noaBepraTb Npubop
BO3eMCTBUNIO OTMOCHEPHbIX
$OKTOPOB (LOXAb, CONHLE).

e XpPOHUTE YNOAKOBKY B HEAOCTYMHOM
ONs geTer U AOMALLHUX XUBOTHbIX
MecTe.

e Hewuncnonb3ynte ananTepsbl, TOONHUKN
VU YOTUHUTENW AN MOLKTIOYEHMUS
YCTPOWCTBA.

e HecTtaHOBUTECH HO MPMBOP, TOK KOK
OH MOXeT 6bITb MOBPEXAEH.

e DTUM NPUOGOPOM MOTYT NOJIb30BATLCS
neTn BBO3pacTe 6onee 8 neTmn nogmn c
OrPAHUNYEHHbBIMY GU3NYECKMMU,
CEHCOPHBIMU UM YMCTBEHHbBIMU
CMNOCOBHOCTAMM U C
HEeQOCTATOYHbIM OMbITOM U 3HOHUSIMU,
MW YCOBUW, YTO OHW HOXOLATCS MNOA,
HabnaeHneM unu
MPOWHCTPYKTUPOBAHbI O 6€30MACHOM
MCMNONb30BOHUM MPUG0Pa n
MOHWUMAIOT CBSA3OHHbIE C3TUM PUCKMU.

e [1OHHbBIM YCTPOMCTBOM MOIYT
MoIb30BATHCA NMLA (BKIOYAS feTen)
C OrPAHNYEHHbBIMY GU3NYECKMMU,
CEHCOPHbIMU U YMCTBEHHbIMU
CMOCOBHOCTAMM, A TAKXE LA C
HEeOOCTATOUHbIM OMbITOM, NP
YCNOBUU, YTO OHN HOXOAATCA MO~
MPUCMOTPOM UK MONTYYUIN
VHCTPYKLMM MO UCMONTb30BAHUIO
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YCTPOMCTBA CO CTOPOHbBI UL,
OTBETCTBEHHOI O 30 MX 6€30MACHOCTb.
CneguTe 30 0e€TbMU, YTOObI OHU HEe
NrpPonv C MPUGOPOM.

QUMCTKA 1 OBCYXMBAHME HE JOKHbI
BbIMNONHATHCA AeTbMM 6€3 NPUCMOTPOA.
BcTaBbTE BUIIKY B PO3ETKY,
COOTBETCTBYIOLLYIO AENCTBYIOLLNM
HOPMOM U HOXOASALLYIOCS B LOCTYMHOM
MecTe.

CpelcTBa OTKIIIOUEHNS AOKHbI 6bITb
BCTPOEHbDI B CTALMOHOPHYO MPOBOAKY
COrI0CHO COOTBETCTBYIOLLMM HOPMOM.
ECnv LUHYp NMTAHWSA NOBPEXAEH, BO
M36eXAHUE PUCKOB OH JONKEH BbITb
30MeHEH NPON3BOAUTENEM,
CEPBUCHbIM LLEHTPOM UM
KBONNOULIMPOBOHHbBIM MEPCOHASIOM.
Onsanpubopos knacca l ybeantecs, uto
OOMOALLHSASA CETb 31eKTPOMUTOHMS
MIMeeT COOTBETCTBYIOLLLEE 3a3eM/IeHME.
He nonb3ynTecb OTKPbITbIM OrHEM
(onacHocTb Noxapa).

MPEOYMPEXLOEHWE: oTcyTCcTBME
BUHTOB N GUKCUPYIOLLMX
NMpPUCNoco61eHn B COOTBETCTBUM
C3TUMW MHCTPYKLMAMU MOXET
MPVBECTU K PUCKY MOPOXEHNS
3/1EKTPUNYECKVIM TOKOM.

o [InsaKpenneHns npmbopa NcnonbsymTe

TONBbKO NOAXOJALLMNE BUHTbI U
KpernexHble geTonu.

Y6e[uTech, YTo yCTPOMUCTBO
YCTAHOBIEHO TAKMM OOPA30M, YTOObI
€ro MOXHO 6bIJ10 OTKIIIOUYUTL OT
NCTOYHMKA MUTAHKSA. POCCTOAHME
PA3MbIKOHMS KOHTAKTOB (3 MM) LOJIKHO
ob6ecneymBaTb MOAHOE OTK/IOYEHNE B
YCNOBUAX MepeHanpXeHns
kaTteropumn lIl.

CoeauHNTE BbITAXKY C AbIMOXOLOM
Tpybom AMaMeTpoM He MeHee 120 MM.
L1Ha AbIMOXOAQ [OMKHA ObIThb KK
MOXHO MeHblLLe.

YTO KOCAETCHA TEXHNYECKUX MEP U Mep
6e30MacHOCTH, KOTOPbIE AOMKHbI BblTh
NPWHATLI 415 YAONEeHUS ObIMA, BOXHO
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HeyKOCHUTEeNbHO COBNI0AATL
MPABMIQ, YCTOHOBIEHHbIE MECTHbIMU
BNOCTSAMMU.

Mpv 0 OHOBPEMEHHOM UCMONb30BAHUMN
OOHHOIo Npmbopa c NpnbopamMu,
POB6OTAOLLMMM HO FA3e UNKY APpYrnx
BMIOOX TOMANBA (3TO HE OTHOCUTCA K
npr6opPaAM, KOTOpPbIE OTBOASAT BO3AYX
TOJbKO B MOMeLLeHKe), noMeLLeHme
LOJMKHO HOZNEXAL MM 06pa30M
MPOBETPUBATbLCS, YTOOGbI
NpPeaoTBPATUTL OGPATHbIN MOTOK
ObIMOBbIX FO30B.

OuncTUTE YCTPONCTBO U 30MEHUTE
OUNBTPbI MO UCTEYEHUN YKA3AHHOIO
CPOKa (ONACHOCTb BO3ropaHms).
CMOTpu pa3sgen, MoCBALLEHHbIN
OUMCTKE N yXO4Y 30 NMPUBOPOM.
HeobxoonmMo cobnogatb
HOLIMOHOIbHbIE HOPMBI, KOCAtOLLMECs
OTBOJAC BO34YXA.

Bo3nyx He LOMKEeH OTBOAUTLCHA B
ObIMOXOJ, UCMOSIb3yeMbI N1 OTBOAA
ObIMO OT NPUBOPOB, PABOTAKOLLNX HO
rose Unu gpyrmux BUOOX TOManead (3To
HE OTHOCUTCS K NPMBOPAM, KOTOpbIE
OTBOASAT BO34YX TOSbKO B MOMELLEHME).
Mpu ogHOBPEMEHHOM paboTe
BOPOYHOM MAHENM 1 NpUbopos.,
Pa60TALLMX HO SHEPTVN, OTIINYHOWN
OT 3N1EKTPUYECKON, OTpULATENIbHOE
LOBJIEHVIE B MOMELLEHNN HE [OITKHO
npeBbilwaTb 4 Ma (4 x10-5 6ap), 4Tobbl
VCKIIOUYUTb BCACHIBOHME MOPOB OT
BOPOYHOW MAHENM B MOMELLeHMe.
KyXOHHbIe BbITSXKM U Apyrme
YCTPOWCTBA A15 YAONEeHMS KYXOHHOIO
AbIMO MOTYT HOPYLUNTL 6€30MACHY0
paboTy NPr6OPOB, PABOTAIOLLMX HO
rose Unv apyrom Tonnamee (B ToM uncne
POCMONOXEHHBIX B BPYI X
rnomeLLeHmsx), n3-3a 06pPATHOro
MOTOKA AbIMOBbIX FO30B. 3TV ra3bl
MOTEHLMATbHO MOTYT BbI3BOTb
OTPOBEHNE MOHOOKCUAOM Yriepona.
Mocne yCTAHOBKM BbITSXKM UN
APYroro ycTponCcTBa AN yAANeHNs
KYXOHHOTO AblMO y6eamnTech, ra3oBble



nMpPUBOoPbI [OJIKHbI 6bITb MPOBEPEHbI
KOMMETEHTHbIM INLLOM, UTOObI
y6enmnTbCsa B OTCYTCTBUN O6PATHOIO
MOTOKO AbIMOBbIX FO30B.
VMHOYKLNOHHbIE CUCTEMbI 3TUX
BAPOYHbIX MOBEPXHOCTEN
COOTBETCTBYIOT TPEeOOBAHUAM
CTaHAAPTOB OMC 1 AUPEKTUBbI MO
IMI 1 He goMXHbI CO300BATb MOMeX
LPYrM 311eKTPOHHBIM YCTPONCTBOM.
JIMLOM C KAPANOCTUMYNATOPAMU UITN
OPYrVIMU S1EKTPOHHbIMU
UMMOHTOTOMU CriegyeT
MPOKOHCYNbTUPOBATHCS CO CBOUM
BPOYOM UMY NPOUN3BOANTENEM
MMMIAHTATOB, AOCTATOUYHO N

YCTOMYMBbBI 3TU YCTPOMCTBA K TOMEXOM.

Mepen BbINOHEHVEM MOAKTIOYEHUS K
3/1eKTPOCEeTU MPOYTUTE FOBY
MNOOKMIOYEHWE K 9TEKTPUYECKOW
CETW.

Bo BpeMsa ncrnonb3oBaHMS
GPUTIOPHULLbI HEOBXOANUMO
MNOCTOAHHO KOHTPONMMPOBATL:
rneperpeToe MAacno MoxXeT
BOCMIAMEHUTbLCS.

He cTaBbTe KACTPIONN 1 CKOBOPOLbI HO
KpOis, TOK KOK CUIIMKOHOBbIE
coefiMHeHS MOryT ObiTb MOBPEXAEHDI.

YCTPONCTBO M €ro LOCTYMHble
YOCTM HOrPEBAOTCA B NpoLecce
MCMNOMb30BAHUS. ByabTe oueHb
OCTOPOXHbI, UTOGbI HE KOCHYTbCS
HarpesaTtenen. Jeten mnagwe 8
neT cnenyeT AepXaTb NoAdnbLue
OT YCTPOWCTBA, €C/IU OHU He
HOXOOATCA MO, MOCTOAHHbIM
MPUCMOTPOM.

MPEOYMPEXOEHWE: Ecnun
MOBEPXHOCTb UMEeT TPEeLLMHbI,
BbIK/TIOYMNTE YCTPOWUCTBO U HE
BKJTIOYAMTE BO U3BEXAHUE
MOPOAXEHUA NEKTPNYECKUM
TOKOM.

A

e He VICI'IOJ'Ib3yVITe napoo4yncTuTenu on4d

UYNCTKN N30enn4.
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He knagute metannnyeckume
npeaMeTbl, TOKME KAK HOXM, BUITKN,
NOXKU U KPbILLKM, HO MOBEPXHOCTb
BAPOYHOW NAHENM, MOCKONbKY OHU
MOTYT MNeperpeTbes.

Ncnonb3ynTe COOTBETCTBYOLLNM
OPraH yNpaBfeHus, YTO6bI BbIKIIOUNTb
BOPOYHYIO MAHENb Noce
MCMOJSIb30BAHMUS; HE MONAramnTech Ha
LATUYNKU HONTUYMS KOCTPIONN.
Mpnbop He NpefHA3HAYeH Ans
BKJ1IOUEHWS C MOMOLLbIO BHELLIHEro
TOVMePO NN OTAENbHOW CUCTEMBI
ONCTAHLIMOHHOIO YMPOBIEHMS.

MPEOYMPEXOEHWE: OnacHocTb
BO3ropaHWs: He knaguTte
npengMeTbl HO BAPOUHYIO
MOBEPXHOCTb.

BHNMAHWE: Mpouecc
NPUrOTOBNEHUS ML LOMKEH
OCYLLLeCTBASATHCS MOL,
NpPUCMOTPOM. KpaTkmii mpoLiecc
MPUroTOBNEHWS ML LOMKEH
OCYLLLeCTBASATHCS MOL, MOCTOSHHBIM
NMPUCMOTPOM.

MPEOYMPEXOEHWME: OnacHo
OCTOB/ATb BAPOYHYIO
NOBEPXHOCTb 6e3 MPUCMOTPA MPW
NCMOb30BAHMM MACA UK
CMO3KM, TOK KOK 3TO MOXET
CO340Tb OMACHYIO CUTYOALMIO
BbI3BATb Noxap. HAKOTOA He
MbITANTECH MOrACUTb NIAMS
BOLOM, O BbIKOYMTE NPNBOP U
HOKPOWTE NAaMs, HaNpPUMep,
KObILLKOW UM OTHECTONKMM
OLessnIoM.

3anpeL,eHo YCTAHABNMBATL MPUGoP
30 1eKOPATUBHOM ABepLIEN, YTOGbI OH
He neperpencs.

CVMBOJT == HO U3OENVN UV €TI0
YMOKOBKe O3HAYOET, YTO U3genme
Henb3s yTUIM3NPOBATbL BMECTe C
06bIYHbIMU BbITOBbIMU OTXOACMMW.
N3pnenve cnepgyet nepenaTb B
COOTBETCTBYIOLLNM LIEHTP,



CNeLNanmM3npPYyoLLMNCS HO
nepepaboTKe 3NeKTPUUYECKUX U
3NEKTPOHHbIX KOMMOHEHTOB.
O6ecneyeHye NPABUIbHOM
YTUAN3ALMM 3TOMO U3[ENNSA MOMOXET
NpPefoTBPATUTbL BO3MOXHbIE
HeraTuBHble MOCNeACTBUNA ANS
OKpPY>XaloLLEeWn Cpefbl M 340PO0BbS,
KOTOpbIe, B MPOTMBHOM Cily4ae, MOrn

SKCIMIYATALUNA

6bl BO3HUKHYTb B pe3ynbtaTe
HenpPOBUIbHOM yTUNM3aLuK. bonee
NOAPOBHYI0 MHGOPMALMIO O
nepepaboTke AAHHOIO N34eNNs Bbl
MOXeTe NONyYnTb B rOPOLCKOMN
OAMVHUCTPALMN, MECTHOM LLEHTPE
YTUAN3ALMM OTXOL0B USIU B MOTA3KHE,
roe 610 NnpnobpeTeHo nsgenve.

BcacbIBaIOLLAS BEITSXKKO MpefHA3HAYeHa
TOJSIbKO ANsi IPUMEHEHMS B 6bITY 4115
YLOEHUS 30MAX0B FOTOBKM.

Hu B KOeM cnyyae He criefyeT Nosb30BATLCS
NPVGOPOM B MHbIX LIefISX, OTJIMYHbIX OT TEX,
L1151 KOTOPbIX OHO MPEeAHA3HAYEHA.

Bo BpeMs MCnonb30BAHUSA GPUTIOPHULLbI
HeO6XOAMMO MOCTOSIHHO KOHTPONMMPOBATH:
neperpeToe MacsIo MOXeT
BOCMIOMEHUTBCS.

He nonb3aynTech NpnGopOM C BHELLHUM
TANMEPOM UMW HE3ABUCUMOW CUCTEMOM
LVCTOHLMOHHOMO YNPOBEHNS.

OYNCTKA N YXOL

He cnepyetyctaHaBnnBaTb NpMbOpP 30
[eKOPATUBHOM NAHENbIO, YTOObI OH CUITbHO
He HarpeBaCcs.

YT06bI HE NOBPEANTbL MPUBOP, He
CTOHOBUTECH HO HErO HOFAMMU.

YTO6bI HE MOBPEANTL CUNIMKOHOBbIE CTbIKY,
He CTOBbTE ropsune eMKOCTU A1 FOTOBKM
HO Kapkac npubéopa.

He pekomeHayeTcs pe3aTtb NPOAYKTbI,
roTOBUTb BMIOAA U POHATb TBEPAbIE
npeAMeTbl HO BOPOYHYIO MOBEPXHOCTb. He
TAHWTE KACTPIONN MW MOCYAY MO
NOBEPXHOCTU.

Mepepn No6blIM TEXHUYECKUM
06CNYXMBAHMEM BbIKIOUNTE NN
oTCOeANHNTE NPUBOP OT UCTOUHMNKO
NMUTAHWS.

Ecnm nocTaBnsieTcsa yrofbHbIi GunbTp
npoTrB 3anaxoB Tuna (F) (CM. nHCTpyKLuuio
Mo YCTAHOBKE), €0 MOXHO
pereHepunpoBaTb. DUILTP NPOTMB 3AMAXOB
HQ OKTUBUPOBAHHOM YTIf1€ MOXHO MbITb U
BOCCTOHOBNNBATb KaXIble 3-4 MecaLa (nnu
yalle Npm MHTEHCMBHOM UCMOJIb3OBOHMM
BbITSIXKKM); LOMYCKAOTCS MAKCUMYM 8
LIMKIIOB pereHepaLmmn GunbTpa (B cnyyae
0COB6EHHO MHTEHCUBHOTO MCMONb30BAHMS
npmnbopa pekoMeHayeTcs
BOCCTOHOBMBATL GUNbTP He 6onee 5 pas).
[na3akasa HoBoro dpunbtpa (F)
06paLLANTECH B CEPBUCHBIN LIEHTP.

(3]

Cnoco6 pereHepauum punbTpa:

MomouTe GUNbTP B NOCYLOMOEYHOM
MaLwmHe npu TemnepaTtype MAKC. 70° nnun

MOMOWTe ero Bpy4Hyto ropsiyen Bogom 6e3
MNCMOMb30BAHMS LLOPAMNAOLWMX Y60k (He
MOJNb3yNTECh /15 STOrO MOKOLLUMU
cpencteamul).

BbicyLumnTe GpunbTp B AYXOBOM LLUKADY Npu
TemnepaType MAKC.70° B TeyeHme 2 4acoB
(BHUMATENBHO NPOYNTANTE PYKOBOACTBO
MO 3KCMAYATALMN U UHCTPYKLIMK MO
MOHTQXY BALLEro yXOBOTr o LWKAdA).
Xurposble GUAbTPbI HEOBGXOANMO OUMLLATb
03 B 2 Mecsia pa6oTbl MKW YaLLLE B CyYoe
OY€Hb MHTEHCKMBHOMO MCMOIb30BAHMUS
npnBopa; XNPOoBble GUNLTPbLI MOXHO MbiTb B
nocy4OMOeYHOM MaLLnHE. He MonTe
peLleTKn B MOCYAOMOEYHOW MALLUHE (Z).

L

——

O6Lwmne pekoMeHaOLNN

Hwvkorpao He FIOﬂbByl;ITer Lapanawmmm
I'y6KGMl/I, CTQJIbHBIMU MOYOIIIKAMU, CONISIHOMN



KMCNOTOM N MPOUYNMUM COCTABAMM, KOTOPbIE
MOTyT NOLAPANOTb AN OCTABUTL Clefbl HO
MOBEPXHOCTM.

He pekoMeHAyeTCs MCMOMb30BATD B MULLLY
MPOAYKTbI, CIYYANHO yrABLUME 1
OCTOBLUMECS HO MOBEPXHOCTH,
bYHKLMOHANBHBIX UM AEKOPATUBHbIX
3/1EMEHTOX BAPOYHOM MAHENN.

Ouuctkanpméopa

OuunLLanTe BOPOYHYIO MAHENb nocne
KOKA0rO UCMOb30BAHMSA BO M3GEXAHNE
06YrNMBAHMSA HO HEM OCTATKOB MULLN.
OUNCTKA MPUCOXLLINX N OBYTNINBLLMUXCS
30rpsa3HeHnn TpebyeT 6ONBbLINX YCUITUIA.
[N yooneHuns exxegHeBHbIX 30 PSA3HEHNN
MONb3yNTECh MATKOW TPSIMKOW NN T'y6KOM U
NOAXOASLLNM MOIOLLMM CPEACTBOM.
MpraepPXNBANTECH PEKOMEHAALINN
N3roTOBUTENSI OTHOCUTENBHO
MNCMONb3yeMblX MOKOLLMX CPELCTB.
PekoMeHAyeTCs NONb30BATbCS 3ALLUTHBIMM
MOIOLLIMMU CPELACTBAMM.

YponuTe npucoxLLee 3arpsisHeHne,
HanpuMep, yeexasLLee KunsyeHoe

TPEBOBAHWUSA K MEBEJIUN

MOJIOKO, CreLManbHbIM CKPe6KoM Afist
CTEKSIOKEPAMMKM, MOKA BAPOYHAS
MOBEPXHOCTb eLLe He OCTbINA.
MpvaepXnBANTECh PEKOMEHAALIMMN
N3roTOBUTESNS OTHOCUTENbHO TUMA CKPebKa.
yaanute nuLLy, CoaepXaLlyto caxap,
HaMpuMep y6exaBsLlee Npu
NPUrOTOBNEHW BAPEHbE, CMEeLNASTbHbBIM
CKPeBKOM AJ15 CTEKSTOKePAMMKM, MOKA
BOPOYHOS MOBEPXHOCTb eLlie He OCTbiNa. B
MPOTUBHOM C/lly4de OHO MOXET MOBPEeAUTb
CTeKIOKepPAMUYECKYIO MOBEPXHOCTb.

YaonvTe nonaBLLYO HO MOBEPXHOCTb U
PACMNOBUBLLYIOCS MNACTMACCY
CreLmasbHbIM CKpebKoM Afis
CTEKSTIOKEPAMMKM, MOKA BAPOYHASA
MOBEPXHOCTb eLLle He OCTbINA. B NpoTMBHOM
CIly40e OHO MOXET NoBpeanTb
CTEKNTOKEPOAMMNYECKYIO MOBEPXHOCTb.

YponuTe NSTHA HOKUMM C MOMOLLbIO
He60bLLIOro KOIMYECTBA PACTBOPA MPOTUB
HOKMMK, HONPUMEP YKCYC UM COK IMMOHQ,
nocre Toro, Kok BOpOYHAS MOBEPXHOCTb
OCTbINA. 30TEM CHOBO MPOTPUTE BACKHOM
TPAMNKOW.

MpwnycTaHOBKe HEO6XOANMO COBNIAATL
[eCTBYIOLLME B CTPOHE UCMOSIb30BOHUS
30KOHbI, MOCTAHOBAEHWS, AVPEKTUBbI U
CTOHAAPTHI (MpaBMNa 6€30MacHOCTU
3NEeKTPUYECKMX CUCTEM, MPABUIIbHASA
YTUAN3ALMS KOMMOHEHTOB U T. 4,)!

He ncnonb3yiTe CUIMKOHOBBIN repMeTrK
Mexzay Nprbopom 1 paboyen
NMOBEPXHOCTbLIO. BapouHas naHesnb
npefHO3HAYeHd AN BCTPAUBOEMOM
YCTAHOBKM B KyXOHHbIV pA60OYMIA CTON
MOBepPX KyXOHHOIro Moayns lWmpnHon 600
MM Unn 6onblLue.

B cnyyae ycTaHOBKM Mpub6opa Ha
BOCMIOMEHSIOLLMEC MATEPUATTbI
HEOBXOAMMO CTPOro COBMOAATb
pykoBoOAsiLLME NONOXEHUS N NPABUNQ,
KacatoLmecs yCTAHOBKM YCTPOWNCTB
HU3KOrO HAMPSXEHUS U MPOTUBOMOXAPHOM
6e30MaCHOCTU.

1 BCTPANBOEMbIX YCTPONCTB KOMMOHEHTbI
(M3 NNACTUKA Y LLUNOHUPOBAHHOWN
LPEeBeCUHbI) crieflyeT KPenmuTb C MOMOLLbIO
TepMocTorkmx knees (MruHIUMYM 100 °C):
MCMONb30BAHME HEMOAXOAALLNX
MOTEPMANOB U KJTEEB MOXET MPUBECTU K
LedOopPMaALIMM UM OTPbIBY KOMMOHEHTOB.
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B KyxOHHOM MOaye AOMKHO BbITb
JOCTOTOYHO MeCTa AJ19 3NeKTPUYECKNX
coeflMHeHn npnbopa. HoBecHble WKadbI
HaL NPUB60POM LOSKHbI YCTOHABIMBATHCA
HO TOKOM POCCTOSAHUM, YTOObI BbINO
LOCTOTOYHO MeCTa 151 YAOGHOM PAGOTHI.

YCTAHOBKA 4,eKOPATUBHOIO MANHTYCO U3
TBEPLOW APEBECKHbBI BOKPYT pa6oyero
CTONC 30 NPMBOPOM JOMYCKAETCA NP
YCNOBUMU, YTOBbI MUHMMANBHOE PACCTOSHMNE
[0 Hero BCcerfa COOTBETCTBOBAIO
YKO3OHHOMY HO PUCYHKOX MO YCTAHOBKE.

MUHMMONbHOE PACCTOSAHNE MeXAY
YCTOHOBJIEHHbBIM MPUGOPOM 1 304HEN
CTEHOW YKA3AHO HO PUCYHKE MO YyCTAHOBKE
BCTpauBaemMoro npuéopa (150 MM ot
60KkoBOW cTeHbl, 40 MM OT 30/4HEN CTEHbI U
500 MM OT HOBECHbIX LLIKO}OB B Clyvae Ux
Hann4ums. 13 CooBpaXEHNIN SPrOHOMUKN Mbl
peKkoMeHayeM MUHUMOSIbHOE PACCTOSHME
1000 mm).

YTO6bI NPpefynpPeanTb MPOCAYMBAHNE
XMOKOCTEN MeXAy KPOMKOW BAPOYHOM
NOHEeNn 1 PaGoymM CTONIOM, Nepef,
YCTOHOBKOW Npr60opa creayeT NPonoXnTb
BLLOJ1b BCEW BHELLHEWN KPOMKM BAPOYHOM
NMOHenu KneeBoe yraoTHEHWE,
npwunaraemMoe B KOMrJekTe.



NMOAKIMIOYEHUE K JIEKTPOCETHU

MNPEAYNPEXXOEHWE: SnekTpunyeckue
noaKMoYeHMs AOMXKHbI BbINMOHATLCS
WNCKITIOUYNTENBHO OBTOPU3OBAHHbIM
YCTOHOBLLMKOM.

o Cnenynte cxeme Nogko4eHms
(paCnoNoXeHa HA HUXKHEN CTOPOHE
n3genns).

e [IaHHOE yCTPOWMCTBO NOACOEANHSETCS MO
cxeme "3Be3na". PekomeHpyeTcs
1CMNoNb30BATh Kabenb nuTaHns HO5V2V2-
F5x2,5MM%, OOHO®A3HOE 1
LOBYXDA3HOE nogkntoyeHume:

MWUHWUMONbHOE CeYeHme NPOBOAHMNKOB - 2,5
MMZ. Hapy3XHbI AMAMETP CUIOBOTO KAGens:
MVH. 8 MM - MOKC. 12 MM.

o CoefuHUTENbHbIE KIIEMMbl HOXOAATCS MOZ,
KPbILLKOW paCrpeAenmnTesibHOM KOPOBGKU.

o [lpoBepbTe, UTOObI XAPAKTEPUCTUKN
3NEeKTPUYECKOM MPOBOAKN B LlOME
(HanpsixeHne, MOKCUMOIbHAS MOLLHOCTb U
TOK) 6bI/I1 COBMECTUMbI C SN1EKTPUYECKUMU
napameTpamMm nprubopa.

o [logkniounTte Nprbop, KaK YKA3OHO B
PYKOBOJCTBE MO YCTAHOBKE (COrNaCHO
COOTBETCTBYIOLLMM CTAHAOPTAM ANS
CeTeBOro HAMPSXKEHMS, LEeNCTBYIOLLMM HO
HOLMOHONBHOM YPOBHE).

A BHUMaHuMe! He nasnTe kabenu!

YCNNOBUS OKPYXXAIOLLLEW CPEbI

YTunusauums 6biTOBON TEXHUKU

CYIMBO/ mm HO U3LEMUN UMW €70 YINOKOBKE
O3HOYOET, YTO U3ENNE HeNb3s YTUIN3UPOBATb
BMeCTe C O6blUYHbIMU 6bITOBBIMM OTXO4OMM.
M3penve cnepyeT yTUNM3MPOBOATL B LEEHTPE,
CcrneLnanmsnpyoLLEemMcs Ha nepepaboTke
SNEKTPUYECKNX N SNEKTPOHHbBIX KOMMOHEHTOB.
Ob6ecneyeHye NPABUIbHOM YTUN3ALLNN 3TOrO
M3[enns MOMOXET NPefoTBPATUTb
BO3MOXHble HEFOTVBHbIE MOCNenCTBUS ANs
OKpY>XaltoLLen cpeabl M 3L0POBbs, KOTOPbIE, B
MPOTUBHOM CJlyYde, MOV 6bl BO3HUKHYTb B
pe3ynbTaTe HeMpPABUABHOM YTUAU3ALUN.
bonee nogpobHyio MHbopMaL Mo O
nepepaboTke 4AHHOMO M3[ENNS Bbl MOXETE
MONyYNTb B FOPOLACKON AAMUHNCTPALMN,
MECTHOM LIEHTPE YTUAN3ALMM OTXOLOB U B
MOra3suHe, rae 6bi1o NprobpeTeHo nsgenue.

Mpnbop cooTBeTCTBYET AMpPEKTMBE EBPOCOIO3a
2012/19/UE o cokpalLleHMM ONMACHbIX BELLLECTB,
NCMOMb3yeMbIX B 3/1EKTPUYECKOM U
3NEeKTPOHHOM 060PYLOBAHUM, U O
nepepaboTke OTXOLOB.

YTunusaumsa YNAKOBOYHOINo Martepuana
V2"

MaTepuansi c cuMeonoM & mprroaHb ans
nepepaboTKN. YTUNN3NPYITE YIIOKOBOYHbIE
MOTEPUWabI B CMELMASbHBIX COOPHbBIX
KOHTENHEepPaX 4S5 NepepaboTKu.

SHeproc6epexxeHne

Bbl MOXETE 3KOHOMUTb SHEPrUIo eXeLHEBHO BO
BpeMdA NnpuroToBieHnd, cnefgysa copeTtam,
NnpvBeLEeHHbIM HUXeE.

e [PV HArPEBAHWM BOAbI UCMONb3YITE
TOJIbKO HEOBXOAMMOE KONIMYECTBO.

e ECnnBO3MOXHO, BCErfa 3aKpbIBAMTE
KOCTPIONN KPbILLKOM.

o [lpexneyeM aKTUBNPOBATL BAPOYHYIO
30HY, MOCTABbTE KACTPIOSIO.

e CTOBbTE MEHbLUME KACTPIONN B MEHbLLME
BAPOYHbIE 30HbI.

e CTaBbTE MOCYAY NPSIMO B LLEHTP BAPOYHOMN
30HblI.

e llcnonb3yinTe OCTATOYHOE TEMSIO, YTOGbI
COXPOHUTbL MULLLY TEMION N PA30rpeTh ee.
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OMNCAHUE U3OENNA

1 OThenbHas BApoYHas 30Ha (210x190 mm) 2100
BT, ¢ pyHKumMen Booster Ha 3000 BT

2 OThenbHas BapoyHas 30Ha (210x190 mm) 2100
BT, ¢ pyHKumen Booster Ha 3000 Bt

OThenbHas Bapo4Has 30Ha (R 210 mm) 2300
BT, c pyHKumen Booster Ha 3000 BT

w

OTphenbHas BApouHas 30Ha (R 145 mm) 1400
BT, ¢ pyHKUMen Booster Ha 1850 BT

MaHenb ynpaenexHus

3a60pHas peLleTka

+ o0 h

2 KoM6uHMpyemas BapouHas 3oHa (210x380
MM) 3000 BT, ¢ pyHKumen Booster Ha 3700 BT

MAHEJ1b YIMPABJIEHUA

NHOUKATOPDI

OnpepeneHne HONNYUS KACTPIONN

Kaxxaos BAOpPOYHOS 30HO OCHALLEHO CUCTEMOW,
KOTOpPas O6HAPYXMBAET HONMYME KACTPIONN
HQ BAPOYHOM MOBEPXHOCTU.

CncreMa 06HAPYXeHUs CocoO6HA
POACMO3HOBATbL KACTPIONN C
HOMOrHVYNBAEMbBIM LHOM, MPUrOAHbIE A8
NCMONb30BAHMS HO MHAYKLMOHHbIX MANTOX.
Ecnu kacTptons cHATa BO Bpems paboTbl v
NCMONb3yeTCs HENOAXOAALLOAS KACTPONSA, HA

ancrniee noaBnaeTcd CUMBOJ e .

MNHAMKATOP OCTATOMHOrO Teria

WNHAMKATOP OCTATOYHOrO TeMa - 3TO GYHKLMS
6e30MaCHOCTU, KOTOPAS YKO3bIBAET, UTO
NMOBEPXHOCTb BAPOUYHOW 30HbI BCE eLLie UMeeT
TeMMNepaTypy, PABHYIO UK NpesbiLLatoLLyio 50
°C, 1, CNefoBaTeNbHO, MOXET BbI3BATbH OXOMM
NPV KOHTOKTE C rofbiMn pykaMu. Jucrnemn
COOTBETCTBYIOLLIEN BAPOYHOM 30HbI

MoKAa3bIBAET .

BkntouyeHo/BbIKNOYEHO

VHANKATOP 30COPEHMS KMPOYNOBINBAIOLLENO
dunbTpa

VNHAMKATOP YPOBHS MOLLHOCTW BAPOYHOW 30HbI

VHAMKATOP YPOBHS MOLLHOCTM BbITSKKM

CHMBOJ 30HbI YNPABAEHNS BbITSIXXKON

YnpaBneHne TaAMMepoM BAPOUYHOM 30HbI

O6NACTb YNPOBAEHUS TONMEPOM

1
2
3
4
5 YnpaeneHwne TAMMEPOM BbITSXKM
6
7
8
9

VHAWKATOP 30COpEeHUs GUNbTPA C
OKTUBUPOBAHHbIM yrnem

10 KHorka ¢yHKLMM POCTAMIMBAHNS

11 KHonka GyHKLMM BIOKMPOBKK

12 KHonka ¢yHKLMM nay3bl

13 KnosuraTtypa HenpepbiBHOrO BBOA

A KHonka ¢yHKLMK «ABTO»

Ba [POYHbI€ 30Hbl MOXHO OKTUBMPOOBATD, HOXAB

COOTBETCTBYOLLMI AUCMIEN B Oucnnen
3aropuUTcs ipYe, NOATBEPX A0S OnepaLmio.

Korga ckoBopoad CTABUTCA HA OAHY 13 4 30H
HOrpPEeBA, BOPOYHASA NMAHEb OBTOMATUYECKM
onpeaenseT ee HANNYME N 3AropaeTcs
COOTBETCTBYOLLMIN AUCTIEN, YTOODI
AKTUBUPOBATL ee.

ECNM HO BOPOYHOM MAHENN HET KACTPIOSb NN
LPYr1x NpenMeToB, ANCMIEN HE BUAHDI.

Ha naHenu ynpasneHns BbIGUPAOTCSA TOTbKO
Te GyHKLNK, KOTOPbIE BUAHbI, HO
NOACBEYMBAIOTCS C HU3KOW MHTEHCUBHOCTbIO.
BbibepuTe GyHKLNM, MPUKOCHYBLUNCH K
COOTBETCTBYIOLLEMY CUMBOJTY.
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BkntoueHue npuéopa:

B TeueHue 2 cekyH HOxMUTe kHomky On/Off , uto6bl
BKJIIOYUTb 1 MPUBECTU B AeNCTBME GYHKLMN
BOPOYHOW MAHENN.

B [JOHHbBIN MOMEHT NAHesb BKIIIOYEHA, HO MOLLIHOCTb
BCEX 30H HATPEBA M BbITSXKKW PABHA HYJTIO.
BapoyHas NOHesb BbIKIIOYOETCS ABTOMATUYECKN
yepes 20 cekyH[ NpOoCTos.

BHUMaHMe: B Liensix 6€30NacHOCTY BAPOUHYIO
MAaHeNb MOXHO BCErAd BbIKMOYNTL KHOMKon On/Off .

BHUMaHuMe: Bce (DyHKLll/IVI HO naHenu ynpasneHus,
KOTOpPble MOXHO Bbl6pOTb, BCErpna oceelleHbl /
BUAHbI, N BKNKOYNTb MOXHO TOJIbKO UX.

YCTPOMCTBA YNPABAEHWS 30HAMU HOMPEBQ, BbITSXKM
1 TONMEPa MOXHO BKITIOYUTb HOXATMEM
COOTBETCTBYIOLLErO CEHCOPO .

SpKas NOACBETKA CEHCOPA NOATBEPXAAET
BbINOJIHEHVE KOMAHb.

OrPAHUYEHUE MOLLIHOCTH

Mpu NepBOM NOAKIOYEHUM NPUGoPa K
GbITOBOW 3NEKTPOCETUN YCTOHOBLUMK JLOSXKEH
HOCTPOWUTbL MOLLIHOCTb 30H HOIPEBA B
COOTBETCTBUM C GOKTUYECKOM MOLLIHOCTbBIO
GbITOBOW 3N1EKTPUYECKON CUCTEMBI.

ECnv B3TOM HET HEOBXOAMMOCTY, Bbl MOXETE
BKJTIOUNTb BAPOUHYIO MOBEPXHOCTb, NCMOSb3Ys

VN, B KAYECTBE ONIbTEPHATUBSI, Cleaynte
npouenype, ONMCOHHOM HUXe, YTOGbI
NONY4YUTb LOCTYM K MEHIO.

Mepepn nposeaeHeM NpoLiefypbl
pEKOMEHYEeTCs MPOYNTATH BECh PO3AEN.

MofknoYMTEe BAPOUHYIO MOBEPXHOCTb K
JOMALLHEeN ceTu.

1. Bceamcnnen 30ropaoTcs HA HECKOSIbKO
CeKyHf, MOTOM FACHYT M OCTAETCS TObKO

, KOTOPbI MUFOET.
2. Hoxmuten y,qep)KVlBal?lTe@: ANCINen 30H
r,
Harpesa nokasbisaioT J.
3. YOoepXuBasi HOXATOW O HOYHUTE HOXM-

MATb AMCnnen 30H, ABUradacb npoTMB Ya-
COBOW CTPEJIKN.

v

3 5 g 2

oA

5

(N
o

JleBbIvi 304HUN gucnnemn OTOGpO)KOeTl'_- n
UNCIO, YKA3bIBOIOLLLEE TUIM MEHI0. J1eBbI
nepeaHN Ancnnen oTo6PAXAET YNCNO,
KOTOPOE 30BMCUT OT MAPAMETPOB, YKA3AHHbBIX
B BblOOpE.

Bbi6GepuTe gucnnem c I'IOMOLLI,bIOC M HOXMUTE
«8» HA MAHEeN I MOLLIHOCTMU.

BbiGepuTe neBbIv NepegHni Aucnnen n
BbIGepUTE MPABUIBHYIO HACTPOWKY.

CM. TEXHMYEeCKMe XOPAKTEPUCTUKM B TAGAMLLE
Hunxe:

3Ha4veHne
Ha naHenn KBT MpuMeuaHus
MOLLHOCTU

o 7.4 CTOHp.opTHaﬂ HOYanbHOS

HOCTPOMKA

1 4,5

2 3.5

3 2,8

MNocne BBOAG MPABUJIbHOIo 3HAYEeHUA

NOATBEPANTE, HAXOB U yLepPXMBASs ®
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®YHKLUNN BAPOYHOUM MOBEPXHOCTU

01

23456789FP

©

Mpepox
POHU-
TenbHble
ycTpomn-
cTBA OT
nerten

3710 PyHKUMA NpeaoTBpaLLaeT
CyYarHoe BkatoYeHe o60pyA0BAHMS

YTO6bI AKTUBMPOBATH PYHKLIMIO: €CNN HO
BOPOYHOW MOBEPXHOCTN MMeeTCs
KOCTPIONSA, HOXMUTE 1 YOEPXMBANTE
COOTBETCTBYIOLLMI ANCMNEN B TedeHne 3
cekyHA,. Ecnv Ha BOpOYHOM MOBEPXHOCTU
HeT KACTPIONW, HOXMUTE U yAePXnBaANTE
B TeYeHue 3 cekyH ouH 13 5 gucnnees

(He BMAHbI) PSLOM C TOUKON . c nesom
CTOPOHbI. OTNYCTUTE N NpoBeanTe
nanbuemM ot O o 9 BAONb NaHenm
MOLLHOCTU, KOTOPOSA MOKA3bIBAET
rnocrnegoBATeNbHOCTb AeNCTBUI. Bce

ancnnen I'IOKO3bIBOlOTL .

OnncaHHble onepaLmm [OMXKHbI 6bITb
BbINOSIHEeHbI B TeyeHne 10 cekyHa,

YTO6bI OTKMOUNTD QYHKLMIO: HAXMUTE U
yaepXunBanTe oanH 13 5 ancnnees 30H
Harpesa B TeyeHue 3 cekyHA,. OTnycTuTe
1 nposenuTte nansuem ot 9 no O Boonb
MOHEeNM MOLLHOCTK, KOTOPAS MOKA3bIBOET
nocnefoBaTENbHOCTb AENCTBUN.

OnNMCaHHble onepaLmnmy AOMXKHbI ObITb
BbINMosHeHbl B TedyeHre 10 cekyHa,

Bnokun-
poBka

Bbl MOXeTe 3a610KMPOBATL GYHKLMN
BAPOYHOW MOBEPXHOCTUN BO BpeMsi
MCNONb30BAHMSA, HONPUMEP, ANs ee
OUNCTKM. DYHKLMS OCTOETCS AKTUBHOM,
[0Ke ec/iv BOPOUHYIO MOBEPXHOCTb
BbIK/TIOUYUTb M CHOBA BKJTIOUNTD.

B cnyyae c60si nnTaHUS GyHKLMSA
OTKJIIOYOETCS.

Tanmep
BApPOU-
HbIX
30H

TanMep No3BONSET BbIKNOYUTDL
onpeneneHHyio BAOPOYHYIO 30HY Mo
NCTeYEHMU YCTAHOBIEHHOT O BPEMEHMN.

BapouHble 30HbI MOXHO
30NPOrPAMMUPOBATE MHANBULYANBHO,
TOK KOK Y KOXXA0W MMeeTcs CBO TaMep.

Ona aktmsauun: Bo BpeMs pa6oTbl
BOPOYHOWM 30HbI HOXKMUTE Af18 AOCTYNA K
KOMOH/AM yNpaBAeHNs TANMepOoM aJist
3TOW 30HbI.

3 ancnnes oto6paxatoT «O O O».
HoxkMuTe «+» nam «-», 4yTobbl YyCTOHOBUTL
06PATHbIN OTCYET TAMMEPA.

§ 88

Yacsl - JecaTble - MUHYTbI

He kacanteck HMYero B TeueHune 10
ceKyHA, YTo6bl MOATBEPANTD
YCTOHOB/IEHHOE BpeMsi.

10 OKOHYAHWK OBPATHOrO OTCYETA
ancnnen c6pacbiBAOTCS U NofoeTcst
3BYKOBOW CUrHAS. DYHKLIMIO MOXHO
OCTAHOBUTb, HOXAB JIIOGYIO KHOTMKY.

Ecnun TanMep akTUBEH AN HECKOMbKMX
30H Harpesa, 3 ancnnes Bcerga 6yayT
COOTBETCTBOBATL TAMMEPY, OTCHET
BEeMeHN Ha KOTOPOM 30KOHUNTCH
PaHbLUe gpyrux.

[Ins OTKNOYEHWS: BO BpeMs paboThl
BOPOUYHOWM 30HbI HOXMUTE A1 AOCTYNA K
KOMOH/AM yrpaBfeHns TaNMepoMm ass
3TOW 30HbI.

YctaHoBuTe Ha Tpex amcnnesx «0 0 O» ¢
MOMOLLBIO KHOMOK «+» UM «-» Un
HaxmuTe kHorky On/Off,

Ons akTMBALMK GYHKLNU: HOXMUTE =0
n ynepxusante 1cekyHay.

YTO6bI OTKNIOUNTL PYHKLMIO: HOXMUTE

DyHKUUA
Boost

Kakayto BApOUHYIO 30HY MOXHO
HOCTPOWTb HO LOMOHUTESbHBIN YPOBEHb
MOLLHOCTMN HO CPOK [0 5 MUHYT.

[ns BktoUYeHMs: BbibepuTe ofHY 13 4 30H
Harpesa 1 BbibepuTe 3HaYeHme «P» Ha
noHenn MowHocT. COOTBETCTBYIOLLMI

aucnnen nokasbvieoetl .

YTO6bI OTKNOUNTD: BbIGEPUTE OOHO 13
LPYrMX BO3MOXHbIX 3HOYEHWUIN HA NaHenu
MOLLIHOCTW.
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Tanmep
(06wmmn)

TanMep ¢ 3ByKOBOM CUrHONN3ALMEN NS
06LLEero Nosib30BAHMS.

YTOObI AKTUBMPOBATD: BKIIOYUTE
BAPOYHYIO MOBEPXHOCTb, Y6eAMBLUNCE B
OTCYTCTBUM KOCTPIONb NI OKTUBHbIX 30H
Harpesa.

3 ancnnes Ans ynpaoBneHns TaMMepoMm
OTOBOPOXKAIOT «- - -»,

HaxmuTe gncnnent, 4toGbl BONTU B MEHIO
TarMepa 1 oTo6pasnTb «O O O».

HaxmuTe «+» Unn «-», YUTobbl YyCTAHOBUTbL
06PATHBIN OTCYET TANMEPO.

§868

Yacol - ecaTble - MUHYTbI

He kacanTech H1Yero B TedyeHne 10
CeKyHA, YTO6bl MOATBEPANTL
YCTOHOBMIEHHOE BpeMmsl.

10 OKOHYOHWK OBPATHOrO OTCYETA
aucnnen c6pacbiBAIOTCA U NOAOETCS
3BYKOBOW CUrHAS. DYHKLMIO MOXHO
OCTOHOBUTb, HOXAB TIOGYIO KHOTMKY.

[MOBTOPUTE YKA3AHHbIE BbiLLE ONEPALIUK,
UTO6bI U3MEHNTL 3HAYEHME OBPATHOIO
oTcyeTa.

YTOGbI OTKIIOUNTL: BKITIOUNTE BAPOUHYIO
NMOBEPXHOCTb, YGeAMBLUMCH B OTCYTCTBUM
KOCTPIOSb U OKTUBHbIX 30H HATPEBa.

HaxmuTe gncnnert, YtToGbl BOMTU B MEHIO
TANMEPQ, M NCNOSb3YMTE KHOMKM «+» 1
«-», YTO6bl HO OTO6PA3UTL HA ancnnee «O
0 O», nnu HoxxmmuTe kHonky On/Off.

DyHKUMSA
pacran-
NMBAHUS

[lns akTvBaUMK: BbIGEpUTE OfHY U3 4 30H

HOMPEBA Y HOKMUTE mmmem.
[ucnnel BbIGPAHHOM 30HbI MOKA3bIBOET

u.

OyHKUUSA
Harpesa

3Ta PyHKLMS MCMONb3YeTCs A5 HOrpeBad
CKOBOPOAbI HO MOKCUMObHOM
MOLLIHOCTM, YTOGbl 30TEM MPOAOIKNUTL
NPUroToBfieHNe HA BbIGPAHHOM YPOBHE.
NHTepBaN BpEMEeHH, B TeYeHNe KOTOPOro
BAPOYHOS 30HA NoALepPXnBaeT
MOKCUMObHYIO MOLLHOCTb, 30BUCUT OT
YCTOHOBIEHHOIO OKOHYATEIbHOrO
YPOBHSA NpurotosneHns. CM, Tabnuuy:

YpoBeHb

MOLLHOCTH TarMep (cekyHAbl)

48

144

230

312

408

120

168

216

HepocTtynHo

T|O|o| N[O~ W|IN|—

HepocTynHo

YTOGbl OKTUBMPOBATD, C KACTPIONEN HO
BOPOYHOW MOBEPXHOCTU U BbIGPAHHON
BOPOYHOW 30HOW, HOXMUTE U
yOEepPXNBANTE BbIBPAHHOE 3HaYeHue (0T 1
00 8) HO NAHEeNu MOLLHOCTW B TeyeHue 3
cekyHA. Ha gucnnee cooTBeTcTByIOLEN
BOPOYHOW 30Hbl OTOGPAXAETCS «A»,

YpoBeHb MOLLIHOCTN MOXHO YBENNYUTD,
OJIHOKO ero yMeHbLUeHWe oTK/oYaeT
GYHKUMIO.

Ee Takxe MOXHO OTK/MOUNTb, HOXOB 1

YAEPXKMBAS KHOMKY COOTBETCTBYIOLLEN
BOPOYHOW 30Hbl B TeYeHMe 3 CeKyHA.

l

YTOBbI OTKINOUNTD: HOKMUTE e NN @

DyHKUMSA
«lMaysa»

3Ta GyHKLMSA NO3BONSET MPUOCTAHOBUTL/
nepesanycTnTb No6yIo AKTUBHYIO
dYHKLMIO HO BAPOYHOM MOBEPXHOCTH,
YMEHbLUUTb MOLLHOCTb, OCTYMHYIO B
BOPOYHOW 30He, N C6POCUTL BCE
dyHKUMN. Ecnn dyHKUMSA nay3bl He ByneT
oTkoYeHa B TeveHre 10 MUHYT, nanuTa
QBTOMOTUYECKM BbIKIOYUTCS.

Ons aKTUBALMN: YCTAHOBMB KACTPIONIO HO
BOPOYHYIO MOBEPXHOCTb 1 BbIGPAB
BAPOUHYIO 30HY, HOXMUTE 1
yoepXnBanTe GyHKLMOHANbHYIO KHOMKY

naysbl .@- He MeHee 1 cekyHAbl. Bce
e

Aancrnen NoKAasbIBAKT

i}
LOns oTknoueHnsa GyHKUMU: HaXMUTE
v yaepxmsanTe 1 cekyHay, noka He
HOYHET MUraTb. HaxmuTe no6yto apyryio
KHOMKy B TeyeHune 10 cekyHp, PyHKLMS
OTKJIIOUOETCS, M BOPOYHAS MOBEPXHOCTb
NPOAOMXKAET PABGOTY C MPeAbIAYLLMMN
HACTPOWMKAMM.




DyHKUUSA
oT3blBA

3Ta GYHKUMSA UCMONb3yeTCs A1 BbI3OBA
PABGOUNX HOCTPOEK BAPOUYHOM
NMOBEPXHOCTU B CllyyYae
HenpeaHAMEPEHHOTO BbIKIIOYEHNS NN
BHE3AMHOro OTK/IOYEHNS
3N1EKTPO3HEPI UMW,

Korpa BAPOYHAA NOBEPXHOCTb
BbIK/TIOYNTCA, eCli ee NMOBTOPHO BKTKOYNTb

B TeyeHne 6 CeKyH[, KOCHYBLUUCb B
W
KHOMKA '@' Muraoet 6 cekyHna. Haxmute

e
Ha KHOI'IKym L5 BbI3OBO paHee
YCTOHOBJIEHHbIX GYHKLIMIA. 3BYKOBOW
CUrHOS NOATBEPXAAET ONepaLmio.

Kom6u-
HUpoO-
BOHHbBIN
pexum
(pyHk-
ums
«MOCT»)

3Ta GYHKLMSA NO3BONSET COANHUTD 2
BAPOYHbIE 30HbI A4J19 UCMOJIb3OBAHMSA 1
YNPOABAEHNS MU KOK OQHOW 1 GonbLLen
BAPOYHOW 30HON. ITO AOET BO3MOXHOCTb
MCMONb30BATb KACTPIONN C 6onee
LLIMPOKNM JHOM.

[nsi 3ToM GYHKLMM MOXHO BbIGPATH
TOJIbKO T€ BAPOUHbIE 30HbI, KOTOPbIE
HOXOJSATCS CNEBA.

OyHKUMA
ABTO
((A))

B cOOTBETCTBMMN CO CTAHAAPTHOM
HOCTPOWKOW MPK BKITIOYEHNN BAPOYHOM
MOBEPXHOCTU / BLITAXHOIO BEHTUAATORA
B OBTOMOTUYECKOM pexMe BKIloYaeTcs
BbITSXXKO U MHAUKATOP «A» FOPUT SPKNM
CBETOM. BbITSXKO NpuXoanT B paboTy,
€eCnv MOLLHOCTb 30H Harpesa 6onblue “17.

BbITSIXKKO OTKJTIOMOETCS HOXATUEM HO
VHAUKATOP «A»; KOMAHAA
NOATBEPXAAETCS NepekoyeHneM SpKom
MOACBETKM HO PACCEAHHbIN CBET. Takxke
BbITSIXXKKY MOXHO OTKIOUNTb HOXATUEM HO
3HAQYeHue, 6onbluee “17, 0 ueM
MNOATBEPXAAET CMEHA SPKOW MOACBETKMN
VHAMKATOPA «A» HO POCCESIHHbIN CBET.

BbITSIXKO BHOBb BK/1IOYMOAETCS Npwn
HOXATUN HO MHAMKATOP «A», MOACBETKA
KOTOPOro CTOHOBUTCS APKOMN.

BkntoueHme/BbiktoYeHMe:
OLHOBPEMEHHO HOXMUTE LNPPbI NEBbIX
BOPOYHBIX 30H, YTOGbI BbIGPATb 2 30HbI,
KOTopble HEO6XOAMMO COEANHNUTDL, MOKA

He 3aroputcs aucnnen ! I, kotopsin
YKO3bIBOET, YTO PYHKLIMS OKTUBUPOBAHA.
[pyron ancrnnemn ncnonbayeTcs Ans
YCTOHOBKM YPOBHS MOLLIHOCTW.

TABJIMLLA BAPKUA

YpoBeHb
MOLLIHOCTU Crnoco6 NpuroToBneHus Ucnonb3yeTcsa gns
1 PacTBopeHue, nerknt Harpes Macno, wokonag, xene, Coychbl
2 PacTBopeHwue, Nerkmmn Harpes Macno, Wwokonag, Xene, Coychl
3 [oBeneHne fo Tpebyemomn Puc
TemMnepaTypsl
JITeNbHOE MPUroTOBNEHNE,
4 A P OBoLwu, kapTodenb, coycbl, GPYKTbl, PbIGa
3aryleHuve, TyleHme
JINTeNbHOE NPUroTOBNEHME,
5 A e OBoLwu, kapTodenb, coycbl, GPYKTbl, PbIGA
3aryuieHuve, TyleHme
[OnvTenbHas NPUroToBneHue,
6 MOKOpPOHHbIe 13Aenuns, Cynbl, TyLLEHOE MSICO
TyLleHne
KapTodenbHble pectv (onagbn), OMNeTbl, MOHNPOBAHHbIE
7 TNerkas xapka pTod P (onanem) P
1 XapeHble 6ntoaa, konéaca
8 XKapka, XapKa ¢ norpyxeHnem Msco, kapTodens dpu
BbicTpas Xapka npu BbICOKOM .
9 P P P Crenkun
Temneparype
P BbicTpbIN pasorpes KvnsyeHwe Bofbl
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OYHKLUUU BbITAXKA

8
[y
(]
[y
0o
(W]

YCTPOWCTBA YMPOBEeHWs 30HOMIN HArPeBd, BbITSKKN
1 TONMEPQA MOXHO BKITOUUTb HOXKOTUEM
COOTBETCTBYIOLLIErO CEHCOPU .

Ha nonoce HACTPOWMKM MOLLHOCTU ABO PA3A
HOXMUTE «9» ANt HACTPOWNKM
WNHTEHCVIBHOW cKopocTW. [laHHOSA
HOCTPOWKA OrpaHMYEHa TANMEpPOM Ha 5

o

CrMBON O6CNYXNBAHUSA XUPOBOIro GunbTpa

CurHanmsaums o HeoO6xoAMMOCTN OYUCTUTD
XMPOBOW GUNBTP, OTOGPAXAEMAS
VHIOVKATOPOM, OKTUBMPOBOHAO BCErAa.

C6poc n BknoueHue punbTpa
[Mocne npoBefeHUa 06CyXNBAHUA
dunbTpa:

B TeueHne 5 cekyHA HaXMUTE KHOMKY . -
VHAMKATOP XMPOynaBAvBatoLLero ¢unbtTpa
BbIK/TIOYOETCS U HOUMHAETCS O6PATHBIN
OTCYET BPEMEHM.

«P» MUHYT. MO UCTeUeHMM 3TOro BpeMeHn
CUCTeMA OBTOMATUYECKN BO3BPALLOETCS HO
HOCTPOEHHYIo paHee ckopocTb. CKOpoCTb
oTKtoYaEeTCS Npu BbiGope Nto6ow Apyron
CKOPOCTU.

DYHKLMSA LOCTYMHA, TONbKO KOMAC OTKIIOUYEeH
CGBTOMOTUYECKUIA PEXMM PABOTHI.
ABTOMOTUYECKUI PEXNM OTKIOYAETCS
HOXXATUEM «A,
DyHK-
ums  HaxmuTe HaO CeHCop BbITSKKM U HACTpOWTE
3a- CKOPOCTb ee paboTbl HO MOOCE YPOBHS
AepX- MOLHOCTU.
Ka

HokMuTe Ha ceHcop ynpaBneHus TaNMepoM
c cumBorsioM “CL”, KOTOpbIV HOYHET
OBPATHbIV OTCYET, HOCTPOEHHbIN Ha 15
MUHYT.

CuMBON TAMMeEpa

BbI6POB CEHCOP BbITSIXKM, HOXMUTE HO
CeHcop ynpaBneHus pa6oTon TanMepa,
UTOGbI HACTPOWUTb OBPATHBIN OTCYET
BPEMEHMU.

Cu1MBON O6CTY>XKMBAHMS YrONIbHOrO GUNbTPA

Mo CTAHAOPTHOW HOCTPOWKE BbITSXKA
POBOTAET B PeXMMe BCACbIBAHWS. Mpun
OTKJTIIOYEHHOWN HArPY3Ke HOXMUTE HO CEHCOP
YNPABEHWS BbITHXKOM, YTOGbI MPUBECTU B
[encreme GyHKLMIO BCOCbIBAHMS. ELe pa3
HOXMWUTE HO CEHCOP B TeUeHne 5 cekyHg,
yTObbI:

BKJ1IOUMTDb YrONbHBIV GUNBTP

CW1MBON YrofibHOro GuUnbTPA (MPOTUB
30MaX0B) BKIOYAETCS Ha 1 cekyHay.

BbIKNIOUMTb YronbHbIV GUnbTp

CWUMBON YrofnbHOro GunbTPA (NPoTUB
30MAXOB) MUIOET ABA PO30.

[Mocne akTMBALMM BKITIOYEHME CUMBONA
YKO3bIBAET HO HEOBXOANMOCTb BbIMONHNUTL
06CNYXMBOHME YyrofibHOro ¢unbTpa (MpoTmnB
30M0X0B) .

BoccTtaHoBneHue n pereHepaums
yronbHoro ¢punbTpa

[Mocne npoefeHUa 06CNyXNMBAHUA
dunbTpa:

B TeueHve 5 CeKkyHO HAXMUTE KHOMKY . -
WHAWKATOP q)I/IJ'IprG MpPOTKB 3AMAX0OB
BbIKTIOUAETCA N HOUYMHOEeTCA O6pOTHbIl;I
OTCYET BpEMEHN.
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HACTPOMKA MEHIO NMOJ1Ib3OBATENS

Mepeps npoBefeHNeM NPOLLeayPbl PeKOMeHAYEeTCs
MPOYNTOTb BECh pA3Le.

- Haxwmute @

- CHoBa HaxmuTe @ " yqep)KMBaﬁTe 3 CeKyHObl.
W
- KHonka '@' HaYyHET MuUraThb.
e

- Haxwmute n y;}gpwaame T nuennen 3ou Harpesa

nokassisatoT —J .
11}

- Ynepxueas Haxatoit kvonky UL, HauWuTe Haxu-
MaTb [WMCTNIeN 30H Harpesa, ABUTafCh MO YacOBOW
CTpenke, HauMHas G TOM, KOTOpas HaXoauTCA crepe-
[V crieBa.

I

v
5 4

JleBbIN 304HWIM Aucnnen oto6paxaeT

nocnegosatensHo U nuncnoot2 go 7,
yKO3bIBAOLLLEE KOJ, MEHIO.

JleBbin NepenHNn gucnnen oTo6paXaeT YNCHo,
KOTOPOE 30BUCUT OT NAPAMETPOB, YKA3OHHbIX B
BblGOpE.

— HaxwmuTe neBblit 3aaHUIA ancnne.

— Bobibepute umcno Ha naHenu MOLHOCTH, YTODbI
OTKPbITb KOZ MEHIO.

- HaxmuTe neBbIit nepegHUi gucnnen.

- Bbibepute uncno Ha naHenu MOLWHOCTH, YTODbI Bbl-
6patb kakoe-nnbo 3HaueHme.

CM. TexHunyeckme XOPOKTEPUCTUKN B TOGNMLLE HUXE!

Kop
Me- OnucaHue
HIO

3Ha4veHue

0 - 3ByK OTKJIOUEH
MeHto ynpasneHus

U2 rpomkocTblo 3Byka mpy  1- MuH.
HODKOTUM KHOMOK. 3 - Make
0 - 3ByK OTKJIIOUEH
MeHio ynpasneHus
U3 rpoMKocTbio 3yMMepa 1-MuH.
TanMepa. 3 - Make
MeHio ynpasnerHums 0 - Makc.
U4  ypoBHeM ApKocTu
avcnnes. 9 - MuH.
0 - AHuMaLms
MeHio ynpasneHus OTKIIOYEHA

U5 aHuMaumen o6paTtHoro

oTcyeTa. 1- AHnmaums

BK/KOYeHd

MeHto dyHKUMn
U6 pacrno3HABAHMS HOMNYMS
KacTpronu.

0 - BkntoyeHo

1- BbikStoueHo

0 - HenpepbiBHOE
MUFaHWE U

BblKtOYeHne
MeHlio ynpasneHus

u7 curHanusaumen
OKOHYOHMA O6PATHOro
oTcyeTa

1- OecaTtb
MUTQHWIA U
BbIKJIIOUYEHME

2 - OHO MUraHKe
1 BbIK/lOYEHNe

[Mocne BBOAA NPaBUNLHOIO 3HAYEHMUS , NOATBEPAUTE,
HaxaB U yaepxusas 2 CeKyHObl.

11}
- ﬂ,ﬂﬂ BbIX0Aa M3 MEHK 6e3 COXPaHEeHUA HaxmuTe E

ECnn He NpeAnpuHATL HUKOKUX AENCTBUI,
MoJb30BATENIbCKOE MEHIO 3aKpoeTCcs yepes 1
MUHYTY.

OYHKUWMA YIMPABJIEHUA MOLWHOCTbIO

Mpn6op ocHALLEH PYHKLNEN PEryIPOBKN
MOLLIHOCTM C 3NTEKTPOHHbIM YMPOBIEHNEM.

370 GYHKUMS yNpaBAseT nogavemn
MaKcManbHom MowHocT 3700 BT Mexay
KOMGUHUPOBAHHbBIMY BOPOYHBIMI 30HAMM
(cneBam cnpasa), oNTUMKU3NPYS ee
pacnpepeneHve 1 He LOMycKas neperpyskm
CUCTEMDI.

C 31OV Lenbto 06Las MOLLHOCTb BOPOYHOM
NMAHENN NOCTOAHHO KOHTPOIMPYETCS N B
cnyyae Heo6XOANMMOCTU CHUXaeTCs. Ecnn
nofaya TpebyeMon o6Len MOLHOCTH
HEeBO3MOXHA, 3/1IEMEHT CUCTEMbI KOHTPOSSA MO
CTAHAOPTHOM HOCTPOWKE CHUXOET MOLLIHOCTb
LPYroro HorpeBaTeNbHOro 3IeMeHTA A0

BANXKANLLErO HUXHEro YPOBHS
COOTBETCTBYIOLLEN KPUBOW MOLLLHOCTW, YTOGbI
noTpebneHne Toka He NpeBbilano 16 A,

B ToKOM cnyyae reHepaTop oTCnexmnBaeT
nocnefHIo0, HoMGonee NPUOPUTETHYIO
KOMOHJY, OTMPABNEHHYI0 C UHTepdelca
MOMb30BATENS, U MOHUXAET, eCIIU HYXHO,
paHee 30aHHbIe HOCTPOVKM st AYroro
HOrPEBATENbHOIO 3/1IeMEHTA.

DYHKLMS PerynmpoBKM MOLLLHOCTM BKITIOUYOETCS
TAKXe A0 OGHAPYKEHWS HATMYMSA KACTRIONN HO
HOrpPeBATENbHOM 3IEMEHTE.

Mpumep

181



Ecnu nns BapoyYHOM 30HbI 1BbIGPOH
LLOMONHUTENbHBIN YPOBEHb MOLLHOCTY (boost)
(P), BOpOUYHOSI 30HA 2 HE MOXeT

O[IHOBPEMEHHO MPEBbLILLIATL YPOBEHbD
MOLLHOCTM 9 1 6yAeT OBTOMATUYECKN
OorpaHuYeHa.»

PYKOBOACTBO NO UCIMOJIb3OBAHUIO KACTPIOJIb

Kakue kacTpronm ucnosnb3oBaTb

Mcnonb3ynTe ToNbKo KACTPIONN C AIHOM 13
beppPOMArHUTHORO MATEPUANA, MPUFOLHOMO
L1151 UICMOSb30BAHMS HO MHAYKLMOHHbIX
nAUTOX:

e UyryH

e SMOIMPOBAHHASA CTASb

e YrNepoanCTas CTOMb

e HEPXOBEIOLLAS CTASb (TAKXKe He LLeNMKoM)

o QIIOMUHUI C GEPPOMATHUTHBIM MOKPbITUEM
VIV AHALLE C GePPOMATrHUTHOW NMIGCTUHON

YTO6bI onpenennTb NPUrogHOCTb KACTPONN,
—

npoeepbTe HANn4Yne CMMBOJIA 900 (KOK
MpPAaBUIIO, BbILLTAMIMOBAOH HA ,m—ce). Takxe
MOXHO MOAHECTU MATHUT K AHY KACTPOJTN. Ecnun
OH MPUJTNMHET, 3TO O3HAYAET, YTO KACTPIOJIO
MOXHO NCMONb30BATb HA VIHLI,VKLI,VIOHHOPI
nnure.

[Ons obecnevyeHns oNTUMATbHON
3PDEKTUBHOCTU BCEMAA UCMONb3YyUTE
KQACTPONN C MAIOCKUM AHOM, KOTOPbIE MOTyT
POBHOMEPHO pacrnpenensaTb Tenno. He
MAEAIbHO POBHOE LHO MOXET BAIUATL HO
Tennonepenavy.

Hopﬂnox UCNOoJ1Ib30BAHUSA KACTPIOJIb

MWHMMONbHBIV AUAMETP KACTponn /
CKOBOPOAb! A5 PA3HBIX 30H HATPEBA.

[na o6ecneyeHns NpaBUIbHOM PAGOTbI
BAPOYHOW MOBEPXHOCTM, KACTPONSA AOSKHA
MOKPbIBATb O4HY UM HECKOSTbKO KOHTPOMBbHbIX
TOYeK, YKO3OHHbIX HO MOBEPXHOCTN BOPOYHOM
MOBEPXHOCT, Y AOMKHO UMETb MOAXOAALLNN
MWUHVUMObHbIV AUOMETP.

Bcerfa ncnosb3yiTe BAOPOUHYIO 30HY, KOTOPOS
nyyLLe BCero COOTBETCTBYET ANAMETPY AHA
KacTptonu.

BapouHble 30- OunaMeTp AHa KacTpoau

Hbl
MuH. @ (peko- Makc. @ (peko-
MeHayeMbl) MeHAyeMbin)
KOMBUHWPOBOH-
Has neBas 190 Mm 230 MM
OanHapHas ne-
B0 110 Mm 190 MM

OanHapHas
npasas nepen- 110 MM 145 mm
HAA
OAvHapHas 110 MM 200 MM

npaeagd 304HAA

|-|YCTbIe KGCTpIOﬂI/I/CKOBOpOp,bI UJIIN CTOHKUM
AHOM

He ncnonb3ynTe nycTble KACTPIONN/CKOBOPOAbI
WSIN C TOHKWUM AHOM HO BOPOYHOM
MOBEPXHOCTM, TOK KOK 3TO HE MO3BOAUT
KOHTPOMMPOBATL TEMMEPATYPY UNN
QBTOMOTNYECKM OTKIIOUNTb BOPOUHYIO 30HY,
eC/iv TeMMNepPATyPA C/INLLKOM BbICOKAS, YTO
NnpPWBELET K PUCKY MOBPEXAEHNS KACTPIONU
W BOPOYHOM NOBEPXHOCTM.

EcnnaTo npousongeT, He TpOramTe HUYero n
NoAOXAMNTE, MOKA BCE KOMMOHEHTbI OCTbIHYT.

Ecnu nossnseTtcs cooblieHmne o6 olnbke,
o6paTUTECh K pa3geny «YCTpaHeHue
HencnpaBHOCTEM,

OG6bIUHbIV LLYM NPU Pa6oTE BOPOUHOMN
naHenu

MHAYKLMOHHOS TEXHOMOM 1Sl OCHOBAHA HA
CO30AHNN 3NEKTPOMATrHUTHbIX rnonen.
SNeKTPOMArHUTHbIE MO FeHEePUPYIOT TEMIO
HemnocpeaCcTBEHHO HA AHE KACTPIONN.
KacTptonv 1 ckoBopogbl MOMyT CO3LABAThH
COMble PA3HbIE LLIYMbI U BUBPUPOBATD, YTO
30BUCKT OT UX KOHCTPYKLIMMN.

PasnuyHble TUMbI LLIYMOB OMMCAHbI HMXe.

Jlerknm ryn (kak WwyM TpaHcpopMaTopa)
STOT LWYM BO3HUKAET NPU NPUroTOBIEHUN
MWLM HO CUSTBHOM OFHe M onpeaenseTcs
KONMYEeCTBOM 3HEPrum, nepenaBaeMomn oT
BOPOYHOW MOBEPXHOCTM K NocyAe. LLiym
MPeKPALLLOeTCa U yMeHbLLAeTCs Mpu
CHUXEHWM YPOBHS HOrpeBa.

Jlerkoe wuumneHuve

DTOT LUYM BO3HUKAET, KOr4d eMKOCTb /14
NPUrOTOBNEHWS MULLM MYCTA, U
NMpPeKpPaALLOeTcs, KOrAd eMKOCTb HOMOMHSAeTCs
BOOM NN MNLLLEN.
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MoTpecknBaHue

TaKOWM LLYM BO3HMKAET, KOrAA KACTPIoNSA
COCTOWT 13 MHOMOUMUCIIEHHbIX, HOCNOEHHbIX
LPYr HO 4OYra MOTEPUOIIOB, M BbI3BOH
BUGPALIMEN MOBEPXHOCTEN
COMPUKACAOLLMXCH MOTEPUANOB, DTOT LLYM
N300H0T KACTPIONN, OH MOXET MEHSATLCA B
30BNCUMOCTM OT KONMYECTBA N TUMNA
NPUroTOBNEHMUS MPOAYKTOB.

CunbHoe wuneHune

STOT LLUYM BO3HUKOET, ecnu KACTpPKOJIN
M3roToBJ1IeHbI U3 CJZIOEB PA3HbIX MATEPWNANOB, A
TAKXE MPnN X NCNoNb30BAHNN HA
MOKCUMQSIbHOM MOLLLHOCTW MU HA OByX
BAPOYHbIX30HAX. LLym npekpawaetca nim
YMeHbLLUAeTCA NP CHMXeHNN YPOBHA HArpesa

LLlyM BeHTURsATOPA

[Lnsi KOpPEKTHOM PABGOTbI 3N1IEKTPOHHOM
CUCTEMbI HEOBXOAMMO PErynMpoBATh
TeMMNepaTypy BOPOYHOW MOBEPXHOCTU. 15

3TOr0 BAPOYHAS MOBEPXHOCTb 060PYA0BAHA
OXNOXAAIOLLMM BEHTUNISTOPOM, KOTOPbIN
NPUXOLUT B AENCTBUE LNSI CHUXEHUS U
PerynmpoBKM TEMMNEPATYPbl 31EKTPOHHOMN
CUCTEMBI. IHOT L0 BEHTUAATOP NPOLOMKAET
PA60TATb M MOCIEe BbIK/IIOYEHUs MPnGopa,
€CIM CUCTEMO ONPeLEeNAeT C/INLLKOM BbICOKYHO
TeMnepaTypy BOPOYHOM NAHENW, MPW 3TOM HO

aucnnee otobpaxaetcal /.

PUTMUYHbBIE 3BYKU, MOXOXNE HO TUKAHbE
yacos

10T LLIYM BO3HMKAET TOJIbKO TOraa, koraa
pO6OTOIOT KAKMNHNUMYM TP BAPOYHbIE 30HbI,
nuncyesaeT Uin yMmeHbluaeTca npun
BbIKITIOYEHUN NTIOBOM N3 HUX.

OnNKUCAHHbIE BUAbI LLYMOB SIBASIOTCS OObIYHbBIM
OS5 MIHAYKLIMOHHOW TEXHOIOT MU SIBIIEHNEM U
HE MOryT CUMTATbCA fAedekTaMu paboTbl
npmnéopa.

YCTPAHEHUE HEUCMPABHOCTEN

Kop owmn6kn  OnucaHue Bo3MoXKHAS NpUUMHA oWn6KM Crnoco6 yCcTpaHeHus
«3BYKOBOW CUr- Y . (a6 LN
- He penicteyet abernb noBpexaeH nnu
Han npu BKO AevicTey pexa . MpoBepKka coeanHeHus /
yeHun. Kop,  yCTpOWNCTBO MAOXO COEAMHEH C 3NEKTPOHHOM
6 o - 3ameHa kabens LIN
OWMOKN HE  ynpaBneHUs BbITAXKOW MIOTOM BbITAXKMN
oTo6paxaeTca»
BapouHas OGHOPYXeHA HEMPEepPbIBHAS YnanvTe Bofly Un cHuMmTe
KacTpton
NOBEPXHOCTb QAKTMBALMSA KHOMKMN. QCTPIOJTIo CO .
ERO3 oTKMOUgeTCs Yepes 10 CTekIoKepaMmyeckomn
P Hanuuue BoAbl v KACTPIONN  RoBepXHOCTH 1 C NAHENN
CeKyHA. HQ NMAHeNW yrpoBneHus. yApOEBAEHMS.
[lainTe BAPOYHOM NOBEPXHOCTN
OCTbITb.
[MpoBepbTe, UMEET N1 BOPOYHASA
BapouHas BHyTpeHHs8 TeMnepaTypa OBEPXHOCTb JOCTOTOUHYIO
ER21 MOBEPXHOCTb 3M1EKTPOHHbIX Y3/10B C/INLLKOM e v
BEHTUNALMIO.
BbIK/IOYOETCS. BbICOKQS.
Ecnu olwmnbKa He yCTpaHEHQ,
CBSIXXNTECH CO CITyX60M
noanepXxku.
MycTas nnu HenoaxoaaLas
KacTptons. [arTe BAPOYHOM NOBEPXHOCTAN
OCTbITb.
TeMnepaTtypa KAcTPAN Unu
CoorsercTayloulas MOBEPXHOCTUN U3 Mcnonb3yiTe noaxoasiuyto
E2 BAPOYHOSA 30HA P Y Y
CTEKSIOKEPAMUKM CIINLLIKOM KacTptonto.
OTKIIIOYOETCS.

BbICOKQA.

TeMnepaTypa 3NeKTPOHHbIX
Y3710B C/INLLIKOM BbICOKOS.

He HarpeBsaTb nycTble
KacTptonu.
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CooTBeTCTBYIOLLAS
E3 BAPOYHOSA 30HA
OTKIIIOYOETCS.

HenoaxoaaLas KacTprons.

KacTptons TepsieT cBom
MOrHUTHbIE CBOWCTBA 1 MOXET
MOBPEANTb UHAYKLUMOHHYIO
BOPOYHYIO MOBEPXHOCTb.

Mcnonb3yinTe noaxomsiyio
KacTptonto.

OWwmn6Ka OBTOMATUYECKM
ounLoeTcs Yepes 8 ¢, u
BAPOYHYIO 30HY MOXHO
MCMOb30BATHL CHOBA.

B cnyyoe fanbHenwmnx owmnbok
Heo6XoarMo 30MeHNTb
KaCTpIonIo.

EC/iv oWMGBKA He YyCTPOHEHA,
CBAXUTECH CO CIYXX60M
NMOALEPXKKN.

BapouHas 30Ha He

HanpsxeHne nuTanus u/vnu

MpoBepbTe HanpsiXeHne u/vnm
YaCTOTY CeTU.

E6 YyacToTa BHe paboyero
BKJIOYALTCA. AVANC30HA. MY HEOBXOAUMOCTU CBSIKUTECH
CO Cnyx60M noanepPXKu.
QuunCTUTE BEHTUIATOP U
OTka3 BeHTUASTOPG yAQnuTe BCe MOCTOPOHHME
E8 BapouHble 30HbI 5 6 NPeAMETHI.
EHTUMATOP 3A6UT MbISIbIO UK
OTK/TIoHaloTCA. P Ecnu owmbKa He yCTpaHeHa,
BOJIOKHOMMU. o
CBSAXUTECH CO CNyx60m
NoALEPXKKN.
OTKIIIOUMTE BAPOUHYIO MOBEPXHOCTb OT CETU MUTAHMS.
EE%ES-EE-ZEZQ- MofoXAWTE HECKONBKO CeKYHA, 30TEM CHOBA MOLKIIOUMTE BOPOYHYIO MOBEPXHOCTb K CETU
ER31-ER36. VTaHMS.
ER47-EA-EH

OTOﬁpO)KOeMbII;I Ha gucnnee.

Ecnun npo6nema He yCTpaHeHd, 06paTUTECH B CEPBUCHDIV LIEHTP W1 YKOXKMTE KOA, OLLNGKMN,

TEXHUYECKOE OBCNTY>)XMBAHUE - PEMOHT U

COOTBETCTBUE

e Cnegmte3saTeM, YTo6bl OBCNYXMBAHME
3NEKTPUYECKUX YCTPOMCTB Npndopa
BbIMOJTHANOCH TOSIbKO MPEACTABUTENAMM
M3roTOBUTENS UM CEPBUCHOIO LLIeHTPOA.

o -Cregnte3aTeM, YTOObI MOBPEXOEHHbIE
3MeKTpuYeckme NPoBOAA 30MEHSIUCH

NaeHTUONKALMOHHAS TOBANYKA 3aKpenieHa
HO OCHOBAHWM NPMBOPA.

NHdopMaums 06 nsgennme cOOTBETCTBUN C
HopMon N2 66/2014

TONbKO NPEACTABUTENAMU U3rOTOBUTENSA
NIV CEPBUCHOTIO LIEHTPOA.

Mpr 06paLLEHM B CEPBUCHbIN LLEHTP NPOCUM
CoOBLATb CNIeAYoLLYI0 MHPOPMALMIO:

e TVMNHEUCNPABHOCTA

e Mogenbnpubopa (ApT./Koga)

o CepuiHbii HoMep (S.N.)

Takas MHGopMaLMA NpUBeAeHA HO
OMO3HOBATENBHOM TAGMYKE.

TEXHNYECKWUE OAHHDIE

Mp1MeHNMble CTAHAAPTHI:
EN/IEC60350-2
EN/IEC 50564

C€

L aHHOE YCTPONCTBO CMPOEKTUPOBAHO,
N3roTOBIEHO U PEONIN30BAHO B COOTBETCTBMM C
anpekteamm ESC:

OnucaHune nsgenns
Tun: 4300
Mopens: FMA 8381RHI

CM. NAEHTUDUKALMOHHYIO TABANYKY,
30KpPenNeHHYo HO OCHOBAHUM MPNG0PA.
Mpown3BoANTENb MOCTOAHHO BHOCUT
yAyYLLEHUS B CBOIO MPOAYKLMIO. [TO3TOMY TekCT
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N UANIOCTPALMM B AAHHBIX UHCTPYKLMAX MO
SKCMIYATALMN MOTYT BbIThb M3MEHeHbl 6e3
npegynpexneHus.

bonee nogpobHas nHdopmMaLma o
TEXHNYECKMX XAPOKTEPUCTUKAX JOCTYMHA HA
cante: www.franke.com

MOJLEJb FMA 8381R HI

MakcManbHas o6Las

MOLLHOCTb (I'IOBerHOCTb 7,62 kBT (6azoBaA Ha:-

+ BbITAXKA) cTpotika)
MakcnmanbHas obuas
MOLLHOCTb (MOBEPXHOCTb 4,72 kBT
+ BbITAXKA)
MakcnManbHas obLas
MOLLHOCTb (MOBEPXHOCTb 3,72 kBT
+ BbITAXKA)
MakcnmanbHas obLas
MOLLIHOCTb (MOBEPXHOCTb 3,02 kBT
+ BbITAXKA)
MNapameTp 3Ha4veHue
220-240 B, 50 'y, 220 B,
HanpsixeHne/yactota 60 'y 2H ~ 380-415 B,
NUTaHUA 50Ty,
2H~3808B,60TIy
Bec npunbopa 21«r
KonunyecTtBo 30H Harpesa 4
NcTouHMK Tenna VHAYKLMS
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GUVENLIK HAKKINDA BILGILER

e Kendiguvenliginizacgisindanve
cihazindiizgiin ¢galismasticin, kurulum
ve devreye almaislemlerini
gerceklestirmeden 6nce, lttfen bu
kilavuzu dikkatlice okuyun. Satisyada
tc¢lincl sahislara devirdurumunda
dahi, isbu talimatlaridaimacihazile
birlikte bulundurun. Kullanicilari
cihazin nasil galistigini ve giivenlik
ozelliklerini tam olarak bilmeleri
gerekmektedir.

e Kablobaglantilariyetkin bir teknisyen
tarafindan yapilmalidir.

° Uretici,uygunolmayanbirkurulumya
dakullanimdan kaynaklanan
muhtemel hasarlardan dolayi sorumlu
tutulamaz.

e Sebeke geriliminin, Urinldniginde olan
veri plakasi Uzerinde belirtilen gerilime
karsilik gelip gelmedigini kontrol edin.

e UYARI: Cihazin kurulumunu
yapmadan once, koruyucu zarlari
cikarin (varsa).

e Islakellerveyavicutile cihaza
dokunmayin.

e Cihazaslahavakosullarina (yagmur,
glines) maruz birakilmamalidir.

e Ambalajinicocuklarin ve evcil
hayvanlarin erisemeyecegiyerlerde
saklayin.

e Cihazibaglamakicin adaptor, coklu
priz veya uzatma kablosu kullanmayin.

e Cihazin lizerinde ayakta durmayin,
hasar gorebilir.

e Bucihaz, gozetimaltinda
bulundurulmalari ve guvenli sekilde
kullanilmasina ve dahil olan risklere
iliskin talimatlandiriimalari sartiyla 8
yasindan biyik cocuklarile bedensel,
duyusal veyazihinsel kapasiteleri
distik yadadeneyim ve bilgiden
yoksun kisiler tarafindan kullanilabilir.

e Bucihaz, glivenliklerinden sorumlu bir
kisi tarafindan cihazin kullanimi
konusunda talimatlandiriimadikca
veyagozetim altinda
bulundurulmadik¢a, bedensel duyusal
veya zihinsel kapasiteleri diislik ya da
deneyim ve bilgiden yoksun kisilerce
(cocuklar dahil) kullanilamaz.

e Cihazlaoynamadiklarindanemin
olacak sekilde cocuklarigozetim
altinda bulundurun.

e Kullanicitarafindan yapilantemizlik ve
bakimislemlerigbzetim altinda
olmadikc¢a cocuklar tarafindan
yapilmamalidir.

e Fisi, yururliktekiyonetmeliklere
uygun tipte ve erisilebilen biryerde
bulunan prize takin.

186



Baglantikesme araclar bu konuda
yurlrllikte olan standartlara uygun

olarak sabit kablo baglantilarina o

takilmalidir.

Besleme kablosu zarar gormiusse, .

tehlikeleri onlemekicin Ureticisi veya
servis merkeziyadabenzer nitelikler
taslyan kisilerce degistirilmelidir.

Sinifl cihazlarda evdeki elektrik
besleme sebekesinde dogru bir toprak

baglantisi bulundugundan emin olun. o

Aclik alev kullanmayin (yangin
tehlikesi).

UYARI: Vidalarin veya tespit
cihazlarinin bu talimatlara uygun
olarak takilmamasi halinde elektrik

carpmasi riskleri meydana °

gelebilir.

Yalnizca cihazi sabitlemeye uygun vida
ve somunlarikullanin.

Cihazda, kategorilll asiri gerilim
sartlarinda baglantinin tam olarak
kesilmesini saglayan, kontaklar
arasindakiacilma mesafesinin (3 mm)
olacagi sekilde beslemeden
ayrilabilmesini saglayacak sekilde
kuruldugundan eminolun.

Disariatma Unitesinin capienaz120
mm olan bir boruyla duman bacasina
baglayin. Duman borusunun glizergahi
mimkin oldugunca kisa olmalidir.

Dumanlarin tahliyesi konusundaki o

alinacak teknik onlemlerile glivenlik
onlemleri konusundayerel
makamlarca sart kosulan
yonetmeliklere titizlikle uymak
onemlidir.

Bu cihaz gazlaveyadigeryakitlarla
calisan cihazlarlaaynianda
kullanildiginda (havayi yalnizca ortama
tahliye eden cihazlaricin gecerli

degildir), egzoz gazlarinin geriakmasini 4

onlemekicin ortam yeterince
havalandiriimalidir.

Cihazi belirtilen stireden sonrafiltreleri 4

temizleyin ve degistirin (yangin
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tehlikesi). Temizlik ve bakim
paragrafina bakin.

Hava tahliyesiyle ilgiliyonetmeliklere
uygun hareket edilmelidir.

Hava, gazlaveya baska yakitlarla
¢alisan cihazlarin dumanlarinin
tahliyesinde kullanilan duman
borusundan disariatilmamahdir
(havayiyalnizca ortama tahliye eden
cihazlaricin gecerli degildir).

Elektrik enerjisiyle beslenen ocaklar ve
cihazlaraynianda calistiginda,
dumanlarin ocak tarafindan ortamdan
geri cekilmesini onlemek amaciyla,
ortamdaki negatif basingc 4 Pa (4 x10-5
bar) degeriniasmamalidir.

Mutfak davlumbazlarive diger pisirme
kaynaklidumanlaridigari atan aspirator
tesisatlari, yanma gazlarinin geri
akisinabaglholarak, gaz veyadiger
yakitlariyakan elektrikli ev aletlerinin
guvenli calismalariniolumsuz yonde
engelleyebilirler (diger ortamlarda
bulunanlar dahil). Bu gazlar potansiyel
olarak karbonmonoksit zehirlenmesine
neden olabilirler. Bir davlumbaz veya
pisirme dumani aspiratorinin
kurulmasindan sonra, sivilastiriimis
gazla ¢alisan cihazlarin calismalari,
yakit gazlarinin geriye akmayacaklarini
garantietmek amaciyla biruzman
tarafindan test edilmelidir.

Bu ocaklardakiindlksiyon sistemleri,
EMC standartlariile EMF direktiflerinin
gerekleriniyerine getirirler ve diger
elektronik cihazlarda parazite neden
olmazlar. Kalp piliveya diger elektronik
implantlariolan kisilerin bu cihazlarin
parazite yeterince dayanikh olduklarini
kendihekimlerinden veyaimplant
Ureticilerinden 6grenmeleri
gerekmektedir.

Elektrik baglantisiniyapmadan dnce
ELEKTRIK BAGLANTISI b&limini
okuyun.

Kizarticilarin kullanim sirasinda daima
izlenmeleri gerekir: asiriisinanyag
tutusabilir.



Silikon baglantilar hasar
gorebileceginden, tencerelerive
tavalarikenarlara yerlestirmeyin.

Cihaz ve erisilebilir parcalari
kullanim sirasinda cokisinir.
Rezistanslara dokunmamaya ¢cok
dikkat edin. 8 yasin altindaki
cocuklar stirekligozetim altinda
bulundurulmadikca uzak
tutulmalidir.

UYARI: Yiizeyde catlak varsa,

cihazi kapatin ve elektrik carpmasi

riskini onlemekicin acmayin.
Cihazitemizlemekigin buharli aletler
kullanmayin.
Ocaginylzeyine asiriisinabilecekleri
icin bicak, catal, kasik ve kapak gibi
metal nesneler koymayin.
Kullandiktan sonra ocagi kapatmakicin
uygun komutu kullanin; tencere
sensodrlerine glivenmeyin.
Cihaz haricibirzamanlayici veya ayri
bir kumanda sistemiile uzaktan
calistinlmak lizere tasarlanmamistir.

UYARI: Yangin tehlikesi: Pisirme
ylizeylerinin lizerine esya
koymayin.

DIKKAT: Pisirme islemi
izlenmelidir. Kisa bir pisirme islemi
stirekliizlenmelidir.

KULLANIM

UYARI: Siviveyakatiyag
kullanirken ocagi gozetimsiz
birakmak tehlikelidir, clinkl bu
tehlikeli bir durum olusabilir ve
yangina neden olabilir. Biryangini
ASLA suylasondiirmeye
kalkismayin, bununyerine cihazi
kapatin ve 6rnegin bir kapak veya
yanmaz Ortliyle alevin Uzerini
ortun.

Cihazasiriisinmasini dnlemekicin asla
dekoratif bir kapinin arkasina monte
edilmemelidir.

Uriiniin veya ambalajinin tizerindeki
sembolu, iriinin normal evsel atiklarla
birlikte bertaraf edilemeyecegini
gosterir. Bertaraf edilecek urtin,
elektrikli ve elektronik bilesenlerin geri
donustirildigl 6zel birtoplama
merkezine verilmelidir. Bu Grlintn
dogru sekilde imha edildiginden emin
olunmasi, ¢gevre ve saglikicin uygun
olmayan bertaraftan
kaynaklanabilecek olasiolumsuz
sonugclarin dnlenmesine yardimci
olacaktir. Bu Urliniin geridonusttirilesi
hakkinda daha ayrintil bilgiicin,
Belediye, yerel hizmetler veya trliniin
satin alindigi magaza ile temasa gecin.

Aspirasyon cihazi yalnizca ev tipi kullanimda
pisirme kaynakli kokulari gidermekicin
tasarlanmistir.

Hicbirdurumda cihazitasarlandigindan
farklramacglaricin kullanmayin.

Fritdzlerin kullanim sirasinda sirekli
izlenmeleri gerekmektedir: asiriisinan yay
alev alabilir.

Cihazi haricibirzamanlayici veya uzaktan
calistirilan ayrikumanda sistemiyle
calistirmayin.
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Asiriisinmasini dnlemekicin cihaz dekoratif
bir kapiarkasina kurulmamalidir.

Cihazin hasar gdrmesini 6nlemekicin
cihazin lizerine ayakla basmayin.

Silikon birlesme yerlerine zarar vermekten
kacinin, sicak pisirme kaplarinicercevenin
Uzerine koymayin.

Ylzey lizerinde gida maddelerinikesmeyin
veya hazirlamayin, sert cisimleri tizerine
disiirmeyin. Tencere veya tabaklari
ylizeyde suriklemeyin.



TEMIZLIK VE BAKIM

e Herhangibirbakimislemiyapmadan dnce
cihazikapatin ve elektrik glic sebekesinden
ayirin.

o Kokuonleyicikarbon filtre temin edilmisse
(F) tipindeyse (montaj talimatlarina bakin)
yenilenebilir. Koku 6nleyici aktif karbon
filtre, en cok 8 kez olmak lizere her 3-4 ayda
bir (veya davlumbaz daha yogun kullanima
maruz kaliyorsa daha sik) yikanabilir ve
yenilenebilir (6zellikle yogun kullanimda 5
cevrimin asilmamasi tavsiye edilir). Yeni (F)
filtre siparisi vermekicin yetkili servisle
iletisime gecin.

Yenileme prosediirii:

e Bulasik makinesinde maksimum 70°
derecede veyaasindirici siinger
kullanmadan, ilik suda elde (deterjan
kullanmadan)yikayin.

e 2Saatboyunca MAKSIMUM70°isida
kurutun (firininizin kullanim kilavuzu ve
montaj talimatlarini dikkatlice okumaniz
tavsiye edilir).

e Yagtutucufiltrelerinher2 aylik kullanimda
birveya ozellikle yogun kullanilmasi halinde
dahasiktemizlenmeleri gerekirve bu
filtreler bulasik makinesinde yikanabilir.
Izgaralari bulagik makinesinde (2)
yikamayin.

Genel tavsiyeler

o Aslaylizeyde cizik veyaiz birakabilecek
asindiricistingerler, celik ylind, tuzruhu
veyadiger Urlinleri kullanmayin.

e Kazaradiusenveocaginylizeyinde, islevsel
veya estetik elemanlarinda biriken gida
maddeleritiketiimemelidir.

Cihazin temizlenmesi

o Muhtemelyiyecek artiklariniyanarak
komurlesmesinidnlemekicin ocagiher
kullanimdan sonra temizleyin. Biriken ve
yanmis kirleri temizlemek dahayorucudur.

o Kirlerihergiintemizlemekicin yumusak bir
bez veyasiingerile uygun deterjan kullanin.
Kullanilacak deterjanlar konusunda
Ureticinin tavsiyelerini uygulayin. Koruyucu
deterjan trlnlerinin kullaniimasi tavsiye
edilir.

e Birikenkirleri, or. kaynatirken tasan stitd,
cam seramik Urlinlere uygun kaziyici
kullanarak, ocak hala sicakken temizleyin.
Kullanilacak kaziyicrkonusunda Ureticinin
tavsiyelerini uygulayin.

o Sekericerekyiyecekleri, or. pisirirken tasan
recelleri,cam seramik irlinlere uygun
kaziyicikullanarak, ocak hala sicakken
temizleyin. Aksihalde artiklar cam seramik
ylizeye zarar verebilir.

e Erimis plastiklericam seramik ylizeye
uygun birkaziyiciyla, ocak hala sicakken
temizleyin. Aksihalde artiklar cam seramik
ylizeye zarar verebilir.

o Ocaksoguduktan sonrakireg lekelerini,
sirke veya limon suyu gibiaz miktarda kire¢
Onleyicic¢ozelti kullanarak ¢ikarin. Daha
sonra nemli bir bezle tekrar silin.

MOBILYALARLA iLGILI GEREKLILIKLER

Kurulumislemiicin, kullanilacagi tlkede
yurUrlikte olan yasalara, yonetmeliklere,
direktiflere ve standartlara (elektrik
sistemlerinin glivenligi, bilesenlerin dogru geri
donisimi yonetmeliklerivb.) uyulmasi
zorunludur!

o Cihaziletezgah arasinda silikon dolgu
macunu kullanmayin. Ocak; genisligi 600

mm veya daha fazla olan mutfak modulinin
Uzerinde, mutfak calisma tezgahininicgine
ankastre monte edilmekicindir.

e Cihazinyanici malzemelerin lizerine monte
edilmesihalinde, algcak gerilim kurulumlar
ve yangindan korunmayai iliskin yonlendirici
ilkelere ve kurallara titizlikle uyulmalidir.
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e Ankastre linitelerde bilesenler (plastik
malzemelerden veya ahsap kaplamali) isiya
(enaz100 °C)dayanikliyapistiricilarla
monte edilmelidir: Uygun olmayan
malzeme ve yapistiricilarin kullaniimasi
deformasyonlarave ayrilmalara neden
olabilir.

o Mutfak modiiliinde cihazin elektrik
baglantilariniyapmakicin yeterli bosluk
bulunmalidir. Cihazin lizerinde asil
modiiller, rahat calismaya olanak taniyacak
bosluk kalacak bir mesafede kurulmalidir.

e Cihazinarkasindakitezgah cevresinde sert
ahsap dekoratif bordiir kullanmaya izin

ELEKTRIK BAGLANTSII

verilirancak asgari mesafeler daima
kurulum sekillerinde belirtilenlere uygun
olmalidir.

o Monte edilen cihazile arka duvar arasindaki
asgari mesafe ankastre cihaz kurulum
seklinde gosterilmektedir (yan duvarda150
mm, arka duvarda 40 mm ve lizerinde asili
olabilecek muhtemel parcalarla 500 mm.
Ergonomiyleilgilinedenlerden étiirlien az
1000 mm'lik bir mesafe tavsiye edilir).

e Ocakkenariiletezgah arasindansivilarin
sizmasini dnlemekicin, kurulumdan dnce
ocagindis kenarininicine trtnle birlikte
gelenyapiskanlicontayi uygulayin.

UYARI: Tim elektrik baglantilarimontaj
yapmaya yetkili bir kisi tarafindan
yapilmalidir.

e Baglantisemasinadikkat edin (lirlintin alt
tarafinda bulunur).

e Bucihazda"Y"tipibaglantivardir, TEK FAZLI
ve iKi FAZLI baglantida 5x 2,5 mm?lik glic
kablosu kullaniimasi tavsiye edilir:

iletkenlerin asgari kesiti: 2,5 mm?. Giic
kablosunundis capi:enaz8 mm-encok12
mm.

o Baglantikelepcelerine baglanti kutusunun
kapagi cikarilarak erisilebilir.

e Evelektrik sisteminin (voltaj, maksimum
glic ve akim) 6zelliklerinin cihazinkilerle
uyumlu oldugunu dogrulayin.

e Cihazikurulum kilavuzunda gosterildigi gibi
baglayin (ulusal sebeke gerilimireferans
standartlarina uygun olarak).

ﬁ Dikkat! Kablolara kaynak yapmayin!

CEVREYLE ILGiLi OZELLIKLER

Elektrikli ev aletlerinin bertarafi

Urliniin veya ambalajinin tizerindeki ‘e
sembold, trlinlin normal evsel atiklarla birlikte
atilmamasi gerektigini gosterir. Urlin, elektrikli
ve elektronik bilesenlerin geridonlistimiinde

uzmanlasmis bir merkezde bertaraf edilmelidir.

Bu Uriinin dogru sekilde imha edildiginden
eminolunmasi, gcevre ve saglikicin uygun
olmayan bertaraftan kaynaklanabilecek olasi
olumsuz sonugclarin dnlenmesine yardimci
olacaktir. Bu Urliniin geri doniisimi hakkinda
dahaayrintili bilgiicin, belediye yetkilileri, yerel
atikimhaservisiveya urlinlin satin alindigi
magazaile temasagecin.

Cihaz, elektrikli ve elektronik cihazlarda
kullanilan tehlikeli maddelerin azaltiimasive
atiklarin bertarafinailiskin 2012/19/UE sayil
direktife uygundur.

Ambalaj malzemelerinin bertarafi

. ey
Uzerinde CA sembolii olan malzemeler geri
donustrllebilir. Ambalaj malzemelerini geri
donislime o6zel toplama konteynerlerine atin.

Enerji tasarrufu

Asagida verilen tavsiyeleriuygulayarak pisirme

islemlerisirasinda her gtin enerjiden tasarruf

edebilirsiniz.

e Suyuisitirken sadece gereklimiktari
kullanin.

o Muimkinse tencereleridaima kapakla
kapatin.

e Pisirme bdlgesini etkinlestirmeden 6nce
tencereyiyerlestirin.

e Dahakiiclik tencereleridahakicik pisirme
bolgelerine yerlestirin.

e Tencereleridogrudan pisirme bolgesinin
ortasinayerlestirin.

e Yiyeceklerisicak tutmakveya eritmekicin
artikisikullanin.
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URUNUN ACIKLAMASI

Tek pisirme bolgesi (210x190 mm) 2100 W,
3000 W Booster iglevli

Tek pisirme bolgesi (210x190 mm) 2100 W,
3000 W Booster islevli

Tek pisirme bdlgesi (R.200 mm) 2300 W,
3000 W Booster islevli

Tek pisirme bdlgesi (R.145 mm) 1400 W, 1850
W Booster islevli

Kumanda paneli

Aspirator 1zgarasi

Birlestirilebilen pisirme bdlgesi (210 x 380
mm) 3000 W, 3700 W Booster iglevli.

KUMANDA PANELI

GOSTERGELER
Tencere varligi tespiti

Her pisirme bolgesi, ocakta birtencerenin
varhginitespit eden bir sistemle donatiimistir.

Algilama sistemi, indiiksiyon ocaklarinda
kullanima uygun miknatislanabilir bir tabana
sahip tencereleritaniyabilir.

Tencere pisirme esnasindakaldirlirsaveya
uygun olmayan birtencere kullanildiginda

ekranda ':’ semboll gorindr.

Artikisigostergesi

Artik1si gostergesi, pisirme bolgesinin
ylzeyinin hala 50°C'ye esit veya daha yliksek
birsicaklikta oldugunu ve bu nedenle ¢iplak
elletemas halinde yaniklaraneden
olabilecegini gdsteren bir glivenlik
fonksiyonudur. llgili pisirme bolgesinin

gostergesinde H goruntulenir.

Yanar/Soner

Yag filtresi doygunluk gostergesi

Pisirme bolgesi gli¢ seviyesi gostergesi

Aspirator glic seviyesi gostergesi

Aspiratdr zamanlayici kontroli

Aspirator kumanda bolgesi simgesi

Pisirme bodlgesi zamanlayici kontroli

Zamanlayici yonetim bolgesi

Aktif karbon filtre doygunluk gostergesi

Buz ¢ozme iglevi tusu

HEEGIRIEIGTE SN

Kilitleme iglevi tusu

12 Duraklatma islevi tusu

13 Kaydirmali tus takimi

Otomatik islevi tusu

191

Pisirme bdlgelerireferans rakam gostergesine

basilarak etkinlestirilir. islemi onaylamak
icinrakam gostergesidahayogun sekilde
yanar.

4 pisirme bolgesinden birine birtencere
yerlestirildiginde ocak tencerenin varligini
otomatik olarak algilar ve etkinlestirmekigin
ilgili rakam gostergesininisiklariniyakar.

Ocagin lizerinde tencere veya baska nesneler
yoksa, rakam g0Ostergelerigorinmez.

Kumanda panelinde secilebileniglevler dlislk
yogunlukluisikla goriinir halde olanlardir. llgili
simgeye basarak iglevlerisecin.



Cihazin acilmasi:

GUC SINIRLAMASI

Ocagi agmak ve islevlerini etkinlestirmek icin
Acma/Kapatma tusuna 2 saniye basin.

Bu sirada ocak acilir ancak tim pisirme bolgeleri ile
davlumbaz sifir glictedir. 20 saniye kullanilmadan
kaldiginda ocak otomatik kapanir.

Dikkat: Guvenlikle ilgili nedenlerden otlirli ocagi
daima A¢ma/Kapatma tusuna basarak
kapatabilirsiniz.

Dikkat: Kumanda panelinde secilebilen iglevler
daima yananlar/gorindr olanlardir ve her zaman
sadece bunlar etkinlestirilebilir.

Pisirme bolgeleri ile aspiratorin kumanda bdlgeleri
ve zamanlayici referans Rakam gostergesine
basilarak etkinlestirilebilir.

Rakam gostergesinin aydinlatmasini daha siddetli
yanmaslyla onay verilir.

Cihazev elektrik sebekesineilk baglandiginda,
montajl yapan kisi, pisirme bolgelerinin gliclini
evdeki elektrik sisteminin etkin kapasitesine
gore ayarlamahdir.

Bu gereklidegilse, ocak meniiye erismekicin

dogrudan kullanilarak veya alternatif olarak
asagidaaciklanan prosedirizlenerek acilabilir.

Bu proseduri uygulamadan dnce biitlin
paragrafin okunmasi tavsiye edilir.

Ocagliev sebekesine baglayin.

1. Tudmrakam goOstergeleribirkac saniyeligi-

neyanar, ardindan séner ve yalnizca & ya-
nip soner halde kalir.

2. Oégesini basili tutun; pisirme bdlgesinin
rakam gostergelerinde —J gdsterilir.
3. Oégesini basilitutarak, bdlge rakam gos-

tergelerine saat yoniintin tersindeilerleye-
rek basin.

V. |

b 52

j

hfw

§ 488

Solarkarakam géstergesindel'_- ile mend tipini
bildiren bir sayi gosterilir. Sol 6n rakam
gostergesinde, secimde belirtilen
parametrelere bagl bir sayi gosterilir.

E o0gesiyle rakam gostergesinisecinve glic
cubugunda” 8" 6gesine basin.

Sol onrakam gostergesini secin ve dogru ayari
sectiginizdeneminolun.

Ozelliklericin asagidaki tabloya bakin:

Giic cubu-
gundaki KW Notlar
deger
(o) 7,4 Standart baslangi¢ ayari
1 4,5
2 3.5
3 2,8

Dogru degerigirdikten sonra (Dbgesini basili
tutarak onaylayin.
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OCAK iSLEVLERI

Zamanlayicl, ayarlanan siire doldugunda
belirli bir pisirme bdlgesinin kapatiimasini
| saglar.

g
1
-
8
I:|:| +
|:|:| +
oo +
o
0

¥
Q

- Pisirme bolgelerinin her birinin kendi
zamanlayicisi oldugundan, bunlar tek tek
programlanabilir.

Etkinlestirmek icin: Ocak ¢alisir

0123456789P (@O o &

durumdayken, o bdlgenin zamanlayici
yonetimi kumandalarina erismek icin
basin.

Bu islev cihazin kazara ¢calismasini 6nler
Etkinlestirmek icin: Ocak lzerinde
tencere varsa, ilgili rakam gostergesini 3
saniye boyunca basili tutun. Ocak
Uzerinde tencere yoksa, sol tarafinda

3 rakam gostergesinde “ 0 0 0 “ 6geleri
gosterilir. Zamanlayicinin sayacagi siireyi
ayarlamak igin “+"” veya "-" 6gelerine

nokta [ bulunan 5 basamak basin.
goOstergesinden birini (goriinmez) 3
saniye basili tutun. Birakin ve ¢galisma (9 B 8
sirasini gdsteren glic gubugu boyunca Pisirme Saat - Ondalik - Dakika
parmaginizi 0'dan 9'a dogru kaydirin. bdlgeleri o o
Cocuk zaman- Ayarlanan siireyi onaylamak igin 10
g:’:ﬁgz Tum rakam gostergeleri L gosterir. layicisi  saniye boyunca hicbir seye dokunmayin.

Aciklanan islemler 10 saniye i¢cinde
tamamlanmalidir.

Devre disi birakmak icin: Pisirme
bolgelerini 5 basamak gostergesinden
birini 3 saniye basil tutun. Birakin ve
calisma sirasini gosteren glic cubugu
boyunca parmaginizi 9'dan 0'a dogru
kaydirin.

Aciklanan iglemler 10 saniye i¢inde
tamamlanmalidir.

Geri sayim tamamlandiginda rakam
gostergeleri sifirlanir ve bir sesli sinyal
duyulur. Herhangi bir tusa basarak bu
islevi durdurabilirsiniz.

Birden ¢ok pisirme bdlgesinde
zamanlayici etkinse, 3 rakam gostergesi
daima siiresi dolmaya en yakin olan
zamanlayiclyi gosterir.

Kullanim sirasinda, 6rnegin ocagi
temizlemek icin ocak islevlerini
kilitleyebilirsiniz. Ocak kapatilip yeniden
acllsa dahi buiglev etkin halde kalir.

Elektrik kesilmesi halinde islev devreden
cikar.

Devre disi birakmak igin: Ocak ¢alisir
durumdayken, o bdlgenin zamanlayici
yonetimi kumandalarina erismek icin
basin.

u_

Ucg rakam gostergesinde “+" veya
6gelerini kullanarak “ 0 O O “ ayarini yapin
veya A¢ma/Kapatma tusuna basin.

Etkinlestirmek icin: =0 6gesini 1 saniye
basili tutun.

Devre disi birakmak igin: ==0 6gesine
basin.

Pisirme bdlgelerinin her biri en cok 5
dakikalik bir stire i¢ ek gli¢ seviyesine
ayarlanabilir.

Etkinlestirmek icin: 4 pisirme bdlgesinden
birini secin ve glic cubugunda “P"
degerini secin. llgili rakam gostergesinde

gOsterilir.

Devre disi birakmak icin: Gl¢ cubugunda
bulunan diger olasi degerlerden birini
secin.




Genel kullanim i¢in alarmli zamanlayici.

Etkinlestirmek i¢in: Tencere veya etkin
pisirme bolgesi bulunmadigindan emin
olarak ocagi agin.

Zamanlayici yonetim komutlarrigin 3
rakam gostergesinde “- - -" gosterilir.

Buislev, pisirme islemine secilen
seviyede devam etmeden once bir
tencereyi en yliksek giicte isitmak icin
kullanilir. Pisirme bdlgesinin en ylksek
glcl koruyacagi zaman araligi ayarlanan
son pisirme seviyesine baglidir. Tabloya
bakin:

Zamanlayici menustline erismek ve “ 0 O . . . Zamanlayici
0 " gorintilemek i¢in rakam Giig seviyesi (saniye)
gOstergesine basin. 1 48
Zamanlayicinin sayacagi siireyi 2 144
ayarlamak igin “+” veya "-" 6gelerine 3 230
basin. 4 312
HAHAH 5 408
Zaman- Saat - Ondalik - Dakika Isitma s Eg
IaYICII Ayarlanan slireyi onaylamak icin 10 Islevi 8 216
(genel) saniye boyunca hicbir seye dokunmayin.
) 9 Kullaniimaz
G“erl sayim t.amamlandlgmda rgke}m P Kullaniimaz
gOstergeleri sifirlanir ve bir sesli sinyal - - — T -
duyulur. Herhangi bir tusa basarak bu Etkinlestirmek icin, ocak tizerinde bir
islevi durdurabilirsiniz. tencere var ve pisirme bolgesi
) o o o secilmisken glic cubugunda secilen
Gerim sayim degerini degistirmek igin degeri (1ila 8 arasinda) 3 saniye basili
aciklanan islemleri tekrarlayin. tutun. Pisirme bolgesine karsilik gelen
Devre digi birakmak igin: Tencere veya gostergede "A” gosterilir.
etk'.n p;slrn;e bo[ge3| bulunmadigindan Pisirme seviyesini arttirabilirsiniz ancak
emin olarak ocagi acin. azalttiginizda islev devre digi kalir.
Zakmanla_yli:l menlusuge er|§me!<_ Kt;m d Ayni zamanda s6z konusu pisirme
lr‘ao %rrg)gos ergesine asmkve goi erg‘?, ”e bolgesinin tusunu 3 saniye basili tutarak
sgelerini ku?l\girlmléigngzn:gl/?(aparria da islevi devre disi birakabilirsiniz.
tusuna basin Bu islev, pisirme bdlgesinde mevcut glici
; — — - - azaltarak ve tim islevleri sifirlayarak
Etkinlestirmek icin: 4 pisime bdlgesinden ocakta etkin olan tim fonksiyonlarin
birini secin ve —=dgesine basin. duraklatilmasini/yeniden baslatiimasini
: o . N saglar. Duraklatma islevi 10 dakika i¢cinde
Buz Céz- Secilen pisirme bélgesinin rakam devre disi birakilmazsa, ocak otomatik
me lslevi .. . PP olarak kapanir.
gostergesinde U gorintilenir. - . — —
I Etkinlestirmek i¢in: Ocak lizerinde
Devre dis birakmak icin = veya ® Durak- tencere varve pisirme bolgeS| seciliyken
58esi latma Is-
Sgesine basin. levi $ Duraklama iglevi tusunu '@' enazl
saniye basili tutun. Tim godstergelerde
1]
{uf gosterilir.
1]
Devre disi birakmak icin: {ur ogesini
yanip sonene kadar 1saniye basili tutun.
10 saniye icinde herhangi baska bir tusa
basin. Islev devre disi birakilir ve ocak
onceki ayarlarla devam eder.
Bu islev, kazara durdurulmasi veya
elektrigin aniden kesilmesi halinde
ocagin galisma ayarlarini geri yiklemek
icin kullanilir.
Geri  Ocak kapatildiginda 6 saniye icinde @
Yiikleme W
Islevi tusuna basarak acilirsa, mtugu 6 saniye

boyunca yanip séner. Daha dnce
a

ayarlanan islevleri geri yliklemek igin i)
tusuna basin. Islemi onaylamak icin bir
bip sesi duyulur.
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Birlesik
calisma
modu
(“"koprii”
islevi)

Bu islev, 2 pisirme bdlgesini birbirine
baglayarak kullanmaya ve ikisini de daha
genis tek bir pisirme bdlgesi olarak
kontrol etmeye olanak tanir. Bu, daha
genis tabanli tencereleri kullanma olanagi
sunar.

Bu islev icin secilebilen pisirme bolgeleri
yalnizca soldakilerdir.

Etkinlestirme/devre disI birakmak igin:
Kopri baglantisi kurmak amaciyla 2
bdlgeyi secmek icin buislevin

etkinlestirildigini gostermek amaciyla n
rakam gostergesi gortintiilenene kadar
sol pisirme bolgelerinin rakam
gOstergelerine ayni anda basin. Diger
rakam gostergesi glic seviyesini
ayarlamak icin kullanilir.

Onceden tanimli ayarda, ocak/aspirator
aclkken davlumbaz otomatik modda

calisir ve “A” LED lambasi glicli yanar.

Pisirme bolgelerinin glict “1” degerinden
blylk olursa, Davlumbaz caligir.

"A"” LED lambasina basilarak devre disi
birakilir, devre disi birakildigi isigin

t(i:’lz‘i);ea\;i yogunlugunun giicliiden zayifa
upm degismesiyle onaylanir. Gli¢ cubugunda

"1" degerinden daha buiyik bir degere
basildiginda da devre digi birakilir, devre
disi birakildigi “A” LED lambasinin isiginin
glicliiden zayifa degismesiyle bildirilir.

“A"” LED lambasina basildiginda yeniden
etkinlesir, bu durum gic¢lli yanmaya
gegcisiyle onaylanir.

PiSIRME TABLOSU

Gii¢ seviyesi Pisirme yontemi

icin kullanilacak

1 Cozulir, hafifce isitilir Tereyad), cikolata, jole, soslar

2 Coziilur, hafifce isitilir Tereyad), cikolata, jOle, soslar

3 Istya getirin Piring

4 Uzun sireli pisirme, kivamlastirma, haglama  Sebze, patates, soslar, meyve, balik

5 Uzun sireli pisirme, kivamlastirma, haslama  Sebze, patates, soslar, meyve, balk

6 Uzun sireli pisirme, kavurma Makarna, ¢orbalar, kizarmis et

7 Hafif kizartma Rosti (patates k|zartma§|), omlet, pane ve
kizarmis yemekler, sosis

8 Kizartmad bol yagda kizartma Et, patates kizartmasi

9 Yiksek sicaklikta hizl kizartma Biftek

P Hizliisitma Kaynar su

ASPIRATOR ISLEVLERI

Pisirme bdlgeleri ile aspiratoriin kumanda bdlgeleri
ve zamanlayici referans Rakam gdstergesine
basilarak etkinlestirilebilir.

“pn

YOGUN hiz ayarini yapmak icin giic
cubugunda ” 9 “ 6gesine iki kez basin. Bu
ayar 5 dakika calisacak sekilde zaman
ayarlidir. Bu siire doldugunda, sistem
otomatik olarak daha 6nce ayarlanan hiza
doner. Farkli bir hiz secildiginde devre disi
birakilir.

Fonk-
siyo-
. nu

Islevi

Bu islev, yalnizca Otomatik mod devre disi
birakilmigsa kullanilabilir. “A” 6gesine
basildiginda otomatik mod devre disi
birakilir.

Aspiratoriin Rakam gdstergesine basin ve
glic cubugunda bir degeri ayarlayin.

“CL" ibaresinin goriintiilendigi Zamanlayici
yonetim Rakam gostergesine basin; bu
goriintl onceden 15 dakika olarak ayarlanan
geri sayima geger.

Zamanlayici Simgesi

Aspirator Rakam gostergesini sectikten
sonra, geri sayimi ayarlamak icin Zamanlayici
Yonetimi Rakam gostergelerine basin.
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Yag filtresi bakim simgesi

Yadg filtresinin temizlenmesiyle ilgili bildirim
LED lambayla gosterilir ve bu 6zellik daima
etkindir.

Filtrenin sifirlanmasi ve yeniden
etkinlestirilmesi

Filtre bakimini yaptiktan sonra:

Bu tusa 5 saniye basin. - Yag filtresi LED
lambasi sdner ve geri sayim yeniden
baslatilir.

Karbon filtre bakim simgesi

Onceden tanimli ayarlarda davlumbaz
aspirasyon modundadir. Yiik kapatiimisken,
aspiratori etkinlestirmek icin Davlumbaz
kumandalarinin rakam gostergesine basin.
Sunu yapmak igin rakam gostergesine
yeniden 5 saniye basin:

Karbon filtrenin etkinlestirilmesi:

Karbon filtre (koku giderici) simgesi 1
saniyeligine yanar.

Karbon filtrenin devre disi birakilmasi:

Karbon filtre (koku giderici) simgesi iki kez
yanip soner.

Etkinlestirdikten sonra simgenin yanmasi
karbon filtrede (koku giderici) bakim
yapilmasi gerektigi anlamina gelir.

Karbon filtrenin sifirlanmasi ve yeniden
etkinlestirilmesi

Filtre bakimini yaptiktan sonra:

Bu tusa 5 saniye basin. - Koku giderici filtre
LED lambasi sdner ve geri sayim baslatilir.

KULLANICI MENUSUNUN OZELLESTIRILMESI

Bu prosediri uygulamadan dnce biitiin paragrafin
okunmasi tavsiye edilir.

@ 6gesine basin.

(D 6gesine yeniden basin ve 3 saniye basili tutun.
11}

T tusu yanip sénmeye baslar.
11}

T} 6gesini basili tutun: Pisirme bolgesinin rakam

gostergelerinde —J gosterilir.

e
T ggesini basili tutarken, sol 8nden baslayarak sa-
at yonunde gitmek suretiyle pisirme bélgelerinin ra-
kam gostergelerine basmaya baslayin.

R
v

(N

-3 N

1

Sol arka rakam gostergesinde U ile ment kodunu
bildiren 2 ila 7 arasinda bir say1 degismeli olarak
gosterilir.

Sol on rakam gostergesinde, secimde belirtilen
parametrelere bagli bir say1 gosterilir.

Sol arka rakam gdstergesine basin.

Meni koduna erigmek igin gli¢ gubugunda bir rakami
segin.

Sol 6n rakam gostergesine basin.
Bir deger segmek igin glic cubugundaki bir rakami se-
Gin.

Ozellikler icin asagidaki tabloya bakin:

Me-
nii  Tanim Deger
kodu
O - Ses kapali
U2 TH§Iar|n ses seviyesini 1- Min.
yonetme mentisi.
3 - Maks
Dakika sayaci sesli O - Ses kapall
U8 alarminin ses seviyesini  1- Min.
yonetme mentisi. 3 - Maks
Ekran parlakhginin 0 - Maks
U4  seviyesini yonetme .
mendiisy. 9 - Min.
0 - Animasyon
U5 Geri sayim animasyonunu devre disi
yOnetme menusu. 1- Animasyon
etkin
us Tencere varligi algilama 0 - Etkin
islevi mentsd. 1- Etkin degil
0 - Kesintisiz
yanip sdnme ve
kapanma
Geri sayim stiresini 1 :On kez yanip
ur . s soénme ve
yonetme mentisi. K
apanma
2 - Bir kez yanip
s6nme ve
kapanma

196



- Dogru deEeri girdikten sonra (D 6gesini 2 saniye ba-
sili tutarak onaylayin.

al
— Kaydetmeden meniiden gikmak icin THT ¢gesine ba-
sin.

Hicbir islem yapilmazsa, kullanici mentisi 1dakika
sonra kapanir.

GUC YONETIMI ISLEVI

Bu Uriin elektronik kontrolll glic yonetimiislevi
ile donatilmistir.

Buislev pisirme bolgeleri birlestirilerek (sol
taraf ve sag taraf) kullanildiginda aralarinda en
¢cok 3700 W gli¢ dagitiminikontrol ederek, glic
dagihiminioptimize eder ve sistemde asiri
ylklenme durumlarinin meydana gelmesini
onler.

Bununicin toplam gti¢ stirekliizlenir,
gerektiginde diisirlir. Gereken toplam giici
saglamak mimkiin olmadiginda, bir kontrol
elemani, baska bir pisirme elemaninin glicini
oncedentanimlibirayarla ¢ekilenakimin16 A
degeriniasmayacagdi sekildeilgili glic egrisinin
hemen altindaki bir seviyeye indirir.

Bu durumda jenerator son komutu kullanici
araylzlinden gonderilenlere gore 6ncelikli
olarak algilar ve gerektiginde baska bir pisirme
elemaniicin 6nceden etkinlestirilen ayarlari
dusurdr.

Gl Yonetimifonksiyonuilk basta pisirme
elemani lizerinde birtencerenin var oldugu
algilandiginda da devreye girer.

Ornegin:

Pisirme bolgesilicin ek glic seviyesi(boost) (P)
secilirse, pisirme bolgesi 2'nin gli¢ seviyesibu
esnada 9'uasamaz ve otomatik olarak
sinirlandirilir

TENCERE KULLANMA REHBERI

Hangi tencereler kullaniimali?

Sadece indiiksiyon ocaklarinda kullanima
uygun ferromanyetik malzemeden yapilmis
tencere kullanin:

e dokmedemir
e emayecelik
e karbonceligi
e paslanmazcelik (tamamen olmayabilir)
o ferromanyetik kaplamalialiminyum veya
ferromanyetik plakali taban

| —
Birtencerenin uygunlugunu belirlemek icin 204
semboliiniin mevcut olup olmadigini kontrol
edin (genellikle tabana damgalanmistir). Ayrica
tencerenintabanina birmiknatis da
yaklastirabilirsiniz. Bagli kalirsa, tencere
indiiksiyon ocaginda kullanima uygundur.

Optimum verimliligi saglamak icin, daimaisiyi
esitolarak dagitabilen diiztabanli tencereler
kullanin. Mikemmel derecede diizolmayan bir
taban, gli¢ veisiiletimini etkileyebilir.

Tencereler nasil kullaniimal

Farkl pisirme bdlgelerii¢in minimumtencere/
tavacapl.

Ocagindiizglin calistigindan emin olmakicin,
tencere ocak ylizeyinde belirtilen bir veya daha
fazla referans noktasindan birini kaplamalive
belirtilen minimum uygun ¢apta olmaldir.

Daimatencerenintabaninin gapinaenuygun
pisirme bdlgesini kullanin.

Pigirn}zrli)élge- Tencere tabaninin capi
@ min (6nerilen) 2 mall(:n()éneri-
Sol birlesik 190 mm 230 mm
Sol tek 110 mm 190 mm
Sag on tek 110 mm 145 mm
Sag arka tek 110 mm 200 mm

Bosveyaincetabanlitencere / tavalar

Ocaktabosveyaincetabanlitencere / tava
kullanmayin; bu, sicakligi kontrol etmeniziveya
ocaginyulzeyine zarar vermeriskiyle birlikte
sicakligi cok yliksekse pisirme bdlgesini
otomatik olarak kapatmaniziengeller.
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Bu gerceklesirse, hicbir seye dokunmayinve
tim bilesenlerin sogumasini bekleyin.

Bir hata mesaji goriiniirse, "Sorun Giderme"
bolimiine bakin.

Ocagin calismasi sirasinda ¢cikan normal
sesler

IndUksiyon teknolojisi elektromanyetik alan
olusturmaya dayanir. Bu elektromanyetik
alanlar dogrudantencerenintabanindaisi
Uretirler. Tencere ve tavalar yapildiklari
sekillere bagliolarak gtiriilti veya titresim
cikarabilirler.

Butlir sesler asagidakigibi aciklanir;

Hafif vinilti (bir transformatorden gelenses
gibi)

Buses, ylksekisiseviyesinde pisirme
yapildiginda ¢ikar ve ocaktantencereye
aktarilan enerji miktariyla belirlenir. Isi seviyesi
dustukce gurdltu kaybolurveya azalir.

Hafif tislama

Bu ses, pisirme yapilan kap bos oldugunda
cikarve kap su veyayiyecekle
dolduruldugunda kaybolur.

Citirti
Bu ses, tencere birden cok malzeme

katmaninin birbirinin tstline bindirilmesinden
olustugunda ortaya cikar ve farklimetallerin
bulustugu ylizeylerin titresmesinden
kaynaklanir. Tencerelerden ¢ikan sesler
yiyecek miktarina ve hazirlamattiriine gore
degisiklik gosterir.

Giicliitislama

Bu ses, birbirinin tsttine bindirilmis farkli
malzeme katmanlarindan olusan tencerelerde,
enyliksek rejimde ve iki pisirme bolgesinin
birden Gizerinde olduklarinda ¢ikar. Isi seviyesi
dustlikce gtirliltl kaybolur veya azalir

Fansesi

Elektronik sistemin diizglin calismasticin
ocagin sicakliginin diizenlenmesi gerekir.
Bununicin ocak, elektronik sistemin sicakligini
azaltmak ve dlizenlemekicin etkinlestirilen
sogutma faniyla donatiimistir. Ocak sicakhigi
hala ¢cokyiliksek olarak algilaniyorsa, cihaz
kapatildiktan sonradafan calismayadevam

edebilirve ekrandaHg'drUntUIenir.

Bir saatin tiklamalarinabenzerritmik sesler
Busesyalnizcaen az lic ocak bolgesi calisir
durumdayken ¢ikar ve biri kapatildigianda
kaybolur.

Aciklanan guriiltiiler indiksiyon teknolojisinin
normal 6zelliklerinden biri oldugundan kusur
olarak kabul edilemez.

SORUNLARIN GIDERILMESI

Hatakodu Tanim Arizanin olasi nedeni  Goziim
"Acilista sesli Hasar gormiis veya
sinyal geliyor. Daviumbaz davlun?baz elg'ektr\c/mik « G dedisti ;
Hata kodu kumandasi LIN kablosunun baglantisinin kontroli/degistirilmesi
Praresprtr kartinda LIN kablosu
goriintiilen calismiyor Kt
miyor" otl balanmis
Tuslara stirekli basildigi
. algiland.. . L
ERO3 Ocak 10 saniye o Suyu veya tencereyi cam seramik ylizeyden ve
sonra kapanir, Kumanda panelinin kumanda panelinden ¢ikarin.
Ustlinde su veya
tencere var.
Ocagin sogumasini bekleyin.
ER21 Ocak kapanr. lEIektron|1< b|Ie§e_r_1Ier|n Ocakta yeterince havalandirma olup olmadigini
ic sicakligi cok yiiksek. kontrol edin.
Hata devam ederse, Yetkili Servisle baglanti kurun.
Tencere bos veya
uygun degil.
[ . Ocagin sogumasini bekleyin.
llgili pisirme Tencerenin veya cam
E2 bolgesi seramik ylizeyin Uygun bir tencere kullanin.
kapanir. sicakhgr cok yiiksek.

Elektronik bilesenlerin

sicakligi cok yiiksek.

Bos tencereleri isitmayin.
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Tencere uygun degil.

Uygun bir tencere kullanin.

Bu hata 8 sn sonra otomatik olarak iptal edilir ve

“Qi” pisirme  Tencere manyetik pisirme bdlgesi yeniden kullanilabilir.
E3 bolgesi zelliklerini kaybetmis o
kapanir. O -~ Baska hatalar varsa, tencerenin degistiriimesi
p ve indiiksiyonlu ocaga ’
o gerekir.
zarar verebilir.
Hata devam ederse, Yetkili Servisle baglanti kurun.
Pisirme Besleme gerilimive /  Sebeke gerilimini ve/veya frekansini kontrol edin.
E6 bolgesi veya frekansi aralik . . . .
acilmiyor. disinda. Gerekirse, Yetkili Servisle baglanti kurun.
Pisirme Fan arizasi. Fani temizleyin ve muhtemel yabanci cisimleri
E8 bolgeleri Fan tozlar veya liflerle giderin.
kapaniyor. tikanmis. Hata devam ederse, Yetkili Servisle baglanti kurun.
E4-E5-E7-E9- Ocagdi gii¢ kaynagindan ayirin.
ER20-ER22- g, .- sanive bekleyin, ardindan ocagi giic kaynagina tekrar baglayin
ER31-ER36- ¢ saniy vin, g1 glic kaynag glayin.

ERA4T7-EA-EH Sorun devam ederse, servis merkezine basvurun ve ekranda gériinen hata kodunu belirtin.

BAKIM - ONARIM VE UYGUNLUK

e Elektriklibilesenlerin bakimlarininyalnizca
Uretici veya yetkiliservis tarafindan
yapildigindan eminolun.

e Hasarlikablolarinyalnizca lreticiveya
yetkili servis tarafindan degistirildiginden
eminolun.

Yetkiliservise bagvururken lUtfen asagidaki
bilgileriiletin:

e Arizanintird

e Cihazinmodeli(Art./Cod.)

e Serinumarasi(S.N.)

Bu bilgiler tanitma plakasinda verilmektedir.
Tanitma plakasi cihazin altina uygulanmistir.

TEKNIK VERILER

66/2014 sayiliyonetmelik uyarinca iiriin
bilgisi

Referans Standartlari:
EN/IEC60350-2
EN/IEC 50564

C€

Bucihaz, AET Direktiflerine uygun olarak
tasarlanmis, Uretilmis ve pazarlanmistir.

Uriintin tanimlamasi
Tip:4300
Model: FMA 8381RHI

Cihazin altinauygulanan tanitma plakasina
bagvurun.

Uretici Urlinde slrekliiyilestirmeler
yapmaktadir. Bundan dolayi bu kullanma
talimatlarindayeralan metinile gorsellerde
onceden bildirimde bulunulmadan degisiklik
yapilabilir.

Teknik verilerle ilgilidaha fazla bilgiyi su sitede
bulabilirsiniz: www.franke.com

MODEL FMA 8381R HI

Toplam azami gli¢ (ocak +
davlumbaz)
Toplam azami gli¢ (ocak +
davlumbaz)

7,62 Kw (temel ayarlar)

4,72 Kw

MODEL FMA 8381R HIi
Toplam azami gli¢ (ocak +
davlumbaz) 3,72 Kw
Toplam azami gli¢ (ocak +
daviumbaz) 3.02Kw
Parametre Deger

220-240V, 50 Hz; 220

Besleme gerilimi / frekans V. 60 Hz 2N~ 380-415 V,

50 Hz;
2N~ 380V, 60 Hz
Cihazin agirhgi 21kg
Pisirme bolgesi sayisi 4
Isi kaynagi indiiksiyon
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